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CESTINA

DOVOLTE NAM PODEKOVAT, ZE STE SI VYBRALI VYROBEK ZN. UFESA, PREJEME
VAM, ABY VAM VYROBEK SLOUZIL K VASI UPLNE SPOKOJENOSTI A RADOSTI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM VYROBKU SI PROSIM POZORNE PRECTETE NAVOD K POUZITI. TEN
USCHOVEJTE NA BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. Hlavni jednotka

2. Ovladaci panel

3. Vstup vzduchu

4. Vystup horkého vzduchu

POPIS OVLADACIHO PANELU

. Vypina¢

. Svétlo,

. Funkce rotace

. Teplota +

. Teplota -

. Indikator teploty

. Nastaveni ¢asu +

. Nastaveni ¢asu —

. Ukazatel ¢asu

10. Kontrolka zobrazeni teploty
11. Kontrolka displeje jednotky teploty (°C)
12. Osvétleni displeje hodin
13. Kontrolka displeje ¢asové jednotky (minuty)
14. Hranolky

15. Steak

16. Ryby

17. Mofské plody

18. Kureci stehno

19. Peceni (kolace)

20. Celé kure

21. SuSené ovoce

22. Predehfivani

23. Rozmrazovani

24. Hlavni indikator
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PRISLUSENSTVI

1. T4c na kfupavé potraviny (2x)

ERTTTIRE
FRLLLEILL

Mizou se pouzivat pro dehydrataci potravin a také k pripravé kiupavych svacin nebo ohtivani jidel
jako je pizza.

2. Odkapavaci tac na olej

Pfi vafeni vloZte odkapédvaci tic pro snadné ¢isténi.

3. Oto¢ny miizkovy ko

Hodi se na hranolky, prazené ofechy a dalsi pochutiny. Vlozte kos do trouby klestémi a stejnym
zpusobem vyjmeme kos po upeceni z trouby.

4. Grilovaci vidlice

Pouzivé se na peceni a tepelnou pravu celého kutete. Napichnéte kute na vidlici a upevnéte na htidel.
Na hrideli jsou prohlubné pro upeviovaci srouby.
Poznamka: Ujistéte se, Ze se kufe v pfistroji volné otaci.

5. Upevnovaci $rouby

AR L

Pro upevnéni na grilovaci ty¢. Pouziva se s oto¢nym kosem a grilovaci vidlici.
U



6. Klesté

V

Pouzivaji se k vkladani a vyjimani potravin pfipravenych na oto¢ném miizkovém kosi nebo na
grilovaci vidlici. Umistéte klesté pod pecici ty¢, nadzvednéte jidlo zleva a poté je jemné vyjméte.

JAK UMISTIT TACY DO VZDUCHOVE FRITEZY
Umistéte tac na opékani do fritézy, kde jsou 3 vySkové trovné(obrazek A).
Vlozte odkapévaci tac do spodni ¢asti fritézy(obrazek B).
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A VAROVANI

Kovové casti se béhem pouzivani velmi zahfeji, proto je tieba davat velky pozor, abyste se vyhnuli
osobnimu kontaktu. PouzZivejte ochranné chnapky nebo rukavice.

JAK SESTAVIT OTOCNY MRIZKOVY KOS A GRILOVACI VIDLICE

1. Nejprve zasuiite levou stranu sestaveného oto¢ného kose nebo grilovaci vidlice do zasuvky hridele.
Ujistéte se, ze je hidel v poloze pro otaceni (obrazek E).

FLG.E-LEFT SIDE




2. Umistéte pravou stranu na nosny ram (obrazek F).

FLG.E-RIGHT SIDE

BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho servisnim zdstupcem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpeci
urazu elektrickym proudem. Tento spotfebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku od 8 let a vice. Osoby se snizenou
fyzickou zdatnosti, smyslové nebo duSevni schopnosti
nebo osoby, by nemély pouzivat tento spotiebic bez
dozoru. Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Cisténi a
udrzba nesmi byt provadéna détmi, pokud nejsou starsi
8 let. Spotrebic neni urcen k ovladani pomoci
externiho ¢asovace nebo samostatného délkového
ovladani. Pokud spotfebi¢ nepouzivate, odpojte jej.
Pied opétovnym pouzitim vnitini tacy a grilovaci ¢asti
vycistéte. Neponortujte spotiebi¢ do vody ani do jiné
kapaliny. Tento spotfebic je urcen k pouziti v
nadmofské vysce max. 2000 m nad morem.



DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotfebic je uréen vyhradné pro domaci pouziti, v zadném pripadé by nemél byt pouzivan ke
komer¢nim nebo pramyslovém vyuziti. Jakékoli nespravné pouziti nebo nespravna manipulace s
vyrobkem ma za nasledek ztratu zaruky. Pred ptipojenim produktu k elektrické siti zkontrolujte, zda je
vase sitové napéti stejné jako napéti uvedené na etiketé produktu. Umistéte spotiebic¢ na rovny a pevny
povrch. Sitovy pripojovaci kabel se nesmi zamotévat nebo omotévat kolem vyrobku. Zatizeni
nepouzivejte, ani jej neptipojujte a neodpojujte od napdjeci sité mokryma rukama. Netahejte za
ptipojovaci kabel, abyste jej odpojili ze zasuvky.

DULEZITE: Pfi provozu této fritézy ponechejte alespori deset centimetrtl volného
prostoru na vSechny strany trouby, aby byla umoznéna dostatecna cirkulace vzduchu.
NEUMISTUJTE fritézu pod skfifiky, Zaluzie nebo zavésy - nebezpedi prehrati / pozaru.
Nezakryvejte Zadnou Cast fritézy latkou nebo podobnym materialem, mohlo by dojit k
prehfati - nebezpedi pozaru. Toto je VZDUCHOVA fritéza. K vafeni a pe&eni potiebuje
jen velmi malo oleje. Neplhte fritézu olejem ani tukem, takové jednani muize zpusobit
pozar. Nepouzivejte zde zadné jiné prisluSenstvi nez pfisluSenstvi doporuc¢ené
vyrobcem. Pfi vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi, nebo potravin vZdy pouzivejte
ochranné rukavice. Spotiebi¢ musi byt pouzivan na rovném, stabilnim a Zaruvzdorném
povrchu. PFi prvnim pouZiti vasi vzduchové fritézy miZete ucitit slaby zapach nebo malé
mnozstvi koufe, jev je normaini a brzy odezni. Suroviny ke smazeni vzdy umistéte do
fritovaciho koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy. V pfipadé jakékoli
poruchy nebo poskozeni okamzité odpojte vyrobek ze sité a kontaktujte oficialni sluzbu
technické podpory. NesnaZte se vyrobek opravovat. Opravu nechte na autorizovaném
servisnim stfedisku.

B&B TRENDS SL. se ziika veskeré odpovédnosti za Skody, které mohou vzniknout
lidem, zvitatdm popf. Skodam na pfedmétech, pokud dojde k nedodrzeni téchto
upozornéni.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante veskery obalovy material a nalepky z vnitfni i vnéjSi strany fritézy. Jemné otfete
vnéjsi ¢ast vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

VAROVANI: Nikdy neponotujte fritézu ani jeji zastréku do vody nebo jinych kapalin.

2. Zatazenim za rukojet koSe vyjméte koS z fritézy. Pouzijte rukojet tacu a tac vysurite. Kos a
tac umyjte teplou mydlovou vodou. Kos i tac Ize myt v my€ce nadobi (horni ¢ast mycky).

3. VAROVANI: Nepouzivejte abrazivni Sistici prostfedky ani draténky.

4. Pred pouzitim dikladné osuste.

NAVOD K POUZITI

1) Zapojte sitovou zastrcku do uzemnéné zasuvky.

2) Stisknéte tlacitko hlavniho vypinace (1) a vSechny kontrolky se rozsviti. Opétovnym stiskem
tohoto tlacitka (bez vybéru jakékoli funkce) a ptistroj aktivuje rezimu vafeni s pfednastavenou
teplotou 190° po dobu 15 minut. V tomto rezimu sviti kontrolky 1-13 a 24, ve kterych stfidavé sviti
kontrolka teploty (10/11) a kontrolka ¢asu (12/13). Soucasné digitalni displej zobrazuje také
odpovidajici rotaci. Stisknutim tlacitka hlavniho vypinace (1) pfistroj vypnete (a to béhem
jakéhokoli rezimu vareni).

3) Tlacitkem ,,2 aktivujete vnitfni osvétleni. Tlacitko ,,2“ mizZete stisknout kdykoli za provozu
pristroje. Vnitfni svétlo sviti a tlacitko 2 blika. Vnitini osvétleni se zapne také pti otevieni dvirek,
po zavieni dvifek svétlo zhasne.



4) Tlagitko ,3“ aktivuje rotaci. V jakémkoli reZimu vareni mlzete stisknout toto tlacitko a
vnitini rotujici hiidel / buben na bramborové lupinky se za¢ne otacet. V pracovnim reZimu
blika kontrolka tlagitka ¢. ,3“. TlaCitkem ¢&. ,4“ se nastavuje teplota +, tlacitkem ,5* se
nastavi niz8i teplota, b&éhem provozu stisknéte teplotu + nebo teplotu - a nastavite novou
uroven teploty.

6) Tlacgitko ,7“ a 8 slouzi k nastaveni €asu (€as +), (€as -).

DIGITALNI LED DISPLEJ

Béhem provozu se na LED displeji stfidavé zobrazuje Groven teploty a zbyvajiciho ¢asu. Tlacitko 24
je kontrolka pracovniho rezimu. Béhem pracovniho rezimu kontrolka ¢. 24 stale sviti. Tlacitka 14-23
slouzi k nastaveni rtiznych programt. Kazdy rezim lze sekundarnim nastavenim upravit (¢as + - a
teplota + -). Vyberte preferovany program a poté jej spustte stisknutim hlavniho tlacitka ¢. ,,1%

14. Hranolky (200°C, 15 minut)

15. Steak (185°C, 25 minut)

16. Ryby (200°C, 15 minut)

17. Morské plody (160°C, 12 minut)
18. Kufeci stehno (190°C, 20 minut)
19. Peceni (kolace) (175°C, 30 minut)
20. Celé kure (200°C, 30 minut)

21. Susené ovoce (80°C, 4 hodiny)
22. Predehfivani (115°C, 12 minut)
23. Rozmrazovani (40°C, 1 hodina)

POZNAMKA: Méjte na paméti, Ze véechna nastaveni jsou pouze doporudeni.
VSechny ingredience se liSi pivodem, velikosti, tvarem, nemizeme timto zarugit,
Ze se jedna o opravdu nejlepSi nastaveni pravé pro vase ingredience.

TYPY NA VARENI

» Témeér kazdé jidlo, které se tradi¢né pfipravuje v troubé, Ize pfipravovat ve vzduchové
fritéze.

* Potraviny se pfipravuji nejrovnomérnéji, pokud maiji podobnou velikost a tloustku.

» MenSi kusy jidla vyzaduji krat$i dobu vareni nez vétsi kusy.

» Pokud je to mozné, vyhnéte se vrstveni ingredienci.

« VétSinu balenych potravin neni nutné pfed tepelnou Upravou ve vzduchové fritéze
predsmazit na oleji. VétSina takovych potravin uz obsahuje olej a dalSi pfisady, které
zlepSuji zhnédnuti a kfupavost

» Mrazené predkrmy se velmi dobfe smazi na horkém vzduchu. NejlepSich vysledkd
dosahnete, kdyz je usporadate na tacu v jedné vrstve.

* Pokud vrstvite potraviny, nezapomerite koSem obcas zatrast (nebo jidlo prevratit),
dosahnete rovnomérného vareni.

* Hranolky doporucujeme pokapat malym mnozstvim oleje, hranolky budou jesté
kfupavéjsi.

* Pfed upravou Cerstvé zeleniny ji dukladné osuste a pokapejte malym mnozstvim oleje,
dosahnete maximailni kfupavosti.

» Vzduchové fritézy se hodi i pro ohfivani jidla, v€etné pizzy. Chcete-li jidlo ohfat, nastavte
teplotu na 150 °C po dobu cca do 10 minut.



CISTENI A UDRZBA

« Pred cCiSténim se ujistéte, Ze je fritéza odpojena od sité a zcela vychladla.

» Jakmile vzduchova fritéza a ko$ vychladnou, vyjméte koS z fritézy. K vyjmuti tacu pouzijte
rukojet. Pouzijte houbu a teplou, mydlovou vodu k umyti vnitiku a vnéjSku koSe a tacu.
Upozornéni: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky.

» Kos a tac Ize myt v mycce nadobi.

» Jemné otfete vnéjsi ¢ast vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

» Nikdy neponoftujte fritézu ani jeji zastréku do vody nebo jiné tekutiny.

* Pred uskladnénim vSechny dily dikladné osuste.

* Vzduchovou fritézu skladujte na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE PRODUKTU

Tento produkt je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich znamou jako WEEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment), ktera poskytuje pravni ramec platny v Evropské unii pro likvidaci a
recyklaci elektronickych a elektrickych zarizeni. Nevyhazujte tento produkt do bézného
komunélntho odpadu, ukladejte jej do specidlnich oznacenych kontejnerti, nebo do
sbérného strediska nejblize vasemu domovu.

vztahuji. Zmény v textu, designu a technickych specifikacich mohou nastat bez
predchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo na tyto zmeény. Tiskové chyby
vyhrazeny.

Vice informaci a dokumenty ke stazeni naleznete na webové adrese:
www.ufesa.cz, www.mujpramen.cz

Dovozce do €R a SR: Expro Mobil s.r.0., Kampelikova 888, Hradec Kralové,
500 04, Ceska republika

c € Tento produkt splfiuje veSkeré zakladni pozadavky pfedpist EU, které se na néj





