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1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE PRECTETE
NASLEDUJICi BEZPECNOSTN{ POKYNY!

+ Spotiebic je uréen pouze pro domaci pouziti ve vnitinich pro-
storech. Neni urCen pro pouziti v prostredi, jako jsou kuchynky
pro zaméstnance a dalSich pracovnich ¢ komercnich prostie-
dich; nebo pro zdkazniky v hotelech a motelech, nebo dalsich
prostiedich typu ubytovacich sluzeb.

+ P¥i pouzivani a cisténi budte opatrni.

« POZOR: Cepele jsou velmi ostré. Manipulujte s nimi opatrné.

+ Spotiebic¢ neni uréen k ovladani pomoci externiho ¢asovace
nebo jiného samostatného systému dalkového ovladani.

+ Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo osoby, které
maji nedostatecné zkusenosti a znalosti, bez dohledu osoby
zodpovédné za jeji bezpecnost, nebo bez seznameni s pokyny
tykajici se pouzivani-spotrebice.

+ Déti by mély byt vzdy pod dohledem, aby bylo zajisténo, ze si
s timto spotifebi¢cem nebudou hrat.

+ Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. BEhem a po jeho pouziti
udrzujte spotiebi¢a jeho napajeci adaptér mimo dosah déti.

+ Pred pouzitim vzdy zkontrolujte spotiebic a pfislusenstvi, zda
nevykazuje znamky poskozeni. Pokud spotfebic spadl a/nebo
vypada poskozeny, nepouzivejte jej. Spotiebi¢ nebo jeho pfi-
sluSenstvi musi byt opraven v autorizovaném servisu, povére-
ném poprodejnim servisu nebo odbornikem.

+» Pokud je poskozeny napajeci kabel / napajeci adaptér, spotre-
bi¢ prestante ihned pouzivat. Poskozeny napajeci kabel nebo
napajeci adaptér musi byt vyménén v autorizovaném servisu,
povéreném poprodejnim servisu nebo odbornikem, jinak hro-
zi nebezpedi urazu.




* Pro odpojeni spotiebice tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel.

+ BEhem pouzivani nebo po pouziti neomotavejte napajeci ka-
bel kolem jeho hlavni ¢asti.

+ Pokud se spotiebi¢ nepouziva, Ize jej bezpecné ponechat za-
pojeny do elektrické zasuvky, aby byla baterie vzdy nabita.
Pred montazi a demontazi pfislusenstvi, pred cisténim, nebo
pokud se delSi dobu nepouziva, jej odpojte ze zasuvky.

s Tento spotrebi¢ obsahuje lithium-iontovou dobijeci baterii,
ktera se nesmi kvuli nabijeni ze spotfebice vyjimat. Baterie
spotiebice neni uzivatelsky vyménitelna.

+ Napajeci svorky nesmi byt zkratovany.

« VAROVANI: Pro dobijeni baterie pouzivejte pouze odpojitel-
nou nabijeci jednotku, dodavanou s timto spotiebi¢em (model
C050100-EU/BS). Tento symbol oznacuje, ze existuje odpojitel-
ny napajeci zdroj, urCeny pro nabijeni.

* Tento produkt je pIné ve shodé se viemi prislusSnymi pravnimi
predpisy EU a UK, a normami souvisejicimi s timto typem a
tfidou spotrebice. Jsme drziteli certifikace 1ISO9001:2015, ktera
zarucuje neustdlé vyhodnocovani vykonnosti naseho systému
managementu jakosti. Pokud mate jakékoli dotazy tykajici se
bezpecnosti produktu a souladu s predpisy, kontaktujte nase
oddéleni zédkaznickych sluzeb (viz ,Mezinarodni zaruka”).

« Cepele nepokladejte pfimo na kryt zakladny. Vzdy se ujistéte,
Ze nadoba je na svém misté.

+ Pfed zapnutim spotfebice se ujistéte, Ze je Cepel fadné zajis-
téna na vietenu motoru (davejte pozor na kontakt s ostrymi
hranami), a Ze je viko spravné nasazeno. Na mechanismus vi-
ka nevyvijejte nadmérnou silu, ani mechanismus neblokujte.

« Cepele vlozte do nadoby jesté pfed pfidanim ingredienci.
« Pfi zpracovani horkych tekutin budte zvlast opatrni. Nahroma-
déni pary by mohlo zpusobit vysttiknuti tekutiny.

+ Pfed sejmutim vika vzdy pockejte, az se Cepel zcela zastavi.




¢ Pfed vyjmutim Cepele velmi opatrné sejméte nadobu ze za-
kladny motoru.

* Spotfebic, zapojeny do zasuvky, nebo béhem provozu nene-
chavejte bez dozoru.

+ Pokud je spotrebic v provozu, ruce, stérku a jiné nacini nebo
pomUcky udrzujte v dostatecné vzdalenosti od pohybuijicich
se ostrych casti.

+ Pfed Cisténim nebo sejmutim Cepele spotiebi¢ odpojte od na-
pajeni.

* Nabijecku zapojte do elektrické zasuvky, umisténé v dostatec-
né vzdalenosti od dfezu, umyvadla nebo horkého povrchu.

*Nepouzivejte prodluzovaci kabel. Nabijeci adaptér zapojujte
vzdy pfimo do elektrické zasuvky.

+ Spotfebic nenabijejte pomoci venkovni zasuvky.

+ Abyste zabranili Urazu elektrickym proudem, nabijeci adaptér
nebo hlavni jednotku neponofujte do vody ¢i jinych kapalin.

VAROVANI: Polyetylénové sacky/jiné obalové mate-

@ rialy' mohou byt nebezpecné. Abyste predesli riziku
uduseni, uchovavejte je mimo dosah kojenc( a déti.
Obalové materiadly nejsou ur¢eny na hrani.

LIKVIDACE BATERIE

Pro minimalizaci nebezpeci pro zdravi a Zivotni prostiedi, vy-
Zaduji zakony a predpisy o likvidaci vyslouzZilych elektrickych a
elektronickych zafizeni (WEEE) a smérnice o vyslouzilych bate-
riich, abyste tento produkt zlikvidovali ve sbérném misté, kdy
bude produkt odeslan za ucelem vyjmuti baterii a pfislusné
recyklace. Dalsi podrobnosti o recyklaci a bezpec¢né likvidaci
téchto materidlt ve vasi oblasti vdam sdéli mistni Ufady.




Likvidace vyslouzilych elektrickych a
E elektronickych zarizeni

Tento symbol na produktu nebo na jeho obalu

B Zhamenj, Ze s timto produktem nelze zachazet

jako s béznym domovnim odpadem.
V zajmu viech a pro aktivni podileni se na spole¢ném usili o
ochranu zivotniho prostiedi musi byt vyslouzila elektricka a
elektronicka zafizeni (OEEZ - elektricky a elektronicky odpad)
shromazdovana oddélené. Pro fadné zpracovani, dalsi vyuziti
a recyklaci vyslouzilého zafizeni je odevzdejte na sbérném
misté v souladu s legislativou. Vice informaci ziskate na mist-
nim Uradé nebo u spolecnosti zajistujici likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

Bezpecnostni opatieni béhem pouzivani

Pfed prvnim pouzitim odstrante ze spotiebice viechny obalo-

vé materialy, veskeré propagacni stitky, nalepky, apod.

+ S Cepeli zachazejte velmi opatrné, bfity jsou velmi ostré.

+ Spotfebi¢ umistéte narovny, suchy a stabilni povrch.

+ Tento spotiebi¢ nepouzivejte k jinému ucelu, nez ke kterému
je urcen, a jinak, nezje popsano v této prirucce.

* Nabijeci adaptér zapojte do zasuvky, umisténé v dostatecné
vzdalenosti od diezu, umyvadla nebo horkého povrchu.

* Nepouzivejte prodluzovaci kabel. Nabijeci adaptér zapojujte
vzdy pFfimo do elektrické zasuvky.

+ Spotfebi¢ nenabijejte pomoci venkovni zasuvky.

+ Abyste zabranili urazu elektrickym proudem, nabijeci adaptér
nebo hlavni jednotku neponofujte do vody i jinych kapalin.

+ Tento spotrebic je vybaven funkci ochrany proti pretizeni, kte-
ra automaticky vypne motor v pfipadé prehrati. Pokud se mo-
tor neoCekadvané zastavi, a vSechny tfi LED kontrolky zacnou
blikat, znamena to, ze byla aktivovana ochrana proti pretizeni.
V takovém pripadé nechte motor vychladnout, dokud vsech-




ny tfi LED nepfestanou svitit (30 sekund az 10 minut).

+ Pokud se na Cepel prichycuji ingredience tak, ze nemuze pra-
covat, snizte jejich mnozstvi v pracovni nadobé.

+ Po ukonceni cyklu sekani/mleti doporucujeme pockat alespon
minutu, a az pak pokracovat ve zpracovani dalSich ingredienci,
aby nedoslo k prehfati spotiebice.

2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakoupeni akumulatorového mixeru Cuisinart®!

Jiz vice nez 30 let je cilem Cuisinart vyrabét to nejkvalitnéjsi vybaveni do kuchyné. Veskeré
produkty Cuisinart jsou navrzeny pro vyjimecné dlouhou zivotnost a pro snadné pouzivani,
aby poskytovaly kazdy den vynikajici vykonnost.

Pokud se chcete dozvédét o nasich produktech a ndpadech'vice, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3. F U NKCE PRODU KTU (viz obalka tohoto navodu)

1. Viko

2.Pracovni nadoba s rukojeti

3. Cepel se systémem uzaméeni BladeLock
4, Ovladaci spinace

5.Zéakladna

6. Nabijeci port (neni zobrazen)

7. USB kabel a adaptér

4. POVUZIVANI
Pfed pouzitim
A. NABIJENI

Baterie vaseho mixéru nejsou v dobé nakupu pIné nabité. Pfed pouzitim je tfeba baterie nabit, a
to tak dlouho, dokud se nerozsviti vsechny tfi modré indikatory baterie. Mixér bude plné nabity
pfiblizné za 2 hodiny. Pfi pIném nabiti vydrzi pracovat (v zavislosti na pouziti a receptu) pfiblizné
15 minut.

Poznamka: Pro nabijeni baterie mixéru zapojte Mikro USB konektor nabijeciho kabelu do nabijeci-
ho portu, umisténého na zadni strané hlavni jednotky. USB konektor zapojte do konektoru nabije-
ciho adaptéru, a ten pak zapojte do elektrické zasuvky.



Indikatory kapacity baterie

Kdyz se baterie nabiji, indikatory sviti modre. Kdyz sviti vsechny tii indikatory, baterie je plné
nabitd a mixér je pfipraven k pouziti. Jak se bude baterie vybijet, indikatory zhasnou. Kdyz
zacne blikat posledni indikator, kapacita baterie je témér vycerpana a je nutné ji dobit. Pokud
se baterie zcela vybije, mixér nebude fungovat.

B. SESTAVENI A SEJMUTI SOUCASTI

+ Z&kladnu mini kuchyriského mixeru umistéte na rovny, suchy a stabilni povrch.

» Umistéte pracovni nddobu na zékladnu motoru s rukojeti smérujici dopfedu a mirnévlevo od
ovladaciho panelu (nddoba se zasune do zakladny).

+» Otacejte nddobou ve sméru hodinovych rucicek, dokud nezapadne na zakladné své misto.

Poznamka: Pracovni nadoba musi byt bezpecné zajisténa ve spravné pozici, tzn. kdyzje rukojet

na stfedu ovlddaciho panelu.

» Opatrné uchopte sestavu ¢epele za jeji plastovy dil a opatrné ji umistéte nad vieteno motoru.
Zatlacte sestavu dol(, dokud nezapadne na misto. Spodni ¢ast sestavy Cepele by se méla téméf
dotykat dna pracovni nddoby.

Poznamka: Sestavu Cepele vzdy drzte za plastovou ¢ast, bfit je velmi ostry.

Poznamka: Sestavu Cepele nevkladejte na diik motoru, dokud neni pracovni nddoba zajisténa.

Poznamka: Nejprve vlozte sestavu ¢epele do pracovninddoby, a az pak pfidejte ingredience.

+» Do pracovni nadoby vlozte potraviny, které chcete zpracovat.

» Na pracovni nddobu umistéte viko. Zapadka vika musi byt umisténa nalevo od rukojeti pracovni
nadoby. Otocte vikem ve sméru hodinovych rucicek (smérem k rukojeti), aby zapadlo na své
misto.

Poznamka: Pracovni nddoba‘a viko musi byt pevné zajistény v blokovacim zatizeni. Po bezpe¢ném
nasazeni uslysite hlasité cvaknuti. Pokud nejsou pracovni'nddoba a viko bezpecné nasazeny, motor
se nespusti.

+ Pro sejmuti vika uchopte levou rukou zakladnu spotiebice, pevné uchopte rukojet u horni strany
vika a otocte jim proti'sméru hodinovych rucicek.
Poznamka: Pfed sejmutim vika se ujistéte, Ze se motor zcela zastavil a cepele se jiz nepohybuiji.

POZOR: Pred nasazenim nebo sejmutim pracovni nadoby ze zakladny je nutné vzdy sejmout
viko.

* Pro vyjmuti ¢epele uchopte tento dil za plastovou ¢ast a jemné zatdhnéte nahoru, aby se uvolnil
zadmek z vietena motoru, ktery drzi plastovy dfik.

* Pfed sejmutim pracovni nadoby ze zdkladny nejprve sejméte viko. Levou rukou uchopte zékladnu,
pravou rukou uchopte rukojet pracovni nadoby a otocte s ni proti sméru hodinovych rucicek, aby
se odemkl zdmek, pak pracovni nadobu zvednéte ze zakladny.

C. DUALNI CEPELE

Potraviny mUzete zpracovavat pomoci dudlni ¢epele.
K dispozici je ¢epel s ostrymi, tvarovanymi hranami - idedIni pro sekdni/mixovani, a ¢epel s
plochou, tupéjsi hranou - idealni pro mleti.



Tupéjsi hrana

Ostra hrana

D. OVLADACI SPINACE

Pro spusténi jednoduse stisknéte jeden ze dvou spinacli a podrzte jej poZzadovanou dobu.
Pro sekani, vyrobu pyré nebo mixovani potravin pouzijte ¢epel s ostrymi hranami a spinac
rychlosti ‘Chop’ (Sekani).

Pro mleti/sekani tvrdych potravin pouZzijte ¢epel s tupymi hranami a spinac rychlosti ,Grind’
(Mleti).

Pokud pouzivéte ¢epel s ostrymi hranami, nejlepsi je ‘pulzni’ spousténi. Casto sta¢i dva nebo ti
pulzy. Potraviny casto kontrolujte, abyste zabranili jejich nadmérnému zpracovani, misto jemné
nasekaného masa by mohla vzniknout vodnata pasta.

Poznamka: Vzhledem k vykonnému motoru doporucujeme béhem provozu spotiebic jednou
rukou podrzet.

Poznamka: Béhem zpracovani potravin mate moznost obratit' smér otaceni cepele stisknutim
druhého spinace (po zastaveni chodu motoru, nemackejte oba spinace soucasné). Vezméte na
védomi, ze pfi kazdé zméné sméru-otdceni se motor spusti s nékolikasekundovym zpozdénim z
divodu elektronického ovladani brzdy motoru.

Pro mleti je nejlepsi nepferusovany provoz. P¥i potfebé zpracovani potravin na dobu delsi nez 10
sekund pouzijte pulzovani, priblizné kazdych 10 sekund, aby potraviny poklesly na dno pracovni
nadoby. Budete mit konzistentnéjsi vysledky.

DULEZITE: Spotiebi¢ nikdy neprovozujte nepretrzité déle nez 20 sekund.

E. ZPRACOVANI POTRAVIN

» Nasadte pracovni nadobu a ¢epel (viz ¢ast A).

+ Vlozte potraviny do pracovni nadoby. Ujistéte se, Ze jsou potraviny nakrajeny na malé kousky o
stejné velikosti, aze neni pracovni nddoba preplnéna.

+ Zajistéte viko na svém misté.

« V zavislosti na potraving, kterou pozadujete zpracovat, stisknéte na pozadovanou dobu pfislusny
spinac ‘Chop’ nebo ‘Grind’ (viz ¢ast C a ¢ast Techniky zpracovani potravin).

+» Po zpracovani vyckejte, aZ se ¢epel prestane pohybovat. Odpojte spotiebic od napajeni, sejméte
viko a pracovni nadobu.

Poznamka: Viko sejméte vzdy pfed nasazenim nebo sejmutim pracovni nddoby ze zékladny.

+ Chcete-li z pracovni nadoby vyjmout tekutiny a omacky, jednoduse je vylijte. Systém BladeLock
bude drzet ¢epel bezpecné na svém misté.

+ Chcete-li z pracovni nddoby odstranit hustéjsi ingredience, opatrné vyjméte sestavu Cepele (drzte
ji za horni ¢ast plastového dfiku). Jemnym tahem nahoru uvolnéte zdmek ¢epele a sejméte cepel z
pracovni nddoby. Potraviny vyjméte z nddoby pomoci stérky.



+ Potraviny se obcas pfi zpracovani pfichyti ke sténdm pracovni nddoby. Pokud k tomu dojde,
vypnéte spotiebic. Jakmile se ¢epel zastavi, sejméte viko a pomoci stérky potraviny seskrabnéte
zpét ke stfedu nddoby. Do nddoby pracovni nesahejte rukou.

» MGzete také obracet chod motoru stfidanim funkci ‘Chop’ a ‘Grind’. To pom(ize spojit ingredience

a vycistit stény pracovni nadoby.

Poznamka: Nepouzivejte spotiebic bez vlozenych potravin v pracovni nddobé.

5. TECHNIKY ZPRACOVANI

Nasledujici ¢ast obsahuje uZitecné rady a tipy, jak tento spotiebic pouzivat pro dosazeni spravnych
vysledkl zpracovani. Doporucujeme, abyste si pouzivani téchto technik nacvicili pred zpracovanim
potravin, které budete pripravovat k vasemu jidlu.

Poznamka: Nezpracovavejte zmrazené potraviny.

Ingredience Funkce Komentare
Chop Grind

Ancovicky Nejprve scedte. Rozpulte.

Slanina Méla by byt kfupava.

Maslo X Nakrajefjtelna 1,5 cvm kousky. Nejlépe
o pokojové teploté.

Celer X Nakrajejte na 1,5 cm dlouhé kousky.

Syr — mékky, chlazeny X

Syr — polomékky X

Syr — pevny, chlazeny X

Syr - turdy X Nakrajgjte na 1,5 cm kousky. Najednou
zpracujte 50 g.

Cokolada X Maximalné 25 g najednou, nakréjejte
na 1,5 cm kousky.

Tycinky skofice Nakrajejte na 1,5 cm kousky.

Kévova zrna Maximalné 50 g najednou.

Cerstvé bylinky (suché)

Cesnek

o Velmi studené, ale ne zmrzlé.

Maso, driibez, ryby X Zpracujte max. 316 g najednou.
Pevné, Cerstvé houby. Nakrdjejte na

Houby X stejné kousky, ne vétsinez 1,5 cm.

Muskatovy ofisek x | Pulzuite priblizné Skrdt, abyste jej
rozlomili, a poté nepretrzité.




V zavislosti na pozadované konzistenci
Orechy X X Ize pouzit kteroukoli funkci
(podrobnosti, viz dalsi strana).

Olivy X Pouzijte vypeckované olivy.

Cibule, salotka

Papriky X Nakréjejte na 1,5 cm kousky.

Pepf cely

Seminka (napft. kmin)

Zelenina (vafend) X Méla by byt uvafena do mékka.

Pro nejlepsi vysledky:

+ Abyste dosahli rovhomérnych vysledkd, velké kusy vzdy nakrajejte na mensikousky o stejné
velikosti (priblizné 1,5 cm).

« Cepel s ostrou hranou pouzijte pro sekani, pyré a mixovani. Je idedlni pro sekani mékéich
potravin, jako jsou bylinky, celer, cibule, cesnek a vétsina syrd. Hodi se také na pyré z varené
zeleniny, pro pfipravu majonézy a michani saldtovych dresinka.

+ Cepel s tupou hranou pouzijte pro mleti kdvovych zrna koteni, a pro sekani tvrdych potravin,
jako jsou zrnka pepfre, seminka, ¢okolada a ofechy.

POZOR: Pracovni nddobu nepietézujte. Pretizeni zplsobuje nekonzistentni vysledky a namaha
motor. Po zpracovani by potraviny nemély dosahovat vyse, nez do 2/3 vysky stiedového plasto-
vého dfiku sestavy cepele.

Poznamka: Vezméte prosim na védomi, ze ackoli kapacita prazdné nadoby je 900 ml, pro optimalni
vyuziti produktu plati nasledujici maximalni kapacity naplnéni:

« 700ml - kapacita smési
« 400ml - kapacita ridké tekutiny

A. SEKANI CERSTVYCH BYLINEK

Pred sekanim musi byt bylinky, pracovni nddoba a ¢epel dikladné vycistény a suché. Z bylinek
odstrante stonky. Vlozte bylinky do pracovni nddoby a poutzijte spinac ‘Chop’ a ‘pulzovéni’, dokud
nebudou bylinky nasekané na pozadovanou konzistenci.

B. SEKANi MASA, DRUBEZE, RYB A MEKKYSU

Potraviny by mély byt velmi studené, ale ne zmrazené. Potraviny krajejte na 1.5 cm kousky. Pouzijte
spinac¢ ‘Chop"a ‘pulzovani’, dokud nebude vie rovnomérné nasekané. V pfipadé potieby pouzijte
souvislé zpracovani po dobu nékolika sekund pro jemnéjsi nasekani. Pokud se potraviny zachyti
kolem okrajli nddoby, k jejich uvolnéni ze stén pouZzijte stérku.

C. SEKANi ORECHU

V zavislosti na pozadované konzistenci mizete pouzit bud funkci ,Chop’ nebo ,Grind'. Pro nahrubo
nasekané ofechy je zpracovavejte nepretrzité pomoci spinace ,Chop’, dokud nebudou nasekané na
pozadovanou konzistenci. Proces sekani ¢asto kontrolujte, aby se ofechy neshlukovaly na jednom
misté. Pfipadné pouzijte stérku k opétovnému rovnomérnému rozlozeni ofechl v pracovni
nadobé. Pokud poZadujete jemnéjsi konzistenci (praskovou), pouZijte nepretrzité funkci ,Grind’,
dokud nedosahnete pozadované konzistence.
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D. VYROBA PYRE
Potraviny nakrdjejte na 1,5 cm kousky a vlozte do pracovni nddoby. Pomoci spinace ‘Chop’ a ‘pulzo-
vani’ nasekejte nahrubo, a poté priibézné zpracovévejte, dokud nedosdhnete pozadované textury.

Poznamka: Vyjimku z tohoto postupu tvofi vafené brambory. Pfi zpracovani kovovou cepeli vytva-
feji lepivou strukturu.

E. MLETi KAVOVYCH ZRN A TVRDYCH POTRAVIN

Do pracovni nddoby pridejte kdvova zrna nebo tvrdé potraviny. Pouzijte spinac ‘Grind"a zpracujte
je nepfetrzitym chodem, dokud nedosahnete pozadované konzistence. Zpracovéni kavovych zrn
muUzZe trvat o néco déle, proto pouzivejte ‘pulzovani’ pfiblizné kazdych 10 sekund, aby zrna klesla
na dno pracovni nadoby.

F. PRIDAVANI TEKUTIN

Tekutiny, jako jsou voda, olej a rdizné prichuté, mlzete pfidavat za chodu spotiebice. Tekutiny
nalijte do pracovni nadoby jednim ze dvou otvord ve viku.

Poznamka: Tekutinu pridavejte vzdy pouze jednim otvorem. Druhy otvor musi zUstat volny, aby
mohl cirkulovat vzduch.

6. RESENi PROBLEMU

Motor se nespusti nebo se neotaci cepel:

+ Zkontrolujte, zda je baterie spotfebice dostatecné nabita.

» Zkontrolujte, zda jsou pracovni nadoba a viko zajistény na svém misté (viz, ¢ast A).
« Ujistéte se, ze pouzivéte vzdy pouze jeden z ovlddacich spinacd.

Potraviny jsou nasekany nerovhomérné:

« Bud'sekate pfilis mnoho potravin najednou, nebo jsou kousky pfilis velké. Zkuste potraviny
nakrajet na mensi kousky stejné velikosti, a zpracovat mensi mnozstvi na davku.

Potraviny jsou nasekany pfilis jemné nebo jsou vodnaté:
« Potraviny byly zpracovany nadmérné. Pouzijte kratké pulzy nebo je zpracujte kratsi dobu.

Potraviny se hromadi'na viku nebo na sténach pracovni nadoby:

« Zfejmé zpracovavate pfilis mnoho potravin. Vypnéte spotiebic. Kdyz se ¢epel pfestane pohybovat,
sejméte viko a ocistéte pracovni nadobu a viko stérkou. Chod motoru také muizete obrétit stfida-
nim mezi funkcemi ‘Chop’ a ‘Grind’. To pomUze spojit ingredience a vycistit stény pracovni nadoby.

Potraviny se pfilepi na cepel:

« Zfejmé zpracovavate pfilis mnoho potravin. Vypnéte spotiebic. Kdyz se ¢epel piestane pohybovat,
opatrné ji vyjméte. Pomoci stérky odstrante potraviny z ¢epele a z pracovni nddoby, a pak zacnéte
Znovu.

7. CISTENIi A UDRZBA

+ Pied cisténim vzdy odpojte napajeci adaptér z elektrické zasuvky.
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*» VSechny ¢asti kromé zakladny s motorem muzete myt v mycce nddobi. Doporucujeme je myt v
mycce na hornim rostu. Kvili vlivu intenzivni teploty vody v mycce nadobi by myti pracovni
nadoby, vika a pfislusenstvi na spodnim rostu mohlo ¢asem zpUsobit poskozeni téchto dild.
Pracovni nddobu vlozte do myc¢ky dnem vzharu.

» Vezméte, prosim, na védomi, ze pokud budete myt cepele ru¢né, je nutné byt velmi opatrny,
Cepel je velmi ostra. Proto ¢epel nikdy nenechévejte lezet v nadobé s roztokem vody a Cisticiho
roztoku, protoze by vdm v péné mohla zmizet z dohledu.

« Pii vkladani a vyjimani ¢epele do/z myé¢ky nadobi dbejte zvysené opatrnosti. Cepel vzdy drzte za
jeji plastovou cast.

* Pro zjednoduseni ¢isténi oplachnéte pracovni naddobu, viko a ¢epel ihned po pouziti;aby na
nich potraviny zbyte¢né nezaschly.

» Sekani urcitych druhl potravin (napf. kofeni) mlze zpGsobit poskrabani, zmatnéni nebo zménu
barvy pracovni nadoby.

« K ¢isténi zakladny s motorem nepouzivejte abrazivni ¢istici prostfedky. Pouze ji otfete vihkym
hadfikem a pak dlkladné osuste.

« Cistici prostfedky nanasejte na hadfik, nikoli pfimo na zékladnu's motorem.

+ Pfed uskladnénim se vzdy ujistéte, Ze byly cepele po kazdém pouziti dikladnévycistény a jsou
zcela suché.

CUISINART
4 Zl du Val de Calvigny
Cuisinart ; 59141 lwuy
— France
(_www.cuisinart.eu )
Mezinarodni zaruka Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zajistuje zakaznicky servis v kazdé zemi. cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupu

Kupujici

« Prosim, uschovejte si tento zdrucni list s origindlnim dokladem o ndkupu.

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3letou zaruku, pokud to neni v rozporu se zékonnou zarucni dobou jednotlivych zemi. Béhem této doby nabizime standardni vyménu
spotiebice (stejného nebo ekvivalentniho). Aby bylo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zaruénimu listu je tieba pfipojit originalni doklad o koupi (prodejni
doklad, faktura, Gi¢tenka) spolu s vasimi tplnymi kontaktnimi tdaji. Zaruka se nevztahuje na skody zplisobené nespravnym pouzitim, padem, rozebranim
nebo opravou neopravnénymi osobami. Tato zaruka zadnym zplisobem neovliviwuje vase prava vyplyvajici ze zakona.
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