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Jednosténna sitka na kavu: sitko pojme
azl18g

15 nastaveni hrubosti mleti

3 teploty vody

Integrované péchovadlo ,,Chytra
péchovaci stanice” pro péchovani bez
neporadku

Novy inovativni , Termoblok” pro
rychlejsi ohfev vody

Aktivni kontrola teploty zajistuje stabilni
teplotu vody v prabéhu celého procesu
vareni kavy, coz zajistuje idealni extrakci
Technologie Cold Extraction pro
ptipravu napojt Cold Brew a Espresso
Cool

5 prednastavenych napoju: Espresso,
Kava, Americano, Cold Brew, Espresso
Cool

Vykonna parni tryska My LatteArt, ktera
rychle vytvori hladkou mikropénu s
bohatou hedvabnou texturou, idedlni
pro latte art

Parni tryska chladna na dotek pro
snadnéjsi ¢isténi a bezpecnost
Dedikovana tryska pro horkou vodu na
Caj

Mozné pouZit az 12 cm vysokou sklenici
Mrizka na espresso (8 cm) pro
zachovani dokonalé cremy

Analogovy ukazatel tlaku pti extrakci
kavy

Odnimatelny zasobnik na vodu s
ukazatelem hladiny vody: 2 |

Prémiovy celokovovy a chromovany
design

Uvitaci balicek: konvicka na mléko (350
ml), 1x sitko na jednu porci, 1x sitko na
dvé porce, 1x sitko na jednu porci a 1x
sitko na 2 porce na pfipravu Espresso
Cool, stétecek na cisténi trysky, jehla na
Cisténi trysky

PUMP DRIVEN ESPRESSO MAKER

LA SPECIALISTA OPERA
Vynikajici kava s minimalnim usilim.

SENSOR GRINDING
TECHNOLOGY

Pokrocily ,,senzor mleti” umi
vypocitat potfebnou dobu
mleti a tim zajisti konzistentni
davku kavy.

15 nastaveni hrubosti mleti.
Kapacita zasobniku na kavu
250¢g.

COLD EXTRACTION
TECHNOLOGY

Technologie , Cold Extraction”
prinasi 2 receptury.
Vychutnejte si ndpoj Cold
Brew v kavarenské kvalité za
méné nez 5 minut a novou
exkluzivni recepturu Espresso
Cool, ktera se vyznacuje
jedinecnym pocitem v Ustech
a jemnou, krémovou texturou

La Specialista Opera nabizi pfijemny
zazitek z kavy a poskytuje spotfebiteliim

vynikajici kavu.

Kazda funkce kdvovaru La Specialista

TECHNICKA DATA

MY LATTEART

Sametova, hedvabné hladka
mlééna péna - perfektni pro
vytvareni kreativnich latte art
vytvord. Textura mikropény a
teplota mléka jsou dva faktory,
které ve spojeni hraji zasadni
roli pro dosazeni
poZzadovaného vysledku.

EC9555.M

Opera byla peclivé navrzena tak, aby

vylepsila domaci pripravu kavy - od
technologie dynamické predspareni az
po 5 pfednastavenych receptd.

Ziskejte to nejlepsi z kazdého druhu
kavovych zrn a pfipravte si vidy

Napéti/Frekvence V~Hz

220/240~50-60

Pfikon

w 1550

dokonalou kavu s minimalnim Usilim.

Tlak Cerpadla Bar 19

Véaha Kg 132
380x370x445

Rozméry (8xhxv) mm  (se zasobnikem na
kavova zrna)

Max vyska Salku mm 82-120

Barcode and codes



De’Longhi Coffee

EC9555.M

Pakovy kavovar ‘
Popisek

Pakovy kavovar s mlynkem, celokovovy design. Jednosténna sitka na
kdvu (max 18 g), 15 nastaveni hrubosti mleti, 3 teploty vody a
integrované péchovadlo ,,Chytra péchovaci stanice” pro pfipravu
kavy s minimadlnim usilim a bez neporadku. 5 prednastavenych
napojl: Espresso, Kava, Americano, Cold Brew, Espresso Cool.
Technologie Cold Extraction pro ptipravu napoju Cold Brew a
Espresso Cool. Technologie ,,Termoblok” pro rychly ohfev vody a
aktivni kontrola teploty pro stabilni teplotu vody. Vykonna parni
tryska My LatteArt idealni pro latte art. Navic dedikovana tryska na
horkou vodu. MoZné pouzit az 12 cm vysokou sklenici. Odnimatelny
zasobnik na vodu s ukazatelem hladiny vody o objemu 2 I. V baleni:
konvicka na mléko (350 ml), 1x sitko na jednu porci, 1x sitko na dvé
porce, 1x sitko na jednu porci a 1x sitko na 2 porce na pfipravu
Espresso Cool, Stétecek na Cisténi trysky, jehla na Cisténi trysky



	Sezione predefinita
	Snímek 1: EC9555.M
	Snímek 2: EC9555.M


