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Uzivatelska pFiru¢ka Multi-funkéni hrnec / gril Cuisinart® GRMC3E




1. BEZPECNOSTNI POKYNY

PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE PRECTETE
NASLEDUJICi BEZPECNOSTNI OPATRENI!

- POZOR: NEBEZPECI POPALENI

- VAROVANI: Velmi horké povrchy.

& - NEDOTYKEJTE SE horkych povrch(, mohlo by dojit

ke zranéni. Vzdy pouzivejte rukojet.

- TENTO SPOTREBIC VYZADUJE DOZOR: Spotiebi¢ nenecha-
vejte béhem pouzivani bez dozoru, po kazdém pouziti jej od-
pojte. Bez dozoru jej nenechavejte zapnuty nebo zapojeny.

- DULEZITE: Pii manipulaci s horkymi tekutinami dbejte zvyse-
né opatrnosti, hrozi zranéni zplsobené pretecenim, opafenim
parou Ci vystriknutim kapaliny.

- VAROVANI: P¥i sejmuti vika béhem varu vody budte opatrni.

« POZOR: Viko umistéte tak, aby para sméfovala od rukojeti.

« Jakdkoliv sousedici plocha nebo nabytek musi odolat minimal-
nimu narlstu teploty 085 °C nad okolni teplotu v mistnosti, ve
které se béhem pouzivani nachazi. Kolem spotiebice ponechej-
te 100 mm volného prostoru kolem piedni, zadni a bocni ¢asti a
min. 700 mm mezi topnou plochou a spodni stranou jakéhokoli
vodorovného povrchu. Nékteré typy vinylového ¢i laminatové-
ho ‘kuchynského nabytku jsou velmi nachylné na poskozeni
teplem nebo na zménu barvy i pfi nizsich, nez zde uvedenych
teplotach. Za Skody zpUsobené instalaci spotrebice, které jsou v
rozporu s témito pokyny, nese odpovédnost majitel. Spotrebic
nepouzivejte pro ukladani predmétd, ani jako pracovni plochu.

« Spotfebi¢ nepouzivejte v blizkosti nebo pod hoflavymi mate-
ridly, jako jsou zaclony, zavésy nebo nabytek.

- Spotfebic¢ neni urc¢en détem mladsim 8 let. Béhem a po pouzi-
ti udrzujte spotiebic a jeho napajeci kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.




. Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8
let a pod dozorem.

- Tento spotiebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzicky-
mi, smyslovymi ¢i dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které
maji nedostatecné zkusenosti, a znalosti za predpokladu, ze
jsou pod dozorem nebo pokud obdrzely nezbytné pokyny pro
bezpecné pouzivani spotiebice, a pokud plné chapou nebez-
peci souvisejici s pouZzivanim spotrebice.

« Déti musi byt vzdy pod dohledem, aby bylo zajisténo, ze si s
timto spotiebi¢em nebudou hrat.

. Tento spotiebic je ur¢en pouze pro domaci pouziti ve vniti-
nich prostorech. Neni uréen pro pouziti v prostredi, jako jsou
kuchynky pro zaméstnance a dalsi pracovni ¢i komer¢ni pro-
stiedi; nebo pro zédkazniky v hotelech a motelech nebo v dal-
Sich prostiedich typu ubytovacich sluzeb.

- Pokud je poskozeny napdjeci kabel, spotfebi¢ prestarite ihned
pouzivat. PosSkozeny napajeci kabel musi byt vyménén v auto-
rizovaném servisu, povéieném poprodejnim servisu nebo od-
bornikem, jinak hrozi nebezpedi urazu.

- Napdjeci kabel nenechavejte viset pres okraj pracovni plochy
nebo kuchynského stolu.

« Zabrante kontaktu napajeciho kabelu se zdrojem tepla.

« Protoze se vnéjsi povrchy spotiebice mohou béhem jeho po-
uzivani zahtivat, davejte pozor, aby se povrchy spotrebice ne-
dostaly do kontaktu s jinymi povrchy citlivymi na teplo.

« Nepouzivejte kovové nacini, pomcky, apod., mohlo by dojit
k poskozeni varnych povrchd.

- Pred cisténim spotiebic vzdy odpojte ze zasuvky a nechte jej
zcela vychladnout.

BEZPECNOSTNI OPATRENI - ELEKTRICKE CASTI

. Ujistéte se, ze pouzité napajeci napéti odpovida napéti, uve-
denému na Stitku (na spodni strané krytu spotiebice).




« Spotiebic neni uren k ovladani pomoci externiho ¢asovace,
ani jiného samostatného ovladaciho systému.

« Po pouziti, pfed sestavovanim a cisténim spotiebic vzdy nej-
prve odpojte ze zasuvky.

« Pro odpojeni spotiebice tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel.

« Nez se dotknete napajeciho kabelu nebo vytahnete zastrcku
ze zasuvky, vzdy se ujistéte, ze mate suché ruce.

BEZPECNOSTNI OPATRENI - OBECNE

« Pfed prvnim pouzitim ze spotfebice odstrante viechny obalo-
vé materidly, veskeré propagacni stitky nebo nalepky, apod.

- Pfed pouzitim zkontrolujte spotfebic, zda nevykazuje znamky
poskozeni. Pokud spotrebi¢ spadl nebo se jevi jako poskoze-
ny, nepouzivejte jej. Spotrebi¢ m{ize opravit pouze vyrobce/
povéreny servis. Jako spotfebitel se o jeho opravu nepokou-
Sejte.

« Pfed zapnutim spotfebice se ujistéte, Ze jsou veskeré (asti
spravné nasazeny a zajistény na svych mistech.

« Nepouzivejte spotrebic¢ k jinému ucelu, nez ke kterému je ur-
cen, a jinak, nez je zde popsano.

« Nedotykejte se horkych povrch(; pokud je spotrebic¢ zapnuty
a béhem doby jeho chladnuti.

- Spotfebi¢ umistéte na Cisty, stabilni, suchy, a tepelné odolny
povrch v blizkosti elektrické zasuvky.

« Nepokousejte se spotiebi¢ posouvat nebo zvedat za rukojet,
pfi zvedani spotrebice se ujistéte, ze mate zespodu plnou o-
poru.

- Na zapnuty spotrebic, nebo dokud je horky, nic nepokladejte.

- Béhem vareni nezabalujte potraviny do plastové félie, polye-
tylénovych sackl nebo do kovové félie. Mohlo by dojit k pos-
kozeni varnych ploch nebo jinych asti spotrebice a ke vzniku
nebezpeci vniku pozaru.




. Se spotiebi¢em nepouzivejte jiné pfislusenstvi nebo nastavce,
nez jaké doporucuje Cuisinart.

- Neumistujte spotfebic na horky plynovy nebo elektricky horak
nebo do jeho blizkosti, ani jej nevkladejte do vyhraté trouby.

« Nenechavejte spotiebi¢ zapnuty nebo zapojeny do zasuvky
bez dozoru.

« Pfed pouzitim pravidelné kontrolujte viechny soucasti. Pokud
je néktera &ast poskozena, SPOTREBIC NEPOUZIVEJTE.

« Aby nedoslo ke zranéni nebo ke vzniku pozaru, béhem pouzi-
vani spotrebic nezakryvejte.

« Aby nedoslo ke vzniku pozaru, urazu elektrickym proudem
nebo ke zranéni, neponofujte zakladnu, kabel nebo zastrcku
do vody a jinych kapalin, a nedavejte je do mycky nadobi.

« Pro odpojeni spotiebice od napajeni otocte ovladac do nulo-
vé (0) pozice, a pak vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

« Po pouziti spotriebic vypnéte a odpojte ze zasuvky.

- Topné plochy doporucujeme myt opatrné ru¢né. V pfipadé,
Ze soucasti, které Ize ponofit do vody, chcete myt v mycce na
nadobi, umistéte je pouze na horni rost mycky.

VAROVANI: Polyetylénové sacky nebo jiné obalové

@ materidly mohou byt nebezpecné. Abyste predesli
riziku uduseni, uchovavejte je mimo dosah kojencu
a déti. Obalové materidly nejsou uréeny na hrani.

Produkt je ve shodé se viemi pfisluSnymi pravnimi predpisy
EU a UK, a normami uréenymi pro tento typ a tfidu spotrebi-
¢e. Cuisinart je drzitel certifikace 1SO9001:2015, ktery trvale
vyhodnocuje vykonnost systému fizeni kvality. Pokud mate
jakékoli dotazy tykajici se bezpecnosti produktu a souladu s
predpisy, kontaktujte oddéleni zdkaznickych sluzeb (viz ¢ast
+Mezinarodni zaruka”).




Likvidace vyslouzilych elektrickych a
elektronickych zafizeni

Symbol na produktu nebo na jeho obalu znameng, ze
B tento produkt nelze likvidovat s béznym domovnim

odpadem.
V zajmu vsech a pro aktivni podileni se na spole¢ném usili o
ochranu zivotniho prostfedi vyuzijte zavedeny systém sbér-
nych mist a likvidace vyslouzilych zafizeni, dostupny ve vasi
zemi. Tim |ze nékteré materidly recyklovat nebo regenerovat.
Dalsi podrobnosti o recyklaci a bezpecné likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni vam sdéli mistni urady.

2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakoupeni multi-funkéniho hrnce / grilu Cuisinart®!

Jiz vice nez 30 let je cilem Cuisinart vyrabét to nejkvalitnéjsi vybaveni do kuchyné. Veskeré pro-
dukty Cuisinart jsou navrzeny pro vyjimecné dlouhou Zivotnost a pro snadné pouzivani tak, aby
poskytovaly kazdy den vynikajici vykonnost.

Pokud se chcete dozvédét o nasich produktech a ndpadech vice, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3 . F U N KC E (viz obalka tohoto navodu)

1. Viko s rukojeti
2. Vyjimatelny nerezovy rost pro parni vareni - slouzi k umisténi potravin pfi vafeni v pare
3. Vyjimatelna nepfilnava grilovaci panev - slouzi pro grilovani

4. Vyjimatelna nepfilnava varna panev - slouzi pro vareni, opékani / restovani, vareni
v pafre a grilovani

5. Zakladni jednotka _ m

6. Ovladac teploty -
7. Indikatory -

8. Napajeci kabel (neni zobrazen)

4. POUZIVANI

Multi-funk¢ni hrnec Cooking je opravdu viestranné kuchynské vybaveni. Lze jej pouzit mnoha
rdznymi zpGsoby, v zavislosti na pokrmu, ktery pfipravujete. M{izete jej pouzivat k vareni,
opékani / restovani, vareni v pare nebo grilovani.



Grilovani

Spotiebi¢ mizete pouzit k opékani masa a grilovani hamburger(, ryb a zeleniny. Pokud chcete
tento spotiebic pouzit jako gril, pouzijte odnimatelnou nepftilnavou grilovaci desku. Spotiebic
muzete pouzit se sklenénym vikem, aby se minimalizovalo rozsttikovéani tuku.

Vareni

Spotrebi¢ miZete pouzit na dusend jidla nebo k vafeni masa, ryb, zeleniny nebo k vafeni
casserole, nebo ryze a téstovin k omackam. Mizete jej také pouzit k osmahnuti / orestovani
zakladnich surovin pred pridanim tekutin / omacek.

Pokud chcete spotiebi¢ pouzit timto zplsobem, pouzijte panev na vareni a sklenéné viko.

Vaieni v pare

V pare mlzete uvarit cokoliv od artycokd, pres brokolici, az po kureci prsa. Pokud checete spotre-
bi¢ pouzit timto zplsobem, pouzijte nerezovy naparovaci rost uvniti panve - pridejte vodu pod-
le oznaceni na panvi. Pouzijte sklenéné viko, které umoznuje jemné uvolnovani pary.

Pied prvnim pouzitim
Pfed prvnim pouzitim se ujistéte, Ze jsou ze spotiebice odstranény véechny obalové materidly,
veskeré propagacni stitky nebo nalepky, apod.

5. SESTAVENI A UMISTENI PRISLUSENSTVI

Spotiebi¢ umistéte na Cisty, rovny a stabilni povrch. Pfislusenstvi mlzete umistit tfremi zpGsoby:

« Umisténi grilovaci panve: (obr. 1)
Grilovaci panev umistéte na topnouplochu.

« Umisténi varné panve: (obr. 2)
Panev na vafeni umistéte na topnou plochu.Pouzivejte se sklenénym vikem.

« Umisténi rostu pro vareni v pare: (obr. 3)

Panev na vareni umistéte na'topnou plochu a do panve vlozte rost pro vareni v pare. Pouzivejte
se sklenénym vikem.

6. PREDEHRIVANI SPOTREBICE

Jakmile je do zakladny vloZeno spravné prislusenstvi pro vas recept, jste pfipraveni. Pro dosazeni

optimalnich vysledkd spotiebic pred pouzitim vzdy zcela predehfejte.

- Zapojte spotiebic do zasuvky.

- Pfestoze maji panve nepfilnavy povrch, doporucujeme je potfit olejem (nanasejte papirovou
utérkou nebo cukraiskym Stétcem) nebo pouzit olej na vafeni ve spreji.

« Pomoci ovladace teploty zvolte pozadovanou teplotu: Low (Nizka), Medium (Stfedni) nebo
High (Vysoka) (obr. 4).

Poznamka: Teplotu nastavte podle druhu pfipravovanych potravin. Napiiklad, kdyz spotiebic
pouzivate jako gril, pouzivejte teplotu High (Vysokd) pro opékani masa, ale nizkou teplotu Low
pro choulostivé potraviny, jako jsou krevety nebo zelenina.



- Po nastaveni teploty se na predni strané spotiebice se rozsviti ¢erveny indikator, coz signalizu-
je, ze je zapnuté napdjeni, a ze se spotiebic zahfiva.

- Jakmile spotiebic dosahne optimalni teploty, rozsviti se zeleny indikator, coz signalizuje, ze je
spotiebic pfipraven k vareni.

Poznamka: Dosazeni zvolené teploty mudze trvat az 10 minut, v zavislosti na nastavené urovni

teploty. Pri predehfivani pouzivejte sklenéné viko, protoze to pomaze urychlit dobu ohfevu.

Viz také doporuceni v tabulce pro funkci vareni a vafeni v pare na konci této pfirucky.

7. RADY A TIPY

- Doba predehfivani se lisi, v zavislosti na fadé faktorG: Zvolena teplota, aktudlni teplota topné
desky nebo panve, obsah panve, atd.

- Vzdy pouzivejte neptilnavé nacini, pomucky, apod. Kovové nacini mize poskodit nepiilnavou
vrstvu.

Tipy na vareni
- Na opékani a orestovani pouzijte varnou panev. Opékejte / restujte jako na bézné panvi na
sporaku - to je prvni krok pfi mnoha dusenych nebo pomalu vafenych pokrmech.

« Pro rovnomérné zhnédnuti je dllezité panev nepfeplnit. Potraviny by se mély pfipravovat v
rovnomeérné vrstvé na dné panve, proto je dobré varit, v pfipadé potieby, v davkach.

« Mnoho receptt vyzaduje ingredience pred dal$im vafenim osmazit nebo orestovat. Nékteré
produkty ale vyprodukuji v hotovém pokrmuivice tuku, nez je zaddouci. Chcete-li pfebytecny
tuk odstranit, pomoci kuchyriskych chnapek velmi opatrné sejméte pénev ze zakladny a
tento prebytecny tuk vylijte z rohu pénve. Vratte panev na zakladnu a podle potieby
dokoncete pfipravu pokrmu.

- Panev na vareni muZete pouzit k vareni ingredienci do/omacek, idealni je pro téstoviny, pro
casserole, a mnoho dalsich pokrmd. Pfi vareni surovin vzdy pouzivejte sklenénou poklici.

- Pri vafeni omacek a jinych tekutin neprekracujte maximalni hladinu, kterd je na panvi zietelné
oznacena ‘MAX'. Pokud je panev pieplnénd, hrozi nebezpedi, ze tekutina z panve vytece a
poskodi zékladni jednotku.

- Pfi opékani masa lze vSechny opecené kousky, které zbyly na dné panve, pouzit k dochuceni
pokrmu:Jednoduse do panve pridejte malé mnozstvi tekutiny (jako je vino nebo vyvar) a
opecené kousky seskrabnéte dievénou lzici.

Tipy na grilovani

- Grilovaci panev nepreplnujte. Vse, co se griluje, by mélo mit rovny povrch.

- Aby bylo zajisténo rovhomérné propeceni, potraviny pfed grilovdnim nakrdjejte na stejné velké
kousky.

- Ploché potraviny (placky) Ize na grilovaci panvi také ohfivat, ale nejprve je potrete malym
mnozstvim oleje.

- | kdyz pfi grilovani nedoporucujeme pouzivat sklenéné viko, protoze to muze zpUsobit
nadmérnou kondenzaci, mizete jej pouzit, aby se zabrénilo rozstfiknuti mastnoty, nebo aby se
pokrm po uvafeni udrzel teply.

- Pfed grilovanim potravin nechte gril zahfat na pozadovanou teplotu.

- K obraceni potravin pouzivejte dievéné nebo tepelné odolné plastové nacini, aby nedoslo k
poskrabani nepfilnavého povrchu.



Tipy pro vareni v pare
. Vareni v pére je jednim z nejzdravéjsich zplsob( vafeni, protoze béhem tohoto zplisobu vareni
se ztraci nejmensi mnozstvi Zivin.

« Pro vafeni v pafe naplitte panev vodou po vyznacenou uroven qp . Na rost polozte pozadované
ingredience. Panev prikryjte vikem a poté zvolte pozadovanou teplotu. Doporuceni naleznete v
tabulce pro funkci vareni a vareni v pare, viz nize.

- KdyZz na rost pokladéte tézsi potraviny, jako napt. kukufi¢né klasy, umistéte je doprostied rostu
a postupné je pridavejte smérem k okrajlim.
- Pfi vafeni ryb nebo moftskych plodl v pare pouzijte mensi mnozstvi vody (zhruba 700 ml).

- Pfi sejmuti vika budte vzdy opatrni. Nejlepsi je sejmout viko smérem od sebe, protoze para
unikajici z panve je extrémné horka.

8. TABULKA VARENI V PARE

Chrest Cca. 4509 Nakrajené 10= 12 min
Brokolice :c\ézl,kjsglg)va Rozdélena na rdzicky | 10- 12 min
Baby karotky Cca. 4509 Celé 18 - 20 min
Kvétak :Cs;t:fe;igoég\;elké hlavs Rozdéleny narGzicky | 15 min
E:ﬁ:j;;‘:ké 4 kusy Oloupané 15-18 min
Zelené fazolky Cca. 4509 Nakrajené 15-17 min
Hrach Cca. 4509 Loupany 10-11min
Nové brambory Cca. 4509 Celé 25-30min
Brambory Cca. 4509 Platky / 2 cm kousky 20 min
Sladké brambory Cca. 450g Platky / 2 cm kousky 14 - 15 min
Maslova dyné Cca. 4509 Kostky 20 min
Tykev / cuketa Cca. 4509 10 cm plétky 12 - 14 min

Cca. 450 g (asi 2
Kure velkd vykosténd Celé 20-25min

prsa)
Krevety* Cca. 450qg (velké) Oloupané a oddélené | 8 - 10 min

Tenky filet: 8 - 10
g;(c)f)os’ mecoun Cca. 4509 Nakrajené na porce g?li:y filet: 15 - 20
min

Vejce natvrdo 12 vajec - 15-20 min

* Zde by mélo byt pouzito 700 ml vody

POZNAMKA: Pii vateni mofskych plod(i v pafe pouzijte nastaveni teploty na MEDIUM. Pro vie
ostatni pouzijte nastaveni teploty na HIGH podle vyse uvedené tabulky. Doba vareni zahrnuje
dobu predehfivani 6 minut. Pfed zapnutim umistéte vSechny potraviny na rost.
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9. TABULKA VARENI

Grilovani

Steaky, hamburgery, kotlety, kure, klobasy HIGH

Slanina HIGH

Zelenina MEDIUM / HIGH
Vareni

Casserole MEDIUM

Masa, kufe HIGH

Zelenina MEDIUM / HIGH
Vejce (smazeni) MEDIUM / HIGH
Rizoto MEDIUM
Palacinky MEDIUM / HIGH
Paella MEDIUM / HIGH
Vareni v pare

Zelenina, kute HIGH

Ryby, mékkysi MEDIUM
Knedliky HIGH

10. CISTENI A UDRZBA
« Pred prvnim pouzitim a po kazdém pouziti dikladné ocistéte kazdou cast.
- Jakmile dokoncite vareni, nastavte voli¢ teploty do polohy OFF a odpojte napajeci kabel.

- Pfed ¢isténim nechte spotrebic zcela vychladnout.

. Zakladni jednotku neponofujte do vody nebo jiné kapaliny. Pro cisténi krytu a ovladaciho
panelu je staci otfit ¢istym, vihkym hadfikem.

« Pénve Ize myt ru¢né nebo v'hornim kosi mycky na nadobi. Pfi Cisténi nepouzivejte kovové
predméty (napf. ndz) nebo abrazivni prostfedky. Doslo by k poskozeni nepfilnavé vrstvy.

« Zastr¢ku nebo kabel neponotujte do vody nebo jiné kapaliny.

- Pfed ulozenim se ujistéte, Ze jsou vechny dily Cisté a suché.

Poznamka: Pokud na povrchu panve ulpivaji zbytky potravin, naplite ji roztokem ¢isticiho

prostiedku a teplé vody a pred cisténim ji nechte odmocit.

CUISINART
Mezinarodni zaruka ZI du Val de Calvigny Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zajistuje zakaznicky servis v kazdé zemi. 59141 lwuy cuisinart_international@conair.com
France

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3letou zaruku, pokud to neni v rozporu se zakonnou zaru¢ni dobou jednotlivych zemi. Béhem této doby nabizime standardni vyménu
spotiebice (stejného nebo ekvivalentniho). Aby bylo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zaru¢nimu listu je tieba pfipojit originalni doklad o koupi (prodejni
doklad, faktura, i¢tenka) spolu s vasimi Uplnymi kontaktnimi ddaji. Zaruka se nevztahuje na skody zplisobené nespravnym pouzitim, padem, rozebranim
nebo opravou neopravnénymi osobami. Tato zaruka zadnym zpUisobem neovliviiuje vase prava vyplyvajici ze zakona.

FAC2021/04 (_www.cuisinart.eu )






