


(3 vazeny zakazniku,
do rukou se Vam dostéva: kvalitni hlinikové nadobi s prvotfidnim antiadhezivnim povrchem, odolnym proti pfipalovani. Ergonomicka mékcena rukojet, barevny
vnéjsi povrch pro dokonaly vzhled. Nepfilnavy materidl bez pouZiti PFOA (nevypafuiji se Zadné toxické latky pfi prehidti). Snadnd Gdrzba a cisténi.

Navod k pouziti:

Vyrobek z velmi kvalitniho hlinikového materidlu je odolny viii teplotam do 250°C — nadmérné vysoké teploty mohou pak jiz poskodit nebo
deformovat vyrobek.

Nadobi vZdy umyjte v teplé vodé se saponatem, aby jste odstranili veskeré necistoty. Vyrobek oplachnéte a osuste. Nasledné potfete kapkou oleje
pro zachovani kvality povrchu. Papirovou utérkou odstraiite prebytecny olej (odetfujte takto vyrobek pravidelné a udrZujte tak nadobi v perfektnim
stavu).

Ujistéte se, Ze velikost plotynky spordku odpovida velikosti vaseho vyrobku a neni Sirsi nez okraje nadobi, ¢imzZ zabranite nadmérné ozehnuti
vnéjsiho povrchu - vzdy staci vyuZit pro vafeni mirny plamen. VyuZijte termoakumulacni viastnosti nddobi, které umoZiiuji delsi drzeni tepla v
nadobé a také isporu energie

Nikdy nenechavejte nddobi na plotné bez dozoru. Pfed ocisténim nechte nadobi vychladnout.

Pro odstranéni lehkych skvrn po vaieni (pfipaleni) nechte nddobi odmocit v horké vodé se saponatem a nasledné utete dosucha mékkym hadrem.
V pripadé skvrn v panvi nebo hrnci ohfejte trochu bilého octu a potom umyjte béznym zptisobem. Tyto skvrny v3ak v Zadném piipadé nesnizuji
vlastnosti produktu.

Doporucujeme na hlinikovy povrch nepouzivat kovové nacini a nekrdjet jidlo v panvich a hrncich.

Nadobi se velmi dobie udrzuje a Cisti, pii ru¢nim myti pouzivejte pouze mékké hadry a houbicky, které neposkrdbou dany povrch. NepouZivejte
agresivni chemické produkty. Myti v mycce na nddobi je mozné — tvrdost vody a tlak nebo poutiti piilis agresivnich isticich prostedkd, mize vést
ke zméné barvy povrchu nédobi pipadné ztréty kvality povrchu. Tyto zmény viak neomezuji funkénost ¢i zdravotni nezdvadnost nadobi.

Pro zachovani dlouhé Zivotnosti vyrobku, zachdzejte s nddobim opatrné a snaZte se neposkrabat jeho povrch.

Bezpecnostni upozornéni:

Vlivem vysoké teploty (nad 250°C) mize dojit k poskozeni nddoby nebo vika. Pri pouZiti ostrych kovovych ndstrojii mlize dojit k poskozeni (poskrabani)
povrchu (napf. niiZ, vidlicka). Pfi pouZiti drsnych a agresivnich isticich prostiedkli mlze dojit k poskozeni povrchu (napf. Ziravé prostiedky na ¢isténi trub). Pfi
neopatrné manipulaci (napf. s vikem) mize dojit k poskozeni povrchu (otlucenim). Tyto,,stopy” nemaji sebemensi vliv na kvalitu pripravy jidla ani celkovou
Zivotnost nadoby, pouze je narusen esteticky vzhled. Vlivem nastaveni vysoké teploty zdroje tepla, miize dojit k poskozeni povrchu (spaleni).

Ekologie:

Dle velikosti produktu, jsou na vSech vyrobcich vytistény znaky materidl{ pouZitych na vyrobu baleni, komponentd a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace.
Spravnou likvidaci tohoto

produktu pom{zete zachovat cenné pfirodni zdroje a napoméhate prevenci potencidlnich negativnich dopadd na Zivotni prosttedi a lidské zdravi, coz by
mohly byt dlsledky

mohou byt v souladu

s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Igelitovy sacek odkladejte mimo dosah déti, nebezpedi uduseni.

Kupujici byl seznamen s funkci a se zachazenim s vyrobkem.



B3 Dear customer,

you are now holding: quality aluminium cookware with a first-class non-stick surface resistant against food baking on. Ergonomic softened handle, coloured
exterior surface for perfect appearance. Non-stick material without the use of PFOA (no toxic substances are emitted when overheated). Easy maintenance and
cleaning.

Operating instructions:

The product is made from very high quality aluminium material and is resistant against temperatures of up to 250°C — however, extremely high
temperatures may damage or deform the product.

Always wash the cookware in hot water using detergent in order to remove all food residues. Rinse and dry the product. Then wipe with a drop of
oil to maintain the quality surface. Use a paper towel to remove excess oil (treat your product in this way to keep it in perfect condition).

Ensure that the size of the hotplate on the stove corresponds to the size of your product and that it is not wider than the edge of the cookware.
This will prevent the exterior surface from overheating - it is always sufficient to use a gentle flame for cooking. Take advantage of the cookware’s
thermal heat accumulation property, which helps retain heat in the container longer and saves energy

Never leave the cookware on a hotplate without supervision. Allow the cookware to cool down before cleaning it.

To remove light stains after cooking (baked on stains), leave the cookware to soak in hot water with detergent and then wipe dry using a soft
cloth. If the pot or pan becomes stained, heat up some white vinegar and then wash as usual. These stains have no effect on the properties of the
product.

We recommend that you do not use metal utensils on the aluminium surface or cut food inside the pots and pans.

The cookware is very easy to maintain and clean; when cleaning by hand use only soft wipes and sponges that will not scratch the surface. Do not
use aggressive chemical products. Washing in the dishwasher is possible — water hardness and pressure or the use of very aggressive cleaning
agents may lead to discolouration of the cookware’s surface and damage the surface quality. Nevertheless, these changes have no effect on the
functionality or health properties of the cookware.

To ensure that the product serves you for a long time, treat the cookware with care and try not to scratch its surface.

Safety notice:

Temperatures (above 250°C) may damage the cookware or the lid. The use of sharp metal tools (e.g. knife, fork) may damage (scratch) the surface. The use
of coarse or aggressive cleaning agents can damage the surface (e.g. caustic pipe cleaning agents). Negligent handling (e.g. of the lid) may lead to surface
damage (chipping). These “footprints” do not have the slightest effect on the quality of the prepared food nor on the lifetime of the cookware, they only
affect its aesthetic appearance. Through the effect of high temperature of the heat source, the surface may be damaged (burned).

Ecology:

Depending on the size of the product, all products have marks printed on them denoting the material used for the production of the packaging, component
and accessories, as well as their recycling. Correct disposal of this

product helps save valuable natural resources and prevents damage to the environment caused by

improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national regulations penalties may be

imposed for the incorrect disposal of this type of waste. Keep plastic bags out of the reach of children, danger of suffocation.

The purchaser was informed about the function and handling of the product.



SK)

Vazeny zakaznik,

do ruk sa vam dostava: kvalitny hlinikovy riad s prvotriednym antiadhezivnym povrchom, odolnym proti pripalovaniu. Ergonomicka makcena rukovt, farebny
vonkajsi povrch pre dokonaly vzhlad. Neprilnavy materidl bez pouZitia PFOA (nevyparuju sa Ziadne toxické Iatky pri prehriati). Jednoduchd tdrzba a istenie.

Navod na pouzitie:

Vyrobok z velimi kvalitného hlinikového materidlu je odolny voci teplotdm do 280 °C— nadmerne vysoké teploty uz mozu poskodit alebo
deformovat vyrobok.

Riad vzdy umyte v teplej vode so saponatom, aby ste odstranili v3etky necistoty. Vyrobok oplachnite a osuste. Nasledne potrite kvapkou oleja na
zachovanie kvality povrchu. Papierovou utierkou odstrénte prebytocny olej (o3etrujte takto vyrobok pravidelne a udrzujte tak riad v perfektnom
stave).

Uistite sa, Ze velkost platne sporaka zodpoveda velkosti vasho vyrobku a nie je SirSia nez okraje riadu, ¢im zabranite nadmernému opaleniu
vonkajsieho povrchu — vzdy staci vyuzit na varenie mierny plamen. VyuZite termoakumulacné vlastnosti riadu, ktoré umoziuji dihsie drzanie
tepla v nddobe a tiez Gsporu energie

Nikdy nenechdvajte riad na platni bez dozoru. Pred ocistenim nechajte riad vychladndt.

Na odstranenie lahkych Skvin po vareni (pripaleni) nechajte riad odmocit v horticej vode so sapondtom a nasledne utrite dosucha makkou
handrou. V pripade Skvin v panvici alebo hrnci ohrejte trochu bieleho octu a potom umyte beznym spdsobom. Tieto Skvrny vak v Ziadnom pripade
neznizuju vlastnosti produktu.

Odpordcame na hlinikovy povrch nepouzivat kovové nacinie a nekrdjat jedlo v panviciach a hrncoch.

Riad sa velmi dobre udrZiava a Cisti, pri rucnom umyvani pouZivajte iba makké handry a hubky, ktoré neposkriabu dany povrch. Nepouzivajte
agresivne chemické produkty. Smie sa umyvat'v umyvacke riadu — tvrdost vody a tlak alebo poutZitie prili agresivnych istiacich prostriedkov méze
viest k zmene farby povrchu riadu, pripadne strate kvality povrchu. Tieto zmeny vSak neobmedzuji funkcnost ¢ zdravotnu neskodnost riadu.

Na zachovanie dlhej Zivotnosti vyrobku zaohchddzajte s riadom opatrne a snazte sa neposkriabat jeho povrch.

Bezpecnostné upozornenia:

Vplyvom vysokej teploty (nad 250 °C) moze dojst k poskodeniu nadoby alebo veka. Pri pouZiti ostrého kovového nacinia moze dojst k poskodeniu
(poskriabaniu) povrchu (napr. néz, vidlicka). Pri pouZiti drsnych a agresivnych Cistiacich prostriedkov moze dojst k poskodeniu povrchu (napr. Zieravé
prostriedky na cistenie rdr). Pri neopatrnej manipuldcii (napr. s vekom) méze dojst k poskodeniu povrchu (otl¢enim). Tieto,,stopy” nemaji najmensi vplyv
na kvalitu pripravy jedla ani celkovd Zivotnost nddoby, iba je naruseny esteticky vzhlad. Vplyvom nastavenia vysokej teploty zdroja tepla moZe dojst k
poskodeniu povrchu (spaleniu).

Ekoldgia:

PodIa velkosti produktu su na v3etkych vyrobkoch vytlacené znaky materidlov pouZitych na vyrobu balenia, komponentov a prislusenstva, ako aj ich
recyklacie. Spravnou likvidaciou tohto

produktu pomoZete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencidlnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by
mohli byt dosledky

nespravne; likvidacie odpadov. Dal3ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo najbliziieho zberného miesta. Pri nespravnej likviddcii tohto druhu
odpadu mozu byt v stlade

s narodnymi predpismi udelené pokuty. Igelitové vrecko odkladajte mimo dosahu deti, nebezpecenstvo udusenia sa.

Kupuijdci bol obozndmeny s funkciou a so zaohchddzanim s vyrobkom.



(PL)

Szanowni Klienci,

przekazujemy Pafistwu: wysokiej jakosci naczynia aluminiowe z pierwszorzedna nieprzywierajaca powierzchnia odporna na przypalanie. Ergonomiczny ksztatt
raczki wraz z kolorowg oprawg powierzchni zewnetrznej zabezpieczaja doskonaty wyglad. Nieprzywierajacy materiat bez zastosowania PFOA (do $rodowiska nie
uwalniajg sie zadne toksyczne opary). Wygodne w uzyciu, fatwe w czyszczeniu.

Instrukcja obstugi:

Produkt wykonany z wysokiej jakosci materiatu aluminiowego odporny na temperatury do 250°C — nadmiernie wysokie temperatury moga
spowodowac uszkodzenie lub zdeformowanie wyrobu.

W celu usuniecia wszelkich zanieczyszczen naczynia nalezy my¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn. Naczynia trzeba najpierw
optuka, a nastepnie wysuszyc. Aby zachowac wysokiej jakosci powierzchnie, wysmaruj naczynie kropla oleju. Za pomoca recznika papierowego
usun resztke oleju (aby zachowac naczynie w idealnym stanie nalezy je konserwowac w ten sposéb regularnie).

Upewnij sie, ze rozmiar palnika kuchenki odpowiada rozmiarowi naczynia i nie jest szerszy od jego krawedzi. Zapobiegniesz w ten sposéb opaleniu
zewnetrznej powierzchni. Do gotowania wystarczy skorzystac ze $redniego ptomienia. Wykorzystaj termoregulacyjne whasciwosci naczynia,
umozliwiajace dtuzsze utrzymywanie ciepfa w naczyniu oraz oszczednosc energii

Podczas gotowania nie wolno zostawia¢ naczynia bez nadzoru. Przed umyciem naczynia nalezy odstawic je do ostygniecia.

Mocno zabrudzone naczynia nalezy odmoczy¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Naczynie nalezy nastepnie wytrzec do sucha
migkka Sciereczka. Plamy mozna usuna¢, ogrzewajac najpierw w naczyniu niewielka ilos¢ biatego octu, a nastepnie umy¢ go w zwykty sposcb.
Plamy te w Zadnym wypadku nie obnizajg jakosci produktu.

Do powierzchni aluminiowej nie nalezy uzywa¢ metalowych narzedzi ani kroi¢ jedzenia na patelni lub w garnkach.

Naczynia s tatwe w czyszczeniu i utrzymaniu. Podczas mycia recznego nalezy stosowac wytacznie miekkie gabki i Sciereczki nie powodujace
zarysowan powierzchni. Nie nalezy stosowac agresywnych $rodkéw czyszczacych. Mycie w zmywarce do naczyn jest dozwolone — twarda woda w
potaczeniu z ci$nieniem lub uzycie zbyt agresywnych Srodkow czyszczacych mogq doprowadzi¢ do zmiany koloru powierzchni naczyr lub do utraty
wysokiej jakosci powierzchni. Zmiany te nie ograniczaja funkcjonalnosci lub bezpieczeristwa zdrowotnego naczynia.

Aby wydtuzyc okres uzytkowania naczyn, nalezy postugiwac sie z nimi z duzg ostroznoscia, zapobiegajac tym samym ewentualnym
zarysowaniom.

Wskazowki bezpieczeristwa:

Pod wptywem wysokiej temperatury (ponad 250°C) moze dojé¢ do uszkodzenia naczynia lub pokrywy. Podczas uzywania ostrych metalowych narzedzi moze
dojs¢ do uszkodzenia (zarysowania) powierzchni (np. nozem lub widelcem). Stosowanie agresywnych $rodkéw czyszczacych moze spowodowac uszkodzenie
powierzchni (np. stosowanie srodkéw zracych przeznaczonych do czyszczenia piekarnikéw). Na skutek nieostroznego manipulowania czesciami naczyn

(np. pokrywka) moze doj$¢ do uszkodzenia ich powierzchni. Powstate w ten sposob slady nie maja jednak zadnego wptywu na jakos¢ przygotowywanych
pokarmdw ani na zywotno$¢ naczy., dochodzi jedynie do zmiany wygladu naczynia. Zrédto ciepta ustawione na zbyt wysoka wartos¢ moze spowodowac
uszkodzenie powierzchni.

Ochrona srodowiska:

Wszystkie produkty zostaty oznaczone symbolami materiatdw stosowanych w produkgji opakowan, poszczegéinych naczyr i akcesoriow, jak réwniez
symbolami recyklingu. Poprzez prawidtowa likwidacje tego

produktu pomoga Paiistwo zachowac cenne bogactwa naturalne oraz w zapobieganiu potencjalnym negatywnym wptywom odpaddéw na srodowisko
naturalne oraz ludzkie zdrowie, ktdre mogtyby byc skutkiem

nieprawidtowego recyklingu odpadéw. Szczegétowych informacji udzieli najblizszy urzad miasta lub najblizsze zaktady utylizacji. Przy niewtasciwej likwidacji
tego rodzaju odpadu moze by¢ zgodnie z lokalnymi przepisami natozona kara administracyjna

na sprawce takiego wykroczenia. Foliowg torebke nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci, aby nie stwarzac ryzyka uduszenia.

Kupujacy zapoznat sie z wyzej wymienionymi wskazéwkami.



(HU|

Tisztelt iigyfél,

akezébe keriilt kivalo mindségi aluminium edény elsé osztalyd tapadasmentes, a leégésnek ellenalld feliilettel. Ergonomikus lagyitott fogantyd, szines kiils feliilettel
a tokéletes dsszhatdsért. Tapaddsmentes anyag PFOA hasznélata nélkiil (nem szabadul fel semmilyen toxikus anyag melegitésnél). Kénny(i karbantarts és tisztitas.

Hasznalati Gtmutato:

A kivalé mindségi aluminiumbdl késziilt termék hdellenallé 250°C-ig — a nagyobb hdfok mér kdrosithatja vagy deformdlhatja a terméket.

Az edényt mindig mossa el meleg mosogatdszeres vizben, hogy eltavolitsa a szennyezédéseket. A terméket dblitse le és szaritsa meg. Azutén
torolje le egy csepp olajjal a feliilet mindségének megdrzéséhez. Papirtorldvel tévolitsa el a folosleges olajat (rendszeresen dvja igy a terméket és
az edényt tartsa tokéletes allapotban).

Gy6z6djon meg, hogy a tiizhely mérete megfelel a termék méretének és nem szélesebb mint az edény, amivel elkeriili a kiilsg feliilet tdlzott
felmelegedését - mindig elég a f6zéshez mérsékelt Iang haszndlata. Haszndlja ki az edény héakkumuldcios jellemzdit, amelyek lehetdvé teszik a
hd hosszabbidejl edényben tartasat és energidt takarit meg

Soha se hagyja az edényt a siiton feliigyelet nélkiil. Tisztitds el6tt az edényt hagyja kihdlni.

A f6zés utani enyhe foltok (odaégés) eltavolitasdhoz az edényt hagyja forrd mosogatdszeres vizben azni és azutan tordlje szdrazra lagy ronggyal.
Serpenydben vagy fazékban levd foltok esetén melegitsen fel egy kis fehér ecetet és azutdn mossa meg a szokdsos médon. Ezek a foltok
semmilyen médon nem csokkentik a termék jellemzdit.

Javasolt az aluminium feliileten nem hasznalni fém eszkozoket és az ételt nem a serpenydben vagy fazékban szeletelni.

Az edény konnyen tisztan tarthatd, kézi mosasnal csak lagy rongyot és szivacsot hasznaljon, amelyek nem karcoljak meg a feliiletet. Ne hasznaljon
aggressziv vegyi termékeket. Lehetséges mosogatdgépben mosds — a viz keménysége és a nyomads vagy a til erds mosogatdszer eredménye lehet,
hogy elszinezddik az edény feliilete, ill. a feliilet elveszti a mindségét. Ezek a valtozasok azonban nem befolydsoljék az edény hasznalhatésagat
vagy egészséqgligyi megbizhatdsagat.

A termék hosszu élettartamanak megdrzéséhez az edényt dvatosan kezelje és igyekezzen nem megkarcolni a feliiletét.

Biztonsagi figyelmeztetések:

Nagy héfok hatésara (250°C folstt) karosodhat az edény vagy a fedd. Eles fémeszkozok hasznalata esetén sériilhet (megkarcolddhat) a felszin (pl. késsel,
villdval). Durva és aggressziv tisztitdszer (pl. mard hatasu, siit6 tisztitdsara hasznalt szer) hasznalaténal sériilhet a feliilet. Ha dvatlanul kezeli (pl. a fedét),
sériilhet a feliilet (iitddéssel). Ezeknek a,nyomoknak” nincs hatésuk az étel elkészitésére, se az edény élettartamara, csupdn az esztétikai hatds csokken. A
nagy hdfokbeallitds hatdsara sériilhet a feliilet (megégés).

Megsemmisités:

A termék mérete szerint minden terméken megtaldlhaté a csomagolds, részelemek és tartozékok készitéséhez hasznélt anyagok jelei és az tjrahasznositds
jele. A termék megfelel6 modon torténé megsemmisitésével

segit megdrizni az értékes természeti eréforrdsokat, és hozzajarul a nem megfeleld hulladék-megsemmisités dltal okozott esetleges

negativ kornyezeti és egészségiigyi hatdsok megeldzéséhez. A tovabbi részletekrdl a helyi onkormdnyzati hivatal vagy a legkdzelebbi hulladékgyiijtd hely ad
tdjékoztatast. Ezen hulladékfajta helytelen megsemmisitése a

helyi elGirdsokkal 6sszhangban birsdggal sujthaté. A mlianyag zacskot tegye gyermekektdl tavol, megfulladas veszélye.

A vdsarld meg lett ismertetve a termék funkcidjaval és kezelésével.



(RUJ

YBaxaemblii nokynarenb,

Bbl nepxuTe B pykax KauecTBeHHas antoMuHieBas KyXoHHas nocy/a C NepBOKNACCHON aHTUMPUTapHOil NOBEPXHOCTbI0. IproHOMUYECKas MATKas pyyka, Nog LBeT
uHTepbepa. Henpuropatowwuii matepuan 6e3 ucnonb3osatua PFOA (MepdtopokTaHoBoii KncioTbl) (Mpu HarpeBaHU He BbIAENAETCA HUKAKNX TOKCUUHbI BeLLECTB).
MpocToe obcnyxuBaHme n 0UNCTKA.

WHCcTpyKumm no 3xkcnnyatayuu:

W3penve 3rotoBNEHO 13 BbICOKOKAUeCTBEHHOTO aNlloMUHIEBOTO MaTepuana 1 ycToiiunBo K Temnepartype ao 250 °C. Bosaeiictaue bonee
BbICOKVX TeMMNepaTyp, 0HAKO, MOXET MOBPeANTb Ui AedopMUpoBaTh U3fieNKe.

Bcerna moiiTe nocyay B ropsiueil Boge C MCnob30BaHUEM MOILLEro CPeCTBA AA yaaneHIna 0CTaTKoB efibl. (NonackuBaliTe 1 BbITUPaiTe HACyXo
nocyny. 3atem, 4To6bl COXPaHUTB KauecTBO MOBEPXHOCTH, KAMHUTE Ha HEe HEMHOTO PACTUTENbHOMO MAcNa. YAANUTE M3MMLLIKN MACTa OyMaKHbIM
NONOTEHLEM (TaKoii YX0Z 3a NOCY/0iA COXPAHUT €€ B XOPOLLEM COCTOAHMIA).

Y6enuTech B TOM, UTO pa3mep HarpeBateNa Ha NuTe He WIPe HUKHel NOBEPXHOCTM NOCYAbI. 3T0 N03BONUT 30€XKaTb NeperpeBa BHELHe
NOBEPXHOCTY. Jl0CTaTOUHO MCMONb30BaTb YMEPEHHIH HAarpeB MANTbI. cnonb3yiiTe CBOCTBO NOCY/bI COXPAHATH TENNO Ha ANUTENbHbIN CPOK. ITO
N03BOMAET COXPAHUTb JHEPTHi0.

Hukorga He ocTaBnsiiTe nocyay Ha nauTe 6e3 npucmorpa. epes Tem Kak NPUCTYNUTD K YXOAY 3a NOCYAON, MOA0KAUTE, MOKA OHA NOHOCTbIO
OCTbIHET.

YT06bl yAaNUTb CBETNIbIE MATHA, KOTOPbIE MOABAAKTCA NOC/E MPUTOTOBAEHNS MULLM (Harapbl) 0CTaBbTe MOCYAY 0TMOKATb B PacTBOPE ropAyeit
BOZbI C MATKIM MOIOLLIMM CPE/ICTBOM Y1 3aTeM BbITPUTE €€ HacyXo MATKoi candeTkoil. Ecnin Ha KacTptone uni ckoBopoze NoABUNNCH NATHA,
HarpeiiTe ux ¢ 6eNbIM YKCYCOM 11 NPOMOIATE 00bIUHBIM CMOCOBOM. ITU NATHA He BIMAIOT HA KAUeCTBO N3aeNuA.

He pekomeHyeTcs Mcnonb30BaTh C NOCYA0i U3 aNtOMIHIA MeTannuecKme Npubopbl, a TakXKe pe3aTb B Heil NPOAYKTbI.

Mocyay nerko cofepxatb 1 YicTuTb. Mpu MbITbe MOCYAbI PyKaMin UCMOAb3YiATe TONbKO MATKWE TPAMKIA WK TY6KIA, KOTOPbIE He MoLapanatot
NOBEPXHOCTb. He 1cnonb3yiiTe arpeccuBHbIe XMMUKATDI. [Tocyay MOXHO MbiTb B NOCYAOMOEYHOI MaLLMHE — XeCTKas BoAa U aBNeHue um
ICNOb30BaHNE 0YeHb arpecCBHONO YUCTALLEr0 CPEACTBA MOXET NPUBECTY K BbILIBETAHMIO MOBEPXHOCTIA MOCYAbI AN YXYALLIEHNIO KauecTBa
NOBEPXHOCTY. /3MeHeHIe LiBeTa, TeM He MeHee, He MOBAUSET Ha GYHKLMOHANbHOCTb 11 6e30MacHOCTb NOCY bl ANS 3A0POBbA.

YTo6bl U3aenme CYXWU0 oNro, CNeayeT 06paLiaTbca C HUM aKKYPaTHO 11 He LapanaTb aHTUNPUrapHoe NOKpPbITHE.

Mpepynpexpenue:

Bo3peiicTBue Bbicokoil Temnepatypbl (6onee 250 °C) MoxeT NoBpeANTL NOCYAY AN KPbILLKY. Micmonb30BaHue 0CTPbIX MeTannnyeckix npesMeToB
(Hanpumep, HOXa UK BIUNKN) MOXET NPUBECTM K NOBPEX/EHNI0 (LiapaniHam) noBepxXHOCTY. icnonb3oBaHue abpasuBHbIX M1 arpeccMBHbIX YACTALLMX
CpencTB (Hanpumep, KaycTUYeCKNX CPeACTB ANA OUMCTKN TPY6) MOXKET MPUBECTU K NOBPEXAeHUI0 NOBEPXHOCTH. HebpexxHoe obpaLueHie (Hanpumep,

C KPBILLKOIT) MOXET MPUBECTY K MOBPEXAEHINI0 MOBEPXHOCTY (Hanpumep, K 00pa3oBaHHIo CKONOB). 3T! NOBPeXAEHUA HIKAK He BUAIT Ha KauecTBo
MPUrOTOBAEHNA NULLIA U HA CPOK CTYObI nocyabl. OHI ANLLb YXYALIAIOT ee BHELHWA BUA. Bo3aeicTBIe BbICOKOI TeMMepaTypbl MOXeT NpUBeCTU K
MoBpeXAeHN0 NoBePXHOCTH (06pa30BaHMI0 Harapa).

Jkonorus:

B 3aBuCKMOCTM OT pa3mepa nocyaa MeeT MapKUpOBKY C yKa3aHWeM MaTepuasnoB, KOTopble UCMONb30BaNuCh A4 3roTOBNEHNA YNaKOBKM, CAMOTO
WN3MeNNA 1 ero 3eMEHTOB, a Takxe MHdopmauio 06 yTunmusauuu. Hapnexatuaa ytunusauua

WN3[en1A NOMOraeT (3KOHOMUTD LieHHbIe MPUPOAHBIE PecypCbl U NpefoTBPALLIAET HaHeceH e ylepba oKpyXatoLLei cpee

0T HenpaBUNbHON yTAN3aLmi. Ind nonyyeHna AoN0AHUTENbHO MHGOPMaLK 06paTUTeCh K MECTHBIM BRACTAM WM B MYHKT cbopa. B cooTBETCTBIM ¢
rOCYAAPCTBEHHbIMI HOPMATMBAMU MOTYT Ha3HauaTbCA WTpadbl 3a

HeKOPPEKTHYI0 YTUAN3ALMIO TAKOTO TUNA U3eNHii. XpaHuTe NONUITUEHOBbIE NaKeTb B HeAOCTYMHbIX ANA feTeil MecTax Bo u3bexaHue yayLWweHua u
APYriAX OMACHbIX CUTYaLWi.

Mokynatenb 6bin NPOUHGOPMUPOBAH 0 GYHKLMOHANE AaHHOTO U3AENNA U NPaBUaX 00PALLEHNS C HIAM.
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Postovani,

pred vama je: kvalitetno aluminijsko posude s prvoklasnom neprianjajucom povrSinom otpornom na zagorijevanje hrane. Ergonomicna meka rucka, obojena
vanjska povrsina za savrSeni izgled. Neprijanjajuci materijal bez sastojaka PFOA (u slucaju pregrijavanja nema emisija toksicnih tvari). Jednostavno odrzavanje i
{scenje.

Upute za uporabu:

Proizvod je izraden od vrlo kvalitetnog aluminija te je otporan na temperature do 250°C. Ekstremno visoka temperatura, medutim, moze
uzrokovati ostecenje i deformiranje proizvoda.

Posude uvijek operite toplom vodom i deterdzentom kako biste uklonili sve ostatke hrane. Proizvod isperite i osusite. Zatim ga prebrisite s nekoliko
kapi ulja kako biste odrzali kvalitetu povrsine. Visak ulja uklonite papirnatim ubrusima. Tako Cete proizvod odrZati u savrSenom stanju.

Velicina grijace ploce na Stednjaku treba odgovarati velicini proizvoda i ne smije biti Sira od ruba posuda. Time se sprjecava pregrijavanje vanjske
povrsine. Za kuhanje je uvijek dovoljno upotrijebiti slabi plamen. Iskoristite prednosti akumulacije topline ovog posuda, koja omogucuje dulje
zadrzavanje topline u posudama i Stedi energiju.

Posude na grijacoj ploci nikad ne ostavljajte bez nadzora. Prije CiS¢enja priCekajte da se posude ohladi.

Kako biste nakon kuhanja uklonili zapecene ostatke hrane, ostavite posude da se namace u toploj vodi s deterdZentom, a zatim isperite i obrisite
mekom krpom. Ako se lonac ili tava zapeku ili na njima primijetite mrlje, zagrijte u njima malo bijelog octa, a zatim operite kao i obi¢no. Te mrlje
nemaju utjecaja na svojstva proizvoda.

Preporucujemo da ne rabite metalni pribor na povrsinama od aluminija te da ne rezete hranu u loncima i tavama.

Posude je vrlo jednostavno odrZavati i Cistiti. Prilikom rucnog iS¢enja upotrijebite meke krpe i spuzve koje ne grebu povrsinu. Nemojte rabiti
agresivne kemijske proizvode. Pranje u perilici posuda je moguce. Tvrdoca vode i tlak te vrlo agresivna sredstva za CiS¢enje mogu uzrokovati
promjenu boje posuda i ostetiti njegovu povrsinu. Ove promjene, medutim, nemaju utjecaja na funkciju i grijaca svojstva posuda.

Kako bi vas proizvod sluZio dugo vremena, s posudem postupajte pazljivo i pazite da ne ogrebete povrsinu.

Sigurnosne napomene:

Visoke temperature (iznad 250°C) mogu ostetiti posude ili poklopac. OStar metalni pribor (nozevi, vilice) mogu ostetiti (ogrebati) povrsinu. Gruba ili agresivna
sredstva za CiS¢enje mogu ostetiti povrSinu (npr. sredstva za od3topavanje cijevi i sl.). NepaZljivo rukovanje (npr. poklopcem) moze uzrokovati ostecenje
povrsine. Takva oStecenja nemaju nikakvog ucinka na kvalitetu pripremljene hrane ni na vijek trajanja posuda, ve¢ samo na njegov izgled. Povrsina se moze
ostetiti (zagorjeti) od temperature grijacih plocaisl.

Ekologija:

Svi proizvodi imaju oznake materijala upotrijebljenih za ambalazu, dijelove i pribor, kao i za njihovo recikliranje. Pravilno odlaganje ovog

proizvoda pomaze u oCuvanju dragocjenih prirodnih resursa te sprjecava Stetu po okolis uzrokovanu

nepravilnim odlaganjem otpada. Za viSe pojedinosti obratite se lokalnim nadleznim tijelima ili prikupljalistu otpada. U skladu s nacionalnim propisima mogu
biti predvidene

kazne za nepravilno odlaganje ove vrste otpada. Plasticne vrecice drZite izvan dohvata djece jer postoji opasnost od gusenja.

Kupac je informiran o funkciji ovog proizvoda i njegovoj uporabi.
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Lieber Kunde,

Sie sind nun Eigentiimer eines: lochgeschirr aus hochwertigem Aluminium mit erstklassiger Antihaftoberflache, damit nichts anbrennen kann. Ergonomischer
Soft-Griff und farbige AuBenseite fiir den perfekten Look. Antihaft-Material ohne Anwendung von PFOA (bei Uberhitzung werden keine toxischen Substanzen
emittiert). Leichte Pflege und Reinigung.

Betriebsanweisungen:

Das Produkt ist aus sehr hochwertigem Aluminium und ist bestandig gegen Temperaturen von bis zu 250°C - allerdings konnen extrem hohe
Temperaturen das Produkt beschadigen oder deformieren.

Reinigen Sie das Kochgeschirr immer in heiBem Wasser mit Reinigungsmittel, um alle Lebensmittelriickstande zu entfernen. Spiilen und trocknen
Sie das Produkt ab. Dann mit einem Tropfen Ol abreiben, um die hochwertige Oberfléiche zu pflegen. Verwenden Sie ein Papiertuch, um das
iiberschiissige Ol zu entfernen (behandeln Sie Ihr Produkt so, um seinen perfekten Zustand zu wahren).

Stellen Sie sicher, dass die GroBe der Herdplatte auf dem Ofen der GroRBe Ihres Produkts entspricht und dass es nicht breiter als die Kante des
Kochgeschirrs ist. So wird eine Uberhitzung der duBeren Oberfliche verhindert - zum Kochen reicht immer eine leichte Flamme aus. Profitieren Sie
von der thermischen Warmestaueigenschaft, die die Warme im Behdlter Ianger hélt und Energie spart.

Lassen Sie das Kochgeschirr nie unbeaufsichtigt auf einer Herdplatte. Lassen Sie das Kochgeschirr vor dem Reinigen abkiihlen.

Um leichte Flecken nach dem Kochen (eingebrannte Flecken) zu entfernen, weichen Sie das Kochgeschirr in heiBem Wasser mit Reinigungsmittel
ein und reiben es dann mit einem weichen Tuch trocken. Wird der Topf oder die Pfanne fleckig, etwas heiBen Essig aufwarmen und normal spiilen.
Diese Flecken haben keine Auswirkungen auf die Eigenschaften des Produkts.

Wir empfehlen, keine Metallutensilien auf der Aluminiumoberfléche zu verwenden oder Lebensmittel in den Topfen und Pfannen zu schneiden.
Das Kochgeschirr ist sehr leicht zu pflegen und zu reinigen; bei Reinigung von Hand nur weiche Tiicher und Schwamme verwenden, die die
Oberflache nicht zerkratzen. Verwenden Sie keine aggressiven Chemieprodukte. Das Kochgeschirr ist spiilmaschinenfest - Wasserhdrte und Druck
oder die Anwendung sehr aggressiver Reinigungsmittel konnen zur Verfarbung der Kochgeschirroberfléche fiihren und die Oberflachenqualitat
beeintrichtigen. Trotzdem haben diese Anderungen keine Auswirkung auf die Funktionalitét oder die gesundheitlichen Eigenschaften des
Kochgeschirrs.

Um sicherzustellen, dass Sie lange Zeit Freude an dem Produkt haben, sollten Sie das Kochgeschirr sorgfaltig verwenden und seine Oberflache
nicht verkratzen.

Sicherheitshinweis:

Temperaturen (iiber 250°C) kdnnen das Kochgeschirr oder den Deckel beschadigen. Die Nutzung spitzer Metallgegenstande (z.B. Messer, Gabel) konnen
die Oberflache beschadigen (verkratzen). Die Nutzung grobkérniger oder aggressiver Reinigungsmittel kann die Oberflache beschddigen (z.B. dtzende
Rohrreiniger). Eine nachldssige Behandlung (z.B. des Deckels) kann zu Oberflachenschdden fiihren (Absplittern). Diese,,FuBabdriicke” haben weder
Auswirkungen auf die Qualitét der zubereiteten Lebensmittel noch auf die Lebensdauer des Kochgeschirrs, sie beeinflussen lediglich sein dsthetisches
Erscheinungsbild. Durch die Auswirkungen hoher Temperaturen der Warmequelle kann die Oberflache geschadigt werden (verbrannt).

Okologie:

In Abhdngigkeit von der GroBe des Produkts wurden alle Produkte mit einer Kennzeichnung versehen, auf der das fiir die Produktion der Verpackung
verwendete Material angegeben ist. Die korrekte Entsorgung dieses

Produkts hilft beim Einsparen wertvoller natiirlicher Ressourcen und vermeidet Umweltschdden, die durch eine

unsachgemaBe Abfallentsorgung verursacht werden. Fragen Sie bei den Kommunalbehdrden oder bei einer Sammelstelle nach weiteren Details. Gemdl3 den
nationalen Bestimmungen konnen Strafen

fiir die unsachgemaBe Entsorgung dieser Abfallart verhangen werden. Achten Sie darauf, dass Plastiktiiten nicht in die Hande von Kindern geraten,
Erstickungsgefahr.

Der Kaufer ist iiber die Funktion und iiber den Umgang mit dem Produkt informiert.
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Cher dient,

Vous détenez maintenant : batterie de cuisine en aluminium de qualité avec une surface anti-adhésive de premier choix qui empéche les aliments d'accrocher.
Poignée ergonomique plus douce et surface extérieure colorée pour parfaire I'apparence. Matiére anti-adhésive et trés résistante sans PFOA (aucune émission de
substance toxique en cas de surchauffe). Entretien et nettoyage faciles.

Instructions sur I'utilisation :

Le produit est fabriqué a partir d'aluminium de trés haute qualité et trés résistant aux températures jusqua 250°C. Cependant, les températures
extrémes peuvent endommager ou déformer le produit.

Nettoyez toujours la batterie de cuisine a I'eau chaude avec du détergent afin de bien retirer tous les résidus d’aliments. Rincez et essuyez. Passez
ensuite une goutte d'huile sur les surfaces pour maintenir leur qualité. Utilisez un papier absorbant pour retirer le surplus d’huile (effectuez cette
opération pour conserver votre produit en parfait état).

Assurez-vous que la taille de la plaque chauffante corresponde a la taille du produit et que la plague ne soit pas plus large que I'élément de la
batterie de cuisine que vous utilisez. Ceci permet d*éviter la surchauffe des surfaces extérieures. Il est préférable d'utiliser une petite flamme pour
cuisiner. Profitez du systéme d’accumulation de la chaleur de la batterie de cuisine qui aide a maintenir la chaleur plus longtemps dans le produit
et économise ainsi I'énergie.

Ne laissez jamais un élément de la batterie de cuisine sur une plaque de cuisson sans surveillance. Laissez refroidir le produit avant de le nettoyer.
Pour retirer les petites taches apreés la cuisson (traces de cuisson), laissez I'élément de la batterie de cuisine tremper dans de I'eau chaude avec du
détergent puis essuyez-le avec un chiffon doux. Sila cocotte et/ou la poéle sont tachées, faites chauffer du vinaigre blanc a lintérieur avant de les
nettoyer comme d’habitude. Ces taches n'impactent pas les propriétés du produit.

Nous vous recommandons de ne pas utiliser d’ustensiles métalliques sur les surfaces en aluminium et de ne pas découper les aliments a Iintérieur
des cocottes ou des poéles.

La batterie de cuisine est trés simple a entretenir et a nettoyer. Lors du nettoyage a la main, utilisez des éponges et lavettes douces qui ne rayent
pas les surfaces. N'utilisez pas de produits chimiques agressifs. Le nettoyage au lave-vaisselle est possible. La dureté de I'eau et la pression ainsi
que l'utilisation d’agents de nettoyage agressifs peuvent décolorer les surfaces de la batterie de cuisine et les endommager. Quoi quil en soit, ce
changement de couleur n'impacte aucunement la fonctionnalité ou les propriétés sanitaires de la batterie de cuisine.

Afin de garantir que le produit dure longtemps, manipulez-le avec précaution et ne rayez pas ses surfaces.

Consignes de sécurité :

Des températures ( supérieures a 250°C) peuvent endommager la batterie de cuisine ou le couvercle. L'utilisation d’ustensiles tranchants et métalliques
(couteaux, fourchettes par exemple) peuvent endommager (rayer) les surfaces. L'utilisation de produits de nettoyage agressifs peut endommager les surfaces
(produits de nettoyage caustiques). Une manipulation négligente (du couvercle par exemple) peut endommager les surfaces (ébrécher). Les «<empreintes»
n'ont aucun impact sur la qualité de la nourriture cuisinée ou sur la durée de vie de la batterie de cuisine. Elles nimpactent que l'esthétique. Leffet de hautes
températures peut endommager les surfaces (brilure).

Ecologie:

En fonction de leur taille, tous les produits sont étiquetés pour indiquer la matiére utilisée pour les matériaux d'emballage, les composants et les accessoires
et la faon de les recycler. La mise au rebut correcte de ce

produit aide a préserver les ressources naturelles précieuses et évite I'impact environnemental provoqué par

une mise au rebut inappropriée. Demandez conseil a vos autorités ou centres de collecte locaux pour en savoir plus. En fonction de la réglementation
nationale en vigueur, des amendes peuvent étre

appliquées en cas de mise au rebut incorrecte de ce type de produits. Eloignez les sacs en plastique des enfants, ils représentent un risque d‘étouffement.

L'acheteur a été informé du fonctionnement et de la manipulation du produit.
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Estimado cliente:

tiene en sus manos: utensilio de cocina de aluminio de alta calidad con superficie antiadherente resistente a las incrustaciones de alimentos. Mango
blando ergondmico y exterior pintado que aporta un aspecto perfecto. Material antiadherente, no contiene PFOA (sustancias no téxicas que se emiten con el
recalentamiento). Facil limpieza y mantenimiento.

Instrucciones de uso:

Este producto ha sido fabricado con material de aluminio de alta calidad resistente a temperaturas de hasta 250 °C. No obstante, una temperatura
excesivamente alta puede dafiar o deformar el producto.

Lave siempre la bateria con agua caliente y detergente para eliminar todos los restos de alimentos. Aclare y seque. Después pase una bayeta con
una gota de aceite para conservar la calidad de la superficie. Con una toalla de papel, elimine el exceso de aceite; esto ayudard a conservar la
bateria en perfecto estado.

Compruebe que el tamafio del hornillo en la placa coincida con el tamafio del utensilio y que no sobresalga del borde del utensilio. De esta forma
evitard que se sobrecaliente la superficie exterior, ya que basta una ligera llama para cocinar. Aproveche la propiedad de acumular calor térmico de
la bateria, que ayuda a conservar durante mds tiempo el calor en el recipiente y ahorra energia.

Nunca deje un utensilio de cocina en un hornillo sin supervision. Espere a que se enfrie el utensilio antes de lavarlo.

Para eliminar las manchas ligeras después de cocinar (incrustaciones), ponga a remojar el utensilio en agua caliente con detergente y séquelo con
una bayeta suave. Si aparecen manchas en una cacerola o sartén, caliente un poco de vinagre blanco y lave como de costumbre. Estas manchas no
afectan a las propiedades de la bateria.

Le recomendamos no utilizar utensilios metdlicos en la superficie de aluminio ni cortar comida en el interior de cacerolas y sartenes.

Esta bateria es muy facil de mantener y limpiar; para lavarla a mano, utilice bayetas suaves y esponjas que no arafien la superficie. No utilice
productos quimicos agresivos. Lave la bateria en el lavavajillas. La dureza del agua y la presion o el uso de productos limpiadores agresivos puede
descolorar o dafar la calidad de la superficie de la bateria. No obstante, estos cambios no afectan la funcionalidad ni las propiedades sanitarias de
la bateria.

Para que la bateria le dure mucho tiempo, tratela con cuidado y trate de no arafiar la superficie.

Aviso de seguridad:

Las temperaturas superiores a 250°C pueden dafiar la bateria de cocina y sus tapas. Los utensilios metalicos afilados (como cuchillos y tenedores) pueden
arafiar la superficie. También los productos de limpieza agresivos o dsperos pueden dafiar la superficie (como limpiatuberias cdusticos). Lo mismo cabe decir
de un manejo negligente (por ejemplo de la tapa), que puede astillar la superficie. Estas marcas solo afectan a su estética; no merman ni la calidad de los
alimentos preparados ni la vida dtil de la bateria. Una temperatura muy alta de la fuente de calor puede quemar la superficie.

Ecologia:

Dependiendo de su tamaiio, todos los productos llevan estampada una marca donde se indica el material utilizado en la fabricacién del embalaje, las piezas y
los accesorios, asi como su reciclaje. Eliminando correctamente este

producto contribuird a ahorrar valiosos recursos naturales y a evitar dafios al medio ambiente causados

por una eliminacion incorrecta de los residuos. Pida mds informacion a su ayuntamiento o centro de recogida de residuos. En algunos paises la eliminacién
incorrecta de este tipo

de residuos estd penada por ley. Mantenga las bolsas de pldstico fuera del alcance de los nifios; existe peligro de asfixia.

El comprador ha sido informado de cémo utilizar y manipular el producto.
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Spostovani uporabnik,

v rokah drZite: kakovostno kuhinjsko posodo iz aluminija s prevleko proti prijemanju hrane. Posoda ima rocaj z mehkim oprijemom in barvno zunanjo povrsino za
lepsi videz. Material, ki preprecuje sprijemanje, ne vsebuje PFOA (ob pregrevanju nastajajo nestrupene snovi). Enostavno vzdrzevanje in ¢iséenje.

Navodila za uporabo:

zdelek je narejen iz zelo kakovostnega aluminija in odporen proti vrocini do 250°C, vendar pa lahko izjemno visoke temperature poskodujejo ali
deformirajo izdelek.

Za odstranjevanje vseh ostankov jedi operite posodo vedno v vroci vodi, ki ste ji dodali sredstvo za pomivanje posode. Posodo splaknite in jo
posusite. Nato jo obriSite s krpo, na katero ste kanili malo olja, saj boste tako ohranili kakovost povr3ine. Za odstranjevanje odvecnega olja
uporabite papirno brisaco (s posodo vedno ravnajte na ta nacin, saj bo tako vedno v odli¢nem stanju).

Zagotovite, da bo velikost grelne ploSce na Stedilniku ustrezala velikosti posode in ne bo 3irSa, kot je zunanji rob posode. Tako boste preprecili
pregrevanje zunanje povrsine - za kuhanje zadostuje, da posodo segrevate na zmernem plamenu. Izkoristite prednost kuhinjske posode z
lastnostjo akumuliranja toplote, ki pomaga dalj ¢asa ohranjati vrocino v posodi in tako varcevati z energijo

Kuhinjske posode nikoli ne puscajte brez nadzora na grelni plo3ci. Pred ¢iS¢enjem pocakajte, da se posoda ohladi.

Za odstranjevanje manjsih ostankov jedi po kuhanju (prismojeni ostanki), pustite namakati kuhinjsko posodo v vroi vodi, v kateri je sredstvo za
pomivanje posode in nato jo obrisite do suhega z mehko krpo. Ce so v loncu ali ponvi prismojeni ostanki jedi, segrejte v posodi bel kis in z njim
umijte posodo kot obicajno. Prismojeni ostanki ne vplivajo na lastnosti izdelka.

Odsvetujemo uporabo kovinskih pripomockov na aluminijasti povr3ini ali rezanje jedi v loncu ali ponvi.

Kuhinjsko posodo vzdrzujete in Cistite zelo preprosto; Ce jo Cistite roéno, uporabljajte le mehko krpo in gobo, ki ne praskata povrsine. Ne
uporabljajte agresivnih kemicnih izdelkov. Pomivanje v pomivalnem stroju je mogoce - trdota vode in tlak ali uporaba zelo agresivnih Cistil lahko
povzrodi razbarvanje povrsine kuhinjske posode in Skodi kakovosti povrsine. Kljub temu pa te spremembe ne vplivajo na funkcionalnost ali
zdravstvene lastnosti kuhinjske posode.

Da bi zagotovili dolgotrajno uporabo, morate s posodo ravnati skrbno in prepreciti praske na povrini.

Varnostna opozorila:

Temperature (vec kot 250 °C) lahko poskodujejo kuhinjsko posodo ali pokrovke. Z uporabo ostrih kovinskih predmetov (npr. noz, Zlica) lahko poskodujete
(spraskate) povrsino. Z uporabo grobih ali agresivnih sredstev za ciS¢enje lahko poskodujete povrsino (npr. jedka Cistila za CiScenje cevi). Malomarno ravnanje
(npr. s pokrovkami) lahko poskoduje povrsino (odrgnine). Te “sledi” nimajo nobenega vpliva na kakovost pripravljene hrane niti na Zivljenjsko dobo kuhinjske
posode, kvarijo le videz posode. Zaradi vpliva visoke temperature vira toplote se lahko poskoduje povriina (oZganine).

Ekologija:

Odvisno od velikosti izdelka imajo vsi izdelki natisnjene oznake, ki oznacujejo uporabljen material za izdelavo

paketa, sestavnih delov in opreme ter njihovo recikliranje. Pravilna odstranitev teh izdelkov

med odpadke pripomore k varcevanju z dragocenimi naravnimi viri in preprecuje poskodovanje okolja, ki ga

povzroca nepravilno odstranjevanje smeti. Za ve¢ podrobnosti se obrnite na lokalne oblasti ali zbiraliS¢e za odpadke. Zaradi nepravilnega odstranjevanja te
vrste odpadkov vas

lahko v skladu z nacionalnimi predpisi kaznujejo. Plasti¢nih vre¢ ne imejte v dosegu otrok, nevarnost zadusitve.

Kupec je bil seznanjen o funkciji in uporabi izdelka.



(GR]

Ayamnté mehatn,

TWPO KPATATE 0TA YEPLA 0AG: éva TPOidV KATAGKEVAOEVO amd ahoupivio peyaAng avBektikdtnTag. Ta tydvia kat ot KaToapoleC Exouv E0WTEPIKN Lappdpvn
EM@Aavela mou ivat avBekTIkr oTIC ekdoPEC Kat oTnV EMKOANGON KAPHEVWY GaynTwy, Kal emmhéov éxouv maxid éon kat moAv kopyn pahakn Aaph. To
aVTIKOMNANTIKG Happdpvo VAIKG Xwpic xprion PFOA (dev mapdyovtal Todikd cuoTatika o€ mepimtwon umepBéppavong) ivat moAv avBektiké otn Beppotnta,
amoTpémel To KOMNA Kapévou Qayntou, Kat EMTPEMEL VYLEWS payeipepa. EvkoNia ouvThpnong kat kabapiopoo.

08nyiec xpriong:

To mpoidv €iva Kataokevacpévo amd uAiké ahoupviov moAU uPnArg motdtnTag Kat sivat avBekTikd og Beppokpaoieg £n¢ kat 250°C — woT600 o1
eCapetika upnhéc Beppokpaaiec pmopei va mpodeviioouy {nptd 0o TPOTGY fj va To MAPAPOPPWIOLV.

Mavta va mAEVETe TO payelpikd okenog o€ MoAD {e0TO vepod XpnOILOTOLOVTAC AMOPPUTAVTIKO, yia va agalpeite OAa Ta KATdAouma TpOPwV.
Z€eM\éVeTe Kal OTEYVWVETE To TIPOiov. Katdmy okoumieTé To pe pia otaydva Aadiov yia va dlatnpeite v motdtnta e emdavelag. Xpnotpomnoleite
QmopPOPNTIKG XapTi yia va amopakpuvete To meovalov Aadt (ppovti(ete To mPoidv e auto Tov Tpémo, yia va To dlatnpeite o TéNEla KatdoTaon).
Na BeBaicveote 6t To péyeBog Tng €otiag Tng koudivag sivar avtioTolyo pe To péyebog Tou payelpikoy okeVOUE Kat 6TL N £0Tia dev ivar peyahltepn
amo TV TEPLPEPELA TOU 0KeVOUC. Me autov Tov Tpomo Ba amotpanei n unepBéppavon TG e§wTEPIKNG EMPAVELQS - TAVTA apKEL va Xpnolpomoleite
pia amaAi @AGya yia To payeipepa. EnwgeAnOeite amd Ti¢ BeppoouoowpeuTIkéC 1B10TNTEC TOU PayELpIKOL okEVOUC, TTou fonBouv ot diatrpnon e
BeppotnTac 0To oKeog yia peyariTepo SLAoTnpa Kal Ty EEOIKOVOHNON EVEpYELag

MoTé NV a@rVveTe T0 payelpIkd okeHo¢ MAvwW G€ 0TIA XWPIC EMTAPNGN. AQAVETE TO HAYELPIKO OKEVOC va KpUWOEL TTPIV To KaBapioeTe.

Ma va agaipéoete ehapéq knhideg petd To payeipepa (knhideg mou kOMnoav Aoyw Beppotntac), agrote To payelptkd okehog va Poulidoel o
KQUTO VEPO (IE AMOPPUTIAVTIKG Kall HETA OKOUTTIOTE TO e éva [aAaKG Travi yla va 6TEYVROEL Av oxnuatiotouv Knhideg 0To okelo, katoapoha i
Nydvi, (eotdvete 0To okeVOC Aiyo Aeukd EUSL kat katomv mAUVETE T0 ¢ ouviBwg. Ot knAideg autég dev emnpedlouv KaBoAou Ti¢ 1816TNTEC TOU
TpOi6VTOC.

YUVIOTODE va i Xpnotpomoleite PeTahIKG kou{IviKG Tdvw 0TV EmM@avela amd aroupivio Kat va pnv KOBETE To paynTo Pésa oTa oKeLn.

To payetpikd okevog €ival mOAD e0Koo 6T GuvTApnon Kat otov kabapiapd Tou - 6tav To kabapilete pe To YEPL XpnOLHOMOLEiTE POVO AMAAES
METOETEC Kal apouyydpta mou dev Ba ypatouvioovv Ty em@dvela. Mn xpnotpomolsite dpactikd xnpikd mpoiovta. To muoipo o€ muvThplo mdtwy
€ival EQIKTO — 1 okAnpdTNTa Kat N mieon Tou vepol 1 n xprion moAU SpacTikwv KaBaploTIk@v pmopei va emeépel aAoinon ToU XpWHATIOUOD

NG em@Avelag Tov okevou¢ Kat va mposevijoet {nutd otnv motétnTa g em@dvelag. Qot600, AUTEG 0L PETABONEC dev EXOUV EMMTROELC 0TN
\ErToupyIKOTNTA 1 OTIC IBLOTNTEC UYIEWVIE TOU PayElpIkol OKeHOUC.

Mava dlac@ahioete OTL TO Payelplko OKEVOC TAPEXEL TIC UTINPETIEC TOU Yia peYAAo XpovIKO S1AaTnia, va To peTayelpileoTe pe gpovtida kat va
npoonabeite va pn xapadete v emedveld Tov.

Ynode€n acpaleiag:

O1ugnAéc Beppokpacieg (mavw amd 250°C) pmopei va mpodevrjoouv {niid oo payeipikd okebog 1y ato kamdkt. H xprion aypunpwv petahMkwv epyaheinv
koulivag (m.y. paxaiptwv, mpouwvie) propei va mpokahéoel {nuiéq (ypatoouviéq) otn em@dvela. H xprion kaBapiotikwy mou xapddouv 1 eivat moAv dpactikd
(m.X. kavoTikd kaBaploTikd 6wAvwy) pmopei va mpokahéoet {npid oty em@dvela. 0 ampooekTog XEIPIopOE (T.X. TOU Kamakiol) pmopei va mpokahéaet {npud
ot emavela (Sephovdiopa). Auta ta “amotunpata” dev EYOu TNV TAPAIKPN EMMTWON 0TNY TOLOTNTA TOL Tapackevalopevou gaynTol, oUTe To Xpovo
{wr¢ Tou payelptkol okeoug, empedlouv povo Ty kaaioBntn eppdvian Tou. H emidpaon vynAng Beppokpaciag amé Ty mnyr BeppdtnTag pmopéi va
mpoKahéoel {npid (Kayio) oTny em@avela.

Npootacia Tov mepipardovrog:

Avéhoya To péyeBog Toug, OAa Ta mPoidvTa YEPOLV ONUAVOELC GXETIKA (e TO UMKO TIOU XpnotpomoliBnke yia Ty mapaywyn g ouokevaoiac, Twv e§aptnudtwy
Kat Twv ageooudp, Kabwe kat Ty avakukAwor Toug. H 6wotr amdppiyn autol To mpoiovtog ouvteAei aTnv e€01kovoUnon MOAUTIHWY GUOIKWY TOPWV Kal
amotpénel Ti¢ PAapeg oto mepiBaov amd akatdMnAn améppLPn Twv amoppIUPATwWY. [a MEPLOOOTEPEG AEMTOPEPELES, PWTIHOTE TIG TOMKEG 00G ApXEC ) TNV
eykatdotaon ouMoyng. Z0pgwva pe Toug eBvikol kavoviopolg, umopei va emBAnBodv mowvég yia T AavBacpévn amdppiyn Twv amoppIppATwy autou Tou
T0mou. Kpatdte Ti¢ maoTikéq 0akoUAeq pakpid amd maidid, kivouvog acpuéiac.

0 ayopaoTiic evnpepwBnke yia T AEIToupyia Kat Tov XELPLopO TOU TPoidvVTOC.
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Vyrobce/Manufacturer:
FAST (R, a.s., U Sanitasu 1621, Ri¢any 251 01, Czech Republic



