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Suprava prislusenstva ku kuchynskému robotovi
Sada pfislusenstvi ke kuchynskému robotovi

MODEL: 4079

Navod na obsluhu
Navod k obsluze
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NIECO O TOMTO NAVODE

Aj ked bolo prislusenstvo vyrobené v sulade so Specifickymi platnymi
eurépskymi normami a vietky jeho potencidlne nebezpecné casti su preto
chranené, pozorne si precitajte tieto upozornenia a pouzivajte prislusenstvo
iba na urceny Ucel, aby ste predisli zraneniu a Skodam. Uschovajte si tento
navod pre pripad buducej potreby. Ak sa rozhodnete dat toto prislusenstvo
inym osobam, nezabudnite priloZit aj tento navod.
Informécie v tomto ndvodu st oznacené nasledujicimi symbolmi:
A Nebezpecenstvo pre deti
Nebezpecenstvo urazu elektrickym prddom
Nebezpecenstvo poskodenia spdsobené inymi pri¢inami
Nebezpecenstvo popalenia

Varovanie - $kody na majetku

UCEL POUZITIA

Prislusenstvo mozno pouzit spolu s kuchynskym robotom (odteraz
Lspotrebi¢om”) na mletie, pripravu roznych druhov cestovin a pripravu
réznych receptov. Toto prislusenstvo je urcené len a vyhradne na

stikromné pouZitie a preto sa povazuje za nevhodné na priemyselné

alebo profesionélne Geely. Ziaden iny spésob pouzivania spotrebica nie je
planovany vyrobcom, ktory je oslobodeny od akejkolvek zodpovednosti za
vietky druhy skod spésobenych nespravnym pouzitim spotrebica. Nespravne
pouZivanie ma taktieZ za nasledok predpadnutie akejkolvek formy zéruky.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI PRECITAJTE TIETO POKYNY.

« Prislusenstvo je v sulade s nariadenim (ES) ¢. 1935/2004 z 27.
oktdébra 2004 o materidloch urcenych pre kontakt s potravinami.

- Nenesieme Ziadnu zodpovednost za nespravne alebo iné pouzitie
ako v tomto navode.



Prislusenstvo méze byt pouzivané osobami s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentélnymi schopnostami alebo
bez skisenych skisenosti a znalosti, iba ak s monitorované
zodpovednou osobou alebo ak dostali a pochopili pokyny a
nebezpecenstva, ktoré sa mézu vyskytnut pocas pouZivania
prislusenstva spolu so spotrebi¢com.

Toto prislusenstvo nesmie byt pouzivané detmi. Deti sa

nesmu hrat s prislusenstvom. Cistenie a Udrzba by nemala byt
vykondavana detmi.

Prisluenstvo vzdy uchovavajte mimo dosahu deti.
Nenechdvajte obalové materidly v dosahu deti, pretoze
predstavuju nebezpecenstvo.

Nikdy sa nedotykajte pohyblivych casti.

Pocas prevadzky spotrebic¢a nepouzivajte prsty na odstranovanie
potravin z prislusenstva alebo inych ostrych predmetov.
Venujte mimoriadnu pozornost manipulacii s nozmi alebo inymi
ostrymi predmetmi, najma pri montazi a Cisteni.

Nikdy nepouzivajte ruky na vkladanie potravin do zasobnika. Vzdy
pouzivajte nastroj na tlacenie potravin.

Nepouzivajte prislusenstvo, ak je poskodené.

Pouzivajte vyhradne originalne prislusenstvo.

Akékolvek Gpravy vykonané na tomto vyrobku, ktoré nie

su vyslovne povolené vyrobcom, mozu viest k strate jeho
bezpecnosti a zaruky jeho pouzivania pouzivatelom.

Hrozi nebezpecenstvo vtiahnutia vlasov, oblecenia alebo
naramkov a nédhrdelnikov cez otvor na vkladanie potravin na
zasobniku, ked'je spotrebic v prevadzke.

Aby ste predisli zraneniu a poskodeniu spotrebica a prislusenstva,
vzdy majte ruky a kuchynské naradie mimo pohyblivych casti
spotrebica.

Spotrebi¢ nesmie byt napajany externymi ¢asovacmi alebo
samostatnymi systémami dialkového ovladania.



Pre spravnu likvidaciu vyrobku podla platnej eurdpskej
smernice 2012/19/EU, si prosim pre¢itajte pribalovy letak
™= dodavany spolu s vyrobkom.
ODLOZTE SITENTO NAVOD PRE PRIPAD JEHO
BUDUCEHO POUZITIA

POPIS SPOTREBICA

Néstavec na jemné mletie masa

Néstavec na stredné mletie méasa

Néstavec na hrubé mletie masa

Prisluenstvo na pripravu velkych klobas

Kotuc na klobasy

Prisluenstvo na pripravu malych klobés
PrisluSenstvo na pripravu masovych guliek
Podpora prislusenstva na pripravu masovych guliek
Podpora néstavca na pripravu cestovin makarény
Néstavec na pripravu makarénov

Néstavec na pripravu hrubych $pagiet

Néstavec na pripravu cestovin Tagliatelle”
Néstavec na pripravu tenkych Spagiet

Néstavec na pripravu cestovin ,Pappardelle”
Podévac

Podnos

Néstroj na posuvanie potravin/priehradka na ulozenie kottc¢ov mlynceka
na maso

Veko nastroja na postivanie potravin

Snekovy hriadel

Sekaci n6z

Skrutkovaci uzaver

Kolik

Kryt

Upevnenie prislusenstva

OPOZZTrA-—"IOTMON®>
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POKYNY PRE POUZITIE

Po vybrati spotrebica zo skatule pred prvym pouzitim prislusenstva
dokladne umyte vsetky casti, ktoré pridu do styku s potravinami v
mydlovej vode.



Upozornenie

Pred vloZzenim pozadovaného prislusenstva na mixovanie sa uistite, ¢i
je spotrebic vypnuty a odpojeny od elektrickej zasuvky. Pred zapnutim
spotrebica sa uistite, ¢i vietko prislusenstvo je spravne nainstalované.

Montaz mlynceka na méso
- Vlozte $nekovy hriadel (S) do podavaca (Obr. 2).

Upozornenie
Hrozi riziko poranenia. Rezaci n6z je ostry, manipulujte s nim opatrne.
- Vlozte rezaci n6z (T) do podavaca (Obr. 3). Plocha strana hrotu rezacieho
noza musi smerovat von.

Uistite sa, ¢i je Snekovy hriadel (S) uplne nainstalovany, v opacnom

pripade sa rezaci n6z (T) neda spravne umiestnit.

- Vlozte prislusenstvo mlync¢eka na médso do poddvaca (Obr. 4). Bo¢né
zarezy musia dokonale zasahovat do zarezov umiestnenych na podavaci.

- Otocte a utiahnite skrutkovaci uzaver (U) na podavaci, aby ste zaistili
pouZzité prislusenstvo. Siprava obsahuje tri druhy prislusenstva na mletie
masa:

@ Néstavec na jemné mletie
mésa (A) ) Nastavec na hrubé mletie
Y

. . . masa (C)
Néstavec na stredné mletie
masa (B

Sekaci n6z sa smie pouzivat iba s prislusenstvom mlynceka na maso.
Kusy méasa musia mat také rozmery, aby sa dali vlozZit do otvoru na
podavaci a musia byt vykostené.

Montaz prislusenstva na pripravu klobas

- Vlozte $nekovy hriadel (S) do podavaca (Obr. 2).

- Vlozte kotu¢ na klobdésy (E) do podavaca (Obr. 5). Bo¢né zarezy musia
dokonale zasahovat do zérezov umiestnenych na podavaci.

- Umiestnite prislusenstvo na vyrobu klobas do skrutkovacieho uzaveru (U)
a potom na podavac (Obr. 6-7).

- Otocte a utiahnite skrutkovaci uzaver (U) na podavaci, aby ste zaistili
pouzité prislusenstvo.
Suprava obsahuje dva typy prislusenstva na pripravu klobas, ktoré sa
maju pouzit spolu s koti¢om na klobasy:



Prislusenstvo na pripravu

.j velkych klobés (D)

@ Kotti¢ na klobasy (E)

Prislusenstvo na pripravu

malych klobds (F)

POZNAMKA: Pri pouziti prislugenstva na vyrobu klobas je potrebné
pred vloZzenim mletého méasa do podavaca vlozit do vystupného otvoru
prislusenstva malé cisté crevo na klobasu (Obr. 8).

Montaz prislusenstva na pripravu mésovych guliek

- Vlozte $nekovy hriadel (S) do podavaca (Obr. 2).

- Vlozte podporu prislusenstva na pripravu masovych guliek (H) a
prislusenstvo na pripravu médsovych guliek (G) do podéavaca (Obr. 9).
Boc¢né zarezy musia dokonale zasahovat do zarezov umiestnenych na
podavaci.

- Otocte a utiahnite skrutkovaci uzéver (U) na podavaci, aby ste zaistili
pouzité prislusenstvo. Siprava obsahuje prislusenstvo na pripravu
masovych guliek a jeho podporu:

- . Podpora prislusenstva na
Prislusenstvo na pripravu ” Y -
miasovvch auliek (G pripravu masovych guliek
mésovych guliek (G) (H)

POZNAMKA: Pri pouziti prisluéenstva na pripravu klobas alebo
prislusenstva na pripravu masovych guliek musi byt méso pred vlozenim
do podavaca dokladne pomleté a zmieSané s prisadami.

Montaz prislusenstva nastavca na pripravu cestovin

- Vlozte $nekovy hriadel (S) do podavaca (Obr. 2).

- Vlozte nastavec na pripravu cestovin do podavaca (Obr. 10). Bocné zarezy
musia dokonale zasahovat do zarezov umiestnenych na podavaci.

- Otocte a utiahnite skrutkovaci uzaver (U) na podavaci, aby ste zaistili
pouZzité prislusenstvo. Siprava obsahuje pat druhov prislusenstva na
pripravu réznych druhov cestovin:



Néstavec na pripravu Nast. 3
. Hz) astavec na pripravu
makarénov (J) € ” N P
cestovin Tagliatelle” (L)

Nastavec na pripravu

hrubych 3pagiet (K)

Nastavec na pripravu
tenkych Spagiet (M)

@ Néstavec na pripravu
cestovin ,Pappardelle” (N)

A Upozornenie
Nevkladajte nadmerné mnozstvo cesta. Cesto po troskach vkladajte do
podavaca.

Montaz a prevadzka

1 Odskrutkujte kolik (V) proti smeru hodinovych ruciciek, aby ste odistili
upevnenie prislusenstva (Obr. 11).

2 Nadvihnite kryt (W) upevnenia prislusenstva (X), ktory sa nachadza na
ramene spotrebica (Obr. 12).

3 Vlozte predtym namontovany podavac (O) do upevnenia prisluenstva
(Obr. 13).

4 Znova zaskrutkujte kolik (V), aby ste zaistili podavac v upevneni
prislusenstva.

5 Umiestnite podnos (P) na podévac (Obr. 14).

6 Pod skrutkovaci uzaver (U) umiestnite vhodnu nddobu na zachytévanie
potravin vychadzajucich z podavaca (Obr. 15).

7 Pripojte zastr¢ku do elektrickej zasuvky.

8 Otocte oto¢ny ovladac rychlosti spotrebi¢a na poZzadovanu droven
rychlosti.

Tento spotrebic je vybaveny 11 Uroviiami rychlosti.

Na spracovanie masa a pripravu klobas a masovych guliek pouzivajte
rychlosti v rozsahu od 5" do,, 11“ maximalne 3 minuty. Potom nechajte
spotrebi¢ v pokoji.

Na pripravu cestovin pouzivajte rychlosti,5” a,,6” maximalne 5 po sebe
nasledujicich minut. Potom nechajte spotrebi¢ v pokoji.

9 Ked je spotrebi¢ v prevadzke, vlozte potraviny do podavaca (O) pomocou
nastroja na posuvanie potravin (Q) (Obr. 16).

10 Po dokonceni spracovania otocte ovladac rychlosti spotrebi¢a do polohy
40"

11 Odpojte spotrebi¢ od elektrickej zasuvky.



A Upozornenie

Pocas prevadzky spotrebica nepouzivajte prsty na vyberanie potravin
z prislusenstva.

A Upozornenie
Pri spracovani mdsa nepouzivajte spotrebi¢ dlhsie ako 3 po sebe
nasledujlice minuty. Pri spracovani cestovin nepouZivajte spotrebic
dlhsie ako 5 po sebe nasledujtcich minut. Aby ste predisli prehriatiu,
nechajte spotrebic vychladnut.
Nemelte tvrdé a suché potraviny, ako su kosti, Slachy a orechy.
Nepouzivajte mrazené médso. Pred mletim maso rozmrazte.
Nevkladajte do podavaca nadmerné mnozstvo mésa.

Nedodrzanie tychto pravidiel méze mat za nasledok poskodenie produktu,
na ktoré sa nevztahuje zaruka.

UZITOCNE TIPY

- Ak je spotrebic pocas prevadzky pretazovany, znizte mnozstvo vkladanych
potravin.

- Cerstvé mleté maso musi byt tepelne spracované do 24 hodin.

- Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, pripravte klobésy der alebo dva pred
pouzitim.

- Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, pred pouzitim prislusenstva na
pripravu klobds alebo prislusenstva na pripravu mésovych guliek spracujte
maso v mlynéeku na maso dvakrat.

CISTENIE A UDRZBA

Upozornenie
Pred akymkolvek cistenim odpojte napajaci kabel z elektrickej zasuvky
a pockajte, pokial spotrebi¢ Uplne nevychladne.

Upozornenie

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

Po vycisteni vietky diely pred opatovnym zlozenim spotrebica
dokladne vysuste.

Cepele st ostré, pri ¢isteni budte velmi opatrni.

- Vyberte vietko pouzité prislusenstvo a postupujte v opacnom smere, ako
bolo opisané vyssie pri montazi.



- Nastroj na posuvanie potravin (Q), prislusenstvo na pripravu klobas
(D-E-F), prislusenstvo na pripravu médsovych guliek (G-H) a néstavce na
pripravu cestovin (I-K-L-M-N) st vhodné aj do umyvacky riadu.

- Podavac (O), podnos (P), skrutkovaci uzaver (U), sekaci néz (T), Snekovy
hriadel (S) a prislusenstvo mlync¢eka na maso (A-B-C) sa musia umyvat
ru¢ne vo vode s jemnym ¢istiacim prostriedkom. .

Supravu prislusenstva ulozte na suché miesto a mimo dosahu deti.
Nastroj na posuvanie potravin (Q) a jeho veko (R) je mozné pouzit na uloZenie
a uskladnenie prislusenstva mlyn¢eka na médso.

RECEPTY

RECEPT NA MASOVY KOLAC

500 g mésa bez kosti a tuku
Méso nakrajame na kocky s rozmermi cca 20 x 20 x 60 mm.

- Vlozte pozadované prislusenstvo mlync¢eka na méso.

- Polozte maso na podnos (P) a nastavte ovladac rychlosti na spotrebici na
rychlost, 6"

- Vlozte maso do podavaca (O).

- Nechajte méso mliet maximalne 3 minuty.

RECEPT NA KLOBASY

1 kg mésa bez kosti a tuku

500 g tu¢ného bravcového médsa

30 g soli + 7 g korenia

Biele vino podla chuti

- Maéso pomelte a zmes zmiesajte so solou, korenim a bielym vinom podla
chuti.

- Polozte predtym mleté maso na podnos (P) a nastavte ovladac rychlosti
na spotrebici na rychlost,6"

- Vlozte maso do podavaca (O).

- Na prislusenstvo poloZte cisté ¢rievko na klobasy, aby ste pripravili
klobdsy pozadovanej velkosti.

- Nechajte méso mliet maximalne 3 minuty.



ZAKLADNY RECEPT NA SEMOLINOVE CESTOVINY - 750 G.

500 g semolinovej muky

220 ml vody

15 ml oleja

1/2 ¢ajovej lyzicky jemnej soli

- Do misky pridajte ingrediencie okrem vody, ktoru treba pri spracovani
podlievat.

- Poutzite hak na miesenie cesta dodavany so spotrebi¢om na miesenie pri
zvysujucej sa rychlostiz,1” na,3" v trvani priblizne 4-5 minut, kym cesto
nebude mat ,nasekanu” struktdru (ako velka strihanka).

- Cesto dajte do mukou vysypanej misy a prikryjeme plastovou féliou.
Nechajte 30 minut odpocivat na teplom mieste.

- Cesto na cestoviny vyvalkajte pomocou $pecidlneho nastroja na pripravu
cestovin vyberom spomedzi piatich dostupnych nastavcov na pripravu
cestovin.

ZAKLADNY RECEPT NA CERSTVE VAJECNE CESTOVINY - 750 G.

500 g muky s oznacenim 00" (hladka muka)

2 celé vajcia (asi 120 g)

120 ml studenej vody

15 ml oleja

1/2 ¢ajovej lyzicky jemnej soli
Do misky pridajte ingrediencie okrem vody, ktoru treba pri spracovani
podlievat.

- PouZite hak na miesenie cesta dodavany so spotrebi¢om na miesenie pri
zvysujucej sa rychlostiz,1” na,3" v trvani priblizne 4-5 minut, kym cesto
nebude mat,nasekanu” truktdru (ako velkd strihanka).

- Cesto dajte do mukou vysypanej misy a prikryjeme plastovou féliou.
Nechajte 30 minut odpodivat na teplom mieste.

- Cesto na cestoviny vyvalkajte pomocou $pecidlneho nastroja na pripravu
cestovin vyberom spomedzi piatich dostupnych nastavcov na pripravu
cestovin.

RECEPT NA CERSTVE ZELENE CESTOVINY (SPENATOVE CESTOVINY)
400 g muky s oznacenim,,00” (hladka muka)

100 g semolinovej muky

100 ml vody

100 g Spenatového pretlaku rozpusteného v 30 ml vody

15 ml oleja

1/2 ¢ajovej lyzicky jemnej soli
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Do misky pridajte ingrediencie okrem vody, ktoru treba pri spracovani
podlievat.

Pouzite hak na miesenie cesta dodavany so spotrebi¢com na miesenie pri
zvysujucej sa rychlostiz,1” na,3" v trvani priblizne 4-5 minut, kym cesto
nebude mat,nasekanu” truktdru (ako velkd strihanka).

Cesto dajte do mukou vysypanej misy a prikryjeme plastovou féliou.
Nechajte 30 minut odpodivat na teplom mieste.

Cesto na cestoviny vyvalkajte pomocou $pecialneho nastroja na pripravu
cestovin vyberom spomedzi piatich dostupnych nastavcov na pripravu
cestovin.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického
zariadenia (sikromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena,
e sa pri likvidacii nesmu elektrické a elektronické zariadenia miesat so
vseobecnym domacim odpadom.V zaujme spravneho obhospodarovania,
obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na ur¢ené zberné
miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto
produkty vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéte
podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia tychto produktov pomdze

usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. Blizsie informécie o najblizSom zbernom mieste
ziskate na miestnom urade. V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt
uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia,
blizsie informacie ziskate od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie

Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto
zariadenie, obrétte sa na miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o
spravnom sposobe likvidacie tohto typu odpadu.

Autorizovany dovozca a distributor pre Slovensko:
DSl Slovakia s.r.o.
Letna 42
04001 Kosice
Slovenska republika
Tel: +421556 118 110
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NECO O TOMTO NAVODU

| kdyz bylo pfislusenstvi vyrobeno v souladu se specifickymi platnymi
evropskymi normami a viechny jeho potencialné nebezpecné ¢asti

jsou proto chranény, pozorné si prectéte tato upozornéni a pouzivejte
pfislusenstvi pouze k uréenému Ucelu, abyste predesli zranéni a skodam.
Uschovejte si tento navod pro piipad budouci potieby. Rozhodnete-li se dat
toto pfislusenstvi jinym osobam, nezapomerite pfiloZit i tento névod.

Informace v tomto navodu jsou oznaceny nasledujicimi symboly:

A Nebezpeci pro déti
Nebezpeci trazu elektrickym proudem
Nebezpeci poskozeni zplisobené jinymi pfi¢inami
Nebezpeci popaéleni

A Varovani - skody na majetku

UCEL POUZITi

Prislusenstvi Ize pouzit spolu s kuchynskym robotem (dale jen,spotiebi¢em”)
pro mleti, ptipravu rliznych druh téstovin a pripravu riznych receptd. Toto
pfislusenstvi je uréeno pouze a vyhradné pro soukromé poufZiti a proto se
povazuje za nevhodné pro priimyslové nebo profesionalni G¢ely. Zadny jiny
zpuUsob pouzivani spotiebice neni planovan vyrobcem, ktery je osvobozen
od jakékoli odpovédnosti za vsechny druhy skod zptsobenych nespravnym
pouZitim spotiebice. Nespravné pouzivani ma také za nasledek propadnuti
jakékoli formy zaruky.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

POZORNE SI PRECTETE TYTO POKYNY.

« Prisludenstvi je v souladu s nafizenim (ES)¢. 1935/2004 ze dne 27.
fijna 2004 o materialech urcenych pro kontakt s potravinami.

» Neneseme zadnou odpovédnost za nespravné nebo jiné pouziti
nez v tomto navodu.



« Prislusenstvi mdze byt pouzivano osobami s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentélnimi schopnostmi nebo bez
zkusenych zkusenosti a znalosti, pouze pokud jsou monitorovany
odpovédnou osobou nebo pokud dostaly a pochopily pokyny
a nebezpecdi, kterd se mohou vyskytnout béhem pouzivani
prislusenstvi spolu se spotrebicem.
Toto pfislusenstvi nesmi byt pouzivano détmi. Déti si nesmi hrat s
piislusenstvim. Cisténi a udrzba by neméla byt provadéna détmi.
Prislusenstvi vzdy uchovavejte mimo dosah déti.
Nenechavejte obalové materidly v dosahu déti, protoze
predstavuji nebezpedi.
Nikdy se nedotykejte pohyblivych ¢asti.
Béhem provozu spotiebice nepouzivejte prsty k odstrariovani
potravin z pfislusenstvi nebo jinych ostrych predmétd.
Vénujte mimoradnou pozornost manipulaci s nozi nebo jinymi
ostrymi predméty, zejména pfi montazi a cisténi.
Nikdy nepouzivejte ruce pro vkladani potravin do zasobniku. Vzdy
pouzivejte nastroj pro tlaceni potravin.
Nepouzivejte prislusenstvi, pokud je poskozeno.
Pouzivejte vyhradné origindlni pfislusenstvi.
Jakékoliv Upravy provedené na tomto vyrobku, které nejsou
vyslovné povoleny vyrobcem, mohou vést ke ztraté jeho
bezpecnosti a zaruky jeho pouzivani uzivatelem.
Hrozi nebezpedi vtazeni vlasu, obleceni nebo ndramkl a
nahrdelnikd pres otvor pro vkladani potravin na zasobniku, kdyz je
spotrebic v provozu.
Abyste predesli zranéni a poskozeni spotiebice a pfislusenstvi,
vzdy méjte ruce a kuchyriské nacini mimo pohyblivé ¢asti
spotiebice.
Spotiebi¢ nesmi byt napéjen externimi ¢asovaci nebo
samostatnymi systémy délkového ovladani.

Pro spravnou likvidaci vyrobku podle platné evropské

smérnice 2012/19/EU, si prosim prectéte piibalovy letdk
™= dodavany spolu s vyrobkem.
USCHOVEJTE SI TENTO NAVOD PRO PRIPAD JEHO
BUDOUCIHO POUZITI



POPIS SPOTREBICE

Néstavec na jemné mleti masa

Néstavec na stfedni mleti masa

Néstavec na hrubé mleti masa

Prislusenstvi pro pfipravu velkych klobas

Kotou¢ na klobasy

Prislusenstvi pro pfipravu malych klobés
Prislusenstvi pro pfipravu masovych kulicek

Podpora pfislusenstvi pro pfipravu masovych kuli¢ek
Podpora nastavce na piipravu téstovin makarony
Néstavec na piipravu makaront

Néstavec na piipravu hrubych $paget

Nastavec na pfipravu téstovin ,Tagliatelle”

Néstavec na piipravu tenkych Spaget

Nastavec na pfipravu téstovin ,Pappardelle” O Podavac
Podnos

Nastroj pro posouvani potravin/pfihradka pro ulozeni kotou¢d mlynku na
maso

Viko néstroje pro posouvani potravin

Snekova hidel

Sekaci ntiz

Sroubovaci uzavér

Kolik

Kryt

Upevnéni prislusenstvi

PDOUZZEZrX-“—"IOTNMMON®>

Xs<cHwu®

POKYNY PRO POUZITI

Po vyjmuti spotiebice z krabice pred prvnim pouzitim pfislusenstvi
dikladné umyjte vechny casti, které pfijdou do styku s potravinami v
mydIlové vodé.

Upozornéni

Pred vlozenim pozadovaného pfislusenstvi pro mixovani se ujistéte,
zda je spotiebic¢ vypnuty a odpojeny od elektrické zasuvky. Pfred
zapnutim spotrebice se ujistéte, zda veskeré pfislusenstvi je spravné
nainstalovano.



Montaz mlynku na maso
- Vlozte Snekovou hridel (S) do podavace (Obr. 2).

Upozornéni
Hrozi riziko poranéni. Rezaci ndiz je ostry, manipulujte s nim opatrné.
- Vlozte fezaci ntz (T) do podavace (Obr. 3). Plochd strana hrotu fezaciho
noze musi sméfovat ven.

Ujistéte se, zda je Snekova htidel (S) zcela nainstalovana, v opa¢ném

pfipadé nelze fezaci nGz (T) spravné umistit.

- Vlozte pfislusenstvi mlynku na maso do podavace (Obr. 4). Bo¢ni zéfezy
musi dokonale zasahovat do zarez(l umisténych na podavaci.

- Otocte a utahnéte Sroubovaci uzavér (U) na podavaci, abyste zajistili
pouzité pfislusenstvi. Souprava obsahuje tfi druhy pfislusenstvi pro mleti
masa:

@ Nastavec na jemné mleti
masa (Al Néstavec na hrubé mleti
Y

. L . m,
Nastavec na stiedni mleti masa (€)
masa (B)

Sekaci niiz se smi pouzivat pouze s pfislusenstvim mlynku na maso. Kusy
masa musi mit takové rozméry, aby se daly vlozZit do otvoru na podavaci, a
musi byt vykosténé.

Montaz prislusenstvi pro pripravu klobas

- Vlozte $nekovou htidel (S) do podavace (Obr. 2).

- Vlozte kotouc na klobasy (E) do podavace (Obr. 5). Bo¢ni zafezy musi
dokonale zasahovat do zafezd umisténych na podavaci.

- Umistéte pfislusenstvi pro vyrobu klobés do Sroubovaciho uzavéru (U) a
poté na podavac (Obr. 6-7).

- Otocte a utahnéte Sroubovaci uzavér (U) na podavaci, abyste zajistili
pouZzité pfislusenstvi.

- Souprava obsahuje dva typy pfislusenstvi pro pfipravu klobas, které se
maji pouzit spolu s kotoucem na klobdésy:



Prislusenstvi na pfipravu

velkych klobés (D)

ﬂ Prislusenstvi na pfipravu

malych klobds (F)

@ Kotou¢ na klobdasy (E)

POZNAMKA: P¥i pouziti prislusenstvi pro vyrobu klobas je tfeba pred
vloZzenim mletého masa do podavace vlozit do vystupniho otvoru
pfislusenstvi malé cisté stfevo na klobasu (Obr. 8).

Montaz prislusenstvi pro pfipravu masovych kuli¢ek

- Vlozte Snekovou htidel (S) do podavace (Obr. 2).

- Vlozte podporu pfislusenstvi pro pfipravu masovych kuli¢ek (H) a
pfislusenstvi pro pfipravu masovych kulicek (G) do podavace (Obr. 9).
Bocni zéfezy musi dokonale zasahovat do zéfez(i umisténych na
podavaci.

- Otocte a utdhnéte Sroubovaci uzavér (U) na podavaci, abyste zajistili
pouzité pfislusenstvi. Souprava obsahuje pfislusenstvi pro pfipravu
masovych kulicek a jeho podporu:

)

Pfislusenstvi na pfipravu

masovych kulicek (G)

9

Podpora pfislusenstvi na

pripravu masovych kulicek
(H)

POZNAMKA: P¥i pouziti ptislusenstvi pro pripravu klobas nebo
prislusenstvi pro pfipravu masovych kuli¢ek musi byt maso pied vloZzenim
do podavace dukladné pomleté a smichané s pfisadami.

Montaz prislusenstvi nastavce pro pfipravu téstovin

- Vlozte $nekovou hiidel (S) do podavace (Obr. 2).

- Vlozte nastavec pro pfipravu téstovin do podavace (Obr. 10). Bo¢ni zéfezy
musi dokonale zasahovat do zatez{ umisténych na podavaci.

- Otocte a utahnéte Sroubovaci uzavér (U) na podavaci, abyste zajistili
pouZzité pfisluenstvi. Souprava obsahuje pét druh( piislusenstvi pro
piipravu rtiznych druht téstovin:




Néstavec na pripravu | .
z o 7
makarénti (J) & Nastavec na p fipravu
2/ | téstovin Tagliatelle” (L)

Nastavec na pfipravu

hrubych $paget (K)

Nastavec na pfipravu
tenkych Spaget (M)

@ Néstavec na pripravu
téstovin ,Pappardelle” (N)

A Upozornéni
Nevkladejte nadmérné mnozstvi tésta. Tésto po troskach vkladejte do
podavace.

Montaz a provoz

1 Odsroubujte kolik (V) proti sméru hodinovych rucicek, abyste odijistili
upevnéni prislusenstvi (Obr. 11).

2 Nadzvednéte kryt (W) upevnéni pfislusenstvi (X), ktery se nachazi na
rameni spotrebice (Obr. 12).

3 Vlozte ptedtim namontovany podavac (O) do upevnéni pfislusenstvi (Obr.
13).

4 Znovu zasroubuijte kolik (V), abyste zajistili podavac v upevnéni
prislusenstvi.

5 Umistéte podnos (P) na podavac (Obr. 14).

6 Pod Sroubovaci uzavér (U) umistéte vhodnou nddobu na zachytavéni
potravin vychazejicich z podavace (Obr. 15).

7 Pripojte zastr¢ku do elektrické zasuvky.

8 Otocte oto¢ny ovladac rychlosti spotiebice na pozadovanou troven
rychlosti.

Tento spotiebic je vybaven 11 trovnémi rychlosti.

Ke zpracovani masa a pfipravé klobas a masovych kuli¢ek pouzivejte
rychlosti v rozsahu od ,5” do,,11” maximalné 3 minuty. Potom nechte
spotiebi¢ v klidu.

Pro pfipravu téstovin pouzivejte rychlosti,5" a,6” maximalné 5 po sobé
nasledujicich minut. Potom nechte spotiebic v klidu.

9 Kdyz je spotiebi¢ v provozu, vlozte potraviny do podavace (O) pomoci
nastroje pro posouvani potravin (Q) (Obr. 16).

10 Po dokonceni zpracovani otocte ovladac rychlosti spotiebice do polohy
40"

11 Odpojte spotiebic od elektrické zasuvky.



A Upozornéni

Béhem provozu spotiebice nepouzivejte prsty k vyjimani potravin z
pfislusenstvi.

A Upozornéni
Pri zpracovani masa nepouzivejte spottebic déle nez 3 po sobé
nasledujici minuty. Pfi zpracovani téstovin nepouzivejte spotiebic déle
nez 5 po sobé nasledujicich minut. Abyste pfedesli prehfati, nechte
spotiebic vychladnout.
Nemelte tvrdé a suché potraviny, jako jsou kosti, Slachy a ofechy.
Nepouzivejte mrazené maso. Pfed mletim maso rozmrazte.
Nevkladejte do podavace nadmérné mnozstvi masa.

Nedodrzeni téchto pravidel mize mit za nasledek poskozeni produktu, na
které se nevztahuje zaruka.

UZITECNE TIPY

- Pokud je spottebi¢ béhem provozu pretéZzovan, snizte mnozstvi vkladanych
potravin.

- Cerstvé mleté maso musi byt tepelné zpracovano do 24 hodin.

- Abyste doséhli co nejlepsich vysledk, pfipravte klobasy den nebo dva pred
pouzitim.

- Abyste doséhli co nejlepsich vysledk(, pred pouzitim pfislusenstvi pro
pfipravu klobas nebo pfislusenstvi pro pripravu masovych kuli¢ek zpracujte
maso v mlynku na maso dvakrat.

CISTENIi A UDRZBA

Upozornéni
Pred jakymkoli ¢isténim odpojte napajeci kabel z elektrické zasuvky a
pockejte, dokud spotiebic zcela nevychladne.

Upozornéni

Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky.

Po vycisténi viechny dily pred opétovnym slozenim spotiebice
dikladné vysuste.

Cepele jsou ostré, pfi ¢isténi budte velmi opatrni.

- Vyjméte veskeré pouzité prislusenstvi a postupujte v opacném sméru,
nez bylo popsano vyse pii montazi.



- Nastroj pro posouvani potravin (Q), pfislusenstvi pro pfipravu klobas
(D-E-F), pfislusenstvi pro pfipravu masovych kulicek (G-H) a néstavce pro
pfipravu téstovin (I-K-L-M-N) jsou vhodné i do mycky nadobi.

- Podavac (0), podnos (P), Sroubovaci uzavér (U), sekaci ndz (T), Snekova
hidel (S) a pfislusenstvi mlynku na maso (A-B-C) se musi myt ru¢né ve
vodé s jemnym cisticim prostfedkem.

Soupravu pfislusenstvi ulozte na suché misto a mimo dosah déti.

Nastroj pro posouvéni potravin (Q) a jeho viko (R) Ize pouzit k uloZeni a
uskladnéni pfislusenstvi mlynku na maso.

RECEPTY

RECEPT NA MASOVY KOLAC

500 g masa bez kosti a tuku
Maso nakrajime na kosticky o rozmérech cca 20 x 20 x 60 mm.

- Vlozte pozadované pfislusenstvi mlynku na maso.

- Polozte maso na podnos (P) a nastavte ovladac rychlosti na spotiebici na
rychlost, 6"

- Vlozte maso do podavace (O).

- Nechte maso mlit maximalné 3 minuty.

RECEPT NA KLOBASY

1 kg masa bez kosti a tuku

500 g tu¢ného veprového masa

30 gsoli+7 g pepre

Bilé vino podle chuti

- Maso pomelte a smés smichejte se soli, pepiem a bilym vinem podle
chuti.

- Polozte predtim mleté maso na podnos (P) a nastavte ovladac rychlosti na
spotiebici na rychlost,6"

- Vlozte maso do podavace (O).

- Na pfislusenstvi poloZte cisté stfivko na klobasy, abyste pfipravili klobasy
pozadované velikosti.

- Nechte maso mlit maximalné 3 minuty.



ZAKLADNI RECEPT NA SEMOLINOVE TESTOVINY - 750 G.

500 g semolinové mouky

220 ml vody

15 ml oleje

1/2 ¢ajové Izicky jemné soli

- Do misky pfidejte ingredience kromé vody, kterou je tfeba pfi zpracovani
podlévat.

- Poutzijte hdk na hnéteni tésta dodévany se spotiebicem na hnéteni pfi
zvysujici se rychlosti z,1” na,3" v trvani pfiblizné 4-5 minut, dokud tésto
nebude mit,nasekanou” strukturu (jako velka strouhanka).

- Tésto dejte do moukou vysypané misy a prikryjeme plastovou félii.
Nechte 30 minut odpocivat na teplém misté.

- Tésto na téstoviny vyvaélejte pomoci specialniho nastroje pro pfipravu
téstovin vybérem z péti dostupnych néstavcli pro pipravu téstovin.

ZAKLADNI RECEPT NA CERSTVE VAJECNE TESTOVINY - 750 G.

500 g mouky s ozna¢enim 00" (hladka mouka)

2 cela vejce (asi 120 g)

120 ml studené vody

15 ml oleje

1/2 ¢ajové Izicky jemné soli

- Do misky pfidejte ingredience kromé vody, kterou je tfeba pfi zpracovani
podlévat.

- Poutzijte hdk na hnéteni tésta dodévany se spotiebicem na hnéteni pfi
zvysujici se rychlosti z,1” na, 3" v trvani pfiblizné 4-5 minut, dokud tésto
nebude mit,nasekanou” strukturu (jako velka strouhanka).

- Tésto dejte do moukou vysypané misy a prikryjeme plastovou félii.
Nechte 30 minut odpocivat na teplém misté.

- Tésto na téstoviny vyvaélejte pomoci specialniho nastroje pro pfipravu
téstovin vybérem z péti dostupnych néstavcli pro pipravu téstovin.

RECEPT NA CERSTVE ZELENE TESTOVINY (SPENATOVE TESTOVINY)
400 g mouky s oznac¢enim, 00" (hladkd mouka)

100 g semolinové mouky

100 ml vody

100 g Spenatového pretlaku rozpusténého v 30 ml vody

15 ml oleje

1/2 ¢ajové Izicky jemné soli



Do misky pfidejte ingredience kromé vody, kterou je tieba pfi zpracovani
podlévat.

PouZijte hdk na hnéteni tésta dodavany se spotiebicem na hnéteni pfi
zvysujici se rychlosti z,1” na,3" v trvani priblizné 4-5 minut, dokud tésto
nebude mit,nasekanou” strukturu (jako velka strouhanka).

Tésto dejte do moukou vysypané misy a pfikryjeme plastovou fdlii.
Nechte 30 minut odpocivat na teplém misté.

Tésto na téstoviny vyvélejte pomoci specidlniho néstroje pro pripravu
téstovin vybérem z péti dostupnych néastavcl pro pfipravu téstovin.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng,
Ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pridany do bézného
komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na ur¢ena
sbérnd mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich
muizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho
nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat
cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich
dopadl na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpad. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho
uradu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu
odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potiebné informace o
spravném zpusobu likvidace od mistnich Gfadt nebo od svého prodejce.

Autorizovany dovozce a distributor pro CR:
DSI Czech, spol. s.r.o.
Kfizikova 237/36A
186 00 Praha 8 - Karlin
Ceska republika
Tel: + 420225 386 130





