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ESPANOL

DESCRIPCION

A Mando regulador de velocidad
B Pulsadores
B1 Botén marcha/paro
B2 Turbo
Cuerpo motor
Varilla
Vaso medidor
Picador (*)
F1 Grupo reductor del accesorio picador
F2 Set de cuchillas del picador
G Montaclaras (*)
G1 Grupo reductor del acesorio
montaclaras

- (*) Solo disponible en el modelo BA5609.

- Caso de que sumodelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente,
éstos también pueden adquirirse por separado
en los Servicios de Asistencia Técnica.
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UTILIZACION Y CUIDADOS

- Antes de cada uso, extender completamente
el cable de alimentacion del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

- Mantener el aparato en buen estado.
Compruebe que las partes moviles no estén
desalineadas o trabadas, que no haya piezas
rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

- Usar este aparato, sus accesorios vy
herramientas de acuerdo con estas
instrucciones, teniendo en cuenta las
condiciones de trabajo y el trabajo a realizar.
Usar el aparato para operaciones diferentes a
las previstas podria causar una situacion de
peligro.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados
o huesos.

ES

- No utilizar el aparato con la cafia mas de 50
segundos seguidos, realizar pausas de 2
minutos.

- No utilizar el aparato con el accesorio picador
mas de 30 segundos seguidos, realizar pausas
de 2 minutos.

- Como orientacion en la tabla anexa se
indican una serie de recetas, que incluyen la
cantidad de alimento a procesar y el tiempo de
funcionamiento del aparato.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcién que
desee realizar:

Uso:

- Extender completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
botén marcha/paro.

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de
control de velocidad (A). Esta funcién es
muy util ya que permite adaptar la velocidad
del aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.

FUNCION TURBO:

- El aparato dispone de una funcién Turbo (B2).
Activando el pulsador de la funcion Turbo
se dispone de toda la potencia del motor,
consiguiendo un acabado mas fino en la
textura final del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL

APARATO:

- Parar el aparato, retirando la presion sobre el
botén marcha/paro.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato.



ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG.1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida
para bebés, ...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig.1.1).

- Introducir en la jarra los alimentos y poner el
aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla girando en sentido
contrario a la flecha y extrayéndola para su
posterior limpieza.

ACCESORIO PICADOR (FIG.2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales o
carnes...

- Para evitar dafios en el aparato retirar de la
carne huesos, nervios, cartilagos, etc....

- Colocar las cuchillas e introducir los alimentos
a elaborar en el vaso picador. (Fig.2.1/2.2)

- Colocar la tapa reductora en el vaso picador
hasta que encaje. (Fig.2.3)

- Unir el grupo reductor al cuerpo motor
girandolo en el sentido que indica la flecha
y poner en marcha el aparato (Atencion: no
poner en marcha el aparato si todo el conjunto
no estd debidamente asentado y acoplado).
(Fig.2.4)

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere
la textura deseada.

- Desacoplar el conjunto de la tapa, y liberar el
grupo reductor.

- NOTA 1: no superar la mitad del vaso picador
cuando trabajemos con alimentos sdlidos.

- NOTA 2: en el caso de trabajar con alimentos
liquidos, no superar los 300 ml.

ACCESORIO BATIDOR (FIG.3):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Insertar el batidor en el grupo reductor
(Fig.3.1). Unir este conjunto al cuerpo motor
girandolo en el sentido que indica la flecha
(Fig.3.2).

- En un recipiente ancho, colocar el alimento y
poner en marcha el aparato. Para un éptimo
resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

- Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo
reductor.

- Nota1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria

defectos sobre el batidor (centrifugacion de
sus alambres).

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni
productos abrasivos, para la limpieza del
aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que
estan muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duraciéon de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en agua caliente jabonosa o en el
lavavajillas (usando un programa suave de
lavado):

- Vaso medidor.
- Vaso picador.

- La posicion de escurrido/secado de las piezas

lavables en el lavavajillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad.

- A continuacion, seque todas las piezas antes

de su montaje y guardado.



Receta

Accesorio
recomendado

Velocidad

Cantidad

Elaboracion

Tiempo

Salsa
mahonesa

Varilla

250 ml

Poner 1 huevo en la jarra,
sal, unas gotas de vinagre o
limoén, llenar de aceite hasta
la parte indicada y poner

en marcha el aparato sin
moverlo hasta ligar el aceite.

30s

Salsa
bechamel

Varilla

600 ml

Deshacer 30 gr. de
mantequilla en una cacerola
a fuego lento, afiada 100

gr. de harina 'y 30 gr. de
cebolla sofrita (previamente
troceada con el picador) e
ir afladiendo los 500 ml de
leche.

20s

Montar
nata

Montaclaras

250 ml

Verter la nata liquida

bien fria (0 a 5°C) en un
recipiente y actie con

el batidor haciendo un
movimiento en sentido
horario. Se recomienda

la velocidad minima y
cuando empiece a tener
consistencia pasar a la 22.
Tenga precaucion pues si se
pasa de tiempo la nata se
convertira en mantequilla

1-2 min

Levantar
claras

Montaclaras

5 claras

Verter las claras en un
recipiente y actie con
el batidor haciendo un
movimiento en sentido
vertical hasta montarlas

1-2 min

Puré de
patatas

Varilla

MAX

300 g

Se pueden trocear actuando
directamente sobre el
alimento situado en la
misma cacerola.

30s

Papilla

Varilla

MAX

300 g

Trocear y poner en el
recipiente 100 gr. de
manzana, 100 gr. de
platano, 50 gr. de galletas y
el zumo de una naranja.

25s

Pan
rallado

Picador

MAX

80g
(1~2cm)

Trocear el pan seco antes
de ponerlo en el vaso y picar
hasta la textura deseada.

50s




Receta Accesorio Velocidad | Cantidad | Elaboracion Tiempo

recomendado
Queso Picador MAX 100 g Trocear a tacos de 1 cm. 40 s
rallado y picar hasta la textura

deseada.

Picar Picador MAX 100 g Quitar la cascara y picar 30s
frutos hasta la textura deseada.
secos
Picar Picador MAX 409 Trocear previamente a tacos | 10 s
carne de 1 cm. Picar hasta la

textura deseada.




ENGLISH

DESCRIPTION

A Speed control regulator

B Buttons
B1 ON/OFF
B2 Turbo

Motor body

Stick-blender accessory

Measuring cup

Chopper (*)

F1 Globet adapter fitting
F2 Blades chopper set

G Whisk (*)

G1 Whisk adapter fitting

- (*) Only available in the model BA5609.

- If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.
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USE AND CARE

- Fully extend the appliance’s power cable be-
fore each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them im-
mediately.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or re-
duced mental or lack of experience and knowl-
edge.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-
ance from operating correctly.

- Use the appliance and its accessories and
tools in accordance with these instructions,
taking into account the working conditions and
the work to be performed. Use the appliance
for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

- Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

- Do not use the appliance with frozen goods or
those containing bones.

- Do not use the device with the stick-blender
more than 50 seconds at a time, pausing 2
minutes.

EN

- Do not use the device with the chopper more
than 30 seconds at a time, pausing 2 minutes.

- As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of
food to process, and the operating time of the
apparatus.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the func-
tion you wish to use.

USE:

- Extend the cable completely before plugging
itin.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the on/off but-
ton.

- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL.:

- The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible
to adapt the speed of the appliance to the type
of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

- The appliance has a Turbo function (B2). By
activating the Turbo function all the power of
the motor becomes available, thus obtaining a
finer finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure
on the on/off button.

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.1):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food ...

- Attach the stick to motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig.1.1).



- Put the food to be prepared in the jar and
switch the appliance on.

- For further cleaning, detach and remove the
stick by turning in the opposite direction of the
arrow.

CHOPPING ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used to chop vegetables or
meat...

- To avoid damage to the appliance, remove
bones, nerves, cartilage, etc. from the meat.

- Put blades set and and the food to be prepared
in the chopping container. (Fig.2.1/2.2).

- Put the globet adapter fitting in the chopper un-
til it fits into place. (Fig.2.3).

- Attach the unit to the cover pressing turn in the
direction of the arrow and switch the appliance
on (be careful: do not switch the appliance on
if the whole unit is not properly fitted and con-
nected together). (Fig.2.4).

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the cover and release the
the adapter fitting.

- NOTE 1: not to exceed half of the chopper cup
when working with solid foods.

- NOTE 2: In the case of working with liquid
foods, do not exceed 300 ml.

WHISK ACCESSORY (FIG.3):

- This accessory is used to whip cream, beat
egg whites...

Insert the whisk into the adapter fitting
(Fig.3.1). Attach the unit to the motor body and
turn in the direction of the arrow (Fig.3.2).

- Put the food into a large receptacle and switch
the appliance on. For best results, turn the
whisk clockwise.

- Remove the whisk accessory and release the
adapter fitting.

- Note 1: Do not work at high speeds with this
accessory attached, as this would cause de-
fects in the whisk (spinning its wires).

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid

or base pH such as bleach, or abrasive prod-
ucts, for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any

other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care

with the blades, as they are very sharp.

- It is advisable to clean the appliance regularly

and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of

cleanliness, its surface may degrade and in-
exorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a dish-

washer (using a soft cleaning program):
- Measuring cup.
- Chopper.

- The draining/drying position of the articles

washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily.

- Then dry all parts before its assembly and stor-

age.



Recipe Recommended | Speed | Quantity | Preparation Time
accessory
Mayonnaise | Stick blender 4 250 ml Put 1 egg in the jug with a pinch | 30 s
of salt and some drops of vinegar
or lemon. Add oil until the indicat-
ed level. Turn the appliance on
without moving until the oil binds.
Béchamel Stick blender 3 600 ml Melt 30 gr. of butter in a pan 20s
sauce on a slow heat. Add 100 gr. of
flour and 30 gr. of fried onions
(already cut up with the slicer).
Slowly add 500 ml of milk.
Whipped Whisk 2 250 ml Pour the very cold cream (0°C 1-2
cream to 5°C) into a recipient and min
operate the blender by moving it
clockwise. We recommend using
minimum speed and when starts
to take on consistency, going to
the 2nd. Be careful, as if the time
is exceeded the cream will turn
into butter
Stiff egg Whisk 2 5 egg Pour the egg whites into a jug 1-2
whites whites and activate the blender. Mix in min
a vertical motion until the egg
whites become stiff.
Mashed Stick blender MAX 300 g The potatoes can be sliced by 30s
potato activating the blender directly in
the saucepan directly.
Baby food: | Stick blender MAX 300g Cut up and place 100 gr. of 25s
fruit and apple, 100 gr. of banana, 50 gr.
biscuit mush of biscuits and the juice of one
orange in the jug
Bread- Stick blender MAX 80 g (1-2 | Cut up the stale bread before 50s
crumbs cm) putting it in the jug. Blend until
the desired texture is obtained.
Grated Chopper MAX 100 g Dice the cheese into 1 cm 40's
cheese chunks and blend until the de-
sired texture is obtained.
Ground nuts | Chopper MAX 100 g Remove the shells and grind until | 30 s
the desired texture is obtained
Minced Chopper MAX 409 Previously chop into 1 cm chunks | 10 s
meat Mince until the desired texture is

obtained




FRANGAIS

DESCRIPTION

A Commande de vitesse
B Boutons
B1 Interrupteur marche/arrét
B2 Turbo
Corps moteur
Fouet
Verre doseur
Robot hachoir (*)
F1 Groupe réducteur de I'accessoire de
hachage
F2 Jeu de lames du hachoir
G Batteur (¥)
G1 Groupe réducteur de I'accessoire de
battage

- (*) Uniquement disponible pour le modele
BA5609.

- Si votre modéle ne dispose pas des acces-
soires précédemment décrits, ceux-ci peuvent
étre achetés séparément auprés des services
d’assistance technique.

UTILISATION ET PRECAUTIONS

- Avant chaque utilisation, dérouler compléte-
ment le cable électrique de I'appareil.

- Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment fixés.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires pré-
sentent des défauts. Le cas échéant, les rem-
placer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Tenir cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou présen-
tant un manque d’expérience et de connais-
sances.

- Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que les
parties mobiles ne sont pas désalignées ou en-
travées, qu'il N’y a pas de piéces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le
bon fonctionnement de I'appareil.

- Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d’emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail a
réaliser. L'utilisation de I'appareil pour des opé-
rations autres que celles pour lesquelles il a été
congu pourrait impliquer des situations dange-
reuses.

- Ne pas utiliser 'appareil sur une partie du corps
d’une personne ou d’'un animal.

- Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments sur-
gelés ou des os.

Mmoo
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- Ne pas utiliser I'appareil avec la tige pendant
plus de 50 secondes de suite. Effectuer des
pauses de 2 minutes.

- Ne pas utiliser I'appareil avec le hachoir pen-
dant plus de 30 secondes de suite. Effectuer
des pauses de 2 minutes.

- A titre indicatif sur le tableau en annexe, sont
indiquées une série de recettes qui précisent
les quantités a mettre d’aliments et le temps de
fonctionnement de I'appareil.

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Vérifier d’avoir retiré tout le matériel d’'embal-
lage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :

UTILISATION:

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant I'in-
terrupteur de marchef/arrét.

- Sélectionner la vitesse désirée.

- Travailler l'aliment désiré.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE :

- On peut maitriser la vitesse de l'appareil, en
agissant simplement sur la commande de
contréle de puissance (A). Cette fonction est
trés utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse
de 'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

FONCTION TURBO :

- L'appareil dispose d’une option Turbo (B2). La
touche Turbo fait fonctionner le moteur a pleine
puissance et permet ainsi d’obtenir une texture
plus fine du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter l'appareil, en arrétant la pression du
bouton de marche/arrét.

- Débrancher 'appareil de la prise secteur.

- Nettoyer l'appareil.



ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG.1):

- Cet accessoire s'utilise pour la préparation de
sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake, nour-
riture pour bébés...

- Accoupler l'accessoire fouet au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la fleche
(Fig.1.1).

- Introduire les aliments dans le pichet et appuyer
sur le bouton pour son élaboration.

- Retirer I'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse de la fléche puis le nettoyer.

ACCESSOIRE DE HACHAGE (FIG.2) :

- Cet accessoire sert a hacher légumes et
viandes...

- Pour éviter dendommager I'appareil, retirer les
os, les nerfs, le cartilage, etc. de la viande.

- Placer les lames et introduire les aliments a pré-
parer dans le bol de hachage. (Fig.2.1/2.2)

- Placer le couvercle réducteur sur le bol de ha-
chage jusqu’a ce gqu’il s’emboite. (Fig.2.3)

- Assembler le groupe réducteur au corps mo-
teur en le tournant suivant le sens indiqué par
la fleche et mettre I'appareil en marche (At-
tention : ne pas mettre I'appareil en marche si
'ensemble n’est pas stable et correctement as-
semblé). (Fig.2.4)

- Arréter l'appareil lorsque I'aliment acquiere la
texture désirée.

- Retirer le couvercle de I'ensemble, et libérer le
groupe réducteur.

- REMARQUE 1 : ne pas dépasser la moitié du
bol de hachage lorsqu’on travaille avec des ali-
ments solides.

- REMARQUE 2 : si vous travaillez avec des ali-
ments liquides, ne pas dépasser les 300 ml.

ACCESSOIRE BATTEUR (FIG.3):

- Cet accessoire sert a faire des cremes chantilly,
monter des blancs en neige...

- Insérer le batteur dans le groupe réducteur

(Fig.3.1). Assembler le groupe réducteur au
corps moteur en le tournant dans le sens indi-
qué par la fleche (Fig.3.2).

- Déposez les aliments dans un grand récipient

avant de mettre I'appareil en marche. Pour un
résultat optimal, déplacer le batteur dans le
sens des aiguilles d’'une montre.

- Retirer I'accessoire batteur, libérer le groupe

réducteur.

- REMARQUE 1 : Ne pas travailler a une vitesse

trop élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le bras émulsionneur (centrifugation
de ses broches).

NETTOYAGE

- Débrancher l'appareil du secteur et attendre

son refroidissement complet avant de le net-
toyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide im-

prégné de quelques gouttes de détergent et le
laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH

acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans

tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Durant le processus de nettoyage, faire atten-

tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.

- Il est recommandé de nettoyer 'appareil régu-

lierement et de retirer tous les restes d’aliments.

- Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon

état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

- Les piéces ci-dessous peuvent se laver a l'eau

chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Verre doseur

- Bol de hachage

- Veiller a bien placer les piéces dans le lave-vais-

selle ou sur 'égouttoir de I'évier pour qu’elles

Recette Accessoire Vitesse | Quantité | Elaboration Temps
recommandé

Sauce Fouet 4 250 ml Verser les ingrédients dans le 30s

mayonnaise bol: 1 ceuf, sel, quelques gouttes

de vinaigre ou de citron, remplir
d'huile jusqu'a la partie indiquée
et mettre en marche l'appareil
sans le bouger jusqu'a ce que
I'huile se soit bien intégrée au
mélange




Recette Accessoire Vitesse | Quantité | Elaboration Temps
recommandé
Sauce Fouet 3 600 ml Fondre 30 g de beurre dansune | 20 s
béchamel casserole a feu doux, ajouter
100 g de farine et 30 g d’oignons
préalablement coupés a l'aide de
I’hacheur et passés a la poéle,
puis ajouter petit a petit 500 ml
de lait
Monter la Battoir 2 250 ml Verser la créme liquide trés 1-2 min
créme froide (0 a 5 °C) dans un
récipient et fouetter en réalisant
un mouvement vers la droite.
Il est recommandé d'utiliser la
vitesse minimum jusqu’a ce que
la creme devienne relativement
consistante. Puis, passer a la
2e. Attention, ne pas battre
trop longtemps afin d’éviter que
la créme ne se transforme en
beurre.
Blancs en Battoir 2 5 blancs | Verser les blancs d’ceuf dans un | 1-2 min
neige récipient et mixer en réalisant
des mouvements verticaux,
jusqu’a monter les blancs en
neige
Purée de Fouet MAX 3009 Ecraser en agissant directement | 30's
pommes de sur I'aliment qui se trouve dans la
terre casserole
Bouillie Fouet MAX 300 g Couper en morceaux et verser 25s
dans le bol : 100 g de pomme,
100 g de banane, 50 g de
biscuits et le jus d’'une orange
Chapelure Robot hachoir | MAX 80g Couper en morceaux le painsec | 50 s
(1-2 cm) | avant de le mettre dans le bol et
hacher jusqu’a obtenir la texture
voulue
Fromage Robot hachoir | MAX 100 g Couper en dés de 1 cm et hacher | 40 s
rapé jusqu’a obtenir la texture voulue
Fruits secs | Robot hachoir | MAX 100 g Eplucher et hacher jusqu’a 30s
hachés obtenir la texture voulue
Viande Robot hachoir | MAX 409 Couper en morceaux de 1 cm 10s
hachée au préalable. Hacher jusqu’a

obtention de la texture voulue.




DEUTSCH

BESCHREIBUNG

A Geschwindigkeitsschalter
B Bedientasten
B1 An-/Aus-Taste
B2 Turbo
Motorblock
Stab
Dosiergefal®
Hackaufsatz (*)
F1 Untersetzungsaggregat Zerkleinerer
F2 Messereinheit Zerkleinerer
G Eischneeschlager (*)
G1 Untersetzungsaggregat
Eischneeschlager

- (*) Nur fur Modell BA5609 verfugbar.

- Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehor ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Dienst erwerben.
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GEBRAUCH UND PFLEGE

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder Er-
satzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benutzen, wenn die Zubehdrteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Das Gerat auflerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Halten Sie das Geréat in gutem Zustand. Stel-
len Sie sicher, dass die beweglichen Teile aus-
gerichtet und nicht verklemmt sind, und dass
keine beschadigten Teile oder andere Bedin-
gungen vorliegen, die den Betrieb des Gerats
behindern kénnen.

- Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zubehor-
teile und seine Werkzeuge gemaf} diesen
Anleitungen und unter Berucksichtigung der
Arbeitsbedingungen und der zu verrichtenden
Arbeit. Der Gebrauch des Gerates fir andere
als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich
sein.

- Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer Per-
son oder einem Tier verwenden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen.
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- Das Gerat mit dem Stab nicht langer als 50
Sekunden am Stlck verwenden, 2-minltige
Pausen einlegen.

- Das Gerat mit dem Zerkleinerer nicht langer
als 30 Sekunden am Stlck verwenden, 2-miu-
tige Pausen einlegen.

- Als Anhaltspunkt dient die nachstehende Ta-
belle, in der verschiedene Speisen mit den zu
verarbeitenden Mengen und der Betriebsdau-
er des Gerates aufgefiihrt sind.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesam-
te Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die Einzeltei-
le, die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

- Das Gerét fur die von Ihnen bestimmte Funk-
tion vorbereiten.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Stellen Sie das Gerat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betatigen.

- Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstarke.

- Bearbeiten Sie das gewlnschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITS-

KONTROLLE:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A\). Diese Funktion ist duRerst nitzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

- Das Gerat verfugt uber eine Turbofunktion
(B2). Durch Driicken des Schalters der Turbo-
funktion verfiigen Sie Uber die gesamte Potenz
des Motors und erreichen eine feinere Konsis-
tenz des Produkts.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters ab-
stellen.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Reinigen Sie das Gerat.



ZUBEHOR:

RUHRZUBEHOR (FIG.1):

- Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen...

- Das Rihrzubehér durch Drehung in Pfeilrich-
tung an dem Motorkdrper befestigen (Fig.1.1).

- Den Mixstab in das GefaR setzen und das Ge-
rat einschalten.

- Fur die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeil-
richtung drehen und abnehmen.

HACKZUBEHOR (FIG.2):

- Dieses Zubehdr dient zum Hacken von Gemu-
se oder Fleisch...

- Um Beschadigungen des Gerats zu vermei-
den, entfernen Sie Knochen, Nerven, Sehnen,
etc. aus dem Fleisch.

- Setzen Sie die Messer ein und geben dann die
zu verarbeitenden Lebensmittel in den Becher
des Zerkleinerers. (Fig.2.1/2.2)

- Den Deckel mit dem integrierten Unterset-
zungsaggregat auf den Behalter des Zerklei-
nerers setzen, bis er einrastet. (Fig.2.3).

- Verbinden Sie das Untersetzungsaggregat mit
dem Motorkdrper, indem Sie es in Pfeilrich-
tung drehen und das Gerat in Betrieb nehmen
(Vorsicht: Das Gerat nicht in Betrieb nehmen,
wenn das gesamte Gerat nicht richtig zusam-
mengeflgt und eingerastet wurde). (Fig.2.4)

- Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die ge-
winschte Textur haben.

- Die Gesamteinheit vom Deckel nehmen und
die Getriebegruppe freigeben.

- ANMERKUNG 1: Beim Arbeiten mit festen
Nahrungsmitteln darf der Behalter des Zerklei-
nerers nur bis zur Halfte gefullt werden.

- ANMERKUNG 2: Beim Arbeiten mit flissigen
Lebensmitteln, darf der Behalter nur mit 300 ml
Flussigkeit gefillt werden.

HACKZUBEHOR (FIG.3):

- Dieses Zubehor dient zum Schlagen von Sah-
ne, Eiweild...

- Schlager an das Unterstzungsaggregat ste-
cken (Fig.3.1). Untersetzungsaggregat durch
Drehung in Pfeilrichtung an dem Motorkdrper
befestigen (Fig.3.2).

- Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefall geben und das Gerat in Betrieb
setzen. Fur optimale Ergebnisse empfiehlt es
sich, den Schneebesen im Uhrzeigersinn zu
bewegen.

- Den Schaumschlager entfernen und die Ge-

triebgruppe freigeben.

- ANMERKUNG 1: Uberhéhte Geschwindigkei-

ten mit diesem Zubehor kénnen den Schnee-
besenarm beschadigen (Drahte werden ge-
schleudert).

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie

das Gerat abkulhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten

Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Geréats we-

der Ldse- oder Scheuermittel, noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flls-

sigkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf die

Schneideflachen geachtet werden, die beson-
ders scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig

vom Gerat zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kénn-

ten sich der Zustand seiner Oberflache ver-
schlechtern, seine Lebenszeit negativ beein-
flusst und gefahrliche Situationen verursacht
werden.

- Folgende Teile sind fur die Reinigung in war-

mem Seifenwasser oder in der Spulmaschine
(kurzes Spulprogramm) geeignet:

- Dosiergefaly

- Behalter Zerkleinerer.

- Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirr-

spuler oder Spulbecken spilbaren Teile muss
einen ungehinderten Wasserablauf ermogli-
chen.

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das

Gerat montieren und aufbewahren.



Speise

Zubehor
Empfohlen

Geschwin-
digkeits-
stufe

Anzahl

Zubereitung

Zeit

Mayonnaise

Stick blender

4

250 ml

1 Ei, Salz und ein paar Tropfen
Essig oder Zitrone in den
Behalter geben und ihn bis

zur Anzeige mit Ol fiillen. Das
Gerate anschalten und es ohne
zu bewegen so lange laufen
lassen, bis das Ol emulgiert

30s

Bechamel-
Sauce

Stick blender

600 ml

30 g Butter in einem Topf bei
kleiner Flamme zerlaufen
lassen, 100 g Mehl und 30

g angebratene (mit dem
Zerkleinerer vorher gehackte)
Zwiebeln und nach und nach
500 ml Milch hinzugeben

20s

Schlagsahne

Whisk

250 ml

Die flissige Sahne sehr kalt

(0 bis 5 °C) in ein Gefaly
geben und mit dem Schlager
Bewegungen im Uhrzeigersinn
durchfihren. Wir empfehlen
die geringste Geschwindigkeit,
wenn die Sahne bereits
Konsistenz hat, die zweite
Geschwindigkeit verwenden.
Wird die Zeit GUberschritten, wird
die Sahne zu Butter.

1-2
min

Eischnee

Whisk

5 Eiklar

Eiweil} in einen Behalter geben
und solange mit dem Stabmixer
mit senkrechten Bewegungen
schlagen, bis das Eiweil} steif
ist

1-2
min

Kartoffelpiiree

Stick blender

MAX

300 g

Die Kartoffeln kénnen direkt im
Kochtopf plriert werden

30s

Brei

Stick blender

MAX

300 g

100 g Apfel, 100 g Bananen,
50 g Kekse zerkleinern

und zusammen mit dem
Orangensaft in den Behalter
geben

25s

Paniermehl

Stick blender

MAX

8049
(1-2
cm)

Trockenes Brot in Stlicke
brechen, bevor Sie es in
den Becher geben, und bis
zum gewunschten Ergebnis
zerkleinern

50s




Speise Zubehor Geschwin- | Anzahl | Zubereitung Zeit
Empfohlen | digkeits-
stufe
Kase reiben Chopper MAX 100 g Vorher in 1 cm groRe Stiicke 40s
schneiden. Solange zerkleinern,
bis das gewlinschte Ergebnis
erreicht ist
Nusse hacken | Chopper MAX 100 g Nisse schalen und bis zum 30s
gewunschten Ergebnis
zerkleinern
Fleisch Chopper MAX 40¢g Zuvor in 1 cm grofRe Wiirfel 10s

schneiden. Zerkleinern, bis die
gewunschte Textur erreicht ist.




PORTUGUES

DESCRIGAO

A Comando regulador da velocidade
B Botdes
B1 Botao de ligar/desligar
B2 Turbo
Corpo do motor
Varinha
Copo doseador
Picadora (*)
F1 Grupo redutor do acessério da
picadora
F2 Conjunto de ldminas da picadora
G Varinha de bater (*)
G1 Grupo redutor do acessorio da varinha
de bater
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- (*) Apenas disponivel para o modelo BA5609.

- Caso o seu modelo do aparelho nédo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

- Antes de cada utilizagdo, desenrole
completamente o cabo de alimentagdo do
aparelho.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

- Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar n&o funcionar.

- Guarde o aparelho fora do alcance das
criancas e de pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimento.

- Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moveis ndo estdo desalinhadas
ou bloqueadas, que nado existem pecas
danificadas ou outras condigdes que possam
afetar o funcionamento correto do aparelho.

- Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes,
tendo em conta as condi¢des de trabalho e
o trabalho a realizar. A utilizagdo do aparelho
para operagoes diferentes das previstas pode
originar situagdes de perigo.

- Nao utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

- Néo utilize o aparelho com alimentos
congelados ou 0ssos.
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- Nao utilize o aparelho com a varinha mais
de 50 segundos seguidos, faga pausas de 2
minutos.

- Nao utilize o aparelho com o acessoério da
picadora mais de 30 segundos seguidos, faca
pausas de 2 minutos.

- Como orientagéo, na tabela anexa, indica-se
uma série de receitas que inclui a quantidade
de alimentos a processar e o tempo de
funcionamento do aparelho.

MODO DE UTILIZAGAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Prepare o aparelho consoante a fungéo
pretendida:

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento,
acionando o bot&o de ligar/desligar.

- Selecione a velocidade desejada.

- Processe os alimentos.

CONTROLO ELETRONICO DA

VELOCIDADE:

- Pode controlar a velocidade do aparelho,
atuando simplesmente sobre o comando de
controlo de velocidade (A). Esta fungdo é
muito Util pois permite adaptar a velocidade do
aparelho ao tipo de operagéo a realizar.

FUNGAO TURBO:

- O aparelho possui uma fungdo Turbo (B2).
Ativando o botdo da fungdo Turbo passa-
se a dispor de toda a poténcia do motor,
conseguindo-se um acabamento mais fino na
textura final do produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Pare o aparelho, deixando de premir o botdo
de ligar/desligar.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho.



ACESSORIOS:

VARINHA MAGICA (FIG.1):

- Este acessorio serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé,
etc.

- Encaixe a varinha no corpo do motor,
rodando-o0 no sentido indicado pela seta
(Fig.1.1).

- Introduza os alimentos no copo e coloque o
aparelho em funcionamento.

- Desencaixe a varinha, rodando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para
posterior limpeza.

PICADORA (FIG.2):

- Este acessério serve para picar vegetais ou
carnes.

- Para evitar causar danos ao aparelho, retire
da carne todos os 0ssos, nervos, cartilagem,
etc.

- Coloque as laminas e introduza os alimentos a
processar no copo da picadora. (Fig.2.1/2.2)

- Coloque a tampa redutora no copo da picadora
até que encaixe. (Fig.2.3)

- Una o grupo redutor ao corpo do motor
rodando-o no sentido indicado pela seta e ligue
o aparelho (Atencéo: néo ligue o aparelho se
o conjunto ndo estiver devidamente encaixado
e fixo). (Fig.2.4)

- Pare o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desmonte o conjunto da tampa e liberte o
grupo redutor.

- NOTA 1: ndo ultrapasse metade da capacidade
do copo da picadora quando processar
alimentos solidos.

- NOTA 2: no caso de processar alimentos
liquidos, nao ultrapasse os 300 ml.

VARINHA PARA BATER (FIG.3):

- Este acessorio serve para bater natas, bater
claras em castelo, etc.

- Insira a varinha para bater no grupo redutor
(Fig.3.1). Una o grupo redutor ao corpo do
motor rodando-o no sentido indicado pela seta
(Fig.3.2).

- Coloque os ingredientes num recipiente largo
e ligue o aparelho. Para um resultado 6timo é
conveniente mover a varinha no sentido dos
ponteiros do reldgio.

- Retire a varinha e liberte o grupo redutor.

- NOTA 1: Nao trabalhe a velocidades altas com
este acessoério montado porque pode provocar
defeitos no brago de emulséo (centrifugagéo
dos arames).

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagéo
de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator pH

acido ou basico como a lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua

ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Durante o processo de limpeza deve ter

especial cuidado com as laminas pois estdo
muito afiadas.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente

e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua

superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragdo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.

- As seguintes pegas podem ser lavadas em

agua quente com sabdo ou na maquina de
lavar louga (com um programa suave de
lavagem):

- Copo doseador

- Copo da picadora.

- A posicdo de escorrimento/secagem das

pegas lavaveis na maquina ou lava-lougas
deve permitir o escorrimento da agua com
facilidade.

- Em seguida, seque bem todas as pecas antes

de as montar e guardar.



Receita

Acessorio
recomendado

Velocidade

Quantidade

Preparacao

Tempo

Maionese

Varinha
magica

250 ml

Coloque 1 ovo no

copo, sal, algumas
gotas de vinagre ou
limao, encha com dleo
até a parte indicada e
coloque o aparelho em
funcionamento sem o
mover, até ligar o 6leo a
mistura

30s

Molho
bechamel

Varinha
magica

600 ml

Derreta 30 g de manteiga
numa cagarola em lume
brando, adicione 100 g de
farinha e 30 g de cebola
refogada (previamente
picada na picadora) e
adicionar lentamente 500
ml de leite

20s

Bater
natas

Varinha para
bater

250 ml

Verta as natas liquidas
bem frias (0 a 5°C) num
recipiente e bata-as com
a varinha fazendo um
movimento no sentido
dos ponteiros do relégio.
Recomenda-se iniciar
com a velocidade minima
e quando comegar a
ganhar consisténcia
passar para a 2°. Tenha
cuidado, pois se bater as
natas durante demasiado
tempo esta transforma-se
em manteiga

1-2 min

Bater
claras em
castelo

Varinha para
bater

5 claras

Deite as claras num
recipiente e bata-as com
a varinha, fazendo um
movimento no sentido
vertical até fazé-las em
castelo

1-2 min

Puré de
batata

Varinha
magica

MAX

300 g

Pode esmagar as batatas
ao triturar diretamente

os alimentos que se
encontram na mesma
cagarola

30s




Receita Acessorio Velocidade | Quantidade | Preparagao Tempo
recomendado
Papas Varinha MAX 3009 Corte e introduza no 25s
magica recipiente 100 g de maga,
100 g de banana, 50 g de
bolacha e sumo de laranja
Péao ralado | Picadora MAX 80g(1-2 Corte 0 pdo seco antes 50s
cm) de o colocar no copo
e triture-o até obter a
textura desejada
Queijo Picadora MAX 100 g Corte em cubosde 1cme | 40 s
ralado triture até obter a textura
desejada
Picar Picadora MAX 100 g Tira a casca e triture até 30s
frutos obter a textura desejada
secos
Picar Picadora MAX 409 Corte previamente em 10s
carne pedacgos de 1 cm. Triture

até conseguir a textura
pretendida




ITALIANO

DESCRIZIONE
A Comando regolatore della velocita
B Pulsanti
B1 Interruttore accensione/spegnimento
B2 Turbo
Corpo motore
Gambo mixer
Misurino dosatore
Tritatutto (*)
F1 Gruppo riduttore dell’accessorio
tritatutto
F2 Set di lame del tritatutto
G Accessorio per montare gli albumi (*)
G1 Gruppo  riduttore  dell’accessorio
per montare gli albumi

- (*) Disponibile solo nel modello BA5609.

- Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
puo acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.
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PRECAUZIONI D’'USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell’'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

- Non utilizzare  l'apparecchio se (i
accessori presentano dei difetti. Sostituirli
immediatamente.

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo
di accensione/spegnimento non funziona.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o di persone con
problemi fisici, mentali o di sensibilita, o con
mancanza di esperienza e conoscenza.

- Mantenere [I'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate
e che non rimangano incastrate, che non
ci siano pezzi rotti e che non si verifichino
altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell’apparecchio.

- Usare l'apparecchio, i suoi accessori e dli
utensili secondo queste istruzioni, tenendo
in considerazione le condizioni di lavoro e il
lavoro da svolgere. Utilizzare I'apparecchio per
operazioni diverse da quelle previste potrebbe
causare una situazione di pericolo.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

- Non utilizzare [l'apparecchio con ossa o
alimenti congelati.
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- Non utilizzare I'apparecchio con il gambo
mixer per piu di 50 secondi continuativi, fare
delle pause di 2 minuti.

- Non utilizzare I'apparecchio con I'accessorio
tritatutto per piu di 30 secondi continuativi, fare
delle pause di 2 minuti.

- Nella tabella allegata vengono proposte delle
ricette a carattere orientativo, in cui vengono
indicati la quantita di alimenti ed i tempi di
cottura.

MODALITA D’'USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

- Preparare 'apparecchio secondo la funzione
desiderata:

USoO:

- Svolgere completamente il cavo prima di
inserire la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Avviare [l'apparecchio azionando |l
acceso/spento.

- Selezionare la velocita desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA

VELOCITA:

- Si pud controllare la velocita dell’apparecchio
con il comando di regolazione della
potenza(A). Questa funzione & molto utile,
dato che permette di adattare la velocita
dell’apparecchio al tipo di lavoro che si
desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

- L’'apparato dispone di una funzione Turbo (B2).
Premendo il pulsante della funzione Turbo si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante
ON/OFF.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

tasto



- Pulire I'apparecchio.
ACCESSORI:

ACCESSORIO BACCHETTA (FIG.1):

- Questo accessorio serve per |'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini...

- Accoppiare la bacchetta al corpo motore
ruotandola nel senso indicato dalla freccia
(Fig.1.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso
contrario alla freccia e procedere alla sua
pulizia.

ACCESSORIO TRITATUTTO (FIG.2):

- Indicato per tritare carne e verdura...

- Per evitare danni all’apparecchio, pulire la
carne da ossa, cartilagini, nervi, ecc....

- Posizionare le lame e inserire gli alimenti da
lavorare nella caraffa del tritatutto. (Fig.2.1 /
2.2)

- Posizionare il coperchio sulla caraffa del
tritatutto e inserirlo completamente. (Fig.2.3)

- Accoppiare il gruppo riduttore al corpo motore,
girandolo nel senso indicato dalle frecce,
ed azionare I'apparecchio (Attenzione: non
avviare l'apparecchio se tutto l'insieme non
e perfettamente accoppiato ed incastrato).
(Fig.2.4)

- Quando l'alimento raggiunga la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Rimuovere il coperchio e sganciare il blocco di
fissaggio.

- NOTA 1: quando si lavori con alimenti solidi,
non riempire oltre la meta della caraffa del
tritatutto.

- NOTA 2: se si lavora con alimenti liquidi, non
superare i 300 ml.

FRUSTA (FIG.3):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Inserire I'accessorio nel blocco di fissaggio
(Fig.3.1). Unire il blocco di fissaggio al corpo
motore, ruotando nella direzione indicata dalla
freccia (Fig.3.2).

- Introdurre l'alimento in un recipiente ampio
ed avviare I'apparecchio. Per ottenere risultati
ottimali, si consiglia di muovere la frusta in
Senso orario.

- Sganciare la frusta dal blocco di fissaggio e
quest'ultimo dal corpo motore.

- NOTA 1: Con questo accessorio non lavorare
a velocita molto alte, in quanto cid causerebbe
dei difetti al frullatore (centrifugazione dei cavi).

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e
aspettare che 'apparecchio si raffreddi, prima
di eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Le lame dell’'apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con
cura.

- Si raccomanda di pulire [I'apparecchio
periodicamente e di rimuovere tutti i residui di
cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
pud provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Misurino dosatore
- Caraffa del tritatutto

- La posizione di sgocciolamento/asciugatura
dei pezzi lavabili nella lavastoviglie o a mano
deve permettere che I'acqua scoli faciimente.

- Prima di montare e riporre I'apparecchio,
asciugare bene tutti i pezzi.



Ricetta

Accessorio
raccomandato

Velocita

Quantita

Preparazione

Tempo

Salsa
maionese

Gambo mixer

250 ml

Mettere nella brocca

1 uovo, sale, alcune
gocce di aceto o
limone, riempire d’olio
fino alla parte indicata
e avviare I'apparecchio
senza muoverlo fino ad
amalgamare I'olio

30s

Besciamella

Gambo mixer

600 ml

Sciogliere 30 g di burro
in una casseruola a
fuoco lento, aggiungere
100 g di farinae 30 g di
cipolla soffritta (triturata
in precedenza con il
tritatutto) e aggiungere
poco alla volta 500 ml
di latte

20s

Montare la
panna

Accessorio per
montare gli
albumi

250 ml

Versare la panna
liquida fredda (da 0 a
5°C) in un recipiente e
lavorare con il frullatore,
muovendolo in senso
orario. Si raccomanda
di utilizzare la velocita
minima e, quando

inizi a prendere
consistenza, passare
alla 22. Fare attenzione,
giacché, se si supera

il tempo, la panna puo
diventare burro.

1-2 min

Montare gli
albumi

Accessorio per
montare gli
albumi

5 albumi

Versare gli albumi in un
recipiente e lavorare
con il frullatore facendo
un movimento in senso
verticale fino a montarli
aneve

1-2 min

Pure di
patate

Gambo mixer

MAX

300 g

Possono essere
triturate lavorando
I'alimento direttamente
nella stessa casseruola

30s




Ricetta Accessorio Velocita Quantita Preparazione Tempo
raccomandato
Pappa Gambo mixer MAX 3009 Tagliare e mettere nel 25s
recipiente 100 g di
mele, 100 g di banane,
50 g di biscotti e il
succo di un’arancia
Pangrattato | Tritatutto MAX 80g(1-2 Spezzettare il pane 50s
cm) secco prima di metterlo
nel bicchiere e triturare
fino ad ottenere la
consistenza desiderata
Formaggio Tritatutto MAX 100 g Tagliare a dadi di 1 40s
grattugiato cm e tritare fino ad
ottenere la consistenza
desiderata.
Tritare frutti | Tritatutto MAX 100 g Togliere il guscio 30s
secchi e triturare fino alla
tessitura desiderata
Macinare Tritatutto MAX 409 Tagliare prima in cubetti | 10 s
carne di 1 cm. Tritare fino ad

ottenere la consistenza
desiderata.




NEDERLANDS NL

BESCHRIJVING

A Bediening snelheidscontrole
B Drukknoppen
B1 Aan-/uitschakelaar
B2 Turbo
Motorlichaam
Staafmixer
Maatglas
Hakker (*)
F1 Reductiegroep van het hakhulpstuk
F2 Set messen voor de hakmolen
G Garde (*)
G1 Reductiegroep van de garde

- (*) Alleen beschikbaar voor model BA5609.

- Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hiervoor beschreven
hulpstukken, dan kunt u deze ook apart
verkrijgen bij de Technische Service.

Mmoo

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de
accessoires niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik hetapparaatnietals de aangekoppelde
accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis.

- Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd
zijn en er geen andere problemen zijn die de
correcte werking van het apparaat negatief
kunnen beinvioeden.

- Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij
gebruik van het apparaat en zijn accessoires
en hulpmiddelen. Houd altijd rekening met
de omstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat
voor andere dan de voorziene doeleinden kan
gevaarlijk zijn.

- Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen
van mens of dier.

- Plaats geen bevroren
beenderen in het apparaat.

ingrediénten  of

- Gebruik het apparaat nooit langer dan 50
seconden achtereen met de staaf; wissel af
met pauzes van 2 minuten.

- Gebruik het apparaat nooit langer dan 30
seconden achtereen met de hakker; wissel af
met pauzes van 2 minuten.

- Ter oriéntatie treft u in de tabel in de bijlage
een aantal recepten aan met de hoeveelheid
ingrediénten en de werkingsduur van het
apparaat.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET

GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven
in het onderdeel Reiniging.

- Bereid het apparaat voor op de gewenste
functie:

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Zet het apparaat aan met de aan/uit knop.

- Selecteer de gewenste snelheid.

- Verwerk de gewenste ingrediénten.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

- Men kan de snelheid van het apparaat
eenvoudig regelen met de snelheidscontrole
(A). Deze functie is erg nuttig, omdat men
zodoende de snelheid aan de uit te voeren
taak aan kan passen.

TURBO FUNCTIE:

- Het apparaat beschikt over een Turbo functie
(B2). Wanneer men op de Turbo knop drukt
werkt de motor op vol vermogen, met als
resultaat een fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Stop het apparaat door de aan/uit knop los te
laten.

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.



ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE STAAFMIXER (FIG.1):

- Dithulpstuk dientvoor het bereiden van sauzen,
soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding...

- Draai de staaf in de richting van de pijl om
de staaf op het motorlichaam te monteren
(Fig.1.1).

- Giet de ingrediénten in de beker en zet het
apparaat aan.

- Draai de staaf tegen de richting van de pijlen
in en ontkoppel de staaf om deze schoon te
maken.

HAKHULPSTUK (FIG.2):

- Dit hulpstuk dient om plantaardige producten,
vlees, enz., fijn te hakken.

- Verwijder botten, zenuwen, kraakbeen en
dergelijke om beschadiging te voorkomen.

- Breng de messen aan en plaats het te bereiden
voedsel in de kan van de hakmolen. (Fig.2.1/
22)

- Plaats het deksel met de reductiegroep op
de kan van de hakmolen totdat hij goed zit.
(Fig.2.3)

- Sluit de reductiegroep aan op het motorlichaam
door haar in de richting van de pijl te draaien en
zet het apparaat aan (Let op: zet het apparaat
niet aan als de delen niet correct gekoppeld
zijn). (Fig.2.4)

- Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

- Het geheel van het deksel losmaken en de
reductiegroep uitnemen.

- OPMERKING 1: vul de kan van de hakmolen tot
minder dan de helft bij vaste voedingsmiddelen.

- OPMERKING 2: doe niet meer dan 300 ml in
de kan bij vloeibare voedingsmiddelen.

GARDE-ACCESSOIRE (FIG.3):

- Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

- Steek de garde in de tandwielhuis (Fig.3.1).
Sluit de reductiegroep aan op het motorlichaam
door in haar de richting van de pijl te draaien
(Fig.3.2).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is
het raadzaam de garde rechtsom in een cirkel
te bewegen.

- Verwijder de klopper en maak de reductiegroep
los.

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit op
een hoge snelheid. De draadjes van de garde
kunnen daardoor beschadigd worden.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden

wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden,
en kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De volgende onderdelen mogen met warm

zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Maatglas

- Kan van de hakmolen

- Plaats de schoongemaakte delen zodanig in

de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen.

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het

apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.



Recept

Hulpstuk
aanbevolen

Snelheid

Hoeveelheid

Bereiding

Tijd

Mayonaise

Staafmixer

250 ml

Doe het ei, het zout
en enkele druppels
azijn of citroen in de
kan. Vul de kan tot het
aangegeven streepje
met olie en zet het
apparaat aan. Beweeg
het apparaat niet tot
het mengsel begint te
binden.

30s

Bechamelsaus

Staafmixer

600 ml

Smelt 30 g boter in een
pan op laag vuur, voeg
100 g bloemen 30 g
gebakken ui toe (hak
de ui eerst in kleine
stukjes), en giet er dan
500 ml melk bij.

20s

Slagroom
kloppen

Garde

250 ml

Giet de koude
slagroom (0 tot 5 °C)

in een kom en maak
cirkelbewegingen
rechtsom met de garde.
Het wordt aanbevolen
de minimale snelheid te
gebruiken en wanneer
de room stevig

wordt de snelheid te
verhogen naar de 2e
stand. Pas op, want

als men te lang klopt
wordt de room zo hard
als boter

1-2 min

Eiwit kloppen

Garde

5 dooiers

Giet de dooiers in
een kom en maak
met de klopper

op- en neergaande
bewegingen tot het
eiwit stijf wordt.

1-2 min

Aardappelpuree

Staafmixer

MAX

300 g

Deze kunnen eveneens
in dezelfde pan in
stukken gehakt worden.

30s




Recept

Hulpstuk
aanbevolen

Snelheid

Hoeveelheid

Bereiding

Tijd

Pap

Staafmixer

MAX

300 g

Snijd 100 g appel,
100 g banaan en 50 g
koekjes in stukjes en
doe in de kom samen
met het sap van één
sinaasappel.

25s

Broodkruimels

Hakker

MAX

80 g (1-2 cm)

Hak de gedroogde
brood alvorens het
in het glas en hak tot
gewenste textuur

50s

Geraspte kaas

Hakker

MAX

100 g

Snijd de kaas in blokjes
van ongeveer 1 cm en
hak tot de gewenste
textuur wordt bereikt

40s

Gedroogd fruit
hakken

Hakker

MAX

100 g

Pel het fruit en hak het
tot de gewenste textuur
wordt bereikt.

30s

Vlees hakken

Hakker

MAX

409

Snijd de kaas in blokjes
van ongeveer 1 cm.
Fijnhakken totdat de
gewenste textuur is
verkregen.

10s




CESKY

POPIS

A Regulator rychlosti

B Tlacitka
B1 ON/OFF
B2 Turbo

Télo motoru

PrisluSenstvi pro tyCovy mixér

Odmeérka

Sekac (*)

F1 Uchyceni mixovaci nadoby
F2 Sada sekacich nozu

G Slehad (*)

G1 Uchyceni nadstavce pro slehani

- (*) Pouze pro model BA5609.

- Pokud model vaseho pristroje vySe popsané
pfisluSenstvi nezahrnuje, muize byt také
zakoupeno oddélené pres technicky asistenéni
sluzbu.

Mmoo

POUZIVANI A PECE O PRISTROJ

- Pfed kazdym pouzitim pIné rozvinte napajeci
kabel.

- Nepouzivejte pfistroj, pokud neni pfisluSenstvi
spravné namontovano.

- Nepouzivejte pfistroj pokud je pfislusenstvi k
nému pfipojené vadné. Okamzité je/ji vyménite.

- Nepouzivejte pfistroj, pokud vypina¢ zapnuti a
vypnuti ,on/off* nefunguje.

- Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi & osob, které
nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.

- Pristroj udrzujte v dobrém stavu. Zkontrolujte,
zda pohyblivé souc€asti nejsou Spatné
spojené nebo nepohyblivé a zkontrolujte, zda
nejsou nékteré dily zlomené nebo se na nich
nenachazeji anomalie, které mohou spotfebici
branit ve spravné funkcnosti.

- Pouzivejte pfistroj a jeho prisluSenstvi
a nastroje v souladu s témito pokyny, s
pfihlédnutim k pracovnim podminkam a praci,
kterou je nutné vykonat. Pouziti pFistroje k
jinym Gcéellm, nez pro které byl uréen muaze
vést k nebezpecnym situacim.

- Nepouzivejte pfistroj na Zadnou cast téla
Clovéka nebo zvirete.

- Do spotfebi¢e nevkladejte mrazené produkty
nebo potraviny, které obsahuji kosti.

- Nepouzivejte pfistroj s tyCovym mixérem vice
nez 50 sekund v kuse, pfed dalSim pouzitim
pockejte 2 minuty.

CS

- Nepouzivejte pfistroj se sekackem vice nez 30
sekund v kuse, pfed dalSim pouzitim pockejte
2 minuty.

- Jako priklad je v pfilozené tabulce nékolik
receptu, které zahrnuji mnozstvi potravin, které
se maji zpracovat, a provozni dobu pfistroje.

NAVOD K POUZITi

PRED POUZITIM:

- Ujistéte se, ze veSkeré obaly produktu byly
odstranény.

- Pfed prvnim pouzitim produktu vycistéte
Casti, které budou v kontaktu s potravinami
zplsobem popsanym v ¢asti vénované cisténi.

- Pripravte pfistroj podle toho, jakou funkci
chcete pouzit.

POUZITI:

- Pfed zapojenim kabel zcela rozvirite.

- Pripojte spotfebic¢ do sité.

- Zapnéte pfistroj tlacitkem ,on/off*.

- Zvolte pozadovanou rychlost.

- Pracujte s potravinami, které chcete zpracovat.

ELEKTRONICKY REGULATOR RYCHLOSTI:

- Rychlost spotfebi¢e Ize regulovat pomoci
regulatoru rychlosti (A). Tato funkce je velmi
uzite€na, protoze umoznuje pfizpusobit
rychlost zafizeni druhu prace, kterou je tfeba
provést.

FUNKCE TURBO:

- Pristroj ma funkci Turbo (B2). Aktivaci funkce
Turbo je k dispozici veSkera sila motoru, ¢imz
ziskate jemnéjsi finalni strukturu produktu.

PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:
- Pristroj vypnéte uvolnénim tlacitka on/off.

- Zafizeni odpojte od napajeni.

- Pristroj vyCistéte.

PRISLUSENSTVI:

TYCOVY MIXER (FIG.1):

- Toto pfisluSenstvi se pouziva k vyrobé
omacek, polévek, majonézy, mlécnych
koktejlu, kojenecké vyZzivy ...

- Pfipevnéte ty¢ k télu motoru a otocte ji ve
sméru Sipky (Fig.1.1).

- Vlozte potraviny, které chcete pfipravit, do
nadoby a zapnéte pristroj.

- Pro dalsi cisténi ty¢ odstrarite otaCenim v
opacném sméru Sipky.



SEKAC (FIG.2):

- Toto pfislusenstvi se pouziva k sekani zeleniny
nebo masa...

- Abyste  predeSli  poskozeni  spotfebice,
odstrarite z masa kosti, blany, chrupavky atd.

- Umistéte sadu nozu a potraviny, které chcete
pfipravit do nadoby na krajeni. (Fig.2.1/2.2).

- Vlozte poharovy nastavec do sekacku, dokud
nezapadne na misto. (Fig.2.3).

- Pfipojte jednotku ke krytu zatlatenim ve
smeéru Sipky a pfistroj zapnéte (budte opatrni:
nezapinejte pfistroj, pokud neni celé jednotka
spravné namontovana a spojena dohromady).
(Fig.2.4).

- Prfistroj zastavte, az potraviny dosahnou
pozadované struktury.

- Odpojte jednotku od krytu a uvolnéte adaptér
nastavce.

- POZNAMKA 1: pfi praci s pevnymi potravinami
nesmite sekaci nadobu naplnit vice, nez do
poloviny.

- POZNAMKA 2: V pFipadé prace s tekutymi
potravinami nepfekracujte 300 ml.

SLEHAC (FIG.3):

- Toto pfisluSenstvi se pouziva ke Slehani
smetany, Slehani bilkd...

Vlozte Slehaci metlu do adaptéru (Fig.3.1).
Pfipojte jednotku k t€lu motoru a otocte ve
smeéru Sipky (Fig.3.2).

- Vlozte potraviny do velké nadoby a pfistroj
zapnéte. Nejlepsich vysledkG dosahnete
ota€enim Slehate ve sméru hodinovych
rucicek.

- Slehaci metlu odstrarite a uvolnéte adaptér.

. POZNAMKA 1: Nepracujte pfi vysokych
rychlostech s pfipojenym pfisluSenstvim,
protoZze by to zplsobilo poskozeni Slehace
(otaceni dratd).

CISTENI

- Odpojte pfistroj od elektrické sité a nechte jej
vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli ¢isténi.

- Zafizeni vycistéte vlhkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.

- Pro Cisténi pristroje nepouzivejte rozpoustédia
nebo produkty s velmi kyselym nebo zasaditym
pH faktorem, jako napf. bélidlo nebo abrazivni
produkty.

- Pristroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.

- Béhem procesu Ccisténi, vénujte zvlastni
pozornost €epelim, protoze jsou velmi ostré.

- DoporuCuje se spotfebi¢ pravidelné distit a
odstranit vSechny zbytky potravin.

-V pfipadé, ZzZe pfistroj neni v dobrém
stavu Cistoty, jeho povrch se muze zhorsit
a nevyhnutelné ovlivnit dobu Zivotnosti
spotifebi¢e a jeho pouzivani se muze stat
nebezpeénym.

- Tyto €asti se mohou myt v my¢ce na nadobi
(zvolte program pro Setrné myti):

- Odmérka.
- Sekacek.

- Poloha pro vyprazdiovani/suSeni predmétd
umyvatelnych v mycce nebo v umyvadle musi
umozfovat snadny odtok vody.

- Poté pfed montazi a skladovanim vSechny
¢asti vysuste.

Recept Doporuéené

prislusenstvi

Rychlost

Mnozstvi

Doba pripravy

Majonéza TyCovy mixér | 4

250 ml

1 vejce dejte do misky se 30 vtefin
Spetkou soli a nékolika
kapkami octa nebo citronu.
PFidejte olej do uréené
urovné. Zapnéte spotfebi¢
a nehybejte s nim, dokud
se olej pofadné nesmicha.

BeSamelova
omacka

TyCovy mixér | 3

600 ml

Rozpustte 30g masla v 20 vtefin
panvi na mirném ohni.
PFidejte 100g mouky a
30g smazené cibule (jiz
nakrajené krajeéem).
Pomalu pfidavejte 500ml
mléka.




Recept

Doporucené
prisluSenstvi

Rychlost

Mnozstvi

Doba

pfipravy

Slehacka

Slehad

250 mi

Nalijte velmi studenou
smetanu (od 0°C do
5°C) do recipientu a
pohybujte mixére ve

sméru hodinovych rugicek.

Doporucujeme pouzivat
minimalni rychlost, a
kdyz za¢ne nabyvat na
konzistenci, pfejit na
dvojku. Budte opatrni,
pokud budete Slehat
moc dlouho, smetana se
proméni v maslo

1-2 min

Snih

Slehad

5 vajecné
bilky

Nalijte bilky do nadoby a
zapnéte mixér. Slehejte
vertikalnim pohybem,
dokud bilky neztuhnou.

1-2 min

Bramborova
kase

TyCovy mixér

MAX

300 g

Brambory mizete
rozmackat, kdyz mixér
zapnete pfimo v hrnci.

30
vtefin

Détska vyziva:
ovoce a drcené
sudenky

TyCovy mixér

MAX

300 g

Nakrdjejte a vloZzte 100g
jablka, 100g bananu,
50g suenek a Stavu z
jednoho pomerance do
nadoby

25 vtefin

Strouhanka

Ty€ovy mixér

MAX

80g(1-2
cm)

Rozfezejte tvrdy chléb
pred tim nez ho vlozite
do nadoby. Mixujte az do
dosazeni pozadované
struktury.

50 vtefin

Strouhany syr

Sekac

MAX

100 g

Syr nakrajejte na kosticky
0 1 cm a mixujte az do
dosazeni pozadované
konzistence.

40 vtefin

Mleté arasidy

Sekac

MAX

100 g

Odstrarite slupky a
mixujte, dokud neni
dosazeno pozadované
konzistence

30 vtefin

Mieti masa

Sekac

MAX

4049

Nejdfive nakrajime na
kousky o 1 cm, meleme
dokud neni dosazeno
pozadované konzistence

10 vtefin




POLSKI

OPIS

A Regulator Predkosci
B Przyciski pulsacyjne
B1 Wylacznik ON / OFF
B2 Turbo
Korpus Silnika
Pret
Pojemnik dozujgcy
Rozdrabniacz (*)
F1 Zespot redukeyjny przystawki
rozdrabniacza
F2 Zestaw nozy rozdrabniacza
G Ubijak do biatka (*)
G1 Zespdt redukeyjny przystawki - ubijak
do biatka

- (*) Dostepne tylko w przypadku modelu
BA5609.

- W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoriow,
te mozna roéwniez naby¢ osobno w Serwisie
Technicznym.

Mmoo

UZYWANIE | KONSERWACJA

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

- Nie uzywaé urzgdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowa¢ urzgdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzgdzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

- Przechowywa¢ urzadzenie w  miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o
ograniczonych  zdolnosciach  fizycznych,
dotykowych lub  mentalnych oraz nie
posiadajgcych doswiadczenia lub znajomosci
tego typu urzadzen.

- Utrzymywa¢ urzgdzenie w dobrym stanie.
Sprawdza¢, czy ruchome czesci nie sa
poprzestawiane  wzgledem  siebie czy
zakleszczone, czy nie ma zepsutych czesci
czy innych warunkow, ktére moga wptyna¢ na
wiasciwe dziatanie urzagdzenia.

- Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywac
zgodnie z powyzszg instrukcjg obstugi,
uzywanie go do innych celéw niz opisane moze
powodowa¢ niebezpieczenstwo. Nie nalezy
uzywac go do innych celéw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie dla
zdrowia.

PL

- Nie uzywac urzadzenia na zadnej czesci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.

- Nie wolno uzywa¢ urzadzenia do mielenia
produktéw zamrozonych lub kosci.

- Nie uzywa¢ urzadzenia dtuzej niz 50 sekund
pracy ciggtej, robi¢ 2 minutowe przerwy.

- Nie uzywaé urzgdzenia z przystawkg do
rozdrabniania dtuzej niz 30 sekund pracy
ciggtej, robi¢ 2 minutowe przerwy.

- W aneksie znajduje sie tabela z orientacyjnymi
przepisami, ilosciami zywnos$ci i zalecanym
czasem pracy urzgdzenia.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzgdzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢
wszystkie czesci urzgdzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postgepujac zgodnie z
instrukcja.

- Przygotowanie
zaleznosci od
wykonywac:

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwinag¢ kabel przed podigczeniem
urzagdzenia.

- Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wigczy¢ urzgdzenie za pomoca przycisku ON/
OFF.

- Wybra¢ odpowiednig moc.

- Pracowa¢ z wykorzystaniem produktow
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

- Moc urzadzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiane w regulatorze mocy
(A). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowa¢ moc urzgdzenia do
rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

- Urzadzenie posiada funkcje Turbo (B2).
Uruchamiajgc przycisk pulsacyjny funkcji Turbo
otrzymujemy catg moc silnika, co pozwala na
uzyskanie drobniejszej struktury produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z

URZADZENIA:

- Wylgczy¢é urzadzenie, uzywajgc wigcznika
przesuwajgc go w odpowiednig pozycje.

urzadzenie
czynnosci,

do pracy w
ktérg bedzie



- Wytgczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej.
- Wyczysci¢ urzgdzenie.

AKCESORIA:

TRZEPACZKA (FIG.1):

- Stluzy do przygotowywania sosoéw, zup,
majonezu, koktaili mlecznych, pokarmy dla
niemowlat...

- Potgczy¢ trzepaczke z korpusem silnika
zgodnie ze strzatkg (Fig.1.1).

- Wiozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wigczy¢ urzadzenie.

- Odtagczy¢ trzepaczke przekrecajac jg w
kierunku przeciwnym do strzatki, wyjaé jag i
wyczyscic.

ROZDRABNIACZ (FIG.2):

- To akcesorio stuzy do rozdrabniania warzyw
lub miesa...
- Aby unikng¢ uszkodzen w urzgdzeniu nalezy

odseparowa¢ migso do kosci, widkien
nerwowych, itd...

- Umiescic noze i wprowadzi¢ produkty
spozywcze do obrébki do pojemnika

rozdrabniacza. (Fig.2.1/2.2)

- Natozy¢ pokrywe reduktora na pojemnik
rozdrabniacza az zaskoczy. (Fig.2.3)

- Potgczy¢ zestaw reduktora z korpusem silnika
przekrecajgc ja w kierunku, jaki wskazuje
strzatka klik i uruchomi¢ urzadzenie (Uwaga:
nie uruchamia¢ urzgdzenia jesli caty zastaw
nie jest odpowiednio zamocowany). (Fig.2.4)

- Wytgczy¢ urzgdzenie, kiedy produkt spozywczy
uzyska odpowiednig konsystencje.

- Roztgczy¢ catos¢ od pokrywy i uwolni¢ zespot
redukcyjny.

- UWAGA 1: nie przekraczaé potowy pojemnika
rozdrabniacza je$li pracujemy z artykutami
spozywczymi statymi.

- UWAGA 2: w przypadku pracy z artykutami
spozywczymi w ptynie, nie przekracza¢ 300 ml.

UBIJACZKA (FIG.3):

- Akcesorium to stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

- Zatozy¢ element ubijajgcy na zespole
redukcyjnym  (Fig.3.1). Potgczy¢ zespot
redukcyjny do korpusu silnika obracajac go w
kierunku wskazanym przez strzatke (Fig.3.2).

- Do szerokiego naczynia wiozy¢ produkt
spozywczy i wigczyé urzadzenie. W celu
uzyskania optymalnego rezultatu zaleca sie

poruszac ubijaczke w strone ruchu wskazéwek
zegara.

- Wyja¢ akcesorium do ubijania i uwolni¢ zespot
redukcyjny.

- UWAGA 1: Nie pracowac¢ z wysoka predkoscig
stosujgc to zatozone akcesorium, jako ze

spowodowatoby to uszkodzenie ramienia
emulsujagcego (wirowanie drutéw).
CZYSZCZENIA

- Oditgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawic
az do ochtodzenia przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

- Czysci¢  urzgdzenie  wilgotng  szmatkg
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszy¢.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikéw, ani produktow z czynnikiem
PH takich jak chlor, ani innych $rodkow
zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- W trakcie czyszczenia, nalezy szczegdlnie
uwaza¢ na noze, poniewaz sg one bardzo
ostre.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywac w
sposob niedajgcy sie powstrzymaé na okres
trwatosci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuaciji.

- Ponizsze czesci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Pojemnik dozujgcy
- Pojemnik rozdrabniacza

- Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiesci¢ czesci w taki sposéb, aby woda
spltyneta z nich bez przeszkad.

- Wysuszyé  wszystkie  elementy
ponownym montazem.

przed



Przepis

Akcesoria
polecane

Speed

llos¢é

Proces

Czas

Majonez

Pret

250 ml

Whic¢ jedno jajko do dzbanka,
dodac sdl, ocet lub sok cytrynowy
i wypetni¢ oliwg z oliwek do kreski.
Wigczy¢ urzadzenie i pozostawi¢
bez ruchu az do momentu
uzyskania majonezu.

30s

Beszamel

Pret

600 mi

Rozpusci¢ 30 g masta w
garnuszku, doda¢ 100 g maki i 30
g przysmazonej drobno posiekanej
cebuli i powoli dodawac¢ 500 ml
cieptego mleka

20s

Bita Smietana

Ubijak do
biatka

250 mi

Wilej bardzo zimng ptynng $mietane
(0 do 5 °C) do pojemnika i wtgczyc¢
mikser i obraca¢ go zgodnie

z ruchem wskazoéwek. Zaleca

sie pracowac przy minimalnej
predkosci, a kiedy zacznie
nabiera¢ konsystencji przejsé na
2-gi bieg. Nalezy uwazac, aby

nie przekroczy¢ czasu ubijania,
albowiem $mietana moze zmienic
sie w masto.

1-2
min

Piana z biatek

Ubijak do
biatka

5 biatka

Wilac¢ biatka do okragtego naczynia i
ruchami gora dét ubi¢ piane.

min

Puree
ziemniaczane

Pret

MAX

300 g

Mieli¢ ziemniaki jednen po drugim
w garnku

30s

Positki dla
niemowlat

Pret

MAX

300 g

Pokroi¢ i wrzuci¢ do pojemnika
100 g jabtka, 100 g banana,
50 g ciasteczek i sok z jednej
pomaranczy

25s

Butka tarta

Rozdrabniacz

MAX

80g
(1-2
cm)

Rozdrobni¢ butke i wrzuci¢ do
dzbanka i miksowac

50s

Tarty ser

Rozdrabniacz

MAX

100 g

Pokroi¢ w kawatki o wielkosci 1 cm
i nastepnie mieli¢ urzadzeniem, az
do uzyskania pozadanej tekstury.

40s

Orzechy

Rozdrabniacz

MAX

100 g

Obrac orzechy i posiekac

30s

Zmieli¢ mieso

Rozdrabniacz

MAX

409

Uprzednio pokroi¢ na kawatki o
wielkosci 1 cm. Rozdrobni¢ az do
uzyskania pozadanej tekstury.

10s




SLOVENSKY

POPIS
A Regulator otacok
B Tlacidla
B1 ON/OFF
B2 Turbo
Teleso motora
Zostava tyCového mixéra
Odmerka
Sekaci nadstavec (*)
F1 Nastavec na nadobu
F2 Cepele sekacej zostavy
G Metlicka (*)
G1 Nastavec na metlicku
- (*) K dispozicii je iba v modeli BA5609.
- Ak vaS model nema vy38Sie uvedené
prislusenstvo, mozno ich dokupit samostatne
na oddeleni technickej pomoci.

Mmoo

POUZIVANIE A STAROSTLIVOST

- Pred pouzitim zariadenia napajaci kabel uplne
odvinte

- Zariadenie nepouzivajte, pokial prisluSenstvo
nie je riadne upevnené.

.- Zariadenie nepouzivajte, ak je chybné
prisluSenstvo, ktoré je k nemu pripojené.
Takéto prisluSenstvo okamzite vymerite.

- Zariadenie nepouzivajte, ak vypina¢ nefunguije.

- Toto zariadenie uchovavajte mimo dosahu
deti alebo o0s6b so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami,
ako aj osbb, ktoré nie si oboznamené s jeho

pouzivanim.
- Zariadenie  udrziavajte = dobrom  stave.
Skontrolujte, ¢ pohyblivé ¢asti nie su

vychylené alebo zablokované, a uistite sa, Zze
Ziadne diely nie su poskodené, alebo Ze sa
nevyskytuju ziadne odchylky, ktoré by mohli
branit spravnemu fungovaniu zariadenia.

- Zariadenie a jeho prisluSenstvo a nastroje
pouzivajte podla tohto navodu pri su¢asnom
zohladneni  pracovnych  podmienok a
vykonavanej prace. Pri pouZivani tohto
zariadenia na iné ucCely nez tie, na ktoré je
urcené, by mohlo dojst’ k nebezpecnej situacii.

- Vysavac nepouzivajte na Cistenie ziadnej Casti
tela osoby alebo zvierat.

- Zariadenie  nepouzivajte na  zmrazené
potraviny alebo tie, ktoré obsahuju kosti.

- Zariadenie nepouzivajte s ty€ovym mixérom
naraz dihSie ako 50 sekund, ale zastavte ho
na 2 minuty.
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- Zariadenie nepouzivajte  so  sekacim
nadstavcom dlhSie ako 30 sekund. Sekanie
vzdy pozastavte na 2 minuty.

- V prilozenej tabulke je uvedenych viac receptov
na ukazku, ktoré obsahuju mnozstvo jedal na
pripravu a prevadzkovy ¢as zariadenia.

NAVOD NA POUZITIE

PRED POUZITIM:

- Uistite sa, Ze zo zariadenia bol odstraneny
vSetok obalovy material.

- Pred prvym pouzitim tohto vyrobku vycistite
Casti, ktoré pridu do kontaktu s potravinami,
podra popisu v odseku Cistenie.

- Spotrebic pripravte podla funkcie, na ktoru ho
chcete pouzit.

POUZITIE:

- Napdjaci kabel pred zapojenim do elektrickej
zasuvky Uplne odvirite.

- Zariadenie pripojte k sieti.

- Zariadenie zapnite pomocou vypinaca.

- Zvolte pozadované otacky.

- Pracujte s potravinami, ktoré chcete spracuvat.

ELEKTRONICKA REGULACIA OTACOK:

- Otacky mixéra mozno jednoducho ovladat
pomocou regulatora otacok (A). Tato funkcia
je velmi uzito¢na, pretoze otacky zariadenia
umoznfuje prisposobit’ k typu prace, ktoru je
potrebné vykonat.

FUNKCIA TURBO:

Toto zariadenie je vybavené funkciou Turbo
(B2). Po zapnuti funkcie Turbo je k dispozicii
plny vykon motoréeka, ¢&im sa dosiahne
jemnejSie konec¢né spracovanie vo finalnej
texture produktu.

PO SKONCENIi POUZIVANIA ZARIADENIA:

- Zariadenie zastavte uvolnenim vypinaca.
- Odpojte zariadenie od napajania.
- Zariadenie vycistite.

PRISLUSENSTVO:

PRISLUSENSTVO TYCOVEHO MIXERA (FIG. 1):

- Tato zostava sa pouziva na pripravu omacok,
polievok, majonézy, mlienych koktailov,
detskej vyzivy atd.



- Ty€ovy nadstavec pripojte k telesu motoréeka
a otocte ho v smere Sipky (Fig. 1.1).

- Jedlo urené na pripravu vlozte do pohara a
zariadenie zapnite.

- Pri Cisteni odpojte tyCovy nadstavec otocenim
do opacného smeru Sipky a odstrante ho.

SEKACIE PRISLUSENSTVO (FIG. 2):

- Toto prisluSenstvo sa pouziva na sekanie
zeleniny alebo masa...

- Aby nedoslo k poskodeniu zariadenia, z masa
odstrante kosti, zilky, chrupavky a podobne.

- So sekacej nadoby vlozte Cepele a jedlo
uréené na pripravu. (Fig. 2.1/2.2).

- Do sekacej nadoby vlozte zostavu Cepeli tak,
aby zapadla na miesto. (Fig. 2.3).

- Sekaciu nadobu pripojte na kryt zatlatenim a
oto¢enim v smere Sipky a zariadenie zapnite
(budte opatrny: zariadenie nezapinajte, ak
celd zostava nie je spravne zmontovana a
spolu spojena). (Fig. 2.4).

- Zariadenie zastavte, ked
pozadovanu Struktdru.

- Sekaciu nadobu odpojte od krytu a uvolnite
nadstavec.

- 1. POZNAMKA: Pri sekani tuhych potravin
neprekracujte  polovicny objem sekacej
nadoby.

- 2. POZNAMKA: Pri spractivani tekutych jedal
neprekracujte maximalny objem 300 ml.

jedlo dosiahne

SLAHACIE PRISLUSENSTVO (FIG. 3):
- Toto prisluSenstvo sa pouziva na Slahanie
smotany, vajcovych bielok...

Metlicku zalozte do nadstavca (Fig. 3.1).
Zariadenie pripojte k telesu motorceka a otocte
ho v smere Sipky (Fig. 3.2).

- Potravinu vloZte do velkej nadoby a zariadenie
zapnite. NajlepSie vysledky dosiahnete
otacanim metlicky doprava.

- Metlicku na Slahanie vyberte a nadstavec
odpojte.

- 1. POZNAMKA: Zariadenie neprevadzkuijte
pri vysokych otackach, ked je pripojené
toto prisluSenstvo, pretoze by mohlo dojst k
poskodeniu metlicky (skrutenie drotov).

CISTENIE

- Zariadenie pred Cistenim odpojte od elektrickej
zasuvky nechajte ho vychladnut.

- Zariadenie Cistite vlhkou handrickou a
niekolkymi kvapkami Cistiaceho prostriedku a
potom ho vysuste.

- Na Cistenie zariadenia nepouzivajte
rozpustadla alebo produkty s kyslou bazou
alebo vysokou hodnotou pH, ako napriklad
bielidla alebo drsné Cistiace prostriedky.

- Zariadenie neponarajte do vody ani inej
tekutiny a nedavajte ho pod tecucu vodu z
vodovodu.

- Pri Cisteni venujte osobitnu
Cepeliam, pretozZe su velmi ostré

. Zariadenie sa odporu¢a pravidelne Cdistit a
odstrafiovat’ v8etky zvySky potravin.

- Ak zariadenie nie je spravne Cistené, moze
dojst’ k poSkodeniu jeho povrchu, znaénému
skrateniu jeho Zivotnosti a jeho pouzivanie by
mohlo byt nebezpecné.

- V umyvacke riadu mozno umyvat nasledujuce
diely (s nastavenim programom na mierne
Cistenie):

- Odmerka.
- Sekaci nadstavec.

- Vypustacia/suSiaca poloha umyvatelnych
dielov v umyvacke riadu alebo vo vylevke musi
umozniovat velmi lahké odtekanie vody.

- Pred spatnou montdazou a uskladnenim
vysuste v8etky diely.

pozornost’

Recept Odporucané | Rychlost’ | Mnozstvo | Priprava Cas
prislusenstvo
Majonéza TyCovy mixér | 4 250 ml Do nadoby vlozZte 1 vajce 30s

so Stipkou soli a niekolkych
kvapiek octu alebo
citronovej Stavy. Pridavajte
olej az po uvedenu hladinu.
Zariadenie zapnite bez
pohybu, kym sa olej nespoji.




Recept

Odporucané
prislusenstvo

Rychlost’

Mnozstvo

Priprava

Cas

BeSamelova
omacka

TyCovy mixér

600 ml

Na panvici rozpustite 30
gr. masla a pomaly ho
zohrievajte. Pridajte 100
gr. muky a 30 gr. smazenej
cibule (nasekana pomocou
krajac¢a). Pomaly pridavajte
500 ml. mlieka.

20s

Srahacgka

Srahanie

250 ml

Do nadoby nalejte studenu
smotanu (0 az5°C) a
tyCovym mixérom pohybujte
doprava. Odporu¢ame
nastavit minimalne otacky a
ked zacina hustnut, prepnite
do 2. stupfia. Budte opatrni,
pretoze pri prekroceni
stanovenej doby sa $lahacka
zmeni na maslo.

1-2
minuty

Srahanie
snehu z
bielkov

Srahanie

5
vajecnych
bielkov

Vajec€né bielky nalejte do
nadobky a zapnite mixeér.
Slahajte zvislymi pohybmi,
az kym nebudu vaje¢né
bielky tuhé.

1-2
minuaty

Zemiakova
kasa

TyCovy mixér

MAX

300 g

Zemiaky nasekajte na malé
kusky pomocou ponorného
mixéra priamo na panvici.

30s

Detska
vyziva:
ovocie a
suchare

TyCovy mixér

MAX

300 g

Do pohara viozte 100 gr.
nakrajaného jablka, 100 gr.
bananu, 50 gr. susienok a
Stavu z jedného pomaranca.

25s

Strihanka

TyC€ovy mixér

MAX

80 g (1-2
cm)

Suchy chlieb pred jeho
vloZzenim do nadoby
nasekajte na mensie
kusy. MieSajte, az kym sa
nedosiahne pozadovana
Struktara.

50s

Struhany syr

Sekaci
nadstavec

MAX

100 g

Syr narezte na 1 cm kocky
a mieSajte, az kym sa
nedosiahne pozadované
Struktara.

40 s

Mleté orechy

Sekaci
nadstavec

MAX

100 g

Odstrarite Skrupiny a orechy
melte, az kym sa nedosiahne
pozadovana Struktdra

30
sekund

Mieté maso

Sekaci
nadstavec

MAX

409

Maso narezané na 1 cm
kocky melte, az kym sa
nedosiahne pozadované
Struktura.

10s




MAGYAR HU

LEIRAS
A Sebességszabalyozé
B Gombok

B1 ON/OFF

B2 Turbd
Motortest
Botmixer tartozék
Mér&pohar
Apritd (*)

F1 Globet tartozékillesztd

F2 Pengekészlet
G Habver6 (*)

G1 Habvergilleszt6

- (*) Csak a BA5609 modellhez elérhetd.

- Ha az 6n modellje nem rendelkezik a fenti
tartozékokkal, kulon is megvasarolhatja azokat
a markaszervizen keresztul.

Mmoo

TISZTITAS ES APOLAS

- Minden hasznalat el6tt teljesen tekerje le a
készulék csatlakozokabelét.

- Ne hasznalja a késziiléket, ha a tartozékok
rogzitése nem megfeleld.

- Ne hasznalja a készlléket, ha az arra felszerelt
kiegésziték hibasak. Azonnal cserélje ki 6ket.

- Ne hasznalja a készliléket, ha a be-/kikapcsolo
nem mikodik.

- Tarolja a késziléket gyermekek és/vagy
csOkkent fizikai, szenzoros vagy mentalis
képességl személyek, vagy a hasznalataban
jaratlanok elél elzarva.

- Tartsa a  késziléket j6  allapotban.
Ellenérizze, hogy a mozgé alkatrészek nem
illeszkednek-e rosszul, és nincsenek torott
alkatrészek vagy rendellenességek, amelyek
megakadalyozhatjgdk a készilék megfeleld
miikodését.

- Akészuléket és annak tartozékait és eszkozeit
ezen utasitasoknak megfeleléen hasznalja,
figyelembe véve a munkakdrilményeket
és az elvégzendd munkat. A készilék a

tervezettektdl eltér6 miveletekhez vald
hasznalata veszélyes lehet.
- Ne haszndlia a készuléket semmilyen

testrészén sem embernek, sem allatnak.

- Ne hasznalja a késziléket fagyasztott vagy
csontot tartalmazé termékekhez.

- Ne haszndlia az eszkdzt a botmixer
lzemmodban egyhuzamban 50 masodpercnél
hosszabb ideig, tartson 2 perces szlineteket.

- Ne hasznalja az eszkdzt apritdé tzemmaodban

egyhuzamban 30 masodpercnél hosszabb
ideig, tartson 2 perces szlneteket.
- A mellékelt tablazatban referenciaként

szamos receptet talal, amely tartalmazza a
feldolgozandd ételek mennyiségi Osszetételét
és elkészitési idejét.

HASZNALATI UTASITAS

HASZNALAT ELOTT:

- Gy6z6djon meg réla, hogy a termékrél minden
csomagolas el lett tavolitva.

- A készllék els6 hasznalatat megel6zéen a
tisztitasrol szol6 részben leirtak szerint tisztitsa
meg azokat a részeit, amelyek élelmiszerrel
fognak érintkezni.

- Készitse el6 a késziiléket annak a funkcionak
megfeleléen, amelyikkel hasznalni éhaijtja.

HASZNALAT:

- Teljesen tekerje ki a vezetéket a csatlakoztatas
elétt.

- Dugja be a késziléket a konnektorba.

- Kapcsolja be a késziléket a be-/ki gombbal.

- Vélassza ki a kivant sebességet.

- Dolgozza fel a kivant ételt.

ELEKTRONIKUS SEBESSEGSZABALYZO:

- Tarolja a késziléket gyermekek és/vagy
csOkkent fizikai, szenzoros vagy mentalis
képességl személyek, vagy a hasznalataban
jaratlanok eldl elzarva is beallithatja (A). Ez a
funkcié nagyon hasznos, mivel lehetévé teszi
a készulék sebességének hozzaigazitasat az
elvégzend6 munkahoz.

“TURBO” FUNKCIO:

A készilék Turbd funkcidval rendelkezik
(B2). A Turbd funkcié bekapcsolasaval a
motor maximalis teljesitménnyel mikodik, igy
finomabb lesz a végtermék texturaja.

A KESZULEK HASZNALATA UTAN:

. Allitsa le a késziiléket az on/off gomb
megnyomasaval.

- Huzza ki a készuléket az elektromos aljzatbol.

- Tisztitsa meg a készlléket.



TARTOZEKOK:

BOTMIXER-TARTOZEK (FIG.1):

- Ezt a tartozékot szdszok, levesek, majonéz,
turmixok, bébiételek elkészitésére hasznalja...

- llessze fel a botmixert a motortestre, és
forditsa el a nyillal jelzett iranyba (Fig.1.1).

- Tegye az elkészitendd ételt a keveréedénybe,
és kapcsolja be a készuléket.

- Tisztitashoz vegye le a botmixert a nyillal
ellenkezd iranyba forditva.

APRITO- TARTOZEK (FIG.2):

- Ezt a tartozékot zdldségek vagy husok
apritasara haszndlja...

- A készulék karosodasanak elkerulése
érdekében tavolitsa el a husbdl a csontokat,
inakat, porcot stb.

- Helyezze fel a pengét, és tegye az elkészitendd
ételt az apritéedénybe. (Fig.2.1/2.2).

- Helyezze fel a globet tartozékillesztét az
apritéra, és gy6z6djon meg réla, hogy
megfeleléen illeszkedik. (Fig.2.3).

- Csatlakoztassa az egységet a burkolathoz,
a nyil iranyaba forgatva és enyhét lenyomva,
majd kapcsolja be a készliléket (legyen évatos:
ne kapcsolja be a készlléket, ha az egység
nincs megfeleléen osszeillesztve). (Fig.2.4).

- Allitsa le a késziiléket, amikor az étel eléri a
kivant texturat.

- Vegye le az egységet a burkolatrdl, majd a
tartozékillesztét is tavolitsa el.

- 1. MEGJEGYZES: szilard élelmiszerekkel
torténé munkavégzéskor maximum a feléig
téltse meg az apritdéedényt.

. 2. MEGJEGYZES: Folyékony élelmiszerekkel
végzett munka esetén ne haladja meg a 300
ml-t.

HABVERO-TARTOZEK (FIG.3):

- Ezt a tartozékot tejszin vagy tojasfehérje
felverésére hasznalja...

Helyezze a habverét a tartozékilleszt6be
(Fig.3.1). Csatlakoztassa az egységet a
motortesthez a nyillal jelzett iranyba torténd
forgatassal (Fig.3.2).

- Helyezze az ételt egy nagy edénybe, és
inditsa el a készlléket. A legjobb eredmény
eléréséhez forgassa a habverét az éramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba.

- Vegye le a habver6-tartozékot és a
tartozékillesztét.

- 1. MEGJEGYZES: Ne hasznédlja tul magas
fokozaton ezt a tartozékot, mert az a habver§
megrongalédasahoz vezethet (elgorbiilhet).

TISZTITAS

- Csatlakoztassa le a késziiléket a féhalozatrdl
és hagyja kihllni, miel6tt barmilyen jellegl
tisztitast végez rajta.

- Tisztitsamegakésziléketegy nyirkosronggyal,
par csepp folyékony mosogatdszerrel, aztan
szaritsa meg azt.

- A készllék tisztitasanal ne hasznaljon
oldoészereket, savas vagy lugos szereket, mint
pl. fehéritét vagy dorzsolé hatasu szereket.

- Sose meritse a késziléke vizbe, vagy mas
folyadékba, vagy tartsa folyo viz ala.

- Tisztitds soran klléndsen vigyazzon a
pengékkel, mivel nagyon élesek.

- Tanacsos a  készlléket rendszeresen
tisztitani és eltavolitani réla mindennemi
ételmaradékot.

- Ha a készllék nincs megfeleléen tiszta
allapotban tartva, a fellilete rongaloédhat és ez
menthetetlentl csokkentheti annak hasznos
élettartamat, valamint hasznalata veszélyessé
is valhat.

- Az alabbi alkatrészek mosogatégépben torténd
tisztitasa megengedett (enyhe fokozaton):

- Mérépohar.

- Aprito.
- A mosogatégépben, illetve a mosogatéban
moshato tartozékok lecsurg6/szaritd

gond nélkdl lecsoroghasson réluk.
- Majd szaritsa meg minden
Osszeszerelés és eltarolas elbtt.

alkatrészét



Recept

Ajanlott
tartozék

Sebesség

Mennyiség

Elkészités

1d6

Majonéz

Botmixer

250 ml

Helyezzen 1 tojast a
kever6edénybe, egy csipet
séval és néhany csepp
ecettel vagy citrommal. Adjon
hozz4 olajat a jelzett szintig.
Kapcsolja be a készlléket,
de tartsa ugyanabban a
helyzetben, amig az olaj el
nem keveredik.

30s

Besamel
martas

Botmixer

600 ml

Olvasszon meg 30 g vajat

egy serpenyében lassu tizon.
Adjon hozza 100 g lisztet és 30
g (szeletel6vel apréra vagott)
piritott hagymat. Lassan adjon
hozza 500 ml tejet.

20s

Tejszinhab

Habverd

250 ml

Ontsén a nagyon hideg
(0-5°C) krémet egy
edénybe, és az 6ramutato
jarasaval megegyez6
iranyban dolgozzon a
turmixgéppel. Javasoljuk

a minimalis sebesség
hasznalatat, és amikor elkezd
homogenizalddni, kapcsolja
2-es fokozatra. Vigyazat, ha
tullépi a javasolt elkészitési
idét, a krém vajja valik.

min

Kemény
tojasfehérje

Habverd

5
tojasfehérje

Ontse a tojasfehérjét a
kever6edénybe, és inditsa

el a turmixgépet. Verje
fuiggbleges mozgatassal,
amig a tojasfehérje meg nem
keményedik.

1-2
min

Krumplipuré

Botmixer

MAX

300 g

A feldarabolt, megfétt
burgonyat kdzvetlendl
a f6z6edényben is
turmixolhatjuk.

30s

Bébiétel:
gyumolcs- és
kekszpép.

Botmixer

MAX

300 g

Vagjuk fel és tegytink 100
g almat, 100 g banant, 50 g
kekszet és narancslevet a
kever6edénybe.

25s




Recept

Ajanlott
tartozék

Sebesség

Mennyiség

Elkészités

1d6

Zsemlemorzsa

Botmixer

MAX

8049 (1-2
cm)

Darabolja fel a szikkadt
kenyeret, mielétt betenné

a keverdedénybe. Addig
dolgozzon vele, amig el nem
éri a kivant texturat.

50s

Reszelt sajt

Apritd

MAX

100 g

Vagja a sajtot 1 cm-es
darabokra, majd addig
dolgozzon vele, amig el nem
éri a kivant texturat.

40s

Foéldimogyoré

Aprité

MAX

100 g

Tavolitsa el a héjat és addig
daralja, amig el nem éri a
kivant textarat.

30s

Daralt hus

Apritod

MAX

409

Vagja 1 cm-es darabokra,
majd daralja addig, amig el
nem éri a kivant texturat.

10s




BbJIFAPCK

OMMUCAHUE
A ByTOH 3a perynupaHe Ha CkopocTTa
B Myncatopun
B1 lNpekbcsay 3a BKN./M3KN
B2 Typ6o
Tano Ha moTopa
Bbpkarnka
MepuTenHa yalika
Pe3auka (*)
F1 PepykTopHa rpyna Ha npuctaBkata
3a HagpobsiBaHe.
F2 Habop Hox4eTa 3a gpobsaykara
G PasbuBayka Ha 6enTbk (*)
G1 PepykTopHa rpyna Ha npucraekara
3a pa3buBaHe Ha 6enTbk

Mmoo

- (*) Camo npu mogena BA5609.
- B cnyyan, 4e ypeabT, ¢ KOWTO pasnonaraTte e
MOZien, HEOKOMMIEKTOBAH C ropeonucaHviTe

npucTaBk1, TAX MoOXeTe pAa npupobuete
OTOENHO B  CEpBMU3NTE 33  TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.

U3NON3BAHE U NOAOPBXXKA

- Mpean  ynotpeba pasBuMnUTE  HaMbiHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypena.

- He wusnonseante ypega npu HenpaBWUiHO
NOCTaBEHW NPUCTaBKM U OUNTPU.

- He wu3nonseanite ypega C  gedekTHu
npuctaeku. He3abaBHo rv 3ameHerTe.

- He na3nonseavite ypena npu nospeaeH 6ok 3a
L,BKIT./U3Kn“.

- CbxpaHsiBanTe ypefa fanedy oT AocTbna Ha
geua m/vunu xopa C HamaneHun U3nN4ecku,
CEH30pHM WINU YMCTBEHU Bb3MOXHOCTW, WNK
oT TakmBa 6e3 onuT 1 No3HaHusi 3a GopaseHe
C Hero.

- MNopobpxanTte ypega B [oOpo CbCTOsSIHME.
[MpoBepeTe, Oanu NOABWXHUTE YacTu He
ca pasLeHTpoBaHW unu 6GrnokupaHu, Aanu
HsiMa CYyneHn dactu u apyrm nopo6Hu
HensnpaBHOCTW, KouTO Ouxa wMormu Ada
NOBNUASAT Ha n3npaeHaTa paboTa Ha ypeaa.

- N3nonsBaniTe T031 ypen, KakTo 1 NPUCTaBKUTE
N WHCTPYMEHTUTE KbM HEM0 KaTo crepsaTe
TE€3M WHCTpyKUuuu, cbobpassBaiiku ce cC
paboTHMTEe ycrnoBus UK MpecTosiata 3a
n3BbpLUBaHe AeWHOCT. YnotpebaTta Ha ypeaa
3a Uenu, pasnuMyHu OT NMOCOYEHUTE MOXe Aa
[oBefe 40 ONacHU MOMOXEHWS.

- He usnonssante ypena BbpXy kakBato u ga e
4YacT OT TAMOTO Ha YOBEK UMK XMBOTHO.

BG

- He nsnonssanTe ypena, ako NpogyKTuTe He ca
pa3aMpaseHn NN CbabpXaT KOCTUIKN.

- Mons He u3nonsBanTe ypega ¢ Obpkankara
3a noeye oT 50 cekyHAM mocnefoBaTesriHo.
[MpaBeTe NOYMBKM OT NO 2 MUHYTMU.

- He u3nonseaiite ypepa € npucTaBkata 3a
apobeHe B mpoabimkeHve Ha nosedve oT 30
CceKkyHau nocnefosatenHo. MNpaseTe naysun Ha
MoYmBKa OT MO 2 MUHYTK.

- B npunoxenarta Ttabnuua Bu npepoctaBsmve
nopeamua oT peuenTu, B KOUTO ca MOCOYEHU
KONM4ecTBOTO  HeobxoauMu  MPOAYKTU  ”
BPEMETO Ha NPUroToBNeHNe ¢ ypeaa.

HAYMH HA YINOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNOTPEBA:

- YBepeTte ce, 4e U3UANO CTe OTCTpaHWunu
onakoBKaTa Ha ypeaa.

- Mpean pa wsnonseate en. ypega 3a Mbpeu
MbT, MOYUCTETE BCUYKM YacTu, Hamupaliu
ce B JONMP C XpaHWUTENHUTE NPOAYyKTW, KaTo
cnepBaTte ykasaHusiTa B pasgen “lNouncTtBane”.

- MopgroTeeTe ypeaa B 3aBUCUMOCT OT JXeraHaTa
DYHKLMSA:

YNOTPEBA:

- Mpean  ynotpeba passunTe
3axpaHBalLms kaben Ha ypena.

- BknioueTe ypeaa B enekTpuyeckata Mpexa.

- BknioyeTe ypega upe3 npekbcBaya  3a
BKITHOYBaHE/U3KIIOYBaHe.

- N3bBepeTe xenaHata ot Bac ckopocrT.

- PaboTteTe c mpogykTuTe, KOUTO Xenaete Aa
obpabotuTte.

HanbJ1HO

ENEKTPOHHO PEIYJIMPAHE HA

CKOPOCTTA:

- Moxe pa perynupaTe ckopocTTa Ha ypeaa
caMO C €[HO HaTMUCKaHe Ha CbOTBETHUSA
OyTOH(A). ToBa € MHOro nonesHa (yHKUMS;
T Bun nossonsBa ga usbepere ckopocTTa B
3aBMCUMOCT OT BuAa pabota, KOSTO xenaete
fAa n3BbpLunTe.

®YHKUUA ,,TYPBO”:

- YpenbT pasnonara ¢ dyHkumsa ,Typ6o” (B2).
[Mpn HaTuckaHe OyToHa 3a QyHKUus ,Typ6o”
Bnpsirate Lsnara MOLLHOCT Ha MoOTopa, KaTo
Mo TO3W HaYMH MOCTUrHeTe Mo-uHa KpanHa
TeKcTypa Ha npoaykTa.



CNEA NPUKITIOYBAHE HA PABOTATA C

YPEDA:

- Cnpete ypega HaTUCKamnku
BKITHOYBaHE/N3KITHOYBaHe.

- M3kntoveTe ypeda oT enektpuyeckaTta Mpexa.

- MNouncreTe ypena.

OytoHa 3a

NPUCTABKM:

NMPUCTABKA TUIMN BBbPKATKA (FIG. 1):

- Tasn npuctaBka Cnyxu 3a MPUrOTBSHE Ha
COCOBe, IbCTM CyNnW, MamnoHesa, LLenkoBe,
6ebeluka xpaHa...

- NoctaBeTe Obpkankata KbM ypega WU A
3aBbpTeTe B nocoka Ha ctpenkara (Fig. 1.1).

- [NocTaBeTe npodykTUTe B KaHaTa W BKIOYETE
ypeaa.

- OTcTpaHeTe npuctaekaTta, 3a Aa s nouncture,
KaTo 3aBbpTMTE B MOCOKa, obpaTHa Ha
cTpernkara.

NPUCTABKA 3A HAOPOBSABAHE (FIG. 2):

- Tasan npuctaBka Cnyxu 3a HakbnuBaHe Ha
3ereHYyLM, Meco u ap...

- C uen pa ce npefotBpaTAT LWEeTW B ypeaa,
MOnsi OTCTpaHeTe OT MECOTO KOCTW, XWUM,
XPYLUSNU U T.H.

- MocTaBeTe Hox4eTaTa " BbBEAeTe
XpaHuUTernHuTe npoaykTn 3a obpaboTka B
YalaTa 3a HagpobsiBaHe. (Fig.2.1/2.2)

- MocTaBeTe kanaka-pegykTop B 4YalwaTta 3a
HagpobsiBaHe, [okaTo ce HanacHe p[obpe.
(Fig.2.3)

- CkaveTe pegyKkTopHaTa rpyna KbM Kopryca
C MoTopa KaTo ro 3aBbpTUTE B MoOcokaTta,
yKasaHa OT cTpeskaTa, crnef KOeTo MnycHerte
B Xxod ypega. (BHumanve! Mona He
3agenicTBanTe ypeaa, ako Lenus KOMMIMAeKT He
e nobpe ckayeH n ctabunuavpaH) (Fig.2.4).

- Korato npogykTbT JOCTUrHE xenaHata ot Bac
TeKCcTypa, cnpeTe ypeaa.

- OThenete ypeja OT Kanaka u OTCTpaHeTe
penykTopa.

- BENNIEXKKA 1: korato pabotute c TBbpau
XpaHW He HagxeBbpnaTe nornosuHaTa oT
BMECTVMMOCTTa Ha YaluaTa 3a HagpobsiBaHe.

- BEJNNIEXKKA 2: B crnyyan Ha paboTta C Te4Hu
XpaHu, He HaaxBbpnsnTe o6em ot 300 mn.

MPUCTABKA 3A PA3BUBAHE (FIG. 3):
- Tasn npucTaBka € npedHasHayeHa 3a
pasbusaHe Ha cmeTaHa, 6enTbLUm 1 Ap.
- MNoctaBeTe npuctaBkata B pedykTopHaTa
rpyna (Fig.3.1). 3akpenete pepykTopHaTa

rpyna Kkbm Kopriyca C en. MOTop, 3aBbpTaliku
S B MOcokara, ykasaHa ot ctpernkata (Fig.3.2).

- MoctaBeTe npoaykTUTE B LUMPOK CbA W
nycHete ypefa B fieficTBue. 3a Aa nocTUrHete
onTuManHu pesyntatn Bu npenopbyBame ga
OBWXUTE NpucTaBKaTa 3a pa3busBaHe B Nocoka
Ha YacoBHMKOBaTa CTperka.

- OTcTpaHeTe npucTaBkaTta 3a pasbuBaHe W
peayKTopHaTa rpyna.

- BENEXKA 1: He paboteTe Ha B1COKa CKOPOCT
npu NnocTaBeHa Ta3u NpucTaBka, 3aLloTo ToBa
MOXe Ja A nospeau (UeHTpodyrvpaHe Ha
Tenyetara n).

NOYUCTBAHE

- Mpean nouncTBaHe w3knioveTe ypega ot
3axpaHBaljaTta Mpexa W ro ocraeete fa
N3CTUHE.

- MouncTeTe ypeda ¢ BrnaxHa Kbpna, HanoeHa

C HSIKOJIKO Kanku MueLl, npenapart, crnej KoeTto

ro noAcyLueTe.

3a noyncTBaHETO Ha ypeda He v3nonssaviTe

pasTBopuUTENM UK Mpenapatu C KUCENVHeH

unn ocHoBeH pH daktop, Kato GenuHa wu
abpasvBHN NPOaYKTY.

- He notansnte ypegja BbB Boga unu gpyra
TEYHOCT, U He ro nocTassfiTe nop Teyala
BOJa.

- [o BpemMe Ha nouncTBaHeTo Ha ypeaa, bbaete
0cobeHo BHMMATESHM C HoXYeTaTa, 3aLLoTo ca
N3KIMIOYNTENHO OCTPU.

- MpenopbuntenHo e pJda noyuctBate ern.
ypeda pefoBHO M M3LSANO Aa OTCTpaHsBsaTte
ocTaTbLMTe OT XpaHa.

- YpeowT crnefBa fga ce noaabpxa uWCT; B
NPOTMBEH CryYal MOBBLPXHOCTTA My MOXe Aa
ce nospeau. ToBa OT CBOSI CTpaHa MoOXe fa
cbkpaT 6e3Bb3BPATHO  EKCMIoaTaLMOHHNSA
My XMBOT, @ CbLLO M Ja CTaHe npu4nHa 3a
Bb3HWKBAHE Ha OMacHO MOMOXeEHNE.

- CnepgHute YacT moraTt ga ce MMAT B Tonna
canyHeHa BOAA UMW B CbAOMUSAMHA MaluvHa
(v3nonsBaviTe neka nporpama 3a MUeHe):

- MeputenHa vaiuka.
- Yawa 3a HagpobsiBaHe

- Mosuuusita mM3uexgaHe/cyleHe” Ha YacTute,
KOUTO MoraT fa ce MUAT B MUsiNiHaTa MalunHa
U1 B MMBKaTa crieAsa a ocurypsisa JlieCHoOTo
oTTUYaHe Ha BoAaTa.

- Cnep ToBa, nofcyluete Aobpe BCUYKM YacTu,
nocraBeTe v o6paTHO 1 CbXxpaHeTe ypeaa.



PeuenTa

Mpenopbuun-
TenHa
npucraBka

CkopocT

KonuyectBo

MpuroToBsiHe

Bpeme

MaioHeseH
coc

Bbpkanka

250 ml

MNocTaBeTe 1 aiilue B
KaHaTa, corl, HAKOKO
Kanky oLUeT UM NIMMOH,
fobaseTe onvo Jo
0603Ha4YeHOTO MSICTO U
BKItOuUTE ypena 6es aa ro
OBWXKNUTE, 10KATO ONNOTO
noeme.

30 cek

Coc
Gewamen

Bbpkanka

600 ml

Pastonete Ha cnab orbH
30 rp. macno B TeHaxepa,
pobasete 100 rp. 6pawwHo
1 30 rp. 3ambpPXeH nyk
(NpeaBapuTenHoO HapsidaH c
Apobsykara), NocTeneHHo
nobassaikyu 500 mn. Mnsiko.

20s

PasbusaHe
Ha cmeTaHa

Pa3bueaHe
Ha GenTbK

250 ml

M3nenTe TeyHaTa cmeTaHa
(TpsibBa na e pocTaTbyHO
ctygeHa - mexagy 0 n 5°C) B
CcbA W BKIOYETE MUKCepa,
KaTo NpuABWXBaTE B
nocoka Ha YacoBHUKOBaTa
ctpenka. [Npenopbysa

ce [a ce 3arnoyHe Ha
MUHMMarHa CKOpOCT, a
Korato cmecta gobue
rbCTOTA, Aa Ce NpeMunHe
Ha BTOpa cTeneH. bbaete
BHMMAaTENHU, 3aLL0TO

ako pasbuBaTte noseve
Bpeme OT onpeaeneHoTo
cMeTaHarta Le ce
npeBbpHe B Macro.

1-2
min

Pa3buBane
Ha 6enTbun

MpucTtaska
3a pa3buBaHe
Ha 6enTbK

5 6enTbunTe

M3anenTte 6entbunte B CbA
1 pasbuinTe c MuKcep, KaTo
nanonsearte BepTUKanHu
ABWXXEHUA.

1-2
min

KapTtodgeHo
nope

Bbpkanka

MAKC

300 r

KapTtocdute morat ga

ce HagpobAaT kaTo
paboTuTe AUPEKTHO
BbpXy HaMMpaLLms ce B B
TEeHAKepaTa XpaHuUTeneH
NPOAYKT.

30 cek




Peuenta Mpenopbuun- | CkopocT | KonuyectBo | MpurotoBsiHe Bpeme
TenHa
npucTaBka
Kawa Bbpkanka MAKC 300r HaTtpoluete n nocraBseTe 25s
B cbaa 100 rp. 6Ly,
100 rp. 6aHaHu, 50 rp.
OUCKBUTM 1 COKa OT eavH
noprokarn.
[aneta Opobsyka MAKC 80 g (1-2 cm) | HatpoweTe cyxus xns6 50s
npeau aa ro croxuTe B
KaHaTa u cmenete, [OKaTo
nony4nTe xenaHarta
KOHCUCTEHLUSI.
CtbpraHe Ha | [pobsiuka MAKC 100r Hapexete Ha kybyeTa oT 40 cek
Kalukasan 1 cMm. 1 cmeneTe, gokaTo
nonyynTe xenaHarta
KOHCUCTEHLMS.
Cmunane Opobsyka MAKC 100r [MpemaxHeTe yepynkara u 30s
Ha CyLLeHM cMeneTe, AoKaTo nony4nTte
nnogose XenaHaTa KOHCUCTEeHLMS.
MeneHe Ha Pesauka MAKC 40r Hapexete npeasaputenHo | 10s
mMeco Ha nap4yeta oT 1 cMm.

Hagpo6ete no xenaHata
KOHCUCTEHLIMS




ROMANA

DESCRIERE

A Regulator de reglare a vitezei
B Butoane
B1 ON/OFF (PORNIT/OPRIT)
B2 Turbo
Corpul motorului
Accesoriu blender manual
Cana de masurat
Masina de tocat (*)
F1 Fiting adaptor pentru cupa
F2 Set de lame pentru masina de tocat
Tel (*)
G1 Fiting adaptor pentru tel

Mmoo

@

- (*) Disponibil doar pentru modelul BA5609.

- Dacd modelul aparatului dvs. nu contine
accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate si separat de la Service-ul de
Asistenta Tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia
nu sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu utilizati aparatul daca comutatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, ori care nu au experienfa sau
cunostintele necesare.

- Pastrati aparatul in stare buna. Verificati
piesele mobile pentru a vedea daca sunt
nealiniate sau blocate si asigurati-va ca nu
exista piese rupte sau anomalii care pot afecta
functionarea corecta a aparatului.

- Utilizati aparatul, accesoriile si sculele sale
conform acestor instructiuni. Tineti cont de
conditiile de functionare si de sarcina pe care
o indepliniti. Orice utilizare incorecta sau in
dezacord cu instructiunile de utilizare poate
implica o situatie periculoasa.

- Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.

- Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau
care contin oase.

- Nu utilizati dispozitivul cu blenderul manual mai
mult de 50 de secunde per utilizare, facand o
pauza de doua minute intre utilizari.

RO

- Nu utilizati dispozitivul cu masina de tocat mai
mult de 30 de secunde per utilizare, facand o
pauza de doua minute intre utilizari.

- Ca referinta, tabelul anexat cuprinde cateva
retete, inclusiv cantitatea de alimente de
procesat si timpul de functionare a aparatului.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Inainte  de prima utilizare,  curatati
componentele care vor intra in contact cu
alimentele in maniera prezentata in sectiunea
despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care
doriti sa o folositi.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul Tnainte de a-l
introduce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua de alimentare.

- Porniti aparatul, utilizand butonul de pornire/
oprire.

- Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

- Viteza aparatului poate fi reglata folosind
comanda de reglare a vitezei (A). Aceasta
functie este foarte utild, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie Tndeplinita.

FUNCTIA TURBO:

- Aparatul are o functie Turbo (B2). Prin activarea
functiei Turbo, devine disponibila toata puterea
motorului, obtinand astfel un finisaj mai fin al
texturii finale a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT

APARATUL:

- Opriti aparatul eliberdnd presiunea de pe
intrerupatorul pornit/oprit.

- Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare.

- Curatati aparatul.

ACCESORII:

ACCESORIUL BLENDER MANUAL (FIG. 1):

- Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii etc.



- Atasati blenderul manual de corpul motorului si
rotiti in directia indicata de sageata (Fig. 1.1).

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie
preparate in vas si porniti aparatul.

- Pentru curatarea ulterioara, detasati si scoateti
blenderul manual rotind Tn directia opusa
sagetii.

ACCESORIUL DE TOCAT (FIG. 2):

- Acest accesoriu este folosit pentru tocarea
legumelor sau a carnii.

- Pentru a evita deteriorarea aparatului,
indepartati oasele, nervii, cartilajul etc. din
carne.

- Puneti setul de lame si alimentele care
urmeaza sa fie preparate in vasul de tocat.
(Fig. 2.1/2.2).

- Puneti fitingul adaptor pentru cupa in masina
de tocat pand cand se asaza in pozitie.
(Fig.2.3).

- Atasati unitatea la capac apasand si rotind
in directia indicatd de sageatd si porniti
aparatul (aveti grija: nu porniti aparatul daca
intreaga unitate nu este montata si conectata
corespunzator). (Fig. 2.4).

- Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la
textura dorita.

- Detasati unitatea de la capac si eliberati fitingul
adaptor.

- NOTA 1: nu depasiti jumatatea vasului masinii
de tocat daca tocati alimente solide.

- NOTA 2: Daca folositi alimente lichide, nu
depasiti 300 ml.

ACCESORIUL PENTRU BATERE (FIG. 3):

- Acest accesoriu este folosit pentru baterea
fristii, a albusurilor de ou etc.

- Inserati telul in fitingul adaptor (Fig. 3.1).
Atasati unitatea la corpul motorului si rotiti Tn
directia indicata de sageata (Fig. 3.2).

- Puneti alimentele intr-un recipient mare si
porniti aparatul. Pentru rezultate optime,
deplasati telul in sens orar.

- Scoateti accesoriul tel si eliberati fitingul
adaptor.

- NOTA 1: Nu lucrati la viteze mari cand este
atasat acest accesoriu, Tintrucadt aceasta
va produce defecte ale telului (impletindu-i
sarmele).

CURATARE

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare
si lasati-l sa se raceasca inainte de a-l curata.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva

picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau

bazic, precum Tnalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau

n orice alt lichid si nu lasati apa s& curga pe
acesta.

- Tn timpul procesului de curétare fiti foarte atenti

la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod

regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata

acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind
nesigur pentru utilizare.

- Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de

spalat vase (utilizand un program de curatare
delicata):

- Cana de masurat

- Masina de tocat.

- Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care

pot fi plasate in masina de spalat vase sau
a celor puse in chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea.

- Apoi uscati toate piesele Thainte de asamblare

si depozitare.



Reteta Accesoriu Viteza | Cantitate | Preparare Timp

recomandat

Maioneza Blender 4 250 ml Puneti 1 ou in vas cu putina saresi | 30 s

manual cateva picaturi de otet sau lamaie.
Adaugati ulei pana la nivelul indicat.
Porniti aparatul fara a-I misca pana
la legarea uleiului.

Sos Blender 3 600 ml Topiti 30 g de unt intr-o tigaie lafoc | 20 s

Béchamel manual mic. Adaugati 100 g de faina si 30
g de ceapa prajita (deja taiata cu
masina de taiat). Adaugati incet 500
ml de lapte.

Frisca Tel 2 250 ml Turnati smantana foarte rece (intre | 1-2
0 °C si 5 °C) intr-un recipient si min
folositi blenderul deplasandu-|
spre dreapta. Va recomandam sa
folositi viteza minima, iar atunci
cand incepe sa devina consistenta,
treceti la a 2-a viteza. Aveti grija,
deoarece daca timpul este depasit,
smanténa se va transforma in unt

Albusuri de | Tel 2 5 albuguri | Turnati albusurile de ou intr-un vas | 1-2

ou batute de ou si activati blenderul. Amestecati min

spuma cu o miscare verticala pana cand
albusurile de ou devin o spuma
tare.

Piure de Blender MAX 300 g Cartofii pot fi feliati prin activarea 30s

cartofi manual blenderului direct in vasul de gatit.

Mancare Blender MAX 300 g Taiati si puneti 100 gde mar, 100g | 25s

pentru manual de banana, 50 g de biscuiti si sucul

copii: piure unei portocale in vas

din fructe si

biscuiti

Pesmet Blender MAX 80 g (1-2 | Taiati painea uscata Thaintedeao |50s

manual cm) pune in vas. Amestecati pana cand
obtineti textura dorita.

Cagcaval Masina de MAX 100 g Taiati cagcavalul in cubulete de 1 40's

ras tocat cm si amestecati pana cand obtineti
textura dorita.

Nuci Masina de MAX 100 g Indepartati cojile si mécinati pana 30s

macinate tocat cand obtineti textura dorita

Carne Masina de MAX 409 Taiati Tnainte Tn cubulete de 1 cm 10s

tocata tocat si tocati pana cand obtineti textura

dorita
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ES) GARANTIA Y ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y
proteccion de la garantia legal de conformidad
con la legislacion vigente. Para hacer valer sus
derechos o intereses debe acudir a cualquiera
de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://solac.com

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el
teléfono que aparece al final de este manual.
Puede descargar este manual de instrucciones
y sus actualizaciones en http://solac.com

EN) WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and
protection of the legal guarantee in accordance
with current legislation. To enforce your rights
or interests you must go to any of our official
technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://solac.com

You can also request related information by
contacting us by phone.

You can download this instruction manual and its
updates at http://solac.com

DE) GARANTIE UND TECHNISCHER
SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen
Garantie gemass der geltenden Gesetzgebung
geschitzt. Um lhre Rechte und Interessen
geltend zu machen, missen Sie eines unserer
offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein
Servicezentrum in lhrer Nahe: http://solac.com
Sie koénnen auch Informationen anfordern,
indem Sie sich mit uns in Verbindung setzen.
Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://solac.com

FR) GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous

pouvez accéder au lien suivant : http://solac.com
Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce  manuel
d’instructions et ses mises a jour sur http://solac.
com

PT) GARANTIAE ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e
protecéo da garantia legal em conformidade com
a legislacéo em vigor. Para fazer valer os seus
direitos ou interesses, deve recorrer sempre aos
nossos servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://solac.com

Também pode solicitar informacgdes
relacionadas, pondo-se em contacto connosco.
Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagbes em http://solac.
com

IT) GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita
con la legislazione vigente. Per far valere i suoi
diritti o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.
Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://solac.com

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi
in contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://solac.com

NL) GARANTIE EN TECHNISCHE

ONDERSTEUNING
Dit product valt onder de legale
garantievoorwaarden zoals bepaald in de

actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact
opnemen met onze officiéle technische service.
U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://solac.com

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
solac.com

PL) GWARANCJA | SERWIS
TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony



prawng gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W celu wyegzekwowania swoich
prawa lub intereséw, nalezy uda¢ sie do
dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://solac.com
Mozna réwniez poprosi¢ o
kontaktujgc sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i
jej aktualizacje http://solac.com

BG) FAPAHUUA WU TEXHUYECKA
nomotLy

HacToswmaT npogykT Mma 3akoHHa rapaHuus,
B CbOTBETCTBME C AEWCTBALLOTO 3akoHoAaTen-
cTBO. 3a Oa ynpaxHuTe npaBaTa Cu Ha MoTpe-
6uten cnepBa Aa ce Haco4MTE KbM HSIKOM OT
HaluMTe OTOpU3NpaHu CepBU3U.

Haw-6nuskna go Bac cepBua moxeTe Aa oTkpue-
Te Ha criegHus nuHk: http://solac.com

Chblo Taka, MoxeTe Aa noTbpcute MHopma-
LS, CBbp3BalKK Ce C Hac (BWXKTe Ha nocrnegHa-
Ta CTpaHuLUa Ha Hapb4HuKa).

HapbyHuKa ¢ ykasaHus n HeroBuTe OCbBpeMe-
HSIBaHWS MOXeTe [ja cBanuTte Ha criefHus http:/
solac.com

CZ) ZARUKA A TECHNICKA
PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni
zaruky v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Chcete-li uplatnit vase prava nebo zajmy, musite
navstivit néktery z nasich oficidlnich servist
technické podpory.

informacje,

http://solac.com

MuzZete si také vyzadat souvisejici informace, a
to tak, Ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
muzete stahnout na adrese http://solac.com

SK) ZARUKA A TECHNICKA POMOC

Tento vyrobok ma uznanie a ochranu pravnej zaruky
v stlade s aktuélnou legislativou. Ak si chcete pre-
sadit svoje prava, musite prejst do nasich oficialnych
sluzieb technickej pomoci.

Najblizie sluzby najdete na nasledujitcom webovom
odkaze: http:/solac.com

Ak pozadujete aj suvisiace informécie, mozete sa
obratit na nés.

Tento navod na obsluhu a jeho aktualizacie si mozete
prevziat z lokality http:/solac.com

HU) GARANCIA ES TECHNIKAI
SEGITSEGNYUJTAS

Ez a termék a hatalyos jogszabalyokkal
Osszhangban a jogi garancia elismerését és
védelmét élvezi. Jogainak vagy érdekeinek
érdekében igénybe  kell

technikai segitségnyujtasi

érvényesitése
vennie hivatalos
szolgaltatasainkat.

A legkozelebbi irodankat a kdvetkez6 internetes
linken keresztil taldlhatja meg: http://solac.com
Amennyiben tovabbi kapcsol6dd informaciokat
szeretne kapni, lépjen vellink kapcsolatba.
Ajelen hasznalati utmutatot és annak frissitéseit
a http://solac.com cimen toltheti le.

RO) GARANTIE S| ASISTENTA
TEHNICA

Acest produs beneficiazd de recunoasterea si pro-
tectia garantiei legale in conformitate cu legislatia in
vigoare. Pentru a va exercita drepturile sau interese-
le, trebuie sa va adresati unuia dintre serviciile noas-
tre oficiale de asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta teh-
nica accesand urmatorul link web: http://solac.com
De asemenea, puteti solicita informatii conexe, con-
tactand-ne (consultati ultima pagina a manualului).
Puteti descérca acest manual de instructiuni si actu-
alizarile sale http://solac.com .
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AR) ARGENTINA - SOUTH AMERICA

Av. del Libertador 1298,(B1638BEY)
Vicente Lopez (Pcia.Buenos Aires)
541153685223

BG) BULGARIA - EUROPE

265,0kolovrasten Pat, Mladost 4 1766
SOFIA
35929211120

DZ) ARGELIA - AFRICA

46, Ave MAX MARCHAND
Oran
213041532020

ES) ESPANA - EUROPE

Avda. Los Huetos, 79-81
1010 Vitoria

902012539

atencioncliente @solac.com

FR) FRANCIA - EUROPE

ZA Les Bas Musats, 18
Les Bas Musats 89100
Malay-le-Grand
0386839090

HU) HUNGRIA - EUROPE

Késmark utca 11-13 1158
BUDAPEST
+36 1 370 4519

IND) INDIA - ASIA

C-175, Sector-63, Noida,
Gautam Budh Nagar - 201301
Delhi

(+91) 120 4016200

LB) LIBANO - MIDDLE EAST

Imasdounian Building 701064 Zalka,
Beirut
961 1 887 501

LT) LITUANIA - EUROPE

Strazdo g. 70A LT-48460
Kaunas
8-37 759025

MAR) MARRUECOS - AFRICA

4 Rue Lot Smara

(+212) 522 89 40 21

ME) MONTENEGRO - EUROPE

Rastovac bb, 81400
Niksic
+382 40217 055

MXN) MEXICO - AMERICA

Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P.
06470 — Delegacion Cuauhtémoc

Ciudad de México

(+52) 55 55468162

NL) HOLANDA - EUROPE

Wartelstraat 2, 8223 EH
Lelystad
0320-237930

PER) PERU - AMERICA

Calle los Negocios 428, Surquillo
ma
(511) 421 6047

PT) PORTUGAL - EUROPE

Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B 1600-677 Lisboa
+351 210966324

SA) SOUTHAFRICA - AFRICA

Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road,
Croydon, Kempton Park, 1619

Johannesburg

(+27) 011 392 5652

[
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lo que hacemos, lo hacemos bien
what we do, we do well

Espafiol / ES
English / EN
Francais / FR
Deutsch / DE
Portugués / PT
Italiano / IT
Nederlands / NL
Cesky / CS
Polski / PL
Slovensky / SK
Magyar / HU
ovnrapck / BG
Roméana / RO
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