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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

1. Obudowa

2. Panel wyswietlacza
3. Taca

4. Uchwyt kosza

5. Obudowa kosza

6. Kosz

OPIS PANELU STEROWANIA

1. Panel wyswietlacza

2. Przycisk zasilania ON (krétkie przycisniecie) /OFF (dtugie przyci$niecie)
3. Programy

4. Przetacznik czas/temperatura

5. Zwieksz warto$¢ (czas/temperatura)
6. Zmniejsz warto$¢(czas/temperatura)
7. Wybor programoéw

8. Zatwierdzenie wyboru / Pauza

9. Opdznienie startu

10. Ikona temperatury (°C)

11. Ikona czasu (min.)

12. Ikona pracy wentylatora

13. lkona pracy grzatki

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngé
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Z tego urzadzenia mogg korzystaC dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowychlubumystowychlubnieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod

nadzorem lub wczes$niej otrzymaty instrukcje dotyczace
korzystania z urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawiC sie
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urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie
mogag by¢ dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i

pozostawione bez nadzoru.
Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem

zewnetrznych wytgcznikéw czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulaciji.

Odtgczaj urzgdzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz czyszczeniem
urzadzenia nalezy pozostawic je do ostygniecia. Nie

nalezy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie. UWAGA! Podczas procesu smazenia/
opiekania uwazaj aby nie poparzy¢ sie wydobywajgca
parg z urzgdzenia.
Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

UWAGA! Gorgca powierzchnia.

UWAGA! Obudowa, taca, kosz pozostajg gorgce
jeszcze dtugo po wytgczeniu urzadzenia. Uwazaj aby sie
nie poparzy¢. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego.

Nie nalezy wykorzystywac go do takich zastosowan, jak:
— uzytkowanie w pomieszczeniach kuchennych
przeznaczonych dla personelu sklepdw, w biurach iinnych
miejscach pracy;

— uzytkowanie w gospodarstwach rolnych;

— uzytkowanie przez klientow w pokojach hotelowych i



motelowych lub innych srodowiskach mieszkalnych;
— uzytkowanie w pensjonatach oferujgcych nocleg ze
Sniadaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalnej
wysokosci 2000m n.p.m..

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno byé
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.
Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Umies$¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.

W trakcie korzystania z urzgdzenia przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zaplgtany ani owiniety wokot
urzadzenia.

Nie uzywaj, nie podtgczaj ani nie odtgczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzadzenia nalezy zachowaé co najmniej dziesie¢ centymetréw wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

NIE umieszczaj urzadzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.

Nie przykrywaj zadnej czesci urzgdzenia szmatkg lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktéw wymaga niewielkiej
ilo$¢ oleju. Nie napetiaj pojemnika olejem lub tluszczem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzadzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Zawsze zakfadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wkfadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.

Z urzadzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo$¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji.

Zawsze umieszczaj skfadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odtgcz urzgdzenie od sieci i skontaktuj sie
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzadzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac naprawy lub procedury na urzgdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystapi¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzgdzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.
OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociagnij za uchwyt kosza, aby wyja¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyjaé tacke uzyj uchwytu
znajdujacego sie w jej Srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz uzywajgc gabki i cieptej
wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na goérnej pétce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich $rodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.

4. Dokfadnie osusz.

JAK UZYWAC

1. Umies¢ urzgdzenie na stabilnej, poziomej i ptaskiej powierzchni.
2. Ostroznie wyciggnij kosz z urzgdzenia.
3. Wiéz sktadniki kosza i wsun go z powrotem do urzadzenia

4. Wigcz urzgdzenie naciskajgc przycisk zasilania. Nastepnie wybierz zgdany program, temperature i
czas, a nastepnie zatwierdz (8). Panel sterowania pokazuje temperature zadang (nie chwilowa) oraz czas
trwania, po czym rozpoczyna sie odliczanie czasu.

Uwaga: dostepnych jest 10 automatycznych programéw szybkie: frytki, pieczenie, podudzia kurczaka,
kurczak, kietbasa, pizza, ryba, krewetki, stek, bekon. Przetgczanie ich umozliwia przycisk wyboru
programow (7).

5. Na panelu sterowania znajdujg sie przyciski kontroli czasu i temperatury, za pomocg ktérych mozna
dostosowac ustawienia czasu i temperatury do indywidualnych potrzeb. Kliknij przycisk (2), gdy na panelu
wyswietlacza pojawi sie czas, kliknij (5/6), aby ustawi¢ zgdang warto$¢.

Gdy na panelu wyswietlacza pojawi sie temperatura, kliknij (5/6) aby ustawi¢ zgdang temperature. Przy
kazdym nacisnieciu klawisza (5/6) temperatura zmienia sig o 5 stopni C.

atwierdZ wybrane ustawienia przyciskiem (8) -frytkownica rozpocznie proces gotowania.
6. Ikona ogrzewania i ikona dmuchawy bedg miga¢ podczas pracy.

7. Niektore sktadniki wymagaja potrzasniecia w potowie czasu przygotowania. Aby potrzgsng¢ lub obrdécic¢
produkty, wyciagnij koszyk z urzadzenia za uchwyt i potrzgsnij nim lub obré¢ produkty widelcem lub
szczypcami. Nastepnie wtéz koszyk z powrotem do urzadzenia.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy szuflada zostanie wyjeta, urzagdzenie automatycznie sie wytgczy.

Uwaga: Jezeli szuflada zostanie ponownie wsunieta do urzadzenia, praca bedzie kontynuowana przez
pozostaty czas i w wybranej temperaturze.

8. Po ustaniu czasu przygotowania element grzejny przestaje dziata¢, ale wentylator nadal pracuje przez
20 sekund, wydmuchujgc gorgce powietrze ze wzgledoéw bezpieczenstwa. Zakonczenie tego procesu
sygnalizowane bedzie trzema sygnatami dzwigkowymi. Wyjmij kosz z urzgdzenia, sprawdz czy sktadniki
sg gotowe.

Uwaga: Jezeli skladniki nie sg gotowe, po prostu wsun kosz z powrotem do urzadzenia. Dostosuj czas i
temperature aby kontynuowac proces gotowania.

Uwaga: Nie odwracaj kosza do gory dnem. Grozi to wylaniem oleju gromadzgcego sig na dnie kosza.
Wskazéwka: Aby usuna¢ duze lub delikatne sktadniki, wyjmij je z koszyka za pomoca szczypiec.



PODSTAWOWE PRZEPISY KULINARNE

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ podstawowe ustawienia dla produktéw, ktére chcesz przygotowac.

UWAGA: Nalezy pamieta¢, ze te ustawienia majg charakter wskazéwek. Poniewaz skfadniki réznig
sie miedzy sobg pochodzeniem, wielkoscig, ksztattem, a takze markg, nie mozemy zagwarantowac

najlepszego ustawienia dla wybranych produktow.

IKONY PROGRAM CZAS TEMPERATIRA
Frytki 15 minut 200°C
C‘ﬁ% Pieczenie 40 minuty 160°C

Podudzia kurczaka 20 minut 200°C
Kurczak 30 minut 200°C
Kietbasa 15 minut 180°C

Pizza 30 minut 180°C
Ryba 20 minut 160°C
Krewetki 20 minut 180°C
Wotowina 15 minut 180°C
Bekon 15 minut 180°C

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

« Prawie kazdg potrawe tradycyjnie przyrzadzang w piekarniku mozna smazy¢ na powietrzu.
« Potrawy gotuja sie najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy majg podobny rozmiar i grubo$c.
* Mniejsze kawatki zywno$ci wymagajg krétszego czasu gotowania niz wieksze kawatki.

« Aby uzyskac najlepsze rezultaty w jak najkrotszym czasie, smaz zywnos¢ w matych partiach na powietrzu.
Jesli to mozliwe, unikaj uktadania w stosy lub uktadania warstw.

* Wigkszos¢ zywnosci opakowanej nie wymaga smarowania olejem przed smazeniem na powietrzu.
Wiekszo$¢ zawiera juz olej i inne sktadniki, ktére poprawiajg brazowienie i chrupkosé

* Mrozone przekaski bardzo dobrze smazg sie na powietrzu. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, utéz je na
tacy w jednej warstwie.

« W przypadku uktadania potraw warstwami pamietaj o potrza$nieciu koszem w potowie (lub przewréceniu
potrawy), aby zapewni¢ rownomierne gotowanie.

« Potrawy, ktére przygotowujesz od podstaw, np. frytki lub inne warzywa, wymieszaj z niewielkg iloscig
oleju, aby zarumieni¢ i uzyska¢ chrupkosc¢.

« Podczas smazenia $wiezych warzyw na powietrzu nalezy je catkowicie wysuszy¢ przed dodaniem oleju i
smazeniem na powietrzu, aby zapewni¢ maksymalng chrupko$c¢.

» Frytkownice powietrzne doskonale nadajg sie¢ do podgrzewania potraw, w tym pizzy. Aby podgrza¢
jedzenie, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sie, ze frytkownica jest odtagczona od pradu i ostygta.

« Gdy frytkownica i kosz ostygna, wyjmij kosz z frytkownicy (jesli nie zostat juz wyjety). Aby wyjac¢ tace, uzyj
uchwytu tacy. Do umycia wewnetrznej i zewnetrznej czesci kosza i tacy uzyj ggbki i cieptej wody z mydtem.

Ostrzezenie: Nie nalezy uzywac $ciernych srodkéw czyszczgcych ani gabek szorujgcych.
* Kosz i tace mozna my¢ w zmywarce na goérnym stojaku.

« Delikatnie wytrzyj obudowe wilgotng szmatkg lub recznikiem papierowym.

« Nigdy nie zanurzaj frytkownicy ani jej wtyczki w wodzie lub innym plynie.

« Dokfadnie osusz wszystkie czesci przed przechowywaniem.

* Przechowu;j frytkownice w chtodnym i suchym miejscu.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg
E\/ z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekres$lonego kontenera na odpady.
BN Takie oznakowanie informuje, Zze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego/. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenc;ji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgiji.



WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Housing

2. Display panel
3. Tray

4. Basket handle
5. Basket casing
6. Basket

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Display panel

2. Power button ON (short press) /OFF (long press)
3. Programs

4. Time/temperature switch

5. Increase the value (time/temperature)
6. Decrease value(time/temperature)

7. Selection of programs

8. Confirm selection / Pause

9. Start delay

10. Temperature icon (°C)

11. Time icon (min)

12. Fan operation icon

13. Heater operation icon

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless



they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before putting on, taking off parts
and cleaning it Do not submerge the appliance in water
or any other liquid. ATTENTION! During the frying/baking
process, be careful not to get burned by the steam
escaping from the device.

The temperature of accessible surfaces may be higher
when the equipment is operating.

ATTENTION! Hot surface.

ATTENTION! The housing, tray and basket remain
hot long after the device is turned off. Be careful not to
burn yourself. The device is intended for home use.

It should not be used for applications such as:

- use in kitchen areas intended for store personnel, in
offices and other workplaces;

- use in farms;

- use by customers in hotel and motels or other residential
environments;

- use in bed and breakfast guesthouses.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial
use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void. Prior to
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plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the product label.
Place the appliance on a flat even surface.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use. Do not use the
device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do not pull on the
connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause
a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer.
Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air Fryer
there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the manufacturing
residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with the heating
elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS, S.L. will not be held liable for any harm or damage which may occur to people, animals or
objects as a result of failure to observe the aforementioned warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.
Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.
WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center of the
tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside of the basket
and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE

1. Place the device on a stable, horizontal and flat surface.
2. Carefully pull the basket out of the device.
3. Add the basket ingredients and slide it back into the machine

4. Turn on the device by pressing the power button. Then select the desired program, temperature and time
and confirm (8). The control panel shows the set temperature (not instantaneous) and duration, after which
the time countdown begins.

Note: There are 10 automatic quick programs available: French fries, roast, chicken drumsticks, chicken,
sausage, pizza, fish, shrimp, steak, bacon. They can be switched using the program selection button (7).

5. There are time and temperature control buttons on the control panel, which you can use to adjust the time
and temperature settings to your individual needs. Click this (2) sign, when the time appears on the display
panel, click (5/6) to set the desired value.



When the temperature appears on the display panel, click (5/6) to set the desired temperature. Each time
you press the (5/6) key, the temperature changes by 5 degrees C.

Confirm the selected settings with the button (8)-the fryer will start the cooking process.
6. The heating icon and the blower icon will light up during operation.

7. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake or turn the products,
pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn the products with a fork or tongs. Then
put the basket back into the device.

Note: If the drawer is removed during operation, the device will automatically turn off.

Note: If the drawer is reinserted into the appliance, operation will continue for the remaining time and at the
selected temperature.

8. After the preparation time is finished, the heating element stops working, but the fan continues to run
for 20 seconds, blowing hot air for safety reasons. The end of this process will be signaled by three sound
signals. Remove the basket from the device and check whether the ingredients are ready.

Note: If the ingredients are not ready, simply slide the basket back into the machine. Adjust the time and
temperature to continue the cooking process.

Note: Do not turn the basket upside down. This may result in spilling the oil accumulating at the bottom of
the basket.

Tip: To remove large or delicate ingredients, remove them from the basket using tongs.

MAIN COOKING RECIPES

This table below helps you to select the basic settings for the ingredients you want to prepare.
NOTE: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well
as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

PRESET TIME TEMPERATURE
Fries 15 minutes 200°C
Baked 40 minutes 160°C
Chicken drumsticks 20 minutes 200°C
Chicken 30 minutes 200°C
Sausage 15 minutes 180°C
Pizza 30 minutes 180°C
Fish 20 minutes 160°C
Shrimp 20 minutes 180°C
Beef 15 minutes 180°C
(gfj Bacon 15 minutes 180°C
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COOKING TIPS

« Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
« Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
« Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or layering
when possible.

» Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil and
other ingredients that enhance browning and crispiness

« Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.
« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even cooking.

« Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small amount
of oil to promote browning and crispiness.

« When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil and air
frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

« Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not already removed).
Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside
of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

* The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

« Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
« Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Ei Equipment, known as WEEE, which establishes the legal framework applicable in the European
Union for the disposal and recycling of electrical and electronic appliances. Do not throw this
= product into the bin. Take it to the nearest electrical and electronic waste treatment plant. The
product may contain batteries. Remove them before disposing of the product and dispose in

special containers approved for this purpose.

We hope you are satisfied with this product.
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WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Wohnen

2. Anzeigefeld
3. Tablett

4. Korbgriff

5. Korbgehause
6. Korb

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Anzeigefeld

2. Einschalttaste EIN (kurzes Driicken) / AUS (langes Driicken)
3. Programme

4. Zeit-/Temperaturschalter

5. Erhohen Sie den Wert (Zeit/Temperatur)
6. Wert verringern (Zeit/Temperatur)

7. Programmauswahl

8. Auswahl bestatigen / Pause

9. Startverzdégerung

10. Temperatursymbol (°C)

11. Zeitsymbol (Minuten)

12. Symbol fir den Lifterbetrieb

13. Symbol fiir den Heizbetrieb

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder seinem Kundendienstvertreter ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
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vorgenommen werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel auf3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht dafur vorgesehen, mit einer
externen  Zeitschaltuhr oder einem  separaten
Fernsteuerungssystem betrieben zu werden.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.

Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flassigkeiten ein. AUFMERKSAMKEIT! Achten Sie beim
Braten/Backen darauf, dass Sie sich nicht durch den aus
dem Gerat austretenden Dampf verbrennen.

Die Temperatur zuganglicher Oberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoher sein.

AUFMERKSAMKEIT! Heil3e Oberflache.

AUFMERKSAMKEIT! Gehause, Tablett und Korb
bleiben auch lange nach dem Ausschalten des Gerats
heill. Achten Sie darauf, sich nicht zu verbrennen. Das
Gerat ist fur den Heimgebrauch bestimmt.

Es sollte nicht verwendet werden fur Anwendungen wie:

- Verwendung in Kichenbereichen, die fur Ladenpersonal
bestimmt sind, in Buros und an anderen Arbeitsplatzen;

- Verwendung in landwirtschaftlichen Betrieben;

- Verwendung durch Kunden in Hotels und Motels oder
anderen Wohnbereichen;

- Verwendung in Bed-and-Breakfast-Pensionen.
Dieses Gerat ist fur die Verwendung in einer Hohe von
maximal 2000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieRlich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fiir einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz.

Jede unsachgeméafie Verwendung oder unsachgemaRe Handhabung des Produkts fiihrt zum Erldschen
der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Geréts, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem Typenschild
angegebenen Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache. Das Netzanschlusskabel darf wahrend des
Gebrauchs nicht verwickelt oder um das Gerat gewickelt werden.

Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiRen benutzen oder an das Stromnetz anschlieRen bzw.
von diesem trennen. Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht
am Kabel

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heilluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter
Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdglichen.

Stellen Sie lhre HeiRluftfritteuse NICHT unter Schrénke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs und
Brandgefahr.

Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt.
Feuergefahr.

Dieses Gerét ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fiir diese Heilluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heie HeiRluftfritteuse
einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zuriickzufiihren.

Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Bertihrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an
einen offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden, darf das Gerat nicht geoffnet
werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf
Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat durchflihren.

BB TRENDS SL., tbernimmt keine Haftung fir Schaden, die an Menschen, Tieren oder Gegenstanden
infolge der Missachtung der oben erwahnten Warnhinweise entstehen kénnen.

ANWENDUNGSWEISE

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und AuRenseite der
HeiRluftfritteuse. Wischen Sie die AuRRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffoder Papiertuch ab.

ACHTUNG: Tauchen Sie die HeiBluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Griff aus der HeiRluftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am
Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und AufRenseite des Korbs und der Schale mit einem
Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale kénnen oben im oberen Fach des Geschirrsplilers
gewaschen werden.

3. ACHTUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4. Trocknen Sie alles griindlich ab.
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WIE BENUTZT MAN

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Flache.
2. Ziehen Sie den Korb vorsichtig aus dem Gerat.
3. Geben Sie die Zutaten in den Korb und schieben Sie ihn zuriick in die Maschine

4. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie den Netzschalter driicken. AnschlieRend gewiinschtes Programm,
Temperatur und Zeit auswahlen und bestatigen (8). Das Bedienfeld zeigt die eingestellte Temperatur (nicht
sofort) und die Dauer an. Danach beginnt der Countdown.

Hinweis: Es stehen 10 automatische Schnellprogramme zur Verfligung: Pommes Frites, Braten,
Hahnchenkeulen, Hahnchen, Wurst, Pizza, Fisch, Garnelen, Steak, Speck. Sie konnen mit der
Programmwabhltaste (7) umgeschaltet werden.

5. Auf dem Bedienfeld befinden sich Tasten zur Zeit- und Temperatursteuerung, mit denen Sie die Zeit- und
Temperatureinstellungen an Ihre individuellen Bedirfnisse anpassen kénnen. Klicken Sie auf dieses (2)

Zeichen. Wenn die Uhrzeit auf dem Anzeigefeld erscheint, klicken Sie auf (5/6), um den gewiinschten Wert
einzustellen.

Wenn die Temperatur auf dem Anzeigefeld erscheint, klicken Sie auf (5/6), um die gewlinschte Temperatur
einzustellen. Mit jedem Druck auf die Taste (5/6) andert sich die Temperatur um 5 Grad C.

Bestatigen Sie die gewahlten Einstellungen mit der Taste (8) - die Fritteuse startet den Garvorgang.
6. Wahrend des Betriebs leuchten das Heizungssymbol und das Geblasesymbol auf.

7. Einige Zutaten mlssen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschittelt werden. Um die Produkte zu
schitteln oder zu wenden, ziehen Sie den Korb am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn oder wenden
Sie die Produkte mit einer Gabel oder einer Zange. AnschlieRend setzen Sie den Korb wieder in das Gerat
ein.

Hinweis: Wird die Schublade wahrend des Betriebs entfernt, schaltet sich das Gerat automatisch aus.
Hinweis: Wird die Schublade wieder in das Gerat eingesetzt, 1auft der Betrieb fir die verbleibende Zeit und
bei der gewahlten Temperatur weiter.

8. Nach Ablauf der Zubereitungszeit stellt das Heizelement seinen Betrieb ein, der Ventilator lauft jedoch
aus Sicherheitsgriinden noch 20 Sekunden lang weiter und blast heie Luft. Das Ende dieses Vorgangs
wird durch drei Tonsignale signalisiert. Nehmen Sie den Korb aus dem Gerét und priifen Sie, ob die Zutaten
fertig sind.

Hinweis: Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Korb einfach zuriick in die Maschine.
Passen Sie Zeit und Temperatur an, um den Garvorgang fortzusetzen.

Hinweis: Drehen Sie den Korb nicht um. Dies kann dazu fiihren, dass Ol verschiittet wird, das sich am
Boden des Korbs ansammelt.

Tipp: Um grofRe oder empfindliche Zutaten zu entnehmen, nehmen Sie diese mit einer Zange aus dem
Korb.

ALLGEMEINE KOCHREZEPTE

Diese Tabelle unten hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur die Zutaten, die Sie zubereiten
mochten.

HINWEIS: Beachten Sie, dass diese Einstellungen Hinweise sind. Da sich die Zutaten in

Herkunft, Grose, Form sowie Marke unterscheiden, konnen wir nicht die beste Einstellung fur lhre Zutaten
garantieren.
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SYMBOLE VOREINSTELLUNG ZEIT TEMPERATUR
Fritten 15 Minuten 200°C
Gebacken 40 Minuten 160°C
Hahnchenkeulen 20 Minuten 200°C
Huhn 30 Minuten 200°C
Waurst 15 Minuten 180°C
Pizza 30 Minuten 180°C
Fisch 20 Minuten 160°C
Garnele 20 Minuten 180°C
Rindfleisch 15 Minuten 180°C
Speck 15 Minuten 180°C

ZUBEREITUNGSTIPPS

« Fast alle, traditionell im Backofen zubereiteten Speisen, kdnnen auch mit heiler Luft frittiert werden
« Lebensmittel garen am besten und gleichmaRigsten, wenn sie ahnliche Gré3e und Dicke sind
« Kleinere Lebensmittelstiicke bendtigen weniger Garzeit als groRRere

« Frittieren Sie Lebensmittel in kleinen Mengen, um beste Ergebnisse in kiirzester Zeit zu erzielen.
Vermeiden Sie, falls méglich, Stapeln oder Schichten.

« Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiRluftfrittieren nicht in Ol geschwenkt werden.
Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung und Knusprigkeit erméglichen

« Tiefgekihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heil3luft frittieren. Die besten Ergebnisse
erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

« Wenn Sie Speisen schichten, schitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach halber Zeit, um
ein gleichmaRiges Frittieren zu férdern

* Werfen Sie Lg_bensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes oder anderes Gemiuse, mit einer
kleinen Menge Ol ein, damit sie knusprig braun werden

« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol werfen und frittieren, um maximale
Knusprigkeit zu erzielen

« HeiBluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwérmen, auch von Pizza. Stellen Sie zum Aufwarmen
Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein
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REINIGUNG UND WARTUNG
« Stellen Sie sicher, dass die HeiRluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist.

« Sobald das Gerat und der Korb abgekuhlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls dieser nicht bereits
entfernt wurde). Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innenund AuRenseite des Korbs
und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

« Korb und Schale kénnen im oberen Fach eines Geschirrspulers gereinigt werden.

« Wischen Sie die Aufienseite vorsichtig mit einem feuchten Lappen oder Papiertuch ab.
« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

« Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie diese wegstellen.

« Lagern Sie die HeiBluftfritteuse an einem kihlen, trockenen Ort.

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EG Uber Elektround Elektronik-
E Altgerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in der
Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fiir die Beseitigung und das Recycling von Elektro-
mmmm und Elektronikgeraten festlegt. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht im Mull. Bringen Sie es zu
Ihrem nachsten elektrischen und elektronischen Abfallbehandlungszentrum.

Wir hoffen, dass Sie mit diesem Produkt zufrieden sind.
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASiM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENi SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. Bydleni

2. Panel displeje
3. Zasobnik

4. Rukojet kose
5. Pouzdro kose
6. KoSik

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Panel displeje

2. Tlac¢itko napajeni ON (kratky stisk) / OFF (dlouhy stisk)
3. Programy

4. Casovy/teplotni spinaé¢

5. Zvyste hodnotu (Cas/teplota)
6. Snizte hodnotu (Cas/teplota)
7. Vybér programu

8. Potvrdte vybér / Pauza

9. Odlozeni startu

10. Ikona teploty (°C)

11. Ikona €asu (min)

12. Ikona provozu ventilatoru
13. Ikona provozu ohfivace

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Pokud je pfivodni kabel poSkozeny, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobne
kvalifikovana osoba, aby se pfedeslo nebezpedi.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 3 let.
8letnebostarsiaosobysesnizenymifyzickymi,smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a
rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotfebicem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotiebiCe nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.
Spotfebi€ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
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déti mladsSich 8 let.

Spotiebi¢ neni uren pro provoz s externimi ¢asovaci
nebo se samostatnym systémem dalkového ovladani.
Pokud spotfebi€ nepouzivate a pred CiSténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilu
nebo pred Cisténim jednotky nechte dily vychladnout.

Pfistroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
POZORNOST! B&hem procesu smazeni/peCeni davejte
pozor, abyste se nespalili parou unikajici ze zafizeni.
Teplota pfistupnych povrchi mize byt pfi provozu zafizeni
vySSi.

POZORNOST! Horky povrch.

POZORNOST! Kryt, tac a koS zlstavaji horké
dlouho po vypnuti zafizeni. Davejte pozor, abyste se
nespalili. Zafizeni je ur€eno pro domaci pouziti.

Nemélo by se pouzivat pro aplikace, jako jsou:

- pouziti v kuchynich urCenych pro personal obchodu, v
kancelarfich a na jinych pracovistich;

- pouziti v zemédelskych podnicich;
- pouziti zakazniky v hotelich a motelech nebo v jinych
obytnych prostorech;

- pouziti v penzionech se snidani.
Zafizeni je urCeno pro pouziti v maximalni nadmorské
vysce 2 000 metri nad morem.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotiebic je ur€en pouze pro domaci pouziti a v zadném pfipadé se nesmi pouzivat pro komeréni
nebo primyslové ucely.

Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.

Pred pfipojenim spotfebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na Stitku. pred
pfipojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém §titku jednotky. Spotfebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.

P¥i pouzivani pFistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.
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Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. PFi odpojovani
pristroje netahejte za napajeci kabel. Nepouzivejte $nliru jako rukojet.

DULEZITE P¥i pouzivani spotfebie ponechte po véech stranach prostor alespori deset centimetrd, aby
byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod sk¥ing, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehFati/pozaru.

Zadnou &ast spotfebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoze by mohlo dojit k prehrati.
Riziko pozaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K piipravé pokrm( je zapotfebi malé mnozstvi oleje. Nadobu
nenapliiujte olejem nebo tukem, protoze by mohlo dojit k pozaru. Ke spotfebii nepouzivejte jiné
prislusenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

Pfi vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné Stity. Spotfebi¢ pouzivejte na
rovném, stabilnim a zaruvzdorném povrchu. PFi prvnim pouZiti fritézy miZete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnoZstvi koufe. To je normalni u novych spotfebic¢i po ukonéeni vyrobniho procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

V pripadé jakékoli zavady nebo poskozeni spotfebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotfebice, protoze by to mohlo byt nebezpeéné. Opravy a postupy
na spotrebiti muze provadét pouze kvalifikovany persondl autorizovaného stfediska technické podpory
znacky.

B&B TRENDS SL. neodpovida za zadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v disledku nedodrzeni téchto upozornéni.

PRED PRVNIM POUZITIM

1 Odstrante veSkery obalovy material a nalepky uvniti i vné fritézy.

Jemneé otfete vnéjsi povrch vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

VAROVANI: Neponotujte spotiebi¢ ani zastréku napajeciho kabelu do vody ani do Zadného jiného
prostfedku. kapaliny.

2 Zatahnéte za rukojet zasobniku a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. Chcete-li vyjmout zasobnik, pouzijte
rukojet’ K vyjmuti tacu pouzijte rukojet’ uprostred tacu. pomoci houbicky a teplé mydlové vody. Ko$ a tac
mUzete myt na horni polici fritézy.

my¢&ce nadobi.

3 VAROVANI: NepouZivejte drsné &istici prostfedky ani draténky.

4. Dukladné je osuste.

JAK POUZIVAT

1. Umistéte zafizeni na stabilni, vodorovny a rovny povrch.

2. Opatrné vytahnéte ko$ ze zafizeni.

3. Pridejte pfisady do koSiku a zasurite jej zpét do stroje

4. Zapnéte zafizeni stisknutim tladitka napajeni. Poté vyberte poZadovany program, teplotu a ¢as a
potvrdte (8). Ovladaci panel zobrazuje nastavenou teplotu (ne okamzitou) a dobu trvani, po které zacne
odpoditavani ¢asu.

Poznamka: K dispozici je 10 automatickych rychlych programt: hranolky, pe¢ené, kufeci pali¢ky, kufe,
klobasa, pizza, ryba, krevety, steak, slanina. Lze je pfepinat pomoci tlacitka volby programu (7).

5. Na ovladacim panelu jsou tlagitka pro ovladani ¢asu a teploty, pomoci kterych muzete upravit nastaveni
Casu a teploty podle svych individualnich potfeb. Kliknéte na tento znak (2), kdyZ se na panelu displeje
objevi ¢as, kliknutim na (5/6) nastavte pozadovanou hodnotu.

Kdyz se na displeji zobrazi teplota, kliknutim na (5/6) nastavte pozadovanou teplotu. Kazdym stisknutim
tlacitka (5/6) se teplota zméni o 5 stupriu C.
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7. Nékteré ingredience vyzaduji v poloviné doby pfipravy protfepat. Chcete-li produkty protfepat nebo
otocit, vytahnéte kos ze spotfebiCe za rukojet a zatfeste jim nebo produkty otocte vidlickou nebo klestémi.
Poté viozte kosik zpét do zafizeni.

Zvolené nastaveni potvrdte tlacitkem (8) - fritéza zahaji proces vareni.
6. Béhem provozu se rozsviti ikona topeni a ikona ventilatoru.

Poznamka: Pokud je koS béhem provozu odstranén, zafizeni se automaticky vypne.

Poznamka: Pokud je ko$ znovu vloZen do spotfebice, provoz bude pokracovat po zbyvajici dobu a pfi
zvolené teploté.

8. Po uplynuti doby pfipravy topné téleso prestane fungovat, ale ventilator pokracuje v provozu po dobu
20 sekund a z bezpecnostnich divodu fouka horky vzduch. Konec tohoto procesu bude signalizovan tfemi
zvukovymi signaly. Vyjméte kosik ze zafizeni a zkontrolujte, zda jsou ingredience hotoveé.

Poznamka: Pokud ingredience nejsou hotové, jednoduse zasurite ko$ik zpét do stroje. Chcete-li pokracovat
Vv procesu vafeni, upravte Cas a teplotu.

Poznamka: Neotacejte kosik dnem vzhuru. To muZe vést k rozliti oleje hromadiciho se na dné kose.
Tip: Chcete-li odebrat velké nebo jemné pfisady, vyjméte je z kose pomoci klesti.

ZAKLADNi KUCHARSKE RECEPTY

Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni pro potraviny, které chcete varit. POZNAMKA:
Upozorriujeme, Ze tato nastaveni jsou uvedena jako referen¢ni. ProtoZe se ingredience lisi puvodem,
velikosti, tvarem a znac¢kou, nemuZzeme zarucit nejlepsi nastaveni vybranych produktu.

IKONY PROGRAM CAS TEPLOTA
Hranolky 15 minut 200°C
C‘%%ﬁ Peceny 40 minut 160°C
Kufeci palicky 20 minut 200°C

Kufe 30 minut 200°C
f"ﬁ Waurst 15 minut 180°C

Pizza 30 minut 180°C

@< Ryba 20 minut 160°C

Krevety 20 minut 180°C
Hoveézi 15 minut 180°C
K}ﬁ? Slanina 15 minut 180°C
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TIPY NA VARENI

- Na vzduchu Ize smazit témér vS§echny pokrmy tradi¢né pfipravované v troubé.

- Potraviny se nejlépe a nejrovnomérnéji pfipravuji, pokud jsou podobné velikosti a tloustky.

- Mensi kusy potravin vyzaduiji kratSi dobu pfipravy nez vétsi kusy.

- Chcete-li dosahnout nejlep$ich vysledkd v co nejkrat$i dobé&, smazte na vzduchu potraviny v malych
davkach. Pokud je to mozné, vyhnéte se skladani nebo vrstveni.

- VétSina balenych potravin nevyzaduje pfed smazenim na vzduchu olej. VétSina z nich jiz obsahuje olej a
dals$i pfisady pro lepsi propeceni a kfupavost.

- Mrazené obcerstveni se na vzduchu smazi velmi dobfe. NejlepSich vysledkd dosahnete, kdyz je
naaranzujete na tac v jedné vrstvé.

- Pri skladani potravin ve vrstvach nezapomerite v poloviné cesty koSem zatfepat (nebo potraviny obratit),
abyste zajistili rovnomérné propeceni.

- Potraviny, které pfipravujete od zakladu, napfiklad hranolky nebo jinou zeleninu, smazte na malém
mnozstvi oleje, aby zhnédly a byly kfupavé.

- PFi smazeni Cerstvé zeleniny na vzduchu ji pfed pfidanim oleje a smazenim na vzduchu zcela osuste, aby
byla maximalné kfupava.

- Fritézy na vzduchu jsou idealni pro ohfivani potravin, v€etné pizzy. Chcete-li jidlo ohfat, nastavte teplotu
na 150 °C po dobu az 10 minut.

CISTENI A UDRZBA
- Pred cisténim se ujistéte, Ze je fritéza odpojena od sité a vychladla.

- Jakmile fritéza a ko$ vychladnou, vyjméte ko$ z fritézy (pokud jiz nebyl vyjmut). K vyjmuti koSe pouzijte
rukojet koSe. Pomoci houby a teplé mydlové vody omyijte vnitini i vnéjsi stranu koSe a tacu.

Upozornéni: Nepouzivejte abrazivni &istici prostfedky ani draténky.

- Ko$ a podnos Ize myt v my¢ce nadobi na hornim stojanu.

- Pouzdro jemné otfete vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

- Fritézu ani jeji zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.
- Pfed uskladnénim vSechny ¢asti dikladné osuste.

- Fritézu skladujte na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich
E elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro
recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazujte tento
EEN  spotiebi¢ spole¢né s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
elektrického a elektronického odpadu.
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

1. Byvanie

2. Panel displeja
3. Zasobnik

4. Rukovat kosika
5. Puzdro na koSik
6. Kosik

POPIS OVLADACIEHO PANELU

1. Panel displeja

2. Tlacidlo napdjania ON (kratke stlacenie)/OFF (dIhé stlacenie)
3. Programy

4. Casovy/teplotny spinaé

5. Zvyste hodnotu (Cas/teplota)
6. Znizte hodnotu (¢as/teplota)
7. Vyber programov

8. Potvrdte vyber / Pauza

9. OdloZenie Startu

10. lkona teploty (°C)

11. Ikona ¢asu (min)

12. Ikona prevadzky ventilatora
13. Ikona prevadzky ohrievaca

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel posSkodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokov.

8 rokov alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s
nedostatkomskusenostiaznalosti, pokialimbolposkytnuty
dohfad alebo boli pouené o bezpeCnom pouzivani
spotrebi€a a rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebitom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebi€a nesmu vykonavat' deti mladsSie ako 8 rokov a
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nesmu byt ponechané bez dozoru.

Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

Spotrebi€¢ nie je urCeny na prevadzku s externymi
CasovaCmi alebo so samostatnym systémom dialkového
ovladania.

Pokial spotrebi¢ nepouZzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo snhatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.

Pristroj neponarajte do vody ani doinej kvapaliny. POZOR!
PoCas procesu vyprazania/peCenia davajte pozor, aby
ste sa nepopalili parou unikajucou zo zariadenia.
Teplota pristupnych povrchov méze byt poCas prevadzky
zariadenia vysSia.

POZOR! Horuci povrch.

POZOR! Kryt, podnos a koSik zostavaju horuce
dlho po vypnuti zariadenia. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Zariadenie je urCené na domace pouzitie.
Nemalo by sa pouzivat na aplikacie, ako su:

- pouzitie vkuchynskych priestoroch uréenych pre personal
obchodu, v kancelariach a na inych pracoviskach;

- pouzitie na farmach;

- pouzivanie zakaznikmi v hoteloch a moteloch alebo v
inych obytnych priestoroch;

- pouzitie v penzidnoch s ubytovanim a ranajkami.

Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorske;j
vySke 2 000 metrov nad morom.
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DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebic€ je ur€eny iba na domace pouzitie av Ziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.

Nespravne pouzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.
Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napatiu na Stitku.

pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napajacie napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom Stitku jednotky.

Spotrebic postavte na rovny a rovny povrch.
Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat' alebo omotat okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapajajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpajani pristroja
netahajte za napajaci kabel. Nepouzivajte $niru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebi¢a ponechaijte po vSetkych stranach priestor aspofi desat centimetrov,
aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallzie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebita nezakryvaijte latkou alebo podobnym materidlom, pretoze by mohlo dojst k
prehriatiu. Riziko poziaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnozstvo oleja.

Nadobu nenapifiajte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo dojst k poZiaru. K spotrebiéu nepouzivajte iné
prislusenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouzivajte ochranné tepelné §tity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouziti fritézy mozete citit mierny neprijemny
zapach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi¢ov po ukonéeni vyrobného procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladajte do koSa, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami.

V pripade akejkolvek poruchy alebo poskodenia spotrebi¢ okamzite odpojte od siete a obratte sa na
autorizovanu technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebica, pretoze by to mohlo byt nebezpecéné. Opravy
a postupy na spotrebi¢i moze vykonavat iba kvalifikovany personal autorizovaného strediska technickej
podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za Ziadne $kody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut' v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Umiestnite zariadenie na stabilny, vodorovny a rovny povrch.
2. Opatrne vytiahnite k68 zo zariadenia.
3. Pridajte prisady do koSika a zasunte ho spat do stroja

4. Zapnite zariadenie stlacenim tlaCidla napajania. Potom vyberte poZadovany program, teplotu a ¢as a
potvrdte (8). Na ovladacom paneli sa zobrazi nastavena teplota (nie okamzitd) a trvanie, po ktorych sa
zacne odpocitavanie ¢asu.

Poznamka: K dispozicii je 10 automatickych rychlych programov: hranolky, pecienka, kuracie palicky, kura,
klobasa, pizza, ryba, krevety, steak, slanina. Mozno ich prepinat pomocou tlacidla volby programu (7).

5. Na ovladacom paneli sa nachadzaju tlacidla ovladania ¢asu a teploty, pomocou ktorych moézete
prispdsobit nastavenie ¢asu a teploty vasim individualnym potrebam. Kliknite na tento znak (2), ked sa na
paneli displeja zobrazi ¢as, kliknutim na (5/6) nastavte pozadovant hodnotu.

Ked sa na displeji zobrazi teplota, kliknutim na (5/6) nastavte poZzadovanu teplotu. Po kazdom stlaceni
tlacidla (5/6) sa teplota zmeni o 5 stupnov C.

Zvolené nastavenia potvrdte tlacidlom (8) - fritéza spusti proces varenia.
6. Pocas prevadzky sa rozsvieti ikona ohrievaca a ikona ventilatora.

7. Niektoré ingrediencie vyzaduju potrasenie v polovici ¢asu pripravy. Ak chcete vyrobky zatriast alebo
obratit, vytiahnite k68 zo spotrebi¢a za rukovat a zatraste nim alebo vyrobky otocte vidlickou alebo
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klie§tami. Potom vlozte koSik spat’ do zariadenia.
Poznamka: Ak sa koé$ pocas prevadzky vyberie, zariadenie sa automaticky vypne.

Poznamka: Ak k&S znova vlozite do spotrebica, prevadzka bude pokracovat po zostavajlci ¢as a pri
zvolenej teplote.

8. Po uplynuti €asu pripravy prestane vykurovacie teleso fungovat, ale ventilator bezi eSte 20 sekind a z
bezpecnostnych doévodov fuka horuci vzduch. Koniec tohto procesu bude signalizovany tromi zvukovymi
signalmi. Vyberte koS zo zariadenia a skontrolujte, ¢i st ingrediencie hotové.

Poznamka: Ak ingrediencie nie su hotové, jednoducho zasurite ko$ik spat do stroja. Ak chcete pokracovat
V procese varenia, upravte ¢as a teplotu.

Poznamka: Neprevracajte kd$ hore dnom. MéZe to mat' za nasledok rozliatie oleja hromadiaceho sa na
dne kosa.

Tip: Ak chcete vybrat velké alebo jemné ingrediencie, vyberte ich z ko§a pomocou kliesti.

ZAKLADNE RECEPTY

NizSie uvedena tabulka vam pomdze vybrat zakladné nastavenia pre potraviny, ktoré chcete varit.

POZNAMKA: Upozoriiujeme, Ze tieto nastavenia st uvedené ako referenéné. PretoZe sa ingrediencie lisia
pévodom, velkostou, tvarom a znackou, nemézeme zarucit najlepSie nastavenie vybranych produktov.

IKONY PROGRAM CAS TEPLOTA
% Hranolky 15 minut 200°C
C“% Pegeny 40 minut 160°C
Kuracie palicky 20 minut 200°C

L Kura 30 minut 200°C
=5 Klobasa 15 minut 180°C

Pizza 30 minut 180°C

@< Ryba 20 minut 160°C
Krevety 20 minut 180°C

Hovadzie maso 15 minut 180°C

Slanina 15 minut 180°C

28



TIPY NA VARENIE

» Takmer kazdé jedlo tradi¢ne varené v rire mozno vyprazat na vzduchu.

« Jedlo sa najlep$ie a najrovnomernejsie uvari, ked ma podobnu velkost a hrabku.

* Mensie kusy jedla vyzaduju krat$i ¢as varenia ako vacsie kusy.

* NajlepSie vysledky v ¢o najkratSom Case dosiahnete, ak budete potraviny smazit na vzduchu v malych
davkach. Ak je to mozné, vyhnite sa stohovaniu alebo vrstveniu.

« Vacsina balenych potravin nevyzaduje pred smazenim na vzduchu olej. Vaésina uz obsahuje olej a dalSie
prisady na zlepSenie hnednutia a chrumkavosti

¢ Mrazené obcerstvenie sa velmi dobre smazi na vzduchu. NajlepSie vysledky dosiahnete, ak ich
usporiadate v jednej vrstve na podnos.

« Pri vrstveni potravin nezabudnite kosikom do polovice potriast (alebo jedlo obratit), aby ste zabezpedili
rovnomerné varenie.

« Potraviny, ktoré pripravite od nuly, ako su hranolky alebo ina zelenina, polejte trochou oleja, aby zhnedli
a dochrumkavali.

« Pri vzduchovom smazeni Cerstvej zeleniny sa uistite, Ze je Uplne sucha pred pridanim oleja a vzduchovym
smazenim, aby ste zaistili maximalnu chrumkavost.

* Vzduchové fritézy su skvelé na ohrievanie jedal vratane pizze. Ak chcete jedlo zohriat, nastavte teplotu
na 150 °C maximalne na 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred cistenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vychladnuta.

« Ked fritéza a ko$ik vychladnu, vyberte koS z fritézy (ak eSte nebol vybraty). Na vybratie zasobnika pouzite
rukovat zasobnika. Na umytie vnutornej a vonkajSej ¢asti kosa a podnosu pouzite Spongiu a tepld mydlovu
vodu.

Upozornenie: NepouzZivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drsné Spongie.
« K6$ a podnos st vhodné do umyvacky riadu.

» Jemne utrite puzdro vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

» Nikdy neponarajte fritézu ani jej zastrcku do vody alebo inej tekutiny.

« Pred uskladnenim vSetky diely dokladne vysuste.

« Fritézu skladujte na chladnom a suchom mieste.

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v sulade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadovych
Ei elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec Eurdpskej Unie
pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeni.
mmmm  Nevyhadzujte tento spotrebi¢ spolo¢ne s netriedenym komunalnym odpadom. Vyuzivanie
zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

1. Lakas

2. Kijelz6 panel
3. Télca

4. Kosarfogantyu
5. Kosarhaz

6. Kosar

VEZERLOPANEL LEIRASA

. Kijelzd panel

. Bekapcsoldgomb BE (révid megnyomas) / Kl (hosszu lenyomas)
. Programok

. [d6/hémérséklet kapcsold

. Novelje az értéket (id6/hémérséklet)

. Csokkentse az értéket (id6/hémérséklet)
. Programok kivalasztasa

. Kivalasztas meger6sitése / Sziinet

. Inditasi késleltetés

10. H6mérséklet ikon (°C)

11. 1dé ikon (perc)

12. Ventilator miikédési ikon

13. Fltés mikddési ikonja

©COoO~NOOUOSWN =

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha a tapkabel megsérul, a veszély elkerulése érdekében a
gyarténak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
képzett személynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatjak 8 éves vagy annal id6sebb
gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
képességeikben korlatozott személyek, vagy olyan
személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy

nincs tapasztalatuk vele, de kizarélag ha feligyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak 6ket a készulék
biztonsagos hasznalatara, és ha megértették a készulék
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hasznalataval 0sszefuggd veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizardlag akkor végezhetik, ha
elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.

Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektél elzarva.

A készulék nem uUzemelhet kulsd id6zit6k vagy kulon
taviranyitorendszerek felhasznalasaval.

A készuléket mindig valassza le az aramforrasrol, ha nem
hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihilni az

alkatrészeket, mielétt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe

vagy mas folyadékba. FIGYELEM! A sutés/sutés soran
ugyeljen arra, hogy a készulekbdl kilepd g6z ne égesse
meg magat.
A hozzaférhet6 fellletek hdmérséklete magasabb lehet a
berendezés mikddése kozben.

FIGYELEM! Forro felllet.

FIGYELEM! A haz, a talca és a kosar még sokaig
forr6 marad a készulék kikapcsolasa utan is. Vigyazzon,
nehogy megégesse magat. A készuléket otthoni
hasznalatra szanjak.

Nem hasznalhato6 olyan alkalmazasokhoz, mint példaul:

- aruhazi személyzetnek szant konyhai teruleteken,
irodakban és mas munkahelyeken torténd hasznalat;

- mez6gazdasagi Uzemekben torténd hasznalat;

- szallodai és motelekben vagy mas lakokornyezetben
torténd hasznalat;

- panziéban és reggeliz6 vendéghazakban torténd
hasznalat.
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A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készilék kizarolag haztartasi hasznalatra készilt, és semmilyen koriilmények kozétt nem hasznalhatd
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A készilék helytelen hasznalata vagy karbontartasa esetén a garancia érvényét veszti. Miel6tt
csatlakoztatna a készliléket a hal6zathoz, ellendrizze, hogy a tapfesziiltség megegyezik-e a késziilék gyari
adattablajan feltlintetett fesziltséggel.

Helyezze a készlléket sik és vizszintes fellletre.
A késziilék hasznalata kdzben a tdpkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a késziilék koré.

Ne hasznalja, ne csatlakoztassa vagy nem valassza le a késziiléket az aramforrasrol nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a késziléket. Ne hasznalja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS A készulék hasznalatakor hagyjon legalabb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 [égaramlas biztositasanak érdekében.

TILOS a késziiléket szekrények ala, redénydk vagy fiiggénydk mogé helyezni. Tulmelegedés/tiizveszély.
Ne takarja le a készUlék barmely részét ruhaval vagy hasonlé anyaggal, mert ez tilmelegedést okozhat.
Tlzveszély.

Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajra van sziikség. Ne
toltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tizet okozhat. Ne hasznaljon a késziilékhez a gyarto altal
ajanlottaktdl eltérd tartozékokat.

Mindig viseljen h6véd6 edénytartot, amikor az ételt a sutébe tesz, vagy onnan kiveszi. A készuléket sik,

stabil és héallo fellileten hasznalja. A légsitd elsé hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiségi fistot
érezhet. Ez normdlis Uj késziilékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A sutend6 alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a fitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sériilés esetén azonnal huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és forduljon a
hivatalos miiszaki tigyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a késziilék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.

Csak a marka hivatalos miszaki Ugyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a készlléken.

B&B TRENDS SL. nem vallal felelsséget a figyelmeztetések figyelmen kiviil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokért.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer 1égsitd belsejérdl és kulsejérol.
Ovatosan torélje le a killsé feliiletét nedves ruhaval vagy papirtoriével.
FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziiléket vagy a tapkabel csatlakozdjat vizbe vagy mas folyadékba.

2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer 1égsuitébél. A talca eltavolitasahoz hasznalja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kivil-bellil szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatogép felsd polcan moshaté.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon sUrolé hatasu tisztitészereket és szivacsokat.
4. Alaposan szaritsa meg.
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HOGYAN HASZNALJUK

1. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és sima fellletre.
2. Ovatosan huzza ki a kosarat a késziilékbol.
3. Adja hozza a kosar hozzavaldit, és csusztassa vissza a gépbe

4. Kapcsolja be a késziiléket a bekapcsoldgomb megnyomasaval. Ezutan valassza ki a kivant programot,
hémérsékletet és id6t, és hagyja jova (8). A vezérlépanelen megjelenik a beallitott hémérséklet (nem
pillanatnyi) és az idétartam, amely utan megkezdddik az id6 visszaszamlalasa.

Megjegyzés: 10 automatikus gyorsprogram all rendelkezésre: silt krumpli, silt, csirkecomb, csirke, kolbasz,
pizza, hal, garnélarak, steak, szalonna. Ezeket a programvalaszté gombbal (7) lehet valtani.

5. A kezel6panelen id6- és hémérséklet-szabalyoz6 gombok talalhatok, amelyek segitségével egyéni
igényei szerint allithatja be az id6- és hémérséklet-beallitdsokat. Kattintson erre a (2) jelre, amikor az id6é
megjelenik a kijelz6panelen, kattintson a (5/6) gombra a kivant érték beallitasahoz.

Amikor a hémérséklet megjelenik a kijelz6panelen, kattintson a (5/6) gombra a kivant hémérséklet
beallitdsahoz. Minden alkalommal, amikor megnyomja a (5/6) gombot, a h6mérséklet 5 C-kal valtozik.

Erésitse meg a kivalasztott beallitasokat a gombbal (8) - a frit6z megkezdi a siitési folyamatot.
6. Mikddés kdzben a fiités ikon és a ventilator ikon vilagit.

7. Egyes Osszetevoket az elkészitési id6 felénél fel kell razni. A termékek felrazasahoz vagy elforditasahoz
a fogantyunal fogva huzza ki a kosarat a késziilékbél, és razza meg vagy forditsa meg a termékeket villaval
vagy fogoval. Ezutan tegye vissza a kosarat a késziilékbe.

Megjegyzés: Ha a kosarat miikédés kdzben eltavolitjak, a készilék automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés: Ha a kosarat visszahelyezi a készllékbe, a miikddés a hatralévé ideig és a kivalasztott
hémérsékleten folytatodik.

8. Az elBkészitési id6 letelte utan a fitéelem ledll, de a ventilator 20 masodpercig tovabb mikddik, és
biztonsagi okokbdl forré levegét fuj ki. A folyamat végét harom hangjelzés jelzi. Vegye ki a kosarat a
készUlékbdl, és ellendrizze, hogy az 6sszetevék készen allnak-e.

Megjegyzés: Ha az 6sszetevék még nincsenek készen, egyszeriien csUsztassa vissza a kosarat a gépbe.
Allitsa be az idét és a hémérsékletet a fézési folyamat folytatasahoz.

Megjegyzés: Ne forditsa fejjel lefelé a kosarat. Ez azt eredményezheti, hogy a kosar aljan felgytlemlett
olaj kifolyhat.

Tipp: A nagy vagy kényes 0sszetevok eltavolitasahoz fogéval vegye ki 6ket a kosarbdl.

ALAPVETO FOZESI RECEPTEK

Az alabbi tablazat segit kivalasztani a f6zni kivant ételekhez sziikséges alapbeallitasokat.

MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy ezek a beallitasok csak tajékoztatd jellegliek. Mivel az sszetevok
eredete, mérete, alakja és markaja eltér, nem tudjuk garantalni a kivalasztott termékek részére sziikséges
legjobb beallitasokat.

IKONOK ELORE IDO HOMERSEKLET
BEALLITOTT
Siiltkrumpli 15 perc 200°C
o : :
Wl Salt 40 perc 160°C
p Csirkecomb 20 perc 200°C
L1 Csirke 30 perc 200°C
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Kolbasz 15 perc 180°C

Pizza 30 perc 180°C

97 Hal 20 perc 160°C
Garnélarak 20 perc 180°C

) Marhahus 15 perc 180°C

Szalonna 15 perc 180°C

SUTESI TANACSOK

- Szinte minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan sitében sutnek, Iégkeveréssel is megsithetd.
- Az ételek akkor sililnek a legjobban és a legegyenletesebben, ha hasonldé méretiiek és vastagsaguak.
- A kisebb ételdarabok kevesebb siitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

- A legjobb eredményt a legrévidebb idd alatt ugy érheti el, ha az ételeket kis adagokban suti levegdn.
Kertlje az egymasra helyezést vagy a rétegezést, ha lehetséges.

- Allegtobb elére csomagolt ételt nem kell olajpban megforgatni a Iégsités el6tt. A legtdbb mar olajat és mas
OsszetevBket tartalmaznak, amelyek fokozzak a barnulast és a ropogdsra sutést.

- Afagyasztott el6ételek nagyon jél stilnek levegén. A legjobb eredmény érdekében egy rétegben rendezziik
el 6ket a talcan.

- Ha rétegesen rakja az ételeket, féluton rdzza meg a kosarat (vagy forditsa meg az ételt), hogy elésegitse
a sutést. egyenletes sulést.

- A semmibdl készilt ételeket, példaul a silt krumplit vagy mas zoldségeket, dobja fel a kis mennyiségi
olajjal, hogy el6segitse a barnulést és a ropogosra sulést.

- Friss zoldségek légkeveréses sutésekor ugyeljen arra, hogy teljesen szarazra torolje 6ket, miel6tt olajjal
megontdzné és légkeveréses sutés kdzben megsiitné 6ket, hogy a lehetd legnagyobb ropogdésra siljenek.

- Allégsiték kivaléan alkalmasak ételek, koztlik pizza Gjramelegitésére. Az ételek Ujramelegitéséhez allitsa
be a hémérsékletet. 150°C-ra legfeljebb 10 percig.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a légsiitd kihtizva van és kihlilt.

- Ha a légsité és a kosar kih(lt, vegye ki a kosarat a légsiitébdl (ha nem még nem tavolitotta el). Hasznalja
a talca fogantyujat a talca eltavolitasahoz. Hasznaljon szivacsot és meleg, szappanos vizet. a kosar és a
talca bels6 és kuls6 részének lemosasahoz.

Figyelmeztetés: Ne hasznaljon surolészereket vagy suroldbetéteket.

- A kosar és a talca fellilr6l mosogatégépben moshato.

- Ovatosan térélje le a kiilsejét nedves ruhaval vagy papirtériével.

- Soha ne meritse a légsutét vagy annak csatlakozdjat vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.
- Tarolas el6tt minden alkatrészt alaposan szaritson meg.

- Tarolja a légsutét hiivos, szaraz helyen.
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HULLADEKKEZELES

Akésziilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6 az Eurdpai
E Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-iranyelv), mely iranyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus készilékek artalmatlanitdsanak és Ujrahasznositasanak
N ereteit az egész EU-ban érvényes modon. Ne dobja ki a késziiléket a valogatatlan kommunalis

hulladékkal egyutt. Enhez hasznalja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gy(jtésére
szolgalo létesitményeket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Locuinta

2. Panou de afisare
3. Tava

4. Maner cos

5. Carcasa cos

6. Cos

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

1. Panou de afisare

2. Buton de pornire ON (apasare scurtd) / OFF (apasare lunga)
3. Programe

4. Comutator de timp/temperatura

5. Mariti valoarea (timp/temperatura)

6. Scaderea valorii (timp/temperatura)

7. Selectarea programelor

8. Confirmati selectia/Pauza

9. Intarziere de pornire

10. Pictograma de temperatura (°C)

11. Pictograma timp (min)

12. Pictograma de functionare a ventilatorului
13. Pictograma de functionare a incalzitorului

REGULI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a Evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite Tn prealabil cu privire la modul de utilizare in
siguranta a dispozitivului si inteleg riscurile asociate. Copiii
nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea
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dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu varsta sub
8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.

Nu lasati dispozitivul gi cablul de alimentare la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati si Thainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul in
apa sau in orice alt lichid. ATENTIE! in timpul procesului
de prajire/coacere, aveti grija sa nu va ardeti de aburul
care iese din aparat.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare
atunci cand echipamentul functioneaza.

ATENTIE! Suprafata fierbinte.

ATENTIE! Carcasa, tava si cosul raman fierbinti
mult timp dupa ce dispozitivul este oprit. Ai grija sa nu te
arzi. ispozitivul este destinat utilizarii la domiciliu.

Acesta nu trebuie utilizat pentru aplicatii precum:

- utilizarea in zonele de bucatarie destinate personalului
din magazine, in birouri si alte locuri de munca,;

- utilizarea in ferme;

- utilizarea de catre clienti in hoteluri si moteluri sau in
alte medii rezidentiale;

- utilizarea in pensiuni si case de oaspeti.
Dispozitivul este proiectat pentru utilizare la o altitudine
maxima de 2000 de metri deasupra nivelului marii.
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AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic si in nicio circumstanta nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electrica, asigurati-vd c& tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.

in timpul utilizarii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie s& fie incurcat sau infasurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca méaner.

IMPORTANT. Cand utilizati dispozitivul, Iasati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului.

NU asezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.

Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesara o cantitate mica de ulei pentru a gati
mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu
utilizati cu dispozitivul alte accesorii decat cele recomandate de producator.

Purtati intotdeauna ménusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. Cand utilizati AIR FRYER pentru
prima data, poate exista un miros usor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.
Tn cazul oricarei defectiuni sau deteriorari, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati

departamentul de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabila pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.
2. Trageti de manerul cosului pentru a-l scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata Tn centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt n interior i in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.

4. Uscati bine.
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CUM SE UTILIZA

1. Asezati dispozitivul pe o suprafata stabila, orizontala si plana.

2. Trageti cu grija cosul din dispozitiv.

3. Adaugati ingredientele cosului si glisati-l inapoi Th masina

4. Porniti dispozitivul apasand butonul de pornire. Apoi selectati programul dorit, temperatura si ora si

confirmati (8). Panoul de control afiseaza temperatura setata (nu instantanee) si durata, dupa care incepe
numaratoarea inversa.

Nota: Exista 10 programe rapide automate disponibile: cartofi prajiti, friptura, tobe de pui, pui, carnati, pizza,
peste, creveti, friptura, slanina. Acestea pot fi comutate folosind butonul de selectare a programului (7).

5. Exista butoane de control al timpului si al temperaturii pe panoul de control, pe care le puteti utiliza pentru
a regla setarile de timp si temperatura la nevoile dumneavoastra individuale. Faceti clic pe acest semn 2),
cand ora apare pe panoul de afisare, faceti clic pe (5/6) pentru a seta valoarea dorita.

Cand temperatura apare pe panoul de afisare, faceti clic pe (5/6) pentru a seta temperatura dorita. De
fiecare data cand apasati tasta (5/6), temperatura se schimba cu 5 grade C.

Confirmati setarile selectate cu ajutorul butonului (8) - friteuza va incepe procesul de gatire.
6. Pictograma incalzitorului si pictograma suflantei se vor aprinde in timpul functionarii.

7. Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare. Pentru a agita sau a intoarce
produsele, trageti cosul din aparat prin méaner si scuturati-I sau intoarceti produsele cu o furculitéd sau un
cleste. Apoi puneti cosul inapoi in dispozitiv.

Nota: Daca cosul este scos n timpul functionarii, dispozitivul se va opri automat.

Nota: Daca cosul este reintrodus in aparat, functionarea va continua pentru timpul ramas si la temperatura
selectata.

8. Dupa terminarea timpului de pregatire, elementul de incalzire nu mai functioneaza, dar ventilatorul
continua sa functioneze timp de 20 de secunde, sufland aer cald din motive de siguranta. Sfarsitul acestui
proces va fi semnalat prin trei semnale sonore. Scoateti cosul din dispozitiv si verificati daca ingredientele
sunt gata.

Nota: Daca ingredientele nu sunt gata, pur si simplu glisati cosul napoi in masina. Reglati timpul si
temperatura pentru a continua procesul de gatit.

Nota: Nu intoarceti cosul cu susul in jos. Acest lucru poate duce la varsarea uleiului acumulat in partea de
jos a cosului.

Sfat: Pentru a indeparta ingredientele mari sau delicate, scoateti-le din cos folosind un cleste.

RETETE DE BAZA

Tabelul de mai jos va va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru alimentele pe care doriti sa le gatiti.

NOTA: V3 rugam sa retineti ca aceste setari sunt doar pentru referinta. Deoarece ingredientele variaza ca
origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta cea mai buna setare pentru produsele selectate.

IKONS PROGRAM ORA TEMPERATURA
cartofi prajiti 15 minute 200°C
C“%ﬁ Copt 40 minute 160°C
Tobe de pui 20 minute 200°C

Pui 30 minute 200°C
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Carnat 15 minute 180°C
Pizza 30 minute 180°C
Peste 20 minute 160°C
Creveta 20 minute 180°C
Friptura 15 minute 180°C
Slanina 15 minute 180°C

SFATURI DE GATIT

« Aproape orice mancare care este gatita in mod traditional in cuptor poate fi prajita in aer.

« Alimentele se gatesc cel mai bine si cel mai uniform atunci cand au dimensiuni si grosime similare.

« Bucaétile mai mici de mancare necesitd mai putin timp de gatire decat bucatile mai mari.

« Pentru rezultate optime in cel mai scurt timp, prajiti alimentele in loturi mici. Evitati stivuirea sau stratificarea
cand este posibil.

» Majoritatea alimentelor preambalate nu trebuie aruncate in ulei hainte de prajire. Majoritatea contin deja
ulei si alte ingrediente care sporesc rumenirea si crocantitatea

« Aperitivele congelate se prajesc foarte bine. Pentru rezultate optime, aranjati-le pe tava intr-un singur
strat.

« Daca puneti alimente in straturi, asigurati-va ca agitati cosul la jumatate (sau rasturnati alimentele) pentru
a promova gatitul uniform.

« Aruncati alimentele pe care le pregatiti de la zero, cum ar fi cartofii prajiti sau alte legume, cu o cantitate
mica

de ulei pentru a promova rumenirea si crocantarea.

« Cand prajiti legume proaspete, asigurati-va ca le uscati complet inainte de a le arunca cu ulei si aer
prajirea pentru a asigura crocantitatea maxima.

« Friteuzele cu aer sunt excelente pentru reincalzirea alimentelor, inclusiv a pizza. Pentru a va reincalzi
mancarea, setati temperature la 150 °C timp de pana la 10 minute.

CURATENIA SI INTRETINEREA

« Asigurati-va ca Air Fryer este deconectata si racita inainte de curétare.

« Odata ce friteuza si cosul s-au racit, scoateti cosul din friteuza (daca nu a fost deja scos).

Folositi manerul tavii pentru a scoate tava. Utilizati un burete si apa calda cu sapun pentru a spala interiorul
si exteriorul cosului si tavii.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau tampoane de curatat.

« Cosul si tava se pot spala in masina de spalat vase.

« Stergeti usor exteriorul cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

» Nu scufundati niciodata friteuza sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

« Uscati bine toate piesele inainte de depozitare.

« Pastrati friteuza cu aer intr-un loc racoros si uscat.
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ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs respecta Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
E deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
Emmm  aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati
instalatii pentru colectarea selectiva a deseurilor electrice si electronice.
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKU ZELMER. XXEMAEM BAM UCMOJIb30BATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMYATAUMEW BHUMATEJSIbHO TMPOYTUTE WHCTPYKLMM MO MUCMONb30OBAHUIO.
COXPAHUTE NX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJSIb3OBAHNSA.

ONMUCAHUE

1. Xunbe

2. Manenb gncnnes
3. JNlotok

4. Pyuka KopauHbl
5. Kopnyc kop3auHbl
6. KopsuHa

ONMUCAHUE MNMAHEINN YNPABJIEHUA

. MaHenb gucnnes

. Knonka nutanus BKIT (kopoTkoe Haxatue)/BbIKI1 (anuTenbHoe Haxatue)
. Mporpammbl

. MepekntoyaTtens BpemMeHU/TemMneparypel.

. YBenuysTte 3HaveHve (Bpemsi/Temneparypa).
. YMeHbLUNTb 3Ha4YeHNe (Bpemsi/TeMnepaTypa)
. Bbibop nporpamm

. MoaTteepauTe BbIGOP/May3a.

. 3agepxka ctapTa

10. BHavok Temnepatypei (°C).

11. 3Ha4ok BpemeHn (MUH)

12. BHa4vok paboTbl BeHTUNSTOPA.

13. 3Hauvok paboTbl oborpeBaTens

O©ONOOUAWN=

NMPABUJNTA TEXHUKU BE3OIMNACHOCTU

Ecnn LLHYpP NMUTaHnA noBpeXxXaeH BO n3bexxaHme onacHOCTU
OH JOMMKeH ObITb 3aMeHeH Nnpon3BoOAUTENEM,

aBTOPWN30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UITM NOAXOASLLNM
KBanNMUMpoBaHHbLIM FULIOM.

OTM yCTPOVICTBOM MOryT NoJib3oBaTbCA OETU OT 8 netwn
CTapLlie, a Takxke Jimua ¢ orpaHn4YeHHbIMU

C*)VI3I/IL-IGCKI/IMVI, CEHCOPHbIMUA nIn YMCTBEHHbIMU
CNOCOOHOCTAMU UMK C HEQOCTATKOM ONbITa U 3HAHUN,

Nnpun ycnosummn, 4HTO OHN HaxoaATCA noa HabnoaeHnem nnu
paHee nonyvymnim NMHCTPpyKUumMn O TOM, Kak BGesonacHo
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NCMonb30BaTh YCTPOMCTBO U MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM
puckn. [letm He MoryT urpatbcs ycTponcTtBoM. Oumnctka
N TeXHUYeckoe ObCryXuMBaHMe YCTPOMCTBA He [OIKHbI
NpOn3BOANTLCA AeTbMU Mrague 8 neT U OCTaBnATbCA
6e3 npucmoTpa.

XpaHuTe yCTPOUCTBO U LUHYP NUTaAHUA B HEOOCTYMNHOM
ans geten oo 8 net mecTe.

YCTPOWCTBO He npeagHasHavYeHo Ansi paboTbl C BHELUHUMMU
Tanmepamum UnNu OoTAeNbHOM CUCTEMOM ANUCTaHLMOHHOIO
ynpasneHus.

OTKnNoYanTe YCTPOMCTBO OT MUCTOYHWKA NMUTaHWUA, Korga
OHO He MCMNonb3yeTcs, a TaKkKe nepen ero O4YUCTKON.

[ante petandam OCTbITb, Mpexae 4Yem HadeBaTb UK
CHUMaTb AeTanun UM YncTnTb YCTPOMCTBO. He norpyxanTte

YCTPOMCTBO B BOAy wunn B OBy OPYryt >KUAOKOCTb.
BHUMAHWE! B npouecce xapku/3anekaHusi ©Oyabre
OCTOPOXHbI, YTOBbI HE 06XKevbCcsa NapoM, BbIXOOALWUM U3
YyCTPOMCTBA.

Bo Bpemssi pabotbl obopygoBaHua  TemnepaTtypa
OOCTYMNHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObIThb BbiLLE.

BHUMAHWE! lopavasa noBepxHOCTb.

BHMMAHWE! Kopnyc, noTok n Kop3nHa octarTcH
ropsuMmMmn  eLe [[ofnroe BpeMsi Mnocre  BbIKYeHUs
ycTponcTea. byabte OCTOPOXHbI, YTOObI He OBXeybcs.
Yctponcrteo npegHasHa4yeHo ans JOoMalLHero
NCMOSb30BaHUA.

Ero He cneayet ncnonb3oBartb 414 TakUX Lieneun, Kak:

- WCMNOMb30BaHME B KYXOHHbIX  MOMELLEHUSX,
npeaHasHavYeHHbIX AN nepcoHana Maras3uHa, B omcax
n opyrnx paboymx mecrax;
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- UICNOSb30BaHME Ha hepmax;

- NCMOoJb30BaHNE KIMeHTamMm B NOCTUHULAX U MOTENAX
nnn apyrnx >XnJblx NnOMeLWeHNAX;

- MCMNONb30BaHMWe B FOCTEBbIX AOMax Tuna ,nocTtesib U
3aBTpak’.

YCTpOMCTBO npefHasHa4YeHo A UCMNOoNb3oBaHUA Ha
MakcumarnbHom BoicoTe 2000 meTpoB Hag, ypOBHEM MOPA.

BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

Oror I'Ipl/l60p npegHasHa4eH ToNbKo And 6bITOBOrO UCNONBb30BAHNUSA U HU npu Kaknx obcTosATENLCTBAX HE
AOOJDKEeH NCNoSib30BaTbCA B KOMMEPYECKUX UMM NPOMBbILLSTIEHHbIX Lensx.

HenpaBurbHoe 1cnonb3oBaHve Unm HenpaBuIlbHOE obpalleHe aHHYNUPYET rapaHTuio.

Mepes noakntoyeHMeM YCTpoOCTBa K CeTU ybBeauTech, YTO HanpshkeHue MuUTaHusi COOTBETCTBYET
yKazaHHOMY Ha

3aBofckor Tabnuyke ycTponctea.

YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha MNOCKY0 U POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Mpy MCNoONb30BaHWM YCTPOMCTBA LUHYP MUTaHWUS He [OOSKEH 3anyTbiBaTbCA WM HamaTblBaTbCH Ha
YCTPOWCTBO.

He ncnonbayiTe, He NogknioyanTe n He OTKIOYaNTe YCTPOMCTBO OT CETM MOKPLIMWU PyKaMu W/unvm Horamu.
He TaHWTe 3a WHYp NuTaHus, 4TobObl OTKMIOYNTL YCTPOMCTBO. He ncnonb3ayinTe LWHYp B KaYeCTBE PYYKU.
BAXXHO T[pu wvcnonb3oBaHWM ycTpolcTBa ocTaBbTe CBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO HE MeHee [ecsATU
CaHTUMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTODObLI 06ecneynTb 4OCTATOUHYIO LIMPKYNALMIO BO3ayXa.

SAMNPELWAETCA pasmelate MalmHy nog Lkadhamu, 3a xano3n nnu 3aHaBeckamu. Puck neperpesa/
BO3rOpaHuns.

He HakpbiBanTe kakue-nnbo 4acTu yCTpOMCTBa TKaHbio UM NOAOGHBIM MaTepuarnioM, Tak Kak 3T0 MOXeT
npuBecTyn Kk neperpesy. Puck noxapa.

310 BE3XXNPOBAA ®PUTHOPHULA AIR FRYER. [Ina npurotoBneHus npogykToB TpebyeTtcs HebonbLuoe
KonmM4ecTBO Macna. He HanonHsnTe KOHTEMHep MacroM WMu XMPOM, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTU K
noxapy. He ncronbayiite ¢ yCTpOMCTBOM aKCeccyapbl, OTIIMYHbIE OT PEKOMEHA0BAHHbIX MPOU3BOAUTENEM.

Bcerpa HageBaliTe 3alUUTHbIE TENNOU3ONALMOHHBIE MPUXBATKM, KOFAa KageTe NpoayKThl BO (DPUTIOPHULY
UNn BblHAMaeTe ee M3 Hee. Vcnonb3ynmTe YCTPOWCTBO Ha MNMOCKOW, YCTOMYMBOW W TEPMOCTOMNKOMN
noBepxHocTU. [Mpy NEPBOM UCMONb30BaHUM adpOrpusis MOXET OLLYLLATLCS NErKUIA HEMPUSITHBINA 3anax unu

HeborbLUOe KONMYECTBO abima. 910 HOpMarbHO B Clny4Yae HOBbIX yCTpOIZCTB nocre npowuecca nponssoacTea.

Bcerpa knagute WHrpeaneHTbl ans 06>KapMBaHI/I9I B KOP3WUHY, 4TOObI npegoTBpaTtnUTb UX KOHTaKT C
HarpesaTternbHbIMU 3NeMeHTamMun.

B cnyyae nto6oro c6os nnu NoBpexaeHNst HeMeaAneHHO OTKIIOYUTE YCTPOWCTBO OT CeTu K obpaTutech B
aBTOPW30BaHHbIN OTAEN TEXHUYECKOW NOAAEPKKN. He oTKpbIBaWTe KOpnyc YCTPOWCTBA, TaK Kak 9TO MOXET
6bITb onacHo. TonbKo KBanMULMPOBaHHLIA NepcoHan oguumanbHoi Cryxbbl TEXHUYECKOW NoanepxKM
6peHaa MOXeT 3aHMMaTbCA PEMOHTOM UMK NpoLeaypbl C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Ntobow yLepo, KOTOPbIN MOXET OblTb HAHECEH MOAsIM,
)KUBOTHbIM MNM 06bEKTaM B pe3yrbrate HeCOBMIOAEHUs 3TUX NPEaYNPEXaeHUN.
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NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

1. YpanuTte Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl U HaKNEenk BHYTPU U CHapyxu dpuTiopHuLbLAir Fryer.
AKKYpaTHO NpOTPUTE BHELLHIOK NMOBEPXHOCTb BIIAXHON TKaHbIO UM ByMaxHbIM MOSIOTEHLEM.

MPEAYMNPEXOEHWE: He norpyxaiite npubop unv BUIKY LUHypa NUTaHUs B Body vnu nobyio apyryto
XNOKOCTb.

2. MoTaAHWTE 3a PYyKy KOP3UHbI, YTOObI CHSATL ee ¢ dpuTiopHuubl Air Fryer. Vicnonb3yinTe py4ky, 4ToObI
CHSITb NOAHOC PAaCMONIOXEH B €ro LeHTpe BbIMoiTe KOp3nHY M NPOTUBEHb BHYTPU U CHAPYXW C NMOMOLLbIO
rybku 1 Tennom mMblnbHoW Boabl. KOp3nMHy 1 MOAHOC MOXHO MbITb HA BEPXHEW NorKe.

NOCyAOMOEYHON MaLLMNHbI.
3. NPEOYNMPEXOEHWE: He ncnonb3ynte abpasunBHble YiCTALLME cpeacTBa u rybku.
4. TwaTtenbHO BbICyLUMTE.

KAK UCMOJIb3OBATb

1. NMomecTuTe yCTpoNCTBO Ha YCTONYUBYHO, TOPU3OHTANBHYH M MIOCKYI MOBEPXHOCTb.

2. OCTOPOXHO BbITALLUTE KOP3UHY U3 YCTPONCTBA.

3. [lo6aBbTe MHIPEAMEHTLI B KOP3UHY 1 BCTaBLTE €€ 06paTHO B MaLLUHY.

4. BKnoYMTE YCTPOUCTBO, HaXaB KHOMKY NUTaHUs. 3atem BbiIGEpUTE HYXXHYIO NMporpammy, TeMnepartypy u

Bpemsi u noateepauTe (8). Ha naHenu ynpaeneHus otobpaxkaeTcsi 3agaHHasi Temnepatypa (He MrHoBeHHast)
1 NPOLOMKXUTENBHOCTb, MOCIE YEro HAYMHAETCS OTCHET BPEMEHW.

Mpumevanve. OJoctynHo 10 aBTOMaTU4Yeckux ObICTPbIX MporpaMMm: kaptodenb dpu, kapkoe, KypuHble
HOXKM, Kypuua, konbaca, nuuua, pbiba, KpeBeTkn, cTeink, 6ekoH. VX MOXHO mepekmniodaTb C MOMOLLbIO
KHOMKW BbliGopa nporpammbl (7).

5. Ha naHenu ynpaBrneHus UMetoTCsl KHOMKY YrpaBrieHUsi BpeMeHEM 1 TEMMEPATYPOiA, C MOMOLLbHO KOTOPbIX
Bbl MOXETE HAaCTPOUTb NapamMeTpbl BpEMEHW 1 TemMnepaTypbl B COOTBETCTBUM C BALLMMU UHAVBUAYATbHBIMU
noTpebHoCTAMM. Haxkmute Ha 3TOT 3HakK (2), Korga Ha naHenu AWCnnest NosBUTCS BpeMmsi, HaxmuTe (5/6)
YTOObI YCTAHOBUTL HYXXHOE 3HayYeHue.

Korga Ha navenu aucnnes nosButcs TemnepaTtypa, Haxmute (5/6), 4ToObl YCTAHOBUTbL >Kenaemyro
TemnepaTtypy. Mpu kaxxagom HaxaTum kHonku (5/6) TemnepaTypa MeHsieTcs Ha 5 rpagycos Lienbcus.

MonTBepanTe BbibpaHHble HACTPOMKN KHOMKOM (8) - hpuTIopHULLA HAYHET NPOLECC MPUrOTOBIIEHNS.
6. Bo Bpemsi paboTbl 3aropatoTcsi 3Ha4OK HarpeBaTens 1 BeHTUnsTopa.

7. HekoTopble MHIpeaneHTbl HeOBXOAMMO BCTPSIXMBATL B CEPEAVHE MPUrOTOBIIeHNs. YTOBbI BCTPSIXHYTh
UMW NepeBepHyThL NPOAYKTHI, BbITALWMTE KOP3UHY U3 MpuGopa 3a pyyKy U BCTPSXHUTE €e Unv NepeBepHuTe
NPOAYKTHI C MOMOLLLIO BUSIKM WU LUMMLOB. 3aTeM NMOMeCTUTE KOp3uHy 06paTHO B YCTPOMCTBO.

MpumeyaHve. Ecnu kop3uHy CHSTb BO BpeMsi paboTbl, yCTPOWCTBO aBTOMATUYECKU BbIKMIOYUTCS.

MpumeyaHve. Ecnn kopanHy cHoBa BCTaBUTb B Npubop, paboTa NpogormkUTCA B TEYEHWe OcTaBLUerocs
BpeMeHU npu BblIbpaHHO Temnepatype.

8. INo nCTeYeHNN BpeMeHW NPUrOTOBNEHNS HarpeBaTEeNbHbI 3NEMEHT nepecTaeTt paboTaTb, HO BEHTUNATOP
npofjomkaeT pabotate B TedeHue 20 cekyHA, BbioyBasi ropsuvii Bo3gyx B Lensix GesonacHoctu. O6
OKOHYaHUK 3TOro NpoLiecca NPOCUIHANMU3UPYIOT TPU 3BYKOBbIX cUrHana. CHUMKUTE KOP3WHY C YCTPOMCTBa U
npoBepLTe, FOTOBbI N UHTPEAUEHTbI.

MpumeyaHue. ECnv HrpeaneHTbI He ToTOBbI, MPOCTO BCTaBLTE KOP3WHY 06paTHO B MaLLvHy. OTperynupyiiTte
BPEMSsi 1 Temneparypy, YTo6bl MPOAOIKMTE NPOLECC NPUTOTOBMEHUS!.

I'IpwmeanMe. He nepeBopaqMBal?lTe KOP3UHY BBEPX OHOM. 310 MoXeT npuBecCTU K nponmeBaHuUio mMacna,
cKonuellerocs Ha iHe KOP3UHbI.

CoseT: YT06bl BbIHYTb KPYMHbIE UMW OENMKATHbIE UHIPEAUEHTbI, U3BMEKNUTE UX U3 KOP3UHbI C MOMOLLLIO
LUMNLOB.

45



OCHOBHbIE KYJIMHAPHbIE PELENTbI

MpuBeneHHasn Hke Tabnuua NOMOXeT BaM BblOpaTb OCHOBHbIE HAaCTPOMKMU ANt NPOAYKTOB, KOTOPbIE Bbl
XOTUTE NPUTOTOBUT.
NMPUMEYAHUE: O6paTtvTe BHUMaHvWe, 4TO 3TU HACTPOWKW NpPUBEAEHbl Ans cnpaBku. [lockomnbky

VHTPEAMEHTbI Pa3NINYaloTcsl Mo MPOUCXOXKOEHMIO, pa3mepy, (POpMe ¥ TOProBOWM Mapke, Mbl HE MOXKEM
rapaHTMpOBaTh HAUMYYLLYIO HACTPOIKY s BbIGPaHHbLIX MPOLYKTOB.

MKOHM NMPOrPAMMA YAC TEMMNEPATYPA
% Kaptowka cpun 15 MUHYT 200°C
C“%;@ 3aneyeHHbIi 40 MUHYT 160°C
KypuHble HOXKK 20 MUHYT 200°C

@Q Kypuua 30 MuHyT 200°C
%f Konbaca 15 MUHYT 180°C
Muuua 30 MuHyT 180°C

Pbiba 20 MUHYT 160°C

KpeBeTka 20 MUHYT 180°C

[oBsgnHa 15 MuHyT 180°C

BekoH 15 MUHYT 180°C

COBETbI NO NPUTOTOBJIEHUIO

- npaKTI/I‘-IeCKVI noboe 6nogo, KOTOpO€ TPaANLMOHHO NOTOBUTCA B YXOBKE, MOXHO XXapuUTb Ha BO3JyXe.
- npO,ClyKTbI ny4yule n paBHoMepHee BCero rotoBATCA, eCrii OHM OAVMHAKOBOIo pasmepa U ToNWUHbIL.
- ManeHbkue KyCO4KU TpeGerT MeHbLLEe BpeMeHU AnA NpuUrotoBrneHns, 4em 6onbLune.

- Ans pocTmxkeHust Hauny4ywunx pesynbratoB 3a MUHUMarlbHOE BpeMA roToBbTE MPOAYKThI HebonbLnMn
napTuamun. Mo BO3MOXHOCTM usberarite yKnagkun nnun crnoes, Korga 310 BO3MOXHO.

- BOmMbLIMHCTBO ynakoBaHHbIX MPOAYKTOB HE HYXHO GpocaTb B Macrno neped apKkoi Ha BO3dyXe.
BonbLMHCTBO U3 HUX yXXe coaepKaT Macro v Apyrue UHIPeANeHTbI, KOTopble yNyYLlatoT nogpyMsHUBaHue
1 XPYCTSILLLYIO KOPOUKY.

- 3aMOpPOXKEHHbIE 3aKYCKM O4EHb XOPOLLO XapsATCs Ha Bo3ayxe. [Ina AOCTUXEHUS HAMUMNYYLLKMX pe3yfbTaToB
BblknagblBalTe NX Ha NPOTUBEHb B OAUH CIOWA.

- lMpn yknagke npoAyKTOB B OAMH Croi 00si3aTenbHO BCTPSIXMBaWTE KOP3WHY Ha nonnytu (unu
nepesopaymBainite MNPOAYKTbl), 4YTOGbI 06ecneynTb paBHOMEPHOE MPUFOTOBMEHWE. PaBHOMEPHOMY
NPUrOTOBIEHWIO.

- O6xapwBaiiTe NPOAYKTLI, KOTOPbIE Bbl TOTOBUTE C HYMS, Hanpumep kaptodernb (pu Uin Apyrme oBoLLY,
B HEBOSbLIOM KONMYecTBe Macra. HeGOsbLUMM KOSIMYECTBOM Macra, YToBbl OHU MOAPYMSIHUIUCH W CTanm
XPYCTALLMMMU.

- Mpwn xapke cBexumx OBOLLEN Ha BO3Ayxe obsizaTenbHO BbITMPaNTe UX Hacyxo, npexae Yem fobasnstb
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Macro 1 XapuTb Ha BO3ayxe, YTOObl 06ecnevnTb MakCuMarnbHYH XPYCTSILLYIO KOPOYKY.

- BosayLiHble pUTIOPHULLI OTIMYHO MOAXOAAT ANst MOBTOPHOrO pasorpesa MuLLM, B TOM YUCIE MULLbI.
YTob6bl pasorpetb nuLly, ycTaHoBuTe Temnepatypy Ha 150°C Ha Bpems Ao 10 MUHYT

UYNCTKA U OBCITYXXUBAHUE

- Mepepn uncTkol y6eanTech, UTo ppUTIOPHULIA OTKITIOYEHA OT CETM U OCTbINna.

- Korga cpputiopHmnLa 1 KOpamHa OCTbIHYT, CHUMUTE KOP3UHY C OPUTIOPHULLI (ECNM OHa elle He CHATa).
ecnu oHa elle He cHATa). Vcnonb3ynte pyuky nognoHa, YTobbl CHATb NoandoH. Vcnonbayiite rybky u
TENnNy MbiNbHY BOAY. YTOObI BbIMbITb BHYTPEHHIOK 1 BHELLHIOW NMOBEPXHOCTY KOP3WHBI U NMoAoHa.

BHumaHmne: He ncnonbayiite abpasmBHble YUCTALLME CPEACTBA UM YUCTSLLME NOAYLLEYKN.

- Kop3aunHy 1 nogHOC MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaluVHe B BEPXHEN CTOWKe.

- AKKYpaTHO MpOTPUTE BHELLHIOI NMOBEPXHOCTb BMaXXHOMW TKaHbO U ByMaXHbLIM MOMOTEHLEM.

- Hukoraa He norpyxante aspopuTIOPHULY UK ee BUNKY B BOAY MW MoBYI0 APYryHO XUAKOCTb.
- Mepen xpaHeHveM TLLATENbHO BbICYLLWTE BCE AETanM.

- XpaHuTe aspodpuTIOPHULLY B CyXOM NPOXI1aAHOM MecTe.

YTUNTU3ALIUA YCTPOUCTBA

JT0T NpoaykT cootBeTcTByeT Aupektuse 2012/19/EC EBponelickoro napnameHta n Coseta no
E OTXO[aM 3MneKTPUYecKoro n anekTpoHHoro obopyposaHusi (WEEE), kotopas ycTtaHaBnvBaet
npasoByto 6a3y B EBponelickom Coto3e Ans yTunusaumm n noBTOPHOMO UCMOMb30BaHUsSi OTXOO0B
BN 571eKTPOHHOTO U 9MeKTpu4eckoro obopyaoBaHus. He yTunmsmpyiiTe yCTPOWCTBO BMecCTe C
HEeCOopTNPOBaHHbLIMU BbITOBBIMM OTX0AaMW. [1nst 9TOro UCNonb3ynTe 06bEKTLI AN CENEeKTUBHOM

c6opa 3neKTPUHECKNX 1 MEKTPOHHbIX OTXOAO0B.
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BIIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NPOAYKT A BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE 3A YMNOTPEBA, NMPEOV OA W3MON3BATE
MPOOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OIMNACHO MECTO 3A EbJIELLA PEOEPEHLINA.

ONMUCAHUE

1. Xunuwe

2. MaHen Ha gucnnes
3. MogHoc

4. pbxKa Ha kowa
5. Kopnyc Ha kowa

6. KowHuua

OMUCAHUE HA KOHTPOJTIHUA MNMAHEJ

. Manen Ha gucnnes

. ByToH 3a 3axpaHBaHe ON (kpaTko HaTuckaHe) / OFF (NpoabmKUTENHO HaTUCKaHe)
. Mporpamu

. MpeBkntoyBaTen 3a Bpeme/Temneparypa

. YBenuyeTe cToiHOCTTa (Bpeme/Temnepatypa)
. HamaneTte ctoiiHocTTa (Bpeme/Temnepatypa)
. N36op Ha nporpamu

. MoTtBbpaeTe nsbopa / Maysa

. 3abaBsiHe Ha cTapTa

10. NkoHa 3a Temnepatypa (°C)

11. MikoHa 3a Bpeme (MUHYTK)

12. NkoHa 3a paboTa Ha BeHTunaTtopa

13. NkoHa 3a pabota Ha HarpeBaTens

©COoO~NOOUOSWN =

MHCTPYKLUWUU 3A BE3SOMNACHOCT

AKO 3axpaHBawmAaT kaben e noBpeneH, Tom Tpsibea Oa
Obae 3aMeHeH OT NPon3BOAMTENS, HEroBUS

cepBuM3eH npeacrtaBMTen wunM  nuua ¢ nogobHa
KBanndukauus, 3a ga ce nsberHe onacHoCT.

Tosn ypen Moxe fga ce M3nonasea oT feua Ha 1M Hag 8
roguHM M OT Nnmua C HamManeHun PU3NYecKn, CEH30PHU
MM YMCTBEHW CMOCOBHOCTM WMNM C nunca Ha OnuT u
3HaHUSA, aKkO UM € OCUrypeH HaA3op WIn MHCTPYKUUK
OTHOCHO M3MOM3BaHETO Ha ypega no GesonaceH
Ha4YMH M ako pasbupaTr CBbp3aHUTE C TOBA OMACHOCTMW.
He nosBonsBamTe Ha geua ga cu urpasT c ypega.
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MouncTBaHeTOo W nogapbXkkata He TpsbBa aa ce
N3BbPLLUBAT OT [ieLia, OCBEH aKko He ca Haj, 8 roauHu 1 ca
non, Haa3op.

MaseTe ypeaa u HeroBusi kaben M3BbLH Aocera Ha Aeua,
HEHaBBbPLUMMAN 8 TOANHMN.

Ypeoute He ca npeasuaeHM ga paboTaT C BbHLUEH
TaMep UNn camocTosiTenHa cuctema 3a ANCTaHLUNOHEH
KOHTpO-.

N3kntoueTe ypega, Korato He ce nons3ea M npeau na
ro noumctute. OctaseTe ro Aga ce oxfnagu npeav ga ro
crnobute, pasrnobuTte nnm NOYNCTUTE.

He notanante ypena BbB Boda WM gpyra TEYHOCT.
BHUMAHWE! o BpemMe Ha npoueca Ha nbpxeHe/nevyeHe
BHMMaBanTe Ja He ce U3ropute oT napara, nsnusatila ot
ypena.
Temnepartyparta Ha 4OCTbMHUTE NOBBbPXHOCTU MOXeE [a €
No-BMCOKa, KoraTto obopyaBaHeTo paboTu.

BHUMAHWE! NopeLlya noBbLPXHOCT.

BHUMAHWME! KopnycbT, Tabnata 1 KowHuuaTa
OoCTaBaT ropewu AbSIro creg W3KNyBaHe Ha ypena.
BHumaBanTte pOa He ce wuaropute. YCTPOUCTBOTO €
npegHasHa4yeHo 3a goMallHa ynotpeba.

To He TpsbBa Aa ce U3nonasa 3a NPUMNOXEHUs KaTo:

- N3MNON3BaHe B KYXHEHCKN NMOMELLEHUS, NPeaHa3HaYeHM
3a nepcoHana Ha marasuHa, B oducu 1 apyrn paboTHu
MecTa;

- U3nos3BaHe BLB hepmu;

- U3MON3BaHe OT KNMNEHTU B XOTENU U MOTENU UM Apyru
XUMNULLHW MOMELLEHUS;

- N3NoJi3BaHe B Kbl 3a NOCTU C J1erT10 N 3aKyCKa.

To3nypepn e npenHasHa4vyeH 3an3nosi3BaHe HaMakcumarHa
HagmMmopcka BucodnHa ot 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.
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BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

YpeObT e npegHasHaveH camo 3a AOMALLHO Mon3BaHe U B HUKaKbB Cryyaii He TpsibBa Aa ce M3nonssa B
TbProBcka Unm NpomMuLLrieHa cpefa.

Bcska HenpasuiHa yn0Tpe6a nnn HenpasuiHo 60paBeHe C ypena Boau [0 aHynupaHe Ha rapaHuumdara.

Mpeav oa BknounTe ypeaa B KOHTaKT, TpoBepeTe Aani MPEXOBOTO HaNpeXeHWe e CbLLOTO KaTo NOCOYEHOTO
Ha eTuKeTa Ha ypena.

MocTaBeTe ypeaa Ha paBHa, rnagka noBbpxHocT KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHETO He TpsibBa Aa
6be 3anneTeH UnM yBUT OKONO ypeaa no BpeMe Ha ynotpeba.

He n3non3eaiTe ycTPOMCTBOTO M HE rO BKMIOYBAWTE U U3KMIOYBANTE OT 3axpaHBallata Mpexa C MOKpU
pbuUe u/unun kpaka. He gbpnainTe 3axpaHBawusi kaben, 3a ga ro usknouMTe WM 3a ga ro u3nonseare
kato pbkoxsatka BAXHO. Korato abotute ¢ To3u ypen 3a roTBeHe C ropeLl Bb3dyxX, OCTaBeTe MoHe
JeceTt caHTUMeTpa cBOOOAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUYKM CTPaHW Ha dypHaTa, 3a Aa ocurypuTe agekBaTHa
LUMpKynaums Ha Bb3ayxa.

HE noctaBsnte Bawwus ypen 3a rotBeHe c ropelly Bb3gyx nog Lukadose, LIopy unu 3asecu. Puck ot
nperpsisaHe / noxap.

He nokpvBaiiTe HMKOS YacT Ha ypeaa 3a roTBeHe C ropely Bb3dyx C kbpna unu nogobeH matepuan, Toa
LLle JoBeae A0 nperpsiBaHe. Puck ot noxap.

Tosa e YPE[ 3A NOTBEHE C IOPEL, Bb3[YX. 3a roTBeHe ce M3UCkBa MHOrO Marko masHuHa. He
nNbIHETE TeHaxepaTa C OfiMo UM Mas3HUHA, TbIA KaTo TOBa MOXeE Aa NPUYUHU noxap.

He nsnonseavite HMKaKBU akcecoapu, pasfnuyHy OT Te3n, NPenopbYaHn OT NPOU3BOAMTENSA Ha TO3W ypen
3a roTBEHE C ropeLl Bb3ayX.

BuHary HoceTe 3alUMTHU, U30MMPaHN pbKaBuUM 3a ypHa, KOrato MOCTaBATe UMW M3Baxaate MPOAyKTU
OT ropewyus ypes 3a rotBeHe C ropely Bb3ayXx. YpedbT TpsibBa Oa ce M3non3Ba Ha paBHa, cTabunHa
TOMMOYyCTONYMBA MOBLPXHOCT. Bb3MOXHO € ga mma cnaba mMupuama unv marnko KOnM4ecTBO AUM
MbPBUSAT MbT, KOraTo U3NoN3BaTe BallMst ypen, 3a rOTBEHE C ropely, Bb3ayX, ToBa € HOpMarnHo, Thil KaTo
NPON3BOACTBEHUTE OCTaTbUM U3rapsT. BuHarn noctaBaiTe CbCTaBkUTE 3a MbpXXeHe B KowHMuaTa, 3a ga
NpeaoTBPaTUTE KOHTAKT C HarpeBaTenHUTE eNnemMeHTy.

MaknioveTe ypeaa HesabaBHO OT enekTpudeckata Mpexa B cflyya Ha MnoBpeda U ce CBbpxkeTe C
ocuumanHa cnyxba 3a TexHn4ecka nogapwbkka. 3a Aa npefoTBpaTUTe PUCK OT OMACHOCT, He oTBapsiiTe
ypena. Camo kBanuduumpaH TeXHUYeckn nepcoHan ot oduumanHarta cnyxba 3a TexHnyecka noaapbxka
3a CbOTBETHaTa TbProBCcka Mapka Moxe [a U3BbpLUBa PEMOHT UMV NpoLeaypu Mo YCTPONCTBOTO.

B&B TRENDS, S.L. He HOCK OTFrOBOPHOCT 3a HapaHsiBaHWS UNW LLIETW, KOUTO MoraT Aa Bb3HMKHAT npu
Xopa, XXUBOTHW UV NpeaMeTV B pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha ropenocodeHnTe npeaynpexaeHust.

NPEOU NbPBOHAYAJITHATA YINOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBbYHU MaTepuanu n CTUKepu OT BbTPeLlHaTa U BbHLUHAaTa CTpaHa Ha ypeaa 3a
roTBeHe C ropeLl Bb3ayx. BHumatenHo M36'prLleTe BbHLUHATa 4acT C Bfia)kHa Kbpna Uinn KyxHeHCKa XxapTua.

MPEOYMNPEXOEHWME: Hukora He nmotansaiTe ypeda 3a rotBeHe C ropely Bb3[yx BbB BoAa WUNn Apyrn
TEYHOCTW.

2. isgbpnaiiTe pbKoxBaTkaTa Ha KOLWHMLUATa, 3a Aa M3BaAuTe KOWHMWLATa OT ypeda 3a roTBeHe C ropeLy
Bb3ayx. ManonaBaiiTe pbkoxsaTkaTta Ha TaBuyKaTa 3a NnevyeHe B LieHTbpa Ha TaBuU4ykaTa, 3a Aa s u3BaguTe.

ManonssaiiTe rbba v Tonna canyHeHa BOAa, 3a Aa nsMmmete BbTpellHaTta U BbHLLIHATa CTpaHa Ha KolHuuaTta
1 TaBuukaTa. KowHuuaTa n TaBuykata ca NoAxXoasLun 3a MUeHe Ha rOpHOTO HMBO B CbAOMMUSANHA MaLLnHa.

3. MPEOYNPEXOEHWE: He usnonseaiite abpasmBHM NOYMCTBALLM NpenapaTtit Unu JoOMakMHcKka Terl.
4. MopcyLieTe WaTernHo.
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KAK OA U3MNOJI3BAM

1. MocTaBeTe yCTPOUCTBOTO BbPXY CTabUMHA, XOPU3OHTamNHa 1 paBHa NOBbLPXHOCT.
2. BHumaTtenHo usgbpnaiTe KowHuuaTta oT yCTpOMCTBOTO.
3. [obGaBeTe CbCTaBKMTE Ha KOLUHMLIATA U s MTb3HETe 06paTHO B MalLUMHaTa

4. BknioyeTe yCTpOWCTBOTO, KaTo HaTucHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe. Cnep ToBa n3bepeTe xenaHata
nporpama, Temnepatypa W Bpeme W notebpaeTe (8). KOHTpoONHMAT naHen noka3Ba 3ajageHaTa
TemnepaTypa (He MOMeHTarnHa) v NPOALIHKUTENHOCT, cref KOoeTo 3ano4ysa ob6paTHOTO GpoeHe.

3abenexka: HanuuHn ca 10 aBTOMaTU4HWM Obp3M Mporpamu: MbpXeHW KapTogu, NeYyeHo, NUMELLKU
6yTyeta, nune, HageHuua, nuua, puba, ckapuau, nbpxona, 6ekoH. Te mMoraTt fa ce NPeBKNYBaT ypes
OyToHa 3a 13bop Ha nporpama (7).

5. Ha KOHTpomnHusi naHen uma GyTOHM 3a KOHTPON Ha BPEMETO M TemnepatypaTta, KouTo MoXeTe Aa
usnonaseare, 3a Aa perynvpare HacTpoVkuTe 3a Bpeme W TemnepaTtypa crnopej BalluTe WHAUBUAYaNHW
Hyxau. LLpakHeTe BbpXy TO3M 3HaK (2), koraTo BPeMeTo ce MOosiBY Ha NaHena Ha Aucnresi, WpakHeTe BbpXy
(5/6), 3a na 3apageTe xenaHaTta CTOMHOCT.

Korato TeMnepatypata ce nosiBv Ha naHena Ha aucnnesi, WwpakHete Bbpxy (5/6), 3a Aa 3agagere xenaHata
Temnepatypa. MNpu Bcsiko HaTUckaHe Ha ByToHa (5/6) TemnepaTypara ce npomeHs ¢ 5 rpagyca C.
MoTBbpAeTe M3bpaHuTe HACTPONKK ¢ ByToHa (8) - PPUTIOPHUKBT e 3anoYHe npoLieca Ha roTBeHe.

6. MikoHaTa Ha HarpeBaTensi 1 ukoHaTa Ha BEHTUNaTopa Lie CBETAT Mo BpeMe Ha paborta.

7. Hskon cbcTaBkv M3nckBaT pasknallaHe rno cpefarta Ha BpeMeTo 3a npuroTesHe. 3a Ja pasknatute unu

06bpHETE NPOAYKTUTE, M3AbpnanTe KoWwHULATa OT ypeaa 3a ApbXKkata U st pasknaTtete unv 3aBbpreTe
npoayKTUTE ¢ BUnuua unu wunka. Cnep ToBa noctaBeTe KOLUHMLATa 06paTHO B yCTPOMCTBOTO.
3abenexka: Ako kowHuuata O6bae nsBageHa no Bpeme Ha paboTa, YCTPONCTBOTO aBTOMATUYHO Lie ce
N3KITHOYU.

3abenexka: AKO KOLIHULLATa Ce NMOCTaBU OTHOBO B ypeaa, paboTaTa Lie Npoabiixu 3a OCTaBalloTo Bpeme
1 npu n3bpaHarta Temnepartypa.

8. Cnen usTvyaHe Ha BPEMETO 3a MOATOTOBKA, HarpeBaTeNHUAT efemMeHT cnupa ga pabotu, Ho
BEHTWUNATOPbLT MpoAbMkasa Aa pabotv 3a 20 cekyHAW, U3nyxBavku ropely Bb3dyX OT CboGpaxeHus 3a
6esonacHocT. Kpasit Ha To3u npouec e Gbae curHanuavpad ¢ Tpy 3ByKoBM curHana. /issageTe kolwHiuara
OT YCTPOMCTBOTO U NPOBEPETE Aanu CbCTaBKUTE Ca FOTOBU.

3abenexka: AKO CbCTaBkMTe He ca rOTOBM, MPOCTO Mib3HETE KOowHMLUAaTa obpaTHO B MaluuMHata.
Perynupaiite BpemeTo 1 Temnepatypara, 3a Aa NPOAbIIKUTE npoLeca Ha roTBeHe.

3abenexka: He obpbluanTe kowHuuaTta C rmaBata Hagony. ToBa Moxe fa AoBefde OO0 pasnvBaHe Ha
MacrnoTo, HaTpynaHo Ha AbHOTO Ha KOLHMLUaTa.

CbBeT: 3a ga usBaaute ronemv Unu AenukaTHW CbCTaBKW, M3BaAeTe MM OT KOLHWULATa C nomolyTa Ha
LLMMKK.

OCHOBHU NOTBAPCKW/ PELIENTU

Tasu Tabnuua no-gony BM nomara Aa usbepete OCHOBHUTE HACTPOWMKM 3a CbCTaBKUTE, KOUTO MUckaTe Aa
npuroTeuTe.

3ABEJEXKA: VimaviTe npeasua, Ye Te3n HaCTPOMKM ca MHANKATMBHU. TbiA KaTO CbCTaBKUTE Ce pa3nuyasat
no npomusxof, pasmep, hopmMa, KakTo M Mapka, He MOXeM Aa rapaHTupame Haii-gobpaTta HacTpoika 3a
BalUWTE CbCTaBKU.
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MKOHU MPOrPAMA BPEME TEMNEPATYPA
% MbpxxeHn kapTodu 15 MUHYTK 200°C
ot MeueH 40 MUHYTK 160°C
W

Munewkn G6yTyerta 20 MUHYTH 200°C
@A Mune 30 MUHYTH 200°C
‘ﬁéﬁi} f HageHuua 15 MUHYTK 180°C
nuua 30 MUHYTH 180°C

Puba 20 MUHYTU 160°C
Ckapuaun 20 MUHYTH 180°C

roBexago Meco 15 MUHYTH 180°C

BekoH 15 MUHYTK 180°C

CBHbBETU 3A TOTBEHE

* [MoyTn BCcsika XpaHa, KosiITo TPaAMLIMOHHO ce NPUroTBsi BbB hypHaTa, Moxe Aa Gbae MbpkeHa B ypena 3a
rOTBEHE C ropeLl Bb3ayX.

» XpaHuTe ce rotBsAT Han-gobpe 1 Han-paBHOMEPHO, KOraTo ca MoYTW efHakBM No pa3Mep u febenuHa.

* [Mo-marnkvTe nopummn XxpaHa U3NCKBaT No-Marnko Bpeme 3a roTBeHe, OTKOINKOTO MO-rofieMuTe.

* 3a Harl-0obpu pe3ynTaTty 3a Hal-kpaTbk Nepuos oT BPEME, MPUrOTBETE XpaHaTta B ypefa 3a roTBeHe C

ropeLly Bb3ayx Ha Marnku nopuuun. N3GsreainTe nogpexaaHeTo Ha NnacToBe UM HacnosiBaHETO, KoraTo e
Bb3MOXHO.

* MNoBe4yeTo NpeaBapuTENHO OMaKoBaHW XpaHu He TpsibBa Aa ce MoTansiT B MasHWHa npeau NpuroTBsiHe
B ypega 3a rotBeHe C ropel Bb3gyx. [loBeyeTo Beve CbAbpKaT MasHWHA WU OpYyrv CbCTaBKW, KOUTO
nofobpsiBaT nokaeHsIBaHETO U XpynKaBoCTTa

* 3ampaseHunTe NpegscTvsa 1 opabOBPU Ce MbPXKaT B ypeaa 3a roTBeHe C ropely, Bb3ayx MHoro gobpe. 3a
Hal-0o6pun pesynTaTi rm nogpeneTe Bbpxy TaBata B €4UH CION.

« AKo HacrnosiBaTe XxpaHu, He 3abpaBsinTe Aa pas3knaTtuTe KoWHMLAaTa No cpegata Ha nogpexaaHeTo (unu
[a obbpHeTe xpaHaTa), 3a ila OCUrypuTe paBHOMEPHOTO rOTBEHE.

« [ocTaBsinTe XpaHu, KOUTO NPUTOTBATE OT HyrnaTa, KaTo MbPXXEHU KapTodu UK APYrn 3eNeHYyLn, C Manko
KONMYeCTBO Ma3HWHa, 3a fja OcUrypute nokadgeHsiBaHe 1 XpynkaBocT.

« Korato nbpuTe NpecHn 3eneH4yLu B ypeaa 3a roTBEHe C ropell, Bb3ayx, He 3abpassiiTe fa rv uscyumre
HambIIHO Ype3 MoTynBaHe, NPeau Aa rv NocTaBuUTE B Ma3HWHa U Aa v U3MbpXKUTE B ypeaa 3a roTBeHe C
ropeLy Bb3ayX, 3a a OCUTypuTe MakcumMarnHa XpynkasocT.

* YpeauTe 3a rotBeHe C ropeLl Bb3fyx ca YyAeCHW 3a noarpsisaHe Ha xpaHa, BKMoYMTENHo nuua. 3a ga
noarpeeTe xpaHara cu, 3agante Temnepartypata Ha 150°C 3a go 10 MuHyTU.
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NMOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA

« YBeperTe ce, Ye ypebT 3a rOTBEHE C ropeLl Bb3a4yX € U3KIOYEeH OT KOHTaKTa 1 OXNafeH Npeau NoYncTeaHe.
 Crieq KaTo ypeabT 3a roTBEHE C ropell Bb3dyX M KoLLHULATa ce OXNaasT, 3BadeTe KolHuuaTa ot ypeda
3a TOTBEHE C ropeLly Bb3dyX (ako Beye He € OTCTpaHeHa). V3nonssainTe pbkoxBaTka Ha TaBaTa, 3a Ja
oTcTpaHuTe Taearta. MsnonssaiTe roba 1 Tonna canyHeHa Boaa, 3a Aa M3MKUeTe BbTpeLiHaTa 1 BbHLLHATa
cTpaHa Ha KoluHMuaTa v TaBuykara.

MpenynpexaeHue: He nanonaeaiite abpa3veHU NOYMCTBALLM NpenapaTtii Unu SJoMakuHcka Ten.

« KolwHunuaTa v TaBaTta ca NoaxoAsiiiM 3a MUeHe Ha rOpPHOTO HYMBO B CbAOMUAIIHA MalUMHa.

* BHUMaTenHo M30bpLUeTe BbHLUHATA YacT C BriaXKHa Kbpra UM KyXHeHcka xapTusi.

» Hukora He noTansinTe ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3ayX BbB BoAa UMK Apyra TEYHOCT.

« [MoAcyLeTe WaTenHo BCUYKM YacTu Npean CbXpaHeHue.

» CbxpaHsiBaiTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb3gyx Ha XNIagHo U CyXo MSICTO.

N3XBBPINAHE HA NMPOAYKTA

ToBa nagenve cbotBeTcTBa Ha Oupektusa 2012/19/EC Ha EBponelickus napnameHT n Ha CbBeTa

Ef OTHOCHO OTNaAabLM OT eNiekTpUYecko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEOQ), ¢ koaTo ce onpepens

npaBHaTa pamka, npunoxuma B EBponenckusi cbi3 Mo OTHOLIEHWE Ha W3XBbPMASHETO WU

EEEN  peUMKIMPaHETO Ha ENEKTPUYECKN U eNIEKTPOHHN ypeaun. He n3xebpnsanTe To3n NpoayKT B KOLL 3a

oTtnagbuym. OTHeceTe ro 4o Hal-6nn3kKs 3aBog 3a NpepaboTBaHe Ha eNeKTPUYECKU 1 ENEKTPOHHN

otnagbum. MpoayKTbT MOXe Aa cbabpxa 6atepun. N3Bagete rn, npeaun Aa U3xebpnute NpPoaykTa, u ro

n3xsbpriete B ofobpeHnTe 3a LenTa cneuuanHu KoHTelHepu. Haassame ce, Ye cTe JOBOMHW OT TO3U
NPOAYKT.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKW ZELMER. BAXXAEMO BAM BWKOPUCTOBYBATWU MPUCTPIA 13
3A0OBONEHHAM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLIT WOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AnA MOOASbLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

ornuc

1. XKutno

2. Manenb gncnnes
3. MigHoc

4. Pyuka kowuvka

5. KopauHa kowmka
6. Kowwmk

Oornuc NAHE”NI YNPABJITIHHA

. MaHenb gucnnes

. Knonka xwBnexHs ON (kopoTtke HaTuckaHHsi) / OFF (TpuBane HaTuckaHHs)
. Mporpamu

. Mepemukay Yacy/Temnepatypu

. 36inbLUTe 3HaYeHHs (Yac/TemnepaTtypa)
. 3MeHLLNTY 3HaYeHHs (Yac/Temnepartypa)
. Nip6ip nporpam

. MigTBepanTy BUGIp / Maysa

. 3aTpumka 3anycky

10. BHavok Temnepatypu (°C)

11. 3Ha4ok Yacy (xB)

12. BHavok poboTu BeHTUNATOPa

13. 3Ha4vok poboTun HarpiBava

O©ONOOUAWN=

NMPABUJIA TEXHIKU BE3INEKU

AKWO LWHYP XMUBMNEHHS MNOLWKOLKEHUN, WOoO YHUKHYTH
Hebe3nekn, BiH NOBUHEH OyTW 3aMiHEHUN BUPOOHMKOM,
aBTOPM30BaHNM CeEpPBICHMM LEHTpPOM abo BignoBigHOM
KBanicikoBaHo o0cobot. LM npuctpoeMm MOXYTb
KOpUCTyBaTuCa LOiTM Big4 8 pPOKIB i cTaplle, a Takox
ocobn 3 obMexeHUMU IiSNYHUMU, CEHCOPHUMU YN
po3ymMoBUMK 3aibHOCTAMKM abo 3 HecTader OocCBigy Ta
3HaHb, 32 YMOBW, LLO BOHW 3HAXOOATLCH Mig Harnsgom
abo paHiwe oTpumanu iHCTPYKUil Npo Te, 9K 6e3nevHo
BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN Ta PO3YyMitOTb NOB’A3aHi 3 LM
puavkn. it He MOXyTb rpatv nNpuctpoem. OuYnLeHHS
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Ta TexHidyHe ob6cnyroByBaHHs MNPUCTPOKD HE MOBUHHI
3gincHoBaTUCA OiTbMUM BIKOM 0 8 POKIB i 3anuwiatucd
6e3 Harnagy.

36epiranTe NPUCTPIN Ta LUHYP XUBNEHHS Y HELOCTYMHOMY
ana giten oo 8 pokiB MicLi.

MpucTpin He nNpusHayeHun Ans poboTU i3 30BHILLHIMM
Tanmepamm abo OKpPEMOK CUCTEMOK AMUCTaHLINHOro
KepyBaHHS.

Bigknoyante npucTpin Big mXepena XUBMEeHHS, KON BiH
HEe WKOPUCTOBYETbLCS, a TAKOX nepes Noro OYULLIEHHSAM.

[ante petanam OXONOHYTW, MNepLll HK Hagsaratv uu
3HiMaTK getani 4Ym 4YucTuTu npuctpin. He 3aHypronTe
npucTpin y Boay abo Oyab-aky iHwy pianHy. YBATA! Tig
yac CMakeHHs/BunikaHHa Oyaobte obepexHi, wob He
obnekTuca napoto, Wo BUXOAUTb i3 NPUCTPOIO.

Mig wac poboTn obnagHaHHA TemnepaTtypa AOCTYMHUX
NOBEPXOHb MOXE BYyTN BULLOHO.

YBATI'A! lapsiya noBepxHs.

YBATA! Kopnyc, NOTOK i KOLMK 3anuiarTbCH
rapsiaMMm e JOBro nicns BUMKHEHHS NpUCTpoto. byabte
obepexHi, Wwob He obnekTtucs. MNMpuUcCTpin NpUsHaAYEHN
AnNsa AOMaLLUHbOro BUKOPUCTAHHS.

WNoro He cnig BUKOPUCTOBYBATU NS TAKNX Linen, siK

- BUKOPUCTAHHSA Ha KYXHAX, MPU3HaYeHnX Ansa nepcoHany
MarasuHiB, B odicax Ta iHWKnX pobounx micusax

- BUKOPUCTaHHSA Ha dpepmax;

- BUKOPUCTAHHSA KNiEHTaMU B roTensax, MoTensax abo iHLwmx
XXUTNOBUX NPUMILLEHHAX

- BUKOPUCTaHHA B rOCTbOBMX OyauHKax Tuny ,MiKKO Ta
CHigaHoK”.
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Mpuctpin  npusHayeHUn AN BUKOPUCTaAHHA  Ha
mMakcumarneHin Bucoti 2000 meTpiB Hag, piBHEM MOpPA.

BAXINUBI NOMNEPEOXEHHA

Lle npunag npuaHayeHuin Tinbku Ansi NoByTOBOrO BMKOPWUCTAHHS i 3@ >XOAHWX OOCTaBWMH He MOBUMHEH
BMKOPUCTOBYBATUCb Y KOMEPLINHUX Y NPOMUCIIOBUX LinsX.

HenpanmbHe BUKOPWUCTaHHA abo HenpasuibHE NOBOLXKEHHA aHYNoe FapaHTilO.

Mepepn nigkntoYeHHSIM NPUCTPOLO A0 MepeXi NepekoHanTecs, Lo Hanpyra XXUBJEHHs BignoBiaae BkazaHOMY
Ha 3aBogcbkoi Tabnuyui npucTpoto.

BcTaHoBITE MPUCTPIN Ha NNOCKY Ta PiBHY MOBEPXHIO.
Mpu BUKOPUCTaHHI MPUCTPOLO LLHYP XUBMIEHHSI HE NMOBMHEH 3annyTyBaTUCh ab0 HAMOTYBaTUCE Ha NMPUCTPIN.

He BuKopuCTOBYTE, He NigknoYaiTe Ta He BigknovarTe NPUCTPIN Big Mepexi Mokpumu pykamu Ta/abo
Horamu. LLlo6 BUMKHYTW NPUCTPIN, HE TAMHITh 3a LUHYP XUBMEHHS. He BUKOPUCTOBYITE LUHYP SIK PYYKY.

BAXINBO [Mpu BUKOPUCTaHHI NPUCTPOIO 3anuLuUTe BifbHWIA NPOCTIP He MeHLLe AeCAT! CaHTUMETPIB 3 YCix
6okiB, W06 3a6e3ne4nTy 4OCTaTHIO LMPKYNSLi0 NOBITPS.

3ABOPOHAETBCA poamiwyBaT MalwmHy nig wadamu, 3a xanosi abo dipaHkamn. Pusuk neperpisy/
3afiMaHHs.

He HakpuBavite Gyab-siki YacTMHW NPUCTPOIO TKaHWHOK abo MoAibHMM maTepianom, OCKINbKM Le Moxe
npm3BecTn Ao neperpisy. Pnank noxexi.

Lie BE3>XMPOBA ®PUTIOPHWLIA AIR FRYER. [Ins npuroTyBaHHs NpoAyKTiB NOTpiGHa HeBenwmKa KinbkicTb
onii. He 3anoBHoNTe KOHTENHEP MacioM abo XMPOM, OCKISNIbKM Lie MOXe NPU3BECTU 40 MOXKEXi.

He BuKopunCTOBYIiTE akcecyapw, BiAMiHHi Bii peKOMeHA0BaHMX BUPOGHUKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxan HapsravTe 3axMCHi TEMMoi3onsAuiiHi NpuxBaTKu, KONW KnageTe npoayktn y dpuTtiopHuuo abo
BUiiMaeTe i 3 Hel. BUKOpWCTOBYITE NPUCTPI Ha MNOCKIN, CTiMKiA Ta TEPMOCTIVKin noBepxHi. [Mpy nepLiomy
BMKOPUCTaHHI aeporpuso Moxe Big4yBaTUCb Nerkuii HeNnpMeMHNUIA 3anax abo HeBenvika KinbkicTb aumy. Lie
HOpMarbHO Y pasi HOBMX MPUCTPOIB NiCNs NpoLecy BUPOGHMLTBA.

3aBxaun Knafite iHrpedieHTn Anst o6CMaxyBaHHS B KOLUMK, LWo6 3anobirty iX KOHTaKTy 3 HarpiBaribHUMK
enemMeHTamu.

Y pasi 6yab-skoro 3600 abo NOLIKOOAXKEHHsI HEranHo BiA'edHaTe NPUCTPIN BiA Mepexi Ta 3BepHITbCS A0
aBTOPU30BAHOrO BiAAiNy TEXHIYHOI NiATpUMKKN. He BigKkpmBawTe KOpnyc NpUCTPOIO, OCKINbKK Lie Moxe ByTu
HebesneyHum. Tinbku kBanidikoBaHU NepcoHan oMiliiHOT Cnyx6u TEXHIYHOI NiATPUMKM BpeHay Moxe

3alMaTnCcst PEMOHTOM abo NPOLEAYPOI0 3 MPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BignosiganbHOCTi 3a Oyab-siki 36UTKM, SKi MOXyTb OyTW 3aBaaHi nogsm,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHaCNiAOK HEAOTPUMAHHS LMX nonepeaXeHb.

NEPEL NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. Buganitb yci nakyBarnbHi MaTepianv Ta Hakmnemnku BcepeavHi Ta 30BHi puTiopHumui. Air Fryer.
AKypaTHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOrOK TKaHWHOK abo nanepoBMM PyLUHUKOM.
MOMNEPEIPKEHHA: He 3aHyptoriTe npunag abo BUMKy LLUHypa XMBMEHHS y Boay abo Oyab-sAKy iHLY piaunHy.

2. MoTArHiTL 3a pyyKy KOLMKa, LWob 3HATY ii 3 ppuTiopHuui Air Fryer. BukopuctoByinTe pyuky, L0 3HATU
niaHoOC, po3TalloBaHuiA B LLEHTPi. BuMuiiTe KOLLMK | EKO BcepeaymHi Ta 30BHI 3a onoMoroto rybku Ta Tennoi
MUIbHOT Boaun. Kowuk Ta nigHOC MoXHa MUTU Ha BEPXHIi NonuLi NOCyAOMUAHOT MaLUUHN.

3. MOMEPEMXKEHHA: He BukopucToByinTe abpa3uBHi 3acobu Ans YULLEHHS Ta ryoku.
4. PeTenbHO BUCYLUITb.
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AK BUKOPUCTOBYBATH

1. MNocTaBTe NPUCTPIN Ha CTilKY, FOPU3OHTamNbHY Ta PIBHY NOBEPXHIO.
2. Ob6epexxHO BUTSAMHITb KOLLKK i3 MPUCTPOIO.
3. [lopavite iHrpeaieHTV KOLMKa Ta NOCYHbTE MOro Hasag y MaluuHy

4. YBIMKHITb NPUCTPI, HATUCHYBLUW KHOMKY XWUBMNEHHs. MoTiMm BMGepiTb NOTPiGHY nporpamy, TeMnepartypy
Ta vac i niaTBepabte (8). Ha naHeni ynpaeniHHs BigobpaxaeTbca 3ajaHa Temnepatypa (He MUTTeBa) i
TpuBanicTb, MiCMA YOro NOYMHAETLCA BiAMIK Yacy.

Mpuwmitka: goctynHo 10 aBTOMaTUYHMX LUBMAKMX Nporpam: kapTonnsi dpi, nevyeHs, Kypsidi rominku, Kkypka,
cocuckm, nmiua, puba, KpeBeTKW, CTelk, GEKOH. IX MOXHa mepeMukaTi 3a JOMOMOrOK KHOMKKM BUMBOpY
nporpam (7).

5. Ha naHeni kepyBaHHA € KHOMKM KepyBaHHA 4YacoM i TemnepaTtyporo, 3a AOMOMOrol SKUX MOXHa
HanawTyBaTh Yac i TemnepaTypy BiAMOBIAHO A0 BalMX iHAMBIAyanbHUX NOTpeb. HaTuCHITL uen 3Hak 2),
KONnv Ha naHeni aucnnes 3'aBUTbCH Yac, HAaTUCHITL (5/6), Wo6 BCTaHOBUTY NOTPIOHE 3HAYEHHS.

Konu Temnepatypa 3'sBUTbCS Ha NaHeni Aucnnes, HaTUCHITL (5/6), Wwob BCTaHOBUTU GaxaHy Temnepartypy.
LLlopasy, konu B1 HaTuckaeTe kHonky (5/6), Temnepatypa 3miHloeTbesa Ha 5 rpagycie C.

MigTBepaiTe BUGpaHi HanawTyBaHHS KHOMKOH (8) - (hPUTIOPHMLISI MOYHE NPOLLEC NPUMOTYBaHHS.
6. MikTorpama HarpiBaya Ta NoBITPOAYBKM CBITATLCA Nif Yac poboTy.

7. Oeski iHrpenieHTy noTpibHO 360BTaTM B cepeauHi Yacy npurotyBaHHs. LLlo6 ctpycuTtn abo nepeBepHyTH
NPOAYKTU, BUTATHITb KOLLWK i3 Npunagy 3a pyyKy Ta NoTpsiCiTe Moro abo nepeBepHiTb NPOAYKTU BUAENKOK
4y wmnusmu. MoTim nocTaBTe KOLIMK Hasag y NpUCTPIi.

MpumiTka: AKwWwo nig Yac poboTu KoMk Byae 3HATO, NPUCTPI aBTOMaTUYHO BUMKHETbLCS.

MpumiTka: SKWO KOLMK 3HOBY BCTaBMTU B Mpunag, pobota npofoBXyBaTMMETbCSt MPOTSIOM 4acy, Lo
3anuwmBcs, i Nnpyu BUOGpaHin Temnepartypi.

8. lMicna 3akiH4eHHs1 4acy NiAroTOBKW HarpiBanbHUA eneMEeHT MPUMUHSE npautoBaTy, ane BEHTUNATOp
NpoAOBXY€E MnpautoBaTy npotarom 20 cekyHA, AMyXalouun rapsivm MoBiTpsiM 3 MipkyBaHb 6e3neku. MNpo
3aKiHYEeHHS LibOro MpoLecy CUrHani3ytoTb TPM 3BYKOBUX CUTHaNU. 3HIMiTb KOLLKK 3 NPUCTPOIO Ta nepesipTe,
Y¥ TOTOBI IHrpeaieHTn.

MpumiTka: SKWO iHrpedieHTn He roToBi, NPOCTO BCTaBTe KOLWMK Hasad y MaluunHy. Bigperynionte vac i
Temnepartypy, LWo6 NPOAOBXUTN NPOLIEC MPUTOTYBaHHS.

MpumiTka: He nepeBepTanTe KOWMK Oropu AHOM. Lle moxe npusBecTM OO po3nuBaHHS macna, sike
HaKOMUYyeTbCA Ha AHi KOLLMKa.

Mopapa: LWo6 BuiHATK Benuki abo aenikaTHi iHrpeaieHT, BUAMITh iX i3 KOLMKa 3a [ONOMOro0 LLMMNLUIB.

OCHOBHI KYJIHAPHI PELENTU

Hwxue HaBegeHa Tabnuusa AonoMoxe Bam BUOpaTV OCHOBHI HanawTyBaHHS AN NPOAYKTIB, SKi BU Xo4eTe
npuroTyBeaTy.

MPUMITKA: 3BepHiTb yBary, Wo Li napameTpu HaBeaeHi Ans Aosiakv. OCKinbKv iHrpeaieHT BiApi3HSaI0TLCS
3a MOXOMKEHHSIM, PO3MIPOM, POPMOIO Ta TOProBOK MapKol, MU HE MOXEMO rapaHTyBaTW Hamnkpalie
HanawTyBaHHSA AN BUOpaHUX NPOAYKTIB.

NIKTOrPAMU NMPOrPAMA YAC TEMMEPATYPA
kapTonns dpi 15 XBUMKWH 200°C
3aneyeHun 40 xBUMUH 160°C
Kypsivi rominkm 20 xBUMUH 200°C
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@A Kypka 30 xBunuH 200°C
‘;:.%7 Kosbaca 15 XBUNWH 180°C
nigya 30 xBUNUH 180°C

@%DX puba 20 XBUMNH 160°C
KpeBeTKn 20 xBUMUH 180°C

AnosnynHa 15 xBUnIMH 180°C

BekoH 15 xBUnuH 180°C

NOPAOU 3 NMPUTOTYBAHHA

- Maiixxe Byapb-siky Xy, Ky TpaguLUiHO roTyloTb Y AyXOBLi, MOXHA CMaXUTW Ha NOBITPI.
- MpoayKTV roTyoTbesa Hankpalle i HanbinbL PIBHOMIPHO, KON BOHW MatoTb OQHAKOBUIA PO3MIP | TOBLLMHY.
- MeHLi WwmaTtku ixi noTpebyloTb MeHLLEe Yacy Ans NPUroTyBaHHS, Hix GinbLui.

- insi OCATHEHHS HaWKpaLLMX pe3ynbTaTis 3a HAMKOPOTLLUMIA MPOMIKOK Yacy CMaxKTe MPOAYKTU HEBEMKUMI
napTisMu. YHuKainTe yknagarHs abo HaknagaHHs LWapis, KOmu Le MOXITMBO.

- BinbLwictb dpacoBaHMx NpoayKTiB He NOTPIOHO kKMAaTV B ONito Nepes CMaxeHHsIM Y ppuTiopi. binbLicTb 3
HMX BXe MICTATb Onito Ta iHLWi IHFPEAiEHTH, SKi NOKPALLYOTh MiAPYM SSHEHHS Ta XPYCTKY CKOPUHKY.

- 3amMopoxeHi 3akyckv Ayxxe fobpe cmaxatbcs y dpuTiopi. NS AOCArHEHHS HaviKpalmx pesynbraris
BMKINagawnTe ix Ha A4eKO B OAMH Lap.

- fAKwo BM knageTe NPoayKTK LWwapamu, o60B’'A3KOBO CTPYLUYWATE KOLUK Ha MiBaoposi (abo nepesepraiite
npoaykTH), Wob cnpusaTy piBHOMIPHOMY PiIBHOMIPHOMY MPUrOTYBaHHIO.

- MpopaykTu, siki BU roTyeTe 3 Hyns, Hanpuknag, kaptonno dpi abo iHWi oBoYi, 36pu3KyiTe HEBEMMUKOKD
KinbKicTto onii, o6 niapym ssHUTY i 3p0BUTU XPYCTKOK CKOPUHKY.

- Mip yac cmaxeHHs1 CBiXXUX OBOYIB Y (OpUTIOPI NEpeKoHaNTecs!, WO BOHW MOBHICTIO BUCOXMM, MepLl Hix
KugaTty ix B onito i CMaxuTn y opuTiopi, o6 3abe3neymnTn MakcuMarnbHy XpYyCTKY CKOPUHKY.

- ®puTIOpPHMLI YyA0BO MiAXOAsTb AN po3irpiBaHHA ki, 3okpema niun. LLlo6 posirpiTy ixy, BCTAHOBITb
Temnepatypy Ao 150°C Ha 10 xBUIMH.

YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

- Mepen uneHHsM nepekoHamnTecs, Lo OPUTIOPHMLA BIOKMIOYEHA Big Mepexi Ta oxonona.

- Konu copuTiopHULA Ta KOLLMK OXOMOHYTb, BUAMITb KOLLUMK 3 (hpUTIOPHULL (SIKLLO BiH LLE HE LLe He BUNHSATO).
BuikopucToByiiTe pyyky notka, Wwob BUAHATK NOTOK. BukopuctoByiTe rybky Ta Tenny MunbHy Bogy o6
BVIMUTUW BHYTPILLHIO i 30BHILLIHIO NOBEPXHIO KOLUMKA i noTKa.

MonepemxeHHsi: He BukopumcToByiiTe abpasvBHi Mutodi 3acobu abo rybku.

- Kowwk i NoToK MOXHa MWUTK y NOCYAOMUNHIN MaLLVHI HAa BEPXHIl Nonuui.

- OBepexxHO NPOTPITh iX 30BHI BOMOrok raHYipkoto abo nanepoBuM pyLLUHUKOM.

- Hikonu He 3aHypioviTe puTIOpHMLO abo LTencenbHy BUIKY y Bogy abo Byab-siky iHLY piguHy.
- MNepep 36epiraHHAM peTenbHO BUCYLLITL yCi AeTani.

- 36epiralite OPUTIOPHMLIIO B MPOXOSIOAHOMY, CyXOMY MiCLii.
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YTUNI3ALUIA NPOAOYKTY

Llen npoaykT Bignosigae Aupektmei 2012/19/€C €sponeincbkoro MNMapnameHTy Ta Pagu 3 Biaxoais

E €NeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE), ska BctaHoBnioe npasoBy 6asy B

€sponericbkomy Cotosi Ans yTunisauii Ta NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHSA BiAXOAiB €NEeKTPOHHOro Ta

EEEN  enekTpUYHOro obnapgHaHHsA. He yTunisyiiTe npucTpii pasoMm i3 HECOPTOBaHWMK MOOYTOBUMM

Bigxogaamu. [Ans LpOro BUKOPUCTOBYWTE 06’€KTU ANSI CENEKTUBHOTO 36MpaHHs enekTpUYHKUX Ta
eNeKTPOHHUX Bigxoais
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: .. ..t
TYP, MODEL: ... s

DATA ZAKUPU: L. e e e

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasnos$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogdélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktdére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowa
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gietkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepige¢, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg srodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogdélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetniaé ogolnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzgdzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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AHoTauin CepBiCHOro LEHTPY NPo 3A4INCHEHUA PEMOHT TanoH cTaHOBUTE AOAATOK AO PAXYHKY

Ne
Nara nosifoMneHHs! laTa BUKOHaHHS OBCSr peMOHTY MNignuc Ta nevatka MNianuc Ta nevartka CepBicHOro LEHTPY
Ne samoBneHHs CepBsicHOra LeHTpY

DNara

TanoH cTaHOBUTL A0AATOK A0 PaxyHKy

Ne

Mianuc Ta neyatka CepBicHOro LeHTPY

Dara

YBATA! TMia 4ac peMOHTY JO3BONSAETLCA BiAPI3aHHA NULLE OAHOrO TanoHa rapaH

TanoH ¢TaHOBUTL A0AaTOK A0 PaxyHKy
YBATA! Po3GipnvBo 3amnoBHITe KYMBKOBOKO PYHKO!

Ne

MevaTtka Micus npoaax: " .
LA ponay Mianuc Ta neyatka CepBicHOro LeHTPY

Jata npopgaxy - nignue npoaaeus

Dara

3anoBHKETLCS NPOAaBLEM pasoM 3i
po3ainamu rapaHTiHUX KapTok
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DE GARANTIE

SERIE: ZLM

PRODUCATOR: ZELMER

Produs Stampila importator

Model

Serie aparat

Véanzator Semnatura si stampila vanzatorului

Factura nr

Data

Am primit produsul in perfecta stare, insotit de instructiuni de utilizare. Semnétura client:
Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile OUG140/2021 si 0G21/1992 cu completarile si modificarile ulterioare, r epublicata, precum si cu
modificarile introduse de OUG174/2008.ATENTIE !Consumatorul are dreptul la masuri corective din partea vanzatorului, fara costuri, in caz de neconformi-
tate a bunurilor, iar aceste masuri corective nu sunt afectate de prezenta garantie comerciala. Termenul de garantie este de 2 ani de la data achizitiei pentru
persoane fizice si 1 an pentru persoane juridice. Durata medie de utilizare este de 3-5 ani, cu conditia respectérii instructiunilor de folosire. Cumparatorul
are obligatia utilizarii produsului conform instructiunilor de utilizare si de asemenea are obligatia de a pastra certificatul de garantie impreuna cu documentul
de plata. In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, ca masura reparatorie, repararea produsului sau inlocuirea acestuia,
in fiecare caz f ara plata, exceptand situatia in care solicitarea este imposibila sau disproportionata, luand in considerare toare circumstantele, inclusiv urma-
toarele: a)valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat neconformitatea: b)gravitatea neconformitatii sau c)daca masura corectiva alternativa ar putea fi
executata fara vreun inconvenient semnificativ pentru consumator.

Operatiunile de service efectuate in perioada de garantie vor fi mentionate pe documente separate. Aceste documente devin partea integranta din Certificatul
de Garantie. Produsele neridicate de la unitatea de service in termen de 60 de zile de la finalizarea operatiunilor vor fi declarate abandonate si predate
centrelor de colectare. Prin semnarea prezentului certificat de garantie, cumparatorul Tsi asuma obligatia de a lua la cunostinta coni e de garantie inscrise
in prezenta. Consumatorii beneficiazé de nlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este constatata la scurt tlmp dupa livrare, fara a
depasi 30 de zile calendaristice.

Perioada de garantie se prelungeste cu durata de timp cat aparatul s-a aflat in service.

NR DATA SESIZARII DATA PRELUNGIREA UNITATE SEMNATURA SEMNATURA
TERMINARII GARANTIEI SERVICE DEPANATOR CUMPARATOR
REPARATIEI

Ce nu acopera garantia

Deteriorarile deliberate sau din neglijenta, datorate nerespectarii instructiunilor de utilizare sau instalare, conectarea produsului la un voltaj necorespunzétor,
deteriorarile cauzate de reactii chimice sau electro-chimice, rugind, coroziune, inclusiv cele produse de nivelul de duritate al apei sau conditii necorespunza-
toare de mediu. Consumabilele, inclusiv baterii $i lampi. Componentele non-functionale si decorative care nu afecteaza in mod obisnuit modul de folosire al
produsului, inclusiv zgarieturi si diferente de culoare. Deteriorarile accidentale cauzate de obiecte sau substante straine. Deteriorarea urmétoarelor compo-
nente: sticla ceramica, accesorii, tevile pentru alimentare si scurgere, lampi, ecrane, butoane, invelisuri, cu exceptia cazurilor in care aceste deteriorari se
dovedesc a fi cauzate de defecte de fabricatie. Folosirea produsului in alt scop decat cel casnic, de exemplu, in scopuri profesionale.

Consumatorul are obligatia de a prezenta certificatul de garantie si factura (bonul de cumpérare) la intocmirea reclamatiei plasate la defectarea produsului.
Pe parcursul termenului de garantie, unitatea de service va repara sau inlocui produsul, dupa caz.

Repararea sau inlocuirea produselor se va efectua conform prevederilor legale in cadrul unei perioade de timp de 15 zile.

Procedura de urmat pentru a obtine aplicarea garantiei comerciale

Pentru a putea beneficia de prezenta garantie comerciala, consumatorul se poate prezenta fizic in magazinul de unde a fost achizitionat produsul sau poate
contacta direct (telefonic sau prin e-mail) call center-ul Premium Appliances srl, datele de contact regasindu-se pe ultima pagina a prezentului certificat de
garantie Reparatiile necorespunzitoare efectuate asupra aparatului pot afecta securitatea acestuia si pot produce defectiuni iremediabile. Pentru a
evita aceste situatii va recomandam efectuarea oricaror reparatii/verificari in exclusivitate la centrele autorizate.

DISTRIBUITOR: ZELMER ROMANIA

PARTENER SERVICE: S.C. PREMIUM APPLIANCES S.R.L.
Strada Ecaterina Varga nr.2 - Aiud, Judetul Alba.
Email: emil.voican@premium-electrocasnice.ro / office@okapigroup.ro
Telefon: 0769 224 338 / 0264 434 242
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za pfedpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporuc¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravng, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlendl az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
mUveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe 13aenve CpokoM 2 roga ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnst HOBOrO U3fenus notpebutenem, ecnu naaenve yaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae nornomkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOTO Cpoka Nosib3oBaTeny MMET NpaBo Ha GecnnaTHbli

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWS], eCINM PEMOHT ByET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Takke BKIovaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTnpoBanoch COrnacHo pekoMeHAaUmsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
PYKOBOACTBE, U He BblNO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHblE
3KCMnyaTauMoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa noTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHvein B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeAeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNyNsuMK ¢ 3aennem cneuuanucTamu, He ynornHoModeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3genus NpUBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe 06cnyxuBaHne NpeaocTaBnseTcs Npy ycnoBuy NpeaocTaBnexHuns notpebutenem
[OKYMEeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHWUTb KaCCOBbIN YekK, YTOObI 0BNerYMTb NPoLLEeCe BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. ina nony4eHne TeXHN4eckoro 0bCnyxunBaHns 1 NOcnenpoaxHoro obenyKMBaHvs 3a npegenamm
MonblwKn cneagyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY Npoaaxu, rae 6bina BbiNOnNHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNENpPoAaxXHOMY 0B6CyXMBaHUIO Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosTo e
npegHa3HaveH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyyaii Ha oTkas npes3 rapaHLUMOHHUSI CPoK noTpebuTenute
MMaT npaBo Aa peMOHTUpaT NpoAdyKTa Unn eBeHTyasrnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[la ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAuH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyai moxete fa nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAasaya. MapaHumsiTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTK, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoNn3BaH CbobpasHo NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [iBaTa Cry4asi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca oT TPeTo Nu1ue,
KOETO He e ynbriHOMOLLeHO 3a Ta3n Len ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwmTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektmea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTuTe TpsibBa fa ce cBbpXaT ¢ oTopuanpaH TexHndeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npogykTa.

Bcsika Hameca B npopykTa oT HeynbnHomolleHo oT B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHuusaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3aeAHO C kacoBaTa Genexka unv npuemMHo-npeaaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MOXe AeVCTBUTENHO [ia Cce ynpaxHsABaT npasata Mo Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y noTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacoBaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsBaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpopaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKS 3asBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbIETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / TAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCnyXnTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaAYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BMpoOy croxusayem. Y pasi NOMOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MatloTb NpaBo Ha 6e3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BVMHSATKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 X BapiaHTiB Oyae HeMOoXnMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y ubomy BUNagKy NokyneLpb Mae NpaBo BUGPaTH 3HMXKXEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBatu 6e3nocepenHbO 3 NpoAasLeM. Lia rapaHTia Takox BkntoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, He YyNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha npaea crnoxwueaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueu 1999/44/EC nns kpaiH — 4neHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B'13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeeHHst PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATH rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpPoOYy HaAaeTbCst 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[oKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dickanbHWUIA, TOBapHUI
Yyek, BugaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHWI [OKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHMin 36epirati A4oKyMeHT npo npuabaHHs Bupoby, Wwob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5t oTpMMaHHsA TEXHIYHOro 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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OpuTiopHuua / @putiopHula

SERIES: ZAF. MOD: ZAF6550

220-240~ 50-60Hz 1600W

TYPE: RT-206XA

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3po6neHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P1. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 02/2024

WWW.ZELMER.COM




