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1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE PRECTETE
NASLEDUJICi BEZPECNOSTNI OPATRENI!

« Pfi pouzivani spotiebice vzdy dodrzujte veskera bezpecnostni
opatreni, abyste predesli jeho poskozeni nebo zranéni osob.
Tento spotiebi¢ musi byt pouzivan pouze tak, jak je popsano'v
této prirucce.
« Spotiebic¢ neni urcen k ovladani pomociexterniho ¢asovace,
ani jiného samostatného ovladaciho systému.
Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzicky-
mi, smyslovymi ¢i dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které
maji nedostatecné zkuSenosti a znalosti, za predpokladu, ze
jsou pod dozorem nebo pokud obdrzely nezbytné pokyny pro
bezpeclné pouzivani spotrebice.
Déti musi byt vzdy pod dohledem, aby bylo zajisténo, ze si s
timto spotiebi¢cem nebudou hrat.

« Spotfebi¢ nesmi pouzivat déti. BEhem a po pouziti udrzujte
spotiebic a jeho napajeci kabel mimo dosah déti.

Pred pouzitim zkontrolujte spotrebi¢, zda nevykazuje znamky
poskozeni. Pokud spotiebic spadl, nebo se jevi jako poskoze-
ny, hepouzivejtejej. Spotiebi¢ mlze opravit pouze vyrobce/
povéreny servis. Jako spotfebitel se o jeho opravu nepokou-
Sejte.

Pokud je poskozeny napajeci kabel, spotiebic prestarite ihned
pouzivat. PosSkozeny napajeci kabel musi byt vyménén v auto-
rizovaném servisu, povéfreném poprodejnim servisu ¢i odbor-
nikem, jinak hrozi nebezpeci urazu. Jako spotiebitel se o jeho
opravu nebo vyménu nepokousejte.

« Pro odpojeni spotfebice tahejte za zastr¢ku, nikdy ne za kabel.

- BEhem pouzivani nebo po pouziti spotfebice neomotavejte
napajeci kabel kolem jeho hlavni ¢asti.




. Ujistéte se, Ze pouzité napdjeci napéti odpovida napéti, uve-
denému na Stitku (na spodni strané krytu spotiebice).

- Po pouziti, pfed sestavovanim a cisténim spotiebic vzdy nej-
prve odpojte ze zasuvky. Nenechdvejte spotrebi¢ bez dozoru,
kdyzZ je zapojeny.

« Spotfebic je uréen pouze pro vnitini, domaci pouziti.

« Produkt je ve shodé se viemi pfislusnymi pravnimi predpisy
EU a UK, a normami uréenymi pro tento typ a tfidu spotiebi-
Ce. Cuisinart je drzitel certifikace 1SO9001:2015, ktery trvale
vyhodnocuje vykonnost systému fizeni kvality. Pokud mate
jakékoli dotazy tykajici se bezpecnosti produktu a souladu s
predpisy, kontaktujte oddéleni zakaznickych sluzeb (viz ¢ast
,Mezinarodni zaruka”).

VAROVANI: Polyetylénové sacky nebo jiné obalové
@ materialy mohou byt nebezpecné. Abyste predes-
li riziku uduseni, uchovavejte je mimo dosah kojen-
cl a déti. Obalové materialy nejsou uréeny na hrani.

Bezpecnostni opatireni béhem pouzivani

- Pfed prvnim pouzitim ze spotiebice odstrante vSechny obalo-
vé materialy, veskeré propagacni stitky nebo nalepky, apod.

« Nepouzivejte spotrebic k jinému ucelu, nez ke kterému je ur-
¢en, a’jinak, nez je zde popsano. Cuisinart neodpovida za pfi-
padnéskody vzniklé v dusledku nespravného pouzivani spo-
tfebice nebo nedodrzenim zde uvedenych pokynd.

« Pfi zvedani spotiebice budte opatrni, protoze je tézky. Ujisté-
te se, Ze je pfisluSenstvi spravné zajisténo.

« Spotfebi¢ umistéte na Cisty, stabilni, suchy, a tepelné odolny
povrch v blizkosti elektrické zasuvky.

- Kdyz se spotiebi¢ nepouziva, pfed nasazenim nebo sejmutim
pfislusenstvi nebo nastavc(, po pouziti a pred ¢iSténim vzdy
nejprve otocte ovladac rychlosti do polohy ,0” OFF.




» Neumistujte spotfebic¢ na horky elektricky nebo plynovy ho-
rak nebo do jeho blizkosti, ani jej nevkladejte do vyhraté
trouby. Nerezovou nadobu uchovavejte v dostate¢né vzda-
lenosti od zdroju tepla, jako varné desky, trouby/MW trouby.

- Napdjeci kabel nenechavejte viset pres okraj pracovni plochy
nebo stolu a zabrante jeho kontaktu se zdrojem tepla.

« Se spotiebicem nepouzivejte jiné pfislusenstvi nebo ndastavce,
nez jaké doporucuje Cuisinart.

- VAROVANI: Pro snizeni rizika zranéni a/nebo poskozeni spo-
tfebice, se vyvarujte kontaktu s pohyblivymi ¢astmi a pfislu-
Senstvim. Béhem provozu udrzujte ruce, vlasy, odév, stérku
a jiné nacini mimo dosah pohyblivych ¢asti.

« Pfed vytazenim zastrcky ze zasuvky se ujistéte, Ze mate suché
ruce.

. Spotiebi¢ nenechavejte béhem pouzivani bez dozoru.

- Nepouzivejte ve venkovnich prostorach.

« Abyste zabranili riziku urazu elektrickym proudem, zakladnu
neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakoupeni kuchyrnského robotu Cuisinart®!

Jiz vice nez 30 let je cilem Cuisinart vyrabét to nejkvalitnéjsi vybaveni do kuchyné. Veskeré produkty
Cuisinart jsou navrzeny pro vyjime¢né dlouhou zZivotnost a pro snadné pouzivani, aby poskytovaly
kazdy den vynikajici vykonnost.

Pokud se chcete dozvédét o nasich produktech a ndpadech vice, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3 . F U N KCE PRODU KTU (viz obalka tohoto navodu)

Motor 500 Watt

Vyklopna hlava

Port pro prislusenstvi
Uvolhovaci paka zdvihu hlavy

vk wWwN=

Otocny ovladac rychlosti a zapnuti/vypnuti



6. Nerezova pracovni nadoba o objemu 5,21

7. Ochrana proti stfikajicim tekutinam s nalévacim hrdlem
8. Hnétaci hak

9. Plocha michacilopatka

10. Slehaci metla

4. POUZIVANI

Pfed prvnim pouzitim umyjte nddobu a nastavce v roztoku cisticiho prostfedku a teplé vody.
POZNAMKA: Zadné &asti netistéte abrazivnimi ¢isticimi prosttedky nebo tvrdymi nastroji.

A. SESTAVENI

Zvednuti hlavy

Zatlacte na uvolnovaci paku a zvednéte hlavu robota, dokud nebude zajisténa.

Nasazeni a vyjmuti pfislusenstvi

Ujistéte se, Ze je hlava robota zajisténa ve zvednuté poloze. K portu pro prislusenstvi pfipojte
plochou michaci lopatku, Slehaci metlu nebo hnétaci hdk - ujistéte se, ze je vystupek na portu
zarovnan s vybranim v pfislusenstvi. Jednou rukou podepiete hlavu robota a druhou rukou
zatlacte pfislusenstvi smérem nahoru a otocte jim protisméru hodinovych rucic¢ek, dokud
nebude zajisténo. Pro vyjmuti pfislusenstvi na néj zatlacte nahoru a otocte ve sméru hodinovych
rucicek, dokud se pfislusenstvi neuvolni.

Nasazeni pracovni nadoby
Umistéte nadobu na zakladnu azajistéte ji otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

Sklopeni hlavy

Jednou rukou podeprete hlavu robota, zatlacte na uvolnovaci paku a sklopte hlavu robota zcela
doll, dokud nebude zajisténa.

Nasazeni ochrany proti strikajicim tekutinam s nalévacim hrdlem

Po nasazeni pfislusenstvi‘a sklopeni hlavy robota nasadte na nadobu ochranu proti stfikajicim
tekutinam (zkontrolujte, zdaje stitek ve spravné poloze, a zda Ize logo Cuisinart spravné precist).
Nalévaci hrdlo pfipevnéte tak, Ze jej umistite do zapadek na krouzku ochrany proti stiikajicim
tekutinam a zasunete jej na své misto. Prstenec ochrany proti stfikajicim tekutinam Ize otacet v
libovolném sméru/a snadno tak pridavat dalsi prisady.

B. PROVOZOVANI A NASTAVENi DOPORUCENE RYCHLOSTI

Nejprve vyberte vhodné pfislusenstvi pro ingredience, které budete michat. Pro nésledujici
funkce muzete pouZzit tfi nastavce:

Plocha michaci lopatka (9) (pro bézné az tézké smési)

Slouzi pro michani, mixovani nebo slehdni - idedlni pro kolace, susenky, tésta, pecivo, polevy/
cukrové polevy nebo bramborovou kasi.

Slehaci metla (10) (pro smési, které vyzaduji vmiseni vzduchu)

Idedlni pro Slehani vajec, smetany, pén, smési na pusinky a cheesecake, apod.
UPOZORNENI: Slehaci metlu nepouzivejte na tézké smési (napf. ke $lehani tuku s cukrem) -
mohlo by dojit k po3kozeni néstavce.



Hnétaci hak (8) (pro michani a hnéteni tésta)

Ideélni na chléb, rohliky, pizzu a téstoviny.

VAROVANI: Béhem provozu udrzujte ruce, vlasy, oble¢eni, stérku a jiné kuchyrnské nacini v
dostatecné vzdalenosti od nastavcl. Nastavce se budou béhem pouzivani otdcet — udrzujte je

mimo dosah pohyblivych &asti.

Jakmile nasadite vhodny nastavec a sklopite hlavu robotu, v zavislosti na receptu budete muset
zvolit vhodné nastaveni rychlosti. Nastaveni rychlosti se muze lisit podle fady faktord, jako jsou
mnozstvi, teplota a konzistence surovin. Podivejte se prosim do nize uvedené tabulky, kterd

slouzi jako obecny pravodce.

Pozadovana ¢innost

Nizka rychlost

Stiedni rychlost

Vysoka rychlost

Miseni/prosévani suchych surovin.
Vkladéni ingredienci, napf. pfi
primichavani pfisad.

(Low) (1-4)

(Medium) (5-8)

(High) (9-12)

Smetana ke $lehani a bilky
(rychlost se postupné zvysuje)

Michani tésta na tzv. rychlé chleby,
muffiny, atd.

Slehani masla s cukrem

Vmiseni vajec

Hnéteni tésta na chléb

Hnéteni tésta na téstoviny

Prikrdjeni” (vmiseni) mésla do
mouky (tésto na pecivo/kolace)

Bramborova/zeleninova kase

Zapnuti a ovladani rychlosti

Pro zapnuti robota otocte ovladac¢em rychlosti ve sméru hodinovych rucic¢ek a vyberte poza-
dovanou rychlost v.rozmezi 1 az 12 (na ovladadi se rozsviti modré svétlo).
Pro snizeni rychlosti otocte ovladac¢em rychlosti proti sméru hodinovych rucicek.
Pro vypnuti robota otocte ovlada¢ do pozice ,0".

Maximalni mnozstvi surovin

Abyste zabranili pfeteceni pfisad nebo poskozeni motoru a/nebo pfislusenstvi, podivejte se a
dodrzujte prosim maximalni kapacity. Dbejte na to, abyste tyto miry neprekrocili:

- Tésta (vétsina typU tést na chleba, pizzu) - 1200 g viech surovin
- Smetana na Slehani (Slehacka) - 1,4L

- Vajecné bilky — 12 velkych vajec



C.RADY ATIPY

Obecné tipy

- Ujistéte se, Zze pouzivate presné odmérena mnozstvi surovin a peclivé dodrzujte kazdy krok
receptury — dejte pozor, abyste smés nepfemichali nebo nedomichali.

- U vétsiny receptll se chlazené potraviny, jako je maslo, mléko a vejce, do smési [épe zaclenuji,
pokud maji pokojovou teplotu.

- Nékdy muze byt nutné béhem michani nadobu setfit. Pouzijte stérku a obcas setiete stény
nadoby. Nepouzivejte kovovou IzZicku.

Priprava chleba
- K pfipravé chlebového tésta pouzijte hnétaci hak.
- Pokud pouzijete misto vody mléko, vytvori se mék¢i karka.

- K pfipravé chlebového tésta nepouzivejte margariny z vanic¢ky < majijinou strukturua
nefunguji tak dobre.

- Pridani pfilis velkého mnozstvi tekutiny nebo peceni ve vihkém dni mlize zplsobit, ze chléb
spadne nebo bude navrchu zvrasnény.

- Pokud recept vyzaduje specificky druh mouky, pouzijte ji. Pokud nemate chlebovou mouku,
muzete ji nahradit nebélenou, univerzalni moukou, ale vas.chléb nemusi dobie vykynout.

Priprava kolace
« K michani tésta na kola¢ pouzivejte plochou michaci lopatku.

- VSechny ingredience a pracovni nddoba by mély mit pokojovou teplotu, pak se ingredience
mnohem snadnéji zapracuji a promichaji.

- Formy na tésto plnte ihned po promichanf,a pak ihned pecte.

. Kolace nechte vychladit ve'formach, dokud nevychladnou na dotek, a pak je vyjméte a nechte
zcela vystydnout na rostu.

Vajecné bilky

- Pfed spusténim se ujistéte, Ze je nddoba dokonale ¢istéd a sucha.

- Na slehani jsou nejlepsi vajecné bilky o pokojové teploté.

- Pri Slehani vaje¢nych bilk(-pridejte malé mnozstvi kyseliny, jako je "Cream of tartar" (vinny
kamen), citronova $tdva nebo ocet, aby se stabilizovaly a dosahly optimalniho objemu a tuhosti.
Pouzijte 1/8 1zitky "Cream of tartar" na velky bilek.

- Doba potiebnd ke slehani se bude lisit podle teploty a stafi bilk( a teploty/vlhkosti kuchyné. Pfi
slehani proto cely proces bedlivé sledujte.

- Do nadoby vlozte vaje¢né bilky o pokojové teploté.

- Nasadte cistou, suchou $lehaci metlu. Bilky za¢néte Slehat na rychlost 1 a postupné zvysujte na
rychlost 6 az do vytvoreni pény, pak postupné zvysujte az na rychlost 12.

- Pokud jsou vajec¢né bilky na zac¢atku vyslehany pfilis rychle, struktura nebude tak stabilni ani
pevna. Také pozor na preslehani bilkd.

- Do vyslehanych bilkd pomalu a postupné pfidavejte cukr, jakmile dojde k vytvoreni pény. Cukr
pridavejte vzdy pomalu, plynule a rovhomérné, a vzdy podél stény nadoby. Cukr nepfidavejte
piimo na bilky.

« Béhem slehani bilk( nejprve za¢nou pénit, pak ztuhnou a za¢nou drzet tvar.

- Déle se vytvoii mékké Spicky - tzn., Ze spadnou, kdyZ se zvedne Sleha¢ — mékké Spicky jsou
casto vyzadovany pro pény nebo suflé.



- Dalsi fazi jsou stfedné tuhé az tuhé 3picky — pouzivaji se obvykle pro recepty, jako jsou pusinky
- bilky budou vypadat suché, Spicky budou drzet tvar a bilky budou lesklé.

Slehacka

Rozdil mezi Slehackou a smetanou ke Slehani je v obsahu maslového tuku (Slehacka ma vyssi
obsah). Je-li obsah méslového tuku vyssi, zdstane déle stabilni. Ke Slehani Ize pouzit i smetanu,
ale nevydrzi tak dlouho. Smetana obvykle pii slehdni zdvojnasobi svij objem.

Priprava Slehacky

« Zac¢néte s dobie vychlazenou Slehackou, nddobou a slehaci metlou (pred pripravou slehacky
umistéte nadobu a metlu do mrazéku alespor na 15 minut). V mistnosti by nemélo byt pfilis
teplo.

- Slehejte pFi nizkych rychlostech, dokud se nevytvofi malé bublinky = to bude trvatasi 30 sekund.

- Postupné zvysujte rychlost az na stupen 12 a pokracujte ve slehéni, dokud nedosdhnete poza-
dované konzistence - nepreslehejte - trva to jen nékolik sekund, nez prejde z krasné hladké
konzistence na lehce zrnitou.

« Cukr je tfeba pred pfidanim do slehacky prosit.

- Prestante slehat, az se objem zdvojnasobi - Slehacka by méla byt hladka, krémové a hustd, a
tvofit mékké nebo tuhé spicky.

D. CISTENI A UDRZBA

Pfed prvnim pouzitim (a pak po kazdém pouziti) kazdou ¢ast dlikladné vycistéte.
Po dokonceni prace otocte otocny ovladac do polohy ,0/0ff” (vypnuto) a pak odpojte napéjeci
kabel.

Pohonna jednotka
Zakladnu pouze otiete mékkym, vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte abrazivni ¢isti¢, draténku,
apod. Zakladnu neponotujte do vody.

Pracovni nadoba
Pfed mytim vyjméte pracovninadobu ze zdkladny. Nadobu Ize myt ru¢né nebo v mycce na
nadobi. Nikdy nepouzivejte dratény karta¢, draténku, abrazivni ¢isti¢ nebo bélidlo.

Prislusenstvi

Pfed mytim sejméte piislusenstvi z robotu. Michaci lopatku, hnétaci hak, a ochranu proti stfika-
jici tekutiné Ize mytru¢né nebo v mycce na nadobi (umistéte na horni rost).

POZNAMKA: Slehaci metla neni do my¢ky nadobi vhodna a je tfeba ji myt ru¢né. Viechny
nastavce nechte pred ulozenim dlkladné vysusit.

E. RESENi PROBLEMU

Pokud se spotiebic nespusti, ujistéte se, Ze je hlava robotu ve spusténé poloze, a Ze je fadné
zajisténa ve své poloze. Nedopustte, aby hlava robotu spadla do spodni polohy celou svoji
vahou, aniz byste ji pfi sklapéni podepfieli, mohlo by dojit k poskozeni spotrebice.

Pokud se spotiebi¢ sam vypne, mohla se prehfat pohonna jednotka. Tento spotiebic je vybaven
ochranou proti pretizeni, kterd jej vypne, aby ochranila motor.



Pokud k tomu v nepravdépodobném pripadé dojde:
- Spotiebic vypnéte a odpojte jej ze zasuvky.

- Snizte mnozstvi surovin (¢ast odeberete) a spotiebi¢ minimalné nékolik minut nepouzivejte,
aby vychladnul.

- Spotrebi¢ znovu zapnéte a nastavte rychlost. Pokud se opét nespusti, nechte jej jesté chvili
vychladnout.

@ CUISINART

Zl du Val de Calvigny

cu iSina tL ; 59141 lwuy - France

( www.cuisinart.eu )

Mezinarodni zaruka Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zajistuje zékaznicky servis v kazdé zemi. cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupu

Kupujici

« Prosim, uschovejte si tento zdrucni list s origindlnim dokladem o ndkupu.

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3letou zaruku, pokud to neni v rozporu se zékonnou zaru¢ni dobou jednotlivych zemi. BEhem této doby nabizime standardni vyménu
spotiebice (stejného nebo ekvivalentniho). Aby bylo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zéru¢nimu listu je teba pfipojit originalni doklad o koupi (prodejni
doklad, faktura, uctenka) spolu s vasimi Gplnymi kontaktnimi ddaji. Zaruka se nevztahuje na skody zptisobené nespravnym pouzitim, padem, rozebranim
nebo opravou neopravnénymi osobami. Tato zaruka zadnym zptisobem neovliviiuje vase prava vyplyvajici ze zakona.





