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Dékujeme Vam za Vasi dlivéru a koupi naseho zafizeni.

Tento manual s podrobnymi instrukcemi se poskytuje v zajmu usnadnéni prace s timto
vyrobkem. Instrukce Vam maiji umoznit naucit se vSe o VaSem novém zafizeni tak rychle,
jak je to jen mozné.

Ujistéte se, Ze jste obdrzeli neposkozené zafizeni. Pokud naleznete poskozeni zplisobené
prevozem, prosim, zkontaktujte prodejce, od kterého jste zarizeni koupili nebo mistni
sklad, ze kterého bylo zafizeni dodano. Telefonni kontakt naleznete na faktufe nebo
dodacim listu.

Navod k instalaci a zapojeni je pfilozen na zvlastnim listu.
Navod k pouziti, instalaci a zapojeni spotfebice najdete i na nasich webovych strankach:

http://www.gorenje.com

V nadvodu jsou pouzivany nasledujici symboly s témito vyznamy:

“Q)- INFORMACE!
Informace, rady, tipy nebo doporuceni

/\ VAROVANiI!

Pozor — obecné nebezpedi

(i)

Je dulezité nejprve se s timto navodem dikladné seznamit.
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1. Bezpecnostni opatreni

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY- Diikladné si proététe
navod a uschovejte ho pro pozdéjsi pouziti.

Zarizeni musi byt napojeno na pevné pripojeni s moznosti
odpojeni. Pevné pripojeni je v souladu s predpisy upravujicimi
napajeni.

Prostfedky pro odpojeni musi byt integrovany v pevnych
rozvodech a v souladu s pravidly pro zapojovani rozvodd.

Zarizeni nesmi byt instalovano za okrasnymi dvefmi z divodu
pfedchazeni prehrati.

Je-li nap3ajeci kabel poskozeny, musi byt nahrazen vyrobcem,
jeho servisnim pracovnikem ¢i podobné kvalifikovanou osobou,
abyste zabranili nebezpeci (plati pouze pro zafizeni vybavena
napajecim kabelem).

Déti starsi 8 let a také osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a mentalnimi schopnostmi a nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou tento spotrebi¢ pouzivat pod
odpovidajicim dohledem, nebo pokud obdrzely dostatecné
pokyny o bezpec¢ném pouzivani spotfebie a jsou-li pouceny
0 nebezpecich souvisejicich s jeho nevhodnym pouzivanim.
Déti si se spotrebicem nesméji hrat ani jej bez odpovidajiciho
dozoru Cistit i na ném provadét udrzbarske prace.

VAROVANI: Dostupné &asti mohou byt b&hem pouzivani horké.
Malé déti by se mély drzet stranou.



UPOZORNENI: Spotrebi& a nékteré z jeho pfistupnych &asti
se béhem pouzivani mohou vyrazné zahfivat. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi osmi let museji
byt vzdy pod dohledem.

Provoz zafrizeni nelze fidit pomoci externich ¢asovacl nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pouzivejte vyhradné teplotni sondu doporucenou pro pouzivani
v této troubé.

Pro Cisténi skla na dvirkach trouby nebo skla pokryvajiciho
varnou desku nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani ostré
kovové draténky, jelikoz jimi mizete poskodit povrch, ¢imz
muUze dojit i k prasknuti skla.

Z divodu rizika rany elektrickym proudem nedistéte parnimi
ani vysokotlakymi Cistici.

VAROVANI: Z diivodu predchazeni rizika elektrického tderu
prfedtim, nez budete vymeénovat Zarovku, se presvédcte, Ze je
zafizeni odpojeno od elektrické sité.

Nikdy na dno trouby nelijte vodu. Z dlivodu teplotnich rozdil(
mUze dojit k poskozeni laku.

w [e] ) ” w ” w Vd
2. Dalsi dulezita bezpecnostni upozorneéni
Zafizeni je ur€eno pro pouziti v domacnosti. Nepouzivejte zafizeni pro zadné jiné Ucely jako je vytapéni
mistnosti, vysouseni domacich mazlickd nebo jinych zvitat, papiru, textilii, bylin, atd., jelikoz to mize
mit za nasledek zranéni nebo nebezpeci vzniku pozaru.

Zafizeni musi byt napojeno na pevné pfipojeni s moznosti odpojeni. Pevné pfipojeni je v souladu s
predpisy upravujicimi napajeni.

Doporucujeme, aby spotrebi¢ prenasely a instalovaly nejméné dvé osoby (hmotnost spotrebice).
Nezvedejte spotfebi¢ tahanim za drzadlo dvifek.

Panty dvifek se mohou pfi pfili§ velkém zatizeni poskodit. Nestoupejte ani nesedejte si na oteviena
dvirka trouby ani se o né neopirejte. Nepokladejte na dvirka trouby tézké predmety.



Pokud se napdjeci kabely dalSich spotfebi¢u, které jsou umistény v blizkosti tohoto spottebite, zamotaji
do dvifek trouby, mohou se poskodit, coz mlze zpUsobit zkrat. Postarejte se proto o to, aby byly
napadjeci kabely dalSich spotfebic¢l vedeny v bezpeéné vzdalenosti.

Zabezpedéte, aby ventily nikdy nebyly zakryty nebo zablokovany jakymkoliv zplisobem.

Neobkladejte troubu alobalem a na dno spotrebice nevkladejte pekace ¢&i jiné nadoby. VySe zminény
krok snizuje cirkulaci vzduchu v troubg, brzdi a zpomaluje peceni a nici lak.

Radime vam, abyste béhem pecéeni neotvirali dvirka trouby, jelikoz to zvysuje spotfebu elektrické
energie a zvysuje to hromadéni kondenzatu.

Po dopeceni a béhem peceni budte pfi otvirani dvifek trouby opatrni, existuje totiz riziko opareni.

Abyste zabranili hromadéni vodniho kamene, nechte po peceni ¢i na konci pouzivani trouby jeji dvirka
oteviena, aby se vnitfek trouby ochladil na pokojovou teplotu.

Troubu Gistéte, aZ kdyz je zcela vychladla.

Drobné rozdily v barevnych odstinech jednotlivych spotfebict ¢i jejich soucasti v ramci stejné designové
fady mohou byt zplsobeny riznymi faktory, jako jsou napfiklad rizné Uhly, pod nimiz se na spotfebié¢
divate, rizné barvy pozadi, okolnich material( a osvétleni prostor.

Pokud je spotrebi¢ poSkozen, nepouzivejte jej. Odpojte jej od elektrické sité a zavolejte autorizovany
servis.

Bezpecény provoz trouby neni ovlivnén pfitomnosti list.
Do trouby neukladejte véci, které by mohly pfi zapnuti trouby zplsobit nebezpedi.

Nez spotrebi¢ zapojite do elektrickeé sité, nechte ho néjakou dobu odpocivat pfi pokojové teploté, aby
se vSechny soucastky pokojové teploté prizplsobily. Je-li trouba skladovana pfi teploté blizko bodu
mrazu &i pod nim, mUzZe to byt pro nékteré soucastky nebezpetné, zejména pro cerpadlo.

Spotrebi¢ nesmi byt provozovan v prostredi chladnéjs§im nez 5 °C. V pfipadé zapnuti spotfebice v
takovych podminkach mdze dojit k poskozeni Cerpadla.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahem chléru ani jiné tekutiny.
Kdyz pecete s doplnénim pary nebo po konci pe€eni s doplnénim pary vzdy otevrete dvifka az do

krajni pozice. Pokud to neudélate, mlize mit vychazejici para negativni vliv na fungovani ovladaci
jednotky.

Po instalaci spotiebi¢e odlepte lepici pasku z fidici jednotky. Jinak mize dojit k poruse nadrzky.

/\\ VAROVANi!
Pred zapojenim zafrizeni si peclivé prectéte navod k pouziti. Na jakoukoliv opravu nebo
naroky ze zaruky v disledku nespravného zapojeni nebo pouziti zafizeni se zaruka vztahovat
nebude.



3. Popis spotrebic¢e

/\\ VAROVANi!
Funkce a vybaveni spotrebice se liSi v zavislosti na modelu.
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. Ovladaci panel 10. Viko nadoby
Nadrzka na vodu 11. Nadoba nadrzky
Zamykani dvifek pomoci spinace. 12. Filtraéni péna
Osvétleni

. Otvor pro teplotni sondu

Listy — drovné vareni

. Informacni Stitek

. Dvitka trouby

. Drzadlo dvirek

CPNOO AWM

3.1 Prislusenstvi spotrebice

Spinac¢ dvifek trouby

Pokud se béhem fungovani trouby dvifka oteviou, spina¢ vypne zapnuta topna télesa a ventilaci v
prostoru trouby.

Vodici lity

Draténé vodici liSty — vzdy vlozte dratény rost a plechy do vodici drazky.

Fixni teleskopické listy — prisluSenstvi polozte na vodici listu. Na stejnou vodici listu mizete polozit
i rost spolu se zachytnym plechem.

POZNAMKA: Listy pro vkladani pfisluenstvi se pogitaji odzdola nahoru.



Vybaveni trouby a prislusenstvi

Dratény rost — se pouziva pro funkci grilovani nebo na néj Ize polozit
nadobu &i pekacek s pokrmem.

POZNAMKA: Miizovy rost vzdy zasufite do vodici drazky tak, aby jeji
vyS$Si ¢ast byla vzadu nahore.

Dratény rost ma bezpeénostni zapadku, proto jej pfi vytahovani vepr-
edu vzdy nadzvednéte.

Mélky plech - se pouziva pro ploché a drobné pokrmy. Pouziva se
téz jako nadoba pro zachycovani mastnoty.

POZNAMKA: Mélky plech se mUize pfi zahfivani v troubé deformovat.
KdyZz se ochladi, vrati se do plvodniho stavu. Deformace na jeho
pouziti nema vliv.

T

Perforovany plech Airfry — (plech s otvory) se pouziva k pfipravé jidel
v programech s doplnénim pary a pfi funkci intenzivniho peceni (air
fry). Otvory umoziuii lep$i pritok vzduchu kolem pokrmu a napoma-
haji vétsi kfupavosti pokrmu.

UNIVERZALNIi HLUBOKY PLECH - se pouZiva pro peéeni zeleniny
a tekutého tésta. Pouziva se téz jako nadoba pro zachycovani ma-
stnoty.

POZNAMKA: Univerzalni hluboky plech nesmi byt béhem peéeni nikdy
zasunuty v prvni listé.

Teplotni sonda na maso - (/ABAKESENSOR)

POZNAMKA: Dalsi pFislugenstvi si mlizete zakoupit v servisnim stiedisku.




3.2 Ovladaci panel

1= > O 12
X
2 — = — 55 O+ — +— 13
Remote
3—Q L) blo & — 14
\
5 6 7 8 9 10 11
Tlacitko Pouziti
1. — Volba zékladnich nabidek
2. /7\ Nastaveni pfipojeni Wi-Fi, Remote
3 @ Zapnuti a vypnuti trouby
4. < Leva tlacitka volby

Zapnuti a vypnuti rychlého predehfivani

Ukonceni aktualniho stavu bez ulozeni

Ovlada¢ pro vybér nastaveni a jejich potvrzeni

Spusténi a zastaveni provozu

Pridavek pary

Zru$eni aktualniho nastaveni, vymazani funkce

11.

Prava tlacitka volby

12.

Volba ¢asovych funkci

13.

Dodate¢na nastaveni

14. | -O-

Zapnuti a vypnuti svétla v troubé

POZNAMKA: Na ovladacim panelu budou osvétlena pouze tladitka, ktera jsou v aktualnim menu
povolena (bud’ Uplné nebo ¢astec¢né osvétlena).
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Legenda zkratek:

N

&

@D

S

@

Kratky dotyk tlacitka

pro vybér nastaveni

Dlouhy dotyk tlaéitka
-5sek-

pro dodate¢na nastave-
ni €i zrychlené prenasta-
veni

Otaceni ovladace -
pro pfechazeni mezi
nastavenimi.

Stisknuti tladitka — pro
potvrzeni vybéru.

2O~ INFORMACE!

Nastaveni se ovladaji pomoci tlacitek a ovladace.
Tlacitka budou reagovat lépe, pokud se jich dotknete co nejvétsi plochou prstu. Pfi kazdém

dotyku se ozve zvukovy signal (pokud je funkce k dispozici).

..........

Pocatec¢ni krok

Mezikrok

Cekani / provadéni

Volitelny krok

4. Pred prvnim pouzitim zarizeni

1. |Odstrarite z trouby jeji pfisluSenstvi a zbytky oball (karton, polystyren, plast).

2. Cistidla.

PrisluSenstvi a vnitfek trouby otfete vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné hadfiky a abrazivni

3. |Zapnéte troubu (viz kapitola 4.7 Prvni zapnuti).

4.

Prazdnou troubu zahfivejte zhruba jednu hodinu v programu horniho a spodniho ohfevu —
na teplotu 230 °C (viz kapitola Manualni rezim peceni).

prostory.

POZNAMKA: Zaéne se uvoliiovat vyrazny pach »novoty«, proto béhem toho diikladné vyvétrejte

4.1 Prvni zapnuti

Po prvnim zapojeni spotrebice k elektrické siti &i po delSim vypadku napajeni elektrickou energii bude
nutné nastavit jazyk, ¢as a tvrdost vody.

11
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INFORMACE!
Pokud toto nastaveni nechcete, stisknéte © . Vychozi nastaveni se ulozi. Nastaveni Ize zménit
kdykoli (viz kapitola 8. VYBER OBECNYCH NASTAVENI).

English 12: 30 .

8/ @

Na displeji se zobrazi vychozi jazyk (angliétina). Oto&enim OVLADACE zmérite jazyk. Potvrdite
stlagenim OVLADACE.

2. |Nastaveni presného ¢asu: 3 3
Presny denni ¢as nastavite oto¢enim OVLADACE. Vybér potvrdite stlacenim OVLADACE.
3. |Nastaveni tvrdosti vody:

Otogenim OVLADACE nastavte spravnou Groveri tvrdosti vody. Vybér potvrdite stladenim
OVLADACE (viz kapitola 4.2 Tvrdost vody).

VSechna vychozi nastaveni jsou nastavena a spotrebi€ je v pohotovostnim rezimu.

4.2 Tvrdost vody

Kromé Cetnosti pe€eni s doplnénim pary potreba &isténi zavisi i na tvrdosti pouzivané vody.

Pred prvnim pouzitim musite nastavit tvrdost vody. Pokud je voda méké&i nebo tvrdsi nez vychozi
nastaveni, miZete nastavenou uroven tvrdosti zménit.

1.

Méfici listek (dodavany se spotifebi¢em) namocte na 1 vtefinu do vody. Po 1 minuté odectéte
Udaj — pocet ¢arek. Nastaveni stupné — pocet zbarvenych ¢arek na listku (viz tabulku).

2. |Testovaci prouzek porovnejte s obrazkem na displeji.

Turdost vody Hodnota (°N) ""“°f§“,‘§p":§,‘[. pro. | Podetzbarvenych ca-
Velmi mékka voda 0-3dH 30 4 zelené Garky
Mékka voda 3-7dH 25 1 Cervena Carka
Stfedné tvrda voda 7-14 dH 22 2 Cervené ¢arky
Tvrda voda 14-21 dH 20 3 Cervené Carky
Velmi tvrda voda 21 dH 18 4 Cervené Carky

VENI).

Tvrdost vody mGZete nastavit také v nabidce Nastaveni (viz kapitola 8. VYBER OBECNYCH NASTA-

12




5. Pouzivani trouby - vybér nastaveni peceni

Volby v hlavni nabidce

Zapnéte zafizeni ® a vyberte — . Oto&enim OVLADACE si vybirate z riiznych nabidek:

Manual

Umoznuije libovolné nastaveni parametr( peceni s pfednastavenymi
hodnotami, které je mozné zménit (viz kapitola 5.7 Zakladni nabidka
- Manudini reZim peceni).

Moje rezimy

Umoziiuje vybrat si z mnoZstvi pfednastavenych program( v zavislosti
na vybraném pokrmu (viz kapitola 5.6 Automaticka nabidka).

Tento rezim vam umoziiuje vybrat si z vlastnich programd, které jste

Oblibené si predtim ulozili (viz kapitola 7.3 Oblibené - ukladani vlastnich nasta-
veni).
Extra Vybér dopliikovych programd ((viz kapitola 5. 7 Doplrikové programy).
Cisténi Cistici programy trouby
. Obecné nastaveni trouby (viz kapitola 8. VYBER OBECNYCH NASTA-
Nastaveni

VENI).

+ Nabidka - dodatec¢na nastaveni

Funkce poskytuje dodate¢na nastaveni. Obsah nabidky se méni v zavislosti na dostupnych ovladacich

moznostech v daném cCase.

Chcete-li vybrat dal$i nastaveni, dotknéte se + .

Postupné peceni

Nastaveni peceni s rliznymi parametry v tfech krocich (viz. kapitola
5.3 Krokovy reZim peéeni (+ nabidka)). Funkci mlzete zvolit po nasta-
veni doby vareni.

Informace Podrobné informace o programech a provoznich rezimech trouby.

Gratinovat Pouziva se na pokrmy, kterym chcete dodat polevu/posypku, nebo
jejich povrch na konci pec¢eni dodate¢né zapéct. Funkci mlzete zvo-
lit po 10 minutach peceni nebo na konci peceni. (viz kapitola 6. Zacd-
tek peceni).

Oblibené UlozZeni vybranych nastaveni podle vasich predstav (vit kapitola 7.3

Oblibené - ukladani viastnich nastaveni).

Zamek displeje

Zapnuti/vypnuti blokovani tlacitek na ochranu trouby pred neimysinym
pouzitim (viz kapitola 8.7 Zamknuti obrazovky (+ Nabidka)).

13



5.1 Zakladni nabidka - Manualni rezim peceni

| . 0°¢ 2oo

° ) @ )o8)ee)o

) Dlo

Zapnéte zafizeni © .

2. | Otogenim OVLADACE zvolte rezim peéeni (viz tabulka Vybér rezimu peceni). Vybér potvrdite
stlagenim OVLADACE.

3. |Otagenim OVLADACE nastavte teplotu, potvrdte vybér.

4. |Funkci predehrivani pouzijte, pokud chcete troubu zahrat na pozadovanou teplotu co nejdfiv.

Dotykem na ™%$ se symbol naplno rozsviti. Po dosaZeni nastavené teploty zazni zvukovy signal.
Na displeji se zobrazi napis Vlozte misku. Oteviete dvifka a vlozte jidlo. Program pak automa-

ticky pokracuje v procesu peceni s vybranymi nastavenimi.

5. |Kromé toho miZete nastavit:

- Casovag (viz kapitola 5.2 Casovaé - Funkce éasovade)

- Krokovy rezim peceni (viz kapitola 5.3 Krokovy reZzim peceni (+ nabidka))

- Pridavani pary béhem peceni (viz kapitola 5.4 Dopinéni pary béhem peceni)

Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka Dlo

Volba zpusobu peéeni

Symbol

Pouziti

=
0+

Horni ohfev + Spodni ohiev + PARA

Tento rezim pouzivejte na bézné peceni na jedné Urovni, dale na ptipravu suflé a pe-
¢eni pfi nizkych teplotach (pomalé peceni).

Kdyz pfidate paru, jidlo se na povrchu lépe zapece a bude kfupaveéjsi.

Horky vzduch + PARA

Horky vzduch umozhuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.
Timto zpUsobem se vic vysusi jeho povrch a vytvofi se tlustsi kiirka. Pouziva se na
peceni masa, peciva a zeleniny a na suseni potravin na jedné nebo vicero Urovnich
soucasné.

Kdyz pfidate paru, jidlo se na povrchu lépe zapece a bude kfupaveéjsi.

Horky vzduch + spodni ohiev
Optimalni pro peceni pizzy a kolacd s vétsim obsahem vody. Pro peceni na jedné
urovni, kdyz vyZzadujete co nejrychleji upecené a co nejkiupavéjsi pokrmy.

Dolni + Horni ohfev + ventilator
Pouziva se na rovnomérné peceni jidla v troubé, na jedné vyskové urovni a dale na
pfipravu suflé.
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Symbol

Pouziti

Velky gril

Tento rezim pouzivejte na peceni plochych kust ve velkém mnozstvi (napt. toastu,
oblozenych chlebitkd, klobas na grilovani, fizk{, ryb, $pizl a pod.), déle na gratinovani
a dosazeni kifupavé kurky. Cely povrch pod topnym télesem umisténym na stropé
trouby je rovhomérné vyhfivany.

Nizka droven - pro grilovani rybich filet, celych ryb, syra na grilovani.

Stiedni Groven - pro pfipravu malych kouskld masa, rybich fizkd, zeleniny, plnénych
sendvicd, $pizd.

Vysoka uroveii - pro pfipravu steakd, hamburgerd, klobas na grilovani, topinek a
gratinovanych jidel.

]
(|
4

& £

Velky gril + Ventilator + PARA
Pouziva se + PARA na peceni drlibeze a vétsich kust masa na grilu.
Kdyz pfidate paru, jidlo se na povrchu lépe zapece a bude kfupavéjsi.

Horky vzduch + horni ohrev

Tento zpUsob peéeni pokrmlm dodava kiupavou kdrku bez pfidanych tukd. Je to
zdrava verze pfipravy "fast food s nizSim obsahem kalorii. Vhodny pro mensi kusy
masa, ryby, zeleninu a predpfipravené mrazené vyrobky (hranolky, kufeci medailonky).

Vice systému
Vybér potvrdte stisknutim OK . Objevi se dalsi rezimy.

Velky gril + spodni ohifev
Tento reZzim pouzivejte na rychlejsi peceni pokrmi na jedné Urovni a na pec¢eni kolacu
s kfupavym povrchem.

Spodni ohfev + gril
Tento jemny reZim se pouZiva na fizené pomalé peceni jemnych pokrmd (mékké kousky
masa), ddle na peceni kolac¢l s kiupavym spodkem..

B K EEBH

Spodni ohfev + gril + ventilator
Tento rezim je vhodny pro optimalni pfipravu pekarskych vyrobki z kynutého tésta,
v8ech druhd chleba a na zavarovani.

4
]
4

le

Velky gril + spodni ohiev + horky vzduch

Tento rezim pouzivejte tehdy, kdyZ chcete, aby bylo jidlo rovhomérné kfupaveé ze
vSech stran. Funkce je vhodna také jako prvni krok vicekrokového peceni masa,

protoZze umozniuije rychlé zhnédnuti povrchu v pocatecni fazi a pomalé peceni ve
druhé fazi. Maso bude $tavnaté a kdrka pékné hnéda.

o

Horky vzduch + gril

Horky vzduch umoznuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.
Diky ¢emuz se povrch jidla vic vysusi a v kombinaci s topnym télesem grilu ziska in-
tenzivngjsi barvu. Pouziva se pro rychlejsi peCeni masa a zeleniny.

S,
(]
(]

Eko horky vzduch "

Pro jemné, pomalé a rovhomérné peceni masa, ryb a peciva na jedné urovni. Takovy
zpUsob peceni uchova vétsi podil vody v masu, diky ¢emuz maso zlstane $tavnatéjsi
a mekdi a pecivo se rovhomeérné upece/zezlatne. Pouziva se pfi rozptylu teplot od
140 °C do 220 °C.

Auto
Zkratka do automatické nabidky (viz kapitola Automaticka nabidka)

1) Pouzivé se pro stanoveni tfidy energetické ucinnosti podle normy EN 60350-1.
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5.2 Casovaé - Funkce éasovace

Pokud chcete vybrat ¢asové funkce, dotknéte se tlacitka ® . Pomoci tlagitka < nebo > vyberte
¢asovou funkci, kterou chcete nastavit.

‘IO

-9- INFORMACE!
Na hodinach musi byt nastaveny aktualni ¢as.

‘IO

-0O- INFORMACE!
Zvolenou funkci asovate mlzete resetovat, tak ze se dotknéte tlacitka 0:00 .

Popis / ¢asova funkce Pouziti

Doba trvani V tomto rezimu urcite, jak dlouho trouba pojede.

Minutku Ize pouzit nezavisle na provozu trouby. Po uplynuti nastave-

Casovaé na vajicka L - )
ného Casu se spotrfebi¢ nezapne nebo se automaticky vypne.

Tento méd pouzijte, pokud chcete, aby se jidlo v troubé zacalo péct
Konec peceni v s urcitym ¢asovym posunem. Zadejte trvani a pozadovany ¢as konce
peceni. Spotrebi¢ se automaticky spusti a skonéi v pozadovany ¢as.

Nastaveni doby peceni

00: 30

°/Qe) "

1. Poiadovavnou dobu priibéhu peéeni nastavite otoéenim OVLADACE. Vybér potvrdite stladenim
OVLADACE. Na displeji se zobrazi zvoleny ¢as provozu trouby.

2. |Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka Dlo .

Nastaveni casovacCe

00: 05

ARGWA S

1. | Otaéenim OVLADACE nastavte dobu trvani Gasovade.
Vybér potvrdite stlaenim OVLADACE.

Nejdelsi doba, kterou Ize nastavit, je 24 hodin.
POZNAMKA: Pokud spotrebi¢ vypnete, bude délka trvani ¢asovace jesté stale aktivni.
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Nastaveni zpozdéného vypnuti peceni

02: 00 18 : 00

AL YA AREVAN

Dlo

1. |Nejprve nastavte dobu provozu. Pozadovanou dobu pribé&hu peéeni nastavite oto¢enim
OVLADACE. Vybér potvrdite stlagenim OVLADACE. Na displeji se zobrazi zvoleny &as provozu
trouby.

Priklad: Doba peceni: 2 hodiny

2. | Choete-li vybrat opgidén)’/ provoz stisknéte O a potom 2x kliknéte na > .
Otacenim OVLADACE zvolte ¢as, kdy chcete mit jidlo hotové. Vybér potvrdite stlacenim OVL-
ADACE. Na displeji se zobrazi pozadovany koneény &as.

Pfiklad: Konec peceni: 0 18:00 ©

3. |Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka blo .

Trouba béhem ¢ekani na spusténi prejde do stavu ¢asteéné pohotovosti. Zvolena nastaveni
se ve zvoleny €as automaticky zapnou i vypnou.

Priklad: zacatek peceni v 16:00, konec peceni v 18:00

Po uplynuti nastaveného ¢asu trouba automaticky prestane pracovat. Zazni pipnuti.

/\\ VAROVANi!
Funkce neni vhodna pro potraviny, které vyzaduiji rychlé predehrati trouby.
Potraviny, které se rychle kazi by neméli ziistavat v troubé p¥ili§ dlouho. Pfed pouzitim
tohoto rezimu se ujistéte, Ze na hodinach trouby je nastaveny presny ¢as.
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5.3 Krokovy rezim peceni (+ nabidka)

Funkce umozniuje nastavit peceni do troch krokd (do jednoho procesu peceni spojite tfi po sobé
nasledujici kroky peceni).

2O- INFORMACE!

Funkci mGZete nastavit v Zakladni nabidce - manualni rezim peceni (viz kapitola 5.7 Zakladni
nabidka - Manudlni rezim peceni).

— o = 'C 200"

~

°© ) @ )oe)oe) e
02 : 00 q ) Aeaste?

) ) (@ @ @7

°c \‘ .

...... 0° \ 00:15 \':

( é@% K@K@ @Q)@%Ay blo

0o,

Zapnéte zatizeni © .

2. |Krok1
Otogenim OVLADACE zvolte rezim peceni, teplotu a délku pe¢eni prvniho kroku. Vybér potvrdite
stlagenim OVLADACE. Mdzete také vybrat rychlé predehfivani.

3. |Vyberte dal$i nastaveni. Dotknéte se + . Na displeji se zobrazi napis PFidat krok. Potvrdite
stlagenim OVLADACE.

4. |Krok 2
Vyberte nastaveni pro druhy krok peceni (viz nastaveni v bodé 2.). Vybér potvrdite stlacenim
OVLADACE.
INFORMACE: Totéz udélejte jesté ve Krok 3.

5. | Pred spusténim peéeni mizete také véechny tii kroky zménit. Pomoci tladitka < nebo > si
vyberte krok, ktery chcete zménit.

6.

Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka (=N
Trouba nejdfiv zacne pracovat s nastavenimi podle kroku.

POZNAMKA: Kazdy krok mizete odstranit stisknutim X .
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5.4 Doplnéni pary béhem peceni

Doplnék ve formé pary povrch pokrmu Iépe opece a vytvofi vétsi kiupavost.

Spravné mnozstvi pary, které pfi procesu vznika, 1épe opéka povrch pokrmu, zlepsuje jeho kfupavost
a udrzuje vnitfek pokrmu vliaény a nadychany Rezim s pfidavkem pary, doporucujeme pouzivat pfi
peceni pekarskych vyrobkd, jako je chléb, ¢erstvé housky, zaviny, dorty a také pfi peceni malych kusl
drlibeze a zeleniny.

Lo ; 0:20
Y Medium —

© ) B ) y@

1. | Zapnéte zafizeni © .
2. |Otogenim KNOFLIKU zvolte rezim.

E Horni ohfev + Spodni ohfev

Horky vzduch

vww

Kl Veliky gril + Ventilator

3. | Pokud chcete b&hem pedeni pridat paru, dotknéte se tlagitka U3+ .
Pouze tfi vySe uvedené systémy umoznuiji pridavani pary.

4. | stisknutim tlagitka < nebo > vyberte stupef intenzity a otodenim OVLADACE vyberte dobu
provozu pridani pary.

Nizka urover - pro peceni vétsich kusl masa, ryb, kynuti tésta.

Stiedni troven - pro pe€eni Cerstvého peciva, biskvitl, driibeze a nakypl.

Vysoka uroven - pro peceni chleba.

P¥i peceni ryb, chleba, kolacu, kurat se doporucuje pridat paru v pocétecni fazi peceni, v prvnich
10-15 minutach.

Vybér potvrdite stladenim OVLADACE.

Naplrite nadrzku na vodu (viz kapitolu Doplriovani nadrzky na vodu nize).

Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka Dlo .

2O~ INFORMACE!
Pfidani pary Ize také zapnout nebo vypnout béhem procesu vareni.
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5.5 PInéni zasobniku na vodu

Nadrzka na vodu umozriuje nezavisly pfivod vody do trouby. Objem zasobniku je pfiblizné 1,3 dl.

Nadrzku na vodu vytahnéte z krytu stisknutim dvifek.

2. |Otevrete viko. Umyjte nadrzku na vodu.
Sestavte znovu nadrzku a pfidejte ¢erstvou vodu.
3. |Nadrzku zasunite zpét do krytu az do kone&né pozice.

POZNAMKA: Na konci vaFeni se voda, ktera zbyva v parnim systému, odéerpa zpét do nadrzky na
vodu. Viko a nadrzku na vodu je mozné umyvat béznymi neabrazivnimi tekutymi Cistici.

NiZe uvedena tabulka ukazuje pfibliznou spotfebu vody na cyklus pfi riznych volbach SA/parnich
systémd. Pokud se voda v nadrzce spotiebuje, doplrite ji.

30 min
SA - LOW 1 Uroven
SA - MED 2 Uroven
SA - HI 2 uroven

/\\ VAROVANi!

20

Pokud pfi nalévani vody do zasobniku nerespektujete oznac¢eni MAX a nalijete do néj tudiz
p¥ili§ vody, mlze se prebyteéna voda skrz $kvirku mezi vikem zasobniku a zasobnikem

vylit na zem.

Voda, kterou nalijete do zasobniku, musi mit pokojovou teplotu, tedy priblizné 20 °C (+/-
10 °C). Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahem chléru ani
jiné tekutiny. Pouzivejte vyhradné ¢erstvou vodu z vodovodu, mékéenou vodu ¢i neperlivou
mineralni vodu.



5.6 Automaticka nabidka

Tento program nabizi mnoZstvi pfednastavenych receptd, které odzkouseli $éfkuchafi a odbornici na
VyZivu.

=
Auto Modes =

e/ e/ >
® / Q8 "

Zapnéte zafizeni a vyberte = . Oto&enim OVLADAGE zvolte Auto. Stisknutim OVLADACE
potvrdte vybér pro vstup do podnabidky.

2. |Otogenim OVLADACE vyberte podkategorii a vybér potvrdte stisknutim OVLADACE. Stisknutim

< nebo > vyberte podkategorii, poté otd&enim ovladade specifikujte typ pokrmu a potvrdte
vybér opétovnym stisknutim ovladace.
Recepty maji prednastaveny rezim, teplotu a dobu peceni.
POZNAMKA: U nékterych jidel mizete ménit hmotnost a stuperi propegeni.

©

Pokud chcete spustit proces pec€eni, dotknéte se tlacitka blo .

4. | Néktera jidla maiji také funkci pfedehfivani. Po dosazeni nastavené teploty zazni zvukovy signal.
Na displeji se zobrazi napis Vlozte misku. Oteviete dvifka a vlozte jidlo. Program pak automa-
ticky pokracuje v procesu pec€eni s vybranymi nastavenimi.

POZNAMKA: Pokud se dotknete tladitka + , mlizete vidét podrobny popis aktualni volby.

5.7 Doplnikové programy

Extra 40° 0:45
° ) = /e Qe "
1. Zapnéte zafrizeni a vyberte = . Stisknutim OVLADACE vyberte Extra. DalSim stisknutim

OVLADACE potvrdte vybér pro vstup do podnabidky.

2. |Otogenim OVLADACE vyberte funkci (viz tabulka nize). Potvrdite stladenim OVLADACE.
Zobrazi se pfednastavené hodnoty. Nékteré funkce umozniuji nastaveni teploty a trvani peceni.

Pokud chcete spustit proces pegeni, dotknéte se P[0 .
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Program

Pouziti

Horkovzdusné fritovani

Smazeni jidla horkym vzduchem bez dal$iho tuku. Rychlejsi a zdravéjsi
zpUsob pfipravy "fast foodu". Tento zplsob peceni pokrmim dodava
kfupavou kdrku bez pridanych tukd. Je to zdrava verze pfipravy "fast
food", s niz&im obsahem kalorii.

Tésto bude rychleji a rovhomérnéji kynout, aniz by se jeho povrch

LCIE S0 vysusil. V prlibéhu kynuti neotevirejte dvitka.
Dehydrovani Vzduc?h snizuje mnozstvi vihkosti v potravinach, ¢imz prodluzuje jejich
trvanlivost.
Pouziva se pro pomalé rozmrazovani mrazenych potravin (dortd, kol-
oy acU, peciva, chleba, housek a hluboce zmraZzeného ovoce).
Rozmrazovani o L. M . Y s
V poloviné rozmrazovani by mély byt kusy oto¢eny, zamichany a
oddéleny od sebe, kdyz byly zmrazeny do vétsiho kusu.
Ohfivani Tento zpusob umozniuje jemné zahfivani jiz pfipravenych jidel. BEhem

provozu zbyte€né neotevirejte dvirka.

Udrzeni teploty

Pouziva se na udrZeni teploty uz pfipravenych pokrm@. Béhem provo-
zu neotevirejte dvitka.

Ohfivani talifd

Pouziva se k ohfevu nadobi pfed podavanim jidla, aby se udrzelo
déle teplé. MUzete nastavit teplotu.

Konzervovani

Proces, kterym prodluzujeme trvanlivost jidla. Pouzivejte nadoby k
zavarovani s gumovym tésnénim a krytem. Nepouzivejte nadoby se
$roubovymi nebo kovovymi Uzavéry nebo plechové. Nalijte 1 litr horké
vody do hlubokého plechu (pfiblizné 70°C) a uloZte 6 kusU jednolitro-
vych nadob na plech. Plech umistéte do trouby do druhé listy.

Sterilizujte lahve

Pro sterilizaci véech typU lahvi. Sterilizace je proces, ktery vede k
usmrcovani vdech mikroorganismd.

Sabat

Funkce Sabbath umozniuje, aby jidlo zlstalo v troubé teplé, aniz by
se trouba musela zapnout nebo vypnout.

Nastavte délku peceni (24 nebo 72 hodin) a teplotu. Dotykem tla-
&itka D|O se zagne odpogitavat ¢as. N

V&echny zvuky a provoz jsou vypnuty kromé tlacitka © .
POZNAMKA: V pFipadé vypadku elektrické energie se rezim Sabbath
zru8i a trouba se vrati zpét do pocatecniho stavu.
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6. Zacatek peceni

— E Bottom + Upper Heater

220° 1:23
— 456 14:230 | e —
O) © blo &
I I I I I
1 2 34 5 6 7 89 10 11

Tlaéitko

Pouziti

.| @

Zapnuti a vypnuti trouby

2. | ™

Zapnuti a vypnuti rychlého predehfivani

3. o Ukonceni aktualniho stavu bez ulozeni

4. E Zvoleny rezim peceni

5. 220° | Vybér teploty

6. @ Ovlada¢ pro vybér nastaveni a jejich potvrzeni
7. 14:23 1Y Doba ukonc&eni pec€eni

8. 1:23 | Uplynula doba pedeni

9. l>| (m] Spusténi a zastaveni provozu

10. | 3+

Pridavek pary

1. | -O-

Zapnuti a vypnuti svétla v troubé

POZNAMKA: Na ovladacim panelu budou osvétlena pouze tladitka, kterd jsou v aktudlnim menu
povolena (bud’ Uplné nebo ¢astecné osvétlena).

9 INFORMACE!

Béhem pecéeni mlzete zménit systém, teplotu a ¢asové funkce.

7. Konec fungovani a vypnuti trouby.

Kdyz je pe€eni dokonceno, na displeji se zobrazi Pe¢eni dokonéeno.
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Provoz mizZete také prerusit tim, Ze se dotknete (=N

)ovle ) QY@

Otoéenim OVLADACE si miizete zvolit nové nastaveni. Potvrdite stladenim OVLADACE.
Obsah nabidky se méni v zavislosti na dostupnych ovladacich moznostech v daném ¢ase.

Chcete-li pe€eni ukongit, zvolte Konec. Na displeji se zobrazi zakladni
nabidka.

Jeho vybérem prodlouzite €as peceni pfi stejném rezimu a nastaveni
teploty.

POZNAMKA: Pokud jste nastavili délku trvéni, &as se podita od mista,
kde byl zastaven.

Peceni dokonceno

Pridejte ¢as navic

Gratinovat Tuto funkci si vyberte v pfipadé, ze chcete zapéct horni ¢ast pokrmu.
Kfupavy spodek Tuto funkci si vyberte tehdy, kdyz chcete, zapéct spodni ¢ast pokrmu.

Tento rezim vam umoznuije ulozit vybrana nastaveni jako vaSe oblibena

- A o
HEEEC Cll C a pozdséji je znovu pouzit (7.3 Oblibené - ukladani viastnich nastaveni).

-ﬁleFORMACE
Kdyz je peceni ukon&eno, prerusi se a vymazou vSechna nastaveni ¢asu na hodinach, kromé
nastaveni minutky. Na hodinach se zobrazi denni ¢as. Chladici ventilator bude jesté chvili pracovat.

Po dokonéeni pouzivani trouby se mdze v li§té nebo v zafezu pro sbirani kondenzatu (pod dvitky)
nashromazdit voda. LiStu otfete houbi¢kou nebo hadfikem.

7.1 Gratinovani (+ nabidka)

Funkce se pouziva v posledni fazi, kdyz nahoru na pfipravované jidlo pfidame polevu/posypku nebo
chceme povrch jesté zapéct. Béhem gratinovani se na pfipravovaném jidle vytvori kfupava zlatozluta
klrka, ktera ho ochrani pred vysusenim a zarovef mu dodé hezé&i vzhled a lepsi chut.

U &y 300°

(RN

e + Gratin 00:10

T /e

1. |Dotknéte se + a otoenim OVLADACE vyberte PFidat gratinovani. Funkce je k dispozici
po 10 minutach provozu.

2. |Nadispleji se zobrazi pfednastaveny rezim velky gril a teplota 300°C. Nastavte dobu provozu
(maximalné 10 minut) a vybér potvrdite stisknutim blo .

Funkci mGzete vypnout i béhem peceni. Peceni vypnéte dotykem na blo

VAROVANI!
Kontrolujte pec¢eni. Béhem pouzivani funkce gratinovani trouba dosahuje vysokych teplot.
Funkce gratinovani funguje maximalné 10 minut, poté se trouba automaticky vypne.
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7.2 Zapékani zespodu

‘.‘ kY K<} 300°
A ‘\ Crispy botton 00:10

SZASIYAS

Funkce je povolena pouze na konci pe€eni a funguje po dobu 10 minut.

1.

V koneé&né nabidce oto&enim OVLADACE vyberte Kfupavy spodek. Vybér potvrdite stisknutim
blo .

Peceni vypnéte dotykem na blo .
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7.3 Oblibené - ukladani vlastnich nastaveni

Pridat k oblibenym je funkce, kterd vam umozni ulozit oblibena a nej¢astéji pouzivana nastaveni do
paméti, abyste je v budoucnosti mohli znovu pouzit. Do paméti Ize ulozit 12 receptd.

N Favourites

D ee)ee)

1. |Ukladani receptti do nastaveni.

Dotknéte se D|0 a otogenim OVLADAGE vyberte Pfidat do oblibenych?. Potvrdite stlacenim
OVLADACE.

UloZeni nastaveni po peceni.
2. |V kone&né nabidce oto&enim OVLADACE vyberte Pridat do oblibenych?. Potvrdite stlagenim
OVLADACE.

MiZete také zménit nazev ulozeného nastaveni. Otoéenim OVLADACE vyberte pismeno a potvrdte

jej stisknutim OVLADACE. V piipadé potieby vymazte znak tlagitkem X . Potvrdte tlagitkem =+
a ulozte svij oblibeny recept.

3. |Zobrazeni jiz ulozenych receptii.

Dotknéte se = . Oto&enim OVLADACE zvolte Moje rezimy. Stisknutim OVLADACE potvrdte
vybér pro vstup do podnabidky. Zobrazi se uloZzené recepty.

POZNAMKA: Pokud jsou recepty jiz uloZené, mlzete také ménit jejich prednastavené hodnoty
a po ukonceni peceni je ulozit pod novym nazvem.

4. |Odstranéni jiz ulozenych receptl

Zapnéte {a?izeni avyberte — . Oto&enim OVLADACE zvolte Moje rezimy. Potvrdite stlatenim
OVLADACE, aby se vam zobrazily ulozené recepty. Vyberte recept a odstrante jej stisknutim
tlagitka X .
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8. VYBER OBECNYCH NASTAVENI

/\\ VAROVANi!

Po vypadku elektrické energie nebo vypnuti spotiebice se nastaveni dalSich funkci uchova
jesté nékolik minut. Po této dobé se vS§echna nastaveni, kromé zvukového signalu a jasu,

vrati na vychozi hodnoty.

LYY

LY
‘s
TRY
— ! TR
— : 0
: 0
: A
. ‘0
v

ete podnabidku.

Dotknéte se — . Otogenim KNOFL{KU zvolte Nastaveni. Potvrdite stlatenim OVLADACE a otev¥-

Jednotliva nastaveni upravujete otadenim OVLADACE. Vybér potvrdite stladenim OVLADACE.

1. Hodiny
12: 30 Nastavte hodiny a minuty.

(@ @ Dotykem na O mizete vybrat 12hodinové nebo 24hodinové zobrazeni.

Povolite nebo zakazete zvuk tlacitek.

Q@

2. Objem
— Volit miZete ze CtyF Urovni hlasitosti (bez zvuku, nizkd, stfedni, vysoka.
3. Zvuk dotyku

4. Noéni rezim

vypnout noéni rezim, stisknéte tlacitko ®.

20:30 07:00 Funkce (mezi 19:00 a 7:00) automaticky snizi osvétleni z vyssi na nizsi in-
( : tenzitu a vypne zobrazeni aktualniho ¢asu a zvukové signaly. Chcete-li
Q} @) aktivovat no¢ni rezim, nastavte ¢as za¢atku a konce provozu. Chcete-li

5. Displej

Tato funkce umozriuje zapnout nebo vypnout zobrazeni denniho ¢asu.

—
( i Vychozi nastaveni je vypnuto (OFF). Kdyz je funkce zapnuta (ON), mlze
@ @ se zvysit spotfeba elektrické energie.

6. Nastaveni rychlého predehrivani

—
( ; umoznuji.
Q @ Zvolte zapnuti (ON) nebo vypnuti (OFF).

Tato funkce aktivuje automatické pfedehfivani u téch rezimd, které to

7. Topné systémy

_—
(@ @ Zvolte zapnuti (ON) nebo vypnuti (OFF).

Tato funkce aktivuje zobrazeni véech reziml peceni na displeji.
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

8. Resetovani - Tovarni reset
Reset? Tato funkce aktivuje resetovani zafizeni do tovarniho nastaveni. Na displeji

|>{|S 5s se zobrazi napis Resetovat, ktery potvrdte dlouhym stisknutim >|0 .

9. Jazyk
English Na displeji se zobrazi vychozi jazyk (angli¢tina). Pokud vam jazyk, ve kterém
(@ i @ se texty zobrazuji na displeji nevyhovuje, vyberte si jiny.

10. Tvrdost vody

MUzete si vybirat z péti Urovni tvrdosti vody. Vychozi nastaveni je Uroven
(W E) 3. stredns tvrda voda.

Kromé &etnosti peceni s doplnénim pary potreba ¢isténi zavisi i na tvrdosti
pouzivané vody.

Pfed prvnim pouzitim musite nastavit tvrdost vody. Pokud je voda mékci
nebo tvrd$i nez vychozi nastaveni, miZete nastavenou Uroveri tvrdosti
zménit.

Pro vystup z nabidky obecnych nastaveni se dotknéte — nebo D

8.1 Zamknuti obrazovky (+ Nabidka)

Q

1. | Dotknéte se 4 aotogenim OVLADACE vyberte Displej uzaméen. Vybér potvrdite stladenim
OVLADACE. Obrazovka je zam¢ena.
Chcete-li obrazovku odemknout, opét se dotknéte tlagitka =+ .

_I_
O

e Pokud je détska pojistka aktivovana bez vyuziti funkce Casovace (jsou zobrazeny pouze hodiny),
potom trouba nebude pracovat.

e Pokud zamykani nastavite po nastaveni jakékoli ¢asové funkce, bude trouba fungovat normaineg,
ale nebudete uz moci ménit nastaveni.

e Kdyz jsou tladitka uzamcéena, nemUzete ménit systémy peéeni nebo dodate¢né funkce. Vypnout
je mozné pouze peceni.

¢ Tlacitka z0stanou uzamcena i po vypnuti trouby. Pokud chcete zvolit novy systém, musite zamykani
vypnout.
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9. Pripojeni vaseho spotrebic¢e k aplikaci
ConnectlLife

ConnectLife je platforma pro chytrou domacnost, ktera propojuje lidi, zafizeni a sluzby. Aplikace
ConnectLife obsahuje pokrocilé digitalni sluzby a bezstarostna feseni, ktera uZivatelm umozniuiji
sledovat a ovladat spotfebiCe, pfijimat upozornéni prostiednictvim svého smartphonu a aktualizovat
software (podporované funkce se li§i v zavislosti na vaSem zafizeni a vaSem regionu/statu).

K pfipojeni chytrého telefonu potfebujete domaci Wi-Fi sit (podporovéana je pouze sit 2,4 GHz) a chytry
telefon s aplikaci ConnectLife.

: Chcete-li si aplikaci ConnectLife stahnout, naske-
ConnectLife ’
S nujte QR kéd nebo vyhledejte ConnectLife ve
svém oblibeném obchodé s aplikacemi.

1. Nainstalujte si aplikaci ConnectLife a vytvorte si Ucet.
V aplikaci ConnectLife pfejdéte do nabidky pro pfidani zafizeni a vyberte pfislusny typ zafizeni.
Poté naskenujte QR kod (najdete ho na typovém stitku zafizeni; mdzete také ru¢né zadat cislo
AUID/SN).

3. Aplikace vas pak provede celym procesem pfipojeni zafizeni k vaSemu chytrému telefonu.

4. Po Uspésném pripojeni miZzete zafizeni ovladat na dalku pfes mobilni aplikaci.

10. Wi-Fi ovladani

9 INFORMACE!
Pokud toto nastaveni neni k dispozici, neni vase trouba vybavena Wi-Fi modulem a nepodporuje
pfipojeni k internetu.

Je-li Wi-Fi modul schvélen a nastaveni pfipojeni a sparovani probéhlo Uspésné, je mozné troubu
ovladat a kontrolovat pomoci mobilniho zafizeni a aplikace ConnectLife.

Pripojeni Wi-Fi funguje ve stejném frekvencnim pasmu jako néktera jina zafizeni (napfiklad mikrovinna
trouba a dalkové ovladané hracky). V disledku toho se mohou objevit do¢asné nebo konstantni
poruchy pfipojeni. V takovych pfipadech neni mozné zarugit dostupnost nabizenych funkci.

Kvalita nabizenych funkci vyrazné zavisi na sile signalu. Pokud je smérova¢ od spotrebice znacné
vzdaleny, mohou nastat problémy se spolehlivosti pfipojeni.

10.1 Pouziti Wi-Fi

Zapnéte spotfebic O , a poté dotekem — aktivujte nastaveni funkci Wi-Fi.

Vstup do nastaveni funkci Wi-Fi modulu provedete rGzné dlouhymi dotyky na < .

Pokud jste se tlagitka = dotkli omylem, mizete nastaveni pferusit opétovnym dlouhym dotykem (18
sekund) na = .
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= >3s Zapnuti Wi-Fi modulu:
1. e 7Y o |Dlouhym dotykem (3 sekundy) na = se na displeji zobrazi Wifi zapnuta
” pro zapnuti modulu Wi-Fi. Symbol < blika.
Pripojovani spotrebice:
T >3s<6s Dlouhym dotykem (3 az 6 sekund) na = se na displeji zobrazi Nastaveni
2. c PV o |PpPFipojeni.
~ POZNAMKA: Pro dal$i nastaveni postupujte podle pokyn( v aplikaci Con-

nectLife.

T >6s<9s

3. : Y oFF

—

P¥ipojovani dal$ich uzivatel:

Dlouhym dotykem (6 az 9 sekund) na = se na displeji zobrazi Parovani.
Toto nastaveni vyuzijete, pokud chcete ke spotfebici pfipojit dalsi uzivatele
pomoci aplikace ConnectLife.

POZNAMKA: Pro dal$i nastaveni postupuijte podle pokyn(i v aplikaci Con-
nectLife.

< >9s<12s

Odstranéni véech pfipojenych uzivatel(:
Dlouhym dotykem (9 az 12 sekund) na = se na displeji zobrazi Zrusit

c/—\orp

4. ¢ Pl o |veSkeré parovani.
Toto nastaveni vyuzZijete, pokud chcete ze spotfebie odstranit vSechny
uzZivatele pfipojené pomoci aplikace ConnectLife.
% 5>15s<18s Vypnuti modulu Wi-Fi:
5. — Spojeni s Wi-Fi vypnete dlouhym dotykem (15 az 18 sekund) na = . Na

displeji se zobrazi Wifi vypnuta.

10.2 Spravovani dalkového ovladani trouby

VAROVANI!

Dalkové ovladani spotiebice pres mobilni zafizeni nemuze nahradit osobni kontrolu procesu
peceni v troubé. Vzdy pravidelné a osobné kontrolujte skuteény proces peceni uvnitf trouby.

—~

Dotknéte se tlacitka = . Na displeji se rozsviti symbol Remote, ktery signalizuje moznost dalkového
ovladani prostfednictvim aplikace ConnectLife.

‘IO

-9- INFORMACE!

Nékteré funkce pfi vzdaleném pfistupu nejsou z bezpe¢nostnich diivodd k dispozici.

e Pokud je trouba v pohotovostnim rezimu a otevrete dvifka trouby, musite znovu aktivovat
volbu délkového ovladani.

e Pokud béhem peceni oteviete dvitka, moznost dalkového ovladani trouby se vypne.

e Jakakoliv aktivita uzivatele na ovladaci jednotce automaticky vypne moznost dalkového

ovladani trouby.

e Preruseni ¢i ukon€eni programu je jedind moznost, ktera je povolena bez ohledu na to, zda
je dalkové ovladani povoleno &i nikoliv.

e P¥i pouziti mikrovinného rezimu je dalkové ovladani vypnuté (neplati pro kombinované
mikrovinné rezimy).
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/\\ VAROVANi!

Vzdy zajistéte, aby byla trouba pouzivana spravné a v souladu s pokyny, zejména kdyz
pouzivate dalkové ovladani. Nezapinejte troubu pomoci vzdaleného pfistupu, pokud si
nejste jisti, co presné se v troubé nachazi.

Wi-Fi status

Wi-Fi symbol na obrazovce

Wi-Fi neni povoleno.

Symbol Wi-Fi sviti polovi€ni intenzitou.

Wi-Fi je povoleno, spojeni se serverem je Uspé-
$né.

Symbol Wi-Fi sviti pIné intenzité.

Wi-Fi je povoleno a:

e spojeni se serverem je Uspésné,

* je ve stavu nastavovani nebo vytvareni
spojeni,

® neni spojeni se serverem.

Symbol Wi-Fi sviti plnou intenzitou a blika.

Dalkové ovladani trouby neni povoleno.

Symbol REMOTE na displeji nesviti.

Dalkové ovladani trouby je povoleno.

REMOTE na displeji sviti v pIné intenzité.
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11. Obecné rady k peceni

Vybaveni:

Pouzivejte pfislusenstvi z materiald odolnych vici vysokym teplotam a proti rozbiti (pfilozené
plechy, smaltované nadobi, naddoby z varného skla). Svétlé materidly (nerezova ocel nebo hlinik)
odrazeji teplo, a proto se v nich potraviny hdre tepelné zpracovavaji.

Plechy vzdy vkladejte az do konce vodicich list. Kdyz pecete na rostu, pokladejte pokrmy vzdy
do jeho prostredku.

Neumistujte plechy pfimo na dno trouby.

Béhem fungovani spotrebice nepouzivejte univerzalni hluboky plech pro peceni na 1. drovni trouby.
Nezakryvejte dno trouby ani rost alobalem.

Formy na peceni vzdy pokladejte na pecici rost.

Pokud pecete na nékolika urovnich zaroven, vlozte univerzalni hluboky plech na nizsi droven.
Pokud pouZzijete pecici papir, musi byt odolny vici vysokym teplotam. Vzdy ho ustfihnéte tak, aby
byl velky tak akorat. Jeho pouziti zabranuje pfipékani jidla na plech a pokrm se diky nému z plechu
snaze odstranuje.

Kdyz pecete pfimo na pecicim rostu, vlozte o Uroven nize univerzalni hluboky plech jako odkapavaci
nadobu.

Priprava jidla:

Pro co nejlepsi pfipravu potravin doporuéujeme, abyste dodrzovali pokyny uvedené v tabulce pro
pfipravu jidel. Zvolte nizsi uvedenou teplotu a nejkrat$i uvedenou dobu peceni, a poté vysledek
zkontrolujte a po dopeceni dle potfeby zmérite nastaveni.

U receptl ze starSich kucharskych knih pouZijte program spodniho i horniho ohfevu (klasika) a o
10 °C nizSi teplotu, nez je uvedend v receptu.

PFi peceni vétsich kust masa nebo peciva s vy$$im obsahem vody v troubé vznikne vétsi mnozstvi
pary, ktera mize na dvitkach trouby zkondenzovat. To je normaini jev, ktery nema vliv na fungovani
spotrebice. Po dopeceni otfete dvitka a sklo dvifek dosucha.

Efektivni vyuziti energie
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Troubu predehfivejte, pouze je-li to uvedeno v receptu nebo v tabulce tohoto navodu k pouziti.
Pokud pouzivate predehrivani, nevkladejte pokrm do trouby, dokud neni trouba zcela rozehrata,
leda Ze by tak stalo ve vasem receptu. Pfi zahfivani prazdné trouby se spotfebuje velké mnozstvi
energie, proto vdm doporucujeme, abyste — pokud je to jen trochu mozné — pfipravovali vice
pokrm( za sebou nebo najednou.

Béhem peceni z trouby odstrarite vSechno nepotfebné pfislusenstvi.

Pokud to neni nutné, neotvirejte béhem peceni dvirka.

U delsich programl pec¢eni mlzete troubu vypnout zhruba 10 minut pfed koncem doby peceni a
vyuzit akumulované teplo.



11.1 Tabulka peceni

POZNAMKA: Pokrmy, které vyzaduiji zcela predehiatou troubu, jsou v tabulce oznageny jednou

*

hvézdickou

V tomto pfipadé nepouzivejte program rychlého pfedehrati.

, pokrmy, u kterych sta¢i 5minutové predehrati trouby, pak dvéma hvézdickami

*k

Pokrm ‘ ‘ ] fiec O®min
PECIVO A MOUCNIKY
kolace ve formach
Piskotové tésto 3 E 170 30-45
O+
kola¢ s naplni 2 — 180 60-70
mramorovy kola¢ 2 E 170-180 50-60
kola¢ z kynutého tésta, babovka 2 E 170-180 45-55
otevreny kolag, ovocny koSicek 3 g 170-180 35-45
brownies 2 170-180 30-35
kolag¢ z litého tésta
trad| 2 180-190 60-70
&tradl, mrazeny 2 200-210 34-45
pigkotova rolada 3 170-180* 13-18
buchty 2 g 180-190 30-40
cukrovi
kolagky 3 — 160 * 25.35
kolagky, 2 trovnd 2,4 155-165 * 30-40
pecivo z kynutého tésta 2 E 180 * 17-22
pecivo z kynutého tésta, 2 drovné 2,4 160 * 18-25
koldg z listového tésta 3 o 200-220 30-45
kolag¢ z listového tésta, 2 Urovné 2,4 170~ 25-30
piSkoty
strojkové cukrovi 3 — 150 * 30-40
strojkové cukrovi, 2 Urovné 2,4 150 * 30-40
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fiec Omin
strojkové cukrovi, 3 Urovné 1,3,5 145 * 40-50
pidkoty 3 o 160-180 40-50
piskoty, 2 Urovné 2,4 150-160 * 20-25
pusinky 3 E 80-100 * 120-150
pusinky, 2 Urovné 2,4 80-100 * 120-150
makronky 3 130-140 * 15-20
makronky, 2 Urovné 2,4 130-140 15-20
chléb

kynuti tésta 2 40-45 30-45
chléb na plechu 2 Z 190-200 40-55
chléb na plechu, 2 Urovné 2,4 190-200 * 40-55
chléb ve formé 3 i 190-200 30-45
chléb ve formé, 2 Urovné 2,4 200-210 30-45
placaty chléb (focaccia) 2 E 270 15-25
Cerstvé housky 3 E 180-200 20-30
Cerstvé housky, 2 Urovné 2,4 200-210 * 15-20
opeceny chléb 5 i Vysoky 4-6
zapecené chlebiCky 5 i Medium 5-9
pizza a dalSi pokrmy

pizza 1 320 4-10
pizza, 2 Urovné 2,4 210-220 * 25-30
mrazena pizza 2 200-220 10-20
mrazena pizza, 2 Urovné 2,4 200-220 10-25
slany kola¢, quiche 2 190-200 50-60
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fec Sl
burek 2 180-190 40-50
MASO
hovézi a teleci
hovézi pec¢inka (hfbet, zadni), 1,5 kg 2 g 160-170 130-160
dusené hovézi, 1,5 kg 2 E 200-210 90-120
plicni pecené, stfedné pecena, 1 kg 2 E 170-190 * 40-60
hovézi pe¢ené, pomalu pec¢ena 2 E 120-140* 250-300
quvﬁzl’ulzg, dobre propecené, 4 4 ﬁ Vysoky 25-30
burgery, 3 cm tloustky 4 i Vysoky 25-35
teleci pec¢ené 1,5 kg 2 E 160-170 120-150
veprové
vepiova pedend, hibet, 1,5 kg 3 o~ 200-220 100-200
veprova peceng, plec, 1,5 kg 3 E 180-190 90-120
veprova panenka, 400 g 2 E 80-100 * 80-100
veprova peceng, pomalu pec¢ena 2 E 100-120 * 200-230
veprova zebra, pomalu pec¢ena 2 E 120-140 210-240
veproveé kotlety, 3 cm tloustky 4 i Medium 20-25
dribez
driibez, 1,2 - 2,0 kg 2 ey 200-220 60-80
drlibez s nadivkou, 1,5 kg 2 170-180 70-90
drlibez, prsa 2 170-180 45-60
O+
kufecf stehna 3 ey 210-220 25-40
kureci kidylka 4 210-220 25-40
drlibezi prsa, pomalé peceni 3 E 100-120 * 60-90

pokrmy z masa
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fiec Omin
masovy zavitek, 1 kg 2 170-180 60-70
klobasky na gril, bavorska klobaska 4 ﬁ Vysoky 8-15
RYBY A MORSKE PLODY
celd ryba, 350 kg 4 '11' 230-240 12-20
O+
rybi filé, 1 cm tloustka 4 i Nizky 8-12
rybi fizek, 2 cm tloustka 4 i Medium 10-15
hfebenatky svatojakubské 4 i 230 * 5-10
garnéty 4 T Nizky 3-10
ZELENINA
&e;::rr;é brambory, americké bra- 3 + 180-200 30-40
Eglc“:keyne’ brambory, nakrajené na 3 200-210 * 40-50
nadivané brambory 3 z 190-200 30-40
hranolky, doméci 4 210-220 * 20-30
zeleninova smés, kfizaly 3 190-200 30-40
plnéna zelenina 3 i 190-200 30-40
KLASICKE PRODUKTY - MRAZENE
hranolky 3 210-220 20-25
hranolky, 2 Urovné 2,4 190-210 30-40
kureci medailonky 4 210-220 * 12-17
Rybi prsty 2 210-220 15-20
lasagne, 400 g 2 200-210 30-40
kousky zeleniny 2 190-200 20-30
croissanty 3 170-180 18-23

NAKYPY, SUFLE A GRATINOVANE POKRMY
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

bramborovéa musaka 180-190 35-45
lasagne & 180-190 35-45
sladky nakyp =+ 160-180 40-60
sladké suflé =+ 160-180 35-45
gratinované pokrmy E 170-190 30-45
PInény tortilly, enchiladas 180-200 20-35
grilovaci syr i Nizky** 10-12
OSTATNI

zavarovani 180 30
sterilizace 125 30
vareni ve vodni lazni 150-170 ¢ /
ohfivani jidel — 60-95 /
ohfivéni servisu =+ 75 15
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11.2 Peceni s teplotni sondou (ABAKESENSOR)

Teplotni sonda umozniuje presné sledovani teploty uprostfed pokrmu béhem peceni.

/\\ VAROVANi!

Teplotni sonda nesmi byt v bezprostredni blizkosti topnych téles.

==
o y Q8
E 220° 52%

Qe/Qe) ™

Kovovy hrot sondy zabodnéte do nejtlustsi ¢asti pokrmu.

POZNAMKA: Pokud chcete vstoupit do peéeni s teplotni sondou, musite nejprve prerusit
aktualni proces peceni a poté zapojit teplotni sondu do zasuvky. Kdyz vlozite sondu do otvoru,
tak se dfive nastavené funkce na troubé vymazou.

Odsroubuijte kryt zasuvky v pravém hornim pfednim rohu trouby (viz obrazek) a zasurite
zastrCku sondy do zasuvky.

Otodenim OVLADACE vyberte automatické nebo manualni nastaveni. Vybér potvrdite stlagenim
OVLADACE.

- V manuélnim reZimu se na displeji zobrazi kromé rezimu symbol A\ a prednastavena teplota
peceni (v rozsahu teplot do 210 °C), kterou Ize zménit. Nastavte teplotu uprostfed pokrmu (v
teplotnim rozmezi od 30 do 99 °C). Pouziti manualniho rezimu je zndzornéno na obrazku vyse.
- P¥i automatickém rezimu si otoéenim OVLADACE vyberete jidlo. Recepty maji pfednastaveny
rezim, teplotu a dobu peceni. Mzete zménit stupen zapeceni

POZNAMKA: Nastaveni doby peéeni pii pouziti sondy neni mozné.

Nastaveni potvrdite stisknutim tlagitka D|0 .
V priibéhu peceni se na displeji stfidavé zobrazuje nastavena a aktualni teplota jidla. Podle
potfeby muZete za provozu zménit teplotu peceni nebo konec¢nou vnitini teplotu pokrmu.

Kdyz je nastavena teplota pokrmu dosaZend, trouba se vypne. Na displeji se zobrazi Peéeni
dokonéeno. Ozve se zvukovy signal, ktery mlzete vypnout stisknutim kteréhokoli tlagitka,
nebo se po jedné minuté vypne sam.

9 INFORMACE!

Pouzivani teplotni sondy povoli automaticky rezim volby vareni.

Spravné pouziti sondy podle typu pokrmu:
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drlibez: zapichneme do nejtlustsi ¢asti prsou,

maso: zapichneme do Cistého masa, které neni prorostlé nebo protkané tukem,
mensi kusy masa s kosti: zapichneme do oblasti u kosti,

ryby: zapichneme za hlavu, smérem proti patefi.




/\\ VAROVANi!
Po pouziti sondu opatrné vyjméte z pokrmu, vysuite z otvoru a ocistéte. Nasroubujte kryt
zasuvky.

Doporuéené stupné propeéeni pro rizné druhy masa

mirné ope- | stredné pe- . ropece-

Druh pokrmu [1/B°cy éenépe éenép peéené P zé

HOVEZi

hovézi, pe€inka E 48-52 53-58 59-65 68-73
/170/2

hovézi, platky E 49-53 54-57 58-62 63-66
/140/2

roastbeef 49-53 54-57 58-62 63-66
/160/3

burgery i 54-57 60-63 66-68 71-74

/Vysoké / 4

TELECI

teleci, platky E 49-53 54-57 58-62 63-66
/140/2

teleci, hibet E 49-53 54-57 58-62 63-66
/160/2

VEPROVE

pecinka, krkovic¢ka E / / 65-70 75-85
/170/3

veprové, platky E / / 60-69 /
/140/2

masovy zavitek / / / 80-85
/170/2

JEHNECGI

jehnéci E /17073 60-65 66-71 72-76 77-80

SKOPOVE

skopové E /17073 60-65 66-71 72-76 77-80

KOZi MASO

kozi maso E 60-65 66-71 72-76 77-80
/170/3

DRUBEZ

dribez, cela '11' / / / 82-90
/210/2

drlibez, prsa / / / 62-65
/170/2

RYBY A MORSKE PLODY

pstruzi '11' /9104 / / 62-65 /

tunak / / 55-60 /

i / Stredni / 4
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

losos / / 52-55 /
i / Stredni/ 4
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12. Udrzba a cisténi
/\\ VAROVANi!
Pred ru¢nim cisténim spotiebic¢ vypnéte z elektrické sité a pockejte, nez vychladne.

Déti nesmi Cistit zafizeni nebo vykonavat udrzbu bez fadného dohledu.

e Kvlli snaz§imu ¢isténi jsou vnitfek trouby a plechy potaZzené specidlnim smaltem, ktery ma hladky
a odolny povrch.

e Spotrebi¢ pravidelné Cistéte, a teplou vodou a prostfedkem pro ruéni myti nadobi ihned odstrariujte
vétsi Spinu a vodni kdmen. Pouzivejte Cisty mékky hadfik nebo houbicku.

¢ Nikdy nepouzivejte agresivni ¢i abrazivni Cistici prostfedky (drsné houbicky a Cistici pfipravky,
odstranovace rzi, Spachtle na sklokeramické desky).

e Zbytky jidla (tuky, cukry, bilkoviny) se mohou b&éhem pouzivani spotrebice vznitit, proto pred
kazdym pouzitim odstrarite hrubou $pinu z vnitiku trouby a z pfislu$enstvi.

e Prislusenstvi k troubé je mozné myt v my&ce nadobi. Vysuvné vodici listy nejsou vhodné pro tento
zpUlsob &isténi.

VnéjSek spotrebice Horkou mydlinkovou vodou a mékkym hadfikem odstrarite necistoty
a povrch otrete dosucha.

Vnitfek spotrebice Pro tvrdosijnou ¢i velmi zaschlou $pinu pouzijte bézna gistidla na
trouby. Po pouziti téchto prostiedkd spotrebi¢ dikladné otfete mo-
krym hadfikem, abyste odstranili ve$keré zbytky Cisticich prostfedka.

Prislusenstvi a listy Cistéte horkou mydlinkovou vodou a vihkym hadfikem. V pfipadé
velmi zaschlé $piny doporucujeme predem namocit a pouzit kartacek.

V pfipadé neuspokojivych vysledkd s ¢isténim proces Gisténi zopakujte.

12.1 Automatické cisténi trouby - pyrolyza

/\\ VAROVANi!
Pfed ruénim cisténim spotrebi¢ vypnéte z elektrické sité a pockejte, nez vychladne.

Déti nesmi Cistit zafizeni nebo vykonavat udrzbu bez fadného dohledu.
Tato funkce umozriuje pouzitim vysokeé teploty jednoduché Cisténi vnitiniho prostoru trouby a nékterého

dodavaného pfislusenstvi (univerzalniho hlubokého plechu, mélkého plechu a vodidel). BEhem ¢&isténi
se zbytky tuku a jiné necistoty spali na popel.

K dispozici jsou tfi stupné pyrolyzy (intenzity ¢i§téni) s rliznou dobou trvani:

Stupen Uziteénost cisténi Trvani programu
nizka na mensi necistoty 2h
stfedné pecené pro viditelné vétsi necistoty 2 hodiny 15 min
vysoka pro zaschlejsi a starSi necistoty 2 hodiny 30 min
POZNAMKA: Cim je negistota odolngjsi, tim vyssi stuper intenzity je nutno zvolit.

Pfiprava na pyrolytické cisténi
Bé&hem bézného pouzivani trouby doporucujeme €isténi pyrolyzou jednou mésicné.

e Ztrouby vyjméte perforovany plech Airfry a teplotni sondu.
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Odstrante vSechny viditelné necistoty a zbytky jidla zevnitf trouby.

Citéni pomoci pyrolyzy vzdy zapinejte, kdyZ je spotiebi¢ vychladly.

Mozné je i €isténi pfilozeného pfislusenstvi: univerzalniho hlubokého pekace, mélkého pekace a
vodicich list.

Vybaveni vloZte do drazky druhé nebo tfeti Urovné vodicich list, nikdy do prvni Urovné.

Po dokonceni pyrolyzy vychladlé vybaveni ocistéte horkou mydlinkovou vodou a vihkym hadfikem.
Pokud ¢istite vysuvna voditka, po dokon&eni procesu ¢isténi je nékolikrat vytahnéte a vyjméte.

2O~ INFORMACE!

Pro lepsi vysledek Cisténi doporucujeme troubu a vybaveni Cistit zvlast. Pokud béhem procesu
pyrolyzy v troubé gistite i vybaveni, nebude vnitfek trouby po ukonéeni procesu Uplné Cisty.

Pokud s konecnym vysledkem ¢&iSténi nejste spokojeni, doporu€ujeme proces zopakovat.

Nasledkem automatického ¢isténi pyrolyzou mdlze vnitfek prostoru a pfisluenstvi trouby zménit

prislusenstvi.

©

)8 )oe
blo @7

Zapnéte zafrizeni. 3 ; 3
Otocenim OVLADACE zvolte Cisténi. Vybér potvrdite stlacenim OVLADACE.

Na displeji se zobrazi tfi trovné ¢isténi a doba trvani fungovani.
Otodenim OVLADACE zvolte stuper gisténi (viz tabulka vyse).

Dotknéte se P[0 . Vybér potvrdite stladenim OVLADACGE.

Dvitka trouby se po urcité dobé z divodu vétsi bezpec¢nosti automaticky uzamknou.

Po skonceni programu ¢idténi pyrolyzou zlstane na displeji informace infoPyroLock a zazni
zvukovy signdl. Kdyz je trouba dostate¢né ochlazend, tak se dvitka automaticky odemknou.
Zcela vychladly vnitfek trouby otfete horkou mydlinkovou vodou a mékkym hadfikem,
abyste odstranili pfipadné zbytky (napf. popel).
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/\\ VAROVANi!
Béhem procesu pyrolyzy se mohou uvolfovat nepfijemné pachy a kour, vychazet mohou
i drazdivé vypary a plyny. Béhem procesu se proto postarejte o dobré odvétravani prostoru,
kde neni doporuéeno déle se zdrzovat. Nedovolte détem a domacim mazliékaim, aby se
zdrzovaly v blizkosti trouby.

Zbytky jidla a mastnoty se mohou béhem procesu pyrolyzy vznitit, proto pred spusténim
tohoto procesu z vnitiku trouby odstrarte vSechny necistoty.

Béhem procesu Cisténi pyrolyzou se vnitfek spotiebice vyrazné zahriva. Nedotykejte se
dvifek trouby a na madlo dvifek nikdy nevéste horlavé predméty, jako jsou napfiklad
kuchynské utérky.

Kdyz jsou dvifrka zaméena (béhem provadéni pyrolyzy a ve fazi ochlazovani spotiebic¢e po
dokonéeni procesu), nesnazte se je otev¥it! Mlze dojit k pFeruseni procesu ¢isténi a hrozi
popaleni!

Mala zvirata, resp. domaci mazli¢ci mohou byt na pfipadné vypary velmi citlivi.
Doporucujeme vam, abyste je béhem procesu pyrolyzy odnesli pry¢ z prostoru a po
dokonéeni procesu prostor diikladné vyvétrali.

12.2 Cisténi parou (Steam Clean)

Program umozriuje snazsi odstrarovani skvrn v troubé.

Funkce je nejucinné;jsi, pokud ji pouzivate pravidelné, po kazdém peceni.

Pred kazdym spusténim Cisticiho programu z vnitfku trouby odstrante vSechny vétsi viditelné necistoty
a zbytky jidel.

/\\ VAROVANi!
Program Steam Clean pouzivejte, jen kdyz je trouba uplné vychladla.

1. | Vsunte mélky plech do prvni vodici liSty a nalijte do né&j 0,4 | teplé vody.

2. |Zapnéte zafizeni a vyberte = . Otoenim OVLADACE zvolte Cisténi. Stisknutim OVLADACE
potvrdte vybér pro vstup do podnabidky.

3. |Otogenim OVLADACE zvolte Steam Clean. Potvrdite stla¢enim OVLADACE.
Program trva 30 minut. Po skonéeni programu se na displeji zobrazi napis End.

Po skonceni programu pomoci chiiapek opatrné vyjméte plech (mdze na ném stéle byt trochu
vody). Skvrny otfete mokrym hadrem a mydlinkovou vodou. Po skonéeni ¢isténi spotrebic
dlkladné ottete vihkym hadfikem, abyste odstranili vdechny zbytky ¢isticich prostfedkd.

V pfipadé neuspésného Cisténi (v pfipadé velmi zaschlych skvrn) proces €isténi zopakujte.

12.3 Cisténi nadrzky na vodu a filtraéni pény

VAROVANI!
P¥i kazdém cisténi nadrzky na vodu a odstranovani vodniho kamene vycistéte i filtracni
pénu.
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Nadrzku na vodu vytahnéte z krytu stisknutim dvitek.

Otevrete viko. Umyjte nadrzku na vodu.

Viko a nadrzku na vodu je mozné umyvat béznymi neabrazivnimi tekutymi Cistici.
VAROVANI: Nadrzku nelze myt v myéce nadobi.

4. | Pfivodni hadici spolu s filtraéni pénou vycistéte pod tekouci vodou. Pénu oplachnéte do Cista
tak, aby na ni nebyly zadné viditelné necistoty.

Po vycisténi nadrzku na vodu zasunte zpét do krytu az do kone¢né pozice (uslysite kratké
cvaknuti).

12.4 Cisténi parniho systému

Kromé Cetnosti peceni s doplnénim pary potfeba Cisténi zavisi i na tvrdosti pouzivané vody.
Cisténi mizete provést bud sami, nebo vas na to upozorni informace na displeji.

Pravidelné odvapriovani je nezbytné, protoze v opatném pfipadé mize dojit k zastaveni innosti
zafizeni; kromé toho se tim prodluZuje Zivotnost spotrebice a zlepSuji se vysledky peceni.

9 INFORMACE!
Pokud nechcete provadét ¢isténi parniho systému ve chvili, kdy vdm to navrhne trouba, mizete
jej prerusit dotekem na 4o . Cisténi mlizete prerusit maximalné tiikrat, poté uz trouba fungovani
parni funkce znemozni, dokud tento postup neprovedete.

Odvapnovaci prostifedek
Pripravte jej smichanim dodaného odstrariovace vodniho kamene s 0,5 | teplé vody (cca
50 °C).

Odstranovac vodniho kamene rozpustte ve vodé michanim. Nalijte pfipraveny odvapno-
vaci prostfedek do nadrze.

HZOQ Cerstva voda

W
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EDKIVED,

) & )

Zapnéte zafizeni @ avyberte = . Otogenim OVLADACE zvolte Citéni. Stisknutim OVLA-
DACE potvrdte vybér pro vstup do podnabidky.

Otodenim OVLADACE zvolte Odvapiiovani. Potvrdite stladenim OVLADACE.

Naplrite nadrzku na vodu pfipravkem pro odstrafiovani vodniho kamene.
Potvrdite stladenim OVLADACE,
Probiha proces odstrafiovani vodniho kamene.

4. |Po dokonceni procesu odstrafiovani vodniho kamene bude nasledovat povinny krok propla-
chovani.
Vyprazdnéte nadobu s odvapriovacim prostfedkem a nezapomerite nalit Cerstvou vodu, aby
se spustil proces proplachovani systému.

5. |Po skonéeni procesu vyplachovani se na displeji zobrazi napis, Ze proces proplachovani je

dokoncen.
Nyni mGzete vygistit nadrzku na vodu a troubu.

INFORMACE!
Dodavany odvapriovaci prostfedek staéi na dvé ¢isténi parniho systému. MiZete si jej zakoupit
prostrednictvim servisniho oddéleni nebo online obchodu keeplife.com.
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12.5 Odstranéni draténych a fixnich vytahovacich list.

2O~ INFORMACE!
PFi vyjimani list davejte pozor na to, abyste neposkodili smalt.

Drzte spodni stranu list a vytahnéte je doprostfed prostoru trouby.

2. | Vyjméte je z otvord navrchu.

12.6 Odstranovani a umistovani dvirek a skla dvirek

5

1. | Nejdfiv Uplné oteviete dvitka (co nejvice to pujde).

2. | Dvitka trouby jsou spojena s panty specidlnimi drzaky, kde jsou i bezpecnostni packy.
Bezpecénostni packy otoéte smérem ke dvitkim o 90°. Dvitka pomalu zavirejte az do Uhlu
45° (vzhledem k zavrené poloze dvifek) a pak je nadzvednéte a vytahnéte.

Skla dviFek je mozné Cistit také z vnitini strany, musi se ale nejdfive vyjmout z dvifek spotf-
ebice. Postupujte nejprve podle bodu &. 2, ale nesundavejte je.

3. | Odstrante pfivod vzduchu. Rukama uchopte levou a pravou stranu dvifek. Odstrarite jej tak,
ze ho lehce pritahnete smérem k sobé.

4. | Uchopte sklo dvifek na hornim okraji a vyjméte ho. Totéz provedte i s druhym a tretim sklem
(v zavislosti na modelu).

5. | Skla znovu vratte na misto v opa¢ném poradi.
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-O- INFORMACE!
U vymény dvifek dodrzujte opacny postup. Jestli se dvitka neotviraji nebo nezaviraji poradné,
ujistéte se, Ze stupinky pantl jsou v roviné s IGzky pant(.

VAROVAN:I!
Panty na dvifkach spotiebi¢e se mohou zavirat s pouzitim velké sily. Pfi umistovani a
sundavani dvirek spotrebice proto vzdy otocte obé bezpeénostni packy az na doraz.

Meékké otvirani a zavirani dvirek

(V zavislosti na modelu)

Dvitka trouby jsou vybavena systémem, ktery tlumi pohyb zavirani dvifek. Umoznuje jednoduché,
tiché a jemné otvirani a zavirani dvifek. Jemny pohyb (do thlu 15° vzhledem k oteviené pozici dvirek)
staci na to, aby se dvirka automaticky a mékce zavrela.

VAROVAN:I!
Pokud vyvinete velikou silu na zavfeni dvefi, efekt systému bude redukovan nebo nebude
zajisténa jeho bezpecnost.

12.7 Vyména zarovky

Zarovka je spotiebni materidl a zaruka se na ni nevztahuje. Pfed vyménou Zarovky z trouby odstrarite
vSechno nadobi.

Halogenova Zarovka: G9, 230 V, boéni Zarovka - 25 W a stropni Zarovka - 40 W

/\\ VAROVANi!
Zarovku vyméiiujte vyhradné tehdy, je-li spotiebié vypojeny z elektrické sité.
Postupujte opatrné, abyste neposkodili smalt. Pouzivejte ochranu na ruce, abyste se vyhli
popaleninam.

t

1. OdSroubuijte a odstrante poklop (v protisméru hodinovych ruci¢ek). Vytahnéte haloge-
novou zarovku.

2. Plochou plastovou pomiickou odstrarite poklop. Vytahnéte halogenovou Zarovku.
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13. Reseni problémd

V zaruéni dobé mize vykonavat opravy vyhradné servisni stfedisko opravnéné vyrobcem.

e Pred jakymikoliv opravami se ubezpecte, ze je zafizeni odpojeno od elektfiny vytazenim vypinace
nebo vytdhnutim napdjeciho kabele ze zasuvky.

e Neopravnéné zasahy a opravy spotrebi¢e mohou zpUsobit riziko rany elektrickym proudem a
nebezpeci zkratu, proto je neprovadéjte. Pfenechte tuto praci odbornikovi, resp. servisnimu

technikovi.

eV piipadé mensich poruch ve fungovani tohoto spotrebice si v tomto ndvodu ovéte, zda mlzete

jejich pfi€inu odstranit sami.

¢ Pokud spotfebi¢ nefunguje z divodu nespravného ovliadani ¢i manipulace, neni navétéva opravare

ani v dobé trvani zaruky bezplatna.

e Navod k pouziti uschovejte pro pfipadné pozdé&jsi pouziti €i pro budouciho majitele spotrebice.
* V nasledujici tabulce je nékolik rad ohledné feseni béznych problémd.

13.1 Tabulka odstranovani poruch a chyb

Problém/chyba

Pric¢ina

Pojistka se ¢asto vyhazuje.

Zavolejte servisniho technika.

Svétlo na zafizeni sporaku nefunguje.

Vymeéna Zarovky v troubé je popsana v kapitole Vymé-
na zarovky.

Ovladaci jednotka nereaguije, text na di-
spleji zamrznul.

Odpojte na nékolik minut spotfebic ze sité (odSroubuijte
jisti¢ nebo vypnéte hlavni spinac), poté ho znovu zapo-
jte do sité a zapnéte troubu.

Displej zobrazuje chybu Err X.
Je-li ¢islo chyby dvoumistné, zobrazi se
Err XX.

Doslo k chybé ve fungovani elektronického modulu.
Vypnéte na nékolik minut spotfebi€ ze sité.

Pokud se chyba zobrazuje i nadéle, zavolejte do servi-
su.

Na displeji se zobrazi napis Pe¢eni pomo-
ci sondy do masa, teplotni sonda neni
pFipojena.

Ocistéte zasuvku.
Pokuste se nékolikrat za sebou zapoijit a odpojit teplo-
tni sondu.

Para unika pres dviika trouby.

Zkontrolujte, zda je tésnéni dvefi spravné nainstalovano
v drazce dvefi. Pokud neni, nainstalujte jej spravné.

Nedostatecné propeceni na spodni stra-
né.

Ujistéte se, ze byl zvolen spravny program vareni.

P¥i otevirani dvirek se na displeji hromadi
para.

Otevrete dvirka trouby Uplné, nenechaveijte je trochu
zavrena.

Velké mnozstvi pary pfi vareni.

Néktera jidla obsahuji hodné vody, takZe velké mnozst-
Vi pary je normalni.

Na obrazovce se objevi sonda do masa,
i kdyz se nepouziva.

Pri¢inou chyby mohou byt kapky nebo necistoty v
objimce sondy do masa. Pro vyc¢isténi zasuvky dopo-
ru¢ujeme sondu do masa nékolikrat zasunout a vyjmo-
ut.

Pokud se vam navzdory dodrzovani vySe uvedenych rad nepodafilo poruchu odstranit, obratte se
na autorizovany servis. Odstranéni poruch nebo reklamace, které vzniknou nasledkem nespravného
zapojeni €i pouzivani spotrebice, do zaruky nespadaji. Naklady na opravu v tomto pfipadé hradite
sami.
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13.2 Informachni stitek — udaje o spotrebici

Informacni Stitek se zakladnimi udaji o spotfebici je umistén na okraji trouby. Pfesné udaje o typu a

modelu zjistite i ze zaruéniho listu.

‘ XXXXXX —— D XXXXXX  XXXXXX  XXXXX XXXXXX ]
XXXXXX XXXXXX ]
] N mEmE
123 4 5 6 7 8
1. Vyrobni ¢&islo 5. Koéd
2. Model 6. QR kod
3. Typ 7. Technické udaje

4. Obchodni znamka

14. Informace o shodé

8. Symbol shody

Typ radiového zafizeni:

| Vestavény WiFi/BLE modul

Wi-Fi indikator

Pracovni frekvenéni rozsah:

2412 ~ 2472 MHz

Maximalni vysilaci vykon

19.99 dBm EIRP

Maximalni zisk antény:

3.26 dBi

Bluetooth

Frekvenéni rozsah:

2402 ~ 2480 MHz

Vystup nosice:

10.00 dBm

Typ emise:

F1D

2O~ INFORMACE!

Projekt vyuziva grafickou knihovnu LVGL pro své grafické uzivatelské rozhrani.
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15. Ochrana zivotniho prostredi

)i

Obal je vyroben z ekologicky $etrnych material(, které je mozno
recyklovat, zlikvidovat nebo znic¢it bez jakéhokoli ohrozeni zivotniho
prostredi. Obalové materidly jsou pro tyto Ucely odpovidajicim zplsobem
oznaceny.

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni oznacéuje, Ze se s vyrobkem nema
zachdzet jako s béZnym odpadem z domdacnosti. Vyrobek je potfebné
odevzdat do autorizovaného centra sbéru pro zpracovani odpadu z
elektrickych nebo elektronickych zafizeni.

Spravna likvidace vyrobku pomdze zabranit vzniku nepfiznivych uginkl
na zivotni prostfedi a zdravi osob, k nimz by mohlo dojit v pfipadé
nespravné likvidace vyrobku. Podrobné informace o likvidaci a zpracovani
vyrobku vam na pozadani poskytne pfislusny mistni organ, ktery ma na
starost zachazeni s odpadem, vas poskytovatel sluzeb likvidace odpadu
nebo obchod, kde jste vyrobek zakoupili.

Vyhrazujeme si pravo na pfipadné zmény a chyby v navodu k pouziti.
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16. Test jidla

EN60350-1: Pouzivejte pouze pfislu§enstvi dodané vyrobcem.
Plech na peceni vzdy umistéte do konecné polohy na dratovém voditku. Umistéte kola¢ ve formé

podle obrazku.

* Spotrebi¢ predehfivejte az na pozadovanou teplotu. Nepouzivejte rezim rychlého predehfivani

** Pfedehfrejte troubu po dobu 10 minut. Nepouzivejte rezim rychlého pfedehfivani

*** Otocte po 2/3 doby peceni.

PECENI
umisténi
Pokrm vybaveni formy na E°C Omin |[]
peceni
SLVJser?ky - jednouro- melky plech na pece- 3 150 25-40 E
viiové ni
Slvjserl]ky - jednouro- melky plech na pece- 3 135 ** 35-50
viiové ni
susenky - dvouurovno- | melky plech na pece- 24 140 ** 25-45
vé ni ’
SLljsenky - trojurovno- melky plech na pece- 1.4,5 135 45-60
vé ni
kglace - jednourovrio- melky plech na pece- 3 160-170 ** 20-30 E
vé ni
kolace - jednourovio- | mélky plech na pece- ) o .
. " 3 |155-160* | 20-30
kolace - dvouurovno- |mélky plech na pece- . o )
. . 15 |140-150* | 30-45
s oo |meélky plech na pece-
kolége - trojdroviiove | 1,3,5 | 140-150 | 30-50
2 x kulata forma pro
Pikotové tésto pedeni, primér 26 cm 3 170 30-45 |l
/rost
2 x kulata forma pro
Piskotové tésto peceni, primér 26 cm 2 160 45-55
/rost
- . 2 x kulata forma pro
piSkotovy dort - dvou- | o« i ortimer 26 cm OO 2.4 170 * 45-55
Urovriova N
/rost
2 x kulata forma pro
jableény kolag pe&eni, praimér20cm | OO 2 160 | 70-120 |
/rost
2 x kulata forma pro
jablecny kolac peceni, prmér 20 cm OO 2 160 70-120
/rost
GRILOVANI
opeceny chléb Rost 5 Vysoky 4-7 i
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PECENI
rost + plech pro za- . _
burgery chycent tuku 5 Vysoky 25-40
PECENI S PAROU
Pokrm vybaveni B°C ®min ]
2 x kulata forma
dort pro peceni, prd- 2 170 30-40 +
mér 26 cm /roét B+ (nizka)
pedivo me'kge‘ézfl,h na 3 180-200 20-30 E +
B+ (vysoka)
&1kv plech 220 10-15 +
chiéb melky plech na 3 B+ (stredni)
peceni
190 30-45
N L mélky plech na . )
Cerstva pizza pedeni 1 300 4-10
o mélky plech na
mrazena pizza pedeni 2+4 200-220 10-20
o mélky plech na : )
mrazena pizza Soon 2 200-220 15-20 —
il BT I
T+ (nizkd)
chiéb se slune- rost + forma na 220 10-15 E i
&nicovymi se- o 3 B+ (vysoka)
meny peceni
190 30-40 —
. . o 170 10-15 E +
st’rudlyvz listo- | mélky rv)leclh na 3 D+ (nizkd)
vého tésta peceni
170 10-20 —
" rost + mélky ple-
kufe - 2 200 70-90
_— . rost + mélky ple- -
kiidélka airfry o 4 210-220 20-35
karamelovy «
il Rost 3 95 40-50

Vareni v pare
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PECENIi S PAROU

Brokolice, ¢e-

L _ | Perforovany ple- )
rstva; Jedein pl’e ch 100 15-25 E
ch na peceni
Brokolice, ¢e- |Perforovany ple-
rstvd; 300 g ch 100 1817 E
Hrasek, mraze- |Perforovany ple-
ny 28k e 100 30-45 B
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