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Zarucni podminky

Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek

je poskytovana pouze kupujicimu spotfebiteli

(déle takeé jen "Kupuijici") a jen na vyrobek slouzici

k bé&Zznému pouzivani v domacnosti.

Prodavajici poskytuje Kupujicimu spotrebiteli

Zéaruku v trvani dvaceti ¢tyf mésic, a to od data

prevzeti prodaného vyrobku Kupujicim.

Kupujici ma v rdmci Zaruky préavo na bezplatné,

v€éasné a fadné odstranéni vady, popfipadé -

neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu)
vady neumérné - pravo na vyménu vyrobku.

Pokud neni takovy postup mozny, je Kupuijici

opravnén zadat pfimérenou slevu z ceny vyrobku.

Préavo na vyménu vyrobku nebo odstoupeni od

kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi spinéni vSech

zékonnych predpokladd, a to pouze tehdy, nebyl-

li vyrobek nadmérné opotieben nebo poskozen.

Podminkou pro uplatnéni kazdého prava ze

Zaruky pfitom je, Ze:

a) vyrobek byl instalovan a uveden do provozu
i vzdy provozovan v souladu s navodem
k obsluze,

b) veskeré zaruéni nebo jiné opravy &i upravy
vyrobku byly vzdy provadény v Autori-
zovaném servisnim stredisku,

c) Kupuijici pfi reklamaci vyrobku predlozi platny
doklad o koupi.

Pravo na odstranéni vady vyrobku (i v8echna

pfipadnd dalsi prava ze Zaruky) je kupujici

povinen uplatnit v nejbliz§im Autorizovaném
servisnim stfedisku. Zaroveri musi Autorizo-
vanému servisnimu stfedisku umoznit ovéreni
existence reklamované vady, v¢etné odpo-
vidajiciho vyzkouseni (popf. demontaze) vyrobku,

v provozni dobé tohoto strediska.

Kazdé pravo ze Zaruky je nutno uplatnit v pfi-

slu§ném Autorizovaném servisnim stfedisku bez

zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji vSak do konce
zaruéni doby, jinak zanika.

Autorizované servisni stfedisko posoudi opra-

vnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku

rozhodne o zplsobu opravy. Kupujici je povinen
poskytnout Autorizovanému servisnimu stredisku
soucinnost potfebnou k prokazani uplatnéného
prava na odstranéni vady, k ovéreni existence
reklamované vady i k zaru¢ni opravé vyrobku.

Béh zaru¢ni doby se stavi po dobu od fadného

uplatnéni prava na odstranéni vady do provedeni

zaruéni opravy Autorizovanym servisnim stre-
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diskem, avSak jen pfi spInéni podminky uvedené
v pfedchozim bodu.
Po provedeni zaruéni opravy je Autorizované
servisni stfedisko povinno vydat Kupujicimu
¢itelnou kopii Opravniho listu. Opravni list slouzi k
prokazovani prav Kupuijiciho, proto ve vlastnim
zajmu pred podpisem Opravniho listu zkontrolujte
jeho obsah a kopii Opravniho listu peclivé
uschovejte.
Jestlize nebude reklamovana vada zjisténa nebo
nejde-li o zaruéni vadu, za kterou odpovida
Prodavajici, ¢i neposkytne-li Kupujici Autorizo-
vanému servisnimu stfedisku shora uvedenou
soucinnost, je Kupuijici povinen nahradit Proda-
vajicimu i Autorizovanému servisnimu stredisku
veskeré pfipadné naklady, které jim v souvis-
losti s tim vzniknou.

Zaruka vyplyvajici z téchto zaru¢nich podminek

plati pouze na tizemi Ceské republiky. Nevztahuje

se na opotrebeninebo poskozeni vyrobku (véetné
poskozeni zplsobeného poruchami

v elektrické siti, pouzitim nevhodnych napini,

nevhodnymi provoznimi podminkami aj.),

pfipadny nedostatek jakosti nebo uzitné viastnosti

(ktery neni zavadou) ani na vyrobek pouzity nad

rdmec bézného pouzivani v domacnosti (napf.

k podnikatelskym uceldm aj.).

Poskytnutim zaruky nejsou dotéena prava

Kupujiciho, ktera se ke koupi vyrobku vazi podle

kogentnich ustanoveni zvlastnich pravnich

predpisd.

Prodavajici je povinen predat Kupujicimu pfi

prodeji vyrobku a na pozadani Kupujiciho

poskytnout mu i kdykoli poté aktualni seznam

Autorizovanych servisnich stredisek v Ceské

republice, v€etné jejich telefonnich &isel.

Jakékoli blizsi informace o Zaruce a Autorizo-

vanych servisnich stfediscich poskytnou:

- prodavajici,

- Electrolux Service, a to bud na telefonu:
261126112, nebo na adrese provozovny
ELECTROLUX s.r.o., Electrolux Service,
Budéjovicka 3, 140 21 Praha 4,

- Bezplatna telefonni INFOLINKA: 800-160016.

[ Electrolux

Service

Vitame Vas u Electroluxu!

Radi bychom Vam podeékovali, Ze jste se rozhodli pro prvotfidni vyrobek firmy
Electrolux, ktery vam urcité pfinese mnoho radosti.

Je nasi snahou nabizet Sirokou paletu kvalitnich vyrobk(, které pomahaji ucinit
vas zivot pohodIngjsim.

Vénujte nékolik minut k pre¢teni téchto informaci pro uzivatele, abyste mohli piné
vyuzivat v8ech prednosti vaSeho nového spotrebice. Jsme presvédceni, Ze se vas
zivot v budoucnosti alespori trochu ulehdéi.

Prejeme vam pfijemné dalSi chvile.
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Pokyny pro navod
k pouzivani

(&= Navod krok za krokem

@ v

Upevnéni v nabytku

1. Oteviete dvere pecici trouby.

2. Spotiebic je tfeba upevnit na vestavné
skfini vlevo a vpravo s pouzitim
vodicich pouzder (A) a $roubl (B)
(viz obr. 14).

Obr. 14
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Pokyny pro vestavbu

K umoznéni dokonalé funkce vestavé-
ného spotfebiCe musi mit nabytek pro
vestavbu, resp. pfislusny vyklenek
vhodné rozméry.

V souladu se stavajicimi predpisy museji
byt vSechny ¢€asti, které zajistuji ochranu
proti nebezpe¢nému dotyku soucasti,
jimiz probiha elektricky proud a jez jsou
vybaveny provozni izolaci, upevnény tak,
aby je nebylo mozno odebrat bez pouziti
vhodnych nastroju.

K tomu patfi také upevnéni pfipadnych
zakoncuijicich stran na za¢atku nebo na
konci montované linky.

V kazdém pfipadé musi byt vestavbou
zajiSténa ochrana proti nebezpec¢nému
dotyku.

Spotrebi¢ je mozno jeho zadni stranou,
resp. jednou boéni sténou pristavit k vyssi-
mu kuchyriskému nabytku, spotfebi¢im,
resp. sténam.

Na druhé strané vSak sméji byt
pristaveny pouze jiné spotfebi¢e nebo
nabytek, které maji stejnou vysku, jako
pecici trouba.

Rozméry pecici trouby
(obr. 11)

Pokyny pro vestavbu

K umoznéni dokonalé funkce vestavé-
ného spotfebiCe musi mit nabytek pro
vestavbu, resp. pfislusny vyklenek
odpovidajici rozméry (obr. 12 - 13).
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Obr. 13

Avystrahy a dulezité pokyny - vestavné pecici trouby

Navod k pouziti, ktery je dodan spole¢né s timto spotiebi¢em, si v kazdém pripadé
peclivé uschovejte. Pokud byste totiz pecici troubu pfedavali nékomu tfetimu nebo
prodavali, pripadné byste chtéli ponechat spotrebic pfFi prestéhovani ve starém byteé,
je neobyéejné dtilezité, aby méli novi uzivatelé tento navod k pouziti a instrukce k dispozici.
Tyto pokyny slouzi k zajiSténi bezpecénosti uzivatele a s nim spolubydlicich osob. Prectéte
si tyto instrukce tedy pozorné drive, nez spotrebic pfipojite a/nebo za¢nete pouzivat.

Instalace

¢ Instalaci pecici trouby musi provést
odborny personal, a to pfi dodrzeni véech
v soucasnosti platnych predpist a nafi-
zeni.

Jednotlivé instala¢ni prace jsou popsany
v instrukcich pro instalatéra.

e Nechte provést instalaci a pfipojeni
odbornikem podle smérnic, které diky
svym odbornym znalostem dokonale zna.

e Piisludny odbornik musi rovnéz provést
Upravy pfivodu elektrického proudu,
pfipadné potfebné vlivem zvlastnosti
instalace.

Provoz

e Tato pecici trouba je uréena pro pfipravu
pokrm(; nikdy se nesmi pouZzivat k jinym
uceldm.

¢ P¥i otevieni dvefi pec€ici trouby, béhem
provozu nebo pri jeho skonéeni dat
pozor na proud horkého vzduchu, ktery
vystupuje z trouby.

e Pii praci s pecici troubou postupujte se
zvy$enou opatrnosti. Silnym horkem
z topnych téles se rost a ostatni dily
zahtivaji na velmi vysokou teplotu.

e Pokud byste chtéli z jakéhokoliv divodu
pouzit hlinikovou félii k ptipravé pokrmd
v pecici troubé, nedopustte nikdy, aby tato
félie pfisla do pfimého styku s dnem trou-
by.

e Pii gisténi pecici trouby postupuijte velmi
opatrné: nikdy nestiikejte Cistici piipravek
na tukovy filtr (pokud je instalovan), topné
¢lanky a ¢idlo termostatu.

e Je velmi nebezpe&né provadét na tomto
spotfebiCi nebo na jeho vlastnostech
zmény jakéhokoliv druhu.

Aby se zamezilo poskozeni specialniho
povlaku tabuli, coZz by mohlo mit za
nasledek jejich prasknuti, nepouzivejte
v Zadném piipadé distici prostfedky na
drhnuti, $pi¢até predméty nebo agresivni
Cistice, uréené pro &isténi nadobi.
Béhem peceni peciva i masa a grilovani
jsou okno pecici trouby a ostatni ¢asti
spotfebi¢e velmi horké, proto by se
nemély ke spotrebidi pfiblizovat déti.
Pii piipojovani elektrickych spotrebic¢l na
zasuvky v blizkosti pecici trouby je nutno
dat pozor na to, aby nepiisly pfipojovaci
vodi¢e do styku s horkymi plotynkami
varné desky nebo se nesevrely do horkych
dvefi trouby.

Kdyz odebirate zaruvzdorné, horké misy,
panve, plechy nebo hrnce z pedici trouby
pouzivejte vzdy vhodné chriapky.
Pravidelné ¢isténi zamezuje zhorseni
stavu povrchového materialu spotrebice.
Pred ¢isténim pecici trouby zasadné
vypnéte privod elektrického proudu nebo
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Pecici troubu necistéte nikdy pomoci
Cisticiho pfistroje, pouzivajiciho horkou
paru nebo vysoky tlak.

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky
nebo ostré kovové Skrabky. Ty mohou
poskrabat tabulky dvefi a tim zpUsobit
jejich prasknuti.

Kdyz se pecici trouba jiz nepouziva
zajistéte, aby byly spinaci knofliky vzdy
v poloze "0".

Tato pecici trouba byla vyrobena vzdy
podle provedeni jako samostatny
spotfebi¢ nebo jako kombinovany
spotrebi€ s elektrickou varnou deskou pro
pfipojeni na jednofazovy elektricky proud
s napétim 230 V.
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Zajisténi bezpecnosti déti

e Tento spotiebi¢ je uréen vyhradné pro
pouzivani dospélymi osobami. Je velmi
nebezpecné prenechavat troubu détem
k pouZziti nebo jako hra¢ku.

e Déti nebo osoby, které nejsou schopné
vlivem své fyzické, smyslové nebo dusevni
zpUsobilosti nebo své nezkuSenosti,
pfipadné neznalosti spotfebi¢ bezpeéné
ovladat, nesmituto pecici troubu pouzivat
bez stalého dohledu nebo bez prislusného
instruovani zodpovédnou osobou.

e Pokud je trouba v provozu, nesmi se k ni
déti priblizovat. Rovnéz ani po vypnuti
pecici trouby neni spotrebi¢ pro déti
bezpecny, dvere zlstavaji jesté dlouhou
dobu horké.

Servis

e Kontrolni prace a/nebo opravy ponechte
k zajisténi servisni sluzbé nebo servisu,
ktery je vyrobcem autorizovan, a pouzi-
vejte vyhradné origindlni nahradni dily.

¢ NepokousSejte se spotiebi€ pfi poruchach
funkce nebo poskozeni sami opravovat.
Opravami, jez provedou neskolené osoby,
mohou vzniknou zna¢né skody na spotie-
bici, pfipadné mtze dojit k poranéni osob.

Symbol == na vyrobku nebo jeho baleni
udava, Ze tento vyrobek nepatii do domaciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného
mista pro recyklaci elektrického a elektro-
nického zafizeni.

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku
pomUzete zabranit negativnim dlsledkdm
pro Zivotni prostredi a lidské zdravi, které by
jinak byly zplsobeny nevhodnou likvidaci
tohoto vyrobku.

vyrobku zjistite u piislusného mistniho uradu,
sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo
v obchodg, kde jste vyrobek zakoupili.
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Prvni instalace

Pecici trouba funguje pouze s nas-
tavenym aktualnim ¢asem.

(&= Po instalovani pecici trouby:

a) nastavte knoflik regulatoru teploty do
polohy "MAX";

b) nastavte voli¢ funkci pec€ici trouby na
funkci horniho a dolniho ohfevu (C]);

¢) zapnéte prazdnou pecici troubu na dobu
asi 45 minut;

d) do mistnosti zajistéte pfivod Cerstvého
vzduchu (napf. otevienim okna).

Béhem této doby mdze vznikat nepiijemny

pach. Tento pach je zpUsoben zbytky,

pochazejicimi z vyroby trouby, coz je zcela

normalni. Po provedeni této akce nechte

pecici troubu vychladnout, potom ji uvnitf

vyCistéte s pouzitim mékkého hadru,

smoceného v roztoku myciho prostfedku.

PrisluSenstvi pecici trouby je nutno
pred prvnim pecenim peclivé omyt.

P¥i otevirani dvefi pedici trouby
uchopte rukojet vzdy uprostied.

Obr. 1

Instrukce pro instalatéra

Vestavbu a instalaci je nutno
provést pfi pfisném dodrzovani
stavajicich norem a predpisu.

Jakakoliv prace musi byt prove-
dena pfi vypnutém spotrebici.
Zasahy sméji provadét vyhrad-
né opravnéni odborni pracovnici.

Elektricka pripojka

Pred pfipojenim pecici trouby je nutno

respektovat nasledujici body:

- Jisténi a domaci instalace museji byt
dimenzovany na maximalni zatizeni
spotrebi¢em (viz typovy Stitek).

- Domovni instalace musi byt vybavena
uzemrniovaci pfipojkou, provedenou
podle platnych predpist a norem.

- Zasuvka nebo vicepodlovy vypinaé
museji byt jednoduSe dosazitelné i po
provedené instalaci spotfebice.

Spotrebi¢ se dodava piipraveny k zapo-

jeni. Stavajici sitovy pfipojovaci vodi¢ se

zastrckou se pfipoji na zasuvku s ochran-
nym kontaktem (napéti 230 V stfidavé,

50 Hz). Zasuvka s ochrannym kontaktem

musi byt instalovana podle pfislusnych

predpist a norem.

Jako pfipojovaci vodi¢e jsou vhodné

nasledujici typy, se zfetelem ke vzdy

potfebnému jmenovitému prirezu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, H05 VV-F,

HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

Jestlize se provadi pfipojka bez zastrcky

nebo neni zastr¢ka pfistupna, musi se

mezi spotfebi¢ a sitové vedeni instalovat
vicepolovy vypina¢ (napf. pojistky,
vypina¢ LS) s minimalni vzdalenosti mezi
kontakty 3 mm.Vypina& nesmi preru$Sovat

v zadném bodé ochranny vodic.

Zluto-zeleny ochranny vodi&¢ musi byt

0 2 - 3 cm delSi, nez ostatni kabely.

Pfipojovaci kabel musi byt v kazdém

pfipadé dimenzovan tak, aby nedosahla
jeho teplota v zadném misté hodnoty
50 °C (nad teplotou mistnosti instalace).
Po provedeni pfipojky se museji topné
prvky zkontrolovat, a to uvedenim pecici
trouby do provozu na dobu pfiblizné
3 minut.

Svorkovnice

Pecici trouba je vybavena lehce
pfistupnou svorkovnici, ktera je dimen-
zovana pro provoz s jednofdzovym
napajenim proudem o napéti 230 V
(obr. 10).

Vyrobni firma odmita jakoukoliv
odpovédnost, jestlize nebudou
dodrzeny bezpeénostni predpisy.

|

e =
z|©)
Jj[(e)

Obr. 10
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Technicka data

Popis spotrebice
4
\
|

Vyklenek pro vestavbu 2 3 5 6
Vyska ve skiini: 580 mm p \ \ \ \
montaz pod desku: 593 mm ‘ (‘) (‘) ‘
Sitka 560 mm Q |:| Q
Hloubka 550 mm 1 © o0
LN

Pecici trouba (8 ( ) C ) C ) T ) C )
Vyska 335 mm @
Sitka 395 mm
Floubka 100 mm - == A
UZiteCny objem 531 /j

- - §gﬁ>oo @ 00000000000000000 & @
Topny vykon (W) 0000000000
Zarovka pegici trouby 25 W —
Spodni ohfev 1000 W & |
Horni ohiev 800 W _—F
Horni a spodni ohfev 1800 W =
Infraéerveny grll 1650 W C&)%oc?&)%ogogg&%o %%%%oc;:)%%%%%o
Dvojity gril 2450 W f
Ohtev horkym vzduchem 2000 W I
Motor ventilatoru horkého vzduchu 30W 9 ' & /
Celkovy prikon 2500 W
Termostat pecici trouby 50°C -250°C
Provozni napéti (50 Hz) 230V — __

c Tento spotfebi€¢ odpovida nasledujicim

smérnicim EWG:

- 73/23 - 90/683 (Smérnice o nizkém napéti); /
- 89/336 (Smérnice o elektromagnetické

kompatibilit&); o 8
- 93/68 (Obecna smérnice); a dalsi zmeény.

1. Ovladaci panel 6. Knoflik pro voli¢ funkci pecici
2. Knoflik pro regulator teploty pecici trouby
trouby 7. Giril

®

Zarovka pegici trouby
4. Elektronické hodiny 9. Typovy Stitek
5. Provoznikontrolka

3. Kontrolka termostatu

22 electrolux electrolux 7



Elektricka pecici trouba

Ovladaci knofliky

Otacenim knofliku termostatu (obr. 3)
je mozno zvolit nejvhodnéjsi teplotu
a ota¢enim knofliku voli¢e (obr. 2) Ize
zvolit nejvyhodnéjsi systém ohrevu.

@ Pecici trouba vypnuta
Vnitii osvétleni pecici trouby
|:| Zapnuti horniho a dolniho ohievu

El Horni ohrev

Rezim s horkym vzduchem

Rozmrazovani
'Y
Horni a spodni ohiev
- Natocte knoflik volice do polohy [T,

- potom nastavte knoflik termostatu
na vhodnou teplotu.

Spodni ohiev

- Natocte knoflik voli¢e do polohy |;|,

- potom nastavte knoflik termostatu
na vhodnou teplotu.

Horni ohiev

- Natogte knoflik volice do polohy [T],

- potom nastavte knoflik termostatu
na vhodnou teplotu.

Gril

- natotte knoflik voli¢e do polohy 7]
nebo do polohy [,

8 electrolux
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Obr. 2
1
" 50
250,
" 100
200 -
- 150
Obr. 3

Servis

Jestlize neni mozno podle popsanych
kontrolnich praci problém vyfesit,
zavolejte nejblizsi servisni stredisko
a uvedte druh zavady, model spotfebice
(Mod.), vyrobni ¢&islo (Prod. Nr.), a dale
tovarni Cislo (Ser. Nr.), tato Cisla najdete
na typovém Stitku pecici trouby.
Originalni nahradni dily vyrobce, které
jsou oznaceny nasledujici znac¢kou,
najdete vyhradné v naSich servisnich
strediscich, pfipadné
v autorizovanych A Electrolux
obchodech s

nahradnimi dily. Distriparts
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Jestlize neni néco v poradku

Jestlize nepracuje spotfebi¢ spravné, prezkousejte pred vyzadanim servisniho

pracovnika nejprve nasledujici body:

PROBLEM

RESENI

B Pecici trouba se nezapne.

€ Zkontrolujte, zda je pecici trouba
nastavena na ruc¢ni provoz a zda jsou
spinaci knofliky nastaveny na néjakou
funkci a teplotu.

nebo

€ Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ spravné
pfipojen a zda spina¢ zasuvky nebo
pfivod elektrického proudu ze sité je
nastaven do polohy ZAPR.

B Kontrolka teploty pecici trouby
nesviti.

@ Nastavte voli¢ teploty na néjakou
hodnotu.
nebo
€ Nastavte spina¢ funkci pecici trouby
na nékterou funkci.

B Zirovka pedici trouby nesviti.

@ Nastavte spina¢ funkci pecici trouby
na nékterou funkci.
nebo
@ Zakupte novou zarovku pro pecici
troubu, pfipadné si ji vyzadejte v
servisnim stfedisku a vymeérite ji podle
pokynd v tomto navodu k pouziti.

B Priprava pokrm0 trva pfilis
dlouho nebo je peceni pfilis
rychlé.

@ Pouzijte obsahu téchto instrukci jako
rddce, zvlasté pak kapitolu "Praktické
rady k pouziti pecici trouby".

B Na pokrmech a ve vnitinim
prostoru pecici trouby se usazuje
para a zkondenzovana voda.

€ Po skongeném peceni nenechévejte
pokrmy v pecici troubé stat déle,
nez po dobu 15 - 20 minut.

W Displej zobrazuje "12:00":
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& Nastavte aktualni ¢as (viz kapitolu
"Nastaveni aktualniho ¢asu").

- potom nastavte knoflik termostatu na
vhodnou teplotu.
Nato¢enim knofliku voli¢e do polohy
[T] se zvétsuje topny vykon grilu.
Timto zplsobem se dosdhne
rovhomérného grilovani na celém
ozafovaném povrchu pokrmu.

Rezim s horkym vzduchem
- Natocte knoflik volice do polohy [¥),

- potom nastavte knoflik termostatu
na vhodnou teplotu.

Rozmrazovani

- Natocte knoflik voli¢e do polohy ?ﬁ
V této poloze spinace je mozno b&hem
velmi kratké doby Setrné rozmrazovat
zmrazené potraviny v chladném
proudu vzduchu.

Poznamka: Jestlize se nachazi knoflik
volie v poloze ’.X:, ma byt natocen knoflik

termostatu v poloze «B».

Kontrolka termostatu

Kontrolka termostatu zhasne, jakmile se
dosahne nastavené teploty v pecici
troubé, a rozsviti se vzdy znovu béhem
probihajiciho ohrevu.

Provozni kontrolka
Kontrolka indikuje, zda jsou zapnuta
jedno nebo vice topnych téles pecici
trouby.

Bezpecnostni termostat
Aby se zabranilo nebezpenému prehrati
(nepfimérenou obsluhou spotfebite nebo
vlivem vadnych soucasti), je pecici
trouba vybavena bezpe€nostnim termo-
statem, ktery prerusi pfivod elektrického
proudu. PFi snizeni teploty se pecici
trouba automaticky znovu zapne.
Pokud by zareagoval bezpe&nostni
termostat vlivem nepifiméfené obsluhy
spotfebi¢e, postaduje odstranit po
vychladnuti trouby pfi¢inu zavady; jestli-
Ze naproti tomu zareaguje termostat na
zékladé vadné soucasti, pak se obratte
na pracovniky servisu.

Chladici ventilator

Ugelem tohoto ventilatoru je ochlazovat
elektrické konstrukéni soucasti pecici
trouby, knofliky spinact a rukojet dvefi.
Ventilator se zapina a vypina automaticky
pfi pouziti voliciho spinace.

Aby se zamezilo nebezpeénému
prehrati, bézi chladici ventilator i po
vypnuti pecici trouby, dokud teplota
nedosahne normalni hodnoty.

electrolux 9



Elektronicke hodiny

1. Tlacitko volby funkci {1

2. Tlagitko minus "."

3. Tladitko plus "4"

4. Zobrazeni na displeji

5. Kontrolka "Doba trvani peceni" |-
6. Funk¢ni kontrolka "Konec" —|

7. Funkéni kontrolka "Casovag" X

8

. Funkéni kontrolka "Aktualni ¢as"

Pecici trouba funguje pouze s nastavenym aktu-
CD alnim ¢asem. Kromé toho je mozno pecici troubu

pouzit i bez programovani.

Pii preruSeni dodavky elektrického proudu jsou

data vymazana a museji se znovu zadat. Kdyz je

elektricky proud opét k dispozici, funkéni kontrolky

blikaji a Ize znovu nastavit aktudlni ¢as.

Nastaveni aktualniho ¢asu @)

Po pfipojeni pecici trouby k elektrické siti nebo pii preruseni

dodavky elektrické energie blika funkéni kontrolka

"Aktualni ¢as".

Nastaveni aktualniho €asu:

1. Nastavte pomocitladitek "4" nebo "==" aktuaini ¢as.

2. Pockejte 5 sekund: Spotiebi¢ je nyni v normalnim stavu
(provozni stav). Zobrazi se aktualni ¢as a neblika Zzadna
funkéni kontrolka.

Zména aktualniho éasu:

1. Stisknéte tlagitko volby (1) tolikrat, a2 za¢ne blikat
funkéni kontrolka "Cas". PHi opravé aktuéliniho &asu
postupuijte presné tak, jak bylo nahofe popséno.

Cas je mozno zménit pouze tehdy, kdyZ neni nastavena
zadna automaticka funkce (napf. doba trvani peceni

|- nebo konec —).
Funkce "Doba trvani peceni" |-

Pomoci funkce "Doba trvani peeni" mlzete nastavit, jak
dlouho ma byt pecici trouba v provozu. Vlozte pokrmy do
pecici trouby, zvolte poZzadovany provozni rezim a teplotu.
Stisknéte tlacitko volby (D tolikrat, az zacne blikat funkéni
kontrolka "Doba trvani peceni" |-. Potom postupujte
nasledujicim zplsobem:
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Cisténi dveri pecici

trouby

Aby bylo mozno dvere pecici trouby Iépe

vyCistit, doporu€ujeme je pravidelné

odnimat.

(&~ Pii této Cinnosti postupujte nasle-
dujicim zplsobem:

1)  Zcela dvefe oteviete;

2) otocte packy, které se nachazeji na
zavésech a uplné je otocte ve sméru
dvefi (obr. 5, obr 6);

3) zaviete dvefe, az se packy dotykaji
a stisknéte nasledné dvere tak,
jako byste je chtéli zaviit a pfitom
je vytahnéte smérem ven (obr. 7);

4)  polozte dvere na vodorovnou plochu.

Po vycisténi dvefe opét nasadte v obra-

ceném poradi pracovnich krokd.

Dvefe jsou spravné usazeny, kdyz packy

dokonale zapadaji do zavésu.

Vymeéna zarovky pedici
trouby

Odpoijte pecici troubu od piivodu elektric-
kého proudu, odSroubujte sklené&nou
krytku (obr. 8), vymérite vadnou zarovku.
Zarovka: 25 W, 230 V, 50 Hz, (300 °C),
E14.

Znovu naSroubujte sklenénou krytku a
pecici troubu opét pfipojte k pfivodu
proudu.

Obr. 8
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Osetrovani a udrzba

Pred ¢iSténim je nutno pecici troubu
vypnout a nechat ji vychladnout.
Pecici trouba se nesmi ¢istit
Cisticem, pouzivajicim k provozu
horkou paru nebo strikajici horkou
vodu.

Dulezité upozornéni: Pfed jakymkoliv

¢isténim se musi pecdici trouba bezpod-

mine¢né odpoijit od pfivodu elektrického
proudu.

Pro zachovani dlouhé Zivotnosti spotiebice

je nutné provadét zcela pravidelné nasledujici

Cistici prace:

- Cisténi provadét pouze pii vychladnuté
pecici troubé.

- Smaltované soucasti Cistit mydlovym
roztokem.

- Nepouzivat k ¢isténi Zzadné prostredky pro
drhnuti.

- Soucasti z uslechtilé oceli a sklenéné
tabule vytfit dosucha mékkou utérkou.

- Jsou-li skvrny necistoty nesnadno
odstranitelné, pouzit v obchodé obvyklé
Cistici prostfedky pro uslechtilou ocel
nebo teply ocet.

Smaltova vrstva pecici trouby je v maximalni
mite trvanliva a je ve zna¢né mife necitliva.
PUsobeni horkych ovocnych &tav (citrony,
Svestky nebo podobné ovoce) mohou vSak
zanechat na povrchu smaltu trvalé, matné a
drsné skvrny.
Takové skvrny ve vysoce lesklém povrchu
smaltu v8ak v zadném piipadé nepfiznivé
neovlivriuji funkci pegici trouby. Cistéte pegici
troubu zdsadné po kazdém pouziti. Tak je
mozno necistoty nejsnadnéji odstranit.
Zamezi se tim dalSimu pfipékani necistoty.
Spotiebice z uslechtilé oceli nebo z hliniku
Doporucujeme Ccistit dvere pecici trouby
pouze vihkou houbou a poté je vysuSit
meékkym hadrem. NepouZivejte zadné
abrazivni prostredky, kyseliny nebo pfipravky
pro drhnuti, nebot ty by mohly povrch
spotrebi¢e poskodit.

Se stejnou peclivosti Cistéte ovladaci panel.
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Nastaveni doby trvani peceni:

1.

2.

Nastavie pomoci tlacitek "4" nebo "—

pozadovanou dobu trvani peceni.

Pockejte 5 sekund: sviti funkéni kontrolka "Doba
trvani" |- a znovu se zobrazi sou¢asny aktualni
¢as.

Po uplynuti nastavené doby peceni blika funkéni
kontrolka, zazni akusticka signalizace a pecici
trouba se automaticky vypne. Nastavte spina¢
voli¢e funkci a knoflik termostatu do polohy "Vyp".
Pro vypnuti akustické signalizace stisknéte
libovolné tlacitko. Méjte na zreteli: S touto operaci
se pecici trouba opét zapne. Proto nastavte po
uplynuti doby peceni vzdy spina¢ volby funkci
a knoflik termostatu do polohy "Vyp".

ZruSeni doby trvani peceni:

1.

Stisknéte tlagitko volby (1) tolikrét, a2 zagne blikat
funkéni kontrolka "Doba trvani" |-. Na displeji se
zobrazi zbyvajici doba peceni.

. Drzte tlacitko "—" stisknuté, dokud se nezobrazi

na displeji "0.00". Po uplynuti 5 sekund se zobrazi
aktuadlni ¢as a neblika zadna funkéni kontrolka.

Funkce "Konec" |

Pomoci funkce "Konec" se pedici trouba, jez se
nachazi v provozu, samoginné v urcitém vypinacim
okamziku vypne. Vlozte pokrmy do pecici trouby,
zvolte pozadovany provozni rezim a teplotu.
Stisknéte tlacitko volby (D tolikrat, az za¢ne blikat
funkéni kontrolka "Konec" —|. Potom postupujte
nasledujicim zplsobem:

Nastaveni doby vypnuti:

1.

2.

3.

Nastavte pomoci tlagitek "4" nebo "—

pozadovany &as vypnuti.

Pockejte 5 sekund: sviti funkéni kontrolka "Konec"
—| a znovu se zobrazi sou¢asny Cas.

Po uplynuti nastavené doby peceni blika funk&ni
kontrolka, zazni akusticka signalizace a pecici
trouba se samocinné vypne. Nastavte spinac¢
volice funkci a knoflik termostatu do polohy
"Vyp".

Pro vypnuti akustické signalizace stisknéte
libovolné tlacitko. Méjte na zreteli: S touto operaci
se pecici trouba opét zapne. Proto nastavte po
uplynuti doby peceni vzdy spina¢ volby funkci
a knoflik termostatu do polohy "Vyp".
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ZruSeni doby vypnuti:

1. Stisknéte tlacitko volby (D tolikrat, az za¢ne blikat
funk&ni kontrolka "Konec" —|. Na displeji se
zobrazi nastavend doba vypnuti.

2. Drzte tladitko "—=" stisknuté, dokud se nezobrazi
na displeji soucasny aktudlni ¢as. Zazni kratky
akusticky signal a neblikd zadna funkéni
kontrolka.

Kombinace funkci "Doba trvani"
|- a "Konec" -]

Kdyz se ma pecici trouba automaticky zapnout a

vypnout v urcity pozdéjsi okamzik, je mozno funkce

"Doba trvani peceni" a "Konec" pouzit sou¢asné.

1. Nastavte pomoci funkce "Doba trvani" |5
pozadovanou dobu trvani peceni (postupujte
stejnym zplsobem, jak je uvedeno v piislusném
odstavci). Potom stisknéte tlacitko @: na displeji
se zobrazi nastavend programovana doba.

2. Nastavte pomoci funkce "Konec" —)|
pozadovanou dobu vypnuti (postupujte stejnym
zpUsobem, jak je uvedeno v pfislu§ném odstavci).
Sviti funk&ni kontrolky "Doba trvani" a "Konec"
a na displeji se zobrazi aktualni ¢as. Pecici trouba
se automaticky zapne a vypne v nastavenych
Casech.

Funkce spinacich hodin ("timer") ¥
Casovag pracuje jako normalni kuchyriska minutka
pro kratkodobé odmérovani ¢asu, pfi uplynuti tohoto
kratkého ¢asu zazni akusticka signalizace.
UPOZORNENI: Casova& nema zadny vliv na provoz
pecici trouby.

Nastaveni kratkého €asového intervalu:

1. Stisknéte tlacitko volby (D tolikrat, az za¢ne blikat

funké&ni kontrolka "Casovaé" X.

2. Nastavte pomoci tla¢itek "4" nebo ""
pozadovany kratky ¢asovy interval (max. 2 hodiny
a 30 minut).

3. Pockejte 5 sekund: sviti funkéni kontrolka
"Casovad" X.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu blika funkéni
kontrolka a zazni akusticka signalizace. Pro
vypnuti akustické signalizace stisknéte libovolné
tlacitko.
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Casové udaje neobsahuji Zadnou dobu predehfivani.

Prazdnou pedcici troubu vzdy predehfivejte po dobu 10 minut!

Obvyklé grilovani

Sty : Doba peceni
Mnozstvi Gril m EI v minutach @

DRUH POKRMU ,

Kusy | Gramy | Urovefi ? Teplotave *C 1. strana | 2. strana
Steaky z hovéziho filé 4 800 3 250 12-15 12-14
Hovézi filety 4 600 3 250 10-12 6-8
Grilované klobasy 8 — 3 250 8-10 4-6
Steaky z veprové krkovicky 4 600 3 250 12-16 12-14
Hamburgery 6 600 3 250 10-15 8-10
Kureci prsicka 4 400 3 250 12-15 12-14
Kufe (ve 2 pulkach) 2 1000 3 250 30-35 25-30
Spizy 4 — 3 250 10-15 10-12
Rybi filé (moFsky jazyk) | 4 400 3 250 12-14 10-12
ObloZené toasty 4-6 — 3 250 5-7
Platky bilého chleba 4-6 — 3 250 2-4 2-3

Uvedené teploty jsou smérnymi hodnotami. Teploty je nutno piipadné piizpldsobit osobnim
poZadavkam.
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Tabulka pro peceni pecCiva a masa

Casové tdaje neobsahuji zadnou dobu predehfivani.
Prazdnou pecici troubu vzdy predehfivejte po dobu 10 minut!
Horni a dolni ohiev, a dale horky vzduch

= Horni a spodni
2 ohfev T:I Horky vzduch Doba
0 eceni
2 DRUH Urover Urover ° POZNAMKY
*g POKRMU roveng Teplota rover 4 Teplota @
T 2| ve C 2 ve'C | v minutach
MOUCNIKY
Trené tésto 1 170 2(1a3)" 160 45-60 forma na kolace
Krehké tésto 2 170 2(1ag)” 160 20-30 forma na kolace
Podméaslové -
syrové kolace 1 160 2 150 60-80 forma na kolace
Jablkové kolace 1 180 2(1ag3)" 170 40-60 forma na kolace
Zavin 2 175 2 150 60-80 forma na kolace
Marmeladovy dort 2 175 2(1ag3)" 160 30-40 forma na kolace
Trené kolace 175 2 160 45-60 forma na kolace
PiSkotové pecivo 1 175 2(1a3) 160 30-40 forma na kolace
Stoly 1 170 1 160 40-60 forma na kolac¢e
Pecivo ve formé 1 170 2 160 50-60 forma na kolace
Malé kolacky 2 175 2(1ag3)" 160 25-35 na plechu
Piskoty 3 160 2(1aj3)" 150 20-30 na plechu
Bezé 2 100 2(1ag) 100 90-120 na plechu
Kynuté bézné pecivo 2 190 2(1ag3)" 180 12-20 na plechu
Vétrniky/palené tésto 2 200 2(1a3) 190 15-25 na plechu
CHLEB A P1ZZA
1000 | PSeni¢ny chléb 1 190 2 180 40-60 1 -2 kusy
500 | Zitny chléb 2 190 2 180 30-45 ve formé
500 | Zemle 2 200 2(1a3) 175 20-35 6 - 8 zemli
250 | Pizza | 1 210 2(1ag) 190 15-30
DORTOVE KORPUSY
Korpus s téstovinou 2 200 2(1ag) 175 40-50 forma na kolace
Zeleninovy korpus 2 200 2(1ag) 175 45-60 forma na kolace
Kola&e z kiehkého tésta 2 200 2(1a3) 180 35-45 forma na kolace
Lasagne 2 180 2 160 45-60 forma na kolac¢e
Cannelloni 2 200 2 175 40-55 forma na kolace
MASO
1000 | Hovézi maso 2 190 2 175 50-70 na rostu
1200 | Veprové maso 2 180 2 175 100-130 na rostu
1000 | Teleci maso 2 190 2 175 90-120 na rostu
1500 | Roastbeef, krvavy 2 210 2 200 50-60 na rostu
1500 | Roastbeef, rdzovy 2 210 2 200 60-70 na rostu
1500 | Roastbeef, propeceny 2 210 2 200 70-80 na rostu
2000 | Veprova plec 2 180 2 175 120-150 s kOzi
1200 | Jehnéc¢i maso 2 190 2 175 110-130 nozicka
1000 | Kure 2 190 2 175 60-80 kompletni
5000 | Krocan 2 180 2 160 210-240 kompletni
1500 | Kachna 2 175 2 160 120-150 kompletni
3000 | Husa 2 175 2 160 150-200 kompletni
1200 | Zajic 2 190 2 175 60-80 A-kusy
1200 | Vepiové koleno 2 180 2 160 100-120 2 kusy
Sekana pecené 2 180 2 160 40-60 ve formé
ZVERINA
1500 | Zajeci hibet 2 190 2 175 150-200 A-kusy
800 | Bazant 2 190 2 175 90-120 kompletni
RYBY
1200 | Pstruh poto¢ni/cejn 2 190 2(1ag) 175 30-40 3 -4ryby
1500 | Turidk/losos 2 190 2(1ag) 175 25-535 4 - 6 kusl

(*) Jestlize pecete sou€asné vice nez jeden pokrm, doporu¢ujeme ukléddat pokrmy do Urovni,
uvedenych v zavorkach.
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ZruSeni kratkého ¢asového intervalu:
1. Stisknéte tla¢itko volby @ tolikrat, az zacne

blikat funk&ni kontrolka "Casovag" X

Na displeji se zobrazi zbyvajici kratky interval.
2. Drzte tla¢itko "—=" stisknuté, dokud se nezob-

razi na displeji "0.00". Po uplynuti 5 sekund

se zobrazi aktudlni ¢as a neblika zadna funkéni
kontrolka.
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Vypnuti displeje

1. Drzte stisknuta dvé tlacitka po dobu 5 sekund.
Displej se vypne.

2. Pro zapnuti displeje stisknéte libovolné tlacitko.
Displej je mozno vypnout pouze tehdy, kdyz
neni nastavena zadna automaticka funkce.
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Praktickeé rady

PFi pec¢eni masa museji byt
dvere pedici trouby vzdy stale
zaviené.

Tato pecici trouba je vybavena
vyjime¢nym pecicim systémem, ktery
vytvaii pfirozeny proud vzduchu a uvadi
kontinualné do cirkulace pary z peceni.
Pokrmy se tak pe€ou ve stale vihkém
prostfedi, ¢imz se dosahuje uvnitf
pokrmu jemné struktury a vné& chiupa-
vého povrchu. Doby peceni a spotfeba
energie se timto zplsobem snizuji na
minimalni hodnotu. Béhem peceni se
vytvaii para, ktera mlze pii otevieni dvefi
trouby unikat.

To je zcela normalni jev.

P¥i otevieni dvefi pecici trouby, béhem
provozu nebo pfi jeho skonéeni dejte
pozor na proud horkého vzduchu,
ktery vystupuje z trouby.

Horni a spodni ohrev

Horko plsobi béhem peceni shora i
zespodu. Doporucuje se pouzivat stfedni
zasuvnou listu. Jestlize vyzaduje pokrm
vice tepla shora nebo zespodu, pak
pouzijte horni nebo dolni zasuvné listy.

Provoz s horkym vzdu-

chem a peceni peciva
Teplo se zde prendasi prostfednictvim
horkého vzduchu, ktery se uvadi do
pohybu ventilatorem, instalovanym v
zadni sténé pecici trouby (nucena
konvekce). Timto zplsobem se rozvadi
teplo v pecici troub& rovnomérné a
rychle. Tato funkce vam dava moznost
péci maso nebo pfipravovat maso
a pecivo soucasné na nékolika urovnich
bez zmény nebo ovlivnéni chuti (obr. 4).
Provoz pro peceni peciva je vhodny pro
pfipravu kola¢d, drobného peciva
a zemli.
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Pfi peCeni peciva nebo masa pouze
na jedné Urovni se doporucuje pouzivat
pro moznost lep$iho pozorovani dolni
zasunovaci listy.

Provoz s horkym vzduchem je také
zvla$té dobre vhodny ke sterilizovani
a k suseni hub nebo ovoce.

Grilovani

Ke grilovani jsou vhodné v8echny druhy
masa, vyjimku tvofi pouze maso ze
zvéfiny a sekané pecené.

Maso a ryby se pred grilovanim potiraji
olejem.

Cim je grilovany pokrm plo$si, o to blize
se griluje ke grilovacimu topnému télesu
a naopak. Rost je mozno zasunout
s prohnutim sméfujicim nahoru nebo
doll. Aby se dosahlo dokonalého
opeceni pokrmu, zasune se rost do 4.
zasunovaci urovné, tedy tésné pod gril.
Cist&ni se usnadni nalitim malého
mnozstvi vody do pekace. Pekac¢ se
zasune do prvni zasunovaci listy
zespodu.

Pfi jakémkoliv peceni peciva i masa nebo
pfi grilovani museji zUstat dvefe pecici
trouby zaviené.

Béhem provozu pecdici trouby zlstava
zarovka ve vnitfinim prostoru trouby
zapnuta.

Provoz s horkym vzduchem

Obr. 4

@ Rady

K peceni peciva:

Pecené pecivo vyzaduje obvykle mirnou
teplotu (150 - 200 °C), a proto je zapotiebi
pecici troubu po dobu pfiblizné 10 minut
predehfat.

Dvere pecici trouby se nemaji otevirat
dfive, nez uplynou 3/4 doby peceni.
Krehké tésto se pece v oteviraci formé
nebo na plechu az do 2/3 doby peceni a
potom se zdobi, dfive nez se dopece do
kone¢ného stavu. Tato dal$i doba peceni
je zavisla na druhu a mnozstvi dodaného
materialu pro zdobeni. Trena tésta se
museji nesnadno odtrhovat od Izice.
Doba peceni by se vlivem pfiliSného
mnozstvi tekutiny zbyte¢né prodluzovala.
Jestlize se osadi do pecici trouby
soucasné dva plechy s pecivem, musi
se ponechat mezi plechy jedna zasuvna
lista volna (obr. 4).

Pokud se zasunou do pecici trouby dva
plechy s pec¢ivem soucasné, museji se
plechy pfiblizné po uplynuti 2/3 doby
peceni vyménit shora doll a otodit.

Poznamky k peceni masa:

Pecené by nemély vazit méné nez 1 kg,
mensi kusy by se mohly béhem peceni
vysuSovat. Tmavé maso, které je
zvnéjSku dobre upecené, avSak uvnitf ma
zUstat jesté rlzové az krvavé, se musi
péci pfi vy$8i nastavené teploté (200 -
220 °C).

Bilé maso, drlibez, a ryby vyzaduji naproti
tomu k peceni nizsi teplotu (150 - 175 °C).
Prisady ke $tavé se pfidavaji pouze pifi
kratké dobé peceni do pekace hned na
zacatku, jinak se pfidavaji v posledni
pllhodiné pfipravy.

Stav upe€eni masa je mozno prezkouset
s pouzitim lIzice: pokud nelze lzici
vtisknout, pak je maso propecené.
Roastbeef a filety, které maiji zUstat uvniti
rizové, se museji péci pfi nastavené
vySS8i teploté v krat$i dobé.

Pii pe¢eni masnych pokrm( pfimo na
ro$tu je nutno do spodni listy zasunout
peka¢ pro odchytavani stavy.

Peceni je vhodné nechat pfed nakraje-
nim stat po dobu nejméné 15 minut,
aby nemohla vytéci z masa $tava.

Aby se zamezilo vytvareni koufe v pecici
troubég, doporucuje se nalit do pekace
trochu vody. Pro zabranéni tvofeni
kondenzatu je tfeba pfidavat vodu
nékolikrat. V pecici troubé je mozno pfi
nastavené minimalni teploté uchovavat
talite v teplém stavu az do doby
servirovani.

Pozor!

Nevykladejte pecici troubu
hlinikovou fdlii a neukladejte na
dno trouby zadné varné nadobi,
peka¢ nebo plech pro peceni,
nebot v tom pfipadé se mize
poskodit smalt pecici trouby
vlivem vznikajiciho nahromadéni
tepla.

Doby pecéeni

Doby pec€eni mohou byt rozdilné
vzhledem k rdznému slozeni, mnozstvi
pfisad a tekutin v jednotlivych pokrmech.
Poznamenejte si nastavend data prvnich
pridbéhl peceni i vafeni, abyste si
nashromazdili zku$enosti pro pozdéjsi
piipravu stejnych pokrmd.

Na podkladé svych vlastnich zkuSenosti
mUzete hodnoty, které jsou uvedeny
v navodu, individualné ménit.
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