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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu

erflllen. Wir wiinschen Ihnen mit Inrem neuen Gerat

von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig
und vollstéandig, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen und bewahren diese zum spateren
Gebrauch auf. Entfernen Sie alle Verpackungsteile
und Aufkleber und entsorgen diese ordungsgemas.

Vorsicht

° Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer

mit groBter Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.

e Vorsicht beim Entleeren der Schiissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzuhalten.

¢ Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder dhnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr fiir den Benutzer
Zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
und ziehen Sie den Netzstecker wenn
es unbeaufsichtigt ist, vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.
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e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem
Gerat mit lhrer Netzspannung tiber-
einstimmt.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und flr haus-
haltsubliche Mengen konstruiert.

¢ \Verwenden Sie das Gerat nur fliir den
in der Bedienungsanleitung be-
schriebenen Zweck. Jeder Miss-
brauch kann zu Verletzungen fuhren.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im Ab-
schnitt Pflege und Reinigung.

¢ \Verwenden Sie das Gerat nicht mehr,
wenn es beschadigt ist.

¢ Wenn das Gerat in Flissigkeit fallt,
ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie in die Flussigkeit greifen.

Teile und Zubehor

1 imode Progammtaste
a hohe Geschwindigkeit
b niedrige Geschwindigkeit
c pulsen
Sicherheitstaste
Smartspeed Regler / stufenlose Geschwindig-
keitsanpassung
Motorteil
EasyClick Plus Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab
Becher mit Deckel
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
9 Kaffee und Gewiirzmihlen-Zubehor
a Deckel mit Kupplung
b Schlagmesser
¢ Arbeitsbehalter
d Anti-Rutsch-Basis / Deckel
10 2000-ml-Multifunktions-Zubehor XL
Deckel (mit Getriebe)
Kupplung fiir Motorteil
Stopfer
Einfillschacht
Verriegelung
Spritzschutz
Arbeitsbehalter
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Anti-Rutsch-Ring

Messer

Messerschutz

Teigwerkzeug

Einsatztrager

(i) Schneideinsatz (fein, grob)

(ii) Raspeleinsatze (fein, grob)
m Scheibentrager

11 Halterung zur Aufbewahrung

Gebrauch des Gerates

—x— -

Smartspeed Regler fiir stufen-
lose Geschwindigkeits-
anpassung .l

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie driicken, desto héher die Geschwindig-
keit. Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller
und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Einhandige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (3) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Bedienung des Piirierstabs

Erstgebrauch: Entfernen Sie die rote Lasche vom
Motorteil (4), um die Transportsicherung zu
entfernen.

Einschalten (A)

Das Gerat wird mit einer imode-Programmtaste (1)
und einer Sicherheitstaste (2) zum Loslassen des
Smartspeed Reglers (3) geliefert. Befolgen Sie die
Anweisungen zum Starten des Gerats:

e Durch Driicken der silbernen Taste konnen Sie
einen der drei verschiedenen Modi auswahlen
(hohe Geschwindigkeit, niedrige Geschwindig-
keit, pulsen).

e Mit Hilfe der 3 Modi kdnnen Sie entscheiden, wie
die Lebensmittel verarbeitet werden sollen. Das
Programmtastenlicht leuchtet weiB, um den
gewahlten Modus anzuzeigen.

e Mit der hohen Geschwindigkeit (1a) erhalten Sie
die volle verfligbare Geschwindigkeit. Dies ist die
Standardposition des Modus.

¢ Niedrige Geschwindigkeit (1b) verringert die
Geschwindigkeit, selbst wenn Sie den
Smartspeed-Regler vollstandig driicken.

e Das pulsen (1c) kann verwendet werden, um
groBere Lebensmittelstiicke auseinanderzu-
brechen oder die Textur von Lebensmitteln beim
Zerkleinern zu steuern. Driicken Sie den
Smartspeed-Regler fiir kurze Intervalle.

e Driicken Sie nach Auswahl des Modus die
Sicherheitstaste (2) mit dem Daumen.

e Driicken Sie dann sofort den Smartspeed Regler

entsprechend der gewlinschten Geschwindigkeit.

HINWEIS: Wenn der Smartspeed Regler nicht

innerhalb von 2 Sekunden gedriickt wird, l1asst
sich das Gerat aus Sicherheitsgriinden nicht
einschalten. Die Kontroll-Leuchte blinkt rot. Um
das Gerat einzuschalten, beginnen Sie erneut mit
dem ersten Schritt.

e Wahrend des Gebrauchs muss die Sicherheits-
taste nicht gedruckt bleiben.

Kontroll-Leuchte  Gerat / Betriebszustand

Sicherheitstasten- Gerat ist betriebsbereit.

licht Rotes Blinken

Sicherheitstasten-
licht aus

Gerét ist entriegelt (Sicher-
ungstaste ist gedriickt) und
kann eingeschaltet werden.

Standby-Modus Das Geréat ist wieder aktiv,
nach 10 Minuten. Alle wenn eine Taste gedriickt
Lichter gehen aus. wird.

Das Gerat ist Gberhitzt.

licht leuchtet Rot Lassen Sie das Geréat eine
und alle Programm- Stunde abkiihlen. Es kann
tastenlichter blinken wieder verwendet werden,
wenn das Programmtasten-
licht konstant leuchtet und
das Sicherheitstastenlicht
wieder blinkt.

Sicherheitstasten-

ActiveBlade-Mixstab (B)

Der Pdrierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher dem Messer ermdglicht sich
bis zum Spritzschutz driicken zu lassen. Die
Anpassung erfolgt automatisch durch driicken,
wodurch der Stab insbesondere zum Plrieren
harter Lebensmittel, wie ronem Obst und Gemdise,
geeignet ist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getrédnken, Smoothies und Milchshakes.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit fiir beste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

e Klicken Sie den ActiveBlade-Mixstab (6) auf das
Motorteil, bis er horbar einrastet.

e Halten Sie den Purierstab in den Becher und
schalten Sie das Gerat ein.

e Mixen Sie die Zutaten mit einer leichten Auf-
undab-Bewegung, bis sie die gewlnschte
Konsistenz erreicht haben. Abhangig vom
ausgelbten Druck wird das Messer des
ActiveBlade-Mixstabes innerhalb des Spritz-
schutzes nach unten gedriickt.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker
und driicken Sie die EasyClick Plus Entriege-
lungstasten (5), um den ActiveBlade-Mixstab zu
entfernen.
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Vorsicht

e Beim Eintauchen in Fliissigkeiten und Zutaten
durfen diese die griine Linie des ActiveBlade-
Mixstabs nicht tGiberschreiten.

e Wenn Sie das Gerat zum Plrieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, nehmen
Sie diesen von der Kochstelle und achten Sie
darauf, dass die Fliissigkeit nicht kocht. Lassen
Sie heiBe Lebensmittel etwas abkiihlen, um eine
Verbriihung zu vermeiden.

e |assen Sie den Pirierstab nicht in einem heiBen
Topf auf der Kochstelle stehen, wenn er nicht in
Gebrauch ist.

e Kratzen Sie mit dem ActiveBlade-Mixstab nicht
Uber den Boden von Pfannen oder Topfen.

e Arbeiten Sie nicht langer als 2 Minuten ununter-
brochen.

e Lassen Sie das Gerat 5 Minuten lang abkihlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)

1 Eiund 1 Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

e Geben Sie alle Zutaten (Raumtemperatur) in der
genannten Reihenfolge in den Becher.

e Stellen Sie den ActiveBlade-Mixstab auf den
Boden des Bechers. Mixen Sie mit maximaler

Geschwindigkeit, bis das Ol beginnt zu emulgieren.

¢ Bewegen Sie den ActiveBlade-Stab langsam
nach oben und wieder nach unten, um das
restliche Ol einzuarbeiten.
HINWEIS: Verarbeitungszeit: 1 Minute fir Salate
und bis zu 2 Minuten fur eine dickere Mayon-
naise (z. B. fur Dips).

Schlagbesen (B)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie den Schlagbesen (8b) in das
Getriebeteil (8a).

e Richten Sie das Motorteil und den montierten
Schlagbesen aneinander aus und driicken Sie
die Teile zusammen, bis sie horbar einrasten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um das Motorteil zu entfernen.

Ziehen Sie dann den Schlagbesen aus dem
Getriebeteil.

e Arbeiten Sie nicht Ianger als 3 Minuten ununter-
brochen.

e |assen Sie das Gerat 3 Minuten lang abkdhlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Tipps flr optimale Ergebnisse
e Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und
bewegen ihn im Uhrzeigersinn.
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Beginnen Sie mit einer langsamen Geschwindig-
keit um ein Herausspritzen zu vermeiden und
verwenden Sie den Schlagbesen in tiefen
Behaltern oder Topfen.

Halten Sie den Schlagbesen in eine Schiissel
und schalten Sie das Geréat erst dann ein.
Achten Sie vor dem Schlagen von EiweiB3 immer
darauf, dass Schlagbesen und Becher vollstan-
dig sauber sind und keine Fettriickstande
aufweisen. Schlagen Sie jeweils maximal

4 EiweiB.

Beispielrezept: Schlagsahne

400 ml gekiihlte Sahne (Fettgehalt von mind. 30 %,
4 bis 8°C)

Beginnen Sie mit einer langsamen Geschwindig-
keit (leichter Druck auf den Smartspeed Regler)
und erhohen Sie die Geschwindigkeit (festerer
Druck auf den Smartspeed Regler) wahrend des
Schlagens.

Verwenden Sie stets frische gekiihlte Sahne, um
mehr Volumen und ein festeres Ergebnis zu
erzielen.

Kaffee und Gewiirzmiihlen-
Zubehor (C)

Die Mhle eignet sich optimal zum Mahlen von
jeder Art trockener Gewdtirze und anderen trockenen
Zutaten wie Pfefferkdrner, Nelken, Kaffee —oder
Sojabohnen, Reis, Mohn, Zucker, getrockneten
Sardinen und Garnelen.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit fiir feinste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

Achten Sie darauf, dass die Anti- Rutsch-Basis
(9d) an der Unterseite des Arbeitsbehalters
angebracht ist.

Halten Sie das Schlagmesser (9b) stets am
oberen Kunststoffschaft fest und gehen Sie
vorsichtig damit um.

Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Arbeitsbehalters (9¢) und drehen Sie es leicht bis
es nach unten auf seinen Platz fallt.

Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel mit Kupplung (9a).

Mabhlen Sie die Lebensmittel bis zur
gewtlinschten Konsistenz.

Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten, um das Motorteil zu
entfernen.

Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie das
Schlagmesser heraus, bevor Sie den Inhalt des
Arbeitsbehalters umfullen.

Vorsicht

Den Arbeitsbehalter immer nur bis zur maximal
Markierung beftllen.



e Es dirfen nur trockene Zutaten verwendet
werden.

e Kiihlen Sie Gewiirze vor dem Mahlen auf
Raumtemperatur herunter.

e Das Mahlen von Mais, Walniissen,
Blockschokolade, Kandiszucker und Hartkase
wird nicht empfohlen.

e Stellen Sie den Arbeitsbehalter niemals in die
Mikrowelle.

Angaben zu H6chstmengen und Geschwindigkeiten
finden Sie in Verarbeitungstabelle C.

Maximale Betriebszeit fiir die Miihle sind
20 Sekunden.

Beispielrezept fiir «<hc»: Honig-Pflaumen

(als Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fillen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fir 24 Stunden bei 3 °C im Kiihlschrank ruhen
lassen.

e Flgen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler ganz herunter).

Verwenden Sie hierfiir das Zerkleinerer Zubehor
«hc» (als optionales Zubehor bei lhrem Braun
Service Center erhaltlich; nicht in jedem Land
verfugbar).

Multifunktions-Zubehor XL

Das Multifunktions-Zubehor (10) ist geeignet zum:

e Zerkleinern, Vermischen und Mixen von
Pfannkuchenteig;

¢ Teig kneten und Kuchenteig zubereiten, bezogen
auf max. 500 g Mehl (Kuchenteig ist nur bei
Modellen mit Teigwerkzeug (10k) moglich);

e Schneiden und Raspeln.

Zerkleinern (D)

Mit dem Messer (10i) kénnen Sie Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Gemiise, Brot und
Nusse zerkleinern.

Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle D.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Entfernen Sie Stangel von Krautern und Schalen
von Nussen.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(10h) an der Unterseite des Arbeitsbehalters
angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

e Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz (10j)
vom Messer.

e Die Schneide des Messers (10i) ist sehr scharf!
Halten Sie es stets am oberen Kunststoffschaft
fest und gehen Sie vorsichtig mit ihm um.

e Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Arbeitsbehdlters (10g). Driicken Sie es herunter
und drehen Sie es, damit es einrastet.

e Fllen Sie die Zutaten in den Arbeitsbehalter.
Setzen Sie den Spritzschutz (10f) ein.

¢ AnschlieBend setzen Sie den Deckel (10a) auf,
der hérbar einrasten muss.

e Setzen Sie das Motorteil (4) auf die Kupplung
(10b), bis es horbar einrastet.

e SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und stellen
Sie sicher das sich der Stopfer (10c¢) im Einftill-
schacht (10d) befindet.

e Um das Multifunktions-Zubehdr zu verwenden,
schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand und
den Arbeitsbehdlter am Griff fest.

e Ziehen Sie nach dem Zerkleinern den Netz-
stecker und driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten (5), um das Motorteil zu
entfernen.

e Driicken Sie auf die Verriegelung (10e), um den
Deckel anzuheben. Trennen Sie dann den Deckel
vom Spritschutz.

e Nehmen Sie vorsichtig das Messer heraus, bevor
Sie den Inhalt des Arbeitsbehalters umftillen.
Drehen Sie das Messer zum Entfernen und
Entriegeln leicht und ziehen Sie es heraus.

Vorsicht

e Verwenden Sie das Multifunktions-Zubehor
nicht, um sehr harte Lebensmittel wie unge-
schélte Nusse, Eiswirfel, Kaffeebohnen, Kdrner
oder harte Gewlrze wie Muskat zu verarbeiten.
Dadurch kdnnten die Messer beschadigt
werden.

e Stellen Sie den Arbeitsbehalter niemals in die
Mikrowelle.

Sie kdnnen das Messer (10i) auch zum mixen von
Pfannkuchenteig mit bis zu 500 g Mehl verwenden.

Beispielrezept fir: Pfannkuchenteig

750 ml Milch

500 g Mehl

4 Eier

e Geben Sie die Milch in den Arbeitsbehalter und
figen Mehl und zum Schluss die Eier hinzu.

e Verarbeiten Sie die Zutaten mit hochster
Geschwindigkeit zu einem glatten Teig.

Schwerere Teige oder Knetteige durfen nicht mit
dem Messer zubereitet werden. Verwenden Sie das
Teigwerkzeug (10k) fir schwerere Teige.
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Teigwerkzeug und Knetwerkzeug (D)

Das Teigwerkzeug eignet sich optimal fiir das
Kneten und Mischen verschiedener Teige wie
Hefe- oder Mirbeteig und zum Mischen von
Ruhrteigen.

Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in der Verarbei-
tungstabelle Kneten D.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie das Teigwerkzeug auf den mittleren
Pin des Arbeitsbehdlters (10g). Driicken Sie es
herunter und drehen Sie es, damit es einrastet.

e Fllen Sie den Arbeitsbehalter mit Mehl (max.
500 g) und fligen Sie dann die anderen Zutaten
hinzu, mit Ausnahme der FlUssigkeiten.

e Schalten Sie das Gerat bei maximaler Geschwin-
digkeit ein.

e Fllen Sie die Flissigkeiten bei laufendem Motor
durch den Einflllschacht.

HINWEIS: Maximale Knetdauer: 1 Minute — Las-
sen Sie den Motor anschlieBend 10 Minuten lang
abkuhlen.

Beispielrezept: Pizzateig

500 g Mehl

1 Essloffel Salz

1 tsp Essloffel Trockenhefe

10 Esslo6ffel Olivendl

300 ml Wasser (lauwarm)

e Geben Sie alle Zutaten, mit Ausnahme des
Wassers, in den Arbeitsbehalter und beginnen
Sie zu kneten.

e Flllen Sie Wasser bei laufendem Motor durch
den Einflillschacht.

Beispielrezept: Mirbeteig

500 g Mehl

340 g ungesalzene Butter (kalt/hart, in kleinen

Stlicken)

160 g Zucker

2 Packchen Vanillezucker

2 kleines Ei

2 Prise Salz

e Geben Sie die Butter und den Zucker in den
Arbeitsbehalter und beginnen Sie zu kneten.
Verwenden Sie kalte Butter, um ein gutes
Ergebnis zu erhalten.

e Geben Sie das Mehl und die restlichen Zutaten
hinzu.

e Kneten Sie nur so lange, bis der Teig sich zu
einem Ball geformt hat. Zu langes Kneten macht
den Teig zu weich.

e Stellen Sie den Teig eine halbe Stunde im
Kihlschrank kalt, bevor Sie ihn verarbeiten.

Beispielrezept FPXL: Rihrteig

500 g Mehl

200 g Zucker

200 g ungesalzene Butter (kalt/hart, in kleinen
Stlicken)

3 Eier
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1 Packchen Vanillezucker

1 Packchen Backpulver

200 ml Milch

e Geben Sie das Mehl und alle anderen Zutaten mit
Ausnahme der Milch in den Arbeitsbehalter und
beginnen Sie mit dem Kneten.

e Fligen Sie wahrend des Knetvorgangs allmahlich
Milch hinzu, bis sich eine gleichméaBige Masse
gebildet hat.

Schneiden / Raspeln (E)

Verwenden Sie die feinen und groben Raspeleinsat-
ze (i), um Lebensmittel wie Apfel, Karotten,
Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder harter Kase
(Parmesan) zu raspein.

Verwenden Sie die feinen und groben Raspelein-
satze (i), um Lebensmittel wie Apfel, Karotten,
Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder harter Kase
(Parmesan) zu raspeln.

Angaben zu den empfohlenen Geschwindigkeiten
finden Sie in Verarbeitungstabelle E.

Zusammenbau und Bedienung

e Greifen Sie mit den Fingern in die L6cher des
Einsatztragers (101) um den Scheibentrager
(10m) zu befestigen und drehen Sie diesen nach
links.

e Greifen Sie mit den Fingern in die L6cher des
Einsatztragers (101) um den Scheibentrager
(10m) zu befestigen und drehen Sie diesen nach
links.

e Setzen Sie den Spritzschutz in den Arbeitsbehal-
ter ein (10f) und setzen Sie den Deckel (10a) auf,
bis er mit einem Klicken einrastet.

e Setzen Sie das Motorteil auf die Kupplung, bis es
hoérbar einrastet.

e SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und flllen
Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in den
Einflillschacht ein.

e Um optimale Pommes frites zu erhalten, geben
Sie bei ausgeschaltetem Motor 3 bis 4 Kartoffeln
(je nach GroBe) in den Einflllschacht des
Deckels.

e Schalten Sie das Gerat ein. Nie bei laufendem
Gerat in den Einflllschach greifen. Immer den
Stopfer zum Nachfillen verwenden.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um das Motorteil zu entfernen.

e Driicken Sie auf die Deckelverriegelung (10e),
um den Deckel anzuheben. Trennen Sie dann
den Deckel vom Spritzschutz.

e Nehmen Sie den Einsatztréager oder die
Pommes-Frites-Scheibe vorsichtig heraus, bevor
Sie den Inhalt der Schiissel ausgieBen. Zum
Entfernen des Einsatztragers oder der Pommes-
Frites-Scheibe drehen Sie ihn leicht und nehmen
ihn dann mit den Fingern in den Lochern heraus.

e Zum Entnehmen der Einsatze aus dem Einsatz-
trager, driicken Sie das nach unten ragende
Ende des Einsatzes nach oben.




e Die maximale Zubereitungsmenge entspricht
einem Richtwert von 5x geflllten Topfen.

e |assen Sie das Gerat 30 Minuten abkiihlen,
bevor Sie mit der Verarbeitung fortfahren.

Pflege und Reinigung (F)

e Reinigen Sie das Gerat und die geigneten
Zubehorteile vor dem ersten und nach jedem
Gebrauch griindlich mit Wasser und Sptilmittel.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

e Tauchen Sie das Motorteil (4) und die Getriebe-
teile (10a) nicht in Wasser oder andere Fliissig-
keiten ein. Reinigen Sie sie nur mit einem
feuchten Tuch.

e Stellen Sie sicher, dass das Schlagmesser nach
der Reinigung absolut trocken ist um es erneut
zu nutzen.

e Zur besseren Reinigung kann die Halterung zur
Aufbewarhung zerlegt werden.

e Alle anderen Teile sind spulmaschinengeeignet.
Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungs-
mittel, die die Oberflache verkratzen kénnten.

e Fir eine besonders griindliche Reinigung
kénnen Sie die Anti-Rutsch-Ringe von der
Unterseite der Zerkleinerer-Topfe entfernen.

e Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit

hohem Farbstoffgehalt (z. B. Karotten oder
Kurkuma) kdnnen sich die Zubehorteile
verfarben. Wischen Sie diese Teile mit Pflanzendl
ab, bevor Sie sie reinigen.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Die Geratepezifikationen und diese Gebrauchsan-
weisungen kénnen ohne Vorankiindigung geandert
werden.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht im Hausmiill. Die
Entsorgung kann lber ein Braun Service
Center erfolgen oder tiber geeignete
Sammelstellen in Ihrem Land.

Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung
kommenden Materialien und Gegen-
stande stimmen mit den Vorschriften der
Européischen Verordnung 1935/2004
Uberein.

W
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Fehlerbehebung

Fehler Grund Losung
Uberpriifen Sie, ob das Gerat
angeschlossen ist.

Stabmixer Uberprufen Sie die Sicherung / den

funktioniert nicht

Keine Energie

Leistungsschalter in Ihrem Haus.
Wenn keines der oben genannten
Probleme vorliegt, wenden Sie sich an
den Braun Service.

Sicherheitstastenlicht
leuchtet Rot und alle
Programmtastenlichter
blinken

Das Gerat ist Giberhitzt

Lassen Sie das Gerat eine Stunde
abkiihlen. Es kann wieder verwendet
werden, wenn das Programmtastenlicht
konstant leuchtet und das
Sicherheitstastenlicht wieder blinkt.

Deckel (mit
Getriebe) lasst sich
nicht schlieBen

Lebensmittelstlicke sind zwischen
Deckel (mit Getriebe) und FPXL
Arbeitsbehalter eingeklemmt

Offnen Sie den Deckel (mit Getriebe)
und entfernen Sie Lebensmittelreste

Werkzeug ist nicht vollstandig in den
FPXL Arbeitsbehalter eingesetzt

Werkzeug drehen und dabei leicht nach
unten drlicken, bis es splirbar einrastet

Ist nicht richtig miteinander verbunden

Richtig miteinander verbinden

Wasser im Deckel
(mit Getriebe)

Deckel (mit Getriebe) wurde
versehentlich in Wasser eingetaucht
oder in der Spllmaschine gereinigt

Entfernen Sie den Gummistopfen an
der Innenseite der Kupplung des
Motorteils, um das Wasser ablaufen zu
lassen. AnschlieBend den Stopfen
wieder anbringen. Achtung: Wasser im
Deckel (mit Getriebe) schadet dem
Gerat langfristig. Daher darf diese
Methode nicht zur dauerhaften
Reinigung im Geschirrspliler verwendet
werden

Wasser in einem der
Werkzeuge
(Teigwerkzeug,
Messer,
Scheibentrager)

Undichtigkeit im betroffenen Werkzeug

Wenden Sie sich an ein Braun Service
Center flir Austausch
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read the user instructions carefully and
completely before using the appliance and retain
for future reference. Remove all packaging and
labels and dispose them appropriately.

Caution

o The blades are very sharp! To
‘ avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

 This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the
appliance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its main cord.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Always switch off and unplug the
appliance when it is left unattended
and before assembling,
disassembling, cleaning and storing.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

¢ This appliance is designed for
household use only and for

o~NO O~ WN

processing normal household
quantities.

¢ Do not use the appliance for any
purpose other than the intended
use described in the user manual.
Any misuse may cause potential
injury.

¢ Do not use any part in the micro-
wave.

® Please clean all parts before first
use or as required, following the
instructions in the Care and Cleaning
section.

e Stop using the device if it is damaged.

¢ |f the device falls into liquid, unplug,
before reaching into the liquid.

Parts and Accessories

imode selector

a high speed

b low speed

c pulse

Safety button @

Smartspeed switch / variable speeds uill
Motor part

EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft

Beaker with Lid

Whisk accessory

a Gearbox

b Whisk

9 Coffee and Spice Grinder accessory

a Lid with coupling
b Grinder knife

c Bowl

d Anti-slip-base / lid

10 2000 ml food processor accessory XL

Lid (with Gearbox)

Coupling for motor part
Pusher

Feed tube

Lid latch

Splash Guard

Food processor bowl
Anti-slip rubber ring
Chopping blade

Chopping blade cover
Dough Tool (FP)

Insert holder

(i) Slicing insert (fine, coarse)
(ii) Shredding inserts (fine, coarse)
m Disc axle

—xXT T STQ T Q0 Tw

11 Stand for storing
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How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for
Variable Speeds .l

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

Operating your Hand Blender
First use: Remove the transportation lock from the
motor part (4) by pulling it at the red strap.

Switching On (A)

The appliance comes with an imode selector (1) and
a safety button (2) for releasing the Smartspeed
switch (3). Please follow the instruction to start the
appliance:

* By pressing the silver part of the top you can
choose one of the 3 differentimodes (high
speed, low speed, pulse).

e With the help of the 3 modes you can decide how
to process the food. The indicator light glows
white to show the chosen mode.

e High speed (1a) gives you the full speed
available. It is the standard position of the
mode.

e |Low speed (1b) decreases the speed even if you
press the Smartspeed switch fully.

e The pulse mode (1c) can be used to break apart
larger pieces of food or to control the texture of
food when chopping. Press the Smartspeed
switch for short bursts of power.

e After choosing the mode, press the safety button
(2) with your thumb.

e Immediately press the Smartspeed switch and
adjust to the desired speed.

NOTE: If the Smartspeed switch is not pressed
within 2 seconds, the appliance cannot be
switched on for safety reasons. The safety button
light will flash red. To switch the appliance on,
start again.

e During operation you do not need to keep the
safety button pressed.

Pilot light Appliance / Operating status

Safety button
light Flashing red

Appliance is ready for use.

Safety button
light off

Appliance is released (switch
release button is pressed) and
can be switched on.
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Standby mode
after 10 minutes.
All lights switch

Device is active again if any
button is pressed

off.
Safety button light Device is overheated. Let the
solid red and device cool down one hour. It
imode selector is ready for use again when
lights are all the imode selector light stops
flashing flashing and the safety button
light flashes.
ActiveBlade Shaft (B)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom
of the bell. The adjustment is made automatically
by pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g. raw fruits and
vegetables.

It is also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the ActiveBlade shaft (6) to the motor part
until it clicks.

¢ Place the ActiveBlade shaft into the mixture to

be blended. Then switch the appliance on as
described above.

e Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion. Depending
on the pressure applied, the ActiveBlade shaft
will depress and blade will extend.

e After use, unplug the hand blender and press the
EasyClick Plus release buttons (5) to detach the
ActiveBlade shaft.

Caution

e Do not let liquids or ingredients overlap the green
line of the ActiveBlade shaft.

e |f using the appliance to purée hot food in a
saucepan or pot, remove the saucepan or pot
from the heat source and ensure the liquid is not
boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid
risk of scalding.

e Do not let the hand blender sit in a hot pan on the
cooktop when notin use.

e Do not scratch the ActiveBlade shaft over the
bottom of pans and pots.

¢ Do not operate continuously for longer than
2 minutes.

e Let the appliance cool down for 5 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)
1 egg and 1 extra egg yolk
1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste



e Place all ingredients (at room temperature) into
the beaker in the order as above.

e Place the ActiveBlade shaft at the bottom of the
beaker. Blend at maximum speed until the oil
starts emulsifying.

e With theActiveBlade shaft still running, slowly
raise the shaft to the top of the mixture and back
down to incorporate the rest of the oil.

NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).

Whisk Accessory (B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

Assembly and Operation

e Attach the whisk (8b) to the gearbox (8a).

e Align the motor part with the assembled whisk
accessory and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part. Then
pull the whisk out of the gearbox.

e Do not operate continuously for longer than
3 minutes.

e | et the appliance cool down for 3 minutes before
you continue processing.

Tips for Best Results

e Move the whisk clockwise while holding it at a
slightincline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk accessory in deep containers or pans.

e Place the whisk in a bowl and only then switch
the appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content, 4 - 8 °C)

e Start with low speed (light pressure on the
Smartspeed switch) and increase the speed
(more pressure on Smartspeed switch) while
whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater
and more stable volume when whisking.

Coffee and Spice Grinder
Accessory (C)

The grinder is perfectly suited for grinding any kind
of dry spices or other ingredients, such as pepper,
cloves, chili, coffee or soya beans, rice, poppy
seeds, sugar, dried sardines and shrimps.

For finest results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Make sure the anti-slip rubber base (9d) is
attached to the bottom of the bowl.

e Always hold the grinder knife (9b) by the upper
plastic part and handle it carefully.

¢ Place the blade on the center pin of the grinder
bowl (9¢) and spin it slightly so that it drops down
and locks into place.

¢ Fill the grinder with ingredients and put on the lid
with coupling (9a).

e Grind ingredients to the desired consistency.

e When grinding is complete, unplug and press the
EasyClick Plus release buttons to detach the
motor part.

e Lift the lid up. Take out the blade before pouring
out the contents of the grinder bowl.

Caution

e Always just fill until max. line within the grinder.

e Only to be used for dry ingredients.

e Allow spices to cool down to room temperature
before grinding.

e |tis not recommended to grind corn, walnuts,
baking chocolate, rock candy and hard cheese.

* Never place the grinder bowl in the microwave
oven.

Refer to the Processing Guide C for maximum
quantities and speeds.

Maximum operation time for the grinder is
20 seconds.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavour)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3 °C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70 ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Use the chopper accessory «hc» (optional
accessory available at your Braun Service Center;
however not in every country).

Food Processor Accessory XL

The food processor accessory (10) can be used for:

e Chopping, blending and mixing Pancake batter;

e kneading dough and preparing cake batter,
based on max. 500 g flour (cake batter is only
possible with models containing the dough tool
(10k);

e slicing and shredding.;

Chopping (D)
Using the blade (10i) you can chop meat, hard

cheese, onions, herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers, and nuts.

19



Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping

Remove any bones, cartilage, tendons and
gristle from meat to help prevent damage to the
blades.

Remove stems from herbs, shell nuts.

Make sure the anti-slip rubber ring (10h) is
attached to the bottom of the food processor
bowl.

Assembly and Operation

Carefully remove the chopper blade cover (10j)
from the blade.

The blade (10i) is very sharp! Always hold it by
the upper plastic part and handle it carefully.
Place the blade on the center pin of the bowl
(10g). Press it down and give it a turn so that it
locks into place.

Fill the bowl with food. Insert the splash guard
(10f).

Then put on the lid (10a) until it engages with a
click.

Insert the motor part (4) into the coupling (10b)
until it locks.

Plug in the appliance and insert the pusher (10c)
in the feed tube (10d).

To operate the food processor, switch on the
appliance. During processing, hold the motor
part with one hand and the food processor bowl
on the handle.

When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (5) to detach
the motor part.

Press the lid latch (10e) to lift up the lid. Then
separate the lid from splash guard.

Carefully take out the blade before pouring out
the contents of the bowl. To remove and unlock
the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution

Do not use the food processor accessory to
chop extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods
could damage the blades.

Never place the food processor bowl in the
microwave oven.

Using the blade (10i), you may also mix pancake
batter based on up to 500 g of flour.

Recipe Example: Pancake Batter

750 ml milk
500 g plain flour
4 eggs
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Pour milk into the bowl, then add flour and finally
the eggs.
Using full speed, mix the batter until smooth.

Heavier batters or doughs must not be prepared
with the knife. Use the Dough Tool (10k) for heavier
batters and doughs.

Dough Tool (D)

The dough tool is ideal for kneading and mixing
different doughs such as yeast or pastry and mixing
sponge mixtures.

Refer to the Processing Guide Kneading D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Assembly and Operation

Place the dough tool on the center pin of the
bowl (10g). Press it down and give it a turn so
that it locks into place.

Fill the bowl with flour (max. 500 g), then add the
other ingredients except the liquids.

Turn the appliance on at maximum speed.

Add liquids through the feed tube while the motor
is running.

NOTE: Maximum kneading time: 1 minute — then
allow the motor to cool down for 10 minutes.

Recipe Example: Pizza dough

500 g plain flour

1 tsp. salt

1 tsp. dried yeast

10 tbsp. olive oil

300 ml water (lukewarm)

Put all ingredients except water into the bowl and
start kneading.

Add water through the feed tube while the motor
is running.

Recipe Example: Sweet Pastry

500 g plain flour

340 g unsalted butter (cold/hard, small pieces)
160 g sugar

2 vanilla sugar

2
2
L]

small egg

pinch salt
Put butter and sugar into the bowl and start
kneading. For good results use cold butter.
Add flour and the rest of the ingredients.
Dough will become too soft from over kneading.
Stop kneading shortly after dough has formed a
ball.
Cool down the dough in the refrigerator for half
an hour before proceeding.

Recipe Example FPXL: Cake Batter

500 g plain flour

200 g sugar

200 g unsalted butter 200 g unsalted butter (cold/
hard, small pieces)

3 eggs

1 vanilla sugar

1

baking powder

200 ml milk

Add flour and all other ingredients except the
milk into the bowl and start kneading.



e Gradually add milk while running until uniform
mass has formed.

Slicing / Shredding (E)

Use the fine and coarse slicing inserts (i) to slice
raw fruit and vegetables into fine, thin slices; e.qg.
cucumbers, onions, mushrooms, apples, carrots,
radishes, potatoes, zucchini and cabbage.

Use the fine and coarse shredding inserts (ii) to
shred foods such as apples, carrots, potatoes,
beetroot, cabbage, hard cheese (like Parmesan).

Refer to the Processing Guide E for recommended
speeds.

Assembly and Operation

e Reach into the holes of the Insert holder (10l) to
attach the Disc axle (10m) and turn it to the left,
until it locks.

e For slicing and shredding place an insert into the
insert holder (101) and snap into position. Place
the assembled insert holder on the center pin of
the bowl and give it a turn so that it locks into
place.

¢ Insert the splash guard (10f) to the bowl and put
on the lid (10a) until it engages with a click.

¢ [nsert the motor part into the coupling until it
locks.

* Plug in the appliance and insert the food to be
processed into the feed tube.

e For best French fry results, place 3-4 potatoes
(depending on the size) in the feed tube of the lid
while the motor is switched off.

e Switch the appliance on to operate. Never reach
into the feed tube when the appliance is switched
on. Always use the pusher to feed in food.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part.

e Press the lid latch (10e) to lift up the lid. Then
separate the lid from splash guard.

e Carefully take out insert holder or French fry disc
before pouring out the contents of the bowl. To
remove the insert holder or French fry disc,
slightly turn it then take it out with reaching into
the holes with the fingers.

e Toremove an insert, push it up at the one end
that protrudes at the bottom side of the insert
holder.

® The maximum processing amount follows the
guideline figure of 5x times filled bowls.

e Before you continue processing let the appliance
cool down for 30 minutes.

Care and Cleaning (F)

e Always clean the hand blender and the suitable
accessories thoroughly for first use and after
every use with water and detergent.

e Unplug hand blender before cleaning.

e Do notimmerse the motor part (4) or gearboxes
(10a) in water or any other liquid. Clean with a
damp cloth only.

e To reuse the grinder knife make sure that it is
absolutely dry after cleaning.

e For better cleaning it is possible to disassemble
the Stand for storing.

e All other parts can be cleaned in a dishwasher.
Do not use abrasive cleaners that could scratch
the surface.

e You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowls for an extra thorough
clean.

* When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots, or curcuma), the
accessories may become discolored. Wipe these
parts with vegetable oil before cleaning them.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into 1l
contact with food conform to EEC

regulation 1935/2004.

For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e \We are promptly informed of the defect.

e The productis used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.
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e No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

e Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical

effects of water.

Under no circumstances shall the application of this

Braun Household, New Lane, Havant,

Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at www.braunhousehold.co.uk
By registering we may send you from time to time

details on exclusive offers, promotions, recipes and

inside tip.

guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.

Troubleshooting guide

Problem

Possible cause

Solution

Hand blender does
not operate

No power

Check appliance is plugged in.

Check the fuse /circuit breaker in your
home.

If none of the above contact Braun
Service.

Safety button light
solid red and imode
selector lights are all
flashing

Device is overheated

Let the device cool down one hour. Itis
ready for use again when the imode
selector light stops flashing and the
safety button light flashes.

Lid (with Gearbox)
cannot be closed
completely

Food is trapped between FPXL bowl
and lid (with Gearbox)

Open the lid (with Gearbox) and remove
food residues

Dicer only: The Dicer is blocked by food
residues in the cutting grid

Open the Dicer and remove food from
the grid

Is not connected correctly

Connect correctly

Water in the Lid (with
Gearbox)

Lid (with Gearbox) was accidently
immersed in water or placed in the
dishwasher

Remove rubber plug inside the coupling
for motor part. Drain the water. Replace
the plug. Caution: Water in the lid (with
Geabox) will damage the device. This
described method must therefore not
be used intentionally to place the lid
(with Gearbox) in the dishwasher

Water in one of the
tools (Dough tool,
Blade or Disc Axle)

Leakage of the affected tool

Contact a Braun service center for
replacement
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Francais

Nos produits sont concus pour répondre aux normes
de qualité, de fonctionnalité et de conception les
plus élevées. Nous espérons que votre nouvel
appareil Braun vous apportera entiere satisfaction.

Avant utilisation

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
instructions avant d’utiliser I'appareil et conservez-
les pour référence. Retirez tous les emballages et
les étiquettes et jetez-les de maniére adaptée.

Attention
coupantes! Manipulez-les
avec précautions afin d’éviter
* Manipulez avec beaucoup de
précaution les lames coupantes
que durant son nettoyage.
¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans ex-
sure ou celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions concernant
sécurisée et si elles sont conscientes
des risques éventuels encourus.
I’appareil.
¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par.
mentation secteur hors de portée des
enfants.
nettoyage et I’entretien de I'appareil
sans surveillance.
I’appareil lorsque laissé sans surveil-
lance et avant de I’'assembler, le dé-
¢ Si le cordon d’alimentation est en-
dommage, il doit étre remplacé par le

o Les lames sont tres
toute blessure.
lorsque vous videz le récipient ainsi
personnes présentant des capacités
périence et savoir-faire, dans la me-
I’utilisation de I'appareil de maniére
* Ne pas laisser les enfants jouer avec
¢ Tenir I'appareil et son cordon d’ali-
* Ne pas laisser les enfants effectuer le
¢ Toujours éteindre ou débrancher
monter, le nettoyer ou le ranger.
fabricant, un technicien du service

aprés-vente ou toute autre personne
diment qualifiee afin d’éviter tout
danger.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil (bloc
moteur).

e Cet appareil est congu pour un usage
domestique uniguement et pour
traiter des quantités domestiques.

¢ N’utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

e \/euillez nettoyer toutes les pieces avant la
premiere utilisation ou selon le besoin,
conformément aux instructions dans la
section Soin et nettoyage.

e Arréter d’utiliser I'appareil s‘il est
endommageé.

e SiI'appareil tombe dans un liquide, le
débrancher avant d’y toucher.

Pieces et accessoires

1 Sélecteur imode
a Vitesse élevée
b Faible vitesse
¢ Impulsion
Bouton de déverrouillage @
Commutateur de vitesse Smartspeed /
vitesse variable il
Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur
Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Manche ActiveBlade
Bécher avec couvercle
Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
9 Accesorio de molienda de café

a Couvercle a encoches

b Lame du moulin

c Bol

d Base et couvercle anti-dérapants
10 Accessoire de robot culinaire 2000 ml XL»
Couvercle (avec entraineur)
Accouplement avec le bloc-moteur
Poussoir
Cheminée de remplissage
Verrouillage du couvercle
Protection anti-éclaboussement
Bol du robot culinaire
Socle antidérapant en caoutchouc

wW N

N

o ~NO O

QT Q0 TD

23



Lame hachoir

Couvercle de lame hachoir

Accessoire pour pétrir (FP)

Support de lame

(i) Lame a trancher (fine, large)

(ii) Lames a raper (fine, large)

(iif) Lame pour coupe en julienne
m Axe pour disque»

11 Base de rangement

— x— -

Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse intel-
ligent a vitesse variable .l

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
mélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smartspeed (3) permet de mettre
I’appareil sous tension et de modifier la vitesse
d’une seule main.

Fonctionnement du mixeur plongeant

Premiére utilisation: retirer le verrou de transport
du boitier du bloc-moteur (4) en tirant sur la sangle
rouge.

Mise sous tension (A)

L'appareil est doté d’un sélecteur imode (1) etd’un
bouton de sécurité (2) qui débloque le commutateur
de vitesse intelligent Smartspeed (3). Suivez les
instructions pour mettre I'appareil sous tension:

e En appuyant sur la partie argentée située en
haut, vous pouvez choisir un des 3 imodes
(vitesse élevée, faible vitesse, impulsion).

e Ces 3 modes vous permettent de choisir
comment vous souhaitez préparer les aliments.
Le voyant lumineux du sélecteur imode devient
blanc pour afficher le mode sélectionné.

e | e mode Vitesse élevée (1a) fournit la vitesse
maximum disponible. Il s’agit de la position
standard du mode.

e e mode Faible vitesse (1b) diminue la vitesse
méme si vous appuyez complétement sur le
commutateur de vitesse intelligent Smartspeed.

e | e mode Impulsion (1c) peut étre utilisé pour
hacher des plus gros morceaux d’aliments ou
pour contrdler la texture des aliments pendant le
hachage. Appuyez sur le commutateur Smarts-
peed pour de breves impulsions de puissance.

¢ Une fois le mode sélectionné, appuyez sur le
bouton de sécurité (2) avec votre pouce.

e Appuyer immédiatement sur le commutateur de
vitesse intelligent, puis régler la vitesse.
REMARQUE: Il faut appuyer sur le commutateur
de vitesse intelligent Smartspeed dans un délai
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de 2 secondes, sinon une fonction de sécurité
empéchera de mettre I'appareil sous tension. Le
témoin du bouton de sécurité deviendra alors
rouge et clignotera. Pour mettre I’appareil sous
tension, recommencer a partir de la premiere
étape.

e Durant le fonctionnement, vous n’avez pas
besoin d’appuyer en permanence sur le bouton
de sécurité.

Appareil / Etat de fonc-
tionnement

Voyant lumineux

Témoin du bouton de
sécurité clignote en
rouge

L'appareil peut étre
utilisé.

Témoin du bouton de
sécurité éteint

L'appareil est débloqué
(le bouton de
déverrouillage a été
presse) et peut étre mis
sous tension

Mode veille apres
10 minutes. Tous les
témoins sont éteints.

L'appareil se met a
nouveau en marche si
VOUS appuyez sur un
bouton

Le témoin du bouton
de sécurité rouge et le
témoin du sélecteur
imode clignotent

L'appareil surchauffe.
Laisser I'appareil refroidir
pendant une heure.
L'appareil peut a nouveau
étre utilisé lorsque le
témoin du sélecteur
imode arréte de clignoter
et que le téemoin du
bouton de sécurité
clignote.

Manche ActiveBlade (B)

Le mixeur a main est équipé d’un manche Active-
Blade qui permet d’étendre la lame jusqu’au fond.
Le réglage se fait automatiquement via la pression
requise lors du mixage, ce qui est particulierement
adapté pour mixer les aliments durs comme les
fruits et légumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des
dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Assemblage et fonctionnement

e Fixer le manche ActiveBlade (6) au moteur
jusqu’a entendre un clic.

e Placer le manche ActiveBlade dans le mélange a
mixer. Puis allumer I'appareil comme décrit
ci-dessus.

e «Mixer les ingrédients jusqu’a obtenir la




consistance désirée en utilisant un léger
mouvement de bas en haut. Selon la pression
appliquée, le manche ActiveBlade s’abaisse et la
lame s’étend.»

e Apres utilisation, débrancher le mixeur a main et
appuyer sur les boutons de déverrouillage
EasyClick Plus (5) pour retirer le manche de
mixage.

Avertissement

e Ne pas laisser les liquides ou ingrédients
dépasser la ligne verte du manche ActiveBlade.

e Lors de I'utilisation de I’'appareil pour réduire un
aliment chaud en purée dans une casserole,
retirer la casserole du feu et s’assurer que le
liquide n’est pas en ébullition. Laisser I'aliment
chaud refroidir Iégérement pour éviter tout risque
de brdlure.

e Quand le mixeur plongeant ne sert pas, ne pas
le laisser dans une casserole chaude sur la
cuisiniére.

e Ne pas cogner le manche ActiveBlade contre le
fond des casseroles et fait-touts.

e Ne pas appuyer en continu durant plus de
2 minutes.

e Laisser I’appareil refroidir pendant 5 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Exemple de recette: Mayonnaise

250 g d’huile (par ex., huile de tournesol)

1 oeuf et 1 autre jaune d’oeuf

1-2 c. atable de vinaigre

SeI et poivre au gout
e Verser tous les ingrédients (a température
ambiante) dans le bol gradué dans I'ordre
indiqué ci-dessus.

e Placer le mixeur a main au fond du verre doseur.
Mixer a la vitesse turbo jusqu’a émulsifier un peu
I’huile.

® Laisser le mixeur plongeant fonctionner et
soulever lentement le pied jusqu’en haut du
mélange, puis le redescendre pour incorporer le
restant de I’huile.

REMARQUE: Temps de préparation: environ

1 minute pour une salade et jusqu’a 2 minutes
pour une mayonnaise épaisse (par ex., pour une
sauce froide).

Accessoire fouet (B)

Utiliser le fouet uniqguement pour fouetter de la
creme et des blancs d’oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.

Assemblage et fonctionnement
e Attacher le fouet (8b) a I’entraineur du fouet (8a).

e Aligner le boitier du bloc-moteur et le fouet
assemblé, puis pousser sur les pieces pour
qu’elles s’emboitent en faisant un déclic.

e Aprés |'utilisation, débrancher I’appareil, puis

appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le boitier du
blocmoteur. Retirer ensuite le fouet de I’entrai-
neur du fouet.

e Ne pas appuyer en continu durant plus de
3 minutes.

e Laisser I'appareil refroidir pendant 3 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’une
montre tout en le tenant légérement incliné.

e Pour éviter les éclaboussures, commencer
doucement et utiliser I’'accessoire fouet dans des
récipients ou casseroles profonds.

e Mettre I’'appareil sous tension seulement aprés
avoir placé le fouet dans le récipient.

e Toujours s’assurer que le fouet et le bol a
meélanger sont entierement propres et exempts
de matiére grasse avant de fouetter des blancs
d’oeuf. Fouetter tout au plus quatre blancs
d’oeuf a la fois.

Exemple de recette: Créme fouettée

400 ml de créme froide (au moins 30 % de matiére

grasse,a4-8°C)

e Commencer a basse vitesse (pression légere sur
le commutateur), puis augmenter la vitesse
(pression plus forte sur le commutateur) tout en
fouettant la creme.

e Pour que la creme fouettée soit plus stable et ait
un bon volume, utilizer toujours de la creme
fraiche refroidie.

Accesorio de molienda de
café (C)

Le moulin est parfait pour moudre toutes sortes
d’épices séches et d’autres ingrédients tels que le
poivre, le clou de girofles, le piment, le café ou le
soja, le riz, les graines de pavot, le sucres, des
sardines ou crevettes séchées.

Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse maximale.

Assemblage et fonctionnement

e Assurez-vous que I’anneau en caoutchouc
anti-dérapant (9d) est fixé au fond du bol.

e Toujours tenir la lame du moulin (9b) par la partie
supérieure en plastique et la manipuler avec
précaution.

e Placer lalame sur I’axe central du bol du moulin
(9c) et le faire tourner légerement pour qu’il
descende et se fixe fermement.

e Remplir le moulin avec les ingrédients et poser le
couvercle a encoches (9a).

e Moudre les ingrédients jusqu’a obtention de la
consistance désirée.

e Une fois les ingrédients moulus, débrancher et
appuyez sur les boutons de déverrouillage
EasyClick Plus afin de détacher la partie moteur.
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e Soulever le couvercle. Retirer la lame avant de
verser le contenu du bol du moulin.

Avertissement

e Ne remplir que jusqu’a la ligne max. a I'intérieur
du bol du moulin.

e N’utiliser qu’avec des ingrédients secs.

e Laissez les épices refroidir a température
ambiante avant de moudre.

¢ |l est déconseillé de moudre du mais, des noix,
du chocolat de cuisine, du sucre candi ou du
fromage a pate dure.

e Ne jamais placer le bol du moulin dans un four a
micro-ondes.

Se référer au Guide d’utilisation C pour connaitre
les quantité et vitesses maximales.

La durée de fonctionnement maximale du moulin
s’éléve a 20 secondes.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en

tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3 °C pendant 24 heures.

e Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Recommencez le hachage pendant 1,5
secondes a vitesse maximale.

Utiliser le hachoir «<hc» (accessoire en option
disponible aupres de votre Centre de services Braun ;
n’est toutefois pas disponible dans tous les pays).

Accessoire de robot
culinaire XL

L’accessoire de robot culinaire (10) peut étre utilisé

pour:

e hacher, mixer et mélanger de la pate a pancake;

e pétrir de la pate et préparer une pate a gateau,
sur la base de 500 g de farine (la préparation de
pate a gateau est uniqguement possible avec les
modeéles dotés de I'accessoire a pétrir (10k);

e trancher et émincer..

Hacher (D)

La lame (10i) permet de hacher la viande, les
fromages a pate dure, les oignons, les fines herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers et les noix.

Consulter le guide D — Préparation pour connaitre

les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses..

Avant I'utilisation
e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.
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e Enlever les 0s, le cartilage, les tendons et les
nerfs de la viande pour éviter d’endommager les
lames.

e Retirer les tiges des herbes, décortiquer les noix.

e S’assurer que le socle antidérapant en caout-
chouc (10h) est fixé sous le bol du robot
culinaire.

Assemblage et fonctionnement

e Retirez prudemment le couvercle de la lame de
hachoir (10j) de la lame.

e Lalame (10i) est trés coupante! Toujours la tenir
par la partie supérieure en plastique et la
manipuler avec précaution.

e Placer la lame sur la tige centrale du bol (10g).
Pousser la lame vers le bas et la faire tourner
pour qu’elle se fixe en place.

¢ Remplissez le bol avec des aliments. Mettez la
protection anti-éclaboussement en place (10f).

¢ Mettez ensuite le couvercle (10a) en place
jusqu’a entendre un clic signifiant qu’il est bien
enclenché.

e [nsérer le boitier du bloc moteur (4) dans le raccord
(10b) jusqu’a ce gu’il se verrouille en place.

e Brancher I'appareil, puis insérer le poussoir (10c)
dans le tube de remplissage (10d).

e Pour utiliser le robot, allumer I’appareil. Pendant
I’utilisation, maintenir I’'organe moteur avec une
main et le bol du robot au niveau de la poignée.

e Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les boutons de
dégagement facile EasyClick Plus (5) pour
détacher le boitier du bloc-moteur.

e Appuyez sur le verrouillage de couvercle (10e)
pour soulever le couvercle. Puis séparez le
couvercle de la protection anti-éclaboussement.

e Retirez prudemment la lame avant de vider le
contenu du bol. Pour retirer et déverrouiller la
lame, tournez-la Iégérement puis tirez dessus.

Attention
* Ne pas utiliser le robot culinaire pour hacher des
aliments extrémement durs, tels que des noix
non décortiquées, des glacons, des grains de

café, des céréales ou des épices dures (par ex.,
de la muscade). Ces aliments pourraient
endommager les lames.

e Ne jamais placer le bol du robot multifonctionau
micro-ondes.

Vous pouvez également mélanger une pate a
pancake avec jusqu’a 500 g de farine a I’aide de la
lame (10i).

Exemple de recette: Pate a crépe

750 ml de lait

500 g de farine ordinaire

4 oeufs

e Verser du lait dans le bol puis ajouter la farine et
enfin les oeufs.

e Alaide de la vitesse maximale, mixer la pate
jusqu’a obtention d’un mélange homogene.




La lame ne permet pas de préparer des quantités
de pates plus importantes. Utilisez I’accessoire a
pétrir (10k) pour des pates plus lourdes.

Accessoire a pétrir (D)

L’accessoire a pétrir est idéal pour pétrir et
meélanger différentes pates comme les pates levées
ou les patisseries, et pour mélanger les mélanges
spongieux.

Référez-vous au Guide d’utilisation pour le
pétrissage D pour connaitre les quantités
maximales et les vitesses et durées recomman-
dées.

Assemblage et fonctionnement

e Placez I’accessoire a pétrir sur la tige centrale du
bol (10g). Poussez la lame vers le bas et faites-la
tourner pour qu’elle se fixe en place.

e Remplir le bol de farine (max. 500 g) puis
ajouter les autres ingrédients a I’exception des
liquides.

* Mettez ’appareil en marche a la vitesse
maximale.

e Ajouter les liquides via le tube de remplissage
pendant que le moteur tourne.

REMARQUE: Durée de pétrissage maximum:
1 minute — puis laisser le moteur refroidir
pendant 10 minutes.

Exemple de recette: Pate a pizza

500 g de farine blanche

1c.ac.desel

1c.ac. delevure séche

10 c. a's. d’huile d’olive

300 ml d’eau (tiede)

e Mettre tous les ingrédients a I’exception de I'eau
dans le bol et commencer a pétrir.

e Araide de la vitesse maximale, mixer la pate
jusqu’a obtention d’un mélange homogene.

Exemple de recette: Pate sucrée

500 g de farine blanche

340 g de beurre doux (froid/dur, petits morceaux)

160 g de sucre

2 sachet de sucre vanillé

2 petit oeuf

2 pincée de sel

e Mettre le beurre et le sucre dans le bol et
commencer a pétrir. Pour de bons résultats,
utiliser du beurre froid.

e Ajouter la farine et le reste des ingrédients.

e |e pate devient trop souple si elle est trop pétrie.
Arréter de pétrir peu aprés que la pate ait formé
une boule.

e Refroidir la pate au réfrigérateur pendant une
demi-heure avant de la travailler.

Exemple de recette FPXL: Pate a gateau

500 g de farine blanche

200 g de sucre

200 g de beurre doux (froid/dur, petits morceaux)

3 oeufs

1 sachet de sucre vanillé

1 sachet de levure chimique
200 ml de lait

Ajoutez la farine et tous les autres ingrédients,
sauf le lait, dans le bol et commencez a pétrir.
Ajoutez le lait petit a petit pendant le pétrissage
jusqu’a obtenir une pate uniforme.

Trancher / Emincer (E)

Utiliser les lames a trancher fines et larges (i)
pour trancher des fruits et légumes crus en
tranches fines, par ex. Les concombres, oignons,
champignons, pommes, carottes, radis, pommes
de terre, courgettes et choux.

Utilisez les lames a raper (ii) fine et épaisse pour
couper des aliments comme des pommes, des
carottes, des pommes de terre, des betteraves, du
chou, des fromages durs (comme le parmesan).

Se reporter au guide de fonctionnement E pour les
vitesses recommandées.

Assemblage et fonctionnement

Tenez le support de lame (10l) par les trous pour
fixer I’axe pour disque (10m), puis tournez-le
vers la gauche jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
Pour trancher / émincer, placer une lame dans le
support (10l) et la fixer en position. Placer le
support a lame assemblé sur la tige centrale du
bol et le faire tourner pour qu'il se verrouille en
position.

Mettez la protection anti-éclaboussement en
place (10f) sur le bol et placez le couvercle (10a)
jusqu’a ce qu’il s’enclenche (clic).

Insérer I’organe moteur dans la piece d’assem-
blage jusqu’a ce qu'’il se verrouille.

Brancher I'appareil et insérer les aliments a
préparer dans le tube de remplissage.

Pour obtenir les meilleures frites, placer 3-4
pommes de terre (selon leur taille) dans le tube
de remplissage du couvercle tandis que le
moteur est éteint.

Allumer I'appareil pour préparer. Ne jamais
mettre les doigts dans le tube de remplissage
lorsque I'appareil est sous tension. Utiliser
toujours le poussoir pour introduire des ingré-
dients.

Apres utilisation, débrancher ’appareil et
appuyer sur les EasyClick Plus boutons de
déverrouillage pour retirer I’'organe moteur.
Appuyez sur le verrouillage de couvercle (10e)
pour soulever le couvercle. Puis séparez le
couvercle de la protection anti-éclaboussement.
Retirez prudemment le support de lame ou le
disque a frites avant de vider le contenu du bol.
Avant de retirer le support de lame ou le disque
a frites, tournez-le Iégerement et sortez-le en
I’attrapant par les trous avec vos doigts.

Pour retirer une lame, appuyer sur I'extrémité
dépassant du coté inférieur du support a lame.
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e Selon les directives, il est possible de préparer
5 fois de suite la quantité maximum d’un bol
plein.

e Ensuite, avant de continuer, laissez I'appareil
refroidir pendant 30 minutes

Entretien et nettoyage (F)

e Toujours nettoyer soigneusement le mixeur a
main et les accessoires associés avant la
premiere utilisation puis apres chaque utilisation
avec de I’eau et du liquide vaisselle.

e Débrancher le mixeur plongeant avant de le
nettoyer.Ne pas immerger le boitier du bloc-mo-
teur (4) ni les entraineurs (10a) dans I’eau ou tout
autre liquide. Nettoyer uniquement a I’aide d’un
chiffon humide.

e S’assurer que la lame du moulin est entierement
séche afin de réutiliser le moulin.

e || est possible de démonter la base de range-
ment pour un meilleur nettoyage.

e Toutes les autres pieéces peuvent étre nettoyées
au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyant
abrasif qui pourrait égratigner la surface.

e |l est possible de retirer le socle antidérapant en
caoutchouc sous chaque bol pour un nettoyage
en profondeur.

e | e mixage d’aliments a forte teneur en pigments
(par ex. des carottes ou du curcuma) peut
décolorer les accessoires. Essuyez ces éléments
avec de I’huile végétale avant de les nettoyer.
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Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice
de garantie et de service ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

Les caractéristiques techniques du design ainsi que
les présentes instructions peuvent changer sans
préavis.

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
menageres lorsqu’il est en fin de vie. Le
remettre a un centre service agree Braun

ou le deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux reglementations

locales ou nationales en vigueur.
QI?

Les matériaux et les objets destinés
a étre en contact avec les produits
alimentaires sont conformes aux
prescriptions du réglement européen
1935/2004.



Guide de dépannage

Probléme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne
fonctionne pas

Pas d'alimentation électrique

Vérifiez que I'appareil est branché.
Vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
logement.

Si aucune des solutions ci-dessus ne
fonctionne, contactez le service
apres-vente Braun.

Le témoin du bouton
de sécurité rouge et
le témoin du
sélecteur imode
clignotent

L'appareil surchauffe

Laisser I’appareil refroidir pendant
une heure. L'appareil peut a nouveau
étre utilisé lorsque le témoin du
sélecteur imode arréte de clignoter et
que le témoin du bouton de sécurité
clignote.

Le couvercle (avec
entraineur) ne se
ferme pas
completement

Des aliments sont coincés entre le bol
FPXL et le couvercle (avec entraineur)

Ouvrir le couvercle (avec entraineur) et
retirer les résidus d’aliments

L’accessoire ne s’enclenche pas
completement dans le bol FPXL

Tourner I’'accessoire a la main tout en
appuyant [égérement vers le bas
jusqu’au verrouillage

N’est pas assemblé correctement

Assembler correctement

Présence d’eau dans
le couvercle (avec
entraineur)

Le couvercle (avec entraineur) a
accidentellement été immergé dans de
I’eau ou mis au lave-vaisselle

Retirer le bouchon en caoutchouc dans
I’'accouplement avec le bloc-moteur.
Vider toute I'’eau. Remettre le bouchon
en place. Attention: Si de I'eau se
trouve dans le couvercle (avec
entraineur), cela peut endommager
I’appareil. Cette méthode décrite
précédemment ne doit en aucun cas
étre utilisée intentionnellement pour
pouvoir laver le couvercle (avec
entraineur) au lave-vaisselle

Présence d’eau dans
un des accessoires
(accessoire a pétrir,
lame ou axe pour
disque)

Fuite de I’accessoire concerné

Contacter un service aprés-vente
Braun pour le remplacement de
I’accessoire
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Espaiiol

Nuestros productos estan fabricados para cumplir
los mas altos estandares de calidad, funcionalidad
y disefio. Esperamos que disfrute plenamente de su
nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atentamente todas las instrucciones del
usuario antes de utilizar el aparato y consérvelas
para futuras consultas. Retire todo el embalaje y las
etiquetas y deséchelos del modo apropiado.

Cuidado
° ‘ Las cuchillas estan muy
a afiladas! Para evitar lesiones,
por favor maneje las cuchillas
con el maximo cuidado.»
¢ Se ha de tener especial cuidado
a la hora de manipular las cuchillas,
vaciar el recipiente o durante la
limpieza.
® [ as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reducidas
0 con falta de conocimientos y expe-
riencia también pueden hacer uso de
este dispositivo, siempre que se les
haya supervisado o proporcionado
instrucciones con respecto a su uso
de una forma segura, y que compren-
dan los peligros que este conlleva.
® L os ninos no deben jugar con el apa-
rato.
e Este dispositivo no debe ser utilizado
por ninos.
¢ Se debe mantener a los ninos aparta-
dos del aparato y de su cable de co-
rriente.
® L os ninos no realizaran trabajos de
limpieza y mantenimiento del usuario
Sin supervision.
¢ Siempre desenchufe o apague el
dispositivo cuando se le deja desa-
tendido y antes de armarlo, desar-
marlo, limpiarlo o almacenarlo.
¢ Si el cable de alimentacion esta da-
nado, para evitar riesgos debe reem-
plazarlo el fabricante, su agente de
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servicio o una persona cualificada de
modo similar.

¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

e Este aparato ha sido disenado exclu-
sivamente para el uso domestico y
para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

¢ Limpie todas las piezas antes de
usarlas por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones
de la seccion Mantenimiento y
limpieza.

® Deje de utilizar el dispositivo si esta
danado.

e Si el aparato cae en el liquido,
desenchufelo antes de meter la
mano en el liquido.

Piezas y accesorios

1 Selector imode
a Velocidad alta
b Velocidad baja
¢ Pulsacion
Botén de desbloqueo g
Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables uill
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacién EasyClick Plus
Brazo ActiveBlade
Vaso mezclador con tapa
Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor
9 Accesorio de molienda de café y especias
a Tapacon enganche
b Cuchilla de molienda
¢ Recipiente
d Base antideslizante / tapa
10 Accesorio XL para procesador de alimentos de

wW N
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2000 ml

Tapa (con transmision)
Acoplamiento para la parte del motor
Pieza de empuje

Tubo de alimentacion

Cierre de la tapa

Proteccion contra salpicaduras

Bol de procesamiento de alimentos
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Anillo de goma antideslizante
Cuchilla de corte
Tapa de la cuchilla de corte
Herramienta para masas (procesador de
alimentos)
| Soporte para accesorios
(i) Accesorio para cortar en rodajas (finas,
gruesas)
(ii) Accesorio para rallado (fino, grueso)
m Disco para patatas fritas
11 Soporte para el almacenamiento

X ==

Como usar el aparato

Interruptor inteligente de
velocidad para velocidades
variables .l

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,
mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacion con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (3) le permite encender el aparato y
controlar la velocidad con una mano.

Operacion de su batidora de mano
Primer uso: Quite el bloqueo de transporte del
cuerpo del motor (4) tirando de la cinta roja.

Encendido (A)

El aparato viene con un selector de imode (1) y un
botén de seguridad (2) para liberar el interruptor de
Smartspeed (3). Por favor, siga las instrucciones
para poner en marcha el aparato:

e Sise presiona la parte plateada de la parte
superior puede elegir uno de los 3 imode
diferentes (alta velocidad, baja velocidad,
pulsacion).

e Con la ayuda de los 3 modos puede decidir
como procesar la comida. La luz del selector
imode brilla en blanco para mostrar el modo
elegido.

e Elmodo de alta velocidad (1a) proporciona la
maxima velocidad disponible. Es la posicion del
modo estandar.

e Elmodo de velocidad baja (1b) disminuye la
velocidad incluso si se presiona el interruptor de
Smartspeed completamente.

e El modo de pulsacion (1c¢) puede utilizarse para
separar trozos mas grandes de comida o para
controlar la textura de la comida al picarla.
Presione el interruptor de Smartspeed para
obtener breves aumentos de potencia.

e Después de elegir el modo, pulse el botén de
seguridad (2) con el pulgar.

e |Inmediatamente pulse el interruptor inteligente
de velocidad y ajustelo a la velocidad deseada.

NOTA: Si no se pulsa el interruptor inteligente de
velocidad en un plazo de 2 segundos, el aparato
no se puede encender por motivos de seguridad.
La luz del botdn de seguridad se parpadeara
en rojo. Para encender el aparato, comience
nuevamente con el primer paso.

e Durante la operacion no es necesario mantener
el botén de seguridad presionado.

Lampara piloto Aparato / Estado de

operacion

Luz del botén de El aparato esta listo
seguridad Parpadeando para usarse.
en rojo

Luz del botén de
seguridad apagada

El aparato esta liberado
(se ha pulsado el

botén de liberacion del
interruptor) y se puede
encender.

Modo de suspension
después de 10 minutos.
Todas las luces
apagadas.

El dispositivo esta
activo otra vez si se
presiona cualquier
botén

Luz del botén de El dispositivo se ha

seguridad rojo sobrecalentado. Deje

permanente y parpadeo que el dispositivo se

de todas las luces del enfrie durante una hora.

selector imode Esta listo para usarse
de nuevo cuando la luz
del selector imode deje
de parpadeary la luz
del botdn de seguridad
parpadee.

Brazo ActiveBlade (B)

La batidora de mano esta equipada con un brazo
ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta
el fondo de la campana. El ajuste se realiza
automaticamente segun la presion requerida para
las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alifios
para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Ensamblado y funcionamiento

e Encaje el brazo ActiveBlade (6) en el cuerpo
motor hasta que haga clic.

e Coloque el brazo ActiveBlade en la mezcla a
trabajar. Encienda entonces el aparato como se
describe mas arriba.

e Mezcle los ingredientes hasta alcanzar la
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consistencia adecuada con un suave movimiento
ascendente y descendente. Dependiendo de la
presion aplicada, el brazo ActiveBlade se
presionay la cuchilla se extiende.

e Cuando termine de usarlo, desenchufe la
batidora de mano y presione los botones de
extraccion EasyClick Plus (5) para desacoplar el
brazo ActiveBlade.

Precaucion

e No permita que los liquidos o ingredientes suban
por encima de la linea verde del brazo
ActiveBlade.

e Si utiliza el aparato para hacer puré con comida
caliente en un cazo o una olla, retire el cazo u olla
de la fuente de calor y asegurese de que el
liquido no esté hirviendo. Deje que la comida
caliente se enfrie ligeramente para evitar el
riesgo de quemaduras.

¢ No deje que la batidora de mano se quede en
una sartén caliente sobre la estufa cuando no
esté usandose.

e Evite rayar el fondo de cazuelas y ollas con el
brazo ActiveBlade.

e No opere el aparato de forma continua durante
mas de 2 minutos.

* Deje que el aparato se enfrie durante 5 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por €j., aceite de girasol)

1 huevo y 1 yema de huevo adicional

1-2 cucharadas de vinagre

Sal y pimienta al gusto

e Coloque todos los ingredients (a temperatura
ambiente) en el vaso en el orden indicado arriba.

e Coloque la batidora de mano en el fondo del
vaso mezclador. Mezcle a la velocidad turbo
hasta que el aceite emulsione.

¢ Con la batidora de mano aun funcionando, suba
lentamente la varilla a la parte superior de la
mezcla y nuevamente hacia abajo para
incorporar el resto del aceite.
NOTA: Tiempo de procesado: aprox. 1 minuto
para ensaladas y hasta 2 minutos para una
mayonesa mas espesa (por €j., para un dip).

Accesorio batidor (B)

Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados..

Ensamblado y funcionamiento

¢ |nstale el batidor (8b) en la caja de engranajes
(8a).

e Alinee el cuerpo del motor con el accesorio
batidor montado y junte las piezas hasta que
encajen.

e Después de usarla, desconecte y presione los
botones de liberacion EasyClick Plus para
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separar el cuerpo del motor. Luego saque el
batidor de la caja de engranajes.

e No opere el aparato de forma continua durante
mas de 3 minutos.

e Deje que el aparato se enfrie durante 3 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Sugerencias para obtener los mejores resultados

e Mueva el batidor en sentido horario mientras lo
sostiene con una leve inclinacion.

e Para evitar salpicaduras, empiece despacio y use
el accesorio batidor en el caso de cazuelas o
recipientes profundos.

e Coloque el batidor en un recipiente y sélo
entonces encienda el aparato.

e Siempre asegurese de que el batidor y el
recipiente de mezclado estén completamente
limpios y libres de grasa antes de batir las claras
de huevo. Sélo bata hasta 4 claras de huevo.

Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-8°C)

e Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

e Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Accesorio de molienda de
café y especias (C)

El molinillo es perfectamente apto para moler
cualquier tipo de especia o ingrediente seco como
pimienta, clavo, chile, granos de café o de soja,
arroz, semillas de amapola, aztcar y sardinas o
gambas secas.

Utilice la velocidad maxima para obtener un
resultado 6ptimo.

Montaje y manejo

e Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (9d) esté fijo en la parte inferior
del recipiente procesador.

e Sujete siempre la cuchilla de molienda (9b) por
la parte superior de plastico y manéjela con
cuidado.

e Coloque la cuchilla en el pasador central del
cuenco del molinillo (9c) y girela ligeramente
hasta que descienda y se bloquee en su lugar.

e Anada los ingredientes y coloque la tapa con
enganche (9a).

e Muela los ingredientes hasta lograr la
consistencia deseada.

e Cuando haya acabado de moler, desconecte y
pulse los botones de desbloqueo EasyClick Plus
para desacoplar la pieza del motor.

e |evante la tapa. Saque la cuchilla antes de verter
el contenido del cuenco del molinillo.



Precaucion

e Llene el molinillo solo hasta la linea de maximo.

e Solo se debe emplear con ingredientes secos.

* Deje que las especias se enfrien a temperatura
ambiente antes de molerlas.

¢ No se recomienda moler maiz, nueces,
chocolate para reposteria, azdicar piedra ni
queso duro.

e Nunca coloque el cuenco del molinillo en el
microondas.

Consulte en la Guia de procesamiento C las
cantidades y velocidades maximas.

El tiempo de funcionamiento maximo del molinillo
es de 20 segundos.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

e Afada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».

e Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante
24 horas.

e Anada 70 ml de agua (sabor vainilla).

e Restablezca la funcion de picar durante
1,5 segundos a maxima velocidad.

Afnada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».

Accesorio de procesador de
alimentos XL

El accesorio del procesador de alimentos (10)

puede ser utilizado para:
Picar, batir y mezclar masa de tortitas;

® amasar una masay preparar la masa para
bizcocho, basada en un maximo de 500 g de
harina (la masa para tortitas solo es posible con
los modelos que contienen la herramienta para
masas (10k);

e Cortar en rodajas y rallar.

Picar (D)

Usando la cuchilla (10i) puede picar carne, queso
duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

Consulte la Guia de Procesamiento D para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos
pequefios para facilitar el picado.

e Retire los huesos, tendones y fibra de la carne
para ayudar a evitarle dafos a las cuchillas.

e Retire los tallos de las hierbas y las cascaras de
nueces.

e Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (10h) esté fijo en la parte inferior
del recipiente procesador.

Ensamblado y funcionamiento

e Retire cuidadosamente la cubierta de la cuchilla
de la picadora (10j) de la cuchilla.

e La cuchilla (10i) es muy afilada. Siempre sujétela
por la parte superior de plastico y manéjela con
cuidado.

e Coloque la cuchilla en el eje central del
recipiente (10g). Oprimalo hacia abajo y girelo de
modo que encaje en su lugar.

e Llene el bol con comida. Inserte la proteccion
contra salpicaduras (10f).

e A continuacion ponga la tapa (10a) hasta que se
enganche y se oiga un clic.

¢ Inserte el cuerpo del motor (4) en el
acoplamiento (10b) hasta que encaje.

e Enchufe el aparato e inserte el empujador (10c)
en el tubo de alimentacioén (10d).

e Para manejar el procesador de comida, encienda
el aparato. Durante el procesamiento, sujete el
cuerpo motor con una mano y el recipiente del
procesador de comida por el asa.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick plus (5) para
separar el cuerpo del motor.

e Presione el cierre de la tapa (10e) para levantar la
tapa. Después separe la tapa de la proteccion
contra salpicaduras.

e Saque con cuidado la cuchilla antes de verter el
contenido del bol. Para quitar y desbloquear la
cuchilla, girela ligeramente y saquela.

Caution

e No use el accesorio procesador de alimentos
para picar alimentos extremadamente duros,
como frutos secos con cascara, cubitos de
hielo, granos de café, cereales o especias
duras, por ejemplo la nuez moscada.
El procesamiento de estos alimentos puede
danar las cuchillas.

e Nunca coloque el recipiente del procesador de
alimentos en el horno de microondas.

Puede usar la cuchilla (10i), para mezclar masa
para tortitas con una base de hasta 500 g de harina.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

750 ml de leche

500 g harina comun

4 huevos

e Vierta la leche en el recipiente y anada primero la
harina y después los huevos.

e Use la maxima velocidad para mezclar la masa
hasta que quede homogénea.

Las masas mas consistentes no deben prepararse
con la cuchilla. Use la herramienta para masas o el
gancho para amasar (10k) para masas mas
consistentes.
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Herramienta para masas (D)

La herramienta para masas es ideal para amasary
mezclar diferentes masas como la masa
fermentada o la masa de pasteleria y mezclar
masas esponjosas.

Consulte la Guia de procesamiento de amasado D
para conocer las cantidades maximas, los tiempos
recomendados y las velocidades.

Monta ey manejo
e Coloque la herramienta para masas en el pasador

central del bol (10g). Presione hacia abajo y dele
una vuelta para que se fije en su lugar.

e Coloque en el recipiente primero la harina (max.
500 g) y luego el resto de ingredientes excepto
los liquidos.

e Encienda el aparato a maxima velocidad.

e Anada los liquidos a través del tubo de
alimentacion con el motor en marcha.

NOTA: Tiempo maximo de amasado: 1 minuto;
después, deje enfriar el motor durante 10
minutos.

Ejemplo de receta: Masa de pizza

500 g de harina comun

1 cucharadita de sal

1 cucharadita de levadura seca

10 cucharadas de aceite de oliva

300 ml de agua (tibia)

e Coloque todos los ingredientes excepto el agua
en el recipiente y comience a amasar.

e Anada el agua a través del tubo de alimentacion
con el motor en marcha.

Ejemplo de receta: Masa dulce para pasteles

500 g de harina comun

340 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

160 g de azucar

2 azucar vainillado

2 huevo pequeiio

2 pizca de sal
e Coloque la mantequillay el aziicar en el
recipiente y comience a amasar. Para obtener
buenos resultados, utilice mantequilla fria.

e Anada la harinay el resto de ingredientes.

e Sise amasa en exceso, la masa sera demasiado
blanda. Deje de amasar poco después de
haberse formado una bola.

e Deje enfriar la masa en el frigorifico durante
media hora antes de continuar.

Ejemplo de receta FPXL: Masa para bizcocho
500 g de harina comun

200 g de azucar

200 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos
pequenos)

3 huevos

1 azucar vainillado

1 porcidén de levadura quimica

200 ml de leche
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e Anada la harina y todos los demas ingredientes,
excepto la leche, al bol y empiece a amasar.

* Anada gradualmente leche mientras el aparto
esta en marcha hasta que se haya formado una
masa uniforme.

Fatiar / triturars (E)

Use os encaixes para fatiar fino e grosso (i) para
fatiar fruta e legumes crus em fatias finas; p. ex.
pepinos, cebolas, cogumelos, macas, cenouras,
rabanetes, batatas, curgete e couve.

Utilice los insertos para rallado fino y grueso (ii)
para rallar alimentos como manzanas, zanahorias,
patatas, remolacha, col o queso duro (como el
queso parmesano).

Consulte no Guia de processamento E as
velocidades recomendadas.

Montagem e operacao
Meta la mano en los agujeros del soporte para
accesorios (10l) para fijar el eje de disco (10m) y
girelo hacia la izquierda, hasta que se bloquee.

e Para cortar en rodajas y rallar coloque un
accesorio en el soporte para accesorios (101) y
encajelo. Coloque el soporte para accesorios
montado en el pasador central del recipiente y
girelo para que encaje en su sitio.

¢ Inserte la proteccion contra salpicaduras (10f) en
el bol y ponga la tapa (10a) hasta que se
enganche y suene un clic.

¢ Insira a peca do motor no acoplamento até
engatar.

e Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos a
processar no tubo de entrada.

e Para os melhores resultados de corte em palitos,
coloque 3-4 batatas (dependendo do tamanho)
no tubo de entrada da tampa enquanto o motor
esta desligado.

e Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

e ApoOs a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os EasyClick Plus botdes de libertacao para
desencaixar o corpo do motor.

e Presione el cierre de la tapa (10e) para levantar la
tapa. A continuacion separe la tapa de la
proteccion contra salpicaduras.

e Saque con cuidado el soporte para accesorios o
el disco para patatas fritas antes de verter el
contenido del bol. Para quitar el soporte para
accesorios o el disco para patatas fritas, girelo
ligeramente y meta los dedos los agujeros para
sacarlo.

e Para retirar um encaixe, empurre-o para cima na
extremidade que fica saliente no lado inferior do
suporte de encaixe.

e Lacantidad maxima de procesamiento sigue la
cifra orientativa de 5 boles llenos.

e Antes de continuar con el procesamiento deje
que el aparato se enfrie durante 30 minutos.




Cuidado y limpieza (F)

e Limpie siempre la batidora de manoy los
accesorios correspondientes detenidamente
con aguay detergente antes del primer usoy
tras cada uso.

e Desenchufe la batidora de mano antes de
limpiarla.

e No sumerja el cuerpo del motor (4) o las cajas de
engranajes (10a) en agua u otro liquido. Limpiela
s6lo con un pafno seco.

e Para reutilizar la cuchilla del molinillo, asegurese
de que esté completamente seca tras la limpieza.

e Elsoporte para el almacenamiento se puede
desmontar para una mejor limpieza.

e Todas las demas piezas pueden lavarse en un
lavavajillas. No use limpiadores abrasivos que
pudieran arafar la superficie.

e Puede quitar los anillos de goma antideslizantes
de la parte inferior de los recipientes para una
limpieza extra exhaustiva.

e Al procesar alimentos con un alto contenido de
pigmentos (por ejemplo, zanahorias o curcuma),
puede que los accesorios pierdan color. Limpie
estas piezas con aceite vegetal antes de lavarlas.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacion detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Tanto las especificaciones de disefio del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

La licuadora podra depositarse en un Centro
de Servicio Tecnico Braun o en los
correspondientes puntos de recogida que
existan en su pais.

Los materiales y objetos destinados
a entrar en contacto con alimentos
cumplen las disposiciones del
Reglamento europeo 1935/2004.

Wl
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Guia de resolucion de problemas

Problema

Causas potenciales

Solucién

La batidora de mano
no funciona

No hay corriente

Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/interruptores
de su casa.

Si no se corresponde con ninguna de
las de arriba contacte con el Servicio
Técnico de Braun.

Luz del boton de
seguridad rojo
permanente y
parpadeo de todas
las luces del selector
imode

El dispositivo se ha sobrecalentado

Deje que el dispositivo se enfrie durante
una hora. Esta listo para usarse de
nuevo cuando la luz del selector imode
deje de parpadear y la luz del botén de
seguridad parpadee.

La tapa (con
transmisién) no se
puede cerrar
completamente

Hay comida entre el bol de
procesamiento de alimentos y la tapa
(con transmision)

Abra la tapa (con transmision) y elimine
los residuos de comida

La herramienta no esté insertada
completamente en el bol de
procesamiento de alimentos

Gire la herramienta con la mano
mientras presiona ligeramente hacia
abajo, hasta que se bloquee en su lugar

No esta conectada correctamente

Conectada correctamente

Agua en la tapa (con
transmision)

La tapa (con transmision) se sumergio
accidentalmente en agua o se coloco
en el lavavajillas

Retire el tapén de goma dentro del
acoplamiento para la parte del motor.
Purgue el agua. Sustituya el tapon.
Precaucion: El agua en la tapa (con
transmision) danara el dispositivo. No
debe colocarse intencionadamente la
tapa (con transmision) en el lavavajillas.
Por tanto, use el método descrito
solamente en caso de averia.

Agua en una de las
herramientas
(herramienta para
masas, cuchilla o
disco de eje)

Fugas de la herramienta afectada

Contacte con el Servicio Técnico de
Braun para una sustitucion
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Portugués

Os nossos produtos sdo concebidos de forma a
cumprir os padroes mais elevados de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrugdes de utilizacao
atentamente e na integra antes de utilizar o
aparelho e guarde-as para referéncia futura.
Remova todas as embalagens e etiquetas e
elimine-as adequadamente.

Atencao
° As laminas sao muito afiadas!
Para evitar ferimentos,

manuseie as laminas com o
maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao manusear as
l&minas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitagoes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso com-
preendam os perigos envolvidos.

* N3o deixe que criangas brinquem
com o aparelho.

¢ Este aparelho ndo deve ser usado
por criancas.

¢ N3o deixe que criancas se aproxi-
mem do aparelho e do cabo de ali-
mentagao do mesmo.

¢ Alimpeza e a manutencao realizada
pelo utilizador ndo serao realizadas
por criangas sem supervisao.

® Desligue sempre o cabo de alimenta-
¢ao ou o aparelho quando este for
deixado sem vigilancia e antes de o
montar, desmontar, limpar ou arma-
zenar.

* Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacdo tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por uma pes-

soa igualmente qualificada com vista
a evitar potenciais perigos.

¢ Antes de conectar o aparelho a
corrente, verifique se a voltagem
indicada na base do aparelho corres-
ponde a do seu lar.

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para pro-
cessar quantidades domeésticas
normais.

* N3o utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

* Limpe todas as pecas antes da
primeira utilizagdo ou conforme
necessario, seguindo as instrucoes
na seccao «Cuidados e limpeza».

¢ Deixe de utilizar o aparelho caso este
esteja danificado.

¢ Se 0 aparelho cair num liquido,
desconecte-o0 da tomada antes de
aceder ao liquido.

Pecas e acessorios

1 Seletor de imode
a velocidade alta
b velocidade baixa
c impulso
Botao de seguranca @
Interruptor Smartspeed / velocidades
variaveis il
Pecga do motor
Botdes de libertacao EasyClick Plus
Eixo ActiveBlade
Copo com tampa
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
9 Acessorio para moer café e especiarias
a Tampa com acoplamento
b Lamina para moer
¢ Recipiente
d Base antiderrapante / tampa
10 Acessorio processador de alimentos de
2000 ml XL
Tampa (com caixa de engrenagens)
Acoplamento para a peca do motor
Impulsor
Tubo de entrada
Fecho da tampa
Protecao contra salpicos
Recipiente para processar alimentos
Anel de borracha antiderrapante
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O~NO O A

SQTO Q0 T®

37



Lamina picadora

Cobertura da lamina picadora

Utensilio para massa (FP)

Suporte de encaixe

(i) Encaixe para fatiar (fino, grosso)

(ii) Encaixes para triturar (fino, grosso)
m Eixo do disco

11 Suporte para armazenamento

— = -

Como utilizar o aparelho

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis .ill

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos serdo
os resultados de mistura e picagem.

Operagao com uma s6 mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o aparelho e
controlar a velocidade com uma mao.

Operar a varinha magica

Primeira utilizacao: Remova o bloqueio de
transporte da peca do motor (4), puxando a fita
vermelha..

Ligar (A)

O aparelho vem com um seletor de imode (1) e um

botdo de seguranca (2) para libertar o interruptor

Smartspeed (3). Siga as instrugdes para iniciar o

aparelho:

e Ao pressionar a parte prateada da parte superior,
pode escolher um dos trés imodes diferentes
(velocidade alta, velocidade baixa, impulso).

e Com a ajuda dos 3 modos, pode decidir como
processar os alimentos. A luz do seletor de
imode acende a branco para mostrar o modo
escolhido.

¢ Velocidade alta (1a) fornece a velocidade
maxima disponivel. E a posicao padrao do modo.

e Avelocidade baixa (1b) diminui a velocidade,
mesmo que pressione completamente o
interruptor Smartspeed.

e O modo de impulso (1c) pode ser utilizado para
desfazer pedacos maiores de alimentos ou para
controlar a textura dos alimentos ao picar.
Pressione o interriuptor Smartspeed para breves
impulsos de poténcia.

* Apos escolher o modo, pressione o botao de
seguranga (2) com o polegar.

e Prima de imediato o interruptor Smartspeed e
ajuste para a velocidade pretendida.

NOTA: se o interruptor Smartspeed nao for
premido dentro de 2 segundos, ndo sera possivel
ligar o aparelho por motivos de seguranca. A luz
do botao de segurancga ira piscar a vermelho.
Para ligar o aparelho, comece novamente com o
primeiro passo.
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e Durante a operacao nao precisa de manter o
botdo de seguranca premido

Luz piloto

Luz do botéao de
seguranga a piscar a
vermelho

Luz do botao de
seguranga apagada

Modo standby apés
10 minutos. Todas as
luzes apagam.

Luz do botao de
segurancga vermelho
permanente e luzes do
seletor de imode todas
a piscar

Aparelho / estado
operacional

O aparelho esta pronto
para uso.

O aparelho esta
libertado (o botao de
libertacao do
interruptor esta
premido) e pode ser
ligado.

O aparelho fica
novamente ativo ao
pressionar qualquer
botao

O aparelho esta
sobreaquecido. Deixe
o aparelho arrefecer
durante uma hora. Esta
pronto para nova
utilizacéo quando a luz
do seletor de imode
parar de piscar e a luz
do botao de seguranca
piscar.

Eixo ActiveBlade (B)

A varinha magica esta equipada com um eixo

ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste € realizado automatica-
mente através da pressao necessaria em tarefas

de mistura, sendo especialmente adequado para
misturar alimentos duros como, por exemplo, frutas
e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparacao
de pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Montagem e operacao

¢ Encaixe o eixo ActiveBlade (6) na peca do motor
até fazer clique.

e Coloque o eixo ActiveBlade na mistura a
misturar. Entao, ligue o aparelho como acima
descrito.

e Misture os ingredientes até obter a consisténcia
pretendida com um suave movimento
ascendente e descendente. Dependendo da
pressao aplicada, o eixo ActiveBlade ira baixar e
alamina ird estender-se.




* ApoOs a utilizacado, desconecte a varinha magica

da tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (5) para desencaixar o eixo eixo
ActiveBlade.

Atencao

N&o deixe liquidos ou ingredientes
sobreporemse a linha verde do eixo de mistura.
Se usar o aparelho para reduzir a puré alimentos
quentes num tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifique-se de que o liquido nao
esta a ferver. Deixe os alimentos quentes
arrefecerem ligeiramente, a fim de evitar o risco
de escaldadura.

Nao deixe a varinha magica pousada numa
cacarola quente na placa quando nao estiver a
ser usada.

N&o raspe o eixo ActiveBlade no fundo de
cacarolas e panelas.

N&o opere continuamente durante mais de

2 minutos.

Deixe o aparelho arrefecer por 5 minutos antes
de continuar a processar.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (p. ex. 6leo de girassol)
1 ovo e 1 gema de ovo extra

1-2c. s. devinagre

Sal e pimenta a gosto

e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade Turbo até o 6leo comecar a
emulsionar.

Com avarinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Acessorio para bater (B)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Montagem e operacao

Encaixe o batedor (8b) na caixa de engrenagens
(8a).

Alinhe o corpo do motor com o acessorio para
bater montado e pressione as pecas uma contra
a outra até fazerem clique.

Apos a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertagdo EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor. A seguir, retire o
batedor do mecanismo de velocidades.

N&o opere continuamente durante mais de

3 minutos.

Deixe o aparelho arrefecer por 3 minutos antes
de continuar a processar.

Dicas para os melhores resultados

Mova o batedor no sentido horario, segurando-o
com uma ligeira inclinagéo.

Para evitar salpicos, comece lentamente e use o
acessorio para bater em cacarolas ou recipientes
fundos.

Coloque o batedor num recipiente e s6 entéo
ligue o aparelho.

Certifigue-se sempre de que o batedor e o
recipiente de mistura estdo totalmente limpos e
livres de gordura antes de bater claras de ovo.
Bata apenas até 4 claras de ovo.

Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-

8°C)

Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Acessorio para moer café e
especiarias (C)

O moedor é perfeitamente adequado para moer
todo o tipo de especiarias secas ou outros
ingredientes, tais como pimenta, cravinho,
malagueta, café ou graos de soja, arroz, sementes
de papoila, acucar, sardinha seca e camarao.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Montagem e operacao

Assegure que a base de borracha antiderrapante
(9d) esta encaixada no fundo do recipiente.
Segure sempre a lamina para moer (9b) pela
parte superior de plastico e manuseie-a com
cuidado.

Coloque a lamina no pino central do recipiente
moedor (9c) e gire-a ligeiramente de forma a
cair e a ficar bloqueada.

Introduza os ingredientes no moedor e coloque a
tampa com acoplamento (9a).

Moa os ingredientes até obter a consisténcia
desejada.

Quando tiver terminado de moer, desconecte

da tomada e prima os botdes de libertacao
EasyClick Plus para desencaixar a peca do
motor.

Levante a tampa. Retire a lamina antes de vazar
0 conteudo do recipiente moedor.

Atencéao

Encha sempre o moedor até a linha max.

S6 deve ser utilizado para ingredientes secos.
Antes de moer, deixe as especiarias arrefecerem
para a temperatura ambiente.

Nao é recomendado para moer milho, nozes,
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chocolate de culinaria, cristais de agucar e
queijo duro.

e Nunca coloque o recipiente moedor no forno de
microondas.

Consulte no Guia de processamento C as
quantidades maximas e as velocidades.

O tempo de operag@o maximo para o moedor é de
20 segundos.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com

mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)
¢ Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.

e Adicione 70 ml de agua (com aroma de
baunilha).

e Volte a picar durante mais 1,5 segundos na
velocidade maxima.

Use 0 acessorio picador «hc» (acessorio opcional
disponivel no seu Centro de Assisténcia da Braun;
contudo, nao disponivel em todos os paises).

Acessorio Processador de
Alimentos XL

O acessorio processador de alimentos (10) pode
ser usado para:
picar, misturar e preparar massa de panquecas;
® amassar massa e preparar massa de bolos, com
um maximo de 500 g de farinha (a massa de
bolos s6 é possivel com modelos que contém o
utensilio para massa (10k);
o fatiar e triturar.

Picar (D)

Com alamina (10i) pode picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho, legumes, pao,
bolachas e frutas de casca rija.

Consulte no Guia de processamento D as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Antes da utilizacao
Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0sso0s, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Remova os caules das ervas aromaticas,
descasque as frutas de casca rija.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(10h) esta encaixado no fundo do recipiente para
processar alimentos.

Montagem e operacao
e Remova cuidadosamente a cobertura da lamina
picadora (10j) da lamina.
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e Alamina (10i) é muito afiada! Segure-a sempre
pela parte superior de plastico e manuseie-a
com cuidado.

e Coloque alamina no pino central do recipiente
(10g). Pressione-a para baixo e gire-a de forma a
engatar.

e Introduza alimentos no recipiente. Insira a
protecao contra salpicos (10f).

e A seguir, coloque a tampa (10a) até engatar com
um clique.

e Insira a peca do motor (4) no acoplamento (10b)
até engatar.

e Ligue o aparelho a tomada e insira o impulsor
(10c) no tubo de entrada (10d).

e Para operar o processador de alimentos, ligue o
aparelho. Durante o processamento, segure
a peca do motor com uma mao e o recipiente
para processar alimentos pela pega.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (5) para desencaixar a peca do
motor.

e Pressione o fecho da tampa (10e) para levantar
atampa. A seguir, separe a tampa da protecao
contra salpicos.

¢ Retire cuidadosamente a lamina antes de vazar
o conteudo do recipiente. Para retirar e
desbloquear a lamina, gire-a ligeiramente e
depois puxe-a para fora.

Atencao

e N3ao use 0 acessorio processador de alimentos
para picar alimentos extremamente duros,
como frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou especiarias
duras como, p. ex., noz-moscada.
O processamento destes alimentos poderia
danificar as laminas.

e Nunca coloque o recipiente para processar
alimentos no forno de micro-ondas.

Com alamina (10i) também pode misturar massa
de panquecas com até 500 g de farinha.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

750 ml de leche

500 g harina comun

4 huevos

e Vierta laleche en el recipiente y anada primero
la harina y después los huevos.

e Use la maxima velocidad para mezclar la masa
hasta que quede homogénea.

As massas mais pesadas nao devem ser
preparadas com a lamina. Utilize o utensilio para
massa (10k) para massas mais pesadas.

Utensilio para massa (D)

O utensilio para massa € ideal para amassar e
misturar massas diferentes, como massa levedada
ou de pastelaria, e misturas de pao-de-I6.




Consulte no Guia de processamento Amassar D as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Montagem e operacao

e Coloque o utensilio para massa no pino central
do recipiente (10g). Pressione-o para baixo e
gire-o de forma a engatar.

e Coloque a farinha no recipiente (max. 500 g) e
depois adicione o0s outros ingredientes, exceto
os liquidos.

® Ligue o aparelho na velocidade maxima.

e Adicione os liquidos através do tubo de entrada
enquanto o motor esta em funcionamento.
NOTA: Tempo maximo a amassar: 1 minuto —
depois deixe o motor arrefecer por 10 minutos.

Ejemplo de receta: Masa de pizza

500 g de harina comun

1 cucharadita de sal

1 cucharadita de levadura seca

10 cucharadas de aceite de oliva

300 ml de agua (tibia)

e Coloque todos los ingredientes excepto el agua
en el recipiente y comience a amasar.

e Anada el agua a través del tubo de alimentacion
con el motor en marcha.

Ejemplo de receta: Masa dulce para pasteles

500 g de harina comun

340 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

160 g de azucar

2 azucar vainillado

2 huevo pequeio

2 pizca de sal

e Coloque la mantequillay el azicar en el
recipiente y comience a amasar. Para obtener
buenos resultados, utilice mantequilla fria.

e Anada la harinay el resto de ingredientes.

e Sise amasa en exceso, la masa sera demasiado
blanda. Deje de amasar poco después de
haberse formado una bola.

e Deje enfriar la masa en el frigorifico durante
media hora antes de continuar.

Ejemplo de receta FPXL: Masa para bizcocho

500 g de harina comun

200 g de azucar

200 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

3 huevos

1 azucar vainillado

1 porcién de levadura quimica

200 ml de leche

e Anada la harina y todos los demas ingredien-
tes, excepto la leche, al bol y empiece a
amasatr.

e Anada gradualmente leche mientras el aparto
esta en marcha hasta que se haya formado una
masa uniforme.

Fatiar / triturar (E)

Use os encaixes para fatiar fino e grosso (i) para
fatiar fruta e legumes crus em fatias finas; p. ex.
pepinos, cebolas, cogumelos, macas, cenouras,
rabanetes, batatas, curgete e couve.

Use 0s encaixes para triturar fino e grosso (ii) para

triturar alimentos tais como macas, cenouras,
batatas, beterraba, couve, queijo duro (como o
parmesao).

Consulte no Guia de processamento E as
velocidades recomendadas.

Montagem e operacio

e Alcance os orificios do suporte de encaixe (10l)
para fixar o eixo do disco (10m) e rode-o para a
esquerda até engatar.

e Para fatiar e triturar, coloque um encaixe no supor-
te de encaixe (10l) e engate na devida posicao.
Coloque o suporte de encaixe montado no pino
central do recipiente e gire-o de forma a engatar.

e Insira a protecado contra salpicos (10f) no
recipiente e coloque a tampa (10a) até engatar
com um clique.

* Insira a peca do motor no acoplamento até
engatar.

® Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos
a processar no tubo de entrada.

e Para os melhores resultados de corte em palitos,
coloque 3-4 batatas (dependendo do tamanho)
no tubo de entrada da tampa enquanto o motor
esta desligado.

e Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

e ApoOs a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertagdo EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor.

e Pressione o fecho da tampa (10e) para levantar a
tampa. A seguir, separe a tampa da protecao
contra salpicos.

e Retire cuidadosamente o suporte de encaixe ou
o disco para cortar em palitos antes de vazar o
conteudo do recipiente. Para remover o suporte
de encaixe ou o disco para cortar em palitos,
rode-o levemente e retire-o pelos orificios com
os dedos.

e Para retirar um encaixe, empurre-o para cima na
extremidade que fica saliente no lado inferior do
suporte de encaixe.

e A quantidade maxima de processamento segue
a figura de referéncia de recipientes cheios
5x vezes.

e Antes de continuar o processamento, deixe o
aparelho arrefecer durante 30 minutos.

Cuidados e limpeza (F)

e Limpe sempre a varinha magica e 0s acessorios
adequados minuciosamente na primeira utilizagao
e apos cada utilizagdo com agua e detergente.
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e Desconecte a varinha magica da tomada antes
de alimpar.

e Nao submerja a peca do motor (4) ou as caixas
de engrenagens (10a) em agua ou qualquer outro
liquido. Limpe apenas com um pano humido.

e So deve ser utilizado para ingredientes secos.

e Para uma melhor limpeza, é possivel desmontar
0 suporte para armazenamento.

e Todas as restantes pecas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loica. Nao use produtos
de limpeza abrasivos que possam riscar
a superficie.

Garantia e Assisténcia

Para informagdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com .

Tanto as especificacdes de design como estas
instrucoes de utilizacao estao sujeitas a alteragoes
sem aviso prévio.

N&o elimine o produto no lixo doméstico
no fim da sua vida util. A eliminacao pode

e Pode remover 0s anéis de borracha
antiderrapantes do fundo dos recipientes para
uma limpeza rigorosa adicional.

e Ao processar alimentos com elevado teor de

pigmentos (p. ex. cenouras ou curcuma), 0s
acessorios podem ficar manchados. Passe 6leo
vegetal nessas pecas antes de limpa-las por

completo.

ser efetuada num Centro de Assisténcia da
Braun ou em pontos de recolha adequados
disponiveis no seu pais.

E

Os materiais e 0s objetos destinados ao 1l
contacto com produtos alimenticios

estdo em conformidade com as

prescri¢coes do regulamento Europeu

1935/2004.

Guia de resolucao de problemas

Problema

Potenciais causas

Solucao

A varinha magica
nao funciona.

Sem alimentacao

Verifique se o aparelho esta conectado
a tomada.Verifique o fusivel/disjuntor
da sua habitacdo.Se nao for nenhuma
das situacdes acima, contacte o Centro
de Assisténcia da Braun.

Luz do botao de
seguranca vermelho
permanente e luzes
do seletor de imode
todas a piscar

O aparelho esta sobreaquecido

Deixe o aparelho arrefecer durante uma
hora. Esta pronto para nova utilizagao
quando a luz do seletor de imode parar
de piscar e a luz do boté@o de seguranca
piscar

A tampa (com caixa
de engrenagens)
nao pode ser
completamente
fechada

Os alimentos ficam presos entre o
recipiente FPXL e a tampa (com caixa
de engrenagens)

Abra a tampa (com caixa de
engrenagens) e remova os residuos de
alimentos

O utensilio ndo esta completamente
inserido no recipiente FPXL

Rode o utensilio manualmente,
pressionando para baixo levemente,
até engatar

Nao esta conectado corretamente

Conectar corretamente

Agua na tampa (com
caixa de
engrenagens)

A tampa (com caixa de engrenagens)
foi acidentalmente imersa em agua ou
colocada na maquina de lavar loica

Remova o bujao de borracha no interior
do acoplamento da peca do motor.
Escoe a agua. Substitua o bujao.
Atencao: A existéncia de agua na
tampa (com caixa de engrenagens) ira
danificar o aparelho. Este método
descrito nao deve portanto ser usado
intencionalmente para colocar a tampa
(com caixa de engrenagens) na
maquina de lavar loica

Agua num dos
utensilios (utensilio
para massa, lamina
ou eixo do disco)

Vazamento do utensilio afetado

Contacte um centro de assisténcia da
Braun para a substituicdo
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design. Ci auguriamo che il Vostro nuovo
apparecchio Braun risponda pienamente alle Vostre
aspettative.

Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente ed integralmente
le istruzioni d’uso prima di utilizzare il dispositivo e
conservarle per la consultazione. Rimuovere tutti
gliimballaggi e le etichette e smaltirliin modo
appropriato.

Attenzione

° Le lame sono molto affiliate!

Per evitare lesioni, si prega di
cautela.

maneggiare le lame con

* Maneggiare con cura le lame affilate,
prestare attenzione durante le
operazioni di svuotamento della
ciotola e la pulizia.

¢ Questo dispositivo puo essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se sorve-
gliate o istruite su come utilizzare il
dispositivo in modo sicuro e se pren-
dono conoscenza die rischi implicati.

* | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

® | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

¢ | bambini devono essere tenuti lonta-
ni dall’apparecchio e dal cavo di rete.

¢ Pulizia e manutenzione non devono
essere eseguite da bambini senza
supervision.

e Staccare sempre I'apparecchio
dall’alimentazione o spegnerlo quan-
do lo si lascia incustodito e prima di
montaggio, smontaggio, pulizia, con-
servazione.

e Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato, deve essere sostituito dal fab-
bricante, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone si

milmente qualificate al fine di evitare
pericoli.

* Assicuratevi che il voltaggio del vo-
stro impianto elettrico corrisponda
a quello stampato sul fondo del pro-
dotto.

¢ 'apparecchio e stato progettato solo
per I'utilizzo a casa e per processare
guantita per la casa.

¢ Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti pre-
cedentemente al primo utilizzo o
come richiesto, seguendo le
istruzioni nella sezione Manutenzione
e Pulizia.

e Interrompere I‘uso del dispositivo in
caso di danneggiamento.

e Se il dispositivo cade in un liquido,
staccare la spina prima di toccarlo.

Parti e accessori

1 Selettore imode

a altavelocita

b bassa velocita

c impulso

Tasto di sicurezza@

Interruttore Smartspeed / velocita variabili ull
Corpo motore

Tasti di rilascio EasyClick Plus

Asta ActiveBlade

Bicchiere graduato con coperchio

Frusta

a Attacco

b Frusta

9 Accessorio per la macinazione di caffé e spezie
a Coperchio con accoppiamento

b Lama di macinazione

¢ Ciotola

d Base / coperchio antiscivolo
Accessorio robot da cucina da 2000 ml XL
Coperchio (con attacco)
Accoppiamento per il corpo motore
Pestello

Tubo di alimentazione

Blocco coperchio

Paraspruzzi

Recipiente universale

Anello in gomma anti-scivolo

Lama tritatutto

Copertura per lama tritatutto
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k Attrezzo per impastare (recipiente universale)
| Supporto inserti
(i) Inserto per affettare (fine, grosso)
(ii) Inserto per sminuzzare (fine, grosso)
m Asse per disco
11 Supporto per stoccaggio

Come utilizzare I’apparecchio

Interruttore Smartspeed per
velocita variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, pit
aumenta la velocita. Maggiore € la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore
Smartspeed (3) consente di accendere
I’apparecchio e di controllare la velocita con una
mano sola.

Frullatore a immersione

Primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il
trasporto dal corpo motore (4) tirandola dalla
fascetta rossa.

Accensione (A)

L'apparecchio & dotato di un selettore imode (1)

e di un tasto di sicurezza (2) per il rilascio

dell’interruttore Smartspeed (3). Si prega di seguire

le istruzioni per accendere I'apparecchio:

e Premendo la parte argentata in alto si pud
scegliere una delle 3 diverse imode (alta velocita,
bassa velocita, impulso).

e Con l'aiuto delle 3 modalita & possibile scegliere
in che modo lavorare il cibo. La luce del selettore
imode si illumina di bianco per mostrare la
modalita scelta.

¢ Alta velocita (1a) assicura la massima velocita
disponibile. E la posizione standard della
modalita.

e Bassa velocita (1b) diminuisce la velocita anche
premendo completamente I'interruttore
Smartspeed.

e |a modalita impulso (1c) pud essere utilizzata
per fare a pezzi alimenti di grandi dimensioni o
per controllare la consistenza del cibo quando si
trita. Premere I'interruttore Smartspeed per brevi
scariche di potenza.

e Dopo aver scelto la modalita, premere il tasto di
sicurezza (2) con il pollice.

e Premere subito I'interruttore Smartspeed in base
alla velocita desiderata.

ATTENTZIONE: se I'interruttore Smartspeed non
viene premuto entro 2 secondi, I’apparecchio
non si accendera per ragioni di sicurezza. La luce
del tasto di sicurezza diventa rosso intermittente.
Per accendere I'apparecchio, ripartire dal primo
passaggio.
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e Durante il funzionamento, non & necessario
tenere premuto il tasto di sicurezza.

Spia
Luce tasto di sicurezza
rossa lampeggiante

Luce tasto di sicurezza
spenta

Apparecchio/Stato
operativo

L'apparecchio é pronto
all’'uso.

L'apparecchio &
sbloccato (tasto di

rilascio dell’interruttore
premuto) e pud essere
acceso.

Modalita stand by dopo
10 minuti. Tutte le luci si
spengono.

L'apparecchio si riattiva
di nuovo alla pressione
di qualunque pulsante

Luce tasto sicurezza
rossa e luci selettore
imode lampeggianti

L’apparecchio si e
surriscaldato. Lasciare
raffreddare I'apparec-
chio per un’ora. E
pronto di nuovo per
I’uso quando la luce del
selettore imode smette
di lampeggiare e la luce
del tasto di sicurezza
lampeggia.

Asta ActiveBlade (B)

Il frullatore a immersione € dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere il
fondo dell’imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure
crude.

Inoltre & ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappe e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Montaggio e funzionamento

e Fissare I'asta ActiveBlade (6) al corpo motore
fino allo scatto.

e Posizionare I'asta ActiveBlade nell’impasto da
miscelare. Ora accendere I'apparecchio come
descritto sopra.

e Miscelare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso. A seconda della
pressione applicata variano la profondita
raggiunta dall’asta ActiveBlade e I’estensione
della lama.

e Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio EasyClick
Plus (5) per staccare I’'astaActiveBlade.



Attenzione

Non lasciare che i liquidi o gli ingredienti superino
la linea verde dell’asta di miscelazione.

Se si utilizza I'apparecchio per passare i cibi caldi
in una padella o in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore e accertarsi di
non portare il liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per evitare il
rischio di scottature.

Non lasciare il frullatore a immersione in una
pentola calda sul piano di cottura quando non in
uso.

Non grattare con I’'asta ActiveBlade sul fondo di
padelle o pentole.

Non utilizzare in maniera continua per piu di

2 minuti.

Lasciare raffreddare I’apparecchio per 5 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio di ricetta: maionese

250 g di olio (p. e. olio di semi di girasole)
1 uovo e 1 tuorlo d’uovo extra

1=

2 cucchiai di aceto

Sale e pepe g.b.

Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura
ambiente) nel bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

Posizionare il frullatore a immersione sul fondo
del bicchiere graduato. Miscelare alla velocita
turbo fino a che I’olio comincia ad emulsionare.
Con il frullatore a immersione ancora in funzione,
sollevare lentamente I’asta fino alla cima
dell’impasto e poi tornare in basso incorporando
la parte restante dell’olio.

ATTENZIONE: tempo di lavorazione: circa

1 minuto per insalate e fino a 2 minuti per
consistenze maggiori (p.e. per salse).

Frusta (B)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Montaggio e funzionamento

Fissare la frusta (8b) all’attacco (8a).

Allineare il corpo motore con la frusta montata
e spingere i pezzi uno contro I’altro fino allo
scatto.

Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo
motore. Quindi togliere la frusta dall’attacco.
Non utilizzare in maniera continua per piu di

3 minuti.

Lasciare raffreddare I’apparecchio per 3 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Suggerimenti per risultati ottimali

Muovere la frusta in senso orario tenendola
leggermente inclinata.
Per evitare schizzi, iniziare lentamente e utilizzare

la frusta in pentole o contenitori profondi.

e Posizionare la frusta in un recipiente prima di
accendere I'apparecchio.

e Accertarsi che la frusta e il recipiente di
miscelazione siano completamente puliti e privi
di grasso prima di sbattere gli albumi. Montare
solo 4 albumi alla volta.

Esempio di ricetta: panna montata

400 ml di panna raffreddata (min. 30% di grasso,

4-8°C)

¢ |niziare a bassa velocita (leggera pressione
sull’interruttore) per poi aumentare la velocita
(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Utilizzare sempre panna fresca raffreddata per
raggiungere volumi maggiori e piu solidi durante
la lavorazione.

Accessorio per la macinazione
di caffé e spezie (C)

Il macinatore & perfettamente adatto per macinare
qualsiasi tipo di spezia o altri ingredienti secchi
come pepe, chiodi di garofano, peperoncino, caffé
o semi di soia, riso, semi di papavero, zucchero,
sardine e gamberetti secchi.

Per le macinazioni piu fini, utilizzare la velocita
massima.

Montaggio e funzionamento

e Accertarsi che la base in gomma antiscivolo (9d)
sia fissata sul fondo del recipiente.

e Maneggiare la lama di macinazione (9b) sempre
con cautela, tenendola dalla parte superiore in
plastica.

e Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente di macinazione (9c) quindi ruotarla
leggermente finché non cade bloccandosi in
posizione.

e |ntrodurre gli ingredienti nel macinatore e
posizionare il coperchio con accoppiamento
(9a).

e Macinare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata.

e Una volta terminata la macinazione, scollegare
e premere i tasti di rilascio EasyClick Plus per
staccare il corpo motore.

e Sollevare il coperchio. Estrarre la lama prima di
rimuovere il contenuto dal recipiente di
macinazione.

Attenzione

e Riempire il recipiente di macinazione senza
superare il segno di riempimento massimo.

¢ E consentito macinare soltanto ingredienti
secchi.

e |asciare raffreddare gli aromi a temperatura
ambiente prima di macinare.
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e Sisconsiglia di macinare cereali, noci, cioccolato
fondente, cristalli di zucchero e formaggi a pasta
dura.

e Non utilizzare mai il recipiente di macinazione nel
forno a microonde.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione C per le
quantita massime e le velocita.

La massima durata di funzionamento del
macinatore € di 20 secondi.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con

miele (come farcitura per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3 °C per 24 ore.

e Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

e Continuare a tritare per altri 1,5 secondi alla
massima velocita.

Utilizzare I’accessorio tritatutto «hc» (accessorio
opzionale disponibile presso il centro di assistenza
Braun; non in tutti i paesi).

Accessorio robot da cucina XL

’accessorio robot da cucina (10) puo essere

utilizzato per:

e tritare, frullare e mischiare pastelle per
pancake;

e impastare e preparare impasti per torte, a base
di max. 500 g di farina (gli impasti per torte sono
possibili solo con i modelli che contengono
I’attrezzo per impastare (10k);

e affettare, sminuzzare, tagliare alla julienne e fare
le patatine fritte;

e tagliuzzare a dadini.

Tritare (D)

Utilizzando la lama (10i) € possibile tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione D per
le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

e Prima dell’utilizzo

e |nnanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.

e Accertarsi che I’'anello in gomma anti-scivolo
(10h) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

46

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura della lama
per tritare (10j) dalla lama.

e Lalama (10i) & molto affiliata! Maneggiarla
sempre con cautela tenendola dalla parte
superiore in plastica.

e Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente (10g). Premere la lama verso il basso
e ruotarla per bloccarla in posizione.

e Mettere il cibo nel recipiente. Inserire il
paraspruzzi (10f).

e Quindi posizionare il coperchio (10a) finché non
siinnesta con un clic.

¢ Inserire il corpo motore (4) nell’accoppiamento
(10b) fino a bloccarlo.

e Attaccare I'apparecchio alla presa e inserire il
pestello (10c¢) nel tubo di alimentazione (10d).

e Accendere I'apparecchio per utilizzare il robot da
cucina. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e il recipiente universale
con I’altra mano.

e Quando la tritatura &€ completata, scollegare e
premere i tasti di rilascio EasyClick Plus (5) per
staccare il corpo motore.

e Premere il blocco coperchio (10e) per sollevare il
coperchio. Quindi separare il coperchio dal
paraspruzzi.

e Estrarre la lama con cautela prima di versare il
contenuto del recipiente. Per rimuovere e
sbloccare la lama, ruotarla leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare I’accessorio robot da cucina per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o
spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi pud danneggiare le
lame.

e Non mettere mai il recipiente universale nel forno
a microonde.

Utilizzando la lama (10i) &€ anche possibile
mescolare pastelle per pancake basate su un
massimo di 500 g di farina

Esempio di ricetta con: pastella per pancake

750 ml di latte

500 g difarina

4 uova

e Versare il latte nel recipiente, aggiungere la
farina e infine le uova.

e Mescolare alla massima velocita fino a ottenere
una massa liscia.

Gliimpasti e le pastelle pit pesanti non devono
essere preparati col coltello. Utilizzare I'attrezzo
per impastare (10k) per impasti e pastelle piu
pesanti.

Attrezzo per impastare (D)

L'attrezzo per impastare € ideale per impastare e
mischiare diversi impasti come lievitati o dolci e
mischiare consistenze spugnose.




Fare riferimento alla Guida alla lavorazione impasti
D per le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Montaggio e funzionamento

e Posizionare il gancio sul perno al centro del
recipiente (10g). Premere la lama verso il basso e
ruotarla per bloccarla in posizione.

e Mettere la farina (max. 500 g) nel recipiente e
aggiungere gli altriingredienti tranne quelli
liquidi.

e Portare I'apparecchio alla massima velocita.

e Aggiungere gliingredienti liquidi attraverso il tubo
di alimentazione mentre il motore & in funzione.
ATTENZIONE: Tempo massimo di impasto:

1 minuto; poi lasciare raffreddare il motore per
10 minuti

Esempio di ricetta: impasto per pizza

500 g di farina

1 cucch. di sale

1 cucch. di lievito essiccato

10 cucch. diolio d’oliva

300 ml di acqua (tiepida)

e Mettere tutti gli ingredienti tranne I’acqua nel
recipiente e iniziare ad impastare.

e Aggiungere I'acqua attraverso il tubo di
alimentazione mentre il motore € in funzione.

Esempio di ricetta: impasto per dolci

500 g di farina

340 g di burro non salato (freddo/duro, in piccoli

pezzi)

160 g di zucchero

2 bustina di zucchero vanigliato

2 uovo piccolo

2 pizzico di sale

e Mettere il burro e lo zucchero nel recipiente e
iniziare ad impastare. Per ottenere buoni risultati
utilizzare burro freddo.

e Aggiungere la farina e il resto degli ingredienti.

e |'impasto diventerebbe troppo soffice in seguito
ad un’eccessiva lavorazione. Smettere di
impastare non appena I'impasto assume la
forma di una palla.

e Raffreddare I'impasto in frigorifero per mezz’ora
prima di continuare.

Esempio di ricetta accessorio robot da cucina FPXL:

Impasto per torte

500 g di farina

200 g di zucchero

200 g di burro non salato (freddo/duro, in piccoli

pezzi)

3 uova

1 bustina di zucchero vanigliato

1 lievito in polvere

200 ml di latte

e Aggiungere la farina e tutti gli altri ingredienti
tranne il latte nel recipiente e iniziare a impastare.

e Aggiungere gradualmente il latte durante
I'impasto finché non si &€ creata una massa
uniforme.

Affettare / Sminuzzare (E)

Utilizzare I'inserto per affettare fine e grosso (i) per
affettare frutta e verdure crude in fettine fini e sottili;
ideale per cetrioli, cipolle, funghi, mele, carote,
ravanelli, patate, zucchine e cavoli.

Utilizzare I'inserto per sminuzzare fine e grosso (ii)
per sminuzzare mele, carote, patate, barbabietole,
cavoli, formaggi a pasta dura (come il parmigiano).

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione E per le
velocita raccomandate.

Montaggio e funzionamento

e Raggiungere i fori del supporto inserti (10l) per
fissare I‘asse per disco (10m) e girarlo verso
sinistra fino a quando non si blocca.

e Per affettare e sminuzzare, posizionare uno degli
inserti nel supporto inserti (10l) facendolo
scattare in posizione. Posizionare il supporto
inserti montato sul perno al centro del recipiente
e ruotarlo per bloccarlo in posizione.

e |Inserire il paraspruzzi (10f) sul recipiente e
posizionare il coperchio (10a) finché non si
innesta con un clic.

e [nserire il corpo motore nell’accoppiamento fino
a bloccarlo.

e Attaccare I'apparecchio alla presa e inserire il
cibo da lavorare nel tubo di alimentazione.

e Per ottenere patatine fritte migliori, mettere 3-4
patate (a seconda della dimensione) nel tubo di
alimentazione del coperchio mentre il motore &
spento.

e Accendere 'apparecchio per il funzionamento.
Non introdurre mai le dita nel tubo di
alimentazione quando I'apparecchio € acceso.
Utilizzare sempre il pestello per introdurre gli
alimenti.

e Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo
motore.

e Premere il blocco coperchio (10e) per sollevare il
coperchio. Quindi separare il coperchio dal
paraspruzzi.

e Estrarre con cautela il supporto inserti o il disco
per patatine fritte prima di versare il contenuto
del recipiente. Per rimuovere il supporto inserti o
il disco per patatine fritte, ruotare leggermente
quindi estrarlo con le dita dai fori.

e Per rimuovere un inserto, spingerlo verso I’alto
dall’estremita che sporge dal lato inferiore del
supporto inserti.

e | a quantita massima di lavorazione segue la cifra
indicativa di 5 volte i recipienti riempiti.

e Prima di continuare la lavorazione lasciare
raffreddare I'apparecchio per 30 minuti.

Cura e pulizia (F)

e Peril primo utilizzo e dopo ogni uso pulire
sempre accuratamente il frullatore a immersione
e gli accessori adatti con acqua e detergente.
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* Prima della pulizia scollegare il frullatore a
immersione.

e Nonimmergere il corpo motore (4) o gli attacchi
(10a) nell’acqua o in altri liquidi. Pulire solo con
un panno umido.

e Dopo aver lavato la lama di macinazione,
assicurarsi che sia completamente asciutta
prima di riutilizzarla.

e Per una migliore pulizia & possibile smontare il
supporto per stoccaggio.

e Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

e Per una pulizia particolarmente accurata &
possibile rimuovere I’anello in gomma anti-
scivolo dal fondo del recipiente.

e Durante la lavorazione di cibi ad alta concentra-
zione di pigmento (ad es. carote o curcuma), gli
accessori possono cambiare colore. Strofinare
queste parti con olio vegetale prima di pulirle.

Guida alla risoluzione degli errori

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com .

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza
preawiso.

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti
domestici quando non piu necessario.

Il prodotto puo essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro

di raccolta adatto del proprio paese.

| materiali e gli oggetti destinati al contatto
con prodotti alimentari sono conformi

alle prescrizioni del regolamento

Europeo 1935/2004.

S

Problema Cause potenziali Soluzione
Verificare che I’apparecchio sia
collegato.
Il frullatore a Controllare il fusibile o I'interruttore
immersione non Alimentazione assente automatico della propria abitazione. Nel
funziona €aso in cui la causa non sia riconducibi-

le a nessuna delle voci sopra indicate,
contattare il servizio clienti Braun.

Luce tasto sicurezza
rossa e luci selettore
imode lampeggianti

L’apparecchio si & surriscaldato

Lasciare raffreddare I‘apparecchio per
un‘ora. E pronto di nuovo per I‘uso
quando la luce del selettore imode
smette di lampeggiare e la luce del
tasto di sicurezza lampeggia.

Non & possibile

Il cibo & incastrato tra il recipiente
universale e il coperchio (con attacco)

Aprire il coperchio (con attacco) e
rimuovere i residui di cibo

chiudere
completamente il
coperchio (con
attacco)

L'attrezzo non € inserito

universale

completamente nel recipiente

Ruotare I'attrezzo con le mani
premendo leggermente finché non
scatta in posizione

Non ¢ collegato correttamente

Collegato correttamente

Acqua nel coperchio

(con attacco) S
messo nella lavastoviglie

Il coperchio (con attacco) e stato
accidentalmente immerso in acqua o

Rimuovere la spina in gomma all'interno
dell'accoppiamento per il corpo motore.
Asciugare I'acqua. Sostituire la spina.
Attenzione: L'acqua nel coperchio (con
attacco) causera danni all'apparecchio.
Questo metodo descritto non deve
quindi essere usato intenzionalmente
per mettere il coperchio (con attacco)
nella lavastoviglie

Acqua in uno degli
attrezzi (attrezzo per
I'impasto, lama o
asse del disco)

Perdita dell'attrezzo interessato

Contattare un centro assistenza Braun
per la sostituzione
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de strengste normen inzake kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u geniet van uw
nieuw Braun-toestel.

VGor gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en bewaar ze voor
toekomstige raadpleging. Verwijder de verpakking
en alle etiketten volgens de voorschriften.

Waarschuwing

o De messen zijn uiterst
scherp! Om letsels te vermij-

den moeten de messen zeer
voorzichtig gehanteerd worden.

® Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde fy-
sieke, zintuiglijke of mentale vermo-
gens of een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal toezicht
of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden risico’s
kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen.

¢ Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

* Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen zonder toezicht niet door kin-
deren uitgevoerd worden.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd
uit wanneer u het alleen laat en voor
het gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen wordt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de
fabrikant, diens onderhoudsverte-
genwoordiger of personen met

vergelijkbare kwalificaties om gevaar-
lijke situaties te voorkomen.

e Controleer, voordat u de stekker in
het stopcontact steekt, of het volta-
ge van het stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat vermeld op
de onderkant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

* Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik of wanneer nodig,
volgens de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

¢ Gebruik het toestel niet indien het
beschadigd is.

¢ Indien het toestel in vloeistof valt, trek
de stekker dan zo snel mogelijk uit.

Onderdelen en accessoires

1 imode-programmaknop
a hoge snelheid
b lage snelheid
c puls
Veiligheidsknopn @
Smartspeed-schakelaar / variabele
snelheden uill
Motordeel
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
ActiveBlade-staafmixervoet
Beker met deksel
Garde
a Aandrijving
b Gardek
9 Accessoire koffie- en kruidenmolen
a Deksel met koppeling
b Maalmes
¢ Kom
d Slipvrije basis / deksel
10 XL keukenmachine-accessoire van 2000 ml
Deksel (met aandrijving)
Koppeling voor motordeel
Duwer
Toevoerbuis
Dekselgrendel
Spatbescherming
Voedselkom
Slipvrije rubberring
Hakmes

w N
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1

j Afdekking hakmes
k Deeggereedschap (keukenmachine)
| Houder inzetstuk
(i) Inzetstuk voor snijden (fijn, grof)
(ii) Inzetstuk voor versnipperen (fijn, grof)
m Schijfas
Houder voor opslag

Hoe gebruikt u het toestel

Smartspeed-schakelaar voor
variabele snelheden .l

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de
snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smartspeed-knop
(3) kunt u het toestel inschakelen en de
snelheid regelen met één hand.

¢ Tijdens de werking hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

Controlelampje

Lampje veiligheidsknop
knippert rood

Lampje veiligheidsknop
uit

Stand-bymodus na 10
minuten. Alle lampjes
gaan uit.

Lampje veiligheidsknop
vast rood en lampjes
imode-programmaknop
knipperen allemaal

Toestel / bedrijfstoe -
stand

Toestel is klaar voor
gebruik.

Toestel is vrijgegeven
(schakelvrijgaveknop is
ingedrukt) en kann
worden ingeschakeld.

Toestel is opnieuw
actief zodra een knop
wordt ingedrukt

Toestel is oververhit.
Laat het toestel een uur
afkoelen. Het is opnieuw
klaar voor gebruik

Uw handmixer bedienen

Eerste gebruik: Verwijder de transportvergrendeling
van het motordeel (4) door aan de rode band te
trekken.

Inschakelen (A)

Het toestel heeft een imode-programmaknop (1)
en een veiligheidsknop (2) voor vrijgave van de
Smartspeed-regelaar (3). Volg de aanwijzing om het
toestel te starten:

e Door te drukken op het zilveren deel aan de
bovenzijde kunt u kiezen tussen 3 verschillende
imodes (hoge snelheid, lage snelheid, puls).

¢ Met deze 3 modi kunt u beslissen hoe het
voedsel wordt verwerkt. Het lampje van de
imode-programmaknop brandt wit om de
gekozen modus te tonen.

e Hoge snelheid (1a) geeft u de volledige snelheid
die beschikbaar is. Het is de standaardpositie
van de modus.

e |age snelheid (1b) verlaagt de snelheid, zelfs
indien u de Smartspeed-regelaar volledig
indrukt.

e De pulsmodus (1c¢) kan gebruikt worden om
grotere stukken voedsel te breken of om de
textuur van voedsel te controleren tijdens het
hakken. Druk op de Smartspeed-regelaar voor
korte pieken.

e Nadat u de modus heeft gekozen, drukt u op de
veiligheidsknop (2) met uw duim.

e Druk onmiddellijk op de Smartspeed-knop en
stel de gewenste snelheid in.

OPMERKING: Indien de Smartspeed-knop niet
wordt ingedrukt binnen 2 seconden, kan het
toestel om veiligheidsredenen niet worden
ingeschakeld. Het lampje van de veiligheidsknop
gaat rood knipperen. Om het toestel in te
schakelen, start u opnieuw met de eerste stap.
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wanneer het lampje van
de imode-programma-
knop stopt met
knipperen en het lampje
van de veiligheidsknop
knippert.

ActiveBlade-staafmixervoet (B)

De staafmixer is uitgerust met een ActiveBlade-
staafmixervoet, waarmee het mes tot de onderzijde
van de beker wordt verlengd. De aanpassing
gebeurt automatisch volgens de vereiste druk bij
het pureren. Deze optie is met name geschikt voor
het pureren van hard voedsel, bijv. rauwe groenten
en fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Montage en bediening

e Maak de ActiveBlade-staafmixervoet (6) vast aan
de motor tot hij vastklikt.

e Zet de ActiveBlade-staafmixervoet in het te
pureren mengsel. Zet het toestel dan aan zoals
hierboven beschreven.

e Pureer de ingrediénten met een zachte beweging
omhoog en omlaag tot de gewenste consistentie
is bereikt. Afhankelijk van de toegepaste druk zal
de ActiveBlade-staafmixervoet verlagen, zodat
het mes wordt verlengd.

e Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (5) om de
ActiveBlade-staafmixervoet los te maken.




Opgelet

Laat vloeistoffen of ingrediénten niet over de
groene lijn van de ActiveBlade-staafmixervoet
komen voor een vlotte reiniging.

Indien u het toestel gebruikt om puree te maken
van warm eten in een pan, haal de pan dan van
het vuur en let erop dat de vloeistof niet kookt.
Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

Laat de staafmixer niet in een warme pan op het
vuur zitten wanneer u hem niet gebruikt.
Schraap de ActiveBlade-staafmixervoet niet over
de bodem van pannen en potten.

Werk niet langer dan 2 minuten continu.

Laat het toestel gedurende 5 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Voorbeeld van een recept: Mayonaise

250 g olie (bijv. zonnebloemolie)
1 eien 1 extra eidooier

1-2 eetlepel azijn

Zout en peper naar smaak

Doe alle ingrediénten (op kamertemperatuur) in
de beker, in de bovenstaande volgorde.

Plaats de staafmixer op de onderzijde van de
beker. Mix bij turbosnelheid tot de olie een
emulsie begint te vormen.

Blijf mixen en breng de schacht dan langzaam
omhoog tot de bovenzijde van het mengsel

en weer omlaag om de rest van de olie op te
nemen.

OPMERKING: Bereidingstijd: ca. 1 minuut voor
salades en tot 2 minuten voor een dikkere
mayonaise (bijv. voor dipsaus).

Garde (B)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak
en kant-en-klare desserts.

Montage en bediening

Maak de klopper (8b) vast aan de aandrijving
(8a).

Breng het motordeel op één lijn met de
samengestelde garde en duw de stukken samen
tot ze vastklikken.

Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken. Trek dan de klopper uit
de aandrijving.

Werk niet langer dan 3 minuten continu.

Laat het toestel gedurende 3 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Tips voor de beste resultaten

Beweeg de garde rechtsom terwijl u hem licht
geheld vasthoudt.

Om spetteren te voorkomen, begint u langzaam
en gebruikt u de garde in diepe kommen of
pannen.

e Zetde garde in een kom en schakel dan pas het
toestel in.

e Zorg altijd dat de garde en mengkom volledig
schoon en vetvrij zijn voordat u eiwitten stijf klopt.
Klop niet meer dan 4 eiwitten op.

Voorbeeld van een recept: Slagroom

400 ml gekoelde room (min. 30% vetgehalte,

4-8°C)

e Start bij lage snelheid (lichte druk op de
schakelaar) en verhoog de snelheid dan (meer
druk op de schakelaar) terwijl u klopt.

e Gebruik altijd vers gekoelde room voor een hoger
en stabieler volume bij het kloppen.

Accessoire koffie- en
kruidenmolen (C)

De molen is perfect geschikt voor het vermalen van
droge kruiden of andere ingrediénten zoals peper,
kruidnagel, chilipeper, koffie- of sojabonen, rijst,
maanzaad, suiker, gedroogde sardines en garnalen.

Voor de fijnste resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Montage en bediening

e Controleer of de slipvrije basis (9d) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de kom.

e Houd het maalmes (9b) altijd vast aan het
kunststof gedeelte bovenaan en hanteer het
voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de maalkom
(9c) en draai het zachtjes zodat het zakt en op
zijn plaats wordt vastgezet.

e Vul de molen metingrediénten en zet het deksel
met de koppeling (9a) erop.

e Maal de ingrediénten tot de gewenste
consistentie.

e Trek na het malen de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken.

e Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de molen eruit haalt.

Opgelet

Vul de molen nooit tot boven de max. lijn.

Gebruik is enkel toegestaan voor

droge ingrediénten.

e |aat kruiden afkoelen tot kamertemperatuur
voordat u ze maalt.

e Het wordt niet aanbevolen om mais, walnoten,
chocolade voor het bakken, kandij of harde kaas
te malen.

e Zet de maalkom nooit in de magnetron.

Refer to the Processing Guide C for maximum
quantities and speeds.

De maximale werkingstijd voor de molen is
20 seconden.
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«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met

honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Bewaren bij 3 °C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak nog eens 1,5 seconden op maximale snelheid.

Gebruik het hakaccessoire «hc» (optioneel
accessoire verkrijgbaar bij uw Servicecentrum van
Braun; echter niet in elk land).

XL keukenmachine-
accessoire

Het keukenmachine-accessoire (10) kan gebruikt

worden voor:

e Hakken, mengen en mixen van
pannenkoekbeslag;

e Kneden van deeg en bereiden van cakebeslag
met max. 500 g bloem (cakebeslag is enkel
mogelijk met modellen die het deeggereedschap
(10k) bevatten);

e snijden en versnipperen.

Hakken (D)

Met het mes (10i) kunt u vlees, harde kaas, uien,
specerijen, knoflook, groenten, brood, crackers en
noten hakken.

Raadpleeg Bereidingsgids D voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik
e Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om

eenvoudiger te hakken.

e Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Verwijder stengels van kruiden en haal noten uit
de schaal.

e Controleer of de slipvrije rubberring (10h) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de kom.

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de afdekking van het
hakmes (10j).

e Het mes (10i) is erg scherp! Houd het altijd vast
aan het plastic deel bovenaan en hanteer het
voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de kom (10g).
Duw het omlaag en draai het zodat het
vastklikt.

e Vul de kom met voedsel. Steek de
spatbescherming (10f) in.

e Plaats dan het deksel (10a) tot het vastklikt.

e Steek het motordeel (4) in de koppeling (10b) tot
het vastzit.

e Steek de stekker in het stopcontact en voeg de
duwer (10c) in de toevoerbuis (10d).
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e Om de foodprocessor-accessoire te bedienen,
zet u het toestel aan. Tijdens de bereiding houdt
u het motordeel met een hand vast en de
foodprocessor-accessoire aan het handvat.

e Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (5) om het
motordeel los te maken.

e Druk op de dekselgrendel (10e) om het deksel
op te tillen. Scheid dan het deksel van de
spatbescherming.

e Haal het mes er voorzichtig uit voordat u de
inhoud van de kom uitgiet. Om het mes te
verwijderen en ontgrendelen, draait u er
voorzichtig aan en dan trekt u het los.

Opgelet

e Gebruik het foodprocessor-accessoire niet om
extreem hard voedsel te hakken, zoals noten in
de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of
harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen kan de
messen beschadigen.

e Zet de kom nooit in de magnetron.

Met behulp van het mes (10i) kunt u ook
pannenkoekbeslag met max. 500 g bloem
mixen.

Voorbeeld van een recept: Pannenkoekbeslag

750 ml melk

500 g bloem

4 eieren

e Giet melk in de kom, voeg dan de bloem en
tenslotte de eieren toe.

* Meng het beslag bij maximale snelheid tot het
gladis.

Zwaarder beslag of deeg mag niet met het mes
worden bereid. Gebruik voor zwaarder beslag en
deeg het deeggereedschap (10k).

Deeggereedschap (D)

Het deeggereedschap is ideaal voor het kneden en
mengen van verschillende degen zoals gistdeeg of
gebak, en het mixen van voordeeg.

Raadpleeg de Bereidingsgids Kneden D voor
maximale hoeveelheden, aanbevolen tijden en
snelheden.

Montage en bediening

e Zet het deeggereedschap op de centrale pin van
de kom (10g). Duw het omlaag en draai het zodat
het vastklikt.

e Vul de kom met bloem (max. 500 g), voeg dan de
andere ingrediénten behalve de vloeistoffen toe.

e Zet het toestel aan met maximale snelheid.

e Voeg vloeistoffen toe via de toevoerbuis terwijl
de motor draait.

OPMERKING: Maximale kneedtijd: 1 minuut —
laat de motor dan afkoelen gedurende 10
minuten.



Voorbeeld van een recept: Pizzadeeg

500 g bloem

1 theelepel zout

1 theelepel gedroogde gist

10 eetlepels olijfolie

300 ml water (lauw)

e Doe alle ingrediénten behalve het water in de
kom en begin te kneden.

* Voeg water toe via de toevoerbuis terwijl de
motor draait.

Voorbeeld van een recept: Zoet gebak

500 g bloem

340 g ongezouten boter (koud/hard, kleine stukjes)

160 g suiker

2 vanillesuiker

2 klein ei

2 snuifje zout

* Doe de boter en het suiker in de kom en begin te
kneden. Gebruik koude boter voor de beste
resultaten.

e Voeg de bloem en rest van de ingrediénten toe.

e Door te veel te kneden zal het deeg te zacht
worden. Stop met kneden kort nadat het deeg
een bal heeft gevormd.

e |aat het deeg een half uur in de koelkast
afkoelen voordat u verder gaat.

Voorbeeld van een recept FPXL: Cakebeslag

500 g bloem

200 g suiker

200 g ongezouten boter (koud/hard, kleine stukjes)

3 eieren

1 vanillesuiker

1 bakpoeder

200 ml melk

e Doe de bloem en alle andere ingrediénten
behalve de melk in de kom en start met kneden.

e Voeg geleidelijk melk toe terwijl de motor draait,
tot er zich een uniforme massa heeft gevormd.

Snijden / raspen (E)

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof snijden (i)
om rauwe groenten en fruit in fijne, dunne plakjes te
snijden; bijv. komkommers, uien, paddenstoelen,
appels, wortels, radijzen, aardappelen, courgettes
en kool.

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof
versnipperen (ii) om voedsel zoals appels, wortels,
aardappelen, biet, kool en harde kaas (zoals
Parmezaanse kaas) te versnipperen.

Raadpleeg Bereidingsgids E voor de aanbevolen
snelheden.

Montage en bediening

e Grijp in de gaten van de houder inzetstuk (10I) te
bevestigen en draai ze naar links tot ze vastklikt.

e Voor het snijden en versnipperen zet u een
inzetstuk in de houder (10I) tot het vastklikt.
Plaats de gemonteerde houder op de centrale

pin van de kom en draai zodat hij op zijn plaats
zit.

e Bevestig de spatbescherming (10f) aan de kom
en plaats het deksel (10a) tot het vastklikt.

e Steek het motordeel in de koppeling tot het
vastzit.

e Steek de stekker in het stopcontact en doe het te
verwerken voedsel in de toevoerbuis.

e Voor de beste resultaten voor patat doet u 3-4
aardappelen (naargelang de grootte) in de
toevoerbuis van het deksel terwijl de motor is
uitgeschakeld.

e Zet het toestel vervolgens aan. Kom niet in de
toevoerbuis wanneer het toestel is ingeschakeld.
Gebruik altijd de duwer om voedsel toe te
voeren.

* Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken.

e Druk op de dekselgrendel (10e) om het deksel
op te tillen. Scheid dan het deksel van de
spatbescherming.

e Haal de houder van het inzetstuk of de patatschijf
er voorzichtig uit voordat u de inhoud van de kom
uitgiet. Om de houder van het inzetstuk of de
patatschijf te verwijderen, draait u hem
voorzichtig en haalt u hem naar buiten door met
uw vingers in de gaten te grijpen.

e Om een inzetstuk te verwijderen, duwt u het
uiteinde ervan dat uitsteekt aan de onderzijde
van de houder omhoog.

¢ De maximale hoeveelheid die verwerkt kan
worden is typisch 5x gevulde kommen.

e \oordat u doorgaat met de verwerking, laat u het
toestel 30 minuten afkoelen.

Verzorging en reiniging (F)

¢ Reinig de handmixer en passende accessoires
altijd grondig voor het eerste gebruik en na elk
gebruik met water en schoonmaakmiddel.

e Trek de stekker uit het stopcontact voor reiniging.

e Dompel het motordeel (4) of de aandrijvingen
(10a) niet onder in water of andere vloeistoffen.
Veeg ze enkel schoon met een vochtige doek.

e Om het maalmes opnieuw te gebruiken, moet
het volledig droog zijn na reiniging.

e Voor een betere reiniging kan de houder voor
opslag uit elkaar worden gehaald.

e Alle andere onderdelen kunnen worden gereinigd
in een vaatwasser. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen die het oppervlak kunnen
krassen.

e U kunt de slipvrije rubberringen verwijderen van
de onderzijde van de kommen voor een extra
grondige reiniging.

e Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger
pigmentgehalte (bijv. wortels of kurkuma),
kunnen de accessoires gaan verkleuren. Veeg
deze onderdelen schoon met plantaardige olie
voordat u ze reinigt.
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Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of

Gooi het product niet bij het huishoudelijk
afval aan het eind van zijn levensduur. Breng
het voor verwijdering naar een Servicecentrum
van Braun of naar een geschikt inzamelpunt in

E

gaat u naar www.braunhousehold.com.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze

gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande

uw land.

De materialen en voorwerpen bestemd om
in aanraking te komen met levensmidde-
len, zijn conform met de voorschriften van

W

kennisgeving worden gewijzigd.

Gids voor het oplossen van problemen

de Europese richtlijn 1935/2004.

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet

Geen stroom

Controleer of stekker is ingestoken.
Controleer de zekering/
stroomonderbreker in uw huis.

Indien het probleem aanhoudt, neem
dan contact op met de klantenservice
van Braun.

Lampje
veiligheidsknop vast
rood en lampjes
imode-
programmaknop
knipperen allemaal

Toestel is oververhit

Laat het toestel een uur afkoelen. Het is
opnieuw klaar voor gebruik wanneer het
lampje van de imode-programmaknop
stopt met knipperen en het lampje van de
veiligheidsknop knippert.

Deksel (met
aandrijving) kan niet
volledig gesloten
worden

Eten zit vast tussen voedselkom en
deksel (met aandrijving)

Open het deksel (met aandrijving) en
verwijder de voedselresten

Gereedschap is niet volledig in de
voedselkom gestoken

Draai het gereedschap handmatig
terwijl u het licht omlaag drukt, tot het
vastklikt

Niet juist aangesloten

Juist aangesloten

Water in het deksel
(met aandrijving)

Deksel (met aandrijving) werd per
ongeluk ondergedompeld in water of in
de vaatwasser gezet

Verwijder de rubberen stop in de
koppeling voor het motordeel. Voer het
water af. Plaats de stop terug. Opgelet:
Water in het deksel (met aandrijving) zal
het toestel beschadigen. Met deze
methode mag het deksel (met
aandrijving) daarom niet opzettelijk in
de vaatwasser worden gezet

Water in een van de
gereedschappen
(deeggereedschap,
mes of schijfas)

Gereedschap lekt

Neem contact op met een Braun-
servicecentrum voor vervanging
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Dansk

Vores produkter er udviklet til at opfylde de
hgjeste standarder for kvalitet, funktionalitet og
design. Vi haber, at du rigtigt vil nyde din nye
Braun-enhed.

For ibrugtagning

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en bewaar ze voor
toekomstige raadpleging. Verwijder de verpakking
en alle etiketten volgens de voorschriften.

Bemaerk
)

tigt.

e Var forsiktig ndr du hanterar de vassa
knivarna, nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

¢ Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

* Barn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

® Rengaring og brugerens vedligehol-
delse ma ikke foretages af barn uden
opsyn.

 Traek altid stikket ud eller sluk for
apparatet, nar det er uden opsyn og
far det samles, skilles ad, rengares
eller stilles til opbevaring.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes serviceveerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Kontroller fgr brug, at spaendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

Knivene er meget skarpe!
For at undga skader skal kni-
vene handteres yderst forsig-

¢ Dette apparat er designet til brug
I husholdningen og til maengder som
normalt indgar i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anvendes i
mikroovn.

¢ Renger alle dele far farste brug
eller efter behov ved at falge anvisnin-
gerne i afsnittet om pleje og renge-
ring.

¢ Benyt ikke apparatet hvis det er
skadet.

¢ Hvis apparatet tabes i veeske, tages
stikket ud inden der raekkes ned i
vaesken.

Dele og tilbehor

1 mode-vaelger
a hgj hastighed

b lav hastighed
c impuls
Sikkerhedsknap g
Smartspeed-kontakt / variable hastigheder il
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
ActiveBlade aksel
Baeger med lag
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
9 Tilbehgr til kaffe- og krydderkvaern
a Lag med kobling
b Kveernkniv
c Skal
d Anti-slip-bund / lag
10 2000 ml foodprocessor-tilbehgr XL
Lag (med gearkasse)
Kobling til motordel
Nedstopper
Indfaringstragt
Las til lag
Sprejtebeskyttelse
Skal til foodprocessor
Skridsikker gummiring
Hakkekniv
Afdeekning til hakkekniv
Dejkrog (FP)
Forsatsholder
(i) Skeereforsats (fin, grov)
(ii) Rivningsforsats (fin, grov)
m Skiveholder
11 Opbevaringsstativ

o~NOoO O~ WN

—x——SQ "0 o0T®
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Sadan bruges apparatet

Smartspeed-kontakt til

\'/

ariable hastigheder .ull

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere

og
En

finere blande- og snitteresultater.

handsbetjening: Smartspeed-kontakten (3) gar

det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.

Betjening af handblenderen

Fo

rste brug: Fjern transportlasen fra motordelen (4)

ved at treekke i den pa den rgde rem.

Teend (A)

Ap

paratet leveres med en imode-veelger (1) og en

sikkerhedsknap (2) til frigarelse af Smartspeed-
kontakten (3). Falg venligst denne instruktion for at
starte apparatet:

e Ved at trykke pa sglvdelen pa toppen kan der
veelges én af de 3 forskellige imodes (hgj
hastighed, lav hastighed, impuls).

Ved hjeelp af de 3 tilstande kan det besluttes,
hvordan fgdevaren skal tilberedes. Imode-
veelgerens lampe lyser hvidt for at vise den valgte
tilstand.

Hgj hastighed (1a) giver den tilgeengelige,
fulde hastighed. Det er tilstandens
standardposition.

Lav hastighed (1b) mindsker hastigheden,
selvom der trykkes helt pa Smartspeed-
kontakten.

Impulstilstanden (1c) kan bruges til at hakke
store stykker mad eller til at styre teksturen af
mad, nar den snittes. Tryk pa knappen
Smartspeed for at fa kortvarige tilfarsler af
strgm.

Efter at have har valgt tilstanden, tryk pa
sikkerhedsknappen (2) med tommelfingeren.
Tryk pa Smartspeed-kontakten og justér til den
gnskede hastighed.

BEMARK: Hvis Smartspeed-kontakten ikke
trykkes inden for 2 sekunder, kan apparatet ikke
teendes af sikkerhedsmaessige arsager.
Sikkerhedsknappens lys blinker rgdt. For at
teende apparatet, startes der igen med forste
trin.

Under drift er det ikke ngdvendigt at holde
sikkerhedsknappen trykket.

Pilotlampe Apparat / funktions-

status
Sikkerhedsknappens Apparatet er Klar til
lampe blinker rgdt brug.
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Sikkerhedsknappens
lampe slukket

Standby-tilstand efter
10 minutter. Alle lamper
slukkes.

Sikkerhedsknappens
lampe fast rad og
imode-veelgerens
lamper blinker alle
sammen

Apparatet er startklart
(frigarelseskontakten er
trykket), og det kann
teendes.

Apparatet er aktivt igen,
hvis der trykkes pa en
hvilken som helst knap

Apparatet er
overophedet. Lad
apparatet kgle ned en
time. Det er klart til brug
igen, nar imode-

veelgerlampen holder
op med at blinke, og

sikkerhedsknappens
lampe blinker.

ActiveBlade aksel (B)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som ggr det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kraeves ved mikseopgaver, og er
isaer velegnet til at blende harde fgdevarer,
eksempelvis ra frugt og grentsager.

Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

Samling og betjening

e Fastger ActiveBlade akslen (6) til motordelen,
indtil den Klikker.

e Anbring ActiveBlade akslen i den blanding,
der skal blendes. Teend sa for apparatet som
beskrevet ovenfor.

* Ingredienserne blendes til den gnskede
konsistens ved at lave en forsigtig bevaegelse
op og ned. Afheengigt af det anvendte tryk, vil
ActiveBlade akslen skabe tryk og kniven vil
udvide sig.

e Efter brug slukkes der for handblenderen og
trykkes pa EasyClick Plus-oplasningsknapperne
(5) for at lgsne ActiveBlade akslen.

ForS|gt|g
Lad ikke veesker eller ingredienser na over den

grgnne linje pa blenderakslen.

e Huvis apparatet bruges til at purere varm madien
saucegryde eller gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og sgrg for, at vaesken
ikke koger. Lad varm mad kgle en smule for at
undga risiko for skoldning.

e |ad ikke handblenderen sta i en varm gryde pa
kogepladen, nar den ikke er i brug.

e Undga at ridse ActiveBlade akslen hen over
bunden af pander og gryder.

e Kagr ikke kontinuerligt i mere end 2 minutter.



e Lad apparatet kole af i 5 minutter, fgr der
fortseettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie)

1 2eg og 1 ekstra eeggeblomme

1-2 spsk. eddike

Smages til med salt og peber
Kom alle ingredienserne (ved stuetemperatur) i
baegeret i den reekkefolge som ovenfor.

e Szt handblenderen i bunden af baegeret.
Blend ved turbohastighed, indtil olien begynder
at emulgere.

¢ Mens handblenderen stadig karer, haeves akslen

langsomt til toppen af blandingen og ned igen for

at fa resten af olien rart ind.

BEMZERK: Tilberedningstid: ca. 1 minut for salater

og op til 2 minutter for en tykkere mayonnaise
(f.eks. dips).

Pisketilbehor (B)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla aeggehvider,
lave teertedej og klar-mix desserter.

Samling og betjening

e Fastger piskeriset (8b) til gearet (8a).

e Justér motorlegemet med den samlede
piskerisenhed og skub stykkerne sammen,
indtil de klikker.

e Efter brugen, treekkes stikket ud og der trykkes
pa EasyClick Plus-frigarelsesknapperne for at
lasne motordelen. Treek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

e Kar ikke kontinuerligt i mere end 3 minutter.

e |ad apparatet kgle af i 3 minutter, fgr der
fortseettes med tilberedningen.

T| ps for bedste resultater
e Flyt piskeriset med uret, mens det holdes med
en lille haeldning.

e For at forhindre sprgjt startes der langsomt og
piskeriset bruges i dybe beholdere eller gryder.

e Saet piskeriset i en skal, og teend ferst da for
apparatet.

e Sgrg altid for, at piskeris og rareskal er helt rene
og fri for fedt, for der piskes seggehvider. Pisk
kun op til 4 a2ggehvider.

Opskriftseksempel: Flgdeskum

400 ml afkelet flade (min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C)

e Start pa lav hastighed (let tryk pa kontakten) og
@g hastigheden (mere tryk pa kontakten), mens
der piskes.

e Brug altid frisk afkelet flade for at fa en starre og
mere stabil maengde, nar der piskes.

Tilbehor til kaffe- og
krydderkvaern (C)

Kveernen er perfekt egnet til at kvaerne enhver form
for tarre krydderier eller andre ingredienser, sdsom

peber, nelliker, chili, kaffe eller sojabgnner, ris,
valmuefrg, sukker, tarrede sardiner og rejer.

For de fineste resultater bruges hgjeste
hastighed.

Samling og betjening

e Sgrg for, at anti-slip gummibunden (9d) er
fastgjort til bunden af skalen.

e Hold altid kveernkniven (9b) i den averste
plastikdel og handtér den med forsigtighed.

e Placér klingen pa midterstiften pa kvaernens skal
(9c) og drej den lidt, sa den falder ned og laser
pa plads.

e Fyld kvaernen med mad og seet laget pa med
koblingen (9a).

e Kveern ingredienserne til den gnskede
konsistens.

e Nar findelingen er fuldfart, treekkes stikket
ud og der trykkes pa EasyClick Plus-
frigorelsesknapperne for at lasne motordelen.

o Loftlaget op. Tag kniven ud, fgr indholdet
hzeldes ud af hakkeskalen.

Forsigtig
e Fyld altid kun op til maks. linjen inde i kveernen.

e Ma kun anvendes til tarre ingredienser.

e Lad krydderierne kgle ned til stuetemperatur for
de knuses.

e Det anbefales ikke at formale majs, valngdder,
bagechokolade, kandis og hard ost.

e Saet aldrig kvaerneskalen i mikrobglgeovnen.

Der henvises til tilberedningsguide C for
maksimummeaengder og hastigheder.

Maksimal kgretid for kveernen er 20 sekunder.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller paleeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 ml vand (med vanillesmag

e Fyld «<hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Opbevares i kgleskab ved 3 °C i 24 timer.

e Tilseet 70 ml vand (med vanillesmag).

e Genoptag hakning i yderligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighed.

Brug hakketilbehgret «hc» (ekstra tilbehar, der kan
fas hos dit Braun Service Center; dog ikke i hvert
land).

Foodprocessortilbehor XL

Foodprocessortilbehgret (10) kan bruges til:

e Pandekagedej hakkes, blendes og blandes;

e zltning af dej og tilberedning af kagedej, baseret
pa maks. 500 g mel (kagedej er kun muligt med
modeller, der indeholder dejkrogen (101k);

e skiveskeering og rivning.
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Hakning (D

Ved at bruge kniven (10i) kan der hakkes kad, hard
ost, l@g, urter, hvidlag, grantsager, brad, kiks og
ngdder.

Der henvises til tilberedningsguide D for
maksimummeaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

Far brugen
e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at

hakke.

e Fjern eventuelle knogler, bruskveev, sener og
brusk fra kedet for at undga skader pa knivene.

e Fjern stilke fra urter, afskal ngdderne.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (10h) er
fastgjort til bunden af foodprocessorens skal.

Samling og betjening

e Fjern forsigtigt hakkeknivens afdaekning (10j) fra
kniven.

e Kniven (10i) er meget skarp! Hold altid i den
averste plastikdel og handtér den med
forsigtighed.

e Anbring kniven pa skalens midterstift (10g). Tryk

den ned og giv den et drej, s& den lases pa plads.

e Fyld skdlen med mad. Saet sprgjtebeskyttelsen i
(10f).

o Saet salaget (10a) pa, indtil det gar i indgreb
med et klik.

e Saet motordelen (4) ind i koblingen (10b) indtil
den laser.

e Tilslut apparatet, og seet nedstopperen (10c) ind
i faderaret (10d).

e For at kere med foodprocessoren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes motor-
delen med den ene hand og foodprocessorens
skal pa handtaget.

e Nar hakningen er fuldfart, traekkes stikket ud
og der trykkes pa EasyClick Plus-frigarelses-
knapperne (5) for at lgsne motordelen.

e Tryk pa lasen til laget (10e) for at lgfte laget op.
Adskil sa laget fra sprajtebeskyttelsen.

e Tag forsigtigt kniven ud, fgr indholdet haeldes ud
af skalen. For at fjerne og oplase kniven, drej den
let og treek den derefter af.

Forsigtig
e Brug ikke foodprocessorens tilbehgr til at hakke

ekstremt harde fadevarer, sdsom udbaelgede
ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn, eller
harde krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning
af disse fadevarer kan skade knivene.

e Saet aldrig foodprocessorens skal i
mikrobglgeovnen.

Ved at bruge kniven (10i) kan der ogsa blandes
pandekagedej baseret pa op til 500 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig
750 ml meelk

500 g hvedemel

4 =g
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e Heeld maelken i skalen, tilsaet sa mel og til sidst
g&eggene.
e /Elt dejen ved brug af fuld hastighed.

Tyngre pandekagedej eller dej ma ikke tilberedes
med kniven. Brug dejkrogen (10k) til tungere
pandekagedej og dej.

Dejkrog (D)

Dejkrogen er ideel til &eltning og blanding af
forskellige deje, f.eks. gaer- eller kagedeje og
blande biskuitkager.

Der henvises til tilberedningsguide til aeltning D for
maksimummaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

Samling og betjening

e Anbring dejveerktgjet pa skalens midterstift
(109). Tryk den ned og giv den et drej, sa den
lases pa plads.

¢ Fyld skdlen med mel (maks. 500 g), tilseet
derefter de gvrige ingredienser undtagen
vaeskerne.

e Teend for apparatet pa maksimumhastighed.

e Tilseet veesker gennem fadergret mens motoren
karer.
BEMAERK: Maksimal eeltetid: 1 minut — lad sa
motoren kgle af i 10 minutter.

Opskriftseksempel: Pizzadej

500 g hvedemel

1 tsk. Salt

1 tsk. Targeer

10 spsk. Olivenolie

300 ml vand (lunken)

e Kom alle ingredienserne undtagen vandet i
skalen og begynd at eelte.

e Tilseet vand gennem fadergret mens motoren
karer.

Opskriftseksempel: Sadt bagvaerk

500 g hvedemel

340 g usaltet smar (kold/hard, sma stykker)

160 g sukker

2 vaniljesukker

2 lille eeg

2 knivspids salt

e Kom smar og sukker i skalen og begynd at aelte.
Brug koldt smar for at fa gode resultater.

¢ Tilseet mel og resten af ingredienserne.

* Dejen vil blive for blgd, hvis den altes for meget.
Hold op med at elte kort efter dejen har formet
en bold.

¢ Nedkgl dejen i kaleskabet i en halv time, fgr der
fortseettes.

Opskriftseksempel FPXL: Kagede;j

500 g hvedemel

200 g sukker

200 g usaltet smar (kold/hard, sma stykker)
3 &g

1 vaniljesukker




1 bagepulver

200 ml maelk

e Tilseet mel og alle andre ingredienser i skalen,
undtagen meelk, og start eeltningen.

e Tilsaeet meelk lidt efter lidt under omrgringen, indtil
der er dannet en ensartet masse.

Skiveskaering / findeling (E)

Brug de fine og grove skaereforsatser (i) til at skeere
ra frugt og grentsager i fine, tynde skiver,
eksempelvis agurker, lag, svampe, eebler,
guleradder, radiser, kartofler, zucchini og kal.

Brug finrivningsindsatsen og grovrivningsindsatsen
(ii) til at rive fgdevarer som f.eks. aebler, gulergdder,
kartofler, radbeder, kal, hard ost (som parmesan).

Der henvises til tilberedningsguide E for anbefalede
hastigheder.

Samling og betjening

e Reek ind i hullerne pa forsatsholderen (10I) for at
fastgare skiveholderen (10m) og drej den til
venstre, indtil den laser.

e Til skiveskaering og rivning saettes der en indsats
i indsatsholderen (10l), og den klikkes pa plads.
Saet indsatsholderen pa skalens midterstift, og
drej den, sa den klikker pa plads.

e Saet sprgjtebeskyttelsen (10f) pa skalen og
seet laget (10a) pa, indtil det gar i indgreb med
et klik.

e Szt motordelen ind i koblingen indtil den laser.

e Tilslut apparatet, og far den mad, der skal
tilberedes, ind fadergret.

e For at fa de bedste resultater med pommes
frites, leegges der 3-4 kartofler (afhaengigt af
starrelse) i lagets fadergr, mens motoren er
slukket.

e Teend for apparatet for at tilberede. Raek ikke ind
i foaderaret, mens apparatet er teendt. Benyt altid
nedstopperen til pafyldning af madvarer.

e Treek stikket ud af stikkontakten efter brug, og
frigar motordelen ved at trykke pa EasyClick
Plus-friggrelsesknapperne.

e Tryk pa lasen til laget (10e) for at lzfte laget op.
Adskil sa laget fra sprgjtebeskyttelsen.

e Tag forsigtigt forsatsholderen eller pommes
frites-skiven ud, far indholdet heeldes ud af
skalen. For at fjerne forsatsholderen eller
pommes frites-skiven, drej den lidt og tag den sa
ud med fingrene i hullerne.

e For at fijerne en forsats skubbes den op i den
ene ende, der rager ud pa undersiden af
forsatsholderen.

¢ Den maksimale tilberedningsmaengde falger
retningslinjen for 5x gange fyldte skale.

e |ad apparatet kgle af i 30 minutter, far
tilberedningen fortsaettes.

Pleje og renggring (F)

¢ Renger altid handblenderen og det passende
tilbehgr grundigt til ferste brug og efter hver brug
med vand og renggringsmiddel.

e Treek handblenderen ud af stikkontakten far
rengering.

e Szenk ikke motordelen (4) eller gearenhederne
(10a) i vand eller anden vaeske. Renggres kun
med en fugtig klud.

e For at bruge kveernekniven igen skal du sgrge
for, at den er helt tor efter rengaring.

e Det muligt at adskille stativet til opbevaring for en
bedre rengaring.

e Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kann
ridse overfladen.

® Anti-slip gummiringene kan fjernes fra bunden af
skalene for en ekstra grundig renggring.

e Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. gulergdder eller
gurkemeje) kan tilbeharsdelene blive
misfarvede. Aftgr disse dele med vegetabilsk
olie, for de renggres.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat garanti-
og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com .

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan aendres uden varsel.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings-
affald efter enden pa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre
eller passende indsamlingssted lokalt.

Materialer og genstande bestemt til
kontakt med fgdevarer er i overens-
stemmelse med EU-forordning
1935/2004.

W
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Fejlfinding

Problem

Mulige arsager

Lasning

Handblenderen karer
ikke.

Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet.
Kontrollér sikringen /
kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt
Braun Service.

Sikkerhedsknappens
lampe fast rgd og
imode-veelgerens
lamper blinker alle
sammen

Apparatet er overophedet

Lad apparatet kale ned en time.

Det er klart til brug igen, nar imode-
veelgerlampen holder op med at blinke,
og sikkerhedsknappens lampe blinker.

Laget (med
gearkassen) kan ikke
lukkes helt

Der sidder mad fast mellem
foodprocessorens skal og laget (med
gearkassen)

Abn laget (med gearkassen), og fiern
resterne

Veerktgjet er ikke indsat helt i
foodprocessorens skal

Drej veerktgjet med handen, mens der
trykkes let nedad, indtil det laser pa
plads

Den er ikke tilsluttet korrekt

Tilslut korrekt

Vand i laget (med

Laget (med gearkassen) blev ved et
uheld dyppetivand eller sat i

Fjern gummiproppen inde i koblingen til
motordelen. Tem vandet af. Udskift
proppen. Forsigtig: Vand i laget (med
gearkassen) kan beskadige apparatet.

veerktgjerne
(dejkrogen, kniv eller
skiveholder)

Leekage ved bergrt veerktgj

gearkassen) opvaskemaskinen Den beskrevne metode ma derfor ikke
anvendes med vilje til at seette laget
(med gearkassen) i opvaskemaskinen
Vandi et af

Kontakt et Braun-servicecenter med
henblik pa udskiftning
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme
de hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design. Vi haper du blir forngyd
med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen far
apparatet tas i bruk, og ta vare pa den for fremtidig
referanse. Fjern all emballasje og alle etiketter, og
foreta passende kassering av disse.

Advarsel
o Skjeerebladene er svaert
skarpe! Handter skjeerebla-

dene varsomt for & unnga
skader.

¢ Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggaring.

¢ Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med fysiske, falelsesmessige
eller psykiske funksjonshemninger
eller manglende erfaring og kunnskap
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret pa
en sikker mate og dersom de har
forstatt farene som er knyttet til dette.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

¢ Apparatet og tilhgrende strgmledning
ma holdes utenfor barns rekkevidde.

® Rengjering og vedlikehold ma ikke gja-
res av barn uten at de er under tilsyn.

* Trekk alltid ut stikkontakten eller skru
av utstyret nar det ikke er under opp-
syn, og far montering, demontering,
rengjgring, eller lagring.

e Hvis stramledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, en av
deres serviceverksteder, eller annen
kvalifisert person, for @ unnga risiko
for skader.

® Far du setter stgpselet i stikkontak-
ten, sjekk at spenningen korre-
spon-derer med spenningsangivel-
sen som er trykt pa apparatet.

® Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlig i
privathusholdninger.

¢ Ingen av delene skal benyttesi
mikrobglgeovn.

e \ennligst rengjer alle deler for de
benyttes farste gang eller nar det
kreves, og falg instruksjonene i avs-
nittet Pleie og Rengjaring.

e Stopp bruken av apparatet dersom det
er gdelagt.

¢ Dersom apparatet faller ned i
vaeske, dra ut stapslet far veesken
bergres.

Deler og tilbehor

1 imode-velger
a Hgay hastighet

b Lav hastighet
c Puls
Sikkerhetsknapp @
Smart tempobryter / variable hastigheter ,uill
Motordel
EasyClick Plus utlgserknapper
ActiveBlade kanal
Beger med lokk
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
13 Kaffe- og krydderkverntilbehgr
a Lokk med kobling
b Kvernkniv
c Bolle
d Antiskli-basis / lokk
10 2000 ml matprosessortilbehar X
Lokk (med gir)
Kobling for motordel
Stapper
Matergr
Lokklas
Sprutbeskyttelse
Matprosessorbolle
Antiskli-gummiring
Hakkekniv
Hakkeknivdeksel
Deigverktay (FP)
Enhetsholder
(i) Kutteenhet (fin, grov)
(if) Hakkeenhet (fin, grov)
m Skiveaksel
11 Stativ for lagring
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Slik brukes apparatet

Smartspeed bryter for
variable hastigheter .l

Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto
starre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smartspeed bryter (3) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

Drift av handmikseren
Farste bruk: Fjern transportsperren fra motordelen
(4) ved & dra i den rgde stroppen.

Innkobling (A)

Apparatet kommer med en imode-velger (1) og en
sikkerhetsknapp (2) for frikobling av Smartspeed-
bryteren (3). Felg instruksjonene for a starte
apparatet:

e Ved a trykke sglvdelen av toppen, kan du velge
en av 3 ulike imodes (hay hastighet, lav
hastighet, puls).

e Med hjelp av 3 modi kan du bestemme hvordan
maten skal behandles. Imode-velgeren lyser hvitt
for a vise hvilken modus som er valgt.

e Hgy hastighet (1a) lar deg benytte tilgjengelig
maksimumshastighet. Det er modusens
standardposisjon.

e Lav hastighet (1b) senker hastigheten selv om du
trykker inn Smartspeed-bryteren helt.

e Pulsmodusen (1c) kan benyttes til & knuse starre
matbiter, eller til & kontrollere matens konsistens
ved hakking. Trykk pa Smartspeed-bryteren for
korte effektimpulser.

e Etter a ha valgt modus, trykk pa sikkerhets-
knappen (2) med tommelen din.

e Trykk umiddelbart pa Smartspeed bryteren for a
justere til gnsket hastighet.

MERK: Dersom Smartspeed bryteren ikke
trykkes pa innen 2 sekunder, kan apparatet av
sikkerhetsgrunner ikke slas pa. Sikkerhets-
knappen lyser blinker rgdt. Start med farste skritt
igjen for a sla pa apparatet.

e Under drift trenger du ikke a trykke inn
sikkerhetsknappen.

Kontrollampe Apparat /
Driftsstatus
Blinker rgdt Apparatet er klart for bruk.

Sikkerhetsknappen Apparatet er klart for bruk.
blinker rgdt

Standby-modus etter Apparatet aktiveres igjen

10 minutter. Alle lys dersom en knapp trykkes
slatt av.
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Sikkerhetsknappen Apparatet er overopphe-
lyser kontinuerlig rgdt tet. La apparatet kjgles

og alle lysene til ned i en time. Den er klar

imode-velgeren for bruk igjen nar lyset til

blinker imode-velgeren slutter &
blinke og sikkerhetsknap-
pen blinker.

ActiveBlade kanal (B)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade kanal,
som forlenger kniven til bunnen av klokken.
Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grannsaker.

Den egner seg ogsa til a lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

Montermg 0g betjening
Fest ActiveBlade kanalen (6) til motordelen inntil
den klikker pa plass.

e Plasser ActiveBlade kanalen inn i blandingen
som skal mikses. Sla sa pa apparatet slik det er
beskrevet ovenfor.

¢ Ingrediensene blandes til de far gnsket
konsistens med myke opp-0g-ned bevegelser.
Avhengig av trykket som paferes vil ActiveBlade
kanalen trykkes ned og knivbladet forlenges.

e Etter bruk kobler du fra handmikseren og trykke
pa EasyClick Plus-utlgserknappene (5) for a
koble fra ActiveBlade kanalen.

Forsiktig
¢ |kke la vaeske eller ingredienser overlappe den

gronne linjen i miksekanalen.

¢ Dersom apparatet benyttes til & lage puré av
varm mat i en kasserolle eller kanne, sa skal du
fjerne kasserollen eller kannen fra varmekilden
0g pase at vaesken ikke koker. La den varme
maten avkjgles noe for & unnga risikoen for a bli
skaldet.

¢ |kke la handmikseren forbli i en glovarm panne
eller pa kokeplaten nar den ikke er i bruk.

e |kke skrap ActiveBlade kanalen over bunnen av
panner og kanner.

e Ma ikke kjares kontinuerlig i mer een 2 minutter.

e | aapparatet kjgles ned i 5 minutter for du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f.eks. solsikkeolje)

1 egg og 1 ekstra eggehvite

1-2 spiseskjeer eddik

Salt og pepper tilsettes

e Haalle ingrediensene (ved romtemperatur) inni
begeret i samme rekkefglge som over.

¢ Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.
Miks ved Turbo-hastighet inntil oljen begynner a
emulgere.




¢ Mens handmikseren fremdeles er i gang heves
kanalen langsomt til toppen av blandingen, og
tilbake ned igjen for a fa med resten av oljen.
MERK: Behandlingstid: omtrent 1 minutt for
salater og opptil 2 minutter for tykkere majones
(f.eks. for dipp).

Vispetilbehor (B)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Montering og betjening

e Festvispen (8b) til girkassen (8a).

e Motoren synkroniseres med det monterte
vispetilbehgret, for delene trykkes sammen til de
klikker pa plass.

e FEtter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
EasyClick Plus-utlgserknappene for a fjerne
motordelen. Deretter skal vispen dras ut av
girkassen.

e Ma ikke kjgres kontinuerlig i mer een 3 minutter.

e |aapparatet kjgles ned i 3 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

For best mulige resultater

e Flytt vispen med urviseren, mens du holder den
den litt pa skra.

e For & unnga sprut begynner du langsomt og
bruker vispetilbehgret i dype beholdere eller
panner.

e Plasser vispen i bollen og farst da skal apparatet
slas pa.

e Pase alltid at vispen og mikserbollen er helt rene
og uten noe fett fgr du visper eggehviter. Det skal
kun vispes opptil 4 eggehviter.

Eksempel pa oppskrift: Pisket krem

400 ml avkjglt flate (min. 30 % fett, 4-8 °C)

e Start med lav hastighet (trykk lett pa bryteren) og
ok hastigheten (trykk hardere pa bryteren) mens
du visper.

e Bruk alltid fersk, avkjglt flgte for a oppna starre
og mer stabilt volum nar du visper.

Kaffe- og krydderkvern-
tilbehor (C)

Kvernen egner seg perfekt til & kverne all slags terr
krydder eller andre ingredienser, slik som pepper,
kryddernellik, chili, kaffe eller soyabgnner, ris,
valmuefrg, sukker, tgrre sardiner og reker.

For det fineste resultatet brukes den hgyeste
hastigheten.

Montering og betjening

e Pase at antiskli-basisen (9d) festes pa bunnen av
bollen.

e Hold alltid kvernkniven (9b) i den gverste
plastdelen og behandle den varsomt.

¢ Plasser knivbladet pa senterpinnen hos
kvernbollen (9¢) og fa den til & spinne litt slik at
den faller ned og lases pa plass.

¢ Fyll kvernen med ingredienser og sett pa lokket
med koblingen (9a).

* Ingrediensene kvernes til gnsket konsistens.

e Nar du er ferdig med a kverne, drar du ut kabelen
og trykker pa utlgserknappene EasyClick Plus for
a fierne motordelen.

e Lgft opp lokket. Ta ut bladet far du heller ut
kvernens innhold.

Forsiktig
e Fyll alltid kun til maks. linjen pa innsiden av

kvernen.

e Det skal kun benyttes tgrre ingredienser.

e La krydder avkjgles til romtemperatur for det
kvernes.

e Det er ikke anbefalt & kverne korn, valngtter,
kokesjokolade, kandissukker og hard ost.

e Kvernbollen skal aldri plasseres mikrobglgeovnen.

Se Behandlingsmanual C for maksimum
mengde og hastighet.

Maksimum driftstid for kvernen er 20 sekunder.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker

(som pannekaketfyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

e Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e |agres 24 timer i kjgleskap ved 3 °C.

e Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

e Fortsett hakkingen i ytterligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighet.

Bruk hakketilbehgret «hc» (valgfritt ekstrautstyr
tilgjengelig hos ditt Braun servicesenter; men ikke i
alle land).

Matprosessortilbehor XL

Matprosessortllbeh@r (10) kan benyttes til:

e Hakking, blanding og miksing av lett
pannekakedeig;

e elting av deig og behandling av kakedeig, basert
pa maks. 500 g mel (kakedeig er kun mulig hos
modeller som inneholder deigverktay (10k);

e kutting og hakking.

Hakking (D)

Knivbladet (10i) kan du bruke til & hakke kjatt, hard
ost, lgk, urter, hvitlek, grennsaker, brad, kjeks og
ngtter.

Se Behandlingsmanual D for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk
e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.
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¢ Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til &8 unnga skader pa knivbladene.

e Fjern urtestilker, ngtteskall.

e Pase at antiskli gummiringen (10h) festes pa
bunnen av matprosessor-bollen.

Montering og betjening

¢ Ta hakkeknivdekslet (10j) forsiktig vekk fra
knivbladet.

e Kniven (10i) er veldig skarp! Hold den alltid i den
averste plastikkdelen og behandle den varsomt.

e Plasser knivbladet pa senterpinnen hos bollen
(10g). Trykk den ned og drei den rundt slik at den
lases pa plass.

e Fyll bollen med mat. Sett inn sprutbeskyttelsen
(10f).

e Sett deretter pa lokket (10a) til det smekker pa
plass med et klikk.

e Sett motordelen (4) inn i koblingen (10b) inntil
den lases.

e Sett kontakten inn i stgpslet og sett stapperen
(10c) inn i matergret (10d).

e For drift av matprosessoren slas apparatet pa.
Under behandling skal motordelen holdes
med en hand og matprosessor-bollen pa
handtaket.

e Nar du er ferdig med a hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa EasyClick Plus-utlaserknappene
(5) for & fijerne motordelen.

e Trykk ned lokklasen (10e) for & Iafte av lokket.
Deretter fjernes lokket fra sprutbeskyttelsen.

e Ta forsiktig ut knivbladet fgr du heller ut bollens
innhold. For a fijerne og lasne knivbladet skal det
vris lett, og sa dras av.

Forsiktig
¢ |kke bruk matprosessortilbehgret til & hakke

ekstremt hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

e Matprosessor-bollen skal aldri plasseres
i mikrobglgeovnen.

Ved a bruke knivbladet (10i) kan du ogsa blande
pannekakedeig, basert pa opptil 500 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

750 ml melk

500 g hvetemel

4egg

e Hell melken i bollen, far melet tilfgres og til slutt
eggene.

e Deigen blandes ved full hastighet inntil den er
myk.

Sterre deig ma ikke behandles med kniven. Bruk
deigverktgyet (10Kk) til starre deig.

Deigverktoy og eltekrok (D)

Deigverktgyet egner seg optimalt for elting og
blanding av ulike deiger, som gjeerdeig eller
bakverk, og til kieksdeig.
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Se Behandlingsmanual Elting D for maksimum
mengde, anbefalt lengde og hastighet.

Montering og betjening

¢ Plasser deigverktgyet pa senterpinnen hos
bollen (10g). Trykk den ned og drei den rundt slik
at den lases pa plass.

¢ Fyll bollen med mel (maks. 500 g), og tilfer sa de
andre ingrediensene med unntak av vaesken.

e Sla pa apparatet med maksimumshastighet.

e Tilsett veeske gjennom matergret mens motoren
erigang.
MERK: Maksimum eltetid: 1 minutt - la sa
motoren avkjgles i 10 minutter.

Eksempel pa oppskrift: Pizzadeig

500 g hvetemel

1 teskje salt

1 teskje torrgjeer

10 spiseskjeer olivenolje

300 ml (lunkent) vann

e Hell alle ingrediensene, unntatt vannet, i bollen
og start a elte.

¢ Tilsett vann gjennom matergret mens motoren er

igang.

Eksempel pa oppskrift: Satbakst

500 g hvetemel

340 g usaltet smar (kaldt/hardt, sma biter)

160 g sukker

2 vaniljesukker

2 lite egg

2 klype salt

e Hell smar og sukker i bollen og start a elte. Bruk
kaldt smar for et godt resultat.

e Mel og andre ingredienser tilsettes.

e Deigen vil bli for myk dersom den eltes for mye.
Stans eltingen kort tid etter at deigen har laget
en ball.

e Kjgl ned deigen i kjgleskapet i en halvtime fgr den
behandles videre.

Eksempel pa oppskrift FPXL: Kakedeig

500 g hvetemel

200 g sukker

200 g usaltet smar (kaldt/hardt, sma biter)

3egg

1 vaniljesukker

1 bakepulver

200 ml melk

e Melet og alle andre ingredienser, med unntak av
melk, tilsettes i bollen, og start elting.

e Tilsett melk gradvis underveis inntil en enhetlig
masse dannes.

Kutting / hakking (E)

Bruk fine og grove kutteenheter (i) til & kutte ra frukt
og gronnsaker i fine, tynne biter; f.eks. agurk, lgk,
sopp, epler, gulrgtter, reddiker, poteter, zucchini

og kal.

Bruk fine og grove hakkeenheter (ii) til & hakke mat



som epler, gulrgtter, poteter, rgdbeter, kal, hard ost
(som parmesan).

Se Behandlingsmanual E for anbefalte hastigheter.

Montering og betjening

e Grip inn i hullene til enhetsholderen (10l) for &
feste skiveakselen (10m) og vri den til venstre
inntil den garilas.

e For kutting og hakking plasseres en enhet i
enhetsholderen (101) og smekkes pa plass.
Plasser den monterte enhetsholderen pa
senterpinnen hos bollen, og drei den slik at den
lases pa plass.

e Settinn sprutbeskyttelsen (10f) i bollen og sett
pa lokket (10a) til det smekker pa plass med et
klikk.

e Sett motordelen inn i koblingen inntil den
lases.

e Sett kontakten inn i stapslet og sett maten som
skal behandles inn i matergret.

e For best pommes frites resultat plasseres 3-4
poteter (avhengig av starrelsen) inn i
matergret hos lokket mens motoren er slatt av.

e Sla pa apparatet for & betjene det. Aldri grip inn i
matergret mens apparatet er slatt pa. Bruk alltid
stapperen for a tilsette mat.

e Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
EasyClick Plus-utlgserknappene for & fjerne
motordelen.

e Trykk ned lokklasen (10e) for a lafte av lokket.
Deretter fjernes lokket fra sprutbeskyttelsen.

e Ta forsiktig ut enhetsholderen eller
frityrkokeplaten fgr du heller ut bollens innhold.
For a fijerne enhetsholderen eller frityrkokeplaten
skal den vris lett, og deretter tas ut ved a gripe
inn i hullene med fingrene.

e For afjerne enheten, ma du trykke opp den
enden som stikker ut pa bunnen av
enhetsholderen.Maksimumsmengden som kan
behandles fremgar av det veiledende tallet med
5x fylte boller.

e |a apparatet kjgles ned i 30 minutter fgr du

fortsetter behandlingen.

Pleie og rengjoring (F)

e Handmikseren og passende tilbehgr ma alltid
rengjeres grundig med vann og rensemiddel
innen farste gangs bruk, og deretter etter hver
bruk.

e Handmikseren skal frakobles strgm fgr den
rengjares.

e Motordelen (4) eller girkassene (10a) skal aldri
dyppes ivann eller annen vaeske. Rengjares kun
med en fuktig klut.

e For & bruke kvernkniven om igjen, ma det pases
at den er helt torr etter rengjgringen.

e For bedre rengjering er det mulig & deaktivere
stativet for lagring.

e Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke bruk abrasive rengjgringsmidler som kann
skrape pa overflaten.

e Du kan fjerne antiskli gummiringene fra bunnen
av bollene for ekstra grundig rengjgring.

e Ved bearbeiding av mat med hgyt
pigmentinnhold (f.eks. gulrgtter eller
gurkemeie), kan tilbehgret bli misfarget. Tark av
delene med vegetabilsk olje far du rengjar dem.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

Ikke kast produktet sammen med hushold-
ningsavfall pa slutten av brukstiden. Det kan
avhendes pa et Braun servicesenter eller
tilsvarende gjenvinningsstasjon for elektriske/

elektroniske apparater.
QI?

Materialer og gjenstander ment for
kontakt med matvarer (food grade) er
i samsvar med EU-forskrift 1935/2004.
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Veiledning for feilsgking

Problem

Mulige arsaker

Lasning

Handmikseren virker
ikke

Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.
Sjekk sikringen/kretsbryteren i
hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice
dersom ingen av delene hjelper.

Sikkerhetsknappen
lyser kontinuerlig
rgdt og alle lysene til
imode-velgeren
blinker

Apparatet er overopphetet

La apparatet kjgles ned i en time. Den
er klar for bruk igjen nar lyset til
imode-velgeren slutter & blinke og
sikkerhetsknappen blinker.

Lokket (med gir) kan
ikke lukkes
fullstendig

Maten er fanget mellom FPXL-bollen og
lokket (med gir)

Apne lokket (med gir) og fjern
matrester

Verktayet settes ikke fullstendig inn i
FPXL-bollen

Snu verktegyet for hand ved a presse det
ned noe til det smekker pa plass

Er ikke forbundet korrekt

Foreta en korrekt forbindelse

Vann i lokket (med
gir)

Lokket (med gir) ble ved et uhell dyppet
i vann eller satt i oppvaskmaskinen

Fjern gummipluggen pa innsiden av
koblingen for motordelen. Tapp vannet.
Bytt ut pluggen. Forsiktig: Vann i lokket
(med gir) vil gdelegge apparatet. Denne
metoden som beskrives ma derfor ikke
benyttes med hensikt for a plassere
lokket (med gir) i oppvaskmaskinen

Vannietav
verktgyene
(deigverktay, blad,
skiveaksel)

Lekkasje hos det aktuelle verktayet

Ta kontakt med et Braun servicesenter
for a fa det skiftet ut
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att motsvara de
hogsta kraven pa kvalitet, funktion och design.
Vi hoppas att du kommer bli n6jd med din nya
Braun-apparat.

Fore anvandning

Las noga och helt och hallet igenom
bruksanvisningarna innan du anvander maskinen
och behall dem for framtida bruk. Ta bort allt
forpackningsmaterial samt etiketter och bortskaffa
dem korrekt.

Varning

° Knivbladen ar valdigt vassa!

Hantera knivbladen ytterst

forsiktigt for att forhindra

skador.

¢ Opptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
eller ved rengjering.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de dvervakas eller
har fatt instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sdkert satt samt
att personen ar inforstadd med vilka
risker som ingar.

¢ Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat ska inte anvandas av
barn.

¢ Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och dess natkabel.

e Rengoring och underhall bor inte
utforas av barn utan Overvakning.

¢ Koppla alltid fran eller stang av
apparaten nar den lamnas utan tillsyn
och innan montering, demontering,
rengoring eller forvaring.

¢ Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
dennes serviceagent eller en
annan behorig person for att
undvika fara.

¢ Innan du ansluter stickkontakten

maste du kontrollera att spanningen
stammer Overens med den som
anges pa apparatens undersida.

¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning och
for hushallsméangder.

* Ingen av delarna far anvandas i
mikrovagsugn.

® Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skotsel och Rengoring.

e Sluta anvanda enheten om den ar
skadad.

® Om enheter faller ner i vatska ska den
kopplas fran innan den nar vatskan.

Delar och tillbehor

1 imode-véljare
a hog hastighet
b lag hastighet
c puls
Séakerhetsknapp @
Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet .l
Motorenhet
EasyClick Plus-frigéringsknappar
ActiveBlade-skaft
Bagare med lock
Visptillbehdr
a Vaxellada
b Vispk
9 Kaffe- och kryddkvarnstillsats
a Lock med kopplingsanordning
b Kvarnkniv
c Skal
d Halkskyddsunderlagg / lock
10 2000 ml tillbehdr XL f6r matberedare
Lock (med vaxellada)
Koppling fér motordel
Pamatare
Matningsror
Locksparr
Stankskydd
Matberedarskal
Halkfri gummiring
Hackkniv
Skydd fér hackkniv
Degverktyg (FP)
Insatshallare
(i) Insats for skivning (fin, grov)
(ii) Insatser for strimling (fin, grov)
m Skivaxel
11 Stativ for forvaring
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Sa anvander du apparaten

Smartspeed-knapp for
reglerbar hastighet .uill

En tryckning for alla hastigheter. Ju hardare du
trycker, desto hogre hastighet. Ju hogre hastighet,
desto snabbare och finare mix- och hackresultat.

Anvandning med en hand: Smartspeed-knappen
(3) gor att du kan satta igang apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

Borja anvanda din stavmixer

Fore forsta anvandning: Ta bort transportsakringen
fran motorenheten (4) genom att dra i den roda
traden.

Sattigang apparaten (A)

Apparaten har en imode-valjare (1) och en
sakerhetsknapp (2) for att aktivera Smartspeed-
brytaren (3). Folj anvisningarna for att starta
apparaten:

e Tryck pa Overdelens silverdel for att valja
mellan ndgot av de tre olika imode-lagena
(hog hastighet, lag hastighet, puls).

e Med hjalp av de tre lagena kan du bestamma hur
du vill bearbeta matvarorna. Imode-valjarlampan
lyser vitt for att indikera det valda laget.

e Med Hog hastighet (1a) far du maxhastighet.
Detta ar lagets standardposition.

e Med Laghastighet (1b) sénks hastigheten dven
om du trycker ner Smartspeed-brytaren
fullstandigt.

e Pulsfunktionen (1c) kan anvandas for att hacka
sonder stora bitar av livsmedel eller for att
kontrollera matvarornas konsistens under
hackningen. Tryck in Smartspeed-brytaren for
korta effektintervaller.

e Tryck ner séakerhetsknappen (2) med tummen
nar du har valt lage.

e Tryck ner Smartspeed-knappen omedelbart och
reglera hastigheten som du vill.

OBSERVERA: Om Smartspeed-knappen inte
trycks ner inom 2 sekunder kan apparaten inte
sattas igang av sékerhetsskal. Kontrollknappens
lampa blinkar med ett rott sken. Bérja om fran
den férsta punkten om du vill sétta igang
apparaten.

e Du behover inte halla sékerhetsknappen
nedtryckt medan du anvander apparaten.

Kontrollampa Apparat- / Anvand-

ningsstatus

Kontrollknappens lampa Apparaten ar fardig att
blinkar rott anvanda.
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Kontrollknappens lampa
arav

Vilolage efter 10 minuter.
Alla lampor ar avstangda.

Kontrollknappens lampa
konstant rod medan alla
imode-valjarens lampor

Apparaten ar frikopplad
(frikopplingsknappen ar
nedtryckt) och kan
séattas igang.

Apparaten aktiveras
igen om nagon knapp
trycks in

Apparaten ar overhet-
tad. Lat apparaten
svalna en timme. Den

blinkar kan anvandas igen nar
imode-valjarens lampa
slutar blinka och
kontrollknappens lampa

blinkar.

ActiveBlade-skaft (B)

Stavmixern ar utrustad med ett ActiveBlade-skaft,
som gor att knivenheten kan férlangas till nedre
delen av knivskyddet. Justeringen gors automatiskt
baserat pa det tryck som kravs vid mixningen, vilket
ar sarskilt anvéndbart vid bearbetning av harda
livsmedel, t.ex. okokta frukter och gronsaker.

Funktionen ar aven idealisk vid tillredning av dippar,
saser, salladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hdgsta hastigheten for basta resultat.

Montering och hantering

e Satt ihop ActiveBlade-skaftet (6) med
motorenheten tills du hor ett klick.

e Placera ActiveBlade-skaftet i de ingredienser
som du vill bearbeta. Satt sedan igang apparaten
enligt ovanstaende beskrivning.

e Mixa ingredienserna till dnskad konsistens
med en mjuk rérelse upp och ner. Beroende
pa hur hart tryck du anlagger kommer
ActiveBladeskaftet att tryckas in och knivenheten
forlangas.

e Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
(5) for att lossa ActiveBlade-skaftet.

Varning
e Latinte vatskor eller ingredienser stiga ver den

grona linjen pa mixerskaftet.

e Om du anvander apparaten for att mosa varm
mat i en kastrull eller gryta ska du ta bort
kastrullen eller grytan fran varmekallan och se
till att vatskan inte kokar. Lat varma matvaror
svalna en aning for att minska risken for
brannskador.

e Latinte stavmixern vara kvar i en varm kastrull pa
spisen nar den inte anvands.

e Skrapa inte med ActiveBlade-skaftet pa botten
av kastrullen eller grytan.



Anvand inte matberedaren langre &n 2 minuter at
gangen.

Lat apparaten svalna under 5 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

Exempel pa recept: Majonnas

250 g olja (t.ex. solrosolja),
14agg och 1 extra aggula,
1-2 msk vinager,

Salt och peppar

Hall alla ingredienser (vid rumstemperatur) i
bagaren i den ordning som anges ovan.
Placera stavmixern i botten av bagaren.

Mixa i turbohastighet tills oljan borjar tjockna.
Lat stavmixern vara igang, lyft skaftet langsamt
till blandningens yta och sénk ner skaftet i
blandningen for att blanda in resten av oljan.
OBSERVERA: Tillagningstid: cirka 1 minut for
sallader och upp till 2 minuter for tjockare
majonnas (t.ex. till dip).

Visptillbehor (B)

Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,
sockerkakor och fardiga desserter.

Monterlng och hantering

Fast vispen (8b) i vaxelladan (8a).

Rikta in motorenheten mot det monterade
visptillbehdret och tryck inop delarna tills det
hors ett klickande ljud.

Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten. Dra sedan ut
vispen ur vaxelladan.

Anvand inte matberedaren langre &n 3 minuter at
gangen.

Lat apparaten svalna under 3 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

T| ps for basta resultat

Luta vispen en aning och rér den medurs.

Om du vill undvika stank ska du borja vispa i lag
hastighet och anvanda visptillbehoret i en djup
behallare eller kastrull.

Placera vispen i en skal och satt forst darefter
igang apparaten.

Se alltid till att vispen och blandningsskalen ar
ordentligt rengjorda och fria fran fett innan du
vispar aggvitor. Vispa inte fler an 4 aggvitor at
gangen.

Exempel pa recept: Vispad gradde

400 ml kall vispgradde (minst 30 % fett, 4 - 8 °C)

Borja vispa pa lag hastighet (med ett latt tryck pa
knappen) och 6ka hastigheten (med hardare
tryck pa knappen) medan du vispar.

Anvand alltid farsk, kall gradde for att uppna
storre och stabilare volym nar du vispar.

Kaffe - och kryddkvarn-
stillsats (C)

Den har kvarnen ar idealisk for malning av alla
sorters torra kryddor eller andra ingredienser, som
peppar, nejlika, chili, kaffe eller sojabonor, ris,
vallmofron, socker, torkade sardiner eller rakor.

Anvand hdgsta hastighet for basta resultat.

Montering och hantering

Se till att gummibasen for halkskydd (9d) sitter
fast pa skalens undersida.

Hall alltid i kvarnkniven (9b) med hjélp av den
ovre plastdelen och hantera varsamt.

Placera kniven pa tappen i mitten av kvarnskalen
(9c) och vrid den en aning sa att den aker ner
och laser fast pa réatt plats.

Fyll pa kvarnen med ingredienser och satt pa
locket tillsammans med kopplingen (9a).

Mal ingredienserna till nskad konsistens.

Nar du har malt fardigt ska du dra ut natsladden
och trycka ner EasyClick Plus-frikopplings-
knapparna for att lossa motorenheten.

Lyft upp locket. Ta ut kniven innan du héller ut
skalens innehall.

Varning

Fyll alltid endast upp till maxlinjen inuti kvarnen.
Anvand endast till torra ingredienser.

Lat kryddorna svalna till rumstemperatur innan
du pabdrjar malningen.

Det ar inte lampligt att mala spannmal, valnétter,
blockchoklad, kandisocker eller hardost.

Stall aldrig in kvarnskalen i mikrovagsugnen.

Se bearbetningsguide C for maximala kvantiteter
och hastigheter.

Maximal anvandningstid for kvarnen ar 20 sekunder.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som

palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon
75 g krédmig honung
70 ml vatten (med vaniljsmak)

Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.
Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.
Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Anvand hacktillbehdret «hc» (tillval som kan
bestéllas fran ditt Braun Service Center; finns inte
i allalander).

Tillbehor XL for matberedare

Matberedar-tillbehoret (10) kan anvandas for att:

Hacka, blanda och mixa latt pannkakssmet;
Knada deg och forbereda kaksmet med upp till
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500 g mjol (kaksmet kan endast beredas med
modeller som har ett degverktyg (10k);
e skiva och strimla.

Hackning (D
Med hackkniven (10i) kan du hacka kott, hard ost,
10k, oOrter, vitlok, gronsaker, brdd, kex och notter.

Se bearbetningsguide D for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Fore anvandning
Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta

hackningen.

e Tabort ben, senor och brosk fran kétt for att
undvika skador pa knivarna.

e Ta bort stjélkar fran érter och skal fran notter.

e Se till att gummiringen for halkskydd (10h) sitter
fast pa undersidan av matberedarskalen.

Montering och hantering

¢ Ta forsiktigt bort hackknivsskyddet (10j) fran
kniven.

e Kniven (10i) &r mycket vass! Hall den alltid i den
ovre delen av plast och hantera den varsamt.

¢ Placera kniven pa tappen i mitten av skalen
(10g). Tryck ner den och vrid sa att den laser
fast.

e Fyll skalen med matvaror. Satt in stankskyddet
(10f).

e Sitt sedan pa locket (10a) tills det hakar fast
med ett klick.

e Sitt in motorenheten (4) i kopplingen (10b) och
tryck tills den laser fast.

e Anslut apparaten till elnatet och satt in
pamataren (10c) i matningsroret (10d).

e Sattigang apparaten nar du vill anvanda
matberedaren. Hall motorenheten med ena
handen och matberedarskalen med den andra
under bearbetningen.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner EasyClickPlus-
frikopplingsknapparna (5) for att lossa
motorenheten.

e Tryck pa locksparren (10e) for att lyfta upp
locket. Skilj sedan locket fran stankskyddet.

e Ta ut kniven forsiktigt innan du haller ut skalens
innehall. Vrid kniven en aning for att Iasa
upp den och ta bort den genom att dra den
uppat.

Varning

e Anvand inte matberedartillbehoret for att
bearbeta extremt harda matvaror, som t.ex.
oskalade nétter, isbitar, kaffebonor, sadeskorn
eller harda kryddor som muskot. Bearbetning av
dessa typer av matvaror kan skada knivarna.

e Stall aldrig in matberedarskalen i en
mikrovagsugn.

Med hjélp av kniven (10i) kan du &ven blanda
pannkakssmet med upp till 500 g mjol.
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Exempel pa recept: Pannkakssmet

750 ml mjolk

500 g vetemijol

4499

e Hall mjolken i skalen, hall sedan i mjolet och
tillsatt darefter aggen.

¢ Mixa smeten pa hogsta hastighet tills den ar slat.

Anvand inte kniven for att tillreda tjockare smet eller
deg. Anvand degverktyget (10k) for tjockare smet
eller deg.

Degverkt D

Degverktyget ar idealiskt for att knada eller blanda
olika degar som jasdeg eller smérdeg och for att
blanda kakmixar.

Se bearbetningsguiden fér knadning D for
maximala kvantiteter, rekommenderade tider och
hastigheter.

Montermg och hantering
Placera degverktyget pa skalens mittapp (10g).
Tryck ner den och vrid sa att den laser fast.

e Hall mjolet i skalen (hogst 500 g) och tillsatt de
ovriga ingredienserna, férutom vatskan.

¢ Sla pa apparaten med maxhastighet.

e Tillsatt vatskan genom matningsroret medan
motorn ar i gang.
OBSERVERA: Maximal knadningstid: 1 minut
— lat sedan motorn svalna i 10 minuter.

Exempel pa recept: Pizzadeg

500 g vetemijol

1 tsk salt

1 tsk torrjast

10 msk olivolja

300 ml vatten (ljlummet)

e Hall alla ingredienser forutom vattnet i skalen och
borja knada.

o Tillsatt vattnet genom matningsroret medan
motorn ar i gang.

Exempel pa recept: Smordeg

500 g vetemjol

340 g osaltat smor (kallt/hart, sma bitar)

160 g socker

2 tsk vaniljsocker

2 litet agg

2 nypa salt

e Hall smor och socker i skalen och boérja knada.
Anvand kallt smor for basta resultat.

e Tillsatt mjolet och resten av ingredienserna.

e Degen blir mjuk om du knadar den for lange.
Sluta att knada direkt nar degen ar formad som
en boll.

e Stallin degen i kylskapet och 1at den svalna
under en halvtimme innan du fortsatter.

Exempel pa recept FPXL: Kaksmet

500 g vetemjol

200 g socker

200 g osaltat smor (kallt/hart, sma bitar)
3égg




1 tsk vaniljsocker

1 bakpulver

200 ml mjolk

e Tillsatt mjol och de dvriga ingredienserna
férutom mijolken i skalen och borja knada.

o Tillsatt lite mjolk i taget tills du far en jamn smet.

Skivning / Strimling (E)

Anvand insatserna for fin och grov skivning (i) om
du vill skiva frukt och grénsaker i fina, tunna skivor,
t.ex. gurka, 16k, svamp, applen, morotter, radisor,
potatis, zucchini eller kal.

Anvand insatserna for fin och grov strimling (ii) for
att strimla matvaror som applen, morétter, potatis,
rodbetor, kal, hard ost (t.ex. parmesan).

Se bearbetningsguide E fér rekommenderade
hastigheter.

Montenng och hantering
e Grip iniinsatshallarens hal (10l) for att fasta
skivaxeln (10m) och vrida den till vanster tills den
lases fast.

e Sattin eninsats for skivning eller strimling i
insatshallaren (10l) och las fast den i ratt 1age.
Placera den monterade insatshallaren pa tappen
i mitten av skalen och vrid sa att den laser fast.

e Sitt in stankskyddet (10f) pa skalen och satt pa
ett lock(10a) tills det hakar fast med ett klick.

e Satt in motorenheten i kopplingen och tryck tills
den laser fast.

e Anslut apparaten till elndtet och lagg i
matvarorna som ska bearbetas genom
matningsroret.

e FOr basta resultat nar du gér pommes frites ska
du lagga 3-4 potatisar (beroende pa storlek)

i matningsroret i locket nar motorn ar avstangd.

e Sittigang apparaten for att paborja
bearbetningen. Strack aldrig in fingrarna i
matningsroret nar apparaten ar igang. Anvand
alltid pamataren for att fylla pa matvaror.

e Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten.

e Tryck pa locksparren (10e) for att lyfta upp
locket. Skilj sedan locket fran stankskyddet.

e Ta utinsatshallaren eller skivan for pommes frites
forsiktigt innan du haller ut skalens innehall. Ta
bort insatshallaren eller skivan fér pommes frites
genom att vrida den nagot och ta ut den
samtidigt som du griper in i halen med fingrarna.

e FoOr att ta bort insatsen ska du trycka uppat i
anden som sticker ut i den undre delen av
insatshallaren.

e For den maximala bearbetningsmangden galler
rikttalet 5x fyllda skalar.

e Latapparaten svalna i 30 minuter innan du
fortsatter med bearbetningen.

Vard och rengoring (F)

e Rengor alltid stavmixern och tillbehéren noggrant

innan den forsta anvandningen och efter varje
anvandning med vatten och diskmedel.

e Dra ut stavmixerns natsladd fore rengoringen.
e Sank inte ner motorenheten (4) eller

vaxelladorna (10a) i vatten eller nagon annan
vatska. Rengor endast med en fuktig trasa.

e Kontrollera att kvarnkniven ar helt torr efter

rengdringen innan du anvander den igen.

e Det ar mojligt att demontera stativet for forvaring

for att underlatta rengoéringen.

e Alla andra delar kan du diska i diskmaskin.

Anvand inte slipande rengdringsmedel som kann
repa ytan.

¢ Du kan ta bort gummiringarna for halkskydd fran
undersidan av skalarna om du vill rengora
apparaten extra noggrant.

e Om du bearbetar matvaror med hég pigmenthalt
(t.ex. mordétter eller gurkmeja) kan tillbehoren bli
missfargade. Torka av delarna med vegetabilisk
olja innan du reng6r dem.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Bade specifikationerna for utformningen och denna
bruksanvisning kan &ndras utan féregaende
meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kan ombesorjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.

Materialen och féremalen som ar avsedda
for kontakt med livsmedel dverens-
stdmmer med foreskrifterna i Europa-
direktivet 1935/2004.

W
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Felsokningsguide

Problem

Madjliga orsaker

Losning

Den manuella mixern
fungerar inte

Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar ansluten till
strom.

Kontrollera husets sakring/
effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska
du kontakta Brauns kundservice.

Kontrollknappens
lampa konstant rod
medan alla imode-
valjarens lampor
blinkar

Apparaten ar 6verhettad

Lat apparaten svalna en timme. Den
kan anvandas igen nar imode-valjarens
lampa slutar blinka och kontrollknap-
pens lampa blinkar.

Locket (med
vaxellada) gar inte
att stdnga
fullstandigt

Det har fastnat mat mellan
matberedarskalen och locket (med
vaxellada)

Oppna locket (med véxelldda) och ta
bort matresterna

Verktyget ar inte fullstandigt insatt i
matberedarskalen

Vrid verktyget for hand medan du
trycker nedat en aning tills det lases
fast pa plats

Ar inte ansluten korrekt

Anslut korrekt

Vatten i locket (med
vaxellada)

Locket (med vaxellada) doppades av
misstag i vatten eller placerades i
diskmaskinen

Ta bort gummiproppen inuti kopplingen
for motordelen. Tom ut vattnet. Byt ut
proppen. Varning: Om det finns vatten

i locket (med véaxellada) skadas
apparaten. Det beskrivna
tillvagagangssattet far darfor inte
tillampas med avsikt for att placera
locket (med véxellada) i diskmaskinen.

Vatten i nagot av
verktygen
(degverktyg, kniv
eller skivaxel)

Det bertrda verktyget lacker

Kontakta ett Braun Service Center for
byte
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Suomi

Tuotteemme tayttavat korkeimmat laatu-,
toiminnallisuus- ja suunnittelustandardit.
Toivottavasti nautit taysin sydamin uudesta
Braun-laitteesta.

Ennen kayttoa

Lue kayttbohjeet huolella ja taysin, ennen kun kaytat
laitetta, ja sailyta ne tulevaa kayttda varten. Poista
kaikki pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne
asianmukaisesti.

Varoitus
° Terat ovat erittain teravia!
=2\ Kasittele teria erittain
varovaisesti valttyaksesi vam-
moilta.

¢ Ole varovainen kasitellessasi teravia
terid, tyhjentaessasi kulhoa ja
puhdistaessasi tuotetta.

¢ Tata laitetta saa kayttaa myos henki-
10, jonka fyysinen, aistillinen tai henki-
nen kyky on alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tietdmysta
laitteen kaytosta, jos hanen toimin-
taansa valvotaan tai hanelle annetaan
ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta
jajos han ymmartaa kayttoon liittyvat
vaaratilanteet.

¢ [ apset eivat saa leikkia laitteella.

¢ Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

¢ Lapset eivat saa koskea laitteeseen ja
sen virtajohtoon.

¢ | apset eivat myoskaan saa puhdistaa
ja huoltaa laitetta ilman valvontaa.

e Sammuta laite tai irrota pistoke sei-
nasta aina kun sita ei kayteta, seka
ennen kokoamista, purkamista, puh-
distusta tai varastoimista.

¢ Jos virransyottojohto vahingoittuu on
valmistajan, sen huoltoedustajan tai
vastaavasti patevan henkilon vaihdet-
tava se vaarojen valttamiseksi.

e Tarkista laitteen pohjasta ennen
kayttoonottoa, etta verkkovirran
jannite vastaa laitteeseen merkittya
jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
tavalliseen kotikayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa mik-
roaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensim-
maista kayttOkertaa tai tarpeen
vaatiessa Hoito ja puhdistus -luvun
ohjeiden mukaisesti.

* | opeta laitteen kaytto, jos se vahin-
goittuu.

¢ Jos laite putoaa nesteeseen, irrota
se pistorasiasta ennen kuin kurotat
nesteeseen.

Osat ja lisdavarusteet

1 imode-valitsin
a suurinopeus
b matala nopeus
c pulssi
Turvallisuuspainike @
Alynopeuskytkin / nopeudensaatd il
Moottoriosa
EasyClick Plus -vapautuspainikkeet
ActiveBlade-varsi
Kannellinen dekantteri
Vispildlisévaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
9 Kahvi- ja maustemyllylisdvaruste
a Kansija liitin
b Tera
¢ Kulho
d Lipsumaton alusta / kansi
10 2000 ml:n monitoimilisdvaruste XL
Kansi (jossa rattaisto)
Moottoriosan kiinnike
Painin
Tayttoputki
Kannen salpa
Roiskesuoja
Monitoimikoneen kulho
Liukumaton kumirengas
Pilkkomistera
Pilkkomisteran kansi
Taikinatyokalu (FP)
Lisdvarusteenpidike
(i) Viipalointilisavaruste (hieno, karkea)
(ii) Raastinlisdvarusteet (hieno, karkea)
m Kiekon akseli
11 Varastointiteline
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Laitteen kdayttaminen

Alynopeuskytkin
nopeudensiatoon il

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman
puristat, sitd suurempi nopeus. Mita suurempi
nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus- ja
pilkkomistulokset.

Yksikatinen kaytto: alynopeuskytkimella (3) voit
kaynnistaa laitteen ja saataa nopeutta yhdella
kadella.

Sauvasekoittimen kdyttaminen
Ensimmainen kayttokerta: Irrota kuljetuslukko
moottoriosasta (4) vetamalla punaisesta hihnasta.

Paalle kytkeminen (A)

Laitteen mukana toimitetaan imode-valitsin (1) ja
turvakytkin (2), jolla vapautetaan Smartspeed-kytkin
(3). Kaynnista laite ohjeiden mukaisesti:

e Painamalla kannen hopeanvarista osaa voit valita
jonkin kolmesta imode-tilasta (suuri nopeus,
matala nopeus, pulssi).

e Nailla kolmella tilalla voit valita, miten ruoka
kasitellaan. Imode-valitsimen valo palaa
valkoisena merkkina valitusta tilasta.

e Suuri nopeus (1a) tarkoittaa tayttd nopeutta. Se
on tilan vakioasento.

e Matala nopeus (1b) pienentad nopeutta, vaikka
painaisit Smartspeed-kytkimen taysin pohjaan.

e Pulssitilalla (1c) voidaan pilkkoa suurempia
ruokakappaleita sekd saataa ruoan hienoutta
pilkottaessa. Smartspeed-kytkintd painamalla
voit kayttaa laitetta lyhyilla tehosykayksilla.

e Kun olet valinnut tilan, paina
turvallisuuspainiketta (2) peukalolla.

e Paina heti dlynopeuskytkinta ja saada nopeus
oikeaksi.

HUOM: Jos alynopeuskytkinta ei paineta 2
sekunnin kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle
turvallisuussyista. Turvallisuuspainikkeen valo
vilkkuu talléin punaisena. Laite kytketaan tassa
tapauksessa paalle aloittamalla uudelleen
ensimmaisesta vaiheesta.

e Turvallisuuspainiketta ei tarvitse pitaa painettuna
kayton aikana.

Merkkivalo Laitteen / toiminnan tila
Turvapainikkeen valo Laite on kayttovalmis.
vilkkuu punaisena

Turvapainikkeen valo Laite on vapautettu (kyt-

on sammuksissa kimen vapautuspainiketta
on painettu), ja se voidaan
kytkea paalle.
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Valmiustila 10 minuu-
tin kuluttua. Kaikki

Laite aktivoituu, kun paine-
taan mité tahansa painiketta

valot sammuvat.

Turvapainikkeen valo
Tasaisen punainen,
ja kaikki imode-va-

Laite on ylikuumentunut
Anna laitteen jaahtya tunnin
verran. Se on taas kayttoval-
mis, kun imode-valintavalo
lakkaa vilkkumasta ja turva-
painikkeen valo vilkkuu.

lintavalot vilkkuvat

ActiveBlade-varsi (B)

Sauvasekoittimessa on ActiveBlade-varsi, jonka
avulla tera ulottuu astian pohjalle. Saato tapahtuu
automaattisesti sekoituksessa syntyvan paineen
ansiosta, ja tdma soveltuu erityisesti kovien
ainesten, kuten raakojen hedelmien ja vihannesten,

S

ekoittamiseen.

Se sopii myos erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Kokoaminen ja kdyttd

Kiinnita ActiveBlade-varsi (6) moottoriosaan niin,
etta se napsahtaa paikoilleen.

Aseta ActiveBlade-varsi sekoitettavien ainesten
joukkoon. Kytke sitten laite paalle noudattaen ylla
olevia ohjeita.

Sekoita ainekset haluamaasi paksuuteen hitaalla
pystyliikkeella. Kayttamastasi paineesta riippuen
ActiveBlade-varsi painuu alaspain ja tera tulee
ulos.

Irrota sauvasekoittimen pistoke kayton jalkeen ja
paina EasyClick Plus-vapautuspainiketta (5)
irrottaaksesiActiveBlade-varren.

Varoitus

E

Ala anna nesteiden tai ainesten ylittaa
sekoitusvarren vihreda viivaa.

Jos soseutat laitteella kuumaa ruokaa kasarissa
tai kattilassa, nosta kasari tai kattila pois
lammonlahteen paalta ja varmista, etta neste ei
kiehu. Anna kuuman ruoan jaghtya hieman
valttyaksesi palovamman vaaralta.

Ala anna sauvasekoittimen istua kuumassa
kasarissa liedelld, kun sita ei kayteta.

Al raavi ActiveBlade-varrella kasarin tai kattilan
pohjaa.

Ala kayta keskeytyksetta 2 minuuttia pitempaéan.
Alla laitteen jaahtya 5 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.

simerkkiresepti: Majoneesi

2
1
1
S

50 g 6ljya (esim. auringonkukkadljya)
kananmuna ja liséksi 1 munankeltuainen
-2 tlk etikkaa

uolaa ja pippuria maun mukaan



e |aita kaikki ainekset (huoneenlammaossa)
sekoituslasiin ylla olevassa jarjestyksessa.

* Laita sauvasekoitin sekoituslasin pohjalle.
Sekoita Turbo-nopeudella, kunnes 6ljy alkaa
emulgoitua.

e Sauvasekoittimen yha kdydessa nosta varsi
hitaasti sekoituksen paalle ja laske se takaisin,
jotta kaikki Oljy sekoittuu.

HUOM: Kasittelyaika: noin 1 minuutti salaateille
ja enintdan 2 minuuttia paksummille
majoneeseille (esim. dippi).

Vispilalisavaruste (B)

Kayta vispilad ainoastaan kerman ja munanval-
kuaisten vatkaamiseen seka sokerikakkujen ja
valmiiksi sekoitettavien jalkiruokien valmistuk seen.

Kokoaminen ja kayttd

e Kiinnita vispila (8b) kayttopyorastoon (8a).

e Kohdista moottoriosa kootun vispildlisalaitteen
kanssa ja paina osat yhteen niin, ettd ne
napsahtavat kiinni.

¢ |rrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan. Veda sitten vispild irti
kayttopyorastosta.

o Al3 kayta keskeytyksettd 3 minuuttia pitempé&an.

e Alla laitteen jadahtya 3 minuuttia, ennen kuin jatkat

késittelya.

Parhaat tulokset

e Kierra vispilda myodtapaivaan samalla, kun pidat
sitd hieman vinossa.

e Valta roiskeet aloittamalla hitaasti ja kayttamalla
vispildlisavarustetta syvassa astiassa tai
pannussa.

e Aseta vispild kulhoon ja kdynnista laite vasta sen
jalkeen.

e Varmista aina, etta vispila ja sekoituskulho ovat
taysin puhtaat ja rasvattomat, ennen kuin vispaat
munanvalkuaisia. Vispaa kerralla enintdan nelja
munanvalkuaista.

Esimerkkiresepti: Kermavaahto

400 ml kylmaa kermaa (min. 30 % rasvaa, 4 - 8 °C)
e Aloita matalalla nopeudella (paina kytkinta
kevyesti) ja lisda nopeutta (lisaé painetta
kytkimelld) vispauksen aikana.

e Kaytd aina tuoretta kyImaa kermaa saadaksesi
enemman ja pysyvampaa kermavaahtoa
vispatessasi.

Kahvi- ja maustemyllylisa-
varuste (C)

Mylly sopii erinomaisesti kaikenlaisten kuivien
mausteiden ja muiden ainesten, kuten pippurin,
mausteneilikan, chilin, kahvi- ja soijapapujen, riisin,
unikonsiementen, sokerin, kuivattujen sardiinien ja
katkarapujen, jauhamiseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla
nopeudella.

Kokoaminen ja kdyttd

e Tarkista, etta liukumaton alusta (9d) on kiinni
kulhon pohjassa.

e Pitele terda (9b) aina ylemmasta muoviosasta ja
kasittele sita varoen.

e Aseta terd kulhon (9c¢) keskustapille ja pyorita
sitd hieman siten, ettd se putoaa alas ja lukittuu
paikoilleen.

e Taytda mylly aineksilla ja laita kansi ja liitin (9a)
paikoilleen.

e Jauha ainekset vaadittuun karkeuteen.

e Kun olet jauhanut ainekset, irrota pistoke ja paina
EasyClick Plus -vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan.

¢ Nosta kansi yl6s. Ota tera ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon.

Varoitus

e Tayta aina vain myllyn sisalla olevaan
maksimimerkkiin.

e Kayta vain kuiva-ainesten kanssa.

e Anna mausteiden jadhtya huoneenlampoisiksi
ennen jauhamista.

e Emme suosittele jauhamaan maissia,
saksanpdhkinéita, leivontasuklaata,
karamellitankoja tai kovaa juustoa.

o Ala koskaan laita jauhekulhoa mikroaaltouuniin.

Lue kasittelyoppaasta C maksimimaarat ja
nopeudet.

Myllyn pisin kayttdaika on 20 sekuntia.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung
(som palagg eller fylining i pannkakor)
50 g kuivattuja luumuja
75 g juoksevaa hunajaa
70 ml vetta (vaniljalla maustettua)
Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.
e Forvaraikylskap vid 3 °C under 24 timmar.
e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).
o Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Kayta pilkkomislisalaitetta «hc» (lisélaite saatavana
Braun asiakaspalvelusta; ei kuitenkaan kaikissa
maissa).

Monitoimilisavaruste XL

Monitoimilisdvaruste (10) sopii:

e pannukakkutaikinan pilkkomiseen ja
sekoittamiseen;

e enintaan 500 g jauhoa sisaltavan taikinan
vaivaamiseen ja kakkutaikinan valmistukseen
(kakkutaikinaa voidaan valmistaa vain malleilla,
joissa on taikinatyokalu (10k);

e viipalointi ja raastaminen.
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Pilkkominen (D)

Tera (10i) sopii lihan, kovan juuston, sipulien,
yrttien, valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
péhkinodiden pilkkomiseen.

Lue kasittelyoppaasta D maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kaytt6a

e | eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi
pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.

e Poista yrteista varret ja kuori pahkinat.

e Tarkista, ettd liukumaton kumirengas (10h) on
kiinni kulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kayttd

¢ |rrota pilkontateran kansi (10j) varoen terasta.

e Tera (10i) on erittain terava! Pitele sita aina
muoviosasta ja kasittele sita varoen.

e Aseta tera kulhon (10g) keskitapille. Paina se alas
ja kierra sita siten, etta se lukittuu paikoilleen.

e Tayta kulho aineksilla. Asenna roiskesuoja (10f).

e |aita sitten kansi (10a) paikoilleen siten, etta se
napsahtaa kiinni.

e Kiinnitd moottoriosa (4) liittimeen (10b).

e Kytke laite pistorasiaan ja aseta painin (10c)
tayttoputkeen (10d).

e Kaynnista laite kayttaaksesi
monitoimilisavarustetta. Pitele moottoriosaa
kayton aikana yhdella kadella ja monitoimikoneen
kulhoa toisella.

e Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja
paina EasyClick Plus -vapautuspainikkeita (5)
irrottaaksesi moottoriosan.

e Nosta kansi ylos painamalla kannen salpaa (10e).
Irrota kansi sitten roiskesuojasta.

e QOta tera varoen ulos ennen kuin tyhjennat
kulhon. Irrota ja vapauta terd kiertamalla sita
hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

e Ala pilko monitoimilisdvarusteella erittain kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkingita,
jaakuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
mausteita, kuten muskottipahkinaa. Muutoin
terat voivat vioittua.

o Al3 koskaan laita monitoimikoneen kulhoa
mikroaaltouuniin.

Teralla (10i) voi myos sekoittaa pannukakkutaikinaa,
jossa on kaytetty enintédan 500 g jauhoja.

Esimerkkiresepti: Pannukakkutaikina

750 ml maitoa

500 g vehnéjauhoa

4 kananmunaa

e Kaada maito kulhoon, lisaa sitten jauhot ja
lopuksi kananmunat.

e Sekoita taikina tasaisesti taydella nopeudella.

Veitselld ei saa tehda paksumpaa taikinaa. Kayta
paksumpia taikinoita taikinatyokalulla (10k).
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Taikinatydkalu ja taikinakoukku (D)
TaikinatyOkalu sopii erilaisten taikinoiden, kuten
hiiva- tai leivonnaistaikinan, vaivaamiseen ja
sekoittamiseen seka kuohkean taikinan
sekoittamiseen.

Lue kasittelyoppaan kohdasta Vaivaaminen D
maksimimaarat, suositellut ajat ja nopeudet.

Kokoaminen ja kdyttd

e Aseta taikinatyokalu kulhon (10g) keskitapille.
Paina se alas ja kierra sita siten, etta se lukittuu
paikoilleen.

e Taytd kulho taikinalla (enintddn 500 g) ja lisda
sitten muut ainekset, paitsi nesteet.

e Kaynnista laite maksiminopeudella.

e |isda nesteet tayttéputken kautta moottorin
ollessa kaynnissa.
HUOM: Pisin vaivausaika: 1 minuutti — anna sen
jalkeen moottorin jadhtya 10 minuuttia.

Esimerkkiresepti: Pizzataikina

500 g vehnajauhoa

1 tlk suolaa

1 tlk kuivahiivaa

10 rkl oliividljya

300 ml vetta (haaleaa)

e Laita kaikki ainekset vetta lukuunottamatta
kulhoon ja aloita vaivaaminen.

e Lisda vesi tayttoputken kautta moottorin
kaydessa.

Esimerkkiresepti: Makeat leivonnaiset

500 g vehnajauhoa

340 g suolatonta voita (kylmaa/kovaa, pienina

paloina)

160 g sokeria

2 vaniljasokeri

2 pieni kananmuna

2 ripaus suolaa

e |aita voi ja sokeri kulhoon ja aloita vaivaaminen.
Parhaat tulokset saadaan kylmalla voilla.

e Lisaa jauho ja muut ainekset.

e Taikinasta tulee lilan pehmeéa, jos sita vaivataan
liikaa. Lopeta vaivaaminen pian sen jalkeen, kun
taikina on muotoutunut palloksi.

e Jaahdyta taikinaa jadkaapissa puoli tuntia ennen
leipomista.

Esimerkkiresepti FPXL: Kakkutaikina

500 g vehnajauhoa

200 g sokeria

200 g suolatonta voita (kylmaa/kovaa, pienina

paloina)

3 kananmunaa

1 vaniljasokeri

1 leivinjauhe

200 ml maitoa

e Lisaa jauho ja muut ainekset maitoa
lukuunottamatta kulhoon ja aloita vaivaaminen.

e Lisda maitoa vahitellen, kunnes saadaan
yhdenmukainen massa.




Viipalointi / pilkkominen (E)

Viipaloi keittamattomat hedelmét ja vihannekset
ohuiksi viipaleiksi hienolla tai karkealla
viipalointilisavarusteella (i). Kdyta esimerkiksi
kurkkua, sipulia, sienid, omenoita, porkkanoita,
retiiseja, perunoita, kesakurpitsaa tai kaalia.

Raasta esimerkiksi omenat, porkkanat, perunat,
punajuuret, kaali, kuva juusto (kuten parmesaani)
hienolla tai karkealla raastinlisavarusteella (ii).

Lue suositellut nopeudet kasittelyoppaasta E.

Kokoaminen ja kayttd

e Kurota lisdvarusteenpidikkeen (10l reikiin ja
kiinnita levyn akseli (10m) ja kdanna sita
vasemmalle, kunnes se lukittuu..

e Aseta lisdvaruste lisdvarusteenpidikkeeseen (10l)
ja napsauta se paikoilleen ennen kuin aloitat
viipaloinnin tai raastamisen. Laita koottu
lisdvarusteenpidike kulhon keskitapille ja kierra
sita siten, etta se lukittuu paikoilleen.

e |aita roiskesuoja (10f) kulhoon ja aseta kansi
(10a) paikoilleen niin, ettéd se napsahtaa kiinni.

e Kiinnita moottoriosa liittimeen.

e Kytke laite pistorasiaan ja laita kasiteltavat
ainekset tayttoputkeen.

e Ranskalaiset perunat onnistuvat parhaiten,
kun laitetaan 3-4 perunaa (koosta riippuen)
kannen tayttdputkeen moottorin ollessa
sammuksissa.

o Kytke laite paalle. Ala koskaan kurota
tayttdputkeen laitteen ollessa paalla. Syota
ainekset aina painamalla painimella.

e |rrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan.

e Nosta kansi ylos painamalla kannen salpaa (10e).
Irrota kansi sitten roiskesuojasta.

e Ota lisdvarusteenpidike tai ranskalaisten
perunoiden leikkuukiekko varoen ulos, ennen
kuin tyhjennat kulhon. Lisdvarusteenpidike tai
ranskalaisten perunoiden leikkuukiekko
irrotetaan kiertamalla sitd hieman ja nostamalla
se ulos kurottamalla sormilla reikiin.

e Lisavaruste irrotetaan tyontamalla ylospain sita
paata, joka tulee esiin lisdvarusteenpidikkeen
pohjasta.

e Suurin kasiteltdva maara noudattaa 5 kertaa
taytettyjen kulhojen ohjetta.

e Ennen kun jatkat k&sittelya, anna laitteen jadhtya
30 minuuttia.

Hoito ja puhdistus (F)

e Puhdista aina sauvasekoitin ja sopivat
lisdvarusteet huolella ennen ensimmaista kayttoa
ja jokaisen kayttokerran jalkeen vedelld ja
pesuaineella.

¢ |rrota sauvasekoitin pistorasiasta ennen
puhdistamista.

¢ Ala upota moottoriosaa (4) tai kayttopydrastdd
(10a) veteen tai muuhun nesteeseen. Pyyhi
puhtaaksi vain kostealla liinalla.

e Kun kaytat terda uudelleen, varmista ettd se on
taysin kuiva puhdistuksen jalkeen.

e Varastointiteline voidaan purkaa puhdistuksen
tehostamiseksi.

e Kaikki muut osat voidaan pesta tiskikoneessa.
Al4 kéyta hankaavia puhdistusaineita, jotka
voisivat naarmuttaa pintaa.

e Voit irrottaa liukumattoman kumirenkaan kulhon
pohjasta voidaksesi puhdistaa sen erityisen
hyvin.

e Kun prosessoidaan ruokaa, joka sisaltaa paljon
pigmenttia (esim. porkkanoita tai kurkimaa),
lisdvaruste saattaa varittya. Pyyhi nama osat
vihannesoljylla ennen puhdistamista.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Seka mallin tietoja ettd naita kayttoohjeita voidaan
muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa
sen kayttoian lopussa. Havittdminen tapahtuu
Braun-huollossa tai sopivassa kerdyspis-
teessa.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.

W
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Vianetsintdopas

Ongelma

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin ei
toimi

Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty
pistorasiaan.

Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta
Braunin huoltoon.

Turvapainikkeen valo
Tasaisen punainen, ja
kaikki imode-valinta-
valot vilkkuvat

Laite on ylikuumentunut

Anna laitteen jaahtya tunnin verran. Se
on taas kayttévalmis, kun imode-valin-
tavalo lakkaa vilkkumasta ja turvapainik-
keen valo vilkkuu.

Kantta (jossa on
rattaisto) ei voi
sulkea taysi

FPXL-kulhon ja kannen (jossa on
rattaisto) valiin on jaanyt ruokaa

Avaa kansi (jossa on rattaisto) ja poista
ruokajaamat

TyOkalua ei ole asennettu kunnolla
FPXL-kulhoon

Kaanna tyokalua kasin samalla kun
painat kevyesti alaspain, kunnes se
lukittuu paikoilleen

Sita ei ole kiinnitetty oikein

Kiinnita oikein

Vetta kannessa
(jossa on rattaisto)

Kansi (jossa on rattaisto) on vahingossa
upotettu veteen tai laitettu
tiskikoneeseen

Poista muovitulppa moottoriosan
kiinnikkeen siséalta. Tyhjenna vesi. Laita
tulppa takaisin. Varoitus: Kanteen
(jossa on rattaisto) paassyt vesi
vahingoittaa laitetta. Tata kuvattua
menetelmaa ei ndin ollen saa kayttaa
tarkoituksella, jotta kansi (jossa on
rattaisto) voitaisiin laittaa
tiskikoneeseen

Vettd jossain
tyokalussa
(taikinatyokalu, tera
tai kiekon akseli)

Kyseinen tyokalu vuotaa

Pyyda varaosa Braunin
asiakaspalvelusta
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane tak, aby
spetnia¢ najwyzsze standardy w zakresie jako$ci,
funkcjonalnosci i wzornictwa. Mamy nadzieje,

ze nowy produkt firmy Braun spetni Panstwa
oczekiwania.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy doktadnie i w
catosci przeczytac¢ instrukcje obstugi, a nastepnie
zachowac jg na przysztosc¢. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety znajdujgce sie na
urzgdzeniu i usun je w odpowiedni sposob.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre!

Aby unikng¢ skaleczen,
obchodz sie z nimi niezwykle
ostroznie.

* Nalezy zachowac ostrozno$c¢ podcz-
as obchodzenia sig z ostrzami 0 0s-
trych krawedziach, oprézniania misy i
czyszczenia.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez 0soby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umysto-
wej oraz 0soby z niewystarczajgca,
wiedzg i doSwiadczeniem, jesli nie
znajdujg, sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczen-
stwo, nie zostaty poinstruowane jak
bezpiecznie uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych z tym za-
grozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

¢ W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg przebywac
dzieci.

¢ Czyszczenie oraz nalezace do uzyt-
kownika czynnos$ci konserwacyjne
nie moga, by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru 0s6b dorostych.

¢ Urzadzenie nie moze zostac¢ pozosta-
wione bez nadzoru zanim wtyczka

kabla zasilajgcego nie zostanie wy-
ciggnieta z gniazda sieciowego.
Przed przystgpieniem do rozbierania,
skfadania lub czyszczenia urzadzania
lub w przypadku odstawienia go na
przechowanie zawsze nalezy wpierw
wyciggng¢ wtyczke z gniazda siecio-
wego.

¢ W przypadku, gdy kabel zasilajgcy
jest uszkodzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla uzytkownika,
kabel ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany ser-
wis naprawczy producenta lub przez
osobe o podobnych kwalifikacjach
fachowych.

® Przed podtgczeniem urzgdzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pragdu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

¢ Urzgdzenie jest przeznaczone wy-
facznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrébki normalnych
dla gospodarstw domowych iloSci
produktow.

¢ Nie uzywac zadnych czesci urzadze-
nia w kuchenkach mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub w razie
koniecznosci nalezy wyczyscic
wszystkie elementy zgodnie z
instrukcjami z rozdziatu Konserwacja
i Czyszczenie.

e Jesli urzadzenie jest uszkodzone,
nalezy zaprzestac jego uzywania.

® Pokud pristroj spadne do kapaliny,
odpoijte ho predtim, nez sahnete do
kapaliny.

Czesciiosprzet

1 przetgcznik wyboru imode
a wysoka predkosc¢
b niska predkos$¢
c impuls
2 Przycisk bezpieczenstwa g
3 Inteligentny przetgcznik predkosci / rozne
predkosci il
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Silnik
Przyciski blokady EasyClick Plus
Nasadka ActiveBlade
Wysokie naczynie z pokrywg,
Koncowka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka
9 Akcesorium do mtynka do kawy i przypraw
a Pokrywa ze sprzegtem
b Ostrze mtynka
¢ Misa
d Antyposlizgowa baza / pokrywka
10 2000 ml koncéwka do robota kuchennego XL
pokrywka (z przektadnig)
sprzegto silnika
popychacz
otwor do napetniania
zatrzask pokrywy
ostona chronigca $cianeg przed zachlapaniem
pojemnik uniwersalny
antyposlizgowy pierscien gumowy
ostrze do siekania
pokrywa ostrza do siekania k narzedzie do
ciasta (FP)
uchwyt z wktadkg
(i) wktadka do krojenia w plasterki (na
drobno i grubo)
(ii) wktadki do szatkowania (na drobnoi
grubo)
m o$ tarczy
11 Podstawka do przechowywania

oO~NO OB~
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Jak korzystac¢ z urzagdzenia

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci il

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
nacisnieciem. Im mocniej naciskasz tym wieksza
jest predkosc. Im wyzsza predko$¢ tym szybsze i
bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jedng reka; Inteligentny przetgcznik
predkosci (3) umozliwia wtgczanie urzadzenia i kontrole
predkosci jego obrotow przy uzyciu jednej reki.

Obstuga recznego blendera
Pierwsze uzycie: Usun blokade transportowa silnika
(4) pociggajac za czerwony pasek.

Witaczanie (A)

Urzadzenie dostarczane jest z przetacznikiem

wyboru imode (1) i przyciskiem bezpieczenstwa (2)

do zwalniania przetgcznika Smartspeed (3). Aby

wtaczy¢ urzgdzenie, prosze postepowac zgodnie z

ponizszg instrukcja;

® Poprzez wcisnigcie srebrnej czesci na gorze
mozna wybra¢ jeden z 3 trybow imode (wysoka
predkos$¢, niska predkos¢, impuls).
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* Zapomocg 3 trybow mozna wybra¢, w jaki
sposob jedzenie ma by¢ rozdrabniane. Swiatto
przetacznika wyboru imode $wieci si¢ na biato w
celu zasygnalizowania, jaki tryb wybrano.

e Wysoka predkos¢ (1a) oznacza prace z petna,
dostepng predkoscig. Jest to standardowa
pozycja trybu.

e Niska predkos¢ (1b) zmniejsza predkos$¢ nawet w
przypadku petnego wcisnigcia przetacznika
Smartspeed.

e Trybu pulsacyjnego (1c) mozna uzywac¢ do
rozdzielania wiekszych kawatkéw produktow albo
do kontrolowania rozdrobnienia produktow. W
celu uzyskania krotkiego przyrostu mocy nalezy
wcisngc¢ przetagcznik Smartspeed.

e Po wybraniu trybu naci$nij kciukiem przycisk
bezpieczenstwa (2).

e Niezwtocznie nacisénij inteligentny przetgcznik
predkosci i naciskajgc z odpowiednig sitg ustaw
pozadang predkosc.

UWAGA: Jezeli inteligentny przetgcznik predkosci
nie zostanie naciéniety w ciggu 2 sekund, to ze
wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie nie bgdzie
mogto by¢ wigczone. Swiatto przycisku bezpie-
czenstwa zacznie mrugac na czerwono.

Aby wtgczy¢ urzgdzenie przejdz do punktu
pierwszego.

e Podczas normalnej pracy nie ma koniecznosci
naciskania przycisku bezpieczenstwa.

Lampka kontrolna Urzadzenie / Tryb

pracy
Lampka mruga na Urzadzenie jest gotowe
czerwono do uzycia.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa miga
na czerwono.

Urzadzenie jest gotowe
do uzycia.

Tryb czuwania po 10
minutach Wszystkie
Swiatta wytgczone.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa stale
Swieci sie na czerwono,
a Swiatto przetgcznika
wyboru imode miga

Po wcisnieciu dowol-
nego przycisku
urzgdzenie zostaje
ponownie aktywowane.

Urzagdzenie jest
przegrzane. Nalezy
odczekac godzing, az
ostygnie. Jest gotowe
do ponownego uzycia,
gdy $wiatto przetacznika
wyboru imode przesta-
nie migac, a zacznie
migac Swiatto przycisku
bezpieczenstwa.

Nasadka ActiveBlade (B)

Reczny blender wyposazony jest w nasadke
ActiveBlade, ktéra umozliwia wydtuzenie ostrza do
samego konca nasadki miksujgcej. Regulacja



potozenia ostrza nastepuje automatycznie, w
zaleznosci od sity nacisku podczas miksowania.
Funkcja ta jest szczegolnie przydatna podczas
miksowania twardych produktéw takich jak surowe
owoce i warzywa.

Rozwigzanie to doskonale sprawdza sie takze

podczas przygotowywania dipdw, sosow, dresingow

do satatek, zup, pokarmow dla dzieci a takze
drinkow i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania urzadzenie

nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Montaz i obstuga

Wprowadz koncoéwke nasadki ActiveBlade (6) do
silnika, az do zaskoczenia blokady (klikniecia).
Umie$¢ nasadke miksujgcg ActiveBlade
wewnatrz produktow, ktére majg by¢
zmiksowane. Wtgcz urzgdzenie w sposob
opisany powyzej.

Miksuj sktadniki poruszajgc delikatnie koncowka,
w gore i w dot, az do uzyskania wymagane;j
konsystencji produktoéw. Wysokos¢ potozenia
ostrza w nasadce miksujgcej ActiveBlade
zmienia sie w zaleznosci od przytozone;j sity
nacisku.

Po uzyciu odfgcz blender od zrédta zasilania i
nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus (5), aby
odtgczy¢ nasadke ActiveBlade.

Uwaga

Ptyny lub miksowane sktadniki nie powinny
przekracza¢ poziomu zielonej linii znajdujacej sie
na nasadce miksujgcej.

W przypadku uzywania urzadzenia do
przecierania gorgcej zywnosci w rondlu lub
garnku nalezy w pierwszej kolejnosci wytgczy¢
palnik kuchenki i sprawdzi¢ czy ptyn przestat sie
gotowac. Aby unikngc¢ ryzyka poparzenia nalezy
odczeka¢ do momentu lekkiego schtodzenia sig
potrawy.

Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywanego blendera
w gorgcym naczyniu lub na kuchence.

Nie nalezy skroba¢ nasadka ActiveBlade po
spodzie naczynia.

Urzgdzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy
ciagtej dtuzej niz 2 minuty.

Przed ponowng praca pozostaw urzgdzenie do
ostygniegcia przez 5 minuty.

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. oleju stonecznikowego)
1jajkoi 1 dodatkowe z6ttko jajka

1-2 tyzeczki octu

sol i pieprz do smaku

Umies¢ wszystkie sktadniki (o temperaturze
pokojowej) w wysokim naczyniu w kolejnosci jak
wyzej.

Umies$c¢ nasadke miksujacg blendera na spodzie
naczynia. Miksuj z predkoscig Turbo, az
rozpocznie sie proces emulgacji oleju.

Przy wigczonym blenderze powoli poruszaj
nasadka miksujgca w gore i w dot mieszanki w
celu zebrania resztek oleju.

UWAGA: Czas przygotowania: majonez satatkowy
ok. 1 minuty, gesty majonez okoto 2 minut (np.
do dipow).

Koncoéwka do trzepania (B)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deserow.

Montaz i obstuga

Podtgcz trzepaczke (8b) do przektadni (8a).
Ustaw w jednej linii silnik i trzepaczke i przycisnij
do siebie oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (kliknigcia).

Po uzyciu odtgcz urzgdzenie od zrédta zasilania i
nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odtaczy¢ korpus silnika. Nastepnie
wyciggnij trzepaczke z przektadni.

Urzgdzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy
ciagtej dtuzej niz 3 minuty.

Przed ponowng pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia przez 3 minuty.

Wskazowki dla uzyskania najlepszych efektow

Obracaj trzepaczkg w prawo, trzymajac jg pod
niewielkim kgtem.

Aby unikng¢ rozpryskiwania rozpocznij ubijanie z
niewielkg predkoscig i ubijaj produkty w gtebokim
naczyniu.

W pierwszej kolejnosci umiesc¢ trzepaczke w
misie, a nastepnie wtgcz urzadzenie.

Przed rozpoczeciem ubijania jajek upewnij sig,
czy trzepaczka i misa do mieszania sg czyste i
pozbawione ttuszczu. Ubijaj jednoczesnie nie
wiecej niz 4 jajka.

Przyktadowy przepis: Bita $mietana

400 ml schtodzonej $mietany (min. 30% zawartosci
ttuszczu, temp. 4 - 8 °C)

Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkoscig,
(naciskajac lekko przetgcznik), a nastepnie
zwigksz predkos$c¢ ubijania (naciskajgc mocniej
przetgcznik).

Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej $mietany.

Akcesorium do mtynka do
kawy i przypraw (C)

Mtynek idealnie nadaje sie do mielenia wszelkich
suchych przypraw i innych produktéw, takich jak

pieprz, gozdziki, chili, kawa, soja, mak, cukier,
suszone sardynki i krewetki.

Aby uzyskac najlepszy efekt, urzadzenie nalezy
ustawi¢ na najwyzsze obroty.
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Montaz i obstuga

e Sprawdz, czy na spodzie misy znajduje sie
antyposlizgowa baza z gumy (9d).

e Zawsze chwytaj ostrze mtynka (9b) za plastikowg,
czes$¢ znajdujaca sie u gory i obchodz sie z nim
ostroznie.

® Umiesc¢ ostrze na srodkowym trzpieniu mtynka
do mielenia (9c) i docisnij je do dotu, by
zablokowato sie we wtasciwym miejscu.

¢ Napetnij mtynek produktami i natoz pokrywe ze
sprzegtem (9a).

e Zmiel produkty do pozgdanej konsystencji.

e Po zakonczeniu mielenia odtacz urzadzenie od
zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski blokady
EasyClick Plus, aby odtgczy¢ silnik.

e Zdejmij pokrywe. Wyjmij ostrze i oprdznij mise.

Uwaga

e Nigdy nie przekraczaj maksymalnego poziomu
napetnienia mtynka.

e Uzywaj tylko do suchych produktow.

® Przed zmieleniem odczekaj, az przyprawy
ostygng do temperatury pokojowe;j.

¢ Nie zaleca sie mielenia kukurydzy, orzechéw
wtoskich, czekolady do wypiekéw, cukru
kandyzowanego i twardego sera.

¢ Nie wolno podgrzewa¢ misy mtynka w kuchence
mikrofalowej.

Informacje dotyczgce maksymalnejilosci i
predkosci zawarte sg w instrukcji obrobki C.

Maksymalny czas pracy mtynka wynosi 20 sekund.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikéw lub pasta)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

e Wtdz suszone $liwki i kremowy midd do misy do
siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekaj przez nastepne 1,5 sekundy przy
maksymalnej predkosci.

Uzyj koncowki do rozdrabniania «<hc» (opcjonalna
koncowka dostepna w centrum serwisowym firmy
Braun, jednak nie we wszystkich krajach).

Koncowka do robota
kuchennego XL

Osprzet do robota kuchennego (10) moze

stuzy¢ do:

e siekania, blendowania i mieszania ciasta na
nalesniki;

e zagniatania ciasta i przygotowywania ciasta do
wypiekow (maks. 500 g maki) (ciasto do
wypiekow przygotowa¢ mozna jedynie w
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modelach zawierajgcych narzedzie do ciasta
(10k);
e krojenie w plasterki i szatkowanie.

Siekanie (D)

Ostrze (10i) przeznaczone jest do siekania migsa,
twardego sera, cebuli, przypraw, czosnku, warzyw,
chleba, krakersow i orzechow.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sg w
instrukcji obrobki D.

Przed uzyciem
e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwi¢

siekanie.

e Usun z migsa kosci, $ciegna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

e Usun todygi z przypraw ziotowych i tupiny
z orzechow.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(10h) znajduje sie na spodzie misy robota
kuchennego.

Montaz i obstuga
e Ostroznie usun ostone ostrza siekacza (10j) z

ostrza.

e QOstrze (10i) jest bardzo ostre! Chwytaj ostrze za
plastikowg cze$¢ znajdujaca sie u gory i obchodz
sie z nim ostroznie.

e Umies¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy
(10g). Nacisnij ostrze i obroc je, az do momentu
zaskoczenia blokady.

e Napetnij mise sktadnikami. Wt6z ostone
chronigcg $ciane przed zachlapaniem (10f).

e Nastepnie umies$¢ pokrywke (10a), az zablokuje
sig¢ i bedzie styszalne kliknigcie.

e Witoéz silnik (4) do sprzegta (10b), az do momentu
zaskoczenia blokady.

e Podtgcz urzgdzenie do zrodta zasilania i wtoz
popychacz (10c) do otworu do napetniania (10d).

e Aby uzy¢ robota nalezy wtgczy¢ urzgdzenie.
Podczas obrobki produktow trzymaj jedng rekg
korpus silnika, a drugg mise robota.

® Po zakonczeniu siekania odtgcz urzadzenie od
zrodta zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski
zwalniania blokady EasyClick Plus (5), aby
odtgczyc¢ korpus silnika.

e Wcisnij zatrzask pokrywy (10e), aby jg podnies¢.
Nastepnie oddziel pokrywke od ostony
chronigcej $ciane przed zachlapaniem.

e Ostroznie wyjmij ostrze i opréznij mise ze
sktadnikéw. Aby odblokowac i usung¢ ostrze
przekrec¢ je delikatnie, a nastepnie pociggnij.

Uwaga

* Nie uzywaj koncowki robota do siekania bardzo
twardych produktow takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obrobka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.



¢ Nie wolno podgrzewac¢ misy robota w kuchence
mikrofalowej.

Uzywajac ostrza (10i), mozna takze miksowac ciasto
na nalesniki wykonane z uzyciem maks. 500 g maki.

Przyktadowy przepis: Ciasto nale$nikowe

750 ml mleka

500 g maki

4 jajka

* Wilej mleko do misy, wsyp maki i dodaj jajek.

e Miksuj produkty z maksymalng predkoscia do
uzyskania jednolitej konsystenciji.

Nie wolno przygotowywac ciezszych ciast z uzyciem

noza. W przypadku ciezszych ciast nalezy
skorzystac¢ z narzedzia do ciasta (10k).

Narzedzie do ciasta (D)

Narzedzie do ciasta $wietnie nadaje sie do
ugniatania i mieszania r6znych ciast, takich jak
ciasto drozdzowe lub ciasto na placki oraz
mieszania ciasta na biszkopt.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sg w
instrukcji ugniatania D.

Montaz i obstuga

* Umies¢ narzedzie do ciasta do wyrabiania ciasta

na srodkowym trzpieniu misy (10g). Nacisnij i
obré¢ go, az do momentu zaskoczenia blokady.
¢ Napetnij mise maka (maksymalnie 500 g),
a nastepnie dodaj kolejne sktadniki z
wytgczeniem ptynow.
* Wigcz urzadzenie na maksymalng predkosc.
e Ptyny dodawaj poprzez otwoér do napetniania
podczas pracy silnika.
UWAGA: Maksymalny czas wyrabiania ciasta:
1 minuta - po tym czasie wytgcz silnik na
10 minut w celu jego schtodzenia.

Przyktadowy przepis: Ciasto do pizzy

500 g maki

1 tyzki stotowej soli

1 tyzki stotowej wysuszonych drozdzy

10 tyzek stotowych oliwy z oliwek

300 ml wody (letniej)

° Wtoz wszystkie skfadniki, z wyjgtkiem wody, do
misy i rozpocznij wyrabianie ciasta.

e Przy uruchomionym silniku dodaj wode poprzez
otwor do napetniania.

Przyktadowy przepis: Stodkie ciasto

500 g czystej maki

340 g niesolonego masta (zimne i twarde, mate
kawatki)

160 g cukru

2 cukier waniliowy

2 mate jajko

2 szczypta soli

e Wtdz masto i cukier do misy i rozpocznij

wyrabianie. Dla lepszego efektu uzyj zimnego
masta.

Dodaj make i pozostate sktadniki.

Przy zbyt dtugim wyrabianiu ciasto bedzie zbyt
migkkie. Zakoncz wyrabianie ciasta po
uformowaniu si¢ kuli.

Przed przystgpieniem do kolejnych czynnosci
wtOz ciasto do lodowki na pét godziny.

Przyktadowy przepis FPXL: Ciasto na wypieki

500 g czystej maki

200 g cukru

200 g niesolonego masta (zimne i twarde, mate
kawatki)

3 jajka

1 cukier waniliowy

1 opakowanie proszku do pieczenia

200 ml mleka

Wsyp make do misy i w6z do niej wszystkie
pozostate sktadniki (oprécz mleka) oraz
rozpocznij wyrabianie.

Podczas pracy urzgdzenia stopniowo dolewaj
mleka az do uksztattowania si¢ jednolitej
masy.

Krojenie w plasterki (E)

Do krojenia surowych owocow i warzyw w drobne,
cienkie plasterki; np. ogorkéw, cebuli, grzybow,
jabtek, marchwi, rzodkiewki, ziemniakow, cukinii

i kapusty uzywaj wktadek do krojenia w plasterki na
drobno lub grubo (i).

Do szatkowania takich produktéw jak jabtka,
marchew, ziemniaki, buraki, kapusta, twardy ser
(np. parmezan) uzywaj wktadek do szatkowania na
drobno i grubo (ii).

Informacje dotyczgce zalecanych predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki E.

Montaz i obstuga

Siegnij do otworéw uchwytu z wktadkg (101), aby
podtgczy¢ os tarczy (10m) i obroc¢ w lewo az do
zablokowania.

W celu pokrojenia produktéw w plasterki i
poszatkowania wt6z odpowiednig wktadke w
specjalny uchwyt wktadki (101) i zablokuj jg w
danym potozeniu. Umie$¢ uchwyt z wktadka na
Srodkowym trzpieniu misy i przekre¢ w celu
zablokowania we wiasciwym miejscu.

W16z ostone chronigcg $ciane przed
zachlapaniem (10f) do misy i nat6z pokrywke
(10a) az sie zablokuje i ustyszysz klikniecie.
Witoz silnik do sprzegta, az do momentu
zaskoczenia blokady.

Podtgcz urzgdzenie do zrodta zasilania i wioz
produkty do otworu do napetniania.

Dla uzyskania najlepszego efektu produkcji
frytek przy wytgczonym silniku umies¢ 3-4
ziemniaki (w zaleznosci od rozmiaru) w otworze
do napetniania w pokrywie.

Wiacz urzgdzenie w celu rozpoczecia obrobki. W
zadnym wypadku nie wolno siega¢ do wnetrza
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otworu do napetniania przy wtgczonym silniku.
Do wprowadzania produktéw zawsze uzywaj
popychacza.

e Po uzyciu odtgcz urzgdzenie od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odtgczy¢ korpus silnika.

e Wcisnij zatrzask pokrywy (10e), aby jg podnies¢.
Nastepnie oddziel pokrywke od ostony
chronigcej sciane przed zachlapaniem.

e Ostroznie wyjmij uchwyt z wktadkg lub tarcze do
frytek, a nastepnie oprdznij mise z zawartosci.
Aby usung¢ uchwyt z wktadka lub tarcze do
frytek, lekko obro¢, a nastepnie zdejmij, siegajac
do otwordéw palcami.

e W celu wyjecia wkfadki z uchwytu nacisnij do
gory koniec wktadki, ktory wystaje u spodu
uchwytu wktadki.

¢ Maksymalna ilos$¢ rozdrabnianego jedzenia,
rysunek w wytycznych, 5 x napetniona misa.

e Przed dalszg pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia na 30 minut.

Konserwacja i czyszczenie (F)

e Blender reczny oraz jego akcesoria umyj po
pierwszym uzyciu i kazdym kolejnym woda, i
detergentem.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgcz blender
od zrodta zasilania.

¢ Nie dopuszczaj do zamoczenia silnika (4) i
przektadni (10a) wodg lub innym ptynem.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ tylko przy uzyciu
wilgotnej szmatki.

* Przed ponownym uzyciem ostrza mtynka po
czyszczeniu zadbaj, by byto catkowicie
wysuszone.

e Aby utatwiC sobie czyszczenie sprzetu, mozna
odtgczy¢ podstawke do przechowywania.
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e Wszystkie pozostate czesci mozna my¢ w
zmywarce. Nie uzywaj srodkéw do szorowania,
gdyz moze to prowadzi¢ do zarysowania
powierzchni.

e W celu wykonania kompletnego czyszczenia
nalezy zdjg¢ antyposlizgowy pierscien gumowy.

e Podczas obrobki produktow o wysokiej
zawartosci pigmentu (np. marchewek lub
kurkumy) moze doj$¢ do przebarwienia osprzetu.
Przed umyciem nalezy takie czesci przetrze¢
olejem jadalnym.

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informac;ji
zapoznaj sie z tre$cig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢
wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
produktu oraz w instrukcji obstugi urzgdzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

i wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi.
Zuzyte urzadzenie nalezy przekazac do
odpowiedniego punktu zbidrki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Zuzytego urzgdzenia nie wolno faczy¢ E
—

kontaktu z artykutami spozywczymi sa,
zgodne ze wskazaniami Rozporzadzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do QI?



Rozwigzywanie problemow

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Blender nie dziata

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest
podtgczone do zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik
obwodu w domowej instalaciji
elektryczne;.

Jesli to nie pomoze, skontaktowac sie z
Centrum Obstugi Klienta Braun.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa
stale swieci sie na
czerwono, a $wiatto
przetacznika wyboru
imode miga

Urzadzenie jest przegrzane

Nalezy odczekac¢ godzine, az ostygnie.
Jest gotowe do ponownego uzycia, gdy
Swiatto przetgcznika wyboru imode
przestanie migac, a zacznie migac¢
Swiatto przycisku bezpieczenstwa.

Nie da sie catkowicie
zamkna¢ pokrywki (z
przektadnig).

Jedzenie utkneto pomiedzy misg FPXL i
pokrywka (z przektadniag)

Otworz pokrywke (z przektadnig) i usun
resztki jedzenia.

Narzedzie nie jest w petni wtozone do
misy FPXL.

Obrdc¢ je recznie, lekko wciskajgc w dot,
az wskoczy do pozyciji.

Brak prawidtowego potaczenia

Potgcz prawidtowo.

Woda w pokrywce (z
przektadnia)

Pokrywka (z przektadnig) zostata
przypadkowo zanurzona w wodzie lub
umieszczona w zmywarce.

Usun gumowg wtyczke wewngtrz
sprzegta silnika. Spus¢ wode. Wymien
wtyczke. Uwaga: woda w pokrywce (z
przektadnig) spowoduje uszkodzenie
urzgdzenia. Z tego wzgledu z opisane;j
metody nie wolno korzysta¢ celowo w
celu umieszczenia pokrywki (z
przektadnig) w zmywarce.

Woda w jednym z
narzedzi (narzedzie
do ciasta, ostrze lub
os$ tarczy)

Nieszczelnos¢ okreslonego narzedzia

Skontaktuj sie z centrum serwisowym
firmy Braun w celu dokonania wymiany.
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Cesky
Nase vyrobky jsou navrZeny tak, aby spliiovaly
nejvy8si standardy kvality, funk&nosti a designu.

Doufame, Ze budete mit ze svého nového pfistroje
Braun radost.

Pred pouzitim

Pred pouZitim pristroje si peclivé a kompletné
prectéte pokyny pro uZivatele a uschovejte je pro
pristi potfebu. Odstrarite v§echny obaly a Stitky a
naleZité je zlikvidujte.

Pozor

. Noze jsou velmi ostré!

=2\ Abyste predesli poranéni,
zachazejte s nozi velmi
opatrné.

¢ Pfi manipulaci s ostrymi fezacimi
nozi, pri vyprazdnovani nadoby a
beéhem Cisténi je tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento pristroj pouze pod dozorem
nebo po instruktazi tykajici se
bezpeCného pouzivani pristroje, a
pokud rozumi souvisejicim rizikim.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

* Tento pristroj nesméji pouzivat déti.

¢ Déti by se mély udrzovat v dostatecC-
né vzdalenosti od pfristroje a jeho
privodni Sidry.

e Cisténi a uzivatelskou udrzbu by déti
nemeély provadét bez dozoru.

¢ Spotfebi¢ vypnéte nebo vytahnéte
$nlru ze zasuvky vzdy, kdyzZ je pone-
chan bez dozoru a pred sestavova-
nim, rozebiranim, Cisténim nebo
uskladnénim.

e Je-li privodni $iitra poskozena,
musi ji vymeénit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo nebezpeci.

¢ Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektrické
siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.
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e Tento pfristroj je konstruovan pouze
pro pouzivani vdomacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi normalnich v
domacnosti.

* NepouZzivejte zadny dil v mikro-vinné
troubg.

e Odistéte pred prvnim pouZzitim nebo
podle potreby vSechny dily podle
pokyntl v ¢asti Péce a Gisténi.

¢ NepouZivejte pfistroj, pokud je
poSkozeny.

e Pokud pristroj spadne do kapaliny,
odpoijte ho predtim, nez sahnete do
kapaliny.

Dily a pFislusenstvi

1 voli¢ imode
a vysoka rychlost
b nizka rychlost
¢ pulzovani
Bezpe&nostni tlagitko @
Spina& Smartspeed / variabilni rychlosti .l
Cast motoru
Uvoliiovaci tlaCitka EasyClick Plus
HFidel ActiveBlade
Pohar s vickem
Slehaci prislugenstvi
a Prevodovka
b Metla
9 PrisluSenstvi mlynek na kavu a kofeni
a Viko se spojovacim dilem
b NGz mlynku
¢ Nadoba
d Protiskluzovy podklad / viko
10 2000 ml prisluSenstvi robota XL
Viko (s pfevodovkou)
Spojka pro ¢ast motoru
Posunovac
Plnici trubice
Zapadka vika
Kryt proti ostriku
Nadoba robota
Protiskluzovy pryZovy krouzek
Sekaci nliz
Kryt sekaciho noze
Nastavec k hnéteni tésta (FP)
Drzak vlozky
(i) Krajeci vlioZka (jemna, hrubd)
(i) Strouhaci vliozky (jemna, hruba)
m Osa kotouce
11 Stojan pro uloZeni

O~NOUTHAWN
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Jak pouzivat pristroj

Spina¢ Smartspeed pro
variabilni rychlosti .ull

Jedno stisknuti, vS8echny rychlosti. Cim vice
stisknete, tim vyssi je rychlost. Cim vysSi je rychlost,
tim rychlejsi a jemnéjsi jsou vysledky mixovani a
sekani.

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smartspeed (3)
umoZiuje zapnout pristroj a ovladat rychlost jednou
rukou.

Obsluha ruéniho mixéru
Prvni pouziti: Odstrarite prepravni pojistku z ¢asti
motoru (4) zataZzenim za Cerveny pasek.

Zapnuti (A)

Pristroj se dodava s volicem imode (1) a
bezpe&nostnim tlagitkem (2) pro uvolnéni regulatoru
Smartspeed (3). Rid'te se pokyny ke spust&ni
pristroje:

e Stisknutim stfibrné ¢asti nahofe miZete zvolit
jeden ze 3 rliznych rezimt imode (vysoka
rychlost, nizka rychlost, pulzovani).

e Pomoci 3 rezimli se mlzete rozhodnout, jak
zpracovavat potraviny. Svétlo voli¢e imode sviti
bile ke zobrazeni zvoleného rezimu.

e \/ysoka rychlost (1a) vam dava k dispozici plnou
rychlost. Je to standardni poloha reZimu.

e Nizka rychlost (1b) sniZuje rychlost, dokonce i
kdyz uplné tisknete regulator Smartspeed.

e Pulznirezim (1c) Ize pouZit k rozmixovani vétSich
kousk potravin nebo k uhlidani struktury
potravin pri sekani. Stisknéte regulator
Smartspeed pro kratka vyvinuti sily.

e Po zvoleni rezimu stisknéte palcem bezpe&nostni
tlacitko (2).

e Bezprostredné stisknéte spina¢ Smartspeed a
nastavte poZadovanou rychlost.

POZNAMKA: Nestiskne-li se spina& Smartspeed
do 2 sekund, nelze pristroj z bezpecnostnich
ddvodl zapnout. Svétlo bezpec&nostniho tlagitka
bude blikat Cervené. Pro zapnuti pfistroje
zacnéte znovu prvnim krokem.

e Béhem provozu nemusite drZet bezpecnostni
tlacitko stisknuteé.

Kontrolka P¥istroj / provozni stav
Svétlo bezpe&nostniho Pristroj je pripraveny k
tlagitka Blikajici pouziti.

cervena

Svétlo bezpecnostniho Pristroj je uvolnény

tlacitka Vyp (uvolriovaci tlacitko
spinace je stisknuté) a
Ize jej zapnout.

ReZim Standby po 10 Pristroj je opét aktivni po
minutach. VSechna stisknuti néjakého
svétla se vypnou. tlacitka.

Svétlo bezpecnostniho Pristroj je prehraty.

tlacitka trvale Cervena Nechte pfristroj jednu

a blikajici vSechna hodinu vychladnout.

svétla voli¢e imode P¥istroj je opét pripraveny
k pouziti, kdyZ prestane
blikat svétlo volice imode
a blika svétlo bezpec-
nostniho tlacitka.

Hridel ActiveBlade (B)

Ruéni mixér je opatfeny hridelem ActiveBlade, ktery
umozZziiuje vysunout nGz do spodni ¢asti zvonu.
Nastaveni se provadi automaticky tlakem
potfebnym pfi mixovani, hodi se zvlasté k mixovani
tvrdych potravin, napfr. syrového ovoce a zeleniny.

Rovnéz se skvéle hodi k pripravé dipl, omadek,
salatovych dresinki, polévek, kojenecké stravy a
také napojli, smoothies a mlé&nych koktejlt.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvysSi rychlost.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte hridel ActiveBlade (6) k ¢asti motoru
tak, aby zaklapl.

e Umistéte hfidel ActiveBlade do smési, ktera se
ma mixovat. Poté zapnéte pristroj podle vySe
uvedeného popisu.

¢ Rozmixujte pfisady do poZadované konzistence
jemnymi pohyby nahoru a dol(. V zavislosti na
plsobicim tlaku se hridel ActiveBlade stlaci a ntz
se vysune.

e Po pouziti odpojte ru¢ni mixér od sité a stisknéte
uvolfiovaci tlacitka EasyClick Plus (5) pro sejmuti
hridele ActiveBlade.

Pozor

e Nenechte tekutiny nebo prisady presahnout
zelenou rysku mixovaciho hridele.

e P¥i pouZiti pristroje k pfipravé pyré z horkych
potravin v panvi nebo hrnci sejméte panev nebo
hrnec z tepelného zdroje a ujistéte se, Ze tekutina
nevre. Nechte horké potraviny trochu
vychladnout, abyste zabranili riziku opareni.

e Nenechte ru¢ni mixér usazeny v horkém hrnci na
panelu sporaku, kdyzZ jej nepouzivate.

e NeoSkrabujte hridel ActiveBlade o spodek panvi
a hrnca.

e Nepracujte nepretrzité déle nez 2 minuty.

e Pred pokraCovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 5 minuty vychladnout.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napf. slunecnicovy olej)
1 vejce a 1 vajecny Zloutek navic
1-2 polévkova IZice octa

sul a pepr pro ochuceni
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e VloZte v8echny prisady (pfi pokojové teplot&) do
poharu ve vySe uvedeném poradi.

e VloZte ru¢ni mixér na dno poharu. Mixujte
rychlosti Turbo, dokud olej neza¢ne emulgovat.

e Se stale béZicim ru€nim mixérem pomalu
zvednéte hridel ke hladiné smési a zpét dolu pro
zapracovani zbytku oleje.
POZNAMKA: Doba zpracovani: pfibl. 1 minuta
pro salaty a az 2 minuty pro hustsi majonézu
(napt. pro namaceni).

Slehaci prislusenstvi (B)

PouZzivejte metlu pouze ke Slehani krému, vaje¢nych
bilkd, vyrobé piskotovych buchet a hotovych
dezertd.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte metlu (8b) k prevodovce (8a).

e Zarovnejte téleso motoru se sestavenym
nastavcem a zatlacte dily do sebe tak, aby
zaklaply.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus pro sejmuti
¢asti motoru. Poté vytahnéte metlu z prevodovky.

¢ Nepracujte nepretrzité déle nez 3 minuty.

e Pred pokraovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 3 minuty vychladnout.

Rady pro co nejlepsi vysledky

e Pohybujte metlou ve sméru hodinovych rucitek a
drzte ji v lehkém naklonu.

e Pro zabranéni rozstfiku zacnéte pomalu a
pouzivejte Slehaci nastavec v hlubokych
nadobach nebo hrncich.

e VloZte metlu do nadoby a teprve poté zapnéte
pristroj.

e Pred Slehanim vaje¢nych bilkd se vzdy ujistéte,
Ze jsou metla a misici nadoba zcela Cisté a prosté
tuku. Slehejte maximaln& 4 vajecné bilky.

Priklad receptu: Slehagka

400 ml chlazené smetany (min. 30% obsah tuku,

4-8°C)

e Zacnéte nizkou rychlosti (lehky tlak na spinac) a
zvySujte rychlost (vétSi tlak na spinac) béhem
Slehani.

e Vzdy pouZivejte Cerstvou chlazenou smetanu pro
dosaZeni vétsiho a stabiln&jSiho objemu pfi
Slehani.

Prislusenstvi mlynek na kavu a
koreni (C)

Milynek je perfektné vhodny k mleti jakéhokoli druhu
su8eného koreni nebo jinych ingredienci, jako je
pepr, hfebicek, chili, kavova zrna nebo sojové boby,
ryze, seminka vi¢iho méaku, cukr, susené sardinky a
garnati.

Pro nejkvalitngjsi vysledky pouZivejte nejvyssi
rychlost.
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Sestaveni a obsluha

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZzovy krouzek
(9d) pripevnén na spodku nadoby.

e Drzte niz mlynku (9b) vZdy za horni plastovou
C¢ast a zachazejte s nim opatrné.

e Umistéte nliz na stifedovy kolik nadoby na mleti
(9c) a lehce ji otacejte tak, aby klesla dolti a
zapadla na misto.

¢ Napliite mlynek ingrediencemi a pfiloZte viko se
spojovacim dilem (9a).

e Melte ingredience aZ do poZzadované
konzistence.

e Po dokonceni mleti odpojte pfistroj od sité a
stisknéte uvoliiovaci tlacitka EasyClick pro
sejmuti dilu motoru.

e Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu mieci
nadoby vyjméte nlz.

Pozor

e VZdy napliiujte mlynek uvnitf az po ¢arku max.

e Smi byt pouZivan pouze pro suché ingredience.

e Pred mletim nechte koreni vychladnout na
pokojovou teplotu.

e Neni ur¢en k mleti obili, vla§skych ofechl,
¢okolady na peceni, cukrkandlu a tvrdého
syra.

e Nikdy nedavejte mleci nadobu do mikrovinné
trouby.

Viz priivodce zpracovanim C ohledné& maximalnich
mnoZstvi a rychlosti.

Maximalni doba provozu pro mlynek je 20 sekund.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikéw lub pasta)

50 g Svestek

75 g krémového medu

70 ml vody (ochucené vanilkou)
e Naplrite sekaci nadobu «hc» vestkami a
krémovym medem.

e UloZte pfi teploté 3 °C v ledni¢ce na dobu
24 hodin.

e Pridejte 70 ml vody (ochucené vanilkou).

e Pokradujte v sekani dalSich 1,5 sekundy pfi
maximalni rychlosti.

Pouzivejte prisluSenstvi na sekani «<hc» (volitelné
prisluSenstvi je k dispozici v servisnim stfedisku
Braun; avsak ne v kazdé zemi).

PrisluSsenstvi kuchyrnského
robota XL

PrisluSenstvi kuchyriského robota (10) Ize pouZit

pro:

e sekani, mixovani a miseni palacinkového tésta;

e hnéteni tésta a pripravu kolacového tésta, pro
zpracovani max. 500 g mouky (kolacové tésto
Ize pripravovat pouze s modely obsahujicimi
nastavec k hnéteni tésta (10k);

e krajeni a strouhani.



Sekani (D)
Nozem (10i) mGzete sekat maso, tvrdy syr, cibuli,
byliny, Cesnek, zeleninu, chléb, suchary a ofechy.

Viz pravodce zpracovanim D ohledné& maximalnich
mnoZstvi, doporucenych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

Pro snadnéjsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

Odstrarite kosti, chrupavky, Slachy a krupky z
masa, aby se neposkodily noZe.

Odstrarite stonky bylin a ofechové skorapky.
Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy krouzek
(10h) pripevnény na spodku nadoby robota.

Sestaveni a obsluha

Opatrné sejméte kryt ze sekaciho noze (10j).
NUZ (10i) je velmi ostry! Drzte jej vZdy za horni
plastovou ¢ast a zachazejte s nim opatrné.
Umistéte nGz na stfedovy kolik nadoby (10g).
Stlacte jej dolll a otocte tak, aby se zajistil na
misté.

Naplrite nadobu potravinami. Nasad'te kryt proti
ostriku (10f).

Potom nasad'te viko (10a), které ma slySitelné
zaklapnout.

Vlozte ¢ast motoru (4) do spojky (10b) tak, aby
zaklapla.

Zapoijte pfistroj do sité a vlozte posunovac (10c)
do plnici trubice (10d).

Pro provoz kuchyriského robota pfistroj zapnéte.
B&hem zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou
rukou a nadobu robota za rukojet’.

Po dokonceni sekani odpojte pristroj od sit€ a
stisknéte uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus (5)
pro sejmuti ¢asti motoru.

Stisknéte zapadku vika (10e) k nadzvednuti vika.
Potom sejméte viko z krytu proti ostfiku.

Pred vysypanim obsahu nadoby opatrné vyjméte
nuZ. Pro vyjmuti a odjisténi ndz lehce otocte a
poté jej vytahnéte.

Pozor

NepouZivejte prislusenstvi kuchyfiského robota
k sekani nadmeérné tvrdych potravin, napriklad
nevyloupanych ofechd, ledovych kostek,
kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni, napft.
muskatového ofechu. Zpracovavani téchto
potravin by mohlo poskodit noze.

Nikdy nedavejte nadobu robota do mikrovinné
trouby.

NoZem (10i) mlZete také misit palacinkové tésto az
z 500 g mouky.

Priklad receptu: Pala€inkové tésto

750 ml mléka
500 g hladké mouky
4 vejce

Nalijte mléko do nadoby a poté pridejte mouku a
nakonec vejce.

Michejte tésto pInou rychlosti, dokud nebude
hladké.

pouZijte nastavec k hnéteni tésta (10k).

Nastavec k hnéteni tésta (D)

Nastavec k hnéteni tésta je idealni k hnéteni a
miseni riznych tést, napr. kynutého nebo
pecivového a k miseni tfenych tést.

Viz privodce zpracovanim - hnéteni D ohledné
maximalnich mnoZstvi, doporu€¢enych dob a
rychlosti.

Sestaveni a obsluha

Umistéte nastavec k hnéteni tésta na stfedovy
kolik nadoby (10g). Stlacte jej dolt a otocte tak,
aby se zajistil na misté.

Naplrite do nadoby mouku (max. 500 g), poté
pridejte ostatni pfisady kromé tekutin.

Zapnéte pfistroj na maximalni rychlost.

Pridejte tekutiny skrz plnici trubici za b&éhu motoru.
POZNAMKA: Maximalni doba hné&teni: 1 minuta
— poté nechte motor 10 minut vychladnout.

Priklad receptu: Tésto na pizzu

500 g hladké mouky

1 Cajové I1zicky soli

1 Cajove I1ZiCky suSeného drozdi

10 polévkovych IZic olivového oleje
300 ml vody (vlazné)

VlozZte vSechny prisady kromé vody do nadoby
a zacnéte s hnétenim.
Pridejte vodu skrz plnici trubici za b&éhu motoru.

Priklad receptu: Sladké pecivo

500 g hladké mouky

340 g nesoleného masla (studené/tvrdé, malé
kousky)

160 g cukru

2 vanilkového cukru

2 malé vejce

2 $petku soli

Vlozte maslo a cukr do nadoby a zacnéte

s hnétenim. Pro dobry vysledek pouZijte studené
maslo.

Pridejte mouku a zbytek pfisad.

Nadmérnym hnétenim se tésto stane pfrilis
meékkym. Zastavte hnéteni kratce poté, co tésto
vytvorilo kouli.

Zchlad'te tésto v lednice pul hodiny pred
zpracovanim.

Priklad receptu FPXL: Kola€ové tésto

500 g hladké mouky

200 g cukru

200 g nesoleného masla (studené/tvrdé, malé
kousky)

3 vejce

1 vanilkového cukru
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1 pradek do peciva

200 ml mléka

¢ Do nadoby dejte mouku a vSechny ostatni
prisady kromé& mléka a zacnéte s hnétenim.

e Postupné pridavejte mléko béhem hnéteni, az se
vytvori rovnhomérna hmota.

Krajeni / strouhani (E)

PouZijte jemné a hrubé krajeci viozky (i) pro
nakrajeni syrového ovoce a zeleniny na jemné,
tenké kousky; napf. okurky, cibule, houby, jablka,
mrkve, fedkvicky, brambory, cukety a zeli.

PouZijte jemné a hrubé strouhaci viozky (ii) ke
strouhani potravin jako jablek, mrkvi, brambor, fepy,
zeli, tvrdého syra (jako parmezan).

Viz priivodce zpracovanim G ohledné& doporucenych
rychlosti.

Sestaveni a obsluha

e Sahnéte prsty do otvora drzaku viozky (101) a
pripojte osu kotouce (10m) a otacejte ji doleva,
az zaklapne.

e Pro krajeni a strouhani umistéte viozku do drzaku
vloZky (10l) a zaklapnéte ji do spravné polohy.
Umistéte sestaveny drzak vliozky na stfedovy
kolik nadoby a otocte tak, aby zaklapl na misté..

e Nasad'te kryt proti ostfiku (10f) na nadobu a
nasad’te viko (10a), které ma slySitelné
zaklapnout.

e VloZte ¢ast motoru do spojky tak, aby zaklapla.

e Zapojte pristroj do sité a vloZte potraviny ke
zpracovani do plnici trubice.

* Pro co nejlepsi hranolky vloZte 3-4 brambory
(podle velikosti) do plnici trubice vika pfi
vypnutém motoru.

e Zapnéte pristroj. Je-li pristroj zapnuty, nesahejte
nikdy do plnici trubice. K podavani potravin vZzdy
pouZzijte posunovac.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlagitka EasyClick Plus pro sejmuti
¢asti motoru.

e Stisknéte zapadku vika (10e) k nadzvednuti vika.
Potom sejméte viko z krytu proti ostfiku.

e Pred vysypanim obsahu nadoby opatrné vyjméte
drzak vlozky nebo kotou¢ na hranolky. K vyjmuti
drZaku vloZky nebo kotouce na hranolky jimi
lehce otacejte a potom sahnéte prsty do otvort a
vyjméte je.

e Chcete-li vyjmout vloZku, stlacte ji na jednom
konci, ktery vy¢niva na spodku drzaku
vioZky.

* Maximalni zpracovavané mnoZstvi odpovida
smérné hodnoté 5x naplnéné nadoby.

e NeZ budete pokratovat ve zpracovani, nechte
pristroj 30 minut vychladnout.
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Péce a cisténi (F)

e Pred prvnim pouzitim a vzdy po kazdém pouziti
rucni mixér a vhodné prislusenstvi diikladné
ocistéte vodou a prostfedkem na myti nadobi.

e Pred Cisténim odpojte ru¢ni mixér od sité.

¢ Neponoftujte Cast motoru (4) ani pfevodovky
(10a) do vody nebo jiné kapaliny. Cistéte je pouze
vlhkou tkaninou.

* Pfi op&tovném pouZiti noZze mlynku se ujistéte, Ze
je po myti absolutné suchy.

® Pro lep§i Cisténi je moZné rozmontovat stojan pro
ulozeni.

e VSechny ostatni dily Ize myt v mycce na nadobi.
NepouZivejte abrazivni Cisti¢e, které by mohly
poSkrabat povrch.

e Pro zvlasté dikladné vycisténi mizete sejmout
protiskluzoveé pryzové krouzky ze spodku nadob.

e P¥izpracovavani potravin s vysokym obsahem
barviva (napt. mrkev nebo kurkuma) maze
prisluSenstvi zménit barvu. Otfete tyto dily pred
Cisténim rostlinnym olejem.

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny zaru¢ni
a servisni dokument nebo navstivte
www.braunhousehold.com .

Konstrukéni specifikace a uZivatelsky navod
podléhaji zménam bez predchoziho upozornéni.

)
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Nezahazujte vyrobek na konci jeho Zivotnosti
do domovniho odpadu. Likvidaci mize
provést servisni stfedisko Braun nebo
prislusné sbérny ve vasi zemi.

Materialy a soucasti, které jsou urCeny
pro styk s potravinami, spliuji
ustanoveni evropského nafizeni
1935/2004.



Privodce odstraiiovanim poruch

Problém Potencialni pri¢iny Reseni
Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojeny k
el. siti.
Rucni mixer Chybi napéjeni ZkovntroIUJte jisti€ / pojistky ve vasem
nefunguje byté.
Pokud nic z vy$e uvedeného nepomuze,
kontaktujte servis Braun.
Svétlo

bezpecnostniho
tlacitka trvale
Cervena a blikajici
vS8echna svétla volice
imode

Pristroj je prehraty

Nechte pfistroj jednu hodinu vychlad-
nout. Pristroj je opét pripraveny k
pouziti, kdyz prestane blikat svétlo
voli¢e imode a blika svétlo bezpetnost-
niho tlacitka.

Viko (s prevodovkou)
nelze uplné zavrit

Potraviny uvizly mezi nadobou FPXL a
vikem (s pfevodovkou)

Otevrete viko (s pfevodovkou) a
odstrarite zbytky potravin

Nastroj neni upIné vioZzen do nadoby
FPXL

Rukou otacejte nastrojem a pritom
lehce tla¢te dolli, dokud nezapadne na
misto

Nespravné spojeno

Dily spravné vzajemneé spojte

Voda ve viku (s
prevodovkou)

Viko (s prevodovkou) bylo omylem
ponoreno do vody nebo umyto v mycce
nadobi

Vyjméte pryZovou zatku na vnitfni
strané spojeni u dilu motoru. Nechte
odtéci vodu. Zatku umistéte zpét.
Pozor: Voda ve viku (s prevodovkou)
zpusobi poskozeni pristroje. Proto tato
metoda nesmi byt pouzivana ke
stalému myti vika (s pfevodovkou)

v myc¢ce nadobi.

V nékteré casti
nastrojl je voda
(nastavec k hnéteni
tésta, ndz nebo osa
kotouce)

Net&snost u prisludného nastroje

Kontaktujte servisni stfedisko Braun
kvali vyméné
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Slovensky
Nase produkty sa vyrabaju tak, aby spifiali tie

najprisnejSie Standardy kvality, funk&nosti a dizajnu.

Pevne verime, Ze obsluha spotrebi¢a Braun bude
pre vas prijemnym zazitkom.

Pred pouzitim

Pred pouZitim spotrebica si pozorne precitajte celé
pokyny pre pouZivatela a uschovajte siich pre
referenciu do buducnosti. Odstrarite vSetok baliaci
material a 8titky a naleZite ich zlikvidujte.

Upozornenie

° Ostrie je mimoriadne ostré!

Zaobchadzajte s nim velmi

opatrne, aby ste sa neporanili.

¢ Pri manipulacii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a pocas
Cistenia bud'te opatrni.

¢ Toto zariadenie m6Zu pouZivat’ osoby
s obmedzenymi fyzickymi, vnemovy-
mi alebo mentalnymi schopnostami,
pripade osoby s nedostatonymi sku-
senost'ami a znalost'ami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouZivani zariadenia bez-
pecnym spdsobom a porozumeli ne-
bezpetenstvam, ktoré im hrozia.

¢ Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

¢ Toto zariadenie nie je ur¢ené na pou-
Zitie det'mi.

® Deti sa musia zdrZiavat' v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

e Cistenie ani beZn( udrzbu nesmu
vykonavat’ deti bez dozoru.

¢ Ak je pristroj bez dozoru, vypnite ho.
Pred zloZenim, rozloZenim, Cistenim
alebo uloZenim pristroja vytiahnite
elektricku zastrcku.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpecnosti pou-
Zivatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

® Pred zapojenim pristroja do elektric-
kej zasuvky skontrolujte, Ci napatie v
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sieti zodpoveda napatiu uvedenému
na pristroji.

¢ Tento spotrebiC je navrhnuty vyluCne
pre pouzitie vdomacnosti a pre spra-
covavanie normalnych mnozstiev v
domécnosti.

e Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v mikrovin-
nej rare.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CiSCenje.

¢ Ak je spotrebi€ poSkodeny, prestarite
ho pouzivat'.

¢ Ak spotrebi€ padne do kvapaliny,
skor, ako sa naciahnete do kvapaliny,
ho odpojte.

Diely a prislusenstvo

1 Voli€ reZimovimode
a Rezim s vysokou rychlost'ou
b ReZim s nizkou rychlostou
¢ Impulz
Bezpednostné tlagidlo @
Spinac inteligentnych/premenlivych
otagok il
Diel motora
Uvoltiovacie tlagidla EasyClick Plus
Hriadel ActiveBlade
KadiCka s vekom
Doplnkova metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
9 Mlyncek prislusenstva na kavu a koreniny
a Veko so spojkou
b N6z mlynceka
¢ Miska
d ProtiSmykova zakladna / veko
10 2000 ml dopinkovy kuchynsky robot XL
Veko (s prevodovkou)
Spojka pre diel motora
Piest
Privodna trubica
Zapadka veka
Ochranny kryt proti postriekaniu
Miska kuchynského robota
ProtiSmykovy gumeny kruh
Cepel na krajanie
Kryt Eepele na krajanie
Nastroj na cesto (KR)
DrZiak nastavca
(i) Nastavec na krajanie (jemné, hrubé)
(i) Nastavec na drvenie (jemné, hrubé)
m Hriadel kotu¢a
11 Odkladaci stojan
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Obsluha spotrebica

Spinac€ inteligentnych otacok
pre variabilné otacky .l

Jedno stlatenie, vSetky otacky. Cim viac stlagite,
tym vy$Sie budu otacky. Cim vy$Sie su otacky, tym
rychlejSie a jemnejSie budu vysledky mixovania a
krajania.

Obsluha jednou rukou: spina¢ inteligentnych otacok
(3) vam umoziuje zapnut spotrebi¢ a ovladat’
otacky jednou rukou.

Obsluha ruéného mixéra
Prvé pouZitie: Odstrarite prepravnu zamku z dielu
motora (4) potiahnutim za Cerveny pasik.

Zapnutie (A)

Spotrebi¢ sa dodava s volicom reZimov imode (1) a

bezpe&nostnym tlagidlom (2) na uvofnenie spinaca

Smartspeed (3). Pri spusteni zariadenia postupujte

podla pokynov:

e Stlacenim striebornej ¢asti na vrchu si moézete
vybrat’ jeden z 3 r6znych reZimov imode (vysoka
rychlost’, nizka rychlost’, impulz).

e Pomocou 3 rezimov sa moZete rozhodnut’, ako
chcete spracovat’ potraviny. Indikator volica
rezimov imode svieti nabielo a zobrazuje zvoleny
rezim.

e ReZim s vysokou rychlost'ou (1a) vam poskytuje
pIna rychlost’. Je to Standardna poloha rezimu.

e ReZim s nizkou rychlost'ou (1b) zniZuje rychlost’,
ked' uplne stlacgite spina¢ Smartspeed.

e ReZim impulzu (1c) sa da pouZit' na rozdelenie
vacsich kusov potravin alebo na ovladanie textary
potravin pri sekani. Stlagenim prepinac¢a
Smartspeed vytvorite kratke impulzy.

e Po vybere reZimu palcom stlacte bezpecnostné
tlacidlo (2).

e Okamtzite stlacte spinac inteligentnych otacok a
nastavte pozadovane otacky.

POZNAMKA: Ak sa spina¢ inteligentnych otacok
nestlaci do 2 sekind, spotrebi¢ nie je mozné
zapnut’' z bezpecnostnych dévodov. Indikator na
bezpecnostnom tlacidle bude blikat’ nacerveno.
Ak chcete spotrebi¢ znova zapnut’, postup
uvedenia do prevadzky zopakujte od prvého
kroku.

e Pocas prevadzky nie je potrebné drzat’ stlatené
bezpecnostné tlacidlo.

Indikator Spotrebi¢/prevadzko-
vy stav

Indikator Spotrebic je pripraveny

bezpecnostného na pouzivanie.

tlacidla blika nacerveno

Indikator
bezpecnostného
tlacidla nesvieti

Pohotovostny reZim po
10 minutach. VSetky
indikatory zhasnu.

Indikator
bezpecnostného
tlacCidla svieti naterveno
a vSetky indikatory
voli¢a rezimov imode
blikaju

Spotrebi€ je uvolneny
(prepinacie tlacidlo
uvolnenia je stlacené) a
da sa zapnut'.

Zariadenie je opat’
aktivne, ak stlaCite
ktorékolvek tlacidlo

Zariadenie je prehriate.
Zariadenie nechajte
vychladnut’ poCas
jednej hodiny. Zariade-
nie je pripravené na
d'alSie pouZitie, ked’
indikator voli¢a rezimov
imode prestane blikat’ a
indikator bezpetnost-
ného tlacidla blika.

Hriadel’ ActiveBlade (B)

Ru€ny mixér je vybaveny hriadefom ActiveBlade,
ktory umoZiiuje noZu vysunut’ sa ku dnu zvona. Toto
nastavenie prebieha automaticky na zaklade tlaku
potrebného pri mixovani a tento reZzim je vhodny
obzvlast na mixovanie tvrdych potravin, ako napr.
surového ovocia a zeleniny.

Taktiez je idedalny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie€nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZzite
maximalne otacky.

Montaz a obsluha

e Hriadel ActiveBlade (6) nasad’te na diel motora
tak, aby zaznelo cvaknutie.

e Hriadel ActiveBlade umiestnite do zmesi, ktora
sa bude mixovat’. Potom zapnite spotrebi¢ podla
vy$Sie uvedenych pokynov.

e Ingrediencie zmixujte na poZadovanu
konzistenciu, pric¢om vykonavajte pohyb nahor a
nadol. V zavislosti od vyvijaného tlaku sa hriadel
ActiveBlade zatlac¢i a vysunie sa Cepel.

e Po pouZiti odpojte ru¢ny mixér a stlatenim
uvolfiovacich tlacidiel EasyClick Plus (5) odpojte
hriadel ActiveBlade.

Pozor

e Nedovolte, aby kvapalina a ingrediencie presiahli
zelenu rysku na hriadeli mixéra.

e Ak spotrebi¢ pouzivate na pripravu pyré z
horucich potravin v panvici alebo hrnci, panvicu
alebo hrniec dajte dolu z ohiia a skontrolujte, ¢i
kvapalina nevrie. Horucu potravinu nechajte
mierne vychladnuat’, aby nemohlo dojst’ k
popaleniu.

e Ked’ sa ru¢ny mixér nepouziva, nenechavajte ho
poloZeny na horucom hrnci na varnej platni.
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e Nedovolte, aby hriadel’ ActiveBlade poSkriabal
dna panvic a hrncov.

e Nepracujte bez preru$enia dihSie ako 2 minuty.

e Pred pokratovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 5 minuty chladnut’.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. sIne¢nicovy olej)

1 vajce a eSte 1 vajegny Zitok

1 - 2 polievkové lyzice octu

sol a korenie na ochutenie

e VSetky ingrediencie (pri izbovej teplote) dajte do
nadoby vo vy3Sie uvedenom poradi.

e Rucny mixér umiestnite na dno nadoby. Mixujte
pri rychlosti Turbo, kym sa z oleja nezacne tvorit’
emulzia.

e Ruc¢ny mixér nechajte spusteny a hriadel pomaly
dvihajte k hornému okraju zmesi a spat’ nadol,
aby ste zapracovali aj zvy3ok oleja.

POZNAMKA: Cas pripravy: priblizne 1 mintta v
pripade Salatov a do 2 minut pre hustejSiu
majonézu (napr. na dip).

Doplinkova metlicka (B)

MetliCku pouZivajte len na Slahanie smotany,
vaje¢nych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Montaz a obsluha

e Nasad’te metlicku (8b) na prevodovku (8a).

e Teleso motora zarovnajte so zmontovanou
nasadou metliCky a jednotlivé diely tlacte k sebe,
kym sa neozve cvaknutie.

e Po pouZiti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvoltiovacimi tla¢idlami EasyClick Plus.
Potom metli¢ku vytiahnite von z prevodovky.

e Nepracujte bez prerusenia dihSie ako 3 minuty.

® Pred pokracovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 3 minuty chladnut’.

Tlpy pre optimalne vysledky

Metlickou pohybujte v smere hodinovych ruciCiek

a drzte ju mierne naklonenu.

e Ak chcete zabranit’ vySplechovaniu, zacnite
pomaly a nasadu metlicky pouZzivajte v hibokych
nadobéach alebo hrncoch.

e Metlicku dajte do misky a aZ potom zapnite
spotrebic.

e Pred 8lahanim vaje¢nych bielkov sa vZdy uistite,
Ze metliCka a miska na mixovanie su dokonale
Cisté a nie su mastné. Nikdy ne8lahajte viac ako
4 vajeCné bielky.

Priklad receptu: Sfaha&ka

400 ml vychladenej smotany (min. 30 % obsah tuku,

4-8°C)

o Srahat za&nite na nizkych otagkach (nizky tlak na
spinaci) a otacky zvySujte (vacsi tlak na spinaci).

e Vzdy pouZivajte Cerstvo vychladenu smotanu,
aby ste dosiahli vacsi a stalejsi objem pri Sfahani.
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Mlyncek prislusenstva na kavu
a koreniny (C)

Mlyncek je obzvlast vhodny na mletie akéhokolvek
druhu suchych korenin alebo inych prisad, ako
napriklad korenia, klincekov, Cili, kavy a s6jovych
bébov, ryZe, maku, cukru, susenych sardiniek a
garnatov.

Na dosiahnutie najjemnejsich vysledkov pouZzite
maximalne otacky.

MontaZz a obsluha

Uistite sa, Ze protiSmykova zakladna (9d) je
nasadena na dne misky.

N6z mlyn&eka (9b) vzdy drzte za hornu plastovu
Cast’a manipulujte s nim opatrne.

Cepel umiestnite na stredovy klin misky
mlynceka (9c) a mierne s ou pootocte, aby
zapadla nadol a uzamkla sa na svojom
mieste.

Mlyn&ek naplfite prisadami a nasad’te veko so
spojkou (9a).

Pomelte prisady na poZadovanu konzistenciu.
Po dokon&eni mletia odpojte a teleso motora
uvolnite uvolfiovacimi tlaCidlami EasyClick
Plus.

Pozor

Vzdy napliiajte len po &iaru max. v mlyn&eku.
Mé6zZe sa pouzivat’ len na suché prisady.

Pred pomletim nechajte, aby sa koreniny schiladili
na izbovu teplotu.

Neodporuc¢a sa na mletie kukurice, via§skych
orechov, varenie ¢okolady, kandizovaného cukru
a tvrdého syra.

Misku mlyn&eka nikdy nedavajte do mikrovinnej
rary.

Maximalne mnoZstva a otacky najdete v navode na
pripravu C.

Maximalna doba prevadzky mlynceka je 20 sekund.

Priklad receptu «<hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek
75 g krémového medu
70 ml vody (s prichut'ou vanilky)

Napliite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

UloZte na 24 hodin do chladnicky pri

teplote 3 °C.

Pridajte 70 ml vody (s prichut’ou vanilky).
Pokracujte v krajani d'alSich 1,5 sekundy pri
maximalnej rychlosti.

Pouzite krajac s cepelami «hc» (volitelné
prisluSenstvo je dostupné v servisnom stredisku
spolo¢nosti Braun; avSak nemusi byt’ dostupné v
kazdej krajine).



Doplinkovy kuchynsky robot XL

Doplnkovy kuchynsky robot (10) sa da pouZivat’ na:

e Kkrajanie, mixovanie a zmieSavanie jemného cesta
na palacinky;

e miesenie cesta a pripravu jemného cesta na
kolace, s hmotnost'ou muky max. 500 g (cesto
na kolace je mozné iba pri modeloch
obsahujucich nastroj na cesto (10k);

e Kkrajanie a drvenie.

Krajanie (D)

Pomocou ¢epele (10i) mozete krajat’ maso, tvrdy
syr, cibul'u, bylinky, cesnak, zeleninu, chlieb, krekry
a orechy.

Maximalne mnozstva, odporucané €asy a otacky
najdete v navode na pripravu D.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na mensie kusky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e (Qdstrarite kosti, Sfachy a chrupavky z méasa, aby
nedoslo k poSkodeniu Cepeli.

e (Qdstrarite stonky z byliniek a Skrupiny z
orechov.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh (10h) je
nasadeny na dne misky kuchynského robota.

MontaZ a obsluha

e Opatrne odstrarite kryt ¢epele na krajanie (10j) z
Cepele.

o Cepel (10i) je mimoriadne ostra! Vzdy ju drte
za hornu plastovu ¢ast’ a manipulujte s fiou
opatrne.

e Cepel umiestnite na stredovy klin misky (10g).
Zatlacte ju nadol a otoc&te ju dookola, aby zapadla
na miesto.

e Misku naplfite potravinami. VloZte ochranny kryt
proti postriekaniu (10f).

e Potom nasad’te veko (10a), aZ kym nezacvakne.

e Zavadzajte diel motora (4) do spojky (10b), kym
necvakne.

e Spotrebi¢ zapojte do elektriny a zasurite piest
(10c) do privodnej trubice (10d).

e Ak chcete prevadzkovat’ kuchynského robota,
zapnite spotrebi€. Pocas pripravy jednou rukou
drzte diel motora a misku kuchynského robota na
rukovati.

e Po dokonc&eni krajania spotrebi¢ odpojte od
elektriny a teleso motora uvornite uvolfiovacimi
tlacidlami EasyClick Plus (5).

e Stlacenim zapadky veka (10e) nadvihnete veko.
Potom oddel'te veko od ochranného krytu proti
postriekaniu.

e Cepel opatrne vyberte skor, nez z misky vylejete
obsah. Ak chcete vybrat’ a odistit’ Cepel, zfahka
ju otoCte a potom ju odstrarite stiahnutim.

Pozor
e Doplnkového kuchynského robota nepouZzivajte
na spracovanie mimoriadne tvrdych potravin, ako

su nevyluskané orechy, ladové kocky, zrnka kavy,
obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe poskodit’ Cepele.

e Misku kuchynského robota nikdy nedavajte do
mikrovinnej rary.

Pomocou ¢epele (10i) mbZete tieZ miesit’ jemné
cesto na palacinky s hmotnost'ou muky do 500 g.

Priklad receptu: Cesti¢ko na lievance

750 ml mlieka

500 g polohrubej muky

4 vajcia

e Nalejte mlieko do misky, potom pridajte muku a
nakoniec vajcia.

® Priplnej rychlosti Slahajte cesticko, kym nebude

_ jemne.

TaZzSie cestitka alebo cesta nesmiete pripravovat’s

noZzom. Na t'aZSie cesticka a cesta pouZite nastroj

na cesto (10k).

Nastroj na cesto (D)

Nastroj na cesto je idealny na miesenie a zmie3anie
réznych druhov cesta, ako napr. kysnutého cesta
alebo cesta na pecivo a zmieSanie Spongiovych
zmesi.

Maximalne mnoZstva, odporuc¢ané Casy a otacky
najdete v navode na pripravu miesenim D.

Montaz a obsluha

e Nastroj na cesto na stredovy klin misky (10g).
Zatlacte ju nadol a otocte ju dookola, aby zapadla
na miesto.

e Misku napliite mikou (max. 500 g) a potom
pridajte ostatné ingrediencie okrem tekutych
prisad.

e Prepnite spotrebi¢ na maximalnu rychlost'’.

e Tekuté prisady prilejte cez privodnu trubicu, ked’
bude motor v prevadzke.

POZNAMKA: Maximalna doba miesenia:
1 minuta — potom nechajte motor 10 minut
chladnat’.

Priklad receptu: Cesto na pizzu

500 g polohrubej muky

1 Cajovej lyzicky soli

1 Cajovej lyZicky suSenych kvasnic

10 polievkovych lyZic olivového oleja

300 ml (vlaZnej) vody

e VSetky ingrediencie okrem vody dajte do misky a
zacnite miesit’.

e Vodu prilejte cez privodnu trubicu, ked’ bude
motor v prevadzke.

Priklad receptu: Sladké pecivo

500 g polohrubej muky

340 g nesoleného masla
(studené/tvrdé, malé kusky)
160 g cukru

2 vanilkovy cukor
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2 malé vajce

2 Stipka soli

e Maslo a cukor dajte do misky a zaCnite miesit’.
Pouzite vychladené maslo, aby ste dosiahli
optimalne vysledky.

e Pridajte muku a zostavajuce ingrediencie.

¢ V pripade nadmerného vymiesenia bude cesto
prili§ makké. Kratko po tom, ako sa z cesta
vyformuje gula, ukoncite miesenie.

e Kym budete pokracovat’, cesto nechajte pol
hodinu chladnat’ v chladnicke.

Priklad receptu FPXL: Jemné cesto na kola¢

500 g polohrubej muky

200 g cukru

200 g nesoleného masla

(studené/tvrdé, malé kusky)

3 vajcia

1 vanilkovy cukor

1 pradok na pecenie

200 ml mlieka

e Pridajte muku a v8etky ostatné prisady okrem
mlieka do misky a zacnite miesit’.

e Pocas prevadzky postupne pridavajte mlieko, az
kym sa nevytvori rovnomerna hmota.

Krajanie / drvenie (E)

Nastavce na jemné a hrubé krajanie (i) pouzite na
krajanie surového ovocia a zeleniny na jemné a
tenké platky, napr. uhorka, cibula, hriby, jablka,
mrkva, red’kovka, zemiaky, cukina a kapusta.

Nastavce na jemné a hrubé drvenie (ii) pouZzite na
drvenie potravin, ako su jablka, mrkva, zemiaky,
¢ervena repa, kapusta, tvrdy syr (ako Parmezan).

Odporucéané otacky najdete uvedené v navode na
pripravu E.

MontaZ a obsluha

e Siahnite do otvorov drZiaka nastavca (10l), aby
ste pripevnili hriadel kotu¢a (10m) a otocte ho
dolava, kym sa nezablokuje.

* Na krajanie a drvenie umiestnite nastavec do
drZiaka nastavca (10l) a zacvaknite ho na miesto.
Zmontovany drZiak nastavca umiestnite na
stredovy klin misky a otoc¢te ich dookola, aby
zapadli na miesto.

e VloZte ochranny kryt proti postriekaniu (10f) do
misky a nasad'te veko (10a), aZz kym nezacvakne.

e Zavadzajte diel motora do spojky, kym necvakne.

e Spotrebi¢ zapojte do elektriny a spracuvané
potraviny vloZte do privodnej trubice.

e V zaujme dosahovania optimalnych vysledkov
pri priprave hranol¢ekov umiestnite 3—4 zemiaky
(v zavislosti od velkosti) do privodnej trubice na
veku, kym je motor vypnuty.

e Zapnite spotrebi€ a zahajte pripravu. Nikdy
nesiahajte do privodnej trubice, kym je spotrebi¢
zapnuty. Na vtla€anie potravin vzdy pouZivajte
piest.

e Po pouZiti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
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Stlacenim zapadky veka (10e) nadvihnete veko.
Potom oddelte veko od ochranného krytu proti
postriekaniu.

Drziak nastavca alebo kotu¢ na pripravu
hranol€ekov opatrne vyberte skoér, nez z misky
vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ drziak nastavca
alebo kotu¢ na pripravu hranol€ekov, jemne ho
otocte, potom vyberte a siahnite prstami do
otvorov.

Ak chcete nastavec vybrat’, koniec pre¢nievajlci
na spodku drziaka potlacte nahor.

Maximalne mnoZstvo spracovania zodpoveda
5-nasobku naplnenych misiek.

Pred pokra¢ovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 30 minut vychladnut'.

Starostlivost’ a Cistenie (H)

Pred prvym pouZitim a po kazdom pouZziti umyte
ru¢ny Slahac a patri¢né prisludenstvo vo vode a
Cistiacom prostriedku

Pred Cistenim ru¢ny mixér odpojte od elektriny.
Diel motora (4) ani prevodovky (10a) neponarajte
do vody ani inych kvapalin. Cistite pomocou
vihkej handricky.

Ak chcete nd6Z mlyn€eka opatovne pouZzit', vzdy
sa po Cisteni uistite, Ze je uplne suchy.

Pre lepSie Cistenie je moZné rozlozit’ odkladaci
stojan.

V8etky ostatné diely sa daju umyvat’ v umyvacke
riadu. NepouZivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’ povrch.
Ak chcete misky dékladne vycistit’, mdZete z nich
odstranit’ protiSmykové gumené krazky.

Pri spracovani potravin s vysokym obsahom
farbiv (napr. mrkva alebo kurkuma) moéZze dojst’ k
zafarbeniu prisluSenstva. Pred Cistenim utrite
tieto diely rastlinnym olejom.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zarucnej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Dizajnové Specifikacie a tieto pouzivatelské pokyny
podliehaju zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

Produkt na konci svojej Zivotnosti nelikvidujte
v komunalnom odpade. Zlikvidovat’ ho

moZete cez servisné stredisko spolo¢nosti

Braun alebo na prislusnych zbernych
miestach vo va3ej krajine.

s potravinami st v sulade s poZiadav-
kami eurépskeho nariadenia 1935/2004.

Materialy a predmety ur€ené pre styk er



Sprievodca rieSenim problémov

Problém Mozné priciny RieSenie

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ zapojeny.
RUENY mixér o o o Skon'trolum_a poistku/isti¢ vo vasej
nefunguje Nie je zapojené napajanie dom_zicnosvnv._ ) ]

Ak ni¢ z vy§Sie uvedeného nepomaha,

kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.
Indikator
bezpecnostného Zariadenie nechajte vychladnut’ pocas
tlaCidla svieti jednej hodiny. Zariadenie je pripravené

nacerveno a vietky
indikatory voli¢a
rezimov imode
blikaju

Zariadenie je prehriate

na d’alSie pouzitie, ked’ indikator volica
rezimov imode prestane blikat’ a
indikator bezpecnostného tlacidla blika.

Veko (s
prevodovkou) nie je
moZné uplne zatvorit’

Potraviny sa zachytavaju medzi miskou
a vekom FPXL (s prevodovkou)

Otvorte veko (s prevodovkou) a
odstrarite zvy3ky potravin

Nastroj nie je uplne zasunuty do misky
FPXL

Rukou otacajte nastroj a pritom mierne
zatlacte, az kym nezaklapne na miesto

Nie je spravne pripojeny

Pripojte spravne

Voda vo veku (s
prevodovkou)

Veko (s prevodovkou) bolo nahodne
ponorené do vody alebo vioZzené do
umyvacky riadu

Odstrarte gumovu zatku vo vnutri
spojky pre diel motora. Vypustite vodu.
Nahrad’te zatku. Vystraha: Voda vo veku
(s prevodovkou) poskodi zariadenie.
Tento opisany spbsob sa preto nesmie
pouzivat’ imyselne na umiestnenie veka
(s prevodovkou) do umyvacky riadu.

Voda v jednom z
nastrojov (nastroj na
cesto, Cepel alebo
hriadel’ kotuca)

Presakovanie ovplyvneného nastroja

Poziadajte servisné stredisko Braun o
vymenu
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Magyar

Termékeinket ugy alkottuk meg, hogy azok
alegmagasabb szintli mindségi, mikodésbeli és

megjelenésbeli kdvetelményeknek is megfeleljenek.

Reméljik, minden tekintetben élvezettel hasznalja
majd Uj Braun készilékét.

Hasznalat elott

Gondosan és teljes korlien olvassa at a hasznalati
utasitast, miel6tt hasznalatba venné a késziléket,
és Orizze meg azt késobbi hivatkozas céljabol.
Tavolitson el minden csomagolast és cimkét, majd
artalmatlanitsa azokat eldirasszerten.

Figyelem
° A kések rendkivil élesek!
=\ Asérllések elkerllése érde-
kében, kérjuk, banjon rendki-
vul 6vatosan a késekkel!

¢ Ovatosan kell banni az éles vagokeé-
sekkel a tal Uritése és tisztitasa
soran.

o A késziléket korlatozott fizikali,
érzekszervi vagy szellemi
képessegekkel rendelkezd, illetve
tapasztalattal vagy kell6 tudassal
nem rendelkezd személyek is
hasznalhatjak megfelel6 feligyelet
vagy a késztilek biztonsagos
hasznélatara vonatkoz6 utmutatas
mellett és a veszélyek megértése
eseten.

¢ Gyermekek ne jatsszanak a készii-
lékkel.

® Ezt a készuléket gyermekek nem
hasznalhatjak.

o A késziléket és annak tapkabelét
gyermekektol elzarva tartsa.

o A keszulék tisztitasat es felhasznaloi
karbantartasat gyermekek nem vé-
gezhetik felugyelet nelkal.

® Ha nem hasznalja a készlléket, vala-
mint 6sszeszerelés, szétszereleés,
tisztitas és tarolas el6tt minden eset-
ben kapcsolja ki a késziiléket.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor
veszelyek elkerilése érdekében a
gyartoval, annak szerviztigynokevel,
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vagy mas ugyanilyen képesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.

¢ Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a
haldzati feszultség megfelel-e a
készuléken jelzett értéknek.

¢ Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban
szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

® Egyik alkatrészt se hasznélja mikro-
hullamu sutében.

¢ Els6 hasznalat el6tt, illetve sziikség
szerint tisztitson meg minden alkat-
részt, az «<Apolas és tisztitas» rész
utmutatasait kovetve.

® Ha megserult a készilék, akkor nem
szabad tovabb hasznalni.

¢ Ha folyadékba esne a késziilék,
hlzza ki az aljzatbol, miel6tt a
folyadékba nyulna.

Alkatrészek és tartozékok

1 imode valasztékapcsolo
a nagy sebesség
b kis sebesség
Cc impulzus
Biztonsagi gomb @
Smartspeed kapcsolé / allithatd sebesség il
Motorrész
EasyClick Plus kioldbgombok
ActiveBlade tengely
Keverbedény feddvel
Habver¢ tartozék
a Forgorész-haz
b Habver6
9 Kavé és fliszerdaralo kiegészitd
a Fedél, csatoloszerkezettel
b Daraldkés
c Tal
d Csuszasgatlo talp / fedél
10 2000 ml-es XL élelmiszer-feldolgozo tartozék
Fedél (forgorésszel)
A motor-részegység csatlakozohiivelye
Nyomorud
Betoltogarat
Fedélzar
Freccsenésvédd
Elelmiszer-feldolgozo tal
Csuszasgatlo gumigydri
Apritokeés
Az apritdkés burkolata
Tésztakészitd eszkdz (FP)
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| Betéttarto
(i) Szeleteldbetét (finom, durva)
(ii) Reszelbbetét (finom, durva)
m Tarcsatengely
11 Taroloallvany

A késziilék hasznalata

Sebességallitas a Smartspeed
kapcsoléval .ull

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhet6: er6sebb nyomasra né a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas
gyorsabban és finomabbra torténik.

Mikodtetés egy kézzel: a Smartspeed kapcsoloval
(3) a késziilék egy kézzel is bekapcsolhato, és
sebessége egy kézzel is szabalyozhato.

A botmixer hasznalata

Els6 hasznalat: A piros pantnal térténé meghuzassal

a motorrészrél (4) tavolitsa el a szallitashoz
sziikséges rogzitot.

Bekapcsolas (A)

A készilék imode valasztokapcsoloval (1) és
biztonsagi gombbal (2) rendelkezik a Smartspeed
kapcsolo (3) kiengedéséhez. A késziilék inditasahoz
kovesse az utasitasokat:

e Atetd eziust részének megnyomasaval valaszthat
a 3 kilonféle imode koziil (nagy sebesség, kis
sebesség, impulzus).

e A3 lizemmod segitségével elddntheti, hogyan
kivanja feldolgozni az ételt. Azimode
valasztokapcsol6 lampaja fehéren vilagit, jelezve
a kivalasztott tizemmaodot.

e Anagy sebesség (1a) kivalasztasaval a
rendelkezésre allo teljes sebességre kapcsolunk.
Ez ennek az izemmaddnak szokasos pozicioja.

e AKkis sebességet (1b) valasztva csokken a
sebesség, még akkor is, ha teljesen lenyomja a
Smartspeed kapcsolot.

e A pulzald moéd (1c) segitségével nagyobb
ételdarabokat torhet 6ssze és ellenérizheti az
étel allagat apritas kozben. Nyomja le a
Smartspeed kapcsolot a rovid idej energialdket
bekapcsolasahoz.

e Az izemmod kivalasztasat kovetéen nyomja le a
biztonsagi gombot (2) a hivelykujjaval.

e Azonnal nyomja meg a Smartspeed kapcsolot,
majd allitsa be a kivant sebesseget.
MEGJEGYZES: Ha a Smartspeed kapcsol6t 2
masodpercen belil nem nyomja meg, a készlilék
biztonsagi okokbol nem kapcsolhato be. A
biztonsagi gomb jelzélampaja piros fénnyel
villog. A késziilék bekapcsolasahoz kezdje Ujra a
folyamatot az els6 |épéssel.

e A mikodtetés soran nem sziikséges lenyomva
tartani a biztonsagi gombot.

Jelz6lampa Késziilék / Miikdési

allapot

A készulék hasznalatra
készen all.

A biztonsagi gomb
jelzé6lampaja pirosan
villog.

A biztonsagi gomb A késziilék kioldasa
jelz6lampaja nem vilagit. megtortént (a kioldo-
gomb benyomva); a
készlilék bekapcsolhato.
A készilek ismét
aktivalodik, ha
valamelyik gombot
lenyomjak.

Készenléti allapot 10
perc elteltével. Minden
lampa kialszik.

A biztonsagi gomb
jelzé6lampaja
folyamatosan pirosan
vilagit, az imode
valasztokapcsold
jelzé6lampai pedig
villognak.

A készulék tulmelege-
dett. Hagyja a készilé-
ket egy oran at lehdini.
Az Gjra hasznalatra
kész, amikor az imode
valasztokapcsolo
jelzélampaja mar nem
villog, a biztonsagi
gomb jelz6lampaja
pedig villog.

ActiveBlade tengely (B)

A botmixer ActiveBlade tengellyel van felszerelve,
amely lehet6vé teszi, hogy a kés a kever6edény
aljaig elérjen. A beallitas automatikusan, a
keveréshez sziikséges nyomas hatasara torténik.

A tengely kiilondsen alkalmas kemény élelmiszerek
(pl. nyers gyimalcsok és zoldségek) keveréseére.

Valamint tokéletesen alkalmas martasok, szészok,
salataontetek, levesek, bébiételek, valamint italok,
smoothie-k és tejes turmixok készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikddtetés

e Az ActiveBlade tengelyt (6) illessze a
motorrészbe, amig kattan6 hangot nem hall.

e Helyezze az ActiveBlade tengelyt a keverékbe,
amelyet turmixolni kivan. A fent leirt médon
kapcsolja be a késziiléket.

* A hozzavalOkat lagy fel-le mozgassal keverje,
amig el nem érti a kivant allagot. A nyomastol
fligg6en az ActiveBlade tengely benyomaodik, a
penge pedig szélesebbre nyilik.

e Hasznalat utan huzza ki a botmixer
csatlakozddugojat és az ActiveBlade tengely
levalasztasahoz nyomja le az EasyClick Plus
kioldbgombokat (5).

Figyelem
e Afolyadékok vagy 0sszetevok szintje a

kever6tengely zold jelzésénél nem lehet
magasabb.
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e Ha a készlilékkel forro ételt plrésit labasban, a
labast tavolitsa el a héforrastol, és gy6zddjon
meg arrol, hogy a folyadék nem forr. A forrazas
elkerilése érdekében a forrd ételeket engedje
kissé lehdlni.

e A hasznalaton kiviili botmixert ne hagyja a forré
labasban tlzhelyen.

e Az ActiveBlade tengellyel ne karcolja meg a
labasok aljat.

¢ Ne haszndlja ezt az izemmodot folyamatosan
2 percnél hosszabb ideig.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 5 percig hagyja
lehdlni a késziiléket.

Recept (példa): Majonéz

250 g olaj (pl. napraforgoolaj)

1 egész tojas és 1 tojassargaja

1-2 evokanal ecet

SO és bors izlés szerint

e Valamennyi (szobah&mérséklet(l) hozzavalot a
fenti sorrendben helyezze a kever6edénybe.

e Abotmixert helyezze el a keverb6edény aljan.
Turbosebességen keverje, amig az olaj el nem
kezd emulgealodni.

e A bekapcsolt botmixert lassan emelje fel a
keverék tetejére, majd lassan engedje vissza,
hogy a maradék olaj is elkeveredjen.
MEGJEGYZES: Az elkészitési id6 kb. 1 perc a
salatak esetében, és maximum 2 perc a siriibb
majonéz (pl. martogatashoz) esetében.

Habver6 tartozék (B)

A habver6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskétatészta vagy
desszertporbol késziilt keverék készitéséhez
haszndlja.

Osszeszerelés és mikodtetés

e A habvero6t (8b) csatlakoztassa a forgorészhez
(8a).

e A motortestet illessze az 6sszeszerelt
habver6toldalékhoz, és a részeket nyomja 6ssze,
amig kattano hangot nem hall.

e Hasznalat utan huzza ki a késziilék
csatlakozdédugojat a konnektorbdl, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldbgombokat. Ezutan a
habver6t huzza ki a forgorészbdl.

¢ Ne hasznalja ezt az izemmaodot folyamatosan
3 percnél hosszabb ideig.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 3 percig hagyja
lehllIni a késziiléket.

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

e A habver6t kissé megdontve, az 6ramutato
jarasaval megegyezd iranyban mozgassa.

e Az élelmiszer kifroccsenésének megakadalyoza-
sa érdekében lassu sebességgel kezdje, és a
habver6étartozékot mély edényben vagy labasban
hasznalja.
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* A habver6t helyezze az edénybe, és ezutan
kapcsolja be a késziiléket.

e Miel6tt elkezdené felverni a tojasfehérjét, mindig
gy6z6djon meg arrol, hogy a habver6 és a
keverbedény teljesen tiszta és zsirmentes.
Egyszerre legfeljebb 4 tojasfehérjével dolgozzon.

Recept (példa): Tejszinhab

400 ml hideg tejszin (min. 30%-o0s zsirtartalmu,

4-8°C-0s)

e Alacsony sebességfokozaton kezdje a keverést
(enyhén nyomja a kapcsolot), majd keverés
kdzben fokozza a sebességet (nyomja
erésebben a kapcsolot).

* A nagyobb térfogatu, keményebb habhoz friss,
hideg tejszint hasznaljon.

Kavé és fiiszerdaralo
kiegészitd (C)

A daralo tokéletesen alkalmas barmely szaraz
fliszer vagy egyéb szaraz hozzavalé (pl. bors,
szegfliszeg, erbspaprika, kavé vagy szojabab,
valamint rizs, mak, cukor, illetve szaritott
szardinia és garnélarak) daralasara.

A legnagyobb szemcsefinomsag eléréséhez
hasznalja a legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikddtetés

o Ugyeljen ra, hogy a csuiszasgatlo talp (9d) a tal
aljara legyen rogzitve.

e Adaralokést (9b) mindig a fels6 mianyagrésznél
fogja meg, és o6vatosan kezelje.

e Helyezze a kést a daralétal (9¢) kdzponti
illeszt6csapjara, majd kissé forgassa el, amig az le
nem csusszan és biztosan a helyére nem zarédik.

e Toltse meg a daralét a hozzavalokkal, majd helyezze
fel a csatoloszerkezettel ellatott fedelet (9a).

e Dardlja a hozzavalokat a kivant allagura.

e Miutan végzett a daralassal, hiizza ki a csatlako-
z0dugot és a motorrész levalasztasahoz nyomja
meg az EasyClick Plus kioldobgombokat.

e Emelje fel a fedelet. A daralétal tartalmanak
kidntése el6tt vegye ki a kést.

Figyelem

e A daralét mindig pontosan a belsejében talalhato
max. jelzésig toltse fel.

e (Csak szaraz hozzavalokhoz hasznalhaté.

e Hagyija, hogy daralast megel6zben a fliszerek
szobah6&émeérsékletire hiljenek.

e Gabonafélék, diofélék, siitéshez hasznalt
csokoladé, kandiscukor és kemény sajtok
daralasahoz hasznalata nem ajanlott.

e Soha ne helyezze a daralotalat a mikrohullamu
sutbbe.

A maximalis mennyiségek és sebességfokozatok
tekintetében olvassa el az «C» feldolgozasi
Uutmutatot.



A daralo esetében a mikodtetés maximalis
iddtartama 20 masodperc.

XL élelmiszer-feldolgozé
tartozék

A robotgép-tartozék (10) alkalmas:

e Palacsintatészta apritasa, elegyitése és
felkeverése;

e tészta gyurasa és stiteménytészta készitése max.
500 dkg liszt felhasznalasaval (stiteménytésztat
csak a tésztakészitd eszkozzel felszerelt
modellekkel lehet késziteni (10k);

e szeletelés és reszelés.

Apritas (D)

A pengével (10i) aprithat6 hus, kemény sajt,
voroshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldség,
kenyér, sos keksz és olajos magvak.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. az D. Elkészitési utmutatoban.

Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apré darabokra.

e A pengék sérilésének elkerilése érdekében a
husbdl tavolitsa el a csontokat, a porcokat, az
inakat és a hartyas részeket.

e Tavolitsa el a fliszerndvények szarat és a diofélék
héjat.

e Gydz6djon meg arrdél, hogy a csuszasgatlo
gumigydrd (10h) a munkatal alsé részéhez van
rogzitve.

Osszeszerelés és mikodtetés

e QOvatosan tavolitsa el az apritélapat fedelét (10j) a
pengeérol.

e Apenge (10i) nagyon éles! Mindig a fels6
mianyagrésznél fogja meg, és 6vatosan kezelje.

* Apengét helyezze a tal kbzepén talalhato tliskére
(10g). Nyomja le, és forgassa el, amig a helyére
nem zarodik.

e Helyezze az élelmiszert a talba. Helyezze be a
freccsenésveédot (10f).

e Ezutan helyezze fel a fedelet (10a), a helyére
kattintva azt.

e A motorrészt (4) illessze a csatlakozorészbe
(10b), amig a helyére nem pattan.

e Akészillék csatlakozddugojat dugja be a
konnektorba, és a nyomorudat (10c) illessze a
betbltdgaratba (10d).

e Ahaszndlathoz kapcsolja be a készlléket. A
feldolgozas kbzben egyik kezével a motorrészt, a
masik kezével pedig a munkatalat tartsa.

e Az apritas befejezése utan huzza ki a késziilék
csatlakozédugojat a konnektorbdl, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldégombokat (5).

o Afedél felemeléséhez nyomja le a fedél reteszét
(10e). Ezutan valassza le a fedelet a
freccsenésvedorol.

e Atdl kilritése el6tt 6vatosan tavolitsa el a pengét.
A penge eltavolitasahoz kissé forditsa el, majd
huzza ki a pengét.

Figyelem

¢ Ne haszndlja az robotgép-tartozékot rendkiviil
kemeény élelmiszerek (pl. tisztitatlan diofélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény
flszerek, pl. szerecsendio) elbkészitéséhez.
Az ilyen élelmiszerek feldolgozaskor karosithatjak
a pengéket.

e A munkatalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutébe.

A pengével (10i) palacsintatésztat keverhet akar
500 dkg liszt felhasznalasaval is.

Recept (példa): Palacsintatészta

750 ml meleg tej

500 g finomliszt

4 tojas

e Ontse a tejet a jelzési talba, majd adja hozza a
lisztet és véglil a tojast.

* Alegmagasabb sebességfokozaton keverje a
tésztat, amig sima nem lesz.

Nehezebb tésztakat ne készitsen a késsel.
Nehezebb tésztakhoz hasznalja a tésztakészitd
eszkozt (10k).

Tésztakészit6 eszkoz (D)

A tésztakészitd eszkoz idealis kiillonb6z6 tésztak,
példaul kelt tészta vagy édestészta dagasztasara és
keverésére, valamint el6tészta keverésére.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott
iddtartamokat és a sebességeket Id. az D.
Feldolgozasi utmutatd — dagasztas cim részben.

Osszeszerelés és mikddtetés

e Helyezze a tésztakészitd eszkdzt a tal kzépsd
csapjara (10g). Nyomija le, és forgassa el, amig
a helyére nem zarodik.

¢ Ontse a lisztet (maximum 500 g-ot) a talba, majd
a folyadékok kivételével adja hozza a tobbi
hozzavalo6t.

e Kapcsolja be a készlileket maximalis
sebességgel.

® A motor mikodése kdzben a toltécsévon
keresztil adja hozza a folyadékokat.
MEGJEGYZES: Maximalis dagasztasi ido:
1 perc — ezutan a motort hagyja 10 percig
halni.

Recept (példa): Pizzatészta

500 g finomliszt

1 tedskanal s6

1 tedskanal szaritott élesztd

10 evdkanal olivaolaj

300 ml langyos viz

e Aviz kivételével valamennyi hozzavalot tegye a
talba, és kezdje el a dagasztast.

e A motor mikodése kdzben a betdltdgaraton
keresztil adja hozza a vizet.
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Recept (példa): Edes sliteménytészta

500 g finomliszt

340 g so6zatlan vaj (hideg/kemény, apro

darabokban)

160 g cukor

2 csomag vanilias cukor

2 kisméret( tojas

2 csipet s6

e Avajat és a cukrot tegye a talba, és kezdje el a
dagasztast. A jobb eredményhez hasznaljon
hideg vajat.

e Adja hozza a lisztet és a tobbi hozzavalot.

e Atul sokaig tartd dagasztas hatasara a tészta
tulsagosan megpuhul. Amikor a tészta
labdaformava all 6ssze, hagyja abba a
dagasztast.

e Ezutan a tésztat fél 6rara tegye hitébe.

FPXL példa recept: Siiteménytészta

500 g finomliszt

200 g cukor

200 g s6zatlan vaj (hideg/kemény, aprd

darabokban)

3 tojas

1 csomag vanilias cukor

1 stitépor

200 ml meleg tej

o Atejkivételével tegye a talba lisztet és az
0sszes tobbi dsszetevdt, majd kezdje meg a
dagasztast.

e Mikdzben a készilék mikodik, fokozatosan adja
hozza a tejet, amig egységes massza nem
képzodik.

Szeletelés / Reszelés (E)

A finom és durva szeleteldbetétek (i) hasznalataval
nyers gyumolcs és zoldség szeletelhetd vékonyra
(pl. uborka, véréshagyma, gomba, alma, sargarépa,
retek, burgonya, cukkini és kaposzta).

A finom és durva reszelébetétek (ii) hasznalataval
pl. alma, sargarépa, burgonya, cékla, kaposzta és
kemény sajt (pl. Parmesan) reszelhetd.

Az ajanlott Iépéseket Id. az E. Elkészitési
utmutatéban.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Nyuljon a betéttarto6 (10l) lyukaiba a
tarcsatengely (10m) felerésitéséhez és forditsa
balra azt, annyira, hogy az reteszel6djon.

e Szeleteléshez és reszeléshez helyezzen egy
betétet a betéttartoba (10l), és pattintsa be a
helyére. Az 6sszeszerelt betéttartot helyezze a tal
kdzepén talalhato tiiskére, majd forgassa el,
amig a helyére nem zarodik.

e Helyezze a freccsenésvédot (10f) a talra és
helyezze fel a fedelet (10a), gy, hogy az
bekattanjon a helyére.

e A motorrésztillessze a csatlakozérészbe, amig
a helyére nem pattan.

o Akésziilék csatlakozodugojat dugja be a konnek-
torba, és az élelmiszert helyezze a betdltdgaratba.
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* Alegjobb eredmény érdekében kikapcsolt motor
mellett 3-4 burgonyat (mérettdl fliggben)
helyezzen a fedél betdltégaratjaba.

e A m(ikodtetéshez kapcsolja be a késziiléket.
Soha ne nyuljon a betéltdgaratba, ha a késziilék
be van kapcsolva. Az élelmiszer adagolasahoz
mindig a nyomorudat hasznalja.

e Hasznalat utan hizza ki a készllék
csatlakozédugojat és a nyomja le az EasyClick
Plus kioldbgombokat.

e Afedél felemeléséhez nyomja le a fedél reteszét
(10e). Ezutan valassza le a fedelet a freccsenés-
védorol.

e Atal kilritése el6tt vatosan tavolitsa el a
betéttartot vagy a sutdtarcsat. A betéttartd vagy
a sutoétarcsa eltavolitasahoz kissé forgassa el,
majd vegye ki azt, ujjaival a lyukakba nyulva.

e A betét eltavolitasahoz tolja felfele a betétnek
a betéttarto aljanal kiallo végét.

e A maximalis ajanlott feldolgozasi mennyiség 5 db
tele talnak felel meg.

e Afeldolgozas folytatasa el6tt hagyja a késziiléket
lehilni 30 percig.

Rendbentartas és tisztitas (F)

e Az elsd hasznalat elétt, valamint minden
hasznalat utan tisztitsa meg alaposan a botmixert
és megfeleld tartozékait vizzel és mosodszerrel.

e Tisztitas el6tt huzza ki a botmixer
csatlakozddugojat a konnektorbol.

e A motorrészt (4) vagy a forgorész-hazat
(10a) ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.
Csupan egy nedves torléruhaval térolje meg.

o Ugyeljen ra, hogy a tisztitast kdvetden a
daralokés teljes mértékben megszaradijon,
miel6tt ujbol hasznalna.

o Atisztitdas megkonnyitése érdekében a
taroléallvany szétszerelhetd.

e Minden mas rész tisztithaté mosogatogépben.
Ne hasznaljon csiszol6anyagot tartalmazo
tisztitoszert, amely megkarcolhatja a fellletet.

e A csuszasgatlo gumigydrik a talak aljaroél tisztitas
céljabol eltavolithatok.

e Amikor magas pigmenttartalmu élelmiszereket
(pl. sargarépa vagy kurkuma) dolgoz fel, a
kiegészitdk elszinezédhetnek. Tisztitas el6tt
tordlje at ezeket a részeket novényi olajjal.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat 1asd a kilon garancia- és
szervizflizetben vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com weboldalra.

A mszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
értesités nélkil médosithato.



A termék hasznos élettartamanak leteltével
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kozé.

A kiszolgalt készuléket hulladékként atveszi
a Braun szervizk6zpont vagy leadhatja azt az

E

On orszagaban talalhatd megfeleld hulladékgydijtd

telepeken.

Hibaelharitasi utmutato

Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerlld
targyak és anyagok megfelelnek az
Eurdpai Unié 1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.

W

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem
mikodik

Nincs aramellatas

Ellenérizze, hogy a készilék be van-e
dugva.

Ellenérizze a biztositékot/megszakitot
otthonaban.

Ha az ellen6rzést kdvetden a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Braun
ligyfélszolgalatahoz.

A biztonsagi gomb
jelz6lampaja
folyamatosan
pirosan vilagit, az
imode
valasztdkapcsolo
jelzélampai pedig
villognak.

A késziilék tulmelegedett

Hagyja a készlléket egy o6ran at lehlni.
Az Ujra hasznalatra kész, amikor az
imode valasztékapcsolo jelzélampaja
mar nem villog, a biztonsagi gomb
jelzélampaja pedig villog.

A fedél (forgorészes)
nem zarhato le
teljesen.

Etel keriilt az FPXL tal és a (forgorészes)
fedél kozé.

Nyissa fel a (forgorészes) fedelet és
tavolitsa el az ételmaradvanyokat.

Az eszkdz nem illeszkedik teljesen az
FPXL talban.

Forgassa kézzel az eszkdzt, mikbzben
kissé lefelé nyomja, amig az nem
reteszelddik a helyén.

Az nincs szabalyosan csatlakoztatva.

Csatlakoztassa szabalyosan.

Viz a (forgorészes)
fedélben

A (forgorészes) fedelet véletlendl vizbe
meritették vagy mosogatogépbe
helyezték.

Tavolitsa el a gumidug6t a motor-
részegység kapcsolohlvelyébdl.
Eressze le a vizet. Tegye vissza a dugot.
Vigyazat! A (forgorészes) fedélben 1évo
viz karositja az eszkozt. Ezért ezt az
ismertetett modszert nem szabad
szandékosan hasznalni a (forgorészes)
fedél mosogatdogépben valé elmosasa
céljabol.

Viz az egyik
eszkdzben
(tésztkészitd eszkoz,
penge vagy
tarcsatengely)

Az érintett eszkdz szivarog.

Forduljon a Braun szervizk6zponthoz.
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Hrvatski

Nasi proizvodi izradeni su u skladu s najviS§im
standardima kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da ¢ete u potpunosti uzivati u svom
novom uredaju tvrtke Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije pocetka koriStenja uredaja
paZljivo i u cijelosti proCitate korisniCke upute i
pohranite ih za buduce koristenje. Uklonite ambalazu
i etikete i odloZite ih na odgovarajuci nacin.

Pozor

o NoZevi su vrlo ostri! Rukujte
s njima &to pazljivije kako

biste izbjegli mogucnost
ozljedivanja.

¢ Treba postupati paZljivo pri rukovanju
oStrim rezaCima, praznjenju posude i
Ciscenja.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod nad-
zorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.

¢ Djeca se ne smiju igrati s aparatom.

¢ Ovaj uredaj ne bi smjela koristiti
djeca.

¢ DrZite djecu podalje od aparata i
njegova strujnog kabela.

e Ci8¢enje i korisniCko odrzavanje
aparata ne smiju se povijeriti djeci bez
nadzora.

e Uvijek izvucite utika€ strujnog kabela
ili iskljuCite aparat kad ga ostavite bez
nadzora te prije montaze, demonta-
Ze, CiS¢enja ili pohrane.

® Ako se opskrbni kabel oSteti, mora ga
zamijeniti proizvodac, njegova servi-
sna sluzba ili osoba sli¢nih kvalifikaci-
ja kako bi se izbjegle moguce opa-
snosti.

® Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provjerite
odgovara li va$ napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.
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¢ Ovaj uredaj je osmisljen iskljucivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu
normalnih koli¢ina koje se u doma-
¢instvu Kkoriste.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja u mi-
kro-valnoj pecnici.

* Molimo vas da prije prvog koriStenja
il kad je to potrebno ocistite sve
dijelove, pridrzavajuci se uputa
navedenih u odjeljku OdrZavanje
i CiS¢enje.

 Prekinite upotrebljavati uredaj ako je
oStecen.

¢ Ce naprava pade v teko¢ino, jo najpre;
izkljuCite iz elektricnega omrezja, Sele
nato z roko sezite v tekoCino.

Dijelovi i pribor
1 imode bira¢
a visoka brzina
b niska brzina
¢ pulsni nac¢in rada
Sigurnosni gumb @
Smartspeed prekidac za razlicite brzine Lll
Kuciste s motorom
EasyClick Plus gumbi za otpus$tanje
Nastavak ActiveBlade
Casa s poklopcem
Pjenjaca
a Kuciste
b Nastavak pjenjace
13 Dodatna oprema za mlinac za kavu i zadine
a Poklopac sa spojnicom
b NoZ za mljevenje
¢ Posuda
d Protuklizno dno / poklopac
10 Dodaci za 2000 ml procesor hrane XL
Poklopac (s kuc¢istem)
Nastavak za kucisSte s motorom
Potiskivac
Otvor za punjenje
Poklopac za zatvaranje
Zastita od prskanja
Posuda za obradu hrane
Gumena brtva protiv klizanja
Ostrica za sjeckanje
Poklopac ostrice za sjeckanje
Nastavak za tijesto (FP)
Drza¢ umetka
(i) Umetak za rezanje (fino, grubo)
(if) Umeci za usitnjavanje (fino, grubo)
m Osovina diska
11 Stalak za odlaganje

o~NO O~ WN
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Kako koristiti uredaj

Smartspeed prekidac za
biranje brzine .l

Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom
brzina se povec¢ava. Sto je brzina vec¢a, mijeSanje i
sjeckanje bit ¢e brze i sitnije.

Rukovanje jednom rukom: Smartspeed prekidac (3)
omoguc¢ava vam uklju€ivanje uredaja i upravljanje
brzinama jednom rukom.

Rukovanje $tapnim mikserom

Prva uporaba: Uklonite blokadu za transportiranje
s kucista s motorom (4) povlaceci je za crvenu
traku.

Ukljuc€ivanje (A)

Uredaj se isporucuje s imode biratem (1) i
sigurnosnim gumbom (2) za isklju€ivanje
Smartspeed prekidac¢a (3). Molimo vas da se
pridrZzavate uputa pri pokretanju uredaja:

e Pritiskom na srebrni dio poklopca moZete
odabrati jedan od 3 razli¢ita imode nacina rada
(visoka brzina, niska brzina, pulsni nagin rada).

e Zahvaljujuc¢i 3 raspoloZiva nacina rada moZete
sami odabrati kako obradivati hranu. Imode
bira€ ¢e svijetliti bijelo da pokaZe odabrani nacin
rada.

e (Odabirom visoke brzine (1a) dobivate
maksimalnu raspoloZivu brzinu. To je standarni
polozaj ovog nacina rada.

e (Odabirom niske brzine (1b) brzina se smanjuje
¢ak i ako do kraja pritisnete Smartspeed
prekidac.

e Pulsni nacin rada (1c¢) moZze se koristiti za
razbijanje ve¢ih komada namirnica ili provjeru
teksture namirnice kod sjeckanja. Pritisnite
Smartspeed prekidac¢ za kratka povecanja brzine
rezanja.

¢ Nakon odabira Zeljenog nacina rada, palcem
pritisnite sigurnosni gumb (2).

e Odmah pritisnite Smartspeed prekidac |
odaberite Zeljenu brzinu.

NAPOMENA: Ako se Smartspeed prekidac ne
pritisne u roku od 2 sekunde, uredaj se ne¢e
moci ukljuciti zbog sigurnosnih razloga.
Sigurnosna LED lampica ¢e treptati crveno. Kako
biste ukljucili uredaj, ponovno krenite s prvim
korakom.

e Tijekom rada sigurnosni gumb ne morate drzati
pritisnutim.

Kontrolno svjetlo Uredaj / Status rada

Sigurnosni gumb
lampica Titra crveno

Uredaj je spreman za
uporabu.

Sigurnosni gumb
lampica isklju¢ena

Uredaj je slobodan
(gumb za otpustanje
prekidaca je pritisnut) i
moze se ukljuditi.

Nakon 10 minuta uredaj  Uredaj ¢e se ponovno
prelazi u stanje mirovanja. aktivirati pritiskom na
Sva svjetla isklju¢ena. bilo koji gumb.

Sigurnosni gumb Uredaj je pregrijan
lampica postojano Ostavite uredaj sat
crveno i titraju¢a lampica vremena da se ohladi.
imode bira¢a Kad lampica imode
bira¢a prestane titrati, a
lampica sigurnosnog
gumba nastauvi titrati,
uredaj je spreman za
ponovno koristenje.

Nastavak ActiveBlade (B)

Stapni mikser je opremljen nastavkom ActiveBlade
koji omogucava sjec€ivu dohvacanje dna posude.
Brzina se automatski prilagodava primjenom
pritiska potrebnog za miksanje, $to je posebno
pogodno za miksanje tvrdih namirnica, npr. sirovog
voca i povréa.

Uredaj je takoder idealan za pripremanje preljeva,
umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za bebe, te
pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite najvecu brzinu.

Sklapanje i rad

e Pri¢vrstite nastavak ActiveBlade (6) na kuciste s
motorom tako da Skljocne.

e Postavite nastavak ActiveBlade u smjesu za
mijeSanje. Zatim ukljuCite uredaj na opisani nacin.

e Miksajte sastojke do Zeljene konzistencije
laganim pokretima gore-dolje. Ovisno o
primijenjenom pritisku, ActiveBlade osovina ¢e
pritiskati hranu, a sjecivo se ispruZiti.

e Nakon koristenja Stapni mikser iskljudite iz struje
i pritisnite gumbe za odvajanje EasyClick Plus (5)
kako biste odvojili nastavak ActiveBlade.

Paznja

e Tekucina ili sastojci ne smiju prijeci zelenu crtu
nastavka za miksanje.

e Ako uredajem mijeSate vru¢u hranu u posudi za
kuhanje, uklonite je s izvora topline i pazite da
tekucina ne klju€a. Pustite vru¢u hranu da se
malo ohladi kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

e Ne ostavljajte ru¢ni mikser u vru¢oj posudi za
kuhanje na Stednjaku kada ga ne upotrebljavate.

e Nemojte grebati nastavkom ActiveBlade po dnu
tava i posuda za kuhanje.

e Nemojte koristiti neprekidno duze od 2 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 5 minuta prije nastavka
s radom.
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Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. suncokretovog)

1 cijelo jaje i 1 Zumanjak

1-2 Zlice octa

sol i papar po Zelji

e Stavite sve sastojke (na sobnoj temperaturi) u
posudu prema navedenom redoslijedu.

e Postavite Stapni mikser na dno posude. Miksajte
Turbo brzinom dok ulje ne po¢ne emulgirati.

e Uklju¢eni Stapni mikser polako podiZite do vrha
smjese i spustajte ga do dna kako biste ostatak
ulja sjedinili sa smjesom.

NAPOMENA: Vrijeme izrade: otprilike 1 minuta za
salate i do 2 minute za guS¢u majonezu (npr. za
umak).

Pjenjaca (B)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga od
tuCenog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu
biskvitnog tijesta i slastica za koje treba promijesati
gotove sastojke.

Sklagan eirad
PriGvrstite pjenjacu na (8b) kuciste (8a).

e Poravnajte kuciSte s motorom s kucistem s
pjenjacom i pric¢vrstite ih dok ne Skljocnu.

¢ Nakon koristenja iskljucite uredaj iz struje, a
potom za odvajanje motornog dijela pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje. Zatim
izvucite pjenjacu iz njezinog kucista.

e Nemoijte koristiti neprekidno duZe od 3 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 3 minuta prije nastavka
s radom.

Savlet| za postizanje najboljih rezultata
Okrenite pjenjacu u smjeru kazaljke na satu
drzecti je malo nakoSenom.

e Kako biste sprijecili prskanje, zapoc¢nite polako
mije&ati i pritom koristite duboke posude.

e Uredaj ukljucite tek nakon Sto postavite pjenjacu
u posudu.

e Pobrinite se da pjenjacCa i posuda budu uvijek
besprijekorno Cisti i da na njima nema masnoce
prije nego 3to pocnete tuci snijeg od bjelanjaka.
Tucite odjednom najvie 4 bjelanjka.

Primjer recepta: Slag

400 ml ohladenog vrhnja za §lag (min. 30% udjela

masnoce, 4 - 8 °C)

e Zapocnite tuci vrhnje za Slag malom brzinom
(laganim pritiskom na prekidac) i pojacavajte je
(ja€im pritiskom na prekidac¢) tijekom tu€enja.

e Uvijek koristite svjeZe ohladeno vrhnje za Slag
kako biste postigli bolji i stabilniji volumen tijekom
tucenja.

Dodatna oprema za mlinac za
kavu i zacine (C)
Milinac je idealan za mljevenje bilo koje vrste suhih
zacina ili drugih sastojaka, kao §to su papar, klinci¢,
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Cili, zrna kave ili soje, riza, sjeme maka, Secer,
suSene srdele i Skampi.

Za najbolje rezultate koristite najvecu brzinu.

Sklapanje i rad

e Provjerite je li gumeno protuklizno dno (9d)
pricvr§¢eno za dno posude.

e NoZ za mljevenje (9b) uvijek drZite za gorniji
plasti¢ni dio i paZljivo njime rukujte.

e Postavite sjeCivo na sredi$nji klin posude
drobilice (9c) i lagano ga gurnite prema dolje dok
ne nalegne na mjesto.

e Napunite mlinac sastojcima te ga zatvorite
poklopcem sa spojnicom (9a).

e Samljevite sastojke do Zeljene konzistencije.

e Kad zavrSite s mljevenjem, iskopcajte uredaj iz
struje i pritisnite gumbe za odvajanje EasyClick
Plus da biste odvojili ku¢iste s motorom.

e Uklonite poklopac. Izvadite sjecivo prije nego $to
izvadite sadrzaj iz posude mlinca.

PaZnja

Uvijek napunite do najviSe linije unutar mlinca.

Koristite samo suhe sastojke.

Prije mljevenja, ostavite zac¢ine da se ohlade do

sobne temperature.

e Ne preporucuje se mljeti kukuruz, orahe,
C¢okoladu za kuhanje i tvrdi sir.

® Posudu mlinca nemojte nikada stavljati u
mikrovalnu pecnicu.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane C kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama i brzinama.

Maksimalno je vrijeme rada mlinca 20 sekundi.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz

od suhih 8ljiva i meda

50 g suhih §ljiva

75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite Sljive
imed.

e Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku
24 sata.

e Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

e Nastavite sjeckati daljnjih 1,5 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Upotrijebite pribor sjeckalice «hc» (dodatni pribor
dostupan je u servisnom centru tvrtke Braun, ali ne
u svakoj zemlji).

Dodatak za obradu hrane XL

Dodatak za obradu hrane (10) idealan je za:

e sjeckanje, blendanje i pripremu tijesta za palacinke;

e mijeSenje tijesta i pripremu biskvita na bazi max.
500 g brasna (biskvit je moguée pripremiti samo
s modelia koji imaju Nastavak za mijeSenje tijesta
(10k);

e rezanje i usitnjavanje.



Sjeckanje (D)

Sjecivo (10i) koristite za sjeckanje mesa, tvrdog
sira, luka, zacinskog bilja, ¢eSnjaka, povrc¢a, kruha,
krekera i ora8astih plodova.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane D kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Prije uporabe

IzreZite namirnice na manje komade radi lak§eg
sjeckanja.

Uklonite iz mesa sve kosti, hrskavicu i Zile kako
se oS§trice ne bi oStetile.

Prije obrade uklonite peteljke biljki i ljuske
oraSastih plodova.

Provijerite je li gumeni obru¢ protiv klizanja (10h)
priévr§¢en za dno posude za obradu hrane.

Sklapanje i rad

PaZljivo odvojite poklopac ostrice za sjeckanje
(10j) od ostrice.

Sjecivo (10i) je vrlo ostro! Uvijek ga hvatajte za
gornji plasti¢ni dio i paZljivo njime rukujte.
Postavite sjecivo na sredisnji klin posude (10g).
Pritisnite ga prema dolje i zaokrenite ga kako bi
se ucvrstio na svom mjestu.

Stavite namirnice u posudu. Postavite zastitu od
prskanja (10f).

Zatim stavite poklopac (10a) i pomicite ga dok ne
zacujete Klik 8to znaci da je sjeo na mjesto.
Umetnite kuciSte s motorom (4) na spoj (10b) i
pri¢vrstite ga tako da Skljocne.

Ukopcajte uredaj u struju i umetnite potiskivac
(10c) u otvor za punjenje (10d).

Kako biste zapoceli rad s procesorom hrane,
ukljucite uredaj. Tijekom obrade hrane kuciste s
motorom drZite jednom rukom, a posudu
procesora hrane pridrzavajte drugom.

Kad zavrsSite sa sjeckanjem, iskljucite i pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje (5) za
odvajanje motornog dijela.

Za podizanje poklopca (10e), pritisnite poklopac
za zatvaranje. Potom odvoijite poklopac od zastite
od prskanja.

PaZljivo izvadite sjeCivo prije nego 5to izvadite
sadrzaj iz posude. Da biste uklonili i oslobodili
sjeCivo, lagano ga zaokrenite i zatim ga

izvucite.

Paznja

Dodatak za obradu hrane nemojte koristiti za
obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave,

ostalog zrnja i tvrdih zacina kao §to je muskatni
ora$¢i¢. Obrada takve hrane moZe ostetiti
sjeCiva.

Posudu za obradu hrane nemojte nikada stavljati
u mikrovalnu pecnicu.

Sjecivom (10i) moZete takoder mijesati lagano
tijesto poput tijesta za palacinke ili mjeSavinu za
biskvitne kolage s koli¢inom brasna do 500 g.

Primjer recepta: Tijesto za paladinke

750 ml mlijeka

500 g viSenamjenskog brasna

4 jajas

e Ulijte mlijeko u posudu, a zatim dodajte brasno
pajaja.

* MijeSajte smjesu pri najvec¢oj brzini dok ne
postane glatka.

Teze mjeSavine ili tijesta se ne smije pripremati
koristec¢i se noZzem. Za njih koristite Nastavak za
mijeSenije tijesta (10k).

Nastavak za mijeSenje tijesta (D)

Nastavak za mijeSenije tijesta je idealan za
gnjec€enje i mijeSanje razlicitih tijesta kao §to su
dizana tijesta ili tijesta za peciva i mijeSenje
spuZvastih smjesa.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane D da biste saznali
podatke o maksimalnim koli¢inama, preporu¢enom
vremenu rada i brzinama.

Sklapanje i rad
® Postavite nastavak za mijeSenje na sredisnji klin

posude (10g). Pritisnite ga prema dolje i
zaokrenite ga kako bi se u€vrstio na svom mjestu.

e Stavite u posudu brasno (do 500 g), a zatim
dodajte sve druge sastojke osim tekucih.

e UkKljucite uredaj na maksimalnu radnu brzinu.

e Ulijte teku¢inu kroz otvor za punjenje dok motor
radi. NAPOMENA: Maksimalno vrijeme mijeSenja:
1 minuta — potom pustite da se motor hladi
10 minuta.

Primjer recepta: Tijesto za pizzu

500 g viSenamjenskog brasna

1 ZliCice soli

1 Zli¢ice suhog kvasca

10 Zli¢ica maslinovog ulja

300 ml vode (mlake)

e Stavite sve sastojke osim vode u posudu i
zapocnite mijeSati.

e Ulijte vodu kroz otvor za punjenje dok motor radi.

Primjer recepta: Slatko pecivo

500 g viSenamjenskog brasna

340 g nesoljenog maslaca (hladnog/tvrdog,

u kockicama)

160 g Sec¢era

2 vanilin Sec¢er

2 manje jaje

2 prstohvat soli

e Stavite maslac i $e¢er u posudu i zapoc&nite
mijeSati. Za bolji rezultat koristite hladni maslac.

e Dodajte bradno i ostale sastojke.

e Tijesto ¢e postati previse mekano ako ga
predugo mijesite. Zaustavite mijeSanje nedugo
nakon §to se tijesto formira u kuglu.

e Ohladite tijesto u hladnjaku na pola sata prije
nego Sto nastavite s njegovom izradom.
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Primjer recepta FPXL: Biskvit za kolaCe

500 g visenamjenskog brasna

200 g Secera

200 g nesoljenog maslaca (hladnog/tvrdog,

u kockicama)

3jaja

1 vanilin Se¢er

1 pra8ak za pecivo

200 ml mlijeka

e U posudi pomijeSajte brasno i sve sastojke osim
mlijeka i zapocCnite s mijeSenjem.

e Postepeno dodavajte mlijeko i lagano mijesite
tijesto sve dok ne dobijete jednoliku smjesu.

Rezanje / Usitnjavanje (E)

Koristite umetke za sitno i grubo rezanje (i) za
rezanje sirovog voca i povrca na tanke kriske, npr.
krastavaca, luka, gljiva, jabuka, mrkve, repe,
krumpira, tikvica i kupusa.

Koristite umetke za sitno i grubo usitnjavanje (ii) za
usitnjavanje hrane poput jabuka, mrkve, krumpira,
cikle, kupusa i tvrdog sira (npr. Parmezana).

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane E kako biste
saznali preporucene brzine.

Sklapanje i rad
e Pristupite otvorima drZa¢a umetka (10l) da biste

spojili osovinu diska (10m) i potom je okrenite
ulijevo, dok ne 3kljocne..

e Zarezanje i usitnjavanje stavite umetak u drza¢
umetka (10I) i umetnite ga na njegovo mjesto
tako da 3kljocne. Postavite sastavljeni drzac
umetka na klin u sredini posude i zavrtite ga kako
bi se ucvrstio na svom mjestu.

e Postavite zastitu od prskanja na (10f) posudu i
pritisnite na poklopac (10a) sve dok ne sjedne na
mjesto i kljocne.

e Umetnite kuciSte s motorom na spoj kako bi se
blokirao.

e Ukopcajte aparat u struju i punite posudu hranom
za obradu kroz otvor za punjenje.

e Za najbolji rezultat rezanja krumpiri¢a za przenje
stavite 3-4 krumpira (ovisno o veli¢ini) kroz otvor
za punjenje na poklopcu dok motor joS§ nije
ukljucen.

e Ukljucite uredaj kako bi zapoceo s radom. Ne
stavljajte ruke u otvor za punjenje dok je uredaj
uklju€en. Za guranje hrane uvijek koristite
potiskivag.

e Nakon koristenja iskljuCite uredaj iz struje, a
potom za odvajanje motornog dijela pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje.

e Za podizanje poklopca (10e), pritisnite poklopac
za zatvaranje. Potom odvojite poklopac od zastite
od prskanja.

e PaZljivo izvadite drza€ umetka ili disk za rezanje
krumpiri¢a za prZenje prije nego §to izvadite
sadrZaj iz posude. Da biste uklonili drza€ umetka
ili disk za krumpiri¢e, lagano ih okrenite, a potom
izvucite, bez da stavljate prste u otvore.
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e Kako biste uklonili umetak, pritisnite ga na kraju
koji viri na dnu drza¢a umetka.

e Maksimalna koli¢ina koju je moguc¢e obradivati
prati referentnu veli¢inu od 5 puta napunjenih
posuda.

¢ Prije nego nastavite s obradom, ostavite uredaj
30 minuta da se ohladi.

Odrzavanje i ¢iSéenjeg (H)

e Uvijek temeljito oCistite Stapni mikser i
odgovarajuce nastavke prije prve te nakon svake
upotrebe vodom i deterdZzentom.

e Prije CiS¢enja iskopcCajte mikser.

e Nemojte uranjati kuciste s motorom ili (4) kucista
za nastavke (10a) u vodu ili drugu tekuc¢inu.
BriSite ih samo vlaznom krpom.

e Za ponovno koristenje noZa mlinca pobrinite se
da bude potpuno osu$en nakon ¢iS¢enja.

e Zabolje CiS¢enje, stalak za odlaganje moZete
rastaviti.

e Sve ostale dijelove je moguce prati u perilici
suda. Nemoijte koristiti abrazivna sredstva za
CiSc¢enje koja bi mogla izgrebati povrSinu dijelova
miksera.

e Gumeni obru¢ protiv klizanja moZe se ukloniti
s dna posude radi temeljitog ¢iS¢enja.

e Prilikom obrade hrane bogate pigmentima (npr.
mrkve ili kurkume), dijelovi mlinca mogu promije-
niti boju. Dijelove miksera koji su promijenili boju
prije €is¢enja namazite biljnim uljem.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potraZite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.

Specifikacije proizvoda i ove korisni¢ke upute mogu
se mijenjati bez prethodne obavijesti.

Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka
trajanja proizvoda isti ne odlaZete kao
ku¢anski otpad. Odloziti ga moZete

u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom

sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
QI?

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.



Vodi¢ za rjeSavanje problema

Problem

Moguci uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne
radi.

Nema napajanja

Provijerite je li uredaj uklju¢en u struju.
Provijerite osigurac / prekidac strujnog
kruga u vaSem domu.

Ako nista od navedenog ne rijesi
problem, obratite se servisnom centru
tvrtke Braun.

Sigurnosni gumb
lampica postojano
crveno i titraju¢a
lampica imode biraa

Uredaj je pregrijan

Ostavite uredaj sat vremena da se
ohladi. Kad lampica imode biraca
prestane titrati, a lampica sigurnosnog
gumba nastavi titrati, uredaj je spreman
za ponovno koristenje.

Poklopac (s
kucistem) se ne
moZe do kraja
zatvoriti

Hrana je ostala zaglavljena izmedu FPXL
posude i poklopca (s kuc¢istem)

Otvorite poklopac (s ku¢istem) i
uklonite ostatke hrane

Nastavak nije do kraja umetnut u FPXL
posudu

Nastavak okrecite ru¢no i istovremeno
ga lagano priti§¢ite prema dolje, dok ne
klikne na mjesto

Nije pravilno spojen

Pravilno spojen

Voda u poklopcu (s
kucistem)

Poklopac (s kucistem) je slu€ajno
uronjen u vodu ili stavljen u perilicu
suda

Izvucite gumeni €ep iz spojke motornog
dijela. Ispustite vodu. Zamijenite utikac.
PaZnja: Voda u poklopcu (s kuc¢istem)
¢e ostetiti uredaj. Ovu metodu stoga
nije dozvoljeno namjerno koristiti za
stavljanje poklopca u (s kuc¢istem) u
perilicu posuda

Voda u jednom od
nastavaka (nastavak
za tijesto, oStrica ili
osovina diska)

Curenje neispravnog nastavka

Za zamjenu kontaktirajte servisni centar
tvrtke Braun
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Slovenski

Nasi izdelki ustrezajo najvisjim standardom na
podrocju kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Sréno upamo, da boste uzivali pri uporabi svoje
nove naprave Braun.

Pred uporabo

Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti preberite
navodila za uporabo ter jih shranite za kasnej$o
uporabo. Odstranite vso embalazo in oznake ter jih
ustrezno zavrzite.

Opozorilo

° Rezila so zelo ostra! Da bi
preprecili poskodbe, vas

prosimo, upravljajte z rezili z
najveCjo mozno skrbnostjo.

® Pri ravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
posode in CiSCenju bodite previdni.

¢ Uporaba taga aparata s strani ljudi, ki
imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
duSevne zmoznosti ali nimajo za-
dostnega znanja oz. izkuSenj, je do-
voljena samo, €e so pod nadzorom ali
Ce so jim dana ustrezna navodila o
varni uporabi aparata in ¢e razumejo
nevarnosti, ki so s tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

e Otroci ne smejo uporabljati tega apa-
rata.

e Otroci se ne smejo zadrZevati v ob-
mocju aparata in glavnega kabla.

e Otroci brez nadzora ne smejo op-

¢ \/edno izklopite ali izkljuCite aparat,
kadar je nenadzorovan in pred sesta-
vljanjem, razstavljanjem, CiSCenjem
ali skladisCenjem.

¢ \/ primeru, da je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora zamenjati proi-
zvajalec, njihov serviser ali podobno
kvalificirana oseba, da bi se izognili
nevarnosti.

® Preden prikljuCite aparat na elektric-
no vti¢nico, preverite, Ce vaSa omre-
Zna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na aparatu.
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¢ Naprava je namenjena izklju¢no upo-
rabi v gospodinjstvu in predelavi take
koli€ine Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

* Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila

v razdelku Nega in CiSCenje.

¢ Napravo prenehajte uporabljati, Ce je
poSkodovana.

¢ Ce naprava pade v tekoC€ino, jo
najprej izkljuCite iz elektricnega
omreZja, Sele nato z roko sezite v
tekocCino.

Deli in nastavki

1 Izbirnikimode
a Visoka hitrost
b Nizka hitrost
¢ Interval
Varnostni gumb @
Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti il
Motorna enota
Gumbi za sprostitev EasyClick Plus
Drzalo ActiveBlade
Posodica s pokrovom
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
9 Mlin¢ek za kavo in zaCimbe
a Pokrov s spojem
b Rezilo za mletje
¢ Posoda
d Protizdrsna podloga / pokrov
10 2000-ml pripomocek za pripravo Zivil XL
Pokrov (z menjalnikom)
Spoj motorne enote
Potisni nastavek
Nastavek za polnjenje
Zapah pokrova
Zascita pred brizganjem
Posoda za pripravo Zivil
Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
Rezilo za sekljanje
Ovitek rezila za sekljanje
k Pripomocek za pripravo testa (FP)
p Nosilec za nastavke
(i) Nastavek za rezanije (fino, grobo)
(ii) Nastavek za strganje (fino, grobo)
m Gred plosce
11 Stojalo za shranjevanje
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Uporaba naprave

Pametno stikalo za
prilagajanje hitrosti .uill

Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti.
Mocnejsi, kot je stisk, vi§ja je hitrost. Vi§ja, kot je
hitrost, hitrejSe in bolj natanéno bo mesanje ter
sekljanje.

Enoro¢no delovanje: pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti (3) vam omogoc¢a, da vklopite napravo in
prilagajate hitrost z eno roko.

Delovanje roénega mesalnika
Prva uporaba: z motorne enote (4) odstranite
transportno blokado tako, da povlecete rdec trak.

Vklop (A)

Naprava je dobavljena z izbirnikom imode (1) in
varnostnim gumbom (2) za sprostitev stikala
Smartspeed (3). Za zagon naprave upostevajte
navodila.

e Ce pritisnete srebrni del vrha, lahko izberete
enega od 3 razli¢nih naginov imode (visoka
hitrost, nizka hitrost, interval).

e 3 nacini vam omogocajo sprejemanje odlocitev o
tem, kako boste Zivila obdelali.Lu¢ka izbirnika
imode sveti belo, da prikaZe izbrani nacin.

e Visoka hitrost (1a) vam zagotovi polno
razpoloZljivo hitrost. Je standardni poloZaj
nacina.

e Nizka hitrost (1b) zniZa hitrost, Cetudi povsem
pritisnete stikalo Smartspeed.

¢ [ntervalni nacin (1c) lahko uporabite za drobljenje
vecjih kosov hrane ali za nadzor teksture hrane
pri sekljanju. Za kratke intervale moci pritisnite
stikalo Smartspeed.

e Ko izberete nacin, pritisnite s palcem varnostni
gumb (2).

e Takoj pritisnite pametno stikalo in prilagodite na
Zeleno hitrost.

OPOMBA: ¢e pametnega stikala ne pritisnete v
2's, naprave zaradi varnosti ni mogoce vklopiti.
Lu&ka varnostnega gumba bo utripala rdeée. Ce
Zelite vklopiti napravo, ponovno izvedite prvi
korak. Med delovanjem ni zahtevano, da je
varnostni gumb pritisnjen.

Opozorilna luéka Stanje naprave /
delovanja

Lucka varnostnega Naprava je pripravljena

gumba utripa rdece za uporabo.

Lucka varnostnega Naprava je spros¢ena

gumba je izklopljena (pritisnjen je bil gumb
za sprostitev) in jo lahko
vklopite.

V nacin pripravljenosti Naprava je znova
preide po 10 minutah. aktivna, Ce pritisnete
Vse lucke se izklopijo. kateri koli gumb.
LuCka varnostnega Naprava je pregreta.
gumba sveti rdece, Poc¢akajte eno uro, da
lu€ke izbirnika imode pa se naprava ohladi.
utripajo Naprava je znova

pripravljena na
uporabo, ko lu¢ka
izbirnika imode preneha
utripati, lucka
varnostnega gumba pa
utripa.

Drzalo ActiveBlade (B)

Ro¢ni mesSalnik vklju€uje drzalo ActiveBlade, ki
rezilu omogoca, da se razteza vse do dna drzala.
Prilagoditev se izvede samodejno tako, da prilagaja
tlak opravilom za meSanje. To je posebej prirocno
za mesSanije trdih Zivil, npr. surovega sadja, in
zelenjave.

Prav tako je ta postopek primeren tudi za pripravo
omak, solatnih prelivoy, juh, hrane za dojenCke kot
tudi za pijace, smutije in mle€ne napitke.

Ce zelite doseéi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Sestava in delovanjen

e Drzalo ActiveBlade (6) pritrdite na motorno enoto
tako, da se zaskoci.

e Drzalo ActiveBlade vstavite v zmes, ki jo Zelite
zme3ati. Nato vklopite napravo (po korakih,
opisanih v teh navodilih).

e Zrahlimi gibi navzgor in navzdol zmeS3ajte
sestavine do Zelene strukture. DrZalo ActiveBlade
se bo skrcilo, rezilo pa se bo razsirilo, kar je
odvisno od uporabljenega pritiska.

e Po uporabi izklju€ite ro¢ni meSalnik in pritisnite
gumba za sprostitev EasyClick Plus (5), da
odstranite drzalo ActiveBlade.

Pozor

e Bodite pozorni, da tekocina ali sestavine ne
preseZejo zelene ¢€rte na drZzalu za meSanje.

¢ Ce z napravo Zelite pretlagiti vro&o hrano v kozici
ali loncu, odstranite kozico oz. lonec iz
toplotnega vira ter zagotovite, da tekocCina ne vre.
PocCakajte, da se vro€a hrana nekoliko ohladi, saj
se v nasprotnem primeru lahko opecete.

e Cerotnega mesalnika ne uporabljate, ga ne
pustite v vro€i kozici ali kuhinjskem loncu.

e Z drZalom ActiveBlade ne praskajte po dnu kozic
ali posod.

e Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec kot
2 minuti.

e Pocdakajte 5 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

m



Primer recepta: Majoneza

250 g olja (npr. son&ni¢no olje)

1 jajce in 1 dodaten jajéni rumenjak

1-2 Zlici kisa

Sol in poper dodajte po okusu

e Sestavine (na sobni temperaturi) dodajte v ¢aso
v vrstnem redu, ki smo ga navedli zgoraj.

e Roc¢ni meSalnik postavite na dno ¢aSe. MeSajte
pri turbo hitrosti, dokler olje ne zatne emulgirati.

e Z vklopljenim ro¢nim meSalnikom pocasi
premes&ajte zmes do vrha in nato nazaj navzdol,
da se zmesa Se preostanek olja.
OPOMBA: ¢as priprave: pribl. 1 min za solate in
2 min za gostejSo majonezo (npr. za omake za
pomakanje).

Nastavek za stepanje (B)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
meSanje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Sestava in delovanjen

e Metlico (8b) pritrdite na menjalnik (8a).

e Ohi§je motorja poravnajte s pritrjeno metlico in
potisnite dela skupaj, dokler se ne zaskodita.

e Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto. Nato metlico povlecite iz ohi§ja.

e Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec kot
3 minuti.

e Pocakajte 3 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Namigi za doseganje najboljSih rezultatov

e Metlico premikajte v smeri urinega kazalca pod
majhnim kotom.

o Ce Zelite prepreéiti Skropljenje, zagnite po&asi in
pripomocek za stepanje uporabljajte v globokih
kozicah ali posodah.

e Metlico najprej postavite v posodo in Sele nato
vklopite napravo.

e Preden zacnete stepati beljake, vedno
zagotovite, da sta metlica in posoda za meSanje
v celoti Cisti in brez ostankov mas¢ob. Hkrati
lahko stepate najvec 4 beljake.

Primer recepta: Stepena smetana

400 ml hladne smetane (vsebnost mas¢obe min.

30 %, 4-8°C)

e Zactnite z nizko hitrostjo (stikalo narahlo pritisnite)
in povecajte hitrost (vedji pritisk na stikalo) med
stepanjem.

o Ce Zelite med stepanjem pridobiti ve&jo koligino
in gostejSo smetano, vedno uporabite sveZo
hladno smetano.

Mlincek za kavo in zac¢imbe (C)

MlinCek je primeren za mletje vseh vrst suhih
zacCimb ali drugih sestavin, na primer paprike,
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klin€kov, €ilija, kavnih ali sojinih zrn, riza, makovih
zrn, sladkorja, suhih sardin in kozic.

Ce zelite doseéi iziemno fino mletje, uporabite
najvisjo hitrost.

Sestava in delovanjen

e Poskrbite, da je gumijasta podlaga za
preprecevanje drsenja (9d) pritriena na dno
posode.

e Rezilo za mletje (9b) vedno ga primite za zgorniji
plasti¢ni del in bodite izjemno pozorni pri delu z
rezilom.

e Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode
mlin¢ka (9c) in ga rahlo zasucite, da se spusti
niZje in se zaklene na svoje mesto.

e MlinCek napolnite s sestavinami in ga zaprite s
pokrovom s spojem (9a).

e Sestavine meljite do Zelene strukture.

e Ko je mletje zaklju€eno, izklju€ite in pritisnite
gumba za sprostitev EasyClick Plus, da
odstranite ohiSje motorija.

e Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode
mlin¢ka, pazljivo odstranite rezilo.

Pozor

e Vedno napolnite do ¢rte maks., ki je navedena
na mlin¢ku.

e Uporabljajte le suhe sestavine.

e PocCakajte, da se zaCimbe ohladijo na sobno
temperaturo, preden jih zmeljete.

* Ne priporo¢amo mletja koruze, orehov, Cokolade
za kuhanje, trdih bonbonov in trdega sira.

e MlinCka nikoli ne vstavljajte v mikrovalovno
pecico.

V Navodilih za pripravo C najdete ve¢ informacij o

najvecji dovoljeni koli€ini in hitrostih.

Najvecji dovoljeni Cas delovanja za mlinCek je

20 sekund.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacinke)

50 g sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

e Nadaljujte s sekljanjem Se za 1,5 sekunde pri

Uporabite nastavek za sekljanje «hc» (izbirni
nastavek je na voljo v servisnem centru druzbe
Braun, vendar ne v vsaki drzavi).

Pripomocek za pripravo zivil XL

Pripomocek za pripravo Zivil (10) lahko uporabite za:
e sekljanje, meSanje in me3anje mase za
palacdinke;



® gnetenje testa in priprava testa za torte z
najv. 500 g moke (testo za torte je mogoce
pripraviti le z modeli s pripomo¢kom za pripravo
testa (10k);

® rezanje in strganje.

Sekljanje (D)
Z rezilom (10i) lahko sekljate mesto, trdi sir, Cebulo,
zelis¢a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in orescke.

V Navodilih za pripravo D najdete vec¢ informacij o
najveciji dovoljeni koli€ini, priporo¢enih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo

e Zivila vnaprej narezite na koS¢ke, da jih boste
lahko laZje sesekljali.

e Meso ocistite, da bo brez kosti, kit in hrustancev
— tako se boste izognili morebitnim poSkodbam
rezil pri sekljanju.

e Prizelis¢ih in neolud€enih oreS¢kih odstranite
stebla.

e Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja (10h) pritrjen na dno
posode za pripravo Zivil.

Sestava in delovanjen

e Pazljivo odstranite ovitek rezila sekljalnika (10j) z
rezila.

e Rezilo (10i) je zelo ostro! Vedno ga primite za
zgornji plasti¢ni del in bodite iziemno pozorno pri
delu z rezilom.

e Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode
(10g). Pritisnite ga navzdol in ga zavrtite, da se
zaskoCi.

e V posodo dodajte Zivila. Vstavite zas¢ito pred
brizganjem (10f).

e Nato postavite pokrov (10a), da se zaskoci s
klikom.

e Vstavite motorno enoto (4) v spoj (10b), dokler
se ne zaskodi.

e Priklju€ite napravo in v nastavek za polnjenje
(10d) vstavite potisni nastavek (10c).

o Ce Zelite upravljati pripomo&ek za pripravo Zivil,
vklopite napravo. Med pripravo Zivil drzite
motorno enoto in posodo za pripravo Zivil za
rocaj.

e Ko je sekljanje zaklju¢eno, izklju€ite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus (5),
da odstranite motorno enoto.

e Za dvig pokrova pritisnite zapah pokrova (10e).
Nato pokrov lo€ite od za&c¢ite pred brizganjem.

e Preden stresete vsebino posode, pazljivo
odstranite rezilo. Rezilo odstranite in odklenete
tako, da ga narahlo obrnete in nato izvleCete.

Pozor

e Nastavka za pripravo Zivil ne uporabljajte za
sekljanje izjemno trdih Zivil, kot so neolusceni
ore8cCki, ledene kocke, kavna zrna, Zitarice, ali
trde zagimbe, npr. mugkatni oresgek. Ce Zelite
pripraviti tak8ne vrste Zivil, lahko poSkodujete
rezila.

e Posode za pripravo Zivil nikoli ne vstavljajte
v mikrovalovno pecico.

Z rezilom (10i) lahko prav tako zmeS$ate maso za
palacinke z najve¢ 500 g moke.

Primer recepta za: Testo za paladinke

750 ml mleka
500 g gladke moke
4 jajci

e Mileko dodajte v posodo, nato dodajte §e moko
ter na koncu jajci.

e MeSajte maso pri polni hitrosti, dokler testo ne
postane gladko.

GostejSe mase ali testa ni dovoljeno pripravljati z
noZzem. Za gostejSo maso in testo uporabite
pripomocek za pripravo testa (10k).

Pripomocek za pripravo testa (D)

Pripomocek za pripravo testa je idealen za gnetenje
in meSanije razli¢nih vrst testa, kot so kvaSeno testo
ali testo za pecivo in zmesi za biskvite.

V Navodilih za gnetenje D najdete informacije o
najvecjih dovoljenih koli€inah, priporo€enih ¢asih
in hitrostih.

Sestava in delovanjen

® Pripomocek za pripravo testa na srediS¢ni
nastavek posode (10g). Pritisnite ga navzdol in
ga zavrtite, da se zaskodi.

e V posodo dodajte moko (najv. 500 g) in nato Se
druge sestavine razen tekocin.

e Napravo vklopite tako, da izberete najvisjo
hitrost.

e Med delovanjem motorne enote, skozi nastavek
za polnjenje vlivajte tekocine.
OPOMBA: najdaljsi ¢as gnetenja: 1 min — nato
pocakajte 10 min, da se motor ohladi.

Primer recepta: Testo za pice

500 g gladke moke

1 €ajne Zlicke soli

1 &ajne zlicke suhega kvasa

10 Zlic olivnega olja

300 ml (mla¢ne) vode

e \V posodo dodajte vse sestavine razen vode in
zacnite gnesti.

* Med delovanjem motorne enote, skozi nastavek
za polnjenje vlivajte vodo.

Primer recepta: Sladko pecivo

500 g gladke moke

340 g nesoljenega masla (strjeni, majhni koS¢ki)

160 g sladkorja

2 vanilijev sladkor

2 majhno jajce

2 8Cepec soli

e V posodo dodajte maslo in sladkor ter zacnite
gnesti. Priporo€amo, da uporabite hladno
maslo.

e Dodajte moko in preostale sestavine.
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o Ce boste testo preved gnetli, bo postalo
premehko. Kmalu po tem, ko je testo dobili
obliko Zoge, lahko prenehate z gnetenjem.

e Preden nadaljujete, postavite testo v hladilnik in
pocakajte 30 min, da se ohladi.

Primer recepta za FPXL: Testo za torte

500 g gladke moke

200 g sladkorja

200 g nesoljenega masla (strjeni, majhni koScki)

3 jajci

1 vanilijev sladkor

1 pecilni praSek

200 ml mleka

e V posodo dodajte moko in vse druge sestavine,
razen mleka, ter za¢nite sestavine gnesti.

e Med delovanjem naprave postopoma dodajajte
mleko, dokler ne pridobite enakomerne mase.

Rezanje / strganje (E)

Z nastavkoma za grobo in fino rezanje (i) nareZite
sadje in zelenjavo, kot so kumare, ¢ebula, gobe,
jabolka, korenje, redkvice, krompir, bucke in zelje,
na tanke kose.

Z nastavkoma za grobo in fino strganje (ii)
nastrgajte Zivila, kot so jabolka, korenje, krompir,
rdeCa pesa, zelje, trdi sir (npr. parmezan).

Vec informacij o priporoCenih hitrostih najdete v
razdelku Navodila za pripravo E.

Sestava in delovanjen

e Sezite v odprtine nosilca za nastavke (10l), da
prikljucite gred plos¢e (10), ki jo obracajte v levo,
dokler se ne zaklene.

e Zarezanje in strganje vstavite nastavek v nosilec
za nastavke (10l) in poskrbite, da se zasko¢iv
poloZaj. Sestavljeni nosilec za nastavke postavite

na sredi8¢ni nastavek v posodi in ga zavrtite, tako

da se zaskoci.

e Zascito pred brizganjem (10f) vstavite v posodo
in namestite pokrov (10a) tako, da se zaklene s
klikom.

e Vstavite motorno enoto v spoj, da se zaskoci.

e PrikljuCite napravo in vstavite Zivila, ki jih Zelite
pripraviti, v nastavek za polnjenje.

e Za doseganje najboljsih rezultatov pri ocvrtem
krompir¢ku priporo¢amo, da v nastavek za
dodajanje na pokrovu vstavite 3—4 krompirje
(odvisno od velikosti). Motorna enota mora biti
med tem postopkom izklopljena.

e Vklopite napravo in pri¢nite pripravljati Zivila. Ko

je naprava vklopljena, nikoli ne segajte v nastavek

za polnjenje. Za dodajanje hrane vedno
uporabljajte potisni nastavek.

e Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto.

e Za dvig pokrova pritisnite zapah pokrova (10e).
Nato pokrov locite od zaS€ite pred brizganjem.

e Preden stresete vsebino posode, pazljivo
odstranite nosilec za nastavke ali plo§¢o za ocvrt
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krompir€ek. Za odstranitev nosilca za nastavke
ali plos¢e za ocvrt krompiréek nosilec/plo$co
nekoliko obrnite in ga/jo nato odstranite, pri
¢emer s prsti sezite v odprtine.

Nosilec odstranite tako, da izboCeni konec nastavka
na dnu nosilca za nastavke potisnete navzgor.
Najvecja koli¢ina za pripravo naj bo dodana v
skladu s sliko, na kateri so prikazane 5-krat
napolnjene posode.

Pred nadaljevanjem priprave naj se naprava
ohlaja 30 minut.

04

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (H)

Ro¢ni meSalnik in ustrezne dodatke vedno
temeljito ocistite z vodo in detergentom pred
prvo uporabo in po vsaki uporabi.

Pred CiS¢enjem mesSalnik vedno izkljuCite.
Motorne enote (4) ali menjalnikov (10a) ne
potapljajte v vodo oz. druge tekocCine. Obrisite jih
samo z vlazno krpo.

Pred ponovno uporabo rezila se prepri€ajte, da je
popolnoma suho.

Za intenzivnejSe CiS¢enje lahko razstavite stojalo
za shranjevanje.

Vse ostale dele lahko operete v pomivalnem
stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj
lahko opraskate povrsino.

Ce zelite napravo dodatno temeljito og&istiti, lahko
z dna naprave odstranite gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja.

Pri pripravi hrane, ki ima veliko vsebnost barvil
(npr. korenje ali kurkuma), se lahko nastavki
razbarvajo. Te dele pred Cis€enjem obrisite z
rastlinskim oljem.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obiS¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabniSka navodila
se lahko brez opozorila spremenijo.

Ko izdelek ni ve€ uporaben, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko

prinesete v Braunov servisni center ali na

ustrezno zbiralis¢e v vasi drzavi.

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo
v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta §t.

W
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Vodié¢ za odpravljanje napak

Tezava

Morebitni vzroki

ResSitev

Roc&ni meSalnik ne
deluje.

Ni napajanja

Preverite, ali je vti€¢ aparata vtaknjen v vti¢nico.
Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.
Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se obrnite na
servis druzbe Braun.

Lucka varnostnega
gumba sveti rdecCe,
lu€ke izbirnika imode

Naprava je pregreta

Pocgakajte eno uro, da se naprava ohladi.
Naprava je znova pripravljena na uporabo, ko
lu€ka izbirnika imode preneha utripati, lu¢ka

pa utripajo varnostnega gumba pa utripa.
Zivila so ujeta med posodo FPXL | Odprite pokrov (z menjalnikom) in odstranite
in pokrovom (z menjalnikom) ostanke Zivil.

Pokrova (z

menjalnikom) ni
mogoce povsem
zapreti.

Pripomocek ni povsem vstavljen
v posodo FPXL.

Pripomocek obracajte roéno med rahlim
potiskanjem navzdol, dokler se ne zaklene na
mesto.

Ni pravilno prikljucen

Pravilno je priklju¢en

Voda v pokrovu (z
menjalnikom)

Pokrov (z menjalnikom) je bil
nenamerno potopljen v vodo ali
postavljen v pomivalni stroj.

Odstranite gumijasti vti€ iz notranjosti spoja
motorne enote. Odcedite vodo. Znova
namestite vti¢. Pozor: Voda v pokrovu (z
menjalnikom) bo poSkodovala napravo. Torej,
te opisane metode ni dovoljeno namerno
uporabljati za postavitev pokrova

(z menjalnikom) v pomivalni stroj.

Voda v enem od
pripomockov
(pripomocku za
pripravo testa, rezilu
ali gredi plosce)

Pu8cCanje prizadetega
pripomocka

Za zamenjavo se obrnite na servisni center
druzbe Braun.
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Tiirkce

Uriinlerimiz en distiin kalite, fonksiyonellik ve

tasarim standartlarina uyacak sekilde tasarlanmigtir.

Yeni Braun cihazinizdan memnun kalmanizi umariz.

Uyan

Aleti kullanmadan 6nce litfen kullanici talimatlarinin
tamamini dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak
amaciyla saklayin. Tim ambalaj malzemelerini ve
etiketleri gikartip uygun sekilde atin.

Dikkat

o Bicaklar ¢ok keskindir!

=\ Yaralanmalara karsi, lutfen
bicaklari cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

o Keskin kesme bicaklari takilip cikarti-
lirken, kap bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmelidir.

* Bu cihaz, cihazin guvenli bicimde
kullanimina iliskin denetime veya bil-
gilendirmeye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri dusik ya
da tecrlbesi ve bilgisi olmayan kim-
seler tarafindan kullanilabilir.

¢ Cocuklar cihazla oynamamalidr.

¢ Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanil-
mamalidir.

 Cocuklar cihazdan ve gii¢ kablosun-
dan uzak tutulmalidr.

* Temizlik ve bakim islemleri gozetimsiz
bir sekilde cocuklar tarafindan yapil-
mamalidir.

¢ Basinda bulunmadiginiz zamanlarda
ve monte etme, sokme, temizleme
veya saklama islemlerinden once
mutlaka cihazin figini prizden cekin
veya cihazi kapatin.

® Guc kablosu hasarliysa, riski 6nlemek
icin Uretici, servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tarafindan de-
Qistirilmelidir.

e Cihazi prize takmadan Once, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygunlugunu
kontrol ediniz.
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¢ Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
icin ve normal sartlarda evde kullani-
lan miktarlarin islenmesi igin tasarlan-
mistir.

e Cihazin herhangi bir parcasini mikro-
dalga firnda kullanmayin.

e | utfen tim parcalart ilk kez kullanma-
dan once veya gerekli oldukca, Bakim
ve Temizlik bolumundeki talimatlara
uyarak temizleyin.

e Cihaz hasarliysa kullanmayin.

e Cihaz siviigine dlgerse, elinizi
siviya sokmadan once cihazin figini
cekin.

Parcalar ve Aksesuarlar

1 imode selektori
a yuksek hiz
b dusik hiz
c darbe
Emniyet digmesi @
Akilli Hiz anahtari / de@isken hiz .l
Motor parcasi
EasyClick Plus gikartma digmeleri
ActiveBlade mili
Kapakli cam kapd
Cirpma aksesuari
a Digli kutusu
b Cirpici
9 Kahve ve Baharat Ogiitme Aksesuari
a Kavramali kapak
b Ogiitme bicagi
¢ lIslem kabi
d Kaymaz taban / kapak
10 2000 ml mutfak robotu aksesuari XL
a Kapak (Digliile)
b Motor pargasi icin baglanti elemani
itme pargasi
Besleme borusu
Kapak mandali
Sigrama Siperi
Mutfak robotu kasesi
Kaymaz kauguk halka
Dograma bicagi
Dograma bicak kapagi
Hamur Aleti (FP)
Ek parga tutucusu
(i) Dilimleme ek parcasi (ince, kalin)
(ii) Parcalama ek parcalari (ince, kalin)
m Disk aksi
11 Saklama ayagi
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Cihazin Kullanilmasi

Degisken Hizlar icin Akilli Hiz
Anahtari .l

Tam hizlar icin bir kere basmak yeter. Ne kadar
basarsaniz, hiz o kadar yukselir. Hiz ne kadar yiksek
olursa, karigstirma ve dograma sonuclari o kadar hizh
ve ince olur.

Tek el ile calistirma: Akilli Hiz anahtari (3) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.

El Mikserinin Calistinimasir
Ik kullanim: Tagima kilidini kirmizi seritten cekerek
motor parcasindan (4) sokin.

Calistirma (A)

Aletin bir imode selektori (1) ve Smartspeed
anahtarini (3) bosaltacak bir emniyet digmesi (2)
vardir. Aleti galistirmak icin Ittfen talimatlan

izleyin:

o Ust taraftaki gri kisma basarak 3 farkl imode
(yuksek hiz, diistik hiz, darbe) arasindan secim
yapabilirsiniz.

e Gidanin nasil islenecegine bu 3 moddan birinin
yardimiyla karar verebilirsiniz. Secilen modu
gOstermek icin imode selektdr 1s1g1 yanar.

e Yiksek hiz (1a) size en yuksek hizi saglar.
Standart modun konumudur.

e Disik hiz (1b), Smartspeed anahtarina tam
olarak bastiginizda dahi hizi azaltir.

e Darbe modu (1c) blylk boyutlu gida maddelerini
parcalama veya dograma sirasinda gidalarin
dokusunu kontrol etmek icin kullanilir. Kisa stireli
darbeler icin Smartspeed anahtarina basin.

¢ Modu sectikten sonra emniyet digmesine (2)
basparmaginiz ile basin.

e Hemen Akilli Hiz digmesine basin ve istenen hiza
gore ayarlayin.

NOT: Akill Hiz anahtarina 2 saniye igerisinde
basiimazsa, giivenlik sebebiyle cihaz
calistinlamaz. Emniyet digmesinin 1s1g1 kirmizi
yanip sonecektir. Cihazi calistirmak icin birinci
adimdan tekrar baglayin.

* Calisma sirasinda emniyet digmesini basili
tutmaniz gerekmez.

Pilot Isig1 Cihaz / Calisma

durumu

Emniyet digmesi 1s191 Cihaz kullanima hazir.

kirmizi Cakiyor

Cihaz serbest (anahtar
birakma diigmesine
basih) ve calistinlabilir.

Emniyet digmesi isig
kapal

Bekleme modu 10 dakika
sonradir. Tum igiklar
kapanir.

Emniyet digmesi i1s1g1
sabit Kirmizi ve imode
selektor igiklarinin hepsi

Herhangi bir digmeye
basildiginda cihaz
aktiflesir

Cihaz asiri isinmis. Bir
saat cihazin sogumasini
bekleyin. Cihaz imode

yanip sénuyor selektor isiginin
cakmasi durunca ve
emniyet digme 1s1g1
caktiginda tekrar
kullanima hazirdir.

ActiveBlade Mili (B)

El mikseri, bigagin haznenin tabanina kadar
uzanmasini saglayan bir ActiveBlade miline sahiptir.
Ayarlama, 6zellikle ¢ig meyveler ve sebzeler gibi
sert yiyecekleri karistirmaya uyacak bigimde,
karistirma iglerinde ihtiyac duyulan basinca gore
otomatik olarak gerceklestirilir.

Ayrica meze, sos, salata sosu, ¢orba, bebek
mamasi ile icecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin en yiiksek hizi kullanin.

Takma ve Calistirma

e ActiveBlade milini (6) tik sesi duyana kadar
motora bastirin.

e ActiveBlade milini kanistirilacak karisimin igine
koyun. Daha sonra, cihazi yukarida aciklandigi
sekilde caligtirin.

e Hafifce yukar - agsagi hareket ettirerek malze-
meleri istenen kivama gelene kadar karistirin.
Uygulanan basinca bagli olarak, ActiveBlade
mili asagi inecektir ve bicak uzayacaktir.

e Kullandiktan sonra el mikserinin figini gekin ve
ActiveBlade milini cikarmak igin cikarma
EasyClick Plus diigmelerine (5) basin.

Uyari
e Swvilarin veya malzemelerin karigtirma milinin

yesil gizgisinin Uizerine gikmasina izin
vermeyin.

e Cihazi bir tencere veya canak igerisindeki sicak
yiyecekleri plre haline getirmek icin
kullaniyorsaniz, tencereyi veya canagi isi
kaynagindan kaldirin ve sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskinden kaginmak icin sicak
yiyeceklerin biraz sogumasini bekleyin.

e El mikseri kullanilmadiginda pisirme ytizeyindeki
sicak bir tavanin icerisinde birakmayin.

¢ ActiveBlade Milini tencerelerin ve tavalarin dibine
surtmeyin.

e 2 dakikadan fazla surekli olarak calistirmayin.

e islemeye devam etmeden énce 5 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.
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Tarif Ornegi: Mayonez

250 g siviyag (or. aycicegi yag)

1 yumurta ve ilaveten 1 yumurta sarisi

1-2 corba kasigi sirke

Bir fiske tuz ve karabiber

e Tum malzemeleri (oda sicakhginda) yukaridaki
sirada kaba koyun.

e El mikserini kabin dibine oturtun. Yag kivam
kazanmaya baslayana kadar Turbo hizda
kanstirn.

* YaQin geri kalanini karisima dahil etmek icin el
mikseri calismaya devam ederken mili karisimin
ylzeyine kadar kaldirin ve tekrar indirin.

NOT: isleme siiresi: salatalar igin yaklagik
1 dakika ve daha kivamli bir (6r. meze yapma
amacli) mayonez icin 2 dakikaya kadar.

Cirpma Aksesuari (B)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tathlan kanstirmak
igin kullanin.

Takma ve Calistirma

e Cirpicyr (8b) disli kutusuna (8a) takin.

* Motor govdesini takilan ¢irpiciile hizalayin ve
parcalar tik sesini duyana kadar birbirine dogru
itin.

e Kullandiktan sonra fisi cekin ve motor pargasini
ayirmak icin EasyClick Plus gikarma diigmelerine
basin. Daha sonra ¢irpiciyi digli kutusundan ¢ekin.

¢ 3 dakikadan fazla surekli olarak calistirmayin.

¢ islemeye devam etmeden énce 3 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

En iyi Sonuclar icin ipuclar

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket
ettirin.

e Sicramayi 6nlemek icin yavas baslayin ve cirpiciyi
derin kaplarda veya tencerelerde kullanin.

e Cihazi cirpiciyi bir kaseye yerlestirdikten sonra
calistirin.

e Yumurta aklarini cirpmadan énce her zaman
cirpicinin ve karistirma kasesinin tamamen temiz
ve yagsiz olmasini saglayin. En fazla 4 yumurta
akini ¢irpin.

Tarif Ornegi: Krem Santi

400 ml sogutulmus krema (min. %30 yag icerigi,

4-8°C)

e Cirpma sirasinda her zaman (anahtara hafifce
basarak) dislik hizda baslayin ve hizi artirin
(anahtara daha sert basin).

e Cirpma sirasinda daha buiyiik ve daha kararl bir
hacme ulagsmak icin her zaman taze sogutulmus
krema kullanin.

w— mm

Kahve ve Baharat Ogiitme
Aksesuari (C)

Ogiitiici; biber, karanfil, kirmizi biber, kahve
cekirdegi veya soya taneleri, piring, hashas tohumu,
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seker, kurutulmus sardalye ve karides gibi kuru
baharat ve kuru gida malzemelerini 6gutmek icin
ideal uygunluktadir.

En ince 6gutme icin en yiiksek hizi kullanin.

Takma ve Calistirma

e Kaymaz kaucuk halkanin (9d) kase tabanina takih
oldugundan emin olun.

o Ogiitme bigagini (9b) her zaman (ist plastik
kisimdan ve dikkatli bir sekilde tutun.

e Bicagi 6gutiicu kasesinin (9c¢) orta pimine
yerlestirin ve diiserek yerine kilitlenmesi icin
hafifce dondurun.

o Qgltiuciye gida malzemesi doldurun ve
kavramal kapadi (9a) takin.

* Malzemeyi istenilen kivamda 6gutun.

¢ Ogiitme tamamlandiginda fisi gekin ve motor
parcasini ayirmak igin EasyClick Plus ¢ikarma
digmelerine basin.

e Kapag kaldinn. Ogiitiicii kasesindeki
malzemeleri bosaltmadan 6nce bigagi gikarin.

Uyari

® Her zaman 6gutucu icindeki maksimum cizgisine
kadar doldurun.

e Sadece kuru gida malzemeleri ile kullanilir.

e Baharatlar 6gtutmeden 6nce oda sicakhgina
gelmeleriigin bekleyin.

e Bu aletile misir, ceviz, sert cikolata, tas halindeki
sekerlemeler ve sert peynir 6guttlmesi tavsiye
edilmez.

o Qgutiici kasesini higbir zaman mikrodalga firna
koymayin.

Maksimum miktarlar ve hizlar igin isleme Kilavuzu
C’ya basvurun.

Ogiitiictiniin maksimum calisma siiresi 20 saniyedir.

«he» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya lizerine

50 g erik

75 g stizme bal

70 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve sizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3 °C isida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya maksimum hizda 1,5 saniye daha
devam edin.

Dograyici atagsman kullanin «hc» (istege bagh
atasman Braun Servis Merkezinden edinilebilir; bu
her tlkede mumkiin olmayabilir).

Mutfak Robotu Aksesuari XL

Mutfak robotu aksesuari (10) su islemler icin
kullanilabilir:

e Dograma, karistirma ve pankek harci karistirma;
e Maks. 500 g un kullanarak hamur yogurmak ve



kek harci hazirlamak,(kek harci sadece hamur
aletine (10k) sahip modellerle yapilabilir;
e dilimleme ve parcalama.

Dograma (D)

Bicagi (10i) kullanarak et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve
kuruyemis dogranabilir.

Maksimum miktarlar, 6nerilen slreler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu D’ye basvurun.

Kullanmadan Once

¢ Daha kolay dogramak icin yiyecekleri 6nceden
kuglk parcalara ayirin.

e Bicaklarin zarar gérmesini 6nlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Yesilliklerin saplarini ayirin, yemisglerin kabugunu
cikarin.

e Kaymaz kauguk halkanin (10h) mutfak robotu
kasesinin tabanina takili oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

e Dograma bicagi (10j) kabini dikkatli bir sekilde
bigaktan gikarin.

* Bigak (10i) cok keskindir! Bicagi her zaman ust
plastik kisimdan ve dikkatli bir sekilde tutun.

¢ Bicagi kasenin orta pimine yerlestirin (10g).
Asaglya dogru bastirin ve yerine oturmasi igin
dondurin.

e Kaseye yiyecek doldurun. Sigrama siperini takin
(10f).

e Sonra kapag (10a) tik edip kavrayacak sekilde
takin.

* Motor parcasini (4) yerine oturana kadar baglanti
elemanina (10b) bastirin.

e Cihazin fisini takin ve itme parcasini (10c)
besleme borusuna (10d) yerlestirin.

® Mutfak robotunu calistirmak icin cihazi agin.
isleme sirasinda bir elinizle motor pargasini,
digeriyle ise mutfak robotu kasesinin sapini
tutun.

e Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor
parcasini ayirmak icin EasyClick Plus (5) cikarma
diagmelerine basin.

¢ Kapagi kaldirmak icin kapak mandalina (10e)
bastirin. Sonra kapagdi sicrama siperinden ayirin.

e Kasedeki malzemeleri bosaltmadan 6nce bicag
dikkatli bir sekilde ¢ikartin. Bicagi ¢cikartmak ve
acmak igin hafifge gevirin, daha sonra gekin.

Uyari

e Mutfak robotu aksesuarini kabuklu yemisler, buz
kipleri, kahve cekirdekleri, tahillar veya sert
baharatlar, 6r. muskat gibi cok sert yiyecekleri
dogramak icin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bicaklara zarar verebilir.

e Mutfak robotu kasesini higbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

Bicagi (10i) kullanarak maksimum 500 g un
ile pankek harci gibi hafif hamurlar da
karistirabilirsiniz.

Tarif Ornegi: Krep Hamuru

750 ml siit

500 g katkisiz un

4 yumurta

e Sitl kasesine bosaltin, daha sonra un ve son
olarak yumurtalari ekleyin.

® Yumusak bir hamur kivami alana kadar tam hizda
karistirin.

Daha yogun harclar veya hamurlar bicak ile
hazirlanmamalidir. Yogun harg ve hamurlari Hamur
Aleti (10k) ile karistirin.

Hamur Aleti (D)

Hamur aleti mayali hamur, pasta harci gibi farkl
hamurlari turlerini yogurmak ve karistirmak icin ve
stinger hamur karistirmak igin idealdir.

Maksimum miktarlar, dnerilen sureler ve hizlar igin
Yogurma Kilavuzu D’ye bagvurun.

Takma ve Calistirma

e Hamur aletini kasenin orta pimine yerlestirin
(10g). Asagiya dogru bastirin ve yerine oturmasi
igin dondarin.

e Kaseyi (maks. 500 g) un ile doldurun, daha sonra
sivi malzemeler hari¢ diger malzemeleri ekleyin.

* Aleti en ylksek hizda galistirin.

* Motor calisir vaziyetteyken besleme borusundan
sivi malzemeleri ilave edin.
NOT: Maksimum yogurma siresi: 1 dakika —
daha sonra motoru 10 dakika sogumaya
birakin.

Tarif Ornegi: Pizza hamuru

500 g katkisiz un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigr kuru maya

10 gorba kasi§i zeytinyagdi

300 ml su (1hk)

e Su harig tim malzemeleri kaseye koyun ve
yogurmaya baslayin.

* Motor galigir vaziyetteyken besleme borusundan
su ilave edin.

Tarif Ornegi: Tath Pasta

500 g katkisiz un

340 g tuzsuz tereyagi (soguk/sert, kiiciik parcalar)

160 g seker

2 sekerli vanilya

2 kiguk yumurta

2 tutam tuz

e Tereyagini ve sekeri kaseye koyun ve yogurmaya
baslayin. lyi sonug almak igin soguk tereyagi
kullanin.

e Unu ve geri kalan malzemeleri ekleyin.

e Hamur fazla yogrulursa cok yumusak olacaktir.
Hamur bir top haline geldikten kisa bir siire sonra
yogurmayi durdurun.

e Devam etmeden 6nce hamuru yarim saat
boyunca buzdolabinda birakin.
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Tarif Ornegi FPXL: Kek Harci

500 g katkisiz un

200 g seker

200 g tuzsuz tereyagi (soguk/sert, kiiciik parcalar)

3 yumurta

1 sekerli vanilya

1 kabartma tozu

200 ml suit

e St haricinde unu ve diger tim malzemeleri bir
kaseye koyun ve yogurmaya baslayin.

e Alet calisirken siitli yavasca, topaksiz bir kiitle
oluncaya kadar ekleyin.

Dilimleme / Parcalama (E)

(i) Salatalik, sogan, mantar, elma, havug, turp,
patates, kabak ve lahana gibi ¢cig meyveleri ve
sebzeleri ince dilimler halinde dilimlemek igin ince
ve kalin dilimleme ek parcalarini kullanin.

Elma, havug, patates, pancar, lahana, peynir
(Parmesan gibi) benzeri yiyecekleri pargalamak igin
ince ve kalin parcalama ek parcalarini (ii) kullanin.

Onerilen hizlar igin isleme Kilavuzu E’ye bagvurun.

Takma ve Calistirma

e Ek parca tutucusu (101) deliklerine erisin ve Disk
aksini (10m) takin ve kilitleninceye kadar sola
dondurin.

¢ Dilimleme ve parcalama icin ek parca tutucusuna
(101) bir ek parca yerlestirin ve yerine oturtun.
Takilan ek parca tutucuyu kasenin orta pimine
yerlestirin ve yerine oturup kilittenmesi icin
cevirin.

e Sicrama siperini (10f) kaseye takin ve kapagini
(10a), tiklayip yerine oturacak sekilde yerlestirin.

¢ Motor pargasini yerine oturana kadar baglanti
elemanina bastirin.

¢ Cihazin figini takin ve islenecek yiyecegi besleme
borusuna yerlestirin.

e Patates kizartmalarindan en iyi sonuglari almak
icin, motor kapaliyken kapagin besleme
borusuna (boyutlarina bagh olarak) yaklasik 3-4
patates yerlestirin.

e Cihazi calistirmak igin diigmesini acin. Cihaz
calisir vaziyetteyken hicbir zaman besleme
borusuna dokunmayin. Yiyecek ilave etmek icin
mutlaka itme parcasini kullanin.

¢ Kullandiktan sonra fisi cekin ve motor parcasini
ayirmak icin EasyClick Plus cikarma diigmelerine
basin.

e Kapagi kaldirmak icin kapak mandalina (10e)
bastirin. Sonra kapagdi sicrama siperinden
ayirin.

e Kasedeki malzemeleri bosaltmadan 6nce ek
parga tutucusunu veya Patates Kizartmasi diskini
dikkatli bir sekilde ¢ikarin. Ek parga tutucusu
veya Patates kizartma diskini ¢cikartmak igin,
deliklere parmaklarla uzanarak hafifce dondirin
sonra cikartin.

e Bir ek parcayi ¢cikarmakicin, ek parca
tutucusunun alt kisminda cikinti yapan ucu yukari
dogru itin.
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® Maksimum isleme miktari, doldurulmus bir
kasenin 5 katini kilavuz olarak alir.

¢ isleme devam etmeden dnce 30 dakika aletin
sogumasina izin verin.

Bakim ve Temizleme (F)

e ilk kez kullanmadan dnce ve her kullanim
sonrasinda el mikserini ve uygun aksesuarlarini
deterjan ve suyla etraflica temizleyin.

e El mikserini temizlemeden 6nce figini gekin.

e Motor parcasini (4) veya disli kutularini (10a)
suya veya bagska bir siviya daldirmayin. Yalnizca
nemli bir bezle temizleyin.

o Qgiitme bigagini tekrar kullanmadan énce
temizlik sonrasi tamamen kurudugundan emin
olun.

e Daha iyi temizlik icin saklama Ayakhgi sokulebilir.

e Diger butin pargalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Ylizeyi gizebilecek asindirici
temizleyiciler kullanmayin.

e Eksiksiz temizlik icin kaselerin tabanindaki
kaymaz kaucuk halkalar cikarabilirsiniz.

e Pigment icerigi yiksek yiyecekleri (6r. havug veya
zerdecal) islemden gecirirken aksesuarlarin rengi
bozulabilir. Bu pargalarn temizlemeden 6nce
bitkisel yag ile silin.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obiSc¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu kullanim
talimatlari haber vermeksizin degistirilebilir.

Cihaz kullanim émrini tamamladiginda
lutfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi
atmak icin Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayil ydnergesi ile 6ngorilen tavsiyelere
uygundur.

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve QI?



EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR
Bakanlikca tespit edilen kullanim dmru 7 yildir.
Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme

kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Sorun Giderme Kilavuzu

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr

Sorun Olasi nedenler

Coziim

El mikseri calismiyor. | Elektrik yok

Cihazin prize takil olup olmadigini
kontrol edin.

Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol
edin.

Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa
Braun Musteri Hizmetleri ile temasa
gecin.

Emniyet digmesi
15191 sabit Kirmizi ve
imode selektor Cihaz asirt isinmig
isiklarinin hepsi yanip
sonlyor

Bir saat cihazin sogumasini bekleyin.
Cihaz imode selektor isiginin cakmasi
durunca ve emniyet digme 151G
caktiginda tekrar kullanima hazirdir.

arasinda sikismig

Yiyecek FPXL kase ve kapak (Digli ile) Kapag (Disli ile) acin ve yiyecek

artiklarini cikartin

Kapak (Digli ile)
tamamen

kapatilamiyor takilmamig

Alet FPXL kasesine tamamen

Hafifce bastirirken aleti el ile dondiriin
ve yerine kilittenmesini saglayin

Dogru takilimamig

Dogru takin

Kapakta (Digliile) su | Kapak (Disli ile) kazayla suya batinimig
var veya bulasik makinesine koyulmus

Motor parcasi baglanti elemani icindeki
lastik tapayi cikartin. Suyu bosaltin.
Tapayi degistirin. Uyari: Kapakta (Disli
ile) su olmasi cihaza zarar verir. Bu
nedenle aciklanan bu yontem kapagi
(Digli ile) bulasik makinesine koymak
icin bilerek kullaniimamahdir

Aletlerden birinde su
(Hamur aleti, Bigak Etkilenen alette sizinti
veya Disk Aksi)

Degistirmek igin Braun servisini arayin
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a indeplini
cele mai ridicate standarde de calitate,
functionalitate si design. Sperdm sa va bucurati pe
deplin de noul dvs. aparat Braun.

Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime
instructiunile inainte de a utiliza aparatul si sa le
pastrati pentru referinta ulterioara. Tndepérta;i toate
ambalajele si etichetele si le evacuati ca deseuin
mod corespunzator.

Atentie
o Lamele sunt foarte ascutite!
=2\ Pentru a evita accidentele,
manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

¢ Se va avea grija la manevrarea lame-
lor ascutite si taioase, la golirea bolu-
lui si in timpul curatarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de per-
soanele cu capacitati fizice, senzoria-
le sau mentale reduse sau de persoa-
nele fara cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere sau dupa o
instruire care sa le ofere informatiile
necesare pentru utilizarea in siguran-
ta a aparatului si daca acestia inteleg
pericolele la care se expun.

e Copiii nu trebuie l3sati s& se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.

* Nu lasati aparatul si cordonul de
alimentare la indemana copiilor.

e Curéatarea si intretinerea aparatului nu
trebuie realizate de catre copii fara
supravegherea unui adult.

e Scoateti din priza sau opriti aparatul
intotdeauna atunci cand il lasati
nesupravegheat si inainte de asam-
blare, dezasamblare, curatare sau
depozitare.

¢ Daca cordonul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul de
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service sau de catre persoanele cali-
ficate pentru a se evita potentialele
pericole.

¢ [nainte de conectarea la priza,
verificati daca tensiunea acesteia
corespunde celei indicate pe aparat.

¢ Acest aparat este proiectat excluziv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite de gospodarie.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

e Va rugam sa curatati toate piesele
inainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

* Opriti utilizarea dispozitivului daca este
deteriorat.

¢ Daca dispozitivul cade in lichid,
scoateti-1 din prizé inainte de a
ajunge in lichid.

Piese si accesorii

1 selectorimode
a turatie Tnalta
b turatie joasa
Cc pulsatie
Buton de sigurantd @
Buton pentru controlul inteligent al vitezei
Smartspeed / viteze variabile .l
Motor
Butoane de declangare EasyClick Plus
Picior pasator ActiveBlade
Pahar cu capac
Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze
b Dispozitivde batut
9 Accesoriu pentru rasnitd de cafea si
condimente
a Capac cu dispozitiv de cuplare
b Cutit rasnita
¢ Recipientului
d Bazad anti-alunecare / capac
10 Accesoriu dispozitiv de procesare alimente
2000 mIXL
Capac (cu angrenaj)
Cuplaj pentru motor
Tmpingator
Tub de introducere alimente
Incuietoare capac
Apdratoare antistropi
Vas dispozitiv de procesare alimente
Inel anti-alunecare din cauciuc

wW N

O~NO O~
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Lama de tocare

Capac lama de tocare

Unealta pentru aluat (FP)

Suport insertii

(i) Insertie de feliere (subtire, gros)

(ii) Insertii de tocare (subtire, gros)
m Ax disc

11 Stativ pentru depozitare

— = -

Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile .uill

O apasare, toate vitezele. Cu cat apdsati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singurd méana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (3) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singurd mana.

Utilizarea blenderului dvs. de mana

Prima utilizare: Indepartati dispozitivul de blocare
pentru transport de pe motor (4) tragand de banda
rosie.

Pornirea (A)

Aparatul este echipat cu un selector imode (1) si un

buton de siguranta (2) pentru eliberarea

comutatorului Smartspeed (3). Va rugam sa

respectati instructiunile pentru pornirea aparatului:

¢ Prin apasarea piesei argintii din cap puteti
selecta unul din cele 3 imod-uri diferite (turatie
nalta, turatie joasa, pulsatie).

e Cu ajutorul celor 3 moduri puteti decide cum sa
procesati alimentele. Lampa selectoruluiimode
lumineaza alb pentru a va indica modul selectat.

e Turatiainaltd (1a) va da turatia maxima
disponibila. Aceasta este pozitia standard a
modului.

e Turatia joasa (1b) coboara viteza chiar daca
apdasati complet comutatorul Smartspeed.

* Modul pulsatie (1c) poate fi folosit pentru a
separa bucatile mai mari de alimente sau pentru
a controla textura alimentelor atunci cand le
tocati. Apasati comutatorul Smartspeed pentru
cresteri scurte de putere.

¢ Dupa selectarea modului, apdsati butonul de
siguranta (2) cu degetul mare.

e Apdsati imediat butonul pentru controlul
inteligent al vitezei Smartspeed si reglati viteza
dupd cum doriti.

NOTA: Daca nu se apasa butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed in
interval de 2 secunde, aparatul nu poate fi pornit
din motive de siguranta. Lampa butonului de

siguranta lumineaza rosu intermitent. Pentru a
porni aparatul, incepeti din nou de la primul pas.

® In timpul functionarii nu este nevoie sa tineti
butonul de siguranta apasat.

Indicator luminos

Lampa buton de
siguranta rosu
intermitent

Lampa buton de
siguranta stinsa

Modul standby dupa 10
minute. Toate luminile se
sting.

Lampa buton de
siguranta rosu continuu
si toate lampile selector
imode cu lumina
intermitenta

Starea aparatului /
de functionare

Aparatul este gata de
utilizare.

Aparatul este deblocat
(comutatorul butonului
de deblocare este
apasat) si poate fi
pornit.

Aparatul devine din nou
activ cand se apasa
oricare buton

Aparatul este
supraincalzit. Lasati
aparatul sa se raceasca
o ora. Este gata de
utilizare din nou cand

lampa selectorului
imode se stinge din
lumina intermitenta si
lampa butonului de
siguranta se aprinde cu
lumina intermitenta.

Piciorul pasator ActiveBlade (B)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apdsarea necesara in operatiunile

de amestecare, fiind potrivit in special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe
silegume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Asamblarea si utilizarea

* Atasati piciorul pasator ActiveBlade (6) la motor
pana cand face clic.

e Puneti piciorul pasator ActiveBlade in compozitia
care trebuie amestecata. Apoi porniti aparatul
conform instructiunilor de mai sus.

* Amestecati ingredientele pana obtineti
consistenta doritd printr-o migcare ugoara
sus-jos. In functie de presiunea aplicata, piciorul
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pasator ActiveBlade se va lasa in jos, iar lama se
va extinde.

e Dupa utilizare, scoateti blenderul de mana din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa piciorul
pasator ActiveBlade.

Atent|e
° Nuf: |asati lichidele sau ingredientele sa
depa§easca linia verde a piciorului de
amestecare.

¢ Daca se foloseste aparatul pentru a pasa
alimente fierbinti intr-o cratita sau oala, luati
cratita sau oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se
raceasca putin pentru a evita riscul de a va opari.

¢ Nu Iasati blenderul de ména intr-o oala fierbinte
pe aragaz atunci cand nu il folositi.

e Nu zgariati piciorul pasator ActiveBlade de fundul
tigdilor si al oalelor.

¢ Nu operati continuu mai mult de 2 minute.

e Lasati aparatul sa se raceasca timp de 5 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Exemplu de retetd: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-soarelui)

1 ou si 1 gdlbenus in plus

1-2linguri de otet

Sare si piper dupa gust

¢ Puneti toate ingredientele (la temperatura
camerei) Tn cupa, Tn ordinea indicatd mai sus.

e Puneti blenderul de manain partea de jos a
cupei. Amestecati la viteza Turbo pana cand
uleiul incepe sa se incorporeze in compozitie.

e Cu blenderul de méana inca mergand, ridicati
usor piciorul pasator catre partea de sus a
amestecului si lasati-1 Thapoi n jos pentru a
incorpora si restul uleiului.

NOTA: T|mp de procesare: aprox. 1 minut pentru
salate si pana la 2 minute pentru o maioneza mai
groasa (ex. pentru legume pasate).

Accesoriu dispozitiv de batut (B)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Asamblarea si utilizarea

e Atasati dispozitivul de batut (8b) la aparatul de
viteze (8a).

e Aliniati corpul motorului cu accesoriul de batut
asamblat si impingeti piesele una in alta pana
cand fac clic.

e Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detaga motorul. Apoi trageti dispozitivul
de batut din aparatul de viteze.

¢ Nu operati continuu mai mult de 3 minute.

e |dsati aparatul sa se rdceasca timp de 3 minute
Tnainte de a continua prepararea.
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Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

* Miscati dispozitivul de batut in sensul acelor de
ceasornic tindndu-1 usor Inclinat.

e Pentru a preveni improscarea, incepeti incet si
utilizati accesoriul de batut in recipiente sau oale
adanci.

e Puneti dispozitivul de batut intr-un recipient si
numai apoi porniti-I.

e Asigurati-va intotdeauna ca dispozitivul de batut
si recipientul pentru amestecare sunt complet
curate si fara grasimiinainte de a bate albusurile
de ou. Bateti numai pana la 4 albusuri.

Exemplu de reteta: Frisca

400 ml smantana rece (continut de grasime min.

30%, 4-8°C)
Incepetl la o viteza mica (presiune usoara asupra
butonului) si cresteti viteza (presmne mai mare
asupra butonului) in timp ce bateti smantana.

* Folositi Intotdeauna smantana proaspata pentru
a obtine un volum mai mare si mai stabil atunci
cand bateti smantana.

Accesoriu pentru ragnita de
cafea si condimente (C)

Réasnita este perfect adecvata pentru macinarea
oricarui tip de condimente uscate sau alte
ingrediente precum piper, cuisoare, ardei iute,
boabe de cafea sau de soia, orez, seminte de mac,
zahar, sardine uscate si creveti.

Pentru cele mai fine rezultate folositi viteza cea mai
mare.

Asamblarea si utilizarea

* Asigurati-va ca baza anti-alunecare din cauciuc
(9d) este atasata la partea de jos a castronului.

e Tineti intotdeauna cutitul rasnitei (9b) de partea
de plastic superioara si manevrati-o cu atentie.

* Puneti lama pe axul central al castronului ragnitei
(9c¢) sinvartiti-o putin astfel incat sa se fixeze la
locul ei.

e Umpleti rAsnita cu ingrediente si puneti capacul
cu cuplare (9a).

* Macinati ingredientele la consistenta dorita.

e Cand mdacinarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus pentru a detasa piesa motorului.

¢ Ridicati capacul. Scoateti lama nainte de a goli
continutul castronului rasnitei.

Atentie

e Umpleti iIntotdeauna numai pana la linia max. de
pe rasnita.

e Se va folosi numai pentru ingrediente uscate.

e Lasati condimentele sa se raceasca la
temperatura camerei Thainte de macinare.

e Nu se recomanda macinarea porumbului, a
nucilor, a ciocolatei fara zahar, a zaharului candel
si a branzei tari.



* Nu puneti niciodata castronul rasnitei in cuptorul
cu microunde.

Consultati Ghidul de preparare C pentru a vedea
cantitatile maxime si vitezele.

Timpul maxim de functionare pentru rasnita este de
20 de secunde.

«hc» Exemplu de reteta: Prune uscate cu miere
(ca umplutura de clatite sau sos de ornat)
50 g prune uscate
75 g miere cremoasa
70 ml de apa (aromata cu vanilie)
e Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.
e Tinetila 3 °Cin congelator timp de 24 de ore.
e Addugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).
¢ Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde la
turatia maxima.

Folositi accesoriul tocatorului <hc» (accesoriu
optional disponibil la Centrul dvs. de Servicii Braun;
nsa nuin fiecare tara).

Accesoriu dispozitivde
procesare alimente XL

Accesoriul dispozitivului de procesare a alimentelor

(10) poate fi folosit pentru:

* tocarea, amestecarea si framéantarea aluatului fin
pentru clatite;

e framantarea aluatului gros si prepararea aluatului
fin pentru prajituri, pe baza a max. 500 g faina
(aluatul fin pentru prajituri este posibil numai cu
modelele care contin unealta de aluat (10k);

o feliere si maruntire.

Tocarea (D

Utilizand lama (10i) puteti toca carne, branza tare,
ceapa, ierburi, usturoi, legume, paine, biscuiti si
nuci.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

* Taiati alimentele Tn bucati miciin prealabil pentru
0 tocare mai ugoara.

e indepartati oasele cartilajele, tendoanele si
zgarciurile din carne pentru a preveni
deteriorarea lamelor.

o Tndepérta;i cozile ierburilor si cojile de nuca.

® Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(10h) este atasat la partea de jos a recipientului
dispozitivului de procesare a alimentelor.

Asamblarea si utilizarea

¢ Indepartati cu atentie protectia de plastic (10j) de

pe lama tocatorului.

e Lama (10i) este foarte ascutitad! Tineti-o
Tntotdeauna de partea de plastic superioara si
manevrati-o cu atentie.

e Puneti lamain pivotul central al castronului (10g).
Apasati-o si invartiti-o pentru a se fixa in locul
respectiv.

e Umpleti vasul cu alimente. Inserati aparatoarea
antistropi (10f).

e Dupa care asezati capacul (10a) pana se
nclicheteaza.

¢ Introduceti motorul (4) in cuplaj (10b) pana cand
se blocheaza.

¢ Introduceti aparatul in priza si introduceti
dispozitivul de impingere (10c) in tubul de
introducere a alimentelor (10d).

e Pentru a utiliza dispozitivul de procesare a
alimentelor, porniti aparatul. n timpul preparérii
tineti motorul cu 0 ména si recipientul
dispozitivului de procesare a alimentelor cu
cealalta.

e Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa motorul.

e Apdsati incuietoarea capacului (10e) pentru a
ridica capacul. Dupa care separati capacul de
aparatoarea antistropi.

e Scoateti cu atentie lama nainte de a goli
continutul vasului. Pentru a scoate si a debloca
lama invartiti-o ugor si apoi trageti de ea.

Atentle
Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare
a alimentelor la tocarea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe
de cafea, graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucsoara. Prepararea acestor alimente
ar putea deteriora lamele.

* Nu puneti niciodata recipientul dispozitivului
de procesare a alimentelor in cuptorul cu
microunde.

Utilizand lama (10i), puteti de asemenea sa
amestecati aluatul fin pentru clatite cu pana la
500 g faina.

Exemplu de reteta: Aluat de clatite

750 ml lapte

500 g faina simpla

4 oud

e Turnati lapte In castron, apoi addugati féina siin
final ouadle.

¢ Folosind viteza maxima amestecati aluatul pana
cand devine omogen.

Aluaturile fine mai grele sau aluaturile groase nu
sunt permise sa fie preparate cu cutitul. Folositi
unealta pentru aluat (10k) pentru aluaturi fine mai
grele sau aluaturi groase.

Unealta pentru aluat (D)

Unealta de aluat este ideald pentru framéantarea si
amestecarea diferitelor aluaturi, cum sunt aluatul
din drojdie si aluatul de foi precum si amestecurile
de bureti.

Consultati Ghidul de framantare D pentru a vedea
cantitatile maxime, turatiile si timpii recomandati.
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Asamblarea si utilizarea

* Puneti unealta de aluat in pivotul central al
vasului (10g). Apasati-o siinvartiti-o pentru a se
fixa in locul respectiv.

e Umpleti castronul cu faina (max. 500 g), apoi
adaugati celelalte ingrediente, cu exceptia
lichidelor.

¢ Rotiti aparatul la turatia maxima.

e Addaugati lichidele prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.
NOTA: Timp maxim de frimantare: 1 minut —
apoi permiteti motorului sa se raceasca timp
de 10 minute.

Exemplu de retetd: Aluat de pizza

500 g faina simpla

1 lingurita de sare

1 linguritd de drojdie uscata

10 linguri ulei de masline

300 ml apd (calduta)

* Puneti toate ingredientele, cu exceptia apei, in
castron siincepeti sa framantati.

e Adaugati apa prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.

Exemplu de reteta: Produse de patiserie dulci

500 g faina simpla

340 g unt nesarat (rece/tare, bucati mici)

160 g zahar

2 zahar vanilat

2 oumic

2 praf de sare

e Puneti untul si zaharul in castron si incepeti sa
framantati. Pentru rezultate optime utilizati unt
rece.

* Adaugati faina si restul ingredientelor.

e Aluatul va deveni prea moale daca framantati
excesiv. Opriti framantatul la scurt timp dupa ce
aluatul a format o minge.

* Raciti aluatul in congelator timp de jumatate de
ord nainte de a continua.

Exemplu de retetd FPXL: Aluat fin pentru prgjituri

500 g faina simpla

200 g zahar

200 g unt nesdrat (rece/tare, bucati mici)

3 ouad

1 zahar vanilat

1 praf de copt

200 ml lapte

e Addugati faina si toate celelalte ingrediente cu
exceptia laptelui in vas si porniti framantarea.

e Addaugati treptat lapte in timp ce functioneaza,
pana se formeaza o masa uniforma.

Felierea / taierea (E)

Utilizati insertiile pentru feliere subtire si groasa (i)
pentru a felia fructe si legume crude Tn bucéati
subtiri; ex. castraveti, ceapa, ciuperci, mere,
morcovi, ridichi, cartofi, dovlecei si varza.

Utilizati insertii de maruntire fina si grosiera (ii)
pentru a marunti alimente precum mere, morcovi,
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cartofi, sfecla rosie, varza, branza tare (ca
parmezanul).

Consultati Ghidul de preparare E pentru a vedea
vitezele recomandate.

Asamblarea si utilizarea

e Accesati gaurile suportuluiinsertiei (101) pentru
atasarea axului discului (10m) sil rotiti spre
stanga, pana se blocheaza.

e Pentru feliere si maruntire, amplasati o insertie in
suportul insertiei (10j) si o introduceti pana cand
se inclicheteaza in pozitie. Puneti suportul
insertiei asamblat pe pivotul central al bolului sifl
rotiti pentru a se fixa in locul respectiv.

¢ Inserati aparatoarea antistropi (10f) la vas si
puneti capacul (10a) pana se inclicheteaza.

® Introduceti motorul in cuplaj pana cand se
blocheaza.

® Introduceti aparatul in priza si puneti alimentele
care urmeaza sa fie procesate in tubul de
introducere a alimentelor.

e Pentru rezultate optime la prepararea cartofilor
prajiti, puneti 3-4 cartofi (in functie de marime) in
tubul de alimentare al capacului cand motorul
este oprit.

e Porniti aparatul pentru a-| utiliza. Nu puneti
niciodata mana in tubul de alimentare cand
aparatul functioneaza. Folositi intotdeauna
dispozitivul de impingere pentru a introduce
alimente.

e Dupa utilizare scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul.

e Apadsati incuietoarea capacului (10e) pentru a
ridica capacul. Dupa care separati capacul de
apdratoarea antistropi.

e Scoateti cu atentie suportul pentru insertii sau
discul pentru cartofi préjiti inainte de a goli
continutul vasului. Pentru a scoate suportul
pentru insertii sau discul pentru cartofi prajiti, 1l
rotiti usor, dupa care 1l scoateti prin accesarea
gdaurilor cu degetele.

® Pentru aindeparta o insertie, impingeti in sus
capatul insertiei care iese n evidentad in partea
de jos a portcutitului pentru insertii.

e Cantitatea maxima de procesat urmareste cifra
orientativa de 5x vase umplute.

e Tnainte de a continua procesarea, |asati aparatul
sa se raceasca 30 minute.

ingrijire si curatare (F)

e Curdtati intotdeauna bine blenderul de mana si
accesoriile adecvate cu apa si detergent inainte
de prima utilizare si dupa fiecare utlizare.

e Scoateti din priza blenderul de mana inainte de
curatare.

¢ Nu scufundati motorul (4) sau aparatul de viteze
(10a) in apd sau in alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.



Pentru a refolosi cutitul rasnitei asigurati-va ca
este perfect uscat dupa spalare..

Pentru curatare mai buna este posibila
demontarea stativului pentru depozitare.

Toate celelalte piese pot fi curatate intr-o masina

de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi

care ar putea zgaria suprafata.
Puteti indeparta inelele anti-alunecare din

cauciuc de la partea de jos a castroanelor pentru

o curdtare mult mai buna.

Cand procesati alimente cu continut ridicat de
pigment (de exemplu, morcovi sau curcuma),
accesoriile se pot decolora. Stergeti aceste
piese cu ulei vegetal Tnainte de a le spala.

Materialele si obiectele destinate
contactului cu produsele alimentare sunt
Tn conformitate cu dispozitiile

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura separata
de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Atat specificatiile de proiectare, cat si aceste instructi-
uni de utilizare se pot schimba fara aviz prealabil.

Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al aces-
tuia. Produsul poate fi remis la un centru de
service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

W

regulamentului European 1935/2004.

Instructiuni de depanare

Problema Cauze posibile Solutie

Verificati aparatul sa fie in priza.
Amestecatorul Verificati siguranta /disjunctorul din
manual nu Nu este energie casa dvs.

functioneaza.

Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.

Lampa buton de
siguranta rosu
continuu si toate
lampile selector
imode cu lumina
intermitenta

Aparatul este supraincalzit

Lasati aparatul sa se raceasca o ora.
Este gata de utilizare din nou cand
lampa selectorului imode se stinge din
lumina intermitenta si lampa butonului
de siguranta se aprinde cu lumina
intermitenta.

Capacul (cu
angrenaj) nu poate fi
nchis complet

Alimentele sunt blocate intre vasul FPXL
si capac (cu angrenaj)

Deschideti capacul (cu angrenaj) si
ndepartati reziduurile de alimente

Unealta nu este inseratda completin
vasul FPXL

Rotiti unealta cu méanain timp ce o
apadsati usor, pana se blocheaza pe
pozitie

Nu este conectat corect

Conectati corect

Apa in capac (cu
angrenaj)

Capacul (cuangrenaj) a fost inundat
accidental cu apa sau pus in masina de
spalat vase

Scoateti dopul de cauciuc din interiorul
cuplajului pentru partea motorului.
Scurgeti apa. Inlocuiti dopul. Atentie:
Apa in capac (cu cutie de viteze)
deterioreaza aparatul. Metoda descrisa
nu este totusi permis & fie folosita
pentru a pune intentionat capacul (cu
angrenaj) in masina de spdlat vase

Apdin una din unelte
(unealta de aluat gros,
lama sau ax disc)

Scurgere a uneltei afectate

Contactati un centru de service Braun
pentru inlocuire

127



EAANVIKG

Ta TPOoIGVTa HOG KOTOOKELATOVTAL e TPOTIO TETOLO
®OTE va TANPOULV TIG VWNASTEPES TIPOSLOYPAPEG
OO TAG, AEITOVPYIKOTNTAG KOl OXESIAOUOU.
EAmiCoupe 611 Ba ammoAaVoeTE MANP®G TN VEQ 00G
ouokeur| Braun.

Mpw ™ xprion

MapakaAolue diaBdoTe e mpoaoxn Tig 0dnyieg
XPTIONGC TPV XPNOLUOTIOOETE TN GUOKEUT.
ApaIp€OTE TN CLUOKELAGIA KAL TIG ETIKETEG KAL
amnooVPETE KATAAANAQL.

Mpoooxn

o O1 Adueg gival eEaIpeTIKA
KOPTEPEC! IMNa va amopuyeTe

TOUG TPOVUATIONOUG xelpile-
OTE TIC AQUEC e EEAIPETIK)
TIPOCOXM).

® [pémet va diveTtal mpoooxr Katd Tov
XEPLOMO TV QXUNPV AeTibwv
KOTNG, KATA TV EKKEVGOT) TOU UTIOA
Kat Katd Tov KaBapIouo.

® AuTI) n GUOKEUT) UTIOPEL VO XPNOLUO-
nomnoei and AToua PE HEIWUEVES PU-
OIKEG, QVTIANTITIKEG 1) B1aVONTIKEG KO-
vOTNTEC N XWPIC EUTEIPia KAl YVOOELC,
napd povo epHooV EMITNPOUVTALT)
TOUG €xouv H0BEl 0dnyiec OXeTIKA pe
NV a0@OAT| XPrion TG CUOKELTC Kal
€qv €xouv KaTaAdBel Toug mBavoug
Kivduvouc.

e Ta naubid va unv naiCouv e T ov-
OKEUT).

e AuTr) n ouokeur) Bev MPETEL va XPNOlL-
potoleitat amod naidid.

e Ta maubid va unv €pXovTal 0€ EMOPN)
HE Tr CLOKELN KA TO KAA®BIO TPOPO-
ddmonce me cuokeunG.

¢ Ta naibia dev mpémet va kabapifouv
KQlL VO GUVTT)POOV T OUOKELT) XWPIC
emipAEYN.

¢ [1avta va omoouveEETE 1) va oprveTe
T ovokeur| 6Tav dev xpnoluoToIETal
KalL TIPWV TNV GUVOPUOAOYNON, amoou-
VOPUOAOYNON, Tov Kabapioud nm
@UAGEN.
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® Edv 10 KOA®BI0 TPOPOBOTNONC €xXEL
@Bapei, Ba pénel va avtikaTaoTadel
amo TOV KATOOKELAOTY|, TO €E0V01060-
TNUEVO OLVEPYEID TOU 1) amd KaTAAAN-
AQ KOTOPTIOPEVA ATOUA TIPOKEIUEVOU
va anopevxBei Tuxdv kivduvoc.

® [pwv ouvbéoeTe TO PIC oV TIPICa,
eAéyETe Qv 1) TAON TOL PEVUATOC
QVTIOTOIKEL 0NV TAOT) TIOU UTIOBEIKVO-
£TAL TIAVK OTN CUOKEUT).

® AuTr| n OLOKELT| €XEL OXEBIOOTEL HOVO
Y10 OIKICKT] XPT)0T) KAl Y10 ETIEEEPYQTIO
OIKIOKQV TIOOOTITWV.

® AtayopeVETaL 1) XPr\om Twv eEapmua-
TV TNC OLUOKEVT|C 0E POUPVO UIKQO-
KUMATGV.

¢ [TapakaAovpe va kabapilete OAa
T MEPN TIPIV XPNOIUOTIONOETE T
OUOKELN YIa TIPQTTN POopd 1) dtav
XpelaleTal, oOUPVA UE TIC 00NYieg
™G avTioToNG EVvOTNTOC.

* Mnv e€akoAoubroete va
XPNOLUOTIOIEITE T CLOKELN €AV Eival
EAATTOUATIKN.

¢ EdGv ) ouokeun éoel uEoa o€ LYPO,
OmoouveEDTE TNV MPOTOL BAAETE TO
XéPLa 0a¢ OTO LYPO.

Mépn kot eEapmpata

1 emAoyéag imode
a uvynAn TaxdmTa
b xaunAn taxvtnta
C TIOAUIKY) OTiypaia
Kouuri aogpoAeiac @
Alokénmg Smartspeed / 8idpopeg
Tax0mMTeg il
EEdpTua poTép
Kouurmd anaoc@dAiong EasyClick Plus
Atovag ActiveBlade
Aoxeio pe vypo
EE&pTNua yla TO XTUTIN ML
a [lpoocdpmua petddoong kivnong
b Xtummmppt
9 EEdpmua POAOU KAPE KAl UTTAXAPIKOV
a Kamndki pe oovéeouo
b Maxaipt pOAouv
¢ MrmoA
d AvtioAloOnTikr) Baon / avtioAloOnTiKO KOTIAKL
10 EEdpmnua XL enetepyaotr) Tpoinwy 2000 ml
a Kamdki (ue mpoodptnua HeTAdoong kivnong)
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>0vBeONOG YA TO MOTEP
Mpowbnmpag
TwAnvag Tpopodoaiag
MavaAo kamakiov
MpooTaTeEVTIKO TUTOINIONATOG
MmoA eneEepyaoTt TPOPIH®V
AvTIOAI0ONTIKOG 6AKTOALOG ATIO KAOUTOOUK
Aemida ko g
KéAupupa Aemibag kommg
EpyaAgio Coung (FP)
Bdon évBetwv
(i) 'EvBeTog 6iokog KOTmMG (AeTTOC, XOVEpOGQ)
(i) 'EvOeTOl iokol TepaxopoL (AemToi,
Xxovépoi)
m Afovag 6iokou
11 Bdon anoBrikevong

—x— T STQ +h0 Q0T

TpoOmog XP1oNG TNG CUOKEUNG

Awakoémng Smartspeed yia
Suapopeg TaxvmmTeg il

Me éva opiglno, 6Aeg ol TaxvmTeg. Ooo
nePLOoOTEPO TIECETE, TOOO PEYOAADTEPN N TAXVTNTA.
‘000 peyoAlTEPN N TAXVTNTA TOCO YPNYOPOTEPQ
KOl AETITOTEPA TA ATIOTEAECUATO AVAUEIENG KOl
KOTING.

Aertoupyia pe 1o éva xépt: 0 Slakommg Smartspeed
(3) oag bivel TN BuvaTdTA VO EVEPYOTIOLEITE TN
OLOKEULT KAl va puBuiCeTe TNV TOXVTNTA UE TO €val
XEPL.

Aettoupyia Tou pmAévTep XEPOG Gag

Mp® xpron: Apalp€aTe TNV A0PAAELA LETAPOPAG
anod To HOTEP (4) TPABOVTAG TNV aTd TOV KOKKIVO
IAvVTa.

Evepyomnoinon (A)

H ouokeun ouvodeleTal amnod Evav emAoyEa imode
(1) kat éva kouumni acpaAeiag (2) ya v
aneAevBEpwon Tou dlakdm Smartspeed (3).
AkoAouOnote Tig 06nyieg yia va EekvrioeTe TN
OUOKEUT:

e [1iECOVTOG TO OONUi TU A TNG KOPUPTG UTIOPEITE
va eTAéEeTE éva amnd Ta 3 SlagopeTikd imodes
(LNAN ToXOTNTA, XOUNAT TOXOTNTA, TIAAWLKN
oTtypaia).

e Me m BonBela Twv 3 AEITOVPYIOV UTIOPEITE Va
QATIOPACIOETE TIWG VA EMEEEPYAOTEITE TO PaYNTO.
To pwg emAoyéa imode avaBel Aeuko yia va
Beifel mv emAeypévn Aertoupyia.

e HuynAn taxvtnta (1a) oag mapéxel m pPeEylom
8100¢€oiun Taxvmta. Eivain Baowkr 6€on mg
Aettoupyiog.

e HxaunAn taxvmmra (1b) pelovel my taxdmrta
akOUA KAl aV TIATNOETE TANPWG TO 8laKOT™
Smartspeed.

e H noApkn ottypaia Asttovpyia (1c) unopei va
xpnotuotmomnBei yia Opadon peyaAldTepwv

KOMHATIOV TPOPNG 1] YIO TOV EAEYXO0 TG UPNG TNG
TPOPNG KATA TNV Kot. MNaTtroTe TO SlakoT
Smartspeed yla o0vtoueg piéG 1ox00G.

® ApoU eTIAEEETE TN AelTOUPYiA, TIEOTE TO KOULUTTL
ao@aAeiag (2) e ToV avTixelpa 0aG.

e [li¢ote apuéowg To SlakdTn Smartspeed kat
puBuiote oy emBLUNT TOXVTNTA.
YHMEIQZH: Av o 8iakommg Smartspeed dev
TeoTel EVTOGQ 2 BELTEPOAETITWY, 1 CUOKELT) BeEV
umnopei va evepyomnomOei yia Abyoug acpalAeiag.
H Auxvia kouutol aogpaAeiag avaBooprvel
KOKKIVO. 'l va EvEPYOTIOINOETE TN CUOKEUN,
EeKIvAOTE TIAAL LLE TO TIPATO BrIal.

e Katd m Aettoupyia dev xpeldletal va kpatate
TILEOUEVO TO KOUUTE Q0P aAEiaG.

EVSEIKTIKO pwG
Astoupyiag

ZUOKEUN / KataoTaon
AsiTtoupyiag

Auxvia Koupmon H ouokeun eival EToun
aogaAeiag AvaBoofrvel yia xprion.
0€ KOKKIVO XPOMO

Auxvia KoupTioO
ao@aAegiac oBnouévn

H ouokeun €xel
amneAevOepwOEI (eival
TIECUEVO TO KOLUTTE
aneAevOEPwONG Tou
B10KOTITN) KAl UTopEi va
evepyoTom0ei.

Aertovpyia avapovig
uetd and 10 Aemtd.
‘OAeg oL Auyvieg gival
opnotéc.

Me 1o mdmpa
OTIOI0LONTOTE KOLUTIOU,
T OUOKEUT)
evepyomnoleital Eava

Auyxvia kouvumo0
aopoAgiag Ztabepd

H ocuokeun éxel umep-
BOepuavOei. Apnote m

KOKKIVT) KOl OLOKEUT] VO KPUROEL YO
avapoaoBrivouv ot pia @pa. Eivat €toun ya
Auyvieg eAoyéa xpron &ava étav n Auxvia
imode emAoyéa imode

OTAPATNOEL Va avaBo-
oBrjvel kat n Avyvia
KOUUTIIOU ao@aAgiag
avaBooprvel.

Atovag ActiveBlade (B)

To unAévtep Xelpog eivatl eE0TAIONEVO pe GEova
ActiveBlade, mou mapéxet m SuvatdéTa EKTAoNG
TOUL poxalplol oTov MuBuEva Tou UMoA. H piBuion
yiveTal QUTOUATA WE TNV THEOT TIOU ATIAITEITAL OTIG
epyaoieg avapuegng, mou xpeldletal IBIATEPWS YIa
™V avapeiEn okANP®OV TPOMINWY, TT.X. WHOV
PPOUTWV KOl AOXAVIKGOV.

Eival emiong 16avikog yia va mapaokeVACETE VT,
OAATOEG, VTPEDIVYK YIA TIC OAAATEG, OOUTIEG,
BpePIKEG TPOPEG, KOOGS KAl TIOTA, OUOVBOIC KAl
UAKOEIK.

['a KOAUTEPQ ATIOTEAECUATA, XPNOIOTIO|OTE TNV
vPnNAGTEPN TOXOTNTA.
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2uvapuoAdynaon kat Aettoupyia

e [lpooaptrote Tov dEova ActiveBlade (6) oto
MOTEP WOTIOU VO OKOVOTEL KAIK.

e TomoBemote Tov dEova ActiveBlade oto peiypa
TIOU TIPOKELTAL VO AVaUELKOEl. XN ouvéxela
€VEPYOTIOINCTE TN GUOKEUT| OTIWG TIEPLYPAPETAL
TIOPATAV®.

e AvOouiEeTe Ta OLOTATIKA OTNV ETUOVUNTN
TIVKVOTNTO WE ATOAT) Kivnon avw KATw. AvaAoya
Je Tnv Ttieon ou aokeital, o dgovag ActiveBlade
ouuméCetal kat ekteivetal n Aemiba.,,Metd
Xpnon, ByaAte and my npiCa 1o UMAEVTEP XEIPOG
Kal TIEoTE Ta KouuTid aneAevOépwong EasyClick
Plus (5) yia va anocuvdéaete Tov dEova
ActiveBlade.

Mpoooxn
e Mnv agrivete Ta UYPA 1] T CUCTATIKA VO

uTiepPBaivouv v MPAGCIVN YPAT TOu dEova
avAaueiEnG.

e Av XPnOILOTIOLEITE TN GUOKEUT) YIO VO
TIOATOTIONOETE CEOTEG TPOPEG O KATOAPOAAKLT)
KAToaPOAQ, APAIPEDTE TO KATOAPOAAKLT) TNV
KatoapoOAa and ) nnyr BepudTNTAG KOt
BeBawwBeite 611 ev Bpdlel To LYPO. APNOTE TO
CeoTO TPOPIUO VA KPUDOEL EAAPPDG, QOTE VA
unv vntdpxel Kivbuvog eykaUaTog.

e Mnv OKOULUTIATE TO UTTAEVTEP XEIPOG OTAV Bev

xpnoluotoleital og Ceotr) KATOAPOAA OTO UATL NG

kouCivag.

e Mnv EbveTe Tov GEova ActiveBlade otov dTo Twv
HAYELPIKOV OKEVQV.

e Mnv AEITOUPYEITE TN CUOKELT CLUVEXOUEVA YIA
TEPIO0OTEPO aTIO 2 AeTITA.

e AnOTE TN OUOKEUT VO KPUKOEL YIO 5 AETTTA TIPLV
ouvexioete T dladikaoia.

Mapddetypa ocuvraync: MaylovéCa

250 g AdGdL (11.X. nAlEAQLO)

1 avyo kat etumAéov 1 kKpOKO avyol

1-2 kouTaAlEg ™G coumag EVSL

AAATL KAL TUTTEPL

e TomoBemote 6AQ Ta OLOTATIKA (O BepUOKpPATia
dwpaTiov) oto 6oxeio pe ) oelpd TIov
QAVa@EPOVTAL TIAPATIAVE.

e TomoBOETOTE TO UTIAEVTEP XELPOG OTO KATW
HEPOC TNG kavaTag BooopueTpnt. Avauitte oe

TaxuTnTa Turbo péxpt To Addt va apxioet va yivetat

nax0PPELOTO.

e Ev( TO UTIAEVTEP XELPOG EEOKOAOULOEL va
AelToupyei, onkoote apyd Tov dEova oTo TIAve
HEPOC TOU UEIYMOTOG KAt TIAAL TIPOC TA KAT® YO
VQ EVOWPATOOETE TO UTIOAOLTIO AGSL.

YHMEIQZXH: Xpbvog eneEepyaaiag: mepinou
1 Aemtto YA TIG OOAGTEG KAl 2 AETITA YIA TIO TINYXTN
Jaytovelda (T.x. yia vTim).

EEapmmua yia 1o xtummtpt (B)

XPNOIPOTIOOTE TO XTUTINTAPL LOVO YIa CAVTLYi,
YO va XTUTINOETE A0TIPASI0 QUYDV, VO va PTIAEETE
TIAVTEOTIAVL KAl YAUKG OTIO £TOIUO UEYMA.
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ZuvapuoAdynon kat Aettovpyia

e [IpooapTroTte TO XTLUTNTPL (8b) OTO MPOoCAPTNUA
petddoong kivnong (8a).

e EuOuypauuioTe TO HOTEP UE TO OUVAPUOAOYNUEVO
€EAPTNUA YIO TO XTUTINTIPL KAL THECTE TA KOUUATIA
METAED TOUG UEXPL VO OKOVOETE KAIK.

e MeTd T Xprion, anoouvdEaTe amnd TNV MaPoxn
PEVUOTOC KAL TIATIOTE TA KOLUTIA ATIAOPAAIONG
EasyClick Plus yla va agaipéaete 10 €EdpTnua
KIVNTPA. XM ouvéxela ByAATe Tov auyoddaptn
amo To KIBOTIO LETABOONG.

e Mnv AEITOVPYEITE TN CUOKEULT] CUVEXOUEVA YIA
mePLO0OTEPO Ao 3 AeTTd.

e ArOTE TN OUOKEUT] VA KPUMOEL YIa 3 AETITA TIPIV
ouvexioete ) dladikaoia.

JUUBOUVAEG Yo KOADTEPQ ATIOTEAEOUATO

e Kouvnote To xTumnmptL Se€l6oTpopa HéEXPL va
€pBel oe eAa@pid KAloN).

e [0 va anogpuyeTte TO TITCIAIONA, EeKviioTE apYda
KAl XPNOWOTIONOTE TO EEAPTNA YIO TO XTUTINTYPL
o€ Bab1a doxeia 1) KAToapPOAEG.

e TOTIOOETNOTE TO XTUTINTIPL OE VA UTIOA KAl LOVO
TOTE EVEPYOTIONOTE TN GUOKEULN.

e [avta va 8laopaAiCete 6TIL TO XTUTINTAPL KAL TO
MTIOA avApuelEng eival evieAwg kabBapd kat Xwpig
AN, Tipv xTuTNoeTE AOTPASIa AVYOV. XTUTIATE
MOVO £€WG 4 aoTPAdIa OUYQV.

lMpumepHa peuenTta: buta cmetaHa

400 ml oxnagexa cmeTtaHa (MuH. 30% cbabpxkaHue

Ha MasHuHa, 4 — 8 °C)

e 3anoyHeTe Ha HMCKa CKOPOCT (J1IEKO HaTUCKaHe
Ha NPEeBKJII0YBATENS) 1 yBENMYaBanTe CKOpPOCTTa
(No-cunHo HaTUckaHe BbPXy NPeBKIoYBaTENSs),
nokaTo pasbuearte.

e BuHaru n3nonasante npsicHa oxnageHa
CMeTaHa, 3a Aa NOCTUrHETE No-roNsam n
no-ycton4ms o6em npu pasbrBaHe.

ESaptnua poAov Kagpé€ kat
HTrtaxapikov (C)

O poAog evéeikvutal amdAuTa yia v dAeon kadbe
€idoug Enpd unaxapikd 1} GAAQ CLOTATIKA, OTIWG
TunéPL, YapicpaAo, ToiAL, KagpEG 1§ onépua odylag,
pu{, ontdpoug anapolvag, Laxapn, AMoENPAUEVES
oapbEAEG kal Yapideg.

[a KOAUTEPQ ATIOTEAEOUOTA, XPNOILOTIO|OTE TN
uéylom TaxyumTa.

JuvappoAdynon Kat Aettoupyia

e BeBalwbeite 6TL n avtioAlodnTikn Bdon and
KAOUTOOUK (9d) eival TomoBetnuévog atov ATo
TOU UTIOA.

e Kpatdte MAvToTE TO paxaipt Tou poAou (9b) and
TO EMAVE TMAACTIKO EEAPTNA KOL TO XEIPICEOTE e
TPOCOXN.

e TomoBetoTe T AemiBa OTOV KEVTPIKO TIEIPO TOU
WTIOA TOU PmAévTep (9¢) Kat MePIOTPEPTE TNV




eAappd £Tol OOTE va BuOLOTEl Kal va aopaAioel
ot 6éon mgG.

e [epioTte 10 HOAO E TO OLOTATIKA KAL TOTIOOETAOTE
TO KOTAKL UE TO oUvEeCHO (9a).

e AAEOTE TA OUOTATIKA PEXPL VA ETUTUXETE TNV
emOuuNT LET).

e ‘Otav oAokANpwOei n dAean, anoouvéEaTe amnod
TNV APOoxr) PEVUOTOG KAl TIATIOTE TA KOUUTIA
anoao@aAiong EasyClick Plus yia va apaipéoete
TO €EAPTNMA KIVNTHPO.

® INK®OOTE TO KATIAKL. BYAATE TIPOOEKTIKA TN AETIiBQ
TPOTOU ABEIACETE TO MEPIEXOUEVO TOU UTIOA.

Mpoooxn

e [eliCete MAVTOTE £WC TN YPOAUUN HEY. OTAOUNG
OTO E0WTEPIKO TOU HUAOU.

e [0 Xxprion AmoKAEIOTIKA UE ENPA OUOTATIKA.

e AprOTE TA UTIOXAPIKA VO KPUWOOUV OE
Bepuokpacia MePIBAANOVTOG TIPOTOU TA AAECETE.

e Agv oLVIOTATOL N AAEOT KAAQUTIOKIOU, KAPLUBLOV,
00KOAGTAG COXOPOTIAOCTIKAG, OKANPNG
KOPAMEAQG KOL GKANP®OV TUPLAV.

e Mnv TOTIOOETEITE TIOTE TO UTTOA TOU PHUAOU O€
(POUPVO UIKPOKUUATWV.

AvatpéEte otov O6nyo EneEepyaoiag C yia tig
MEYIOTEC TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTWUEVOUG XPOVOUG
KOl TIG OUVIOTOMEVEG TAXVTNTEG.

O uéyioTog xpovog Aettoupyiag yia To pUAo givat
20 devutepodAETTA.

«hc»lMapddetypa cuvtayng: MEA-Aapdoknva (g

YEUION 1) ENMAAEILUA VIO TNYAVITEG)

50 g &epd dapdoknva

75 g appATo HEAL

70 ml vepd (éxovtag pikel Bavilieg)

e [euiote TO UMOA KOPTN «he» e Eepd Bapdoknva
KAl apPATO HEAL

e PuAda&te atoug 3 °C ato Yuyeio yia 24 ©peg.

e [1pocBéate 70 ml vepd (éxovtag pikel Bavilieg).

e YuvexioTte TV Kot yla akoun 1,5 eutepdAento
0T PEYIOT TaX0TTA.

Xpnotyomomote To eEApTUa Tou KOt «he»
(MpoalpeTIKO EEAPTNUO BLIABECILO OTO KEVTPO
o€pBig Mg Braun. Qatdoo dev gival Slabéaipo oe
KABE xOPa).

ESapmpua XL Enegepyaom
Tpopiuwv

To eEdpmua ene&epyao TpoPipwy (10) umopei va

xpnotuormomeei yia:

e Kommn, TMoATOTOINoN Kat avAuEeLEn KOUPKOUTIOU Y
TNYQVITEG;

e (UuwMa COUNG KAl TTpoETOIaCia PElYUOTOG Yia
KEIK, JE BAon uey. moodmTa aAgupilov 500 g,
(n COuN KEIK gival BuvaTr) LOVO e HOVTEAQ TIOU
nepAappdvouv 1o epyaieio COUNG (10k);

® KOTIN) 0 PETEG KAl PIAT) KOT.

Tepdxwopa (D)

Me m Aemiba (10i) pnopeite va kOYeTE KPEAG,
OKANPO TUPI, KPpERHLBLa, BOTaVa, OKOPEO, Aaxavikd,
Youi, magudadia kat Enpovg kapmolg.

AvatpéEte otov O8nyo Enegepyaaoiag D yia 1ig
UEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTOUEVOLG XPOVOLG
KA TIG CUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.

Mpw ™ xprion

o Koyte anod npiv 1a TPO@IPA 0€ PIKPA KOUUATIO
YO EUKOAGTEPN KOTI.

o ApalpéaTte TuXOV KOKAAQ, velpa Kat xovépoug
amd To KPEAC YO va NV TIPOKANOEl {nuid oTig
Aemibeq.

e A@aipéaTe T KOToAvia amnd Ta BOTava, Kat Ta
TOoOpAIa and Toug ENPoUG KapToUG.

¢ BeBalwbeite 611 0 avTIOAOONTIKOG SAKTUAIOG aTIO
KAOUTOOUK (10h) eival TomoBeTnuévog oTov ATo
TOU UTIOA ETIEEEPYOQOTY) TPOPIUWV.

JuvappoAdynaon Kat Aettoupyia

® ApaIPEOTE TIPOCEKTIKA TO KAAUPUA TNG AeTtiBag
K6®TN (10j) and T Aemida.

e H Aemida (10i) eivail oA kopTtepr)! Na v
KPOTATE MAVTA AT TO AV TAACTIKO HEPOC KAl
va N xelpiCeoTe pe Mpoooxn.

e TonoBemiote TN Aemiba oTOV KEVTPIKO TIEIPO TOL
utoA (10g). Méate T MPog Ta KATW Kal oTpiPTe
N ©OTE va aopaAiosl otn 6€on.

e [euioTE TO UTIOA HE TO TPOPLUO. TOTIOOETAOTE TO
TPOOTATEVTIKO TUTOIAIopaTog (10f).

® >Tn ouvéxela, BAATe To kamdki (10a) péxptl va
Q0@POAioEL HE €va KAIK.

e Eodyete TO HOTEP (4) 0N povada ouTevEng
(10b) péxpL va aopaAioel.

e BAAte Tn ouokeun oy TipiCa Kal EL0AYETE TOV
npowOnmpa (10c) oto owAnva Tpopodoaiag
(10d).

e [0 va AEITOVPYNOEL 0 EMEEEPYAOTNC TPOPIUWY,
evepyortowmate m ouokeur). Katd m Siadikaoia
KPOTNOTE TO HOTEP UE TO EVA XEPL KAL TO UTIOA TOU
ene€epyaoTr) TPOPINWV LE TO AAAO.

e ‘Otav oAokANpwOEi n ToATOMOINON, ATMIOCLVEEDTE
amnd TNV apoxr) PEVUATOG KAl TIATNOTE TA
KouuTmd anacpaAiong EasyClick Plus (5) yia va
a@alpECETE TO EEAPTNHA KIVNTAPA.

e [i¢ote 10 pavBaAo kamakiov (10e) yia va
ONK®OOETE TO KATIAKL. 2T OLVEXELD, BlaxwpioTe TO
KATIAKL aTtd TO TMPOOTATEVTIKO TUTOIAIOUATOG.

e BydATe MPooekTIKA TN Aemtiba miplv adeldoeTe 10
TEPLEXOEVO TOU UTIOA. [l va apalpETETE KAl va
anaoc@aAioete T Aemiba, oTpiPTe TNV EAAPPDOG
Kat TpanEre mv.

Mpoooxn

e Mnv xpnotdotoleite To eGP EMEEEPYOOT
yia va KOeTe eEQIPETIKA OKANPA TPOPIUA, OTIOC
Enpoug Kapmolg e TO TOOMAL, TIAYAKIA, KOKKOUG
KAPE, KOKKOUG 1) OKANPA UTIOXAPIKA, TL.X. LOOXOKA-
pubo. H enekepyaoia auT®OV TwV TPOPIUWY UTIOPET
va TIPOKAAEDeL {nuid oTig Aemtibeg.

131



e Mnv TonoBETEITE MOTE TO UTIOA €TIEEEPYQOTTN
TPOPIUWV OE POVUPVO UIKPOKUUATWV.

Xpnotgomolovrag ) Aenida (10i), umopeite emiong
VO QVAMIEETE KOUPKOUTL YIO TNYAVITEG 1| MElYHO VIO
KEIK pe Baon €wg 500 g aAelpt.

Mapdadetypa ouvrayng: KoupkoUTl yia Tnyaviteg

750 ml yéAa

500 g aAelpt yia OAEG TIG XPTOELG

4 auyd

e BAATE TO YAAQ OTO UTOA, KOL OTN GUVEXELQ
TPOC0BEOTE AAEVPL KOl TEAOG TA QULYA.

e Y pEYIOTN Tax0TNTA, AVOUIETE TO KOUPKOUTL
HEXPLVa YiveL Agio.

Ta TukvOTEPA KOLPKOUTIA 1) Ol {OpEG Bev TipETEL va
TPOETOIATOVTAL E TO paxaipl. XpnolomomoTe To
EpyaAegio COung (10k) yia ukvoTEPO KOUPKOUTIA KAl
COpeg.

EpyaAeio oung (D)

To gpyaAeio COUNG eivat 1Baviko yia COUUA KOt
avapelgn dla@opeTik®V TOTIwV COUNG, 6Twg Cuudpt
1) COpeG CaxapOoTAQOTIKNG KAl YIa TNV AVAUELEN
MEYHATWV YO TIAVTECTIAVL.

AvatpéEte otov O6nyo EneEepyaoiag Zupwpatog D
Y0 TIG MEYIOTEG TIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTWEVOUG
XPOVOUG KOl TIG OUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.

ZuvapuoAdynon kat Aetrovpyia

e TomoBetoTe TO EpyaAeio COUNG OTOV KEVTPIKO
meipo Tou pmoA (10g). MEote TO MPOC TA KATW KAl
otpiPTe TO WOTE va aogpaAiost o 6€on.

e [epioTe TO UTOA pe aAelpL (pey. 500 g), o
ouvéxela PooO£oTe Ta AAAQ CUOTATIKA EKTOG
and Ta vypd.

e EvEPYOTIOOTE TN CUOKEUN OTN HEYLOTN TaXUTNTA.

e [1pooB&oTe Ta LYPA HECW TOU OWANVA
TPOPOB00Ciag EVE AEITOVPYEL TO HOTEP.
YHMEIQXH: Méyiotog xpovog COpwong: 1 Aentd
— OTN CULVEXELQ APT)OTE TO HOTEP VA KPUROEL YO
10 Aemtd.

Mapdadetypa cuvtayng: ZOun yia mitoa

500 g aAelpt yia OAEG TIG XPNOEIG

1 KOUTOAGKL TOU YAUKOU OAGTL

1 KOUTOAGKLI TOU YAUKOU Enpry payla

10 kouTaALEG TNG coUTIAG EAALOACSO

300 mlvepd (xAlapod)

e BdaAte 6AQ TO OLOTATIKA EKTOC ATIO TO VEPO OTO
UTOA Kat apxiote To COpWUA.

* [1po0B&aTe TO vEPO HECW TOU OWATIVA
TPOPOB00Ciag EVE AEITOVPYEL TO HOTEP.

Mapddetypa ouvrayng: FAVkd

500 g aAelpt yia OAEG TIG XPTOEIG

340 g avaAato BolTupo (kpUO/OKANPO, UIKPA
KOMMATION)

160 g Caxapn

2 BaviAla

2 pIkpo6 avyod

2 mpéCa aAdTL
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e BdaAte 10 BoUTUPO Kat T {AxapPn OTO WUTTOA Kal
apxiote 10 Q0pwRA. MNa kaAdTePa anoteAéopaTa
Xpnotuoromaote kKpVo BolTupo.

e [1po0c6&aTe TO AAEVPL KL TA UTIOAOITIA CUOTATIKA.

e H COun Ba yivel TOAD poAakr) and To utePROAIKO
COPWUPA. ZTOPATAOTE TO COUWUA OUECWS MOAIG 1
COuN oxnuaTtiCel wa pmdAa.

e BdAte TN CUUN oTO YUYEIO VIO PIoN GPA TIPV TN
BouAEPeTE.

Mapddetypa Xuvrayng FPXL: Zoun Kéik

500 g aAevpLyla OAEG TIG XPNOEIG

200 g Caxapn

200 g avaAaTo BolTtupo (kpUO/OKANPO, HIKPA

KOUMATIO)

3 avyd

1 BaviAla

1 unéwv maouvtep

200 ml yéAa

e [1poocBéate aAelplL Kal OAQ Ta AAAC GUOTOTIKA
€KTOG Mo TO YAAQ OTO UTIOA KAl apxioTe va
CUUVETE.

e [poobéote aTadlakd yaAa eved To Peiypa
CUMVETAL UEXPL VA OXNUATIOTE OLOIOOPPN
uada.

Kom o€ péteg / Kom) og PiAd koppdtia (E)
Xpnotuomonote To AETTO KAl TO Xov8p0o £vOeTO
biokou kotmg (i) yia va kOYeTe WA PPOoUTA Kal
Aaxavik& og AETITEC PETEG, TLX. Ayyoupla,
KPEUMLBIa, pavitapla, uRAA, KapOTa, POTIAVAKIA,
MATATEG, KOAOKUB1a KAl AdXavo.

Xpnouuotnoleite Tov PIAG kal Tov xovEpo Tpip (ii) yia
va TPIPETE TPOPIUA OTIWG HAAQ, KAPOTA, TIATATEG,
navtCapt, Adxavo, okAnpo Tupi (6w napuelava).

AvatpéEte otov O8nyo Enegepyaaoiag E ya Tig
OUVIOTQOUEVEG TOXUTNTEG.

Zuvapuo)\oyncrn Kat Aerroupyia
dtdaote oTIg omEG ™G Bdong évBetwv (101) yia va
ouvdéoete Tov AEova diokou (10m) kat otpipTe
TOV OPLOTEPA HEXPL VO AOPOAITEL.

e [0 KOTI O€ PETEG KAl YIAT) KOTII) TOTOBETOTE €va
€vOeTo 6iokou koG otn Bdon évBetwv (101) kat
KAgioTe ot B€0n. TomoBemoaoTe ™
OLVOPUOAOYNUEVN BAON EVOETWV OTOV KEVTPIKO
TEe(PO TOU UTIOA KAl OTPIPTE TO Pia popd OOTE va
aopaAioel o) B€on.

e Eloaydyete TO MPOOTATEVTIKO TUTONiopatog (10f)
0OTO UTIOA Kat BAATe TO Kamdkt (10a) uéxpt va
Q0o@OAioEeL pue €va KAIK.

e Eiodyete TO HOTEP O HovAda o0CEVENG HEXPL VO
ao@aAioet.

e BdAte Tn ouokeur oy TipiCa Kal EL0AYETE TO
TPOG eneEepyaaia TPOPILO OTO OWATIVA
TpOPOdoaiag.

e [0 KOAUTEPO ATIOTEAECUATA OTIC TNYAVNTEG
natdrteg, TonoOemate 3-4 MATATEG (AvVAAOYa
JE TO EYEDBOG) OTO OWANVa TPOPOdoaciag Tou
KATIOKIOU €VE TO LOTEP Bev gival ae AetTtoupyia.

e EvepYOTIOIOTE TO OUOKEUT] YIO VA AEITOUPYTOEL.




Moté unv ayyiCete 10 cwANva Tpogpodoaiag 6Tav

T OLOKEUN eival EvePYOTIOINUEVT). XPNOIUOTIOIETE

TIAVTA TOV TIPOWONTIPA YIa VO TPOPOBOTNOETE TO
TPOPIUO.

e MeTd ) XPr)on, anocuvdEaTe amod TNV TIAPOXN
PEVUOTOG KAl TIOTIOTE TA KOUUTIA ATIAOPAAIONG
EasyClick Plus yia va agaipéoete 10 eEdptnua
KIvnmpea.

e [liéote 1O pAvdaAo kamakiov (10e) yia va
ONKWOOETE TO KATIAKL. 2T CUVEXELQ, BlOXWPIOTE TO
KATIAKL OTIO TO TIPOOTATEVTIKO TUTOIAOMATOG.

e BydAte mpooekTika T Bdon évoetwv 1} TO 8ioko
yla TNYavnTéG ATATEG TIPV ABEIACETE TO
TIEPIEXOUEVO TOU UTIOA. 10 va aalpéceTe
Bdaon évbeTwv 1) TO HioKo Yia TNyavnTéG MATATEG ,
TEPIOTPEYTE EAAPPA KL APAIPEDTE TOV
PTAVOVTOG OTIG OTIEG E TA BAXTUAQ.

e [0 va apalpéaeTe éva EvOeTO, TPARNETE TIPOG Ta
TIAve amd To £va AKPO TIOL EEEXEL TTIPOG TOV TTATO
™G BAoNng EvoeTwv.

e H péylom noodmra enegepyaoiog akoAoubei Tov
apOunTIKO Kavova TV 5 YEUATWY UTIOA.

e [1poToU ouvexioete TNV eneepyacia a@noTe
ouoKkeun va kpuwoet yia 30 Aemtd.

dpovrida kot KaBapiopog (F)

e KaBapiCete MAVTOTE OXOAAOTIKA TO UTIAEVTEP
XEIPOC Kal Ta KATAAANAQ eEapTuaTa ptv amnod
TNV MPOTN Kat VoTepa and KABe xpPrion Pe vepod
KOl ATIOPPUTIAVTIKO.

e BydAte and ™ npiCa TO UTAEVTEP XEIPOG TPV TOV
Kadaplouo.

e Mnv BuBiCete 1O HOTEP (4) 1§ TA MPOCAPTANOTA
uetaddoong kivnong (10a) og vepd 1) AAAO LYPO.
KaBapiote pévo pe Eva uypod navi.

e [0 va xpnoldorowmoete Eava To paxaipt Tou
HOAov BeBaiwBeite 6T eival evieA®G OTEYVO
apo To KabapioeTe.

e [0 KOAOTEPO KOBAPIoWO eival Buvat n
anoouvapuoAdynon g BAong anobrikevong.

e ‘OAa Ta GAAQ PEPN pTopoLV va TIALBoUV oe
TIAUVTTPLO TIATWV. Mnv xpnolomnoleite okAnpa
KaBaploTikd Iov Ba purnopovoav va xapdgouv v
ETIPAVELQ.

e Mrmopeite va apalp€oeTe TOUG AVTIOALTONTIKOUG
8akTuAioug amd KaOUTOOUK aTO TOV TIUOUEVA TWV
MTIOA Y1a TIIO OXOAQOTIKO KaBdploua.

e ‘Otav enekepydleote TPOPIUA PE LPNAT
TIEPLEKTIKOTNTA OE XPWOTIKEG (T1.X., KOPOTA N
KOUPKOLNA), Ta EEQPTNUATA EVEEXETAL VO
ATIOXPWHATIOTOUV. ZKOUTIHOTE QUTA TA
eEapmuata pe euTikd Addi poTtol Ta
KaBapioeTe.

EyyOnon kot Zuvtijpnon

[a Aemtouepeic MANPOPOPIEG umopeite va
avaTtpEéEeTe OTO EEXWPLOTO PUAAAGBIO £yYUNONG Kal
OULVTNPNONG N Va eTIOKEPDOEITE TNV IOTOCEAIBQ
www.braunhousehold.com.

Tooo ol ipodlaypapég oxedlaopuol 600 Kal AuTEG Ol
06nyieg xprotg undKewvTal oe AANAYEG XWPIG
npoeldormoinon.

Mnv meTATE TO TIPOIOV OTA OIKIOKA
QTOPPIUUOTA HETA TO TEAOCG TOU KUKAOU {wNG
Tou. Mmnopeite va 1o MaPAdOOETE OTO KEVTPO
0€pPIg ™G Braun 1} ota onueia cuAAOYNQ
MG XWPag 0ag.

Ta LAIKG KL TO QVTIKEILEVA IOV 1l
npoopifovtal va £pOouv oe eMapn pe
TPOPILA CUUHOPPOVOVTAL E TIG

S1atdEelg Tou Evpwnaikod Kavoviopou
1935/2004.
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06nyo6¢g avtripet@OmOoNg npoBAnuaTwv

Mp6BAnua

MOavég attieg

AOon

To UMAEVTEP XEIPOG
Bev Aettoupyei.

Aev tapéxeTal pevua

EA&yETe av n ouokeun givat
ouvdedeévn e TNV TTAPOXN PEVUATOG.
EA&yETE TNV aO0PAAELQ/TO BlakoT™
KUKAQUOTOG TNG OIKiaG 00G.

Av kavéva amé Ta napamndave dev
AEITOUPYNOEL, ETIKOIVWVAOTE HE TO
oépPBic Mg Braun.

Avxvia koupmo0
ao@oAegiag ZT1abepd
KOKKIVN Kal
avapooprivouv ot
Auxvieg emAoy€a
imode

H ouokeun €xel uriepOepuavOei

AN\OTE TN CUOKEUT) VO KPUMOEL YIa Hia
®pa. Eival €étoun yia xprion Eava étavn
Auxvia emiAoy€a imode otapaTtoeL va
avaBoaoprvel kat n Auxvia KOuuTioO
aopoaAgiag avaBoopnvel.

To kamdki (e
MPOCAPTNUA
petadoong kivnong)
Sev unopei va KAeioel
EVTEAMG

‘Exel maydeutel oaynTtéd petagl Tou
urtoA FPXL kat Tou kamakiol (ue
TIPOCAPTNHA LETABOONG Kivnong)

AvoiEte TO KATIAKL (UE MPOCAPTNUA
HETAB0ONC Kivnong) Kal amopakpUVETE
TQ LTIOAEINpATA PaynTOL

To epyaAeio bev €xel elcaxBei TANPWG
0TO UTIOA FPXL

MeploTpéPte TO EPYOAEiO LE TO XEPL
TuéeCovTag eAapPA MPOG Ta KATW, £WG
61OV aogaAioel o B€on Tou

Aev €xel ouvbebei owoTda

Juvbéate owoTa

Nepd oto Kandki (ue
MPOCAPTNHA
uetaddoong kivnong)

To Kamdkl (ME TIPOCAPTNUA HETABOONG
Kivnong) BuBiomke katd AdBog o€ vepd
1) TOIOOEMONKE OTO TALVITPLO THATWV

AQaIpETTE TO TIOUA ATO KAOUTOOUK
HECO OTO OUVBEONO YIA TO TUN A TOU
MOTEP. ZTPayYioTe TO VEPOD.
EnavatronoBemote 1o noua. MNpoooxn:
Mapouaoia vepou oto Kamdki (ue
npoodpUa pet@ddoong kivnong) Ba
TIPOKOAEOEL {nUIG OTN CUOKELN.
Enopévwg, autn uéBodog ov
TIEPLYPAPETAL BEV TIPETIEL VO
XPNOWOTIOLEITAL OKOTIUA VIO TNV
TOTIOOETNON TOU KATIOKIOU (UE
MPOoodPTNUa PeTABoOoNG Kivnong) oto
TIALVTNPLO TUATWV

Mapovuaoia vepou oe
€éva amnod Ta epyoAeia
(EpyaAeio Quung,
Nenida 1) AEovag
6iokouv)

Alappor) Tou enmpealdUEVOL EPYOAEIOL

EmikovwvroTe pe To KEVTPO a€PRIG TG
Braun yia avtikatdotaon
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Kasak

Bi3nin eHiMaepimi3 canacsl, XXYMbICbl XXaHEe
[u13aliHbl XafFblHaH 6apnblk CTaHgapTTapFa xayarn
Gepeai. XXaHa Braun KypblIFbICbIH UriAiriHi3re
KOJIAaHbIHbI3.

Mope xababiFbl

KypbInFbiHbl Naiganady anabiHaa naiganaHyLbl
HYCKay/bIFbIH MYKUSAT OKbIM LLbIFbIM, GonalakTa
aHblKTama any yLwiH cakran KonblHbI3. Bykin
opayblL NeH XxancbipManapapl anbin, TNICTI Typae
KOKbICKA NaKTblPbIHbI3.

JXapakatTaHyabl 6onabipmay
® OTKIp Keckiw nblwakTapabl YCTaFaH,
e KnmMblnigay, CesiHy Hemece onnay

KYPbIFbIHbI KAYIMCi3 Typae KongaHy
TYCIHreH Xarfanaa faHa KongaHybiHa
® byn KypbinFbiHbl 6ananapabit
CbIMbIHaH anblCTaTblybl TUIC.
HaKblnaycbl3 OpbiHAANMaYbI TUIC.
Hemece cakTayFa KOt anfblHaa
e Erep KyaTneH KamTy CbiMbl
KbI3BMET KePCETY areHTi Hemece

Eckeptne

o Xyanep eTe eTkip 6onagp!!
paarany;

YLLIH XY3Aepi CakTbIKNeH
KONAaHbIHbI3.

LIapaHbl 60caTKaH XaHe TasanaraH
ke3ne aban 60Ny KaxeT.
kabineTi WekTeyni xaHe Toxipbumeci
MeH xabapbl XOK TyNiFanapra,
Xannbl HyckaynbikTap 6epinrexH
Xaraanaa XeHe TOHETIH KayinTi
pykcar eTinesi.

¢ bananap KypbliFbiMEH OiiHamaybl TUIC.
konaaHoaybl TMiC.

e bananap KypbliFbl MEH OHbIH, KyaT

® Tazanay XaHe TeXHMKabIK Kbl3MET
kepceTy 6ananap TapanblHaH

e Kapaycbl3 kanaplpblaca XoHe
XuHay, benwiekTey, Tasanay
dpKaLLaH KypblIFbIHbI pO3eTkaaaH
CYbIPbIHbI3.
3akbiMaanFaH 6onca, XapakarTbl
6onapipmay YLLiH 01 eHAIPYLLI, OHbIH
ykcac ekineTriri 6ap Tynranap
TapanbiHaH aybICTbIPbINYbI THIC.

 KypbiFbliHbI aFbiTnaFa kocnac OypbiH,
arbITMaHbIH, KyaT KyLUi Kypbl/iFblaa
KOPCETINITEH KyaT KYLUIHE Cal eKeHiHe
KO3 XETKI3iHi3.

® by KypbUiFbl Y1 WapycbiHOa
KOnZaHyFa faHa apHasFaH XoHe
Taramaapabl Y1 WwapyacbiHa KaXeTTi
MeJILLIEPAE FaHa KONAaHy KaxerT.

® EL6ip GenLexTi Kbicka TONKbIHAbI
newTe nanganaHoaHbI3.

* AnFawl peT navganaHap angbiHaa
HEMECe KaxeT 6onFaH keaae,«KyTin
yCTay XoHe Tasanay» benimaepiHaeri
Hyckaynapfra CyneHin, 6apnbik,
BenLiekTepiH Ta3anaHpl3.

e Kypbinfbl Oy3biiraH 6051ca, OHbI
nangananybl TOKTaTbiHbI3.

® Erep KypbliFbl CymMblk 3aTka TyCin
KeTce, CyWblk 3aTTaH OHbl alMac
OYPbIH TOKTaH aXbIPaTbiHbI3.

Benwekrep xXaHe Kepek-
XXapakrap

1 pexum cenexkTopsl
a XOoFapbl Xblngamapik,

b TemeH Xxbingamapik,
C MMNynbC
Kayincisaik Tyiimeci @
AKbINAbI XblNAAMAObIK ayblCTbIPFbILL/SPTYPAI
Xbingamabikrap .l
MoTop 6eniri
EasyClick Plus 6ocarty Tyimenepi
ActiveBlade cantamacsl
Kaknafbl 6ap enwiep ctakaH
ApanacTblpFbill Xabablbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTbIpFbiLl
9 Kode MeH gamaeyill yriTkiw kypan

a blcbipmachkl ap kaknak,

b YriTkiw nbiwak,

c LWapa

d TaitraHamanTbiH TabaH / Kaknak,
10 2000 mn Taram kombGaliHbl XxabapikTapbl XL
Kaknak, (6epinic Kopabbl 6ap)
MoTop GeniriHiH KOCKbILLbl
Utepriw
Mypxa
Kaknak 6ekiTneci
LawbipanabinapnaH KoprasbiLl
Taram KoMOaliHbIHbIH, biAbICHI
ChbIpFyFa KapCbl pe3eHKe CakMHachl
Typay xy3si

wW N
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i Typay Xy3iHiH kaknarbl
k Kambip kypansl (FP)
| TiniMwe ycTafbILbl
(i) Kecy Tinimweci (kiHiwwke, ipi)
(i) ¥cakray TiniMLeci (XiHjLwke, KaTKbl1)
m [ucK oknanHbl
11 CakrayFra apHanfaH Typfbl

KypbinfbiHbl Kanan KongaHy
Kepek

OpTYypni XbingamabikTapFra
apHasFaH aKkbi1abl XblJ1g4aM-
AbIK aybICTbIPFbILLbI il

Bip pet 6acy - 6apnbIk xbingamapiktap. backaH
caliblH Xblngamablk yaen tyceai. Xoingamapik,
HEeFypJbIM XOFapbl 60/1ca, apanacTbipy XaHe Typay
HBTMXeNepi COFYPIbIM XblAam api XiHilke
6onagbl.

Bip KONIMEH XYMBbIC iCTey: akbingpl XbligamapiK,
aybICTbIPFbILWbI (3) KYPbINIFbIHbI KOCY XOHe
XblngamabikTel 6ip KONIMEH 6ackapy MyMKiHAIrH
6epegi

Kon 6neHpgepiH kongaHy

AnFalukpl KongaHbic: TacbiManaay KyfblGbliH MOTOP
GeniriHeH (4) Kbi3bls1 6endeyai TapTbin
aXblpaTbIHbI3.

Kocy (A)

KypBUIFbIHBIH, peXMM cenekTopsl (1) xaHe
Smartspeed aybICTbIPbIN-KOCKbILLbIH 60caTyFa
apHanraH (3) kayinciaaik Tyimeci (2) 6onaasbl.
KypbUFbIHbI iCKEe KOCY YLUIH HycKaynapapl
OpPbIHAAHbI3.

e OKorapfbl XakTarbl Kymic 6enikTi 6acy apkpbibl
3 Typni pexuMHiH 6ipeyiH (koFapbl XbUlAaMAbIK,
TOMEH Xblngamaplk, UMMybC) TangayFa
6onagbl.

® 3 pexXuMHIH KeMeriMeH TamMmakTbl OHAEY XOJbIH
TaHzar anacbi3. Pexum cenekTopbIHbIH, LaMbl
aK TYCMEeH XaHblM, TaH4anFaH pexumai
KepceTeai.

e JXofapsbl Xbingamaplk, (1a) KosmKeTiMAl TONbIK,
XblngamMmabikTel 6epeni. Byn pexxnmMHin,
CTaHOAPTTbI KYMNi.

e TemeH xbingamabik (1b) TinTi Smartspeed
aybICTbIPbIN-KOCKbILLbIH TOMNbIFbIMEH BaccaHbI3
04, XblngamabIKTel a3anTagpl.

e KafbIC pexXuMiH (1C) TaFaMHBbIH, ipi KECEKTEPIH
Geny yLUiH HeMece TypaFaH Ke3e TaFaMHbIH,
GipkesnkiniriH 6akpinay ywiH naiganaHyra
6onaabl. KyaTTbiH Kbicka 6enikTepi yiuiH
Smartspeed aybICTbIPbIN-KOCKbILLIbIH
6acblHbI3.

e Pexumai TaHgaynaH keiH 6acbapmakneH
Kayincisaik TyMmeciH (2) 6acbIHbI3.
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e AKbINabl Xblngamablk, aybICTbIPFbILbIH Aepey
6achbin, kanaraH XbU1AaMAbIKTbl TaHAAHbI3.
ECIHI3AE BEOJICbIH: Erep akbingbl XbliaamabIk,
aybICTBIPFbILLbIH 2 CeKyHA, iliHae 6acnacaHbi3,
Kayincisaik MakcaTtbiHAa KYPbIFbl KOCbIManabl.
Kayinciaaik TyimMeLdiri wambl Kbi3bla 605bIn
XbIMbIKTaabl. KypbUIFbiHbI KOCY YLUIH anFaLlKbl
Kagamapl Kata OpbIHOAHbI3.

® DKyMbIC iCTey Ke3iHAae Kayincisajik TYMMeciH
6achIn Typy KaxeT eMec.

Backapy Lwambl Kypbingbl / XKymbic Kyiti
Kayinciagjk TyimeciHiH,  KypbuiFbl KOngaHbicka
LaMbl KpI3bI1 TYCMEH  AalbiH.

XbIMbIbIKTaNab!

Kayinciagik TyrimeciHib, KypbinFbl 60caTtbiiabl

Lambl ewwipyJi (aybICTbIpFbILL GocaTy
Tynmeci 6acblinFaH
Ke3ae) XaHe OHbl KOCyFa
6onaabl.

Kes kenreH TymmeHi
6acca, KypbiiFbl
KanTanaH 6encenai
6onaabl.

KyTty pexumi

10 MUHYTTaH KeMiH
6onanpl. Bapnbik,
Lamaap ewipyni.

Kayinciagjik TyimeciHiH, KypbuiFbl KbI3bIM KETKEH.

Lwambl TypakTbl Kbidbl  KypbuUiFbiHbI 6ip caFaT

XOHE pexuvm TaHgay 60Wbl CYybITbIHBI3. Pexnm

LiaMmaapbliHbIH, CEeNEKTOPbIHbIH, LIaMbl

©apnblfbl XbIMbUIbIKTAM KbIMbUIbIKTAYbIH

Typagbl. TOKTaTKaHAA XoHe
Kayincisaik TYMMeCiHiH,
LIaMbl XbINbUIbIKTaFaH4a,
OJ1 KanTagaH
nanganaHyfa ganbiH.

ActiveBlade cantamachsl (B)

Kon 6neHpepi ActiveBlade cantamacbimeH
XabaplKTanFaH, CoN apKblbl Nbllak TabakTbiH,
TyGiHe aeriH y3apanpl. PeTTeynep apanactbipy
MakcaTblHAA KaXeT 6051aTbiH KblICbIMFa
GalinaHbICTbl aBTOMAaTTbl TYPAE Xacanaapbl.
cipece, LK XeMic NeH KeKeHICTep CUAKTbI KaTTbl
Tarampbl apanacTbIpy YLUiH Konannbl.

Ty30bIKTbl, ABMALYILITEPA], canaT AsMAeYILUTEPIH,
Kkexxenepnai, 6ana TamakTapbiH, CyCblHAAPAbI, XEMIC
KOKTENNbAEPIH XBHe CYT KOKTeNbAepiH a3ipneyre
KONannbl.

BapblHLLIa XaKCbl HaTUXeNepre KON XeTKi3y YLUiH
KOFaPFbl Xb1AAMAbLIKTbl KONAAHbIHbIS.

KypacTblpy XaHe KongaHy

e ActiveBlade cantamacbiH (6) MmoTOp GeniriHe
canFaHga, cblpT eTKeH AblObIC ecTinyi Tuic.

e ApanacTbipy ywiH ActiveBlade cantamacbiH
KOCMaHbIH, iLiHe canbiHpi3. CoaaH KeliH,




KYPbUIFbIHbI XXOFapblaa kepceTinreHaemn
KOCbIHbI3.

e OKaiinan >oFapbl-TOMEH KO3FanThbim,
VHFPEANEHTTEPA] KKETTi KOHCUCTEeHUMsFa
XeTKi3iHi3. ActiveBlade cantamachl TycipinreH
KyLLKe GainaHbICTbl TOMEHAEMN, XY3i y3apabl.

e [lalipanaHFaHHaH keiniH kon 6neHaepiH Kyat
Ke3iHeH cybIpbiHbI3 Aa, ActiveBlade GiniriH
axblpaty ywiH EasyClick Plus 6ocaty TyiimenepiH
(5) 6acbIHbI3.

CaKTaHnblgy
e CyibIKTbIKT2p HEMECE NHIPeanEeHTTep

apanacTblpy canTaMacblHbIH, XacCbl1 Cbl3bIFbIHAH
acnaybl THic.

e Erep KypbUIFbIHbI bICTbIK TaFaMAbl KOCTPOAIH,
Hemece KadaHHbIH, iLLiHAEe MbIXXY YLUiH
KOnaaHaTbiH 60ncaHbI3, KOCTPesai Hemece
Ka3aHabl Kbl3y OLlaFbiHaH asbin TaCTaHbl3 XXaHe
CYMbIKTBIKTbIH, KaHay YPAICi TOKTayblH KYTiHi3.
Kynin kanmac yLiH bICTbIK TaMakTbl a3aan
CYbITbIM asbIHbI3.

e blCTbIK Ka3aH NeLwTiH, YCTiHAEe Typca, KO
GneHaepiH Ka3aHHbIH, iWiHAe KaiablPMaHbI3.

e ActiveBlade cantamacbiMeH KaCTpenaepaiH,
Hemece kaszaHaapbiH, TYOiH CbipbIn anMaHbI3.

® 2 MUHYTTaH y3afblpak y34ikci3 naganaHbaHpbl3.

e KanracTtbipMac 6ypbiH KypblUIFbl CyblFaHLLIa
5 MUHYT KYTIHi3.

PeuenTt mbicansl: MaoHes

250 g maii (Mbicanbl, KyHOaFbIC Malibl)

1 >KyMbIPTKA XaHe KocbiMLIa 1 XYMbIPTKAHbIH,

capbiCbl

1-2 ac KachblIk, Cipke cybl

,El,eM LbIFapy YLUiH Ty3 6eH 6ypbiLL
e Bapnblk MHrpegueHTTepai (benve
TemnepartypacbiHAa) esieyill biAbICTbIH, iLliHe
XOFapblaa KepCeTiNreH peTiMeH casbliHbI3.

e Kon 6neHaepiH enweyill biabICTbIH, TYOiHe
canblHpl3. Mai malirbiHgana 6actaraHwa Turbo
XblNAaMAbIKNEH apanacTblpbiHbI3.

e Kon 6neHaepi XyMbiC icTen TypFaH yakbITTa,
canTamaHbl KOCMaHblH, YCTiHe Oasty KeTEpPIHI3
XOHEe Mal KanabiFbl apanachln KeTy YLUiH KanTa
BaTbIpbIHbI3.

ECIHI3OE BEOJICbIH: ©Hpey yakpbiThl: canatrap
YLUiH WwamMamMeH 1 MUHYT XXaHe Malinbl
MaioHe3aep YLiH LamMameH 2 MUHYT (MblcasFa,
TY34bIK).

ApanacTbipfbill XXababiFbl (B)

ApanacTblpFbIlThbl TEK KaHa Kinerei, XXyMblpTKaHbIH,
aKybI3blH LLIAMKaYFa XXoHe BUCKBUT NeH AalibiH
Kocna AecepTTepiH a3ipneyre KonaaHblHbI3.

KypacTblpy xaHe kongaHy

e ApanacTblpFbiuThl (8b) 6epinic kopabbiHa (8a)
OEeKITiHi3.

e MoTop 6eniriH KypacTbipbliFaH apanacTbIPFbILL

KOCbIMLLIACbIMEH KaTap KOMbIM, CbIpT €TKeH
ObIObIC ECTINTEHLIE eKeyiH UTepiH|3.

e [MaipganaHbin 6osFaHHaH KeliH KyaT Ke3iHeH
CYbIPbIHBI3 A3, KO3FITKbILL O8NiKTi aFbITbIin any
ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6aTbipmanapbiH
6acbiHbI3. CofaH KeliiH apanacTblpFbILLThI
6epinic kopabblHaH TapThin ablHbI3.

® 3 MUHYTTaH y3arblpak y34ikci3 nanganaHoaHpi3.

e DKanracTtblpmac 6ypblH KypbUIFbl CybiFaHLLa
3 MVHYT KYTIiHj3.

>Koraprb| HOTUXEre XeTy KEHeCTepi
e ApanacTbIpfblLLTbl CON KeNAEHEH, ycTan, caraT
OaFblTbIMEH KO3FaHbI3.

e LllawbipaTbin anmac yLuiH, 6asy 6actaHpl3 xaHe
TePEH, bIAbIC NeH TepeH, Taba KoNAaHbIHbI3.

e ApanacTblpfbllUTbl anAblMeH blAbICKa CalbIHbI3,
TeK COAaH KeWiH FaHa KypbUFblHbl KOCbIHbI3.

e JKymbIpTKa aKybI3blH Laikamac 6ypbiH,
apanacTbIPFbILUTbIH, XOHEe apanacTbipy
blbICbIHbIH, Ta3a 601ybIH XaHe Malinbl 6onMaybiH
TekcepiHi3. )KyMbIpTKa aKybI3bIHbIH, MOLLEPIH
4-TeH acblpMaHpI3.

Peuent mbicansi: LLarikanfaH kinerem

400 ml cybiFaH kineren (kypambl kem gereHae 30%

maiinsl, 4 - 8 °C)

e Bbasay xblngamabikneH 6actaHbi3
(aybICTbIPFbILLKA a34an KaHa Kyl canbin) XoHe
Larikay 6apbiCbIHAA XbU1AAMABIKTbI VIFAATbLIHbI3
(aybICTbIPFbILLKA CanFaH KYLUTi KYLUENTIN).

e |llarkay 6apbICbiHAA YNIKEHIPEK XaHE
TypakTbliay Kefemre Ko XeTKidy YLiH apKallaH
aHa asblHFaH api CyblFaH Kinerenaij
KOJIAAHbIHbI3.

Kode meH pampeyill yriTkiw
Kypan (C)

YriTkiw 6ypblILL, Kanamnblp, Ynunmn OypbiLubl, kKode
HeMece cosi AdHAEPI, KYpiLl, KOKHBP TYKbIMbI, KaHT,
KENTIpiNIreH capamHa HeEMeCe acLuasiH CUSKTbI
KYPFak gamaeyitep MeH 6acka asblk-TYiKTi yriTy
YLWiH Tamalua xapangpl.

HaTuxeci 6apbiHLLa XaKCbl 60NYbI YLUIH €H OFapFbl
XblNAaMAbIKTbl KONAAHbIHbI3.

KypacTbipy xaHe KonaaHy

¢ TaitFaHamManTbiH pe3eHke TabaHbl (9d) LapaHbIH
TybiHe BekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

e YriTkiw nbiwakThl (9b) epaarbiM yCTiHi
nnactmacca 6eniriHeH yctan, abarinan
KOJILAHbIHbI3.

e DKyapj yriTkiw wapacblHbIH, (9¢) opTaHFbl BiniriHe
OpHAaTbIHbI3 A3, 0J1 TOMEH TYCiMn, OPHbIHA
BekireHLue enneH anHanabIpbIHpI3.

e YriTKiLLKe a3bIK-TYiKTi canbin, biIckipMachl 6ap
KaknarblH (9a) XabblHbI3.

® A3bIK-TYNIKTi KanaraH gapexere OeniH YriTiHi3.

e YriTyai askTaFraHHaH KeniH TOKTaH aFbITbiHbI3 Aa,
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KO3FanTKbILL GeniriH axbipaTbin any yLuiH
EasyClick Plus 6ocaTty TyiimenepiH 6acbiHpbI3.

e KaknakTbl XXOFapbl KETEPIHI3. YFiTKiL
LapachIHbIH, iWiHAEriHI KoTapbIn anMac 6ypbiH
NbILWAKThI aNbin LWbIFbIHbI3.

CakraHgbipy

® YriTKiLTiH, ilWiHaeri max. cbi3blFblHA AeliH FaHa
TONTLIPbIHKI3.

e Tek KypFak asblk-TyJiK YLIWiH FaHa nanganaHyra
6onagpl.

e JlompeyiwTepnj yritrepaeH 6ypbiH 6enmve
TemneparypacbiHa AeniH CyblFaHLLa KYTiHi3.

e OKyrepi, XaHfak, LLOKONAA, My3 KSMMNUT NeH
KaTTbl iDIMLLIKTI yriTnereH aypbic.

e YriTKil WapacblH KbICKa TONKbIHObI NeLlKe
canyra 6onmanigbl.

A3bIK-TYJIKTiH, €H, YJIKEH MenLepi MeH
XblngamablkTbl C HyCKaybliFbIHAH KapaHbI3.

YriTKIiLUTIH, €H, KOen XXYMbIC iCTENTIH yaKbITbl
20 cekyHAa.

«hc» Peuent mbicanbl: Ban kocbuUFaH epik (KyriMak,

caJiMacbl Hemece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 MN Cy KyMbIHbI3 (BAHWVH KOCbIIFaH)

e «hc» Typay blAbICbIHA Kapa epik neH 6anapbl
CasblHpI3.

o ToOasbIT bi a 3°C TemnepaTypameH 24 cadat
a oiiblObI3.

e 70 M cy KOCbIHbI3 (BaHWMb AaMi 6ap).

e Tarbl 1,5 cexkyHaKa €H, yNKEH XanaamaplKrneH
Typayabl XaNFacTbIpbIHbI3.

«hc» Typay xapafblH (KOCbiMLLA XapakTbl Braun
CEepBUC OpTanblFbiHaH caTbin anyra 6onaabl; 6ipak,
Ke3 kenreH enge 6ona 6epmeniai) nanganaHy.

Taram KomOaiHbI XXaoabiFbl XL

Ac kombaiiHbIH (10) Keneci spekeTTep yLliH
Kon,uaHyra 6onagpl:

e Typay, apanacTblpy XeHe KyliMak KambIpblH 1ney

apanacTblpy;
® Kamblp Miey XaHe TOPT KaMblpblH AanblHaaY, eH,

ke6i 500 r yH Heri3iHae (TOPT KaMblpbl TEK KaMblp

KypanblH KaMTUTbIH yarinepae MymkiH (10k);
® Tify XoHe ycakran Typay.

Typay (D

(10i) xy3iH KongaHbIn eT, KaTTbl ipiMLLIK, NM1A3, wer,

capbIMcak, KOKeHicTep, HaH, Kpekep xaHe
XaHFakTapabl TypayFa 6onagpi.

TaFam MenLepi, yakblT XaHe XblnaamabIk, Kannbl
KeHecTepai D HyckaybiFbIHAH KapaHpl3.

KongaHap angpiHoa
e OHaii Typany YLiH TaFamMbl anfblH ana ycakran
Typan anbiHbI3.
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® OKysgepiHe 3aKblM KEJIMEC YLLUIH eTTiH,
CYMEKTEPIH, CiHipnepiH XaHe LWeMipLiekTepiH
anbin TacTaHbI3.

e |llenTepaiH cabakTapblH XoHe XaHFakTapablH,
KaObIFblH anbin TaCTaHbI3.

e CbIpFyFa Kapchbl pe3eHKe cakuHacol (10h) Typay
blObICbIHbIH, TYGiHE KUTi3iNreHiH TeckepiHia.

KypacTblpy XaHe kongaHy

e TypafbIw Xy3iHiH KaknarbiH (10j) Xy34eH akbIpbiH
anblHbI3.

e (10i) xy3i eTe oTKip! OHbl 8pAanbIM NAACTUKTEH
XacanfaH >oFapfbl 6eniriHeH ycTaHbl3 XaHe
abainnaHbI3.

e Kyapni TabakLwaHbiH, (10g) opTanbik GiniriHe
OpHaTbIHbI3. TEMeH Kapai 6achin, OpHbIHA
BexiTinyi ywiH 6ip peT 6ypaHbI3.

e blapicka TaFaMmaapabl CasnbIHbI3.
LLlawbipaHabinapaaH KoprarbiwThl (10f)
Kipri3iHi3.

e CopaH KeliH «LWbIpT» eTiN KOChINFaHLIa KaknakThbl
(10a) 6acbIHbI3.

e MoTop 6eniriH (4) KockbilwKa (10b) 6ekiTiHi3.

e KypbInfbiHbl KyaT ke3iHe xanFan, ntepriwTi (10c)
Mypxara (10d) canbiHbI3.

e KombaiHabl KONAaHy YLLUiH KYPbUIFbIHbI KOCbIHbI3.
KyMmbic kediHae moTop 6eniriH 6ip KoNbIHbI3OEH,
an Typay blAbICbIH EKiHLLi KOJbIHBI3OEH
TYTKACbIHaH yCcTan TypblHbI3.

e Typan 605iFaH COH KyaT K&3iHEH CybIPbIr,
KO3FanTKplLL 6enikTi arbiTein any ywiH EasyClick
6ocaTty 6aTbipManapsbiH (5) 6acbiHpbI3.

e KaknakTbl KeTepy YLUiH kaknak, 6ekitrneciH (10e)
6acbiHbI3. ComaH KeliiH KaknakTbl
LallblpaHabinapaaH KopraFblLUTaH anbiHbI3.

e blapicTbl 6ocaTnac 6ypbiH, Xy3ai abarinan anbin
LWbIFbIHBI3. XKy3ai 6ocaTy XaHe asnbin LWbIFy YLUiH
OHbI CoJ1 OYPbIHbI3, COAAH KeliH TapTbiM asblHbI3.

w
e KabblfblHaH Ta3apTblIMaraH XaHFakTap, My3
wapLubinapsl, kode AsHAepi, AsHAEp HeEMece
Xynap XaHfafbl CUSIKTbI KATTbl AoMAeyiluTepaj
XoHe KaTTbl TaFamaapabl Typay yLliH KoMOanHabI
KoSiLaHbaHbI3. ATanFaH Taramaap Xysaepre
3aKbIM KENTIPYi MYMKIH.

e KombaiiH blapblCbiH MUKPOTOJIKbIHAbI NELTe
KoJsimaHyra 6onmanapi.

2Kyagi (10i) naiganaHein coHbiMeH Gipre 500 r-ra
DeiH YH KOCbUFaH KyMak KamblpblH
apanacTelpyra 6onaabl.

Peuent mbicanbl: Kynmak kamblpbl

750 ml cyT

500 g eneHreH yH

4 XyMbIpTKA

e CyTTi blAblCblHA KYMbIHbI3, COAaH KeniH yHabl
JKOHE XYMbIpTKaNnapAbl KOCbIHbI3.

e Cyiiblk KaMblpapbl Gipkenki 6onrFaHLLa Xorapbl
XblnoamMmablKNeH apanacTblipbiHbI3.

MbiwakneH aybipnay kambipaapabl AalibiHoamay



Kepek. Aybipfiay Kamblpiap YLiH Kamblp KypasbiH
(10k) naiipanaHblHbI3.

Kambip Kypansi (D)

KambIp Kypanbl alwbiTKbl HEMECe KOHanTep
ByibiMaapbl CUAKTbI 9PTYPJI KaMblpnapabl nney
XoHe apanacTbIpy XaHe OUCKBUTTIK Kocnanapabl
apanacTblpy YLUiH Tamalua.

EH ke Mesepnepi, yCbiHbINaTbIH yakblTTapabl
XoHe XbingaMmabikTapasl D nney HyckaynbiFbiHaH
KapaHpl3.

KypacTblpy XaHe kongaHy

e KambIp KypanbiH biabICTbIH, (10g) opTanbik,
Ginirine opHaTbIHbI3. TOMEH Kapaii 6achbirn,
OpHbIHA 6ekKiTinyi yLwiH 6ip peT bypaHpi3.

e TabakTbl YHMeH ToNTbIPbIHEI3 (500 g ackipmaii),
COAaH KeliH cylbIKThIKTapaaH 6acka
VHIPeaneHTTepPAi KOCbIHbI3.

e KypbUIFbiHbI MakCUManapl XblgamMabIKTa
OYpPbIHbI3.

e MoTOp KOCbIIbIN TYpFaHAa CYyMbIKTbIKTbI
KaknakTblH MypXachl apKpblibl KYNbIHbI3.
ECIHI3AE BOJICbIH: ney yakbITbIHbIH,
y3aKTblfbl: 1 MUHYT, COAaH KeriH MoTop
cyblFaHwa 10 MUHYT KYTiHi3.

PeuenTt mbicans: Myyua Kamblpbl

500 g eneHreH yH

1 wam kacblk, Ty3

1 war kacblK Kypfak, albITKbl

10 ac kachklk, 39MTYH Malibl

300 ml cy (>kbinbl)

e CypnaH 6acka 6apnblk MHFpeaMeHTTepai biapicka
casiblHbI3 XXaHe unei bacTaHpbl3.

e MOTOP KOCbIIbIN TYPFaHAA CYMbIKTbIKTbI
KaKnakTblH, MypXXachl apKblibl KYAblHbI3.

Peuent mbicanbl: ToTTi Kamblp

500 g eneHreH yH

340 g Ty3CbI3 capbl Mal (CybIK/KaTTbl, KiLUKEHE

GernwekTep)

160 g kaHT

2 BaHWINH KaHThI

2 WaFblH XYMbIPTKA

2 WbIMLWbIM Ty3

e Capbl Maih MEH KAHTThI biAbICKa Canbim, Unemn
6acTaHbI3. XKakCbl HOTUXEre XeTY YLLUIH CybIK,
capbl Mangpl KONOAHbIHBIS.

e YHAObI XXaHe KasiFaH MHrpeaneHTTepai KOCbiHbI3.

e |llamagaH TbIC NNEyAEH KaMbIP ThiM XyMCak,
6onbin keteai. Kamblp fon niliHiHe kenreHHeH
KEWiH nneyni ToKTaTbIHbI3.

e JKanracTtblpmac 6ypbiH KaMbIpabl
TOHA3bITKBILLTHIH, iWiHAE 6ip )apbiM caFaTt 60libl
CYbITbIHbI3.

PeuenTt mbicanbl FPXL: TopT Kamblpbl

500 g eneHreH yH

200 g kaHT

200 g Ty3CbI3 capbl Mal (CybIK/KaTThl, KilLIKEHE

GenwekTtep)

3 XyMbIpTKA

1 BaHUINH KaHTbI

1 KONCBITKbILL YHTAK,

200 ml cyt

e blapicka yHAbl XaHe cyTTeH 6acka Gapnblk 6acka
VHrpeaveHTTepai Kocklin, nneyai 6actaHbI3.

e bBipkenki macca nanga 6onraHLLa XYMbIC icTern
TypFaHblHAA CyTTi BipTiHAEN KOCbIHbI3.

Tin ry (E

LLnki xxemictep MeH KekeHIiCTepAi XiHiLKe Kblabin
KECY YLUiH XiHiLUKe XaHe KaTKbl/ Kecy TiniMwienepiH
(i) KONAaHbIHBI3; MbICASbI: KUAP, NUA3,
caHblpaykynak, anmMa, cabis, LankaH, kapTor,
LLYKWNHU XX8HE opamxanblpak,.

Anma, cabis, kapTon, Kpbi3blaLa, opamMxarbipak,
ipiMLLIK (MbICanbl, NapMe3aH) CUSKTbl TaFamaapabl
ycakTay YLUiH yCcakK XaHe ipi nnacTtuHa xXy3nepi (ii)
KONAaHbIHbI3.

YCbIHbIIFaH XblaaMablKTapasl E HyCKaynbiFbIHaH
KapaHpl3.

KypaCTblpy KOHE KOJAaHy

e Tinimwe ycTarbiwbliHbIH, (101) TecikTepiHe kon
XeTKigin, AncK oknaHbiH (10m) 6ekiTiHi3 XaHe
KyJibiNTasFaHLa cosFa Kapai 6ypbiHbI3.

e Tiny MeH ycakTan Typay YLUiH canmMaibl Kypanapl
Kypan yctatkpiwka (101) canbiHpl3 Aa, OpHbIHA
KOHAbIPbIHbLI3. KypacTeipbliFaH kypan
YCTaTKbILThI LUapaHblH, OPTaHFbI iCTiriHe
OpHanacTbIpbIM, OpHbIHA OekireHiue GypaHbi3.

e LllawbipanapinapaaH koprarbiwThl (10f) biabicka
canblHpbI3 XaHe KaknakTbl (10a) «WwbIpT» eTin
KOCbISIFaHLWa 6acbIHbI3.

e MoTop GeniriH KOCKbILLKA OeKiTiHi3.

e KypbInFblHbl KyaT Ke3iHe XaJsFaHbl3 XXaHe
Tarambl MypXa akpljibl CasblHpI3.

e Dpur kKapTOObIHbIH, HOTUXECI XaKCbl 60Ny YLLUiH,
MOTOPbI OLWIN TypFaH KyniHae mypxazgaH 3 - 4
KapTon KeceriH canbliHbI3 (kenemMiHe
GainaHbICTbI).

e DKyMbICTbl 6acTay YLUiH KYpbUFbIHbl KOCbIHbI3.
KypbinFbl KOCbUIbIN TYPFaHAa, Mypxara
KOJIbIHBI3AbI eLlyakblTTa TUri36eHi3. TamakTbl
KO3Fay YLUIH 9pKallaH UTepriwTi KONAaHbIHbI3.

e [MaipganaHbin 6onFaHHaH KeliH KyaT Ke3iHeH
CYbIPbIHBI3 A3, KO3FaITKbILL O8NiKTi aFbITbin any
ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6atbipmanapbiH
6acblHbI3.

e KaknakTbl kKeTepy YLUiH kaknak, 6ekiTneciH (10e)
6acbiHbI3. ComaH KeliiH KaknakTbl
LwallblpaHabinapaaH KopraFbliLUTaH anbiHbI3.

e blabicTbl 60caTnac 6ypbiH, TiNiMLLE YCTaFbILLIbIH
Hemece ppu kKapToObIHA apHasiFaH AMCKiHI
abarinan anbin WhiFbiHpI3. TiNiMLLIE YCTaFbILIbIH
Hemece ppu KapToObIHa apHasiFaH AVCKIHI any
YLUiH a3FaHTan OypbiHbI3, COAAH KeliH TecikTepre
caycakTapMeH KOJ1 XeTKi3y apKbl/ibl OHbl
LIbIFaPbIHbI3.
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e TiniMLIEHI any yLUiH TiNiMLLE YCTaFbILLbIHbIH,
TYOiHEH WbIFbIN TYpFaH 6ip YLIbIH UTEPIHI3.

e EH ken eHaey MenLuepi ToNTbIpbUFaH
blObICTApPAaH 5 ece Ken HycKaysblK CypeTiHe
cali 6onagapbl.

° OHAaeyai XanFacTbipy anfablHAA KYPbUFbIHbI
30 MUHYT 6OVl CYbITbIHbI3.

KyTty xaHe Tazanay (F)

e Kon 6neHaepiH xaHe xapamabl Kocankbl
Kypangapabl 6ipiHLLIi peT nanganaHygaH KeniH
apKallaH MyKusiT xaHe apbip naiganaHynaH
KeNiH CYMEH X8He XyFblLl 3aTNeH Ta3anaHpl3.

e Kon 6nenpepiH TazanaraHaa, OHbl KyaT Ke3iHeH
aXbIPATbIHbI3.

e Motop GeniriH (4) Hemece 6epinic kopanTapbiH
(10a) cyra Hemece e3re CymbIKTbIKKa
B6aTblpMaHbI3. JbIMKbIUT MaTaMeH CYPTiHI3.

o EriTKil nbllua ' Thl “aiiTa naiiganany Awin oHbl
TaszanataHHaH keriH ®6aeH.

e HKakcblpak Tasanay yLiH cakTayFa KO YLUiH
TYpFbIHbI OenwekTeyre 6onaapl.

e Backa 6enweKTepiH biabIC XyaTblH MaLLUMHAMEH
Xyyra 6onagpl. beTiHe cbi3aT TyCipyi MyMKiH
bICKbILL Ta3asnafblll 3aTTEKTEPAi KONAaHOaHbI3.

e Kakcblnan Tazanay yLiH, TabakTapabiH,
TyGiHOEri CbipFyFa KapChl pe3eHKe caknHanapbiH
anbin KoncaHbi3 6onagpl.

e KypambiHAa NMUIMEHTI XXOFapbl TaFamaapapl
KongaHFaHaa (Mbicansl, cabi3 Hemece Kypkyma),
Kepek-XapakTblH, TYCi KeTyi MyMKiH. Byn
Geniktepai xxymac 6ypbiH, onapabl 6cimajik
MalbIMEH CYPTiM anbiHbI3.

Keninapik )xaHe Kbi3MmeT
KepceTy

Erxen-Terxkeiini aknapatTbl 6enek Keninaik xaHe
KbISMET KepceTy NapakLllacbiHaa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com caliTbiHa KipiHi3.

TexHuKanblk cunaTtramachl CUSKTbI, KONAAHbIC
HYCKayblKTapbl 4@ €CKEPTYCI3 63repTiflyi MyMKiH.

OHiIM KONAaHbICTaH LblkkaHaa 6acka yi
KOKbICbIMEH Bipre Tactamanpl3. EniHisaeri
Braun KbI3MeT KepCeTy OpTablFbiHA HEMECEe
TWICTI XXMHay opTanbiKTapbiHa OTKi3YiHi3re
6onagpl.

LUbiFapbinFaH Xbibl

LLbiFapbinFaH XbiblH 6enriney yiuiH Gyibim
TakTawacbliHAaFbl 5-CaHAbIK, WbiFapyLUbl KOAbIH
KapaHbi3. LLIbiFapyLubl KoapIHbIH, GipiHLLI caHbl
LbIFAPFaH XblAbIH COHFbI caHbiH Binaipeai. Keneci
2 caHpap LblFapbinFaH XblnablH, KyHTi3benik anta
caHblIH Gingipeni. An coHrbl 2 cangap 1992 xbingaH
6acTtan aBToMaTThl TYpAE ecenTenreH 6acoin
LbiFapy Mep3imMiH 6ingipesi.
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Meicanbi: 30421 — ByibiMm 2013 XbUbIHbIH 4
anTacbiHAA LbFaPbUTFaH.

EAL

Ynri MQ 9178
KepHey 220-240B
lepy, 50-60Tu
BatTt 1000-1200 BT

Cakray wapTTapsbl: | Temneparypa:
+5°C xxaHe +45°C

blnFanabinbik: < 80%

PyMbiHMsiaa xacanfaH

LenoHru BpayH Xaycxong TmoX
FepmaHuns 3aHabl eHAipyLUi:
LenoHru BpayH Xaycxong TmoX
Kapn-Ynpux-LUTtpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

BylbiMAbl icke nanganaHy HyckaysblFbiHa CaiKec
63 MakcaTbliHOAa nanganaHy kepek. bymbIMHBbIH,
KbI3MET Mep3iMi TYTbIHYLLIbIFA CaTblSIFaH KYHHEH
6acTan 2 XbUiabl Kypans.

VimnopTep:

«denonrn» AAK, Pecein, 127055,
MockBa kanacsl, CylgBckas KeLleci,
27/3-yn (27-yi4, 3-KypbiibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLiektenmereH

Apbiny xargannapsl: KopliaraH opTaHbl KOpFay
TananTtapbiHa Cakec

Tacbimanpay Xxargavnapsl: Tacbimangay KesiHae
KyJ1aTbIn anyFa HeMece LamaaaH ThiC LWakkanTyFa
6onmainapbl.

Carty xarpannapsbl: Caty XaFaannapbiH eH4ipyLUi
KepceTrnereH, 6ipak onap XeprifikTi, MeEMNeKeTTiK
XOHE Xasblkapanblk epexenep MeH cTaHgapTTapFa
caw 6onyra Tmic

©HAipyLwi 3aybIT:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany



AKayn bIKTapAbl aHbIKTay HYCKaYyJibifbl

Axkaynbik

blkTuman cebenTepi

LWewimi

Kon 6nexHpepi
>KYMbIC iCTEMEN;.

DneKTp KyaTbl XOK,

AcnanTblH, 3NeKTP PO3eTKacbiHa CyFybl
E€KEHiH TeKCepiHi3.

Ynperi cakTaHAbIPFbILWThI / KbICKa
TYMbIKTaFbILLUTbI TEKCEPIHI3.
JKorapblgasblinapabiH, eLIKAnChICh
6onmaca Braun TyTbiHyLIbINAPAbI
Konpay KplaMeTiHe xabapnacbiHbI3.

Kayinciaaik
TYWMECIHIH, Luambl
TYPaKThl KbI3blSl
XKOHE pexum TaHpay
LiamaapbiHbIH,

KypblnFbl KbI3bIN KETKEH

KypblniFbiHbI 6ip caFaT 601ibl CYbITbIHbI3.
Pex1mM cenekTopblHbIH, LWaMbl
XbIMbUIbIKTAYbIH TOKTATKAHAA XaHEe
Kayincisaik TYMMECiHIH, Lambl

GapsbiFbl XbINbUIbIKTaFaHAa, O KainTagaH
XbIMbUIbIKTAMN nanpanaHyra AanbiH.
Typaapl.
FPXL blabichl )xaHe Kaknak, (bepinictep L
KaknakTbl (6epinictep kopabbl 6ap)
KopaGel 6ap) apackiHaa Tamax Typbin albin, TaMmak KangplKTapblH KETIPiHi3
KasnFaH
KaknakTbl

(6epinicTep Kopabbl
6ap) ToNbIFbIMEH
xaby MyMKiH emec

Kypan FPXL blabICbiHA TOMbIFbIMEH
canblHb6araH

Kypangbl OpHbIHAA KyNbINTaFaHLWa
asraHTali TeMeH Kapaii 6acbin Typbir,
KOJIMEH OYpPbIHbI3

[ypebIC KOCbINMaraH

JypbIC KOCbIHbI3

MoTop 6eniriHiH, MydTacsl ilwiHaeri
pe3eHKe ThIFbIHAbI albiHbI3. Cyapl
TeriHi3. ThiFbIHAbI KaNTa OPHATBIHbI3.
CakTblk eckepTy: Kaknakrafbl

KaknakTbl Kaknak, (6epinictep kopabbl 6ap) cyra S

(6epinicTep Kopabbl | ke3aoencok 6aTblpblsiFaH HEMECE blabIC (6epinicTep kopaGel 6?p) ey

6ap) cy 6ap Yy MALIMHACKIHA CANbIHFAH KYPbUIFbIHbI 3aKkbiMAanabl. COHAbIKTaH
OyN cunaTTanFaH aA4icTi KaknakTbl
(6epinicTep Kopabbl 6ap) bIAbIC XYY
MallMHacbiHa KOO YLWiH nainganaHbay
Kepek

KypanaapapiH

(KambIp Kypanbl,
>KY3 HEMece ANCK
oKnaHbl) bipeyiHae
cy 6ap

9cep eTiNreH KypannaH CymblKTblK aFybl

AybICTbIPYbI YLWiH Braun cepBucTik
opTasbifbiHa xabapnacbiHbI3
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Pycckuin

Hawu npoaykTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKNM
CTaH4apTam KavyecTBa, QYHKLMOHANbHOCTH

v am3sarHa. Mbl HageeMmcs, 4TO BaM NOHPaBUTCS
BalLL HOBbI Npubop Braun.

Mepea ncnonb3oBaHemM

TwaTtenbHO 1 NOIHOCTLIO NPOYUTaNTE AaHHbIe
VIHCTPYKLMW Nepes, Ha4yaioM UCMNoNb30BaHUS
npubopa, a Takke COXPaHUTE KX AJ19 NOyYeHns
cnpaeku B 6yayuieM. CHUMUTE BCIO YNakOBKY U

HaKNenkn; yTnmsnpymTe nx Hagnexatimm obpasom.

BHumaHue

° Hoxu o4eHb ocTpble! Bo
n3bexaHvie TpaBMm, NoXxanym-

CcTa, 00paLLanTech ¢ HoXamm
C 0C000 OCTOPOXHOCTBIO.

® [Tpy 06paLLeHnn C OCTPLIMK
PEXYLLMMU HOXaMM, ONYCTOLLEHNN
E€MKOCTV 1 BO BPEMS YACTKM cneayet
cobnoaaTb OCTOPOXHOCTb.

® YCTPOMCTBO MOXET UCMOJb30BaATHCS
AULAMU C OFPaHNYEHHBIMU PU3nye-
CKUMW, CEHCOPHBLIMMN NN YMCTBEH-
HbIMW CMOCOOHOCTAMM UV NINLAMN,
He 06naJalLWyIMMN AOCTATOYHbIM
OMbITOM ¥ 3HAHWSIMK, MPU YCIIOBUMN,
€CNIN CNONb30BaHME OCYLLECTBNS-
€TCs N0, HaA30POM NN OHU NPOLLIN
WHCTPYKTaX No 6e30nacHoMy Mnosb-
30BaHMIO YCTPONCTBOM 1 OCO3HAIOT
NOTEHLMaNbHbIE ONACHOCTMK.

e [leTaM 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubo-
POM.

® YCTPOMCTBO He NpeaHa3HavyeHo as
NCNONb30BAHUS AETHMM.

© XpaHuTb NpUBOP U €ro rnaBHbIi Coe-
JOVHUTENbHBIA kKabenb Baanu ot AeTen.

e 3anpeLleHa Y1McTka 1 yxoq, 3a npubo-
POM OeTbMu 6€3 NPUCMOTPA.

e Bcerpa oTkntoyante npubop oT ceTu
NNIN BbIKNOYANTE ero, eCiiv OH ocTa-
€T1ca 6e3 NpucMoTpa, a Takxke nepenq,
cbopkoi1, pa3bopKoWi, YNCTKOWM UK
XPaHEHNEM.

¢ Ecnu coemHuTeNbHbIN Kabenb no-

BPEXAEH, TO €ro AOMKEH 3aMEHUTb
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Ecnu coegmHnTenbHbIN Kabenb no-
BPEXAEH, TO €ro A0/KEH 3aMEHUTb
NPOU3BOAMTENb, CEPBUCHASA CNyxba
UK CNEeLManncTbl TakoM Xe KBanu-
durkauum ¢ LeNbI0 NPeaoTBPaLLEHNS
OMacHOCTW A1 NONb30BATENS.

¢ [lepeq NOAKNOYEHNEM, MPOBEPLTE
COOTBETCTBME HAMPSXEHNS B CETU
HaNPSKEeHUIO, YKa3aHHOMY Ha Npu-
6ope.

e JlaHHbIl Nprbop NpeaHasHayeH
NCKIIIOYUTENBHO N5 OLITOBOrO
CNONb30BAHNS U PACCHNTaH Ha
nepepaboTky 06beMOB NPOAYKLM B
MacLuTabax AOMaLLHEro X03aiCTBa.

e [letanu npnbopa He NpeaHa3Ha4YeHb
LJ191 ICNONb30BAHMS B MUKPOBOJ-
HO-BbIX MeYyax.

e [lepeq NepBbIM UCMOb30BAHNEM
OYMCTUTE BCE AeTann HafexaLym
06pa3om B COOTBETCTBUM C yKa3aHU-
MK pasgena «Yxog u YncTka».

¢ He nucnonb3yiite Npubop, ecim oH
MOBPEXAEH.

e Ecnvm npnbop NagaeT B XUAKOCTb,
OTCOEAUHUTE ero Ao TOoro, kak OH
MOrpy3nTCS B HEE.

AeTanu n npnHapJie)XXHOCTH

1 Tepexknyartenb pexrmoB imode
a Bbicokas ckopoCTb
b Hwnakasa ckopocTb
¢ MNynbcaumns
MpenoxpaHnTenbHas KHomnka g
BeccTyneHyaTbI nepeknyaTens CKOpocTn /
peryanpoBka ckopocTut il
MoTopHBbIi 610K
KHnonkun dukcatopa EasyClick Plus
CtepxeHb ActiveBlade
MepHbIl CTakaH C KPbILLKOW
Hacagka-BeH4nK
a Pepnyktop
b BeHuuk
9 Hacagka-menbHuua ona kodbe n cneunin ans
a Kpbliwka c mydpTon
b Hox menbHuLUbI
¢ Yawa
d TMpoTmBOCKONB3SLLEE OCHOBAHNE / KPbILLKa
10 Hacapka onsi KyxoHHoro kombaiHa XL Ha 2000

wW N

O~NO OA

M
a Kpbiwka (c nepegaToyHbIM MexaHU3MOM)



MydTa ans coeanHeHNs ¢ MOTOPHBLIM 6/10KOM
Tonkatenb
3arpy3oyHas Tpybka
®duikcaTop KPbILLKK
Kpbllwka ons 3awmTbl OT 6pbI3r
Yalua KyxoHHOro kombariHa
PesnHoBOe KoNbLO, NPEenATCTBYOLLEE
CKOJIbXEHNIO
Hox-na3menbuntens
Kpbllwka HOXa-n3menbyntens
Hacapnka gnsa 3amewmsaHus tecta (FP)
| Oepxatenb BCTaBku
(i) BcTaBka pnst Hapesku (TOHKOW, KPYMHOM)
(ii) BcTtaBka onsa namenb4eHns (TOHKOro,
rpy6oro)
m Ocb gucka
11 Croiika ons xpaHeHus

Q"0 Q0T

= =

Ucnonb3oBaHne npuodopa

BeccTtyneH4yaTbi
nepekna4yaTesib CKOpoCcTu Ans
peryampoBKu CKOpPOCTHU il

JTiro6asi CKOPOCTb — OAHUM HaxaTuem. HYem cunbHee
HaxxaTue, TeM BblLLEe CKOPOCTb. YeMm Bbille
CKOPOCTb, TeM ObicTpee 06paboTka, UHTEHCUBHEN
CMeLUVBaHME 1 TOHbLLE N3MesibYeHune.

YnpaBneHue ooHo pykoi: 6eccTyneHYaTbiit
perynsitop ckopocTtu (3) AaeT BO3MOXHOCTb
BKJIIOYNTb NPUOGOP 1 PErYNNPOBATL CKOPOCTb OAHOM
PYKOM.

Akcnnyartauus py4yHoro 6neHgepa

MepBoe ncnonb3oBanHune: CHUMUTE
TPaHCNOPTUPOBOYHbBIN GUKCATOP C MOTOPHOIO
6noka (4), NOTAHYB 3a KPACHYIO MOJIOCKY.

BknoyeHume (A)

YCTPOMCTBO OCHALLAETCA NepeksoyaTenem
pexunmoB imode (1) 1 NpefoxpaHUTENbHOM KHOMKOWN
(2) ons pa3boKMPOBKU NEpPeKIIYaTeNs
Smartspeed (3). ns 3anycka ycTpolicTBa crneayiite
VIHCTPYKLMSM:

e HaxaTnem Ha cepebpsiHylo YacTb BBEPXY Bbl
MoXeTe BbiOpaTb 0AVH 13 3 peXnMoB imode
(BbICOKAsi CKOPOCTb, HU3Kas CKOPOCTb,
nynbcaums).

e 9711 3 pexunma Bbl MOXETE UCMONb30BaTh A5
nepepaboTky NPoayKkTOB. BbiIGpaHHbI pexum
o603HavaeTcst 6enblM MHAMKATOPOM
nepekoyarens imode.

e Pexunm BbICOKOI ckopocTu (1a) obecrneymBaeT
MaKCUManbHO BO3MOXHYIO CKOPOCTb. ITO
CTaHOAPTHbIN PEXUM.

* B pexume HM3Kom ckopocTu (1b) ckopocTb
CHUXaeTCs Aaxe rnpu NosIHOM HaxaTumn
nepeknoyatens Smartspeed.

® Pexum nynbcaumm (1¢) MOXeT NPUMEHATLCA A1
pa3buBaHns KPYMHbIX KYCKOB MULLEBbLIX
NPOAYKTOB W Xe ANs KOHTPOJS TEKCTYPbI
NPOAYKTa NPy ero ndMesnbyeHun. Micnonb3ymnte
nepeknoyaTens Smartspeed ons
KPaTKOBPEMEHHOIO BKJIIOYEHWSI MOJTHOM
MOLLLHOCTW.

¢ [ocne Bbibopa pexrmMa HaxXMUTe Ha
NpeafoXpaHNTeSNIbHYO KHOMKY (2) 60nbLInM
nasbLUeM.

e Cpa3y nocre 3Toro HaxXMnTe Ha
6eccTyneHyaTblii nepeksioyaTesib CKOPOCTU U
OTperynpyite Heo6xoANMYyI0 CKOPOCTb.
MPUMEYAHWE: ecnn HaxaTne Ha
B6eccTyneHyaTbllii nepeksoyaTesib CKOpoCTU He
BbIMOJIHSAETCS B Te4EeHNe 2 CeKyHA, TO No
MNCTEYEHMM 3TOr0 BPEMEHU 13 COOBpaxXeHNit
6e30nacHOCTM NPUBOpP BKIOYUTL Bonee
HEeBO3MOXHO. MIHaMkaTop npenoxpaHuTenbHom
KHOMKW 3aMuraeT KpacHbIM CBETOM. [ns
BKJIOUYEHUS Nprnbopa HY>KHO ByaeT CHOBa HavyaTb
C NepBoro wara.

e Bo Bpems paboTbl npubopa aepxatb
NPEeLOXPaHUTENBbHYIO KHOMKY HaXAaToW He
TpebyeTcs.

CseToBo# nHgukatop CoctosiHue npubopa /

pabouee cocTosiHue
Muaukatop Mpnbop roTos K
NpeaoxXpaHUTeNbHOM MCMNONb30BaHNIO.
KHOMKM
MwuraioLmi kpacHbIv
WHankaTtop Mpnbop
npenoxXpaHUTENbHOM pa3biokmpoBaH
KHOMKW He ropuT (HaxaTa KHormka
pPas3610KMPOBKMN

nepekayarens) n
roTOB K BKJIIOYEHMIO.

Pexum oxunpaHus nocne
10 MuHyT 6e30eincTBuS.
Bce nHgukatopbl

Mpunbop cHoBa
aKTUBUPYETCS Mpu
HaxxaTtum nobon

OTKJTIOYEHBI. KHOTMKM.
Mnpukatop Mpnbop neperper.
NpeaoxXpaHnUTesbHON [aiite npubopy OCTbITb

KHOMKM Hemuratowuymn
KPaCHbIN 1 MuratoLime
MHANKATOPbI
nepeksyarens imode

(oamH vac). Korga oH
6yOeT CHoBa roToB K
MCMNONb30BaHNIO,
VIHOVKaTOP
nepeknoyarens imode
nepecTaHeT Muratb 1
3amMuraeT MHaMKaTop
npeaoxpaHnTeibHON
KHOTKM.

CrepxeHb ActiveBlade (B)

PyuHoi 6neHaep ocHalleH ctepxxHem ActiveBlade,
KOTOPbIV NO3BOJNIAET BbIABUHYTb HOX [0 HN3a
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pactpyba. PerynnpoBka ocyLLecTBASeTCS
aBTOMATUYECKM NOJ, AENCTBMEM LABNEHMS B
npotecce paboTbl 6neHaepa n 0CoO6EeHHO XOPOLLO
noaxoauT AJ1S CMELUMBAHWS TBEPAbIX MPOAYKTOB,
TakKunx Kak cbipble GPYKTbl Y OBOLLM.

Kpome Toro, aTo OTAMYHOE peLueHne ans
NpUroToBAEHUS ANMNOB, COYCOB, 3anpaBok ANs
canaToB, CynoB, AETCKOro NnTaHus, a Takxke
HanUTKOB, CMY3U1 1 MOJIOYHbIX KOKTENNEn.

[ns [OCTUXEHUS HaUMYHLLNX Pe3yNbTaToB
MCMONb3YNTE MaKCUMaJIbHYK CKOPOCTb.

C6opKa 1 aKkcnyaTaums
e [opcoennHuTe cTepxeHb ActiveBlade (6) k
MOTOPHOMY 6510KY; MPaBUIIbHOE COEANHEHNE
MOXHO pacrno3HaTb MO LENYKY.

e [lomecTuTte cTepxeHb ActiveBlade B
nognexalime CMeLUVBaHMIO NPOAYKThI.
3aTem BKJIOYMTE NPUOOP BbILLEONMUCAHHBIM
obpasom.

e CMellanTe NHrpeanueHTbl 40 A0CTUKEHUS
Heob6XxoaMMON KOHCUCTEHLUMN, NIaBHO
nepemewas yCTpoOMCTBO BBEPX 1 BHM3. B
3aBUCUMOCTHW OT NMpuiaraemMoro AaBneHus,
cTepxeHb ActiveBlade BoaBnvBaeTcs n
BbIABUIraeTCs HOX.

e [locne UCnob30BaHKS BbIKJIIOYMUTE PYYHOMN
OneHpep 13 ceTn U HAXXMNTE Ha KHOMKM
dukcaTopa EasyClick Plus (5), 4Tobbl
oTCOeanHUTbL cTepxeHb ActiveBlade.

OCTOpPOXHO
° He norpyxanTe CTEPXEHb B XXMAKOCTU U

OpYyrve HrpeaueHTbl Bbille 3€1eHOM NMHUN.

e [pu ncnonb3oBaHuy Npudopa ons
NIOPUPOBAHNSA rOPSIUNX NPOAYKTOB B KacTpione-
COYCHULE UNM Kakon-nnbo Apyroi kacTprone
CHMMUTE KaCTPIOSIO C UCTOYHMKA Tenna u
y6eamTech B TOM, YTO XUOKOCTb HE KUMUT.
[Javite ropsuMm NpoaykTam cnerka ocTbiTb,
4TOObLI NPEAOTBPATUTL BO3MOXHbBIE OXOTU.

® He ocTaBnsnTe HEUCNOb3YEMbI PYHHOW
GneHaep B ropsyeit eMKOCTU Ha KOHdOpKe.

e He uapananTte ctepxHem ActiveBlade no gHy
CKOBOPOZKM UM KacTPION.

e He BKJ/lOYaNTE ITOT pexum Bosee 4em Ha
2 MUHyTbI 6€3 nepepbiBa.

e [lepen Tem, kak NPOAONXUTL 06paboTKy, AalTe
npubopy oxNnagnTbCs B TEHEHME 5 MUHYT.

Mpumep peuenta: MaroHes

250 r pactuTenbHoro macna (Hanpumep,

NOACONHEYHOrO)

1 ainu0o 1 1 4ONONHUTENbHBIN ANYHBIA XENTOK

1-2 cT. NoXKM yKcyca

CONb U NnepeL, No BKycy

e [lomecTuUTe BCE MHIPEeaNEHTbl (KOMHATHOM
TeMnepaTtypbl) B MEPHbIV CTakaH B BblLLEeyKa-
3aHHO NopsakKe.

e [lorpyauTe py4Hon GneHgep 40 oHAa MEPHOrO
cTakaHa. CmelumBainTe Ha ckopocTu Turbo oo
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Tex nop, noka He Ha4HeT 06Pa30BbLIBATLCSH
3MyfbCUa Macna.

e Mea/ileHHO NogHMMaNTEe CTEPXEHDb
paboTatolero 6neHaepa oo BepxHe 4actu
CcMecHU, a 3aTeM OrnyckamnTe ero CHoBa, YTobbl
pPacTBOPUTbL OCTaBLUEECS MACIO0 4O NOy4YEeHMS
OJHOPOOHOV CMECHU.

NMPUMEYAHUE: Bpems npuroToBAeHus:
npuénuantTensHo 1 MMHyTa Ana canaToB 1 A0
2 MUHYT A9 60see rycTbix MaioHe30B
(Hanpumep, ons guna).

Hacapka-BeHu4uk (B)

Vcrnonb3yinTe BeHYMK TOJIbKO A1 B3OUBaHUSA
CIIMBOK, SINYHbIX 6ENKOB, MPUrOTOBNEHNSI BUCKBUTA
1 0EeCepTOB N3 FOTOBbIX CMECEN..

CGopKa 1 9KcryaTaums
e [oncoennHuTe BeHYMK (8b) Kk peaykTopy (8a).

e CoBMeCTUTE MOTOPHbIV 6510k C COBPaHHOM
Hacafke-BEHYMKOM U CABUHbTE 06e YacTu
BMECTE; NPaBUJIbHOE COEAUHEHNE MOXHO
pacno3HaThb Mo LEenyKy.

e [locne Ncnosib30BaHKWs BLIKIIOYUTE NPUOOP 13
CEeTU N HAXMUTE Ha KHOMKW dpukcartopa
EasyClick Plus, 4To6bl 0TCOEANHUTL MOTOPHBII
6nok. 3aTem BbITSHUTE BEHYUK U3 peayKTopa.

e He BKJto4anTe aTOT pexum 6osnee 4em Ha
3 MVHYTbI 6€3 nepepbiBa.

e [lepepn TeMm, Kak NPOOONIXUTL 06pPaboTKy, AanTe
npubopy oxnaamnTbCs B TeHeHME 3 MUHYT.

CoBeTbl 4/15 y4LInX Pe3ybTaToB

e [lepemMeLLanTe BEHYMK NO YaCOBOW CTpEKe,
yOepXuBasi ero B cfierka HakiloHHOM
MONOXEHUN.

e B uensix npenoTepalleHns pa3bpbi3ruBaHns
Ha4YMHaNTE C MEeAEeHHOWN CKOPOCTU 1
MCMNONb3yNTe HacaaKy-BEHYUK C ryOoKMMHN
MWUCKaMW N KaCTPIOJIIMU.

e [loMeCcTuTe BEHYVMK B HaLLy W TONIbKO 3aTEM
BKJIO4NTE NpMBOP.

¢ [epepn B3GMBaHNEM ANYHbIX OEIKOB BCerga
cnenyet yoeauTbCsl B TOM, HTO BEHYMK U YaLla
0151 CMELLVBaHMS HaxoasTCs B YACTOM
COCTOSIHUM 1 He coaep>aT macna. Babusarite He
6onee 4 6enkoB 3a OAVH pas.

Mpumep peuenta: B36uTble CNVBKM

400 Mn oxNaXaeHHbIX cnnBok (MyH. 30%

XupHocTtu, 4 - 8 °C)

¢ HayHWTe Ha MeOJIEHHOW CKOPOCTU (N1erkoe
[aB/ieHne Ha NepeksloyaTenb), a 3aTemM
MOBbILLAATE CKOPOCTb (YyBENNYMBANTE AaBNeHne
Ha nepekJsyaTesb) B NPOLECCe B3OMBaHUS.

e Bcerpa nucnosnb3ayinTe cBexue oxnaxaeHHbe
CIMBKM, 4TOObI NPY B3GMBAHUM MONY4YNUTb
60nbLLMI 06beEM 1 Bonee cTabubHYO
KOHCUCTEHUMIO.




CknapoBi MnvHa ansg KaBu Ta
cneuin (C)

MenbHuua naeansHO NOAXOAUT A1t USMETIbYEHUS!
NoObIX CYyXMX Creuunii N NPSIHOCTeN, a Takke ApYrux
VIHIPEeOVEHTOB, TaKUX Kak NepeLl, rBo3amnka, Yniu,
KodeliHble 3epHa 1Unn coesble 606bI, pUC, Mak,
caxap, CyLLUeHble CapAVHbl N KPEBETKN.

[na nocTuxXeHnsa HanbosbLLEN TOHKOCTU NoMona
MCMNOSIb3yNTe MaKCUMasIbHYHO CKOPOCTb.

C6opka 1 akcnayaTaums

e Y6enurtechb B TOM, 4TO MPOTMBOCKOJIb3siLLEe
pe3nHoBoe ocHoBaHue (9d) npucoeanHeEHO
K AHY Yalum n3MenbynTens.

e Bceraa nepxmte HoX MenbHuLbl (9b) 3a
BEPXHIOIO NIaCTUKOBYIO HacTb 1 ob6pallanTech
C HAM OCTOPOXHO.

e [IOMECTUTE HOX Ha LLeHTPaSIbHbIN WTUPT Yawum
MefbHULbI (9C) M HEMHOIO NOBEPHUTE €ro,
4TOObI OH OMYCTUIICS BHU3 1 3adUKCUPOBACS
B TPebyeMOM MonoXKeHUN.

e [lOMECTUTE MHIPEANEHTBI B MENTbHULLY U
3aKpOWTE KpbILKOW ¢ MydTOM (9a).

* lI3menbyaiiTe MHIrpeaneHTbl 0 He0OX0ANMMO
KOHCUCTEHLMN.

¢ 10 OKOHYaHUW N3MEJIBYEHMS BLIKIIOYUTE NPUOOP
13 CETU N HAXXMUTE Ha KHOMKK dukcatopa
EasyClick Plus, 4To6bl 0TCOEANHUTL MOTOPHbIN
6n0K.

e [logHuMUTE KPbILLKY. MI3BNeknTe HoX nepes,
TEM Kak AocTaBaTb COAEPXUMOE 13 Yaluun
MeJbHULbI.

OcTopoXHO

e Hukorga He HaNONHANTE MeNbHULY BbiLLEe
YPOBHSI MaKCUManbHO OTMETKN.

e JlonyckaeTcs K NCNONb30BaHMIO NCKKOHYUTENBHO
C CYXVIMW VHTPEANEHTAMMU.

e [lepen U3MeNbYeHNEM BbIXXAMUTE NPOMEXYTOK
BPEMEHU, AOCTATOYHbIN A5 OCTbIBAHUS CNeuuin
[0 KOMHATHOM TeMneparypbl.

e He pekoMeHOyeTcs MCnonb30BaTh oS
M3MENbYEHNS 3EPEH, MPELKMX OPEXOB,
KOHOANTEPCKOro WoKonaaa, NeaeHu0Bon
Kapamenun n TBepAOro chipa.

* lcnonb3oBaHme Yallim MefbHULbI B
MWKPOBOJIHOBOW NneYyn 3anpelaercs!

JaHHble No MakcrManbHbIM o6bemMam 1
pekoMeHJaumm no CKOPOCTU CM. B rpaduryeckomn
VHCTPYKLUMK No npumeHeHnto C.

MakcumarnbHas NPoaoSIKUTENILHOCTb
MCMNOJIb30BAHMSA MEJIbHULLbI COCTaBNAET
20 cekyHa.

«hc» Npumep peuenta: YepHOCAMB C MEAOM
(Ha4YMHKa nny cnpep anst 6JNHYMKOB)

50 r yepHocnunea

75 r Kpem-mena

70 mn BoAp! (NpYNpaBneHHON BaHUIIbIO)

e [lomecTuTe B Hawly namenbuntens «hc»
YEpPHOCNB N KpEM-MeS,

e (OcTaBbTe B XONOAWIIBHUKE Ha 24 yaca npu
Temnepatype 3 °C.

e [lo6aBbTe 70 Mn BOAbI (MPUMNPAaBIEHHO BAHUIIBIO).

e Bo306HOBUTE N3MesnbyeHue elle Ha 1,5 ¢ Ha
MaKCUManbHOM CKOPOCTH.

Mcnonb3yiite Hacaaky-uamenbumtenb «<hc»
(onuunoHanbHoe o6opynoBaHMe, KOTOPOE MOXHO
nprobpecTn B CEPBUCHBIX LLeHTpax Braun, ogHako
He B KaXX[10M CTpaHe).

Hacapka pns KyxoHHOro
kombGaiHa XL

Akceccyapbl 4151 KYXOHHOro kombariHa (10)

naeanbHO NOAXoAaT ANs:

® N3MeNbYEHUs], CMELLVBaHWS N 3aMELLNBAHNS
6JIMHHOr O TECTa;

® 3aMeLUMBaHUSA U NPUrOTOBNEHNS TeCcTa AN
KEKCOB C ncnosib3oBaHnem Ao 500 r myku (Takas
BO3MOXHOCTb JOCTYMHA TONIbKO B MOAENSIX C
Hacazakol ans 3amelumBaHus Tecta (10k);

e Hapeaka noMTMKaMn 1 U3MesbYeHnE.

UsmenbyeHue (D)

C nomoLubio Hoxa (10i) MOXHO n3menbyaTb MSICO,
TBEpPAbI CbIp, 3eJ1eHb, YECHOK, OBOLLN, X1e0,
KpeKepbl N OPEXM.

JaHHble No MakcrManbHbIM 06bemam,
pekoMeHzaLmm Nno BPeMEHN 1 CKOPOCTU CM. B
rpapuyeckon NHCTPYKLIMM MO NpuMeHeHuto D.

[Nepen ncnosb3oBaHMEM

¢ [penBapuTENbHO HAPEXbTE NMPOAYKTbI Ha
HebonblUMe KyCo4KK, 4TOObl 06NerinTb
MN3MeNbYeHNE.

e Ypanute 13 msica BCe KOCTW, XWJbl U XPSILLM,
4YTOObI MPeOTBPATUTL MOBPEXAEHNE HOXEN.

e Ypanute BETOYKU U3 3e/IEHN, O4UCTUTE OPEXM.

e Y6eaomTechb B TOM, HTO PE3MHOBOE KOMbLLO A5
npenoTBpaLLeHns ckonbxenuns (10h)
NPUCOeaNHEHO K JHY Yaluu KombaiiHa.

CGopKa 1 aKcnyaTaums
e OCTOPOXHO CHUMUTE KPbILLKY HOXa-
namenbumtens (10j) c Hoxa.

e Hox (10i) oueHb ocTpbin! Bcerpa pepxunte
YCTPOWCTBO 32 BEPXHIOKO NIACTUKOBYIO 4aCTb U
obpallanTecb C HUM OCTOPOXHO.

e [loMeCcTUTEe HOX Ha LLeHTPasbHbIN WTUOT YaLum
(10g). HaxxmuTe Ha Hero BHM3 1 MOBEPHUTE
Takum o6pa3om, 4To6bl OH 3adurKkcrpoBancs.

e [lomecTuTe NPOAYKThLI B YaLly. BCTaBbTe KPbILLKY
ons 3awmTbl oT 6pbI3r (10f).

e 3artem 3akporiTe KpbiwKy (10a) 8o wenyka.

e BcTaBbTe MOTOPHbLIN 6510k (4) B MydTy (10b)
Takum 06pa3om, 4ToObI OH 3adurKcrpoBascs.
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e Bkrniounte npmubop B CETb 1 BCTaBbTE TONKaTeNb
(10c) B 3arpy3o4Hyto Tpyoky (10d).

e J1ns 3aeCTBOBAHNS KYXOHHOro kombaiHa
BKJOUUTE NPprGOopP. Bo Bpemsi 06paboTkum
NPOAYKTOB yAepPXMBaliTe MOTOPHbI 610K OHOW
PYKOWA, @ yaLlly KyXOHHOro KoMbaiHa — opyroii.

e [1o OKOHYaHWUW N3MEeNbYEHMS BbIKNIOYNTE NPUGop
N3 CeTU N HAXMUTE Ha KHOMKK ¢pukcartopa
EasyClick Plus (5), 4uTo6bl 0TCOEANHUTDL
MOTOPHbI B10K.

e HaxmuTte Ha dukcatop kpbiwku (10€), 4Tobbl
OTKPbITb €r0. 3aTeéM CHUMUTE KPbILLKY A5
3aWnThl OT BPbLIST.

° OCTOPOXHO N3BNEKUTE HOX NEPeL, TEM, Kak
[0CcTaBaTth COAepPXMMOe 13 yaum. YTobbl
n3Breyb 1 pa3bnokMpoBaTh HOX, crerka
NOBEPHUTE €ro, a 3aTeM CTAHUTE.

OcTOpPOXHO
* He ncnonb3ynte Hacaaky A1 KYXOHHOrO

KombariHa Ans usmesnbyeHns 0cobo TBepPAbIX
MULLIEBbLIX MPOAYKTOB, TAKMNX KaK OPexu B
ckopnyne, Kyoukn nbaa, KodenHble 3epHa,
3EepHO unn TBEpPAbIE Creunn, Hanpumep,
MyckaTHbIn opex. OBpaboTka Takux NPoayKTOB
MOXET NPUBECTUN K MOBPEXAEHNIO HOXEN.

e llcnonb3oBaHme Yalum KyXOHHOro kKombaiHa
B MMKPOBOJIHOBOW neyn 3anpeLsaetcs!

C nomoubto Hoxa (10i) MOXHO Takke B3OMBaTb
6n1HHOE TecTo ¢ ncnonb3obanHvem 8o 500 r Myku.

Mpumep peuenTa: Be3npoxxesoe TeCTo Ans

61HOB

750 r monoka

500 r NnpoCesitHHOM MyKM

4 anua

e 3arneiiTe MOJIOKO B Hallly, 3aTem 006aBbTe MyKy
M nocne 3Toro - anua.

e Ha nonHom ckopoCcTy pasmelurBanTe TECTO 40
Tex nop, Noka OHO He CTaHeT rnagkum, 6es
KOMKOB.

[ns npurotoBneHus 6onee TAXENoro Tecta HoX
He noaxoamnT. Ona 6onee Taxenoro Tecta
MCMONb3yNTe HacaaKy Ans 3aMeLlnBaHus TecTa
(10K).

Hacapka pnsa 3amewmBanus (D)

Hacazka ona saameluvBaHusa Tecta naeanbHo
noaxoauT AJis 3aMeLLNBaHNS Pa3fvyHbIX BUOOB
TecTa, HanpuMep OPOXOKEBOro UM caobHoro, a
TakXe CMecei ois NpuroToBieHns GUCKBUTOB.

JaHHble No MakcrmanbHbeIM 0ObemMam, peKkoMeHaa-
LML MO BPEMEHM 1 CKOPOCTUN CM. B rpadnyeckoi
VIHCTPYKLMK MO 3ameLumBaHuio Tecta D.

C6opka 1 akcnayaTaums

e [loMecTuTe KPIOK AN151 TECTa Ha LeHTPanbHbIN
wTndT Yawm (10g). HaxxmuTe Ha HEro BHU3 1
noBepHUTE TakuM 06pa3om, 4TOObI OH
3adunkKcmpoBascs.
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e 3acbinbTe B Yawy Myky (Makc. 500 r), 3atem
nobaBbTe APyrne NHrpeaneHThl, 3a
VCKJTIIOYEHMEM XUOKOCTEN.

e BkounTe yCTPOMCTBO HA MakCUManbHOM
CKOpOCTH.

e Jlo6aBbTe XMOKOCTN Yepes 3arpy304Hyto Tpyoky
B KpblLLKe Npu paboTatowem asurartene.
MPUMEYAHUE: MakcrnmanbHas npoao/ixXUTENb-
HOCTb 3aMelUVBaHus: 1 MYHyTa — 3aTeM JainTe
OBUraTesnto OCTbITb B TeyeHne 10 MUHYT.

Mpumep peuenTa: TecTo ans Nl

500 r npocesiHHOM MyKM

1 4. NOXKM conn

1 4. IOXKM CyxXunx ApoxoKen

10 CT. noXeK 0SIMBKOBOro Macna

300 mn BoAbl (Cnerka Tennoi)

e [lomecTnTe BCe MHIPeaneHTbl KpOMe BOb! B
Yally 1 Ha4YHWUTE 3aMeLLnBaTh.

e [lo6aBbTE BOAY YEPES 3Arpy304HYIO TPYOKY
B KpblLLUKe Npu paboTalolem asurartene.

Mpumep peuenta: Cnagkas cooba

500 r npocestHHOM MyKU

340 r HeconeHoro macna (Xono4Horo/ TBEpAOro,

He6OoNbLUMMN KyCcOo4Kamu)

160 r caxapa

2 nakeTnK BaHWJIbHOrO caxapa

2 MasieHbkoe A0

2 wenoTka conm

e [lomecTuTe Macsio 1 caxap B Yally U HaYHUTe
3amMeLunBaTh. s NonyYeHnst XOpoLInx
pesynbTaToB UCMOMb3YITE XOJI0AHOE MACIO.

e [106aBbTE MYKY 1 OCTaJIbHbIE HTPEAVNEHTHI.

* YpeamepHblil 3amMec Tecta NpMBOaUT K TOMY, 4TO
OHO ByaeT HeJOCTaTOYHO MIOTHbLIM.
MepecTaHbTe 3aMeLnBaTh, KOrga TecTo
obpasyeT WapoobpasHyo dopmy.

o OxflaguTe TeCTO B XONOAWSIbHUKE B TEYEHME
rosyyaca nepep, aanbHenM NCMN0Ib30BaHNEM.

Mpumep peuenta FPXL: TecTo ons KEKCoB

500 r npocesiHHOM MyKM

200 r caxapa

200 r HeconeHoro macna (XonoLHoro/ TBepaoro,

He6OoNbLUVMN KyCcO4Kamu)

3 aliua

1 nakeTrK BaHUIbHOIO caxapa

1 nakeTuK paspbixIUTens aas Tecta

200 r monoka

e [lomecTuTe MyKY 1 BCE OCTaslbHble
VHIPeaueHTbl, KDOME MOJIOKa, B Yally U HAYHUTE
3aMellVBaTh.

e He BbIK/tOYas YCTPOMCTBO, MOCTENEHHO A06aBNsN-
Te MOJIOKO A0 NOJTy4EeHNss OAHOPOAHON MaCChl.

Hape3ska nomtukamum / nuamenoyeHue (E)
Vcnonb3yinTe BCTaBKM 4191 TOHKOM 1 rpy6boi
Hape3kw (i), 4ToObl Hape3aTb Cbipble PPYKTbI U
OBOLLUM HA TOHKME IOMTUKW; Hanpumep, ois
orypuLoB, nyka, rpnoos, 16710k, MOPKOBU, PEAMCKM,
kapTodens, kabaykoB 1 KanyCTbl.




Mcnonb3yiiTe BCTaBKM 419 TOHKOW 1 rpy6oi
Hapeskwu (ii), 4ToObl M3MenbYaTb Takne NPOAyKThI,
Kak 16710K1, MOPKOBb, KapTodenb, CBeksa, kanycTta
v TBEPAbIE COPTA Chipa (HanpuMep, napMesaH).

PekomeHpaumm no ckopocTu CM. B rpadryeckomn
VIHCTPYKLUMM N0 NpUMeHeHuio E.

Cbopka 1 akcnyaTaums

BcTaBbTe nasnbLbl B OTBEPCTUS AepxaTens
BcTasku (10l) ans npucoegnHeHUs ocu gucka
(10m) 1 noBepHUTE BNEBO A0 PUKCALUN.

[0 BbINOAIHEHMS HAPE3KN IOMTUKAMN U
M3MeNb4eHNs MOMECTUTE BCTABKY B AepXaTeNb
BcTaBku (101) u 3adukcupyinte. NMomectute
COBpaHHbIN aepxaTtesnb BCTAaBKN HA
LeHTpasnbHbIA LUTUGT Yallv 1 NOBEPHUTE, YTOObI
OH 3adnKCMpOoBaACS.

YCcTaHOBMTE Ha YaLly KPbILLKY 415 3alWMTbl OT
6pbI13r (10f) n 3akponTe kpbiwky (10a) oo
Lenyka.

BcTaBbTe MOTOPHbIN 610K B MydTY TakKnum
obpas3om, 4Tobbl OH 3aduKcnpoBascs.
BkntounTte npubop B CETb U 3arpyxaiite
NPOAYKTbI, Noanexatime obpaboTke, B
3arpy304Hyto TPYyOKYy.

[na nonyvyeHns HannyyLWwmnx peaynbTaTos npu
npuroToBneHun kaptodena epu nomectute 3-4
KapTodenunHbl (B 3aBUCUMOCTN OT pa3mepa) B
3arpy304Hyto TPYOKY KPbILLKM NP BbIK/TIOYEHHOM
asurarterne.

BrntounTe npmbop, 4TOObLI HaYaTb
npuroToBneHve. He nomeLlante pyku B
3arpy304Hyto TPyOKy, korga npnbop BKIOYEH.
Jlns 3arpysku NnpoayKToB BCErga ncnonb3ymnte
TONIKATENb.

Mocne ncnonb3oBaHWs OTKIOYUTE NPUOOP OT
CEeTU U HAXXMUTE Ha KHOMKM purkcaTopa
EasyClick Plus, 4To6bl 0TCOEANHUTL MOTOPHbIIA
onok.

Haxmunte Ha dukcaTop Kpbiwky (10e), 4ToObI
OTKPbITb €ro. 3aTeM CHUMUTE KPbILLKY /15
3aWmThl OT OPLIST.

OCTOpPOXHO U3BNEKUTE AepXKaTesb BCTaBKU U
anck ansa kaptodensa Gpun nepen Tem, kak
[l0CTaBaTb COAEPXMMOE 13 Yawu. YTobbl
13BfieYb Aepxaresnb BCTaBKN NV ANCK ANs
KapTodens ¢ppu, BCTaBbTe NnasbLibl B OTBEPCTUSA
1 OCTOPOXHO MNOBEPHUTE €ro.

[na Toro 4To6bl CHATHL BCTABKY, MOAHUMUTE
KOHEL, BCTaBKM, KOTOPbIV BbICTYNAET B HUXHEN
4acTu AepxaTens BCTaBKU.

MakcrmanbHas NpPoM3BOANTENBHOCTb
COOTBETCTBYET AMarpaMmme Ha 5 06beMOB yaLlu.
Mepen TeM Kak NPoOAo/IXUTb paboTy, faite
YCTPOMCTBY OCTbITb 30 MUHYT.

Yxoa v ounctka (F)

Bcerpa TwaTenbHO ouunwainTe pyyHol 6nengep
1 COOTBETCTBYIOLLUME akCeccyapbl BOAOW U
MOIOLLMM CPeaCcTBOM nepen, nepsbiM

NPUMEHEHNEM 1 MOCSe Kaxaoro
MCMONb30BaHNS.

e [lepepn 04MCTKO BbIKJIIOYMTE PY4HO BneHaep
13 ceTu.

e He norpyxarite MOTOpPHbI 610K (4) nnn
penykTopsbl (10a) B BOAY 1nn kakyo-nnbo
OpPYryio XMAKocTb. VX cneayeT ounwath TONbKO
C MOMOLLIbIO BIQXKHOW TKaHM.

e [lepepn MCNONb30BAHNEM HOXA MEJIbHULbI MOCSe
04MCTKM yOeamuTech B TOM, YTO OH aBCONMIOTHO
CYXOM.

e [1ns yno6cTBa O4YMCTKM CTOWKY AJ151 XPaHEHNS
MOXHO pa3obpaTb.

e Bce ocTasnbHble 31EMEHTbI MOXHO MbITb B
nocyAoMOEYHOM MaLumnHe. He ncnonessymnte
abpasnBHbIe YNCTSILLME CPeacTBa, KOTopble
MOryT noLapanaTtb NOBEPXHOCTb.

e [1nsi 0COBEHHO TLLATENIbHON OYUCTKN MOXHO
CHSITb PE3UHOBbIE KOJIbLLa, MpeaoTBpaLlaloLmne
CKOJIbXEHME, C HVXKHEWN 4acTu YaLu.

e [py 06paboTKe NPOAYKTOB C BbICOKUM
cogepXaHnem NurMeHTa (Hanpumep, MOpPKOBb
VN KypKkyma) akceccyapbl MOTyT U3MEHUTb
uBerT. lNepepn 04NCTKOM NPOTPUTE 3TN HaCTU
pacTUTENbHbIM MaC/IOM.

FapaHTua n o6cnyXxuBaHme

[ns nonyyeHns nogpo6HON MHOPMALLMM CM.
OTAENbHbI BYKNET, NOCBSLLEHHbIV rapaHTUK 1
06Cny>X1BaHUIO, U NOCETUTE BEO-canT
www.braunhousehold.com.

TexHNYecKkne xapakTepucTUKn KOHCTPYKLNN 1
HaCTOALLAs MHCTPYKLUMS MO 3KCryaTaumm MoryT
ObITb N3MEHEeHbl 6e3 NpeaBapuTesIbHOro
yBELOMIIEHUS.

He BbIGpacbiBaiiTe Npnbop BMeCTe C
ObITOBLIMU OTXOAaMM MO OKOHYaHMM CPOKa E
ero akcnnyataumm. Coatb npmubop Ha

yTUAN3aumio MoxHO B CEPBUCHOM LIEHTpe

Braun nnu B cCOOTBETCTBYIOLMX NyHKTax cbopa,
npeaycMOTPEHHbIX B BalLIe CTpaHe.

[laTta n3rotoBneHus

Y106l y3HaTL AATy BbIMYCKa, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIV KO NPoAyKTa (Bo3fie Tabnmnykm ¢
o6o3HavyeHmeM cepun). MNepsas umbpa obo3HavaeT
nocnenHoo unudpy roga nsrotosneHus. [ge
crnepywolme umdpbl — 3TO KasieHaapHas Heaerns.

A nocnepHvie [iBe ykasbiBaloT U3aaHne
(aBTOMaTU4ECKM NoacuuTbIBaeTcs ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 — n3penue 66110 BbinyLeHo B 2013
rogy (B 4 Hepeno).

EAL
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Mopgenb MQ 9178
HanpsihxeHue 220-240B
YacrtoTta koneb6aHuii 50-60T1

MowHocTb 1000-1200 Bt

Mpu Temnepartype:
oT +5°C go +45°C un
BnaxHoctn: < 80%

YcnoBus XxpaHeHus:

M3roTtoBneHo B PymMbIHUKN Ans

[e’NloHru BpayH Xaycxong, I'M6X MepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnonb3oBaTth N0 HA3HAYEHWIO

B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO 3KCryaTaunn.

Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnsieT 2 roga ¢ aathbl
npoAaxuv noTpedburtenio.
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MMnopTep 1 0TBETCTBEHHbIV 32 NPEeTeH3uMn
notpebuteneii: OO0 «denoHrn», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

YcnoBusa ytunusauum: YTunn3mposaTtb B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOMMHYECKUMU TPpebOoBaHMAMMN
YcnoBusa TpaHcnopTupoBku: Bo Bpems
TPaHCNopTMPOBKM, He 6pocaTk 1 He noasepraTb
M3NLWHEN BUbpaunn.

Ycnoeus peanusauuu: paBuna peannsaumm
TOBapa He yCTaHOB/EHbI U3rOTOBUTENEM, HO
DOJIXHbI COOTBETCTBOBATb PErMOHASIbHBIM,
HaLMOHaNbHBIM Y MEXAYHaPOAHbIM HOPMaM r
cTaHgapTam.

MpoussoauTens:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany



PYKOBOACTBO no ycTtpaHeHuio HeucnpaBHocTeﬁ

MpoGnema

B0O3MOXHbI€ NPUYnHbI

PeweHune

PyyHoi 6neHpep He
paboTaer.

HeTt nutanus.

Y6enmntecnb, HTO NPUOOP NOAKOHEH K
ceTu.

lMpoBepbTe NNaBkNin NpeaoxpaHnTenb/
aBTOMaTU4ECKUI BbIKto4aTenb Bawen
[OMAaLUHEN 3/1EKTPOCETU.

Ecnu Bce BbiLLlenepeyncneHHoe B
nopsiake, 06paTnMTecb B CEPBUCHbI
ueHTp Braun.

WNHponkaTop
npenoxpaHuTeNbHOM [arite npnbopy OCThbITb (OAMH Hac).
KHOMKW Hemuratowmi Korpa oH 6ynet cHoBa roToB K
KPaCHbIN 1 MCNOJIb30BAHUIO, MHOMKATOP
MurawoLme MpuGop neperpet nepeknoyarens imode nepecraHeT
VHAMKaTOPbI MUraTb 1 3aMUraeT MHaMKaTop
nepeknoyarens NPenoxXpPaHNTESNIbHOM KHOMKK.
imode
Mexay Jyawer FPXL 1 kpbilukon OTKpONTE KPBILLKY (C NepeaaTtoyHbIM
(c nepenaToYHbIM MEXaHN3MOM) MEXaHU3MOM) 1 yaannTe ocTaTkm
Kpbillka (c 3aCTPSNn NPOAYKThI. NPOAYKTOB.

nepenaTtoyHbIM
MEXaHNU3MOM) He
3aKkpbiBaeTCcs
MOJIHOCTbIO.

MHCTpyMeHT BCTaBsieH B Yawy FPXL
He NOJIHOCTbIO.

Cnerka npuxmMmTe 1 NoBepHUTE
VIHCTPYMEHT PYKOW, YTOObI OH
3adurkcmposancs.

He noacoepvHeHa NpaBubHO.

MopcoeamHnTe NPaBUbLHO.

Bopa B KpbliLke (C
nepenaToyHbIM
MeXaHNU3MOM)

KpblLwka (C nepeaaToyHbiM
MexaHn3MoMm) Bbiia cnyvyanHo
nomMeLleHa B BOAY UKW MOMbITa B
NnocyJOMOEYHOM MaLLnHE.

CHMMUTE PE3MHOBYIO 3arfyLUKy C MydThl
0151 COeAHEHMWS C MOTOPHBIM BJ10KOM.
Cnelite Bogy. YCTaHOBUTE 3aryLLUKy Ha
MecTo. OCTOpOXHO!

Bopa B KpbiLLKe (C nepenaToyHbIM
MEXaHN3MOM) NPUBOAUT K NOBPEXAEHNIO
npubopa. NMoaTomy 3anpeLlaeTcs MbiTb
KPBILLKY (C NepeaaTo4HbIM MEXaHN3MOM)
B NOCYJOMOEYHOWN MaLUnHe.

Bopa B ogHOM 13
MHCTPYMEHTOB
(Hacapka ons
3ameLUvBaHns TecTa,
HOX M OCb AMCKA).

HerepmeTnyHocTb
COOTBETCTBYIOLLEr0 MHCTPYMEHTA

[ns 3amMeHbl 06paTUTECH B CEPBUCHLIN
LleHTp Braun.
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YKpalHCbKa

Hawy npoaykLuito BUroToBIEHO BiANOBIAHO OO
HaMBULLMX CTaHOAPTIB SKOCTI, GYHKLiOHANBbHOCTI
Ta guaarHy. CnoaisaeMoch, Bam Mo-CrnpaBXHbOMY
cnopobaeTbes Ball HOBUIA NpUCTpiIl Braun.

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Mepepn BMKOPUCTAHHAM NpUNaay yBaxHo
O3HanoMTecs 3 KEPIBHMLITBOM KOPUCTyBaya Ta
36epexiTb MOro Af1si N0AANbLIONO BUKOPUCTAHHS.
YTunisyinTe BCi HaCTUHW yNakoBKW Ta ETUKETKMN
HaNEeXHUM YNHOM.

YBara
° Hoxu o4eHb ocTpble! Bo
n3bexaHvie TpaBMm, NoXxanym-
CcTa, 00paLLanTech ¢ HoXamm

C 0C000 OCTOPOXHOCTBIO.

® [1py 06XOAXKEHHI 3 FOCTPUMMU
PIXY4MMM HOXaMW, CMIOPOXHEHHI
€MHOCTI Ta nif, Yac YALLEHHS CAif,
LOTPUMYBATUCS 06EPEXHOCTI.

® [TpuCTpiit LO3BONSETHCH BUKOPUCTO-
ByBaTV 0c06am 3 o6mexeHnumm oi-
31YHUMU 1 CEHCOPHUMM MOXINBOC-
TAMM 411 PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMMU
abo ocobam, Lo He MaloTb AOCTaT-
HbOr0 AOCBIAY Ta 3HaHb, SKLLO0 BOHU
nepebyBaloThb Nif Harnsaaom abo oT-
pUManu IHCTPYKLIT OO0 BUKOPW-
CTaHHsI Mpunaay 1 yceigoMIIOTb
Hebe3nekKy, WO MOXE BUHUKHYTM
yepes HenpaBwbHY ekcrayaTtaLito.

e [litam 3a00pOHEHO 6aBUTUCH 3 Aa-
HUM NPUIAA0oM.

¢ [TpucTpinn 3a6OPOHEHO BMKOPUCTOBY-
BaTU OiTAM.

® He cnig gonyckatu giten oo npunagy
Ta NOro MEPEXHOrO LUHYpa.

® YyiuieHHs i 06cnyroByBaHHS He No-
BVIHHI 30iCHIOBATMCS OiTbMU 6€3
Harnagy.

e 3aBxay BUMUKarTe abo Big’ eaHynTe
npunag, ig Mepexi nepes MoHTa-
XEM, EMOHTAXEM, YULLLEHHSIM,
36epiraHHsaM abo AKLLO 3anuLLaeTe
noro 6e3 Harnagy
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® FKLLO MEPEXHUI LLUHYP NOLLIKOXE-
HWIA, AOrO CNip, 3aMiHUTK Y BUPOOHMKA,
CEPBICHOr0 NpeacTaBHMKa abo
aHanoriyHoi ocobu, Wwob yHUKHYTH
Hebe3neku.

® [lepen, BK/IIOYEHHAM B MEpPEXy yrneB-
HITbCS, WO Bawa Hanpyra Bignosigae
Hanpysi, BKasaHin Ha npunagj.

e Lleli npucTpii po3pobaeHO NuLe ans
noOyTOBOr0 BUKOPUCTAHHS Ta ans
00pOOKM.

e [leTani NpMCTPOIO HE NPU3HAYEHI AN1s
BUKOPWUCTAHHS Y MiKPOXBUJTbOBUX
nivKax.

¢ bynb nacka, NoYnCTiThb BCi AeTani
nepepg, nepLunm BUKOPUCTAHHAM
ab0 3a HeoOXiaHOCTI, cnigynTe
IHCTPYKLISM B po3aini Jornag, i
YULLLEHHS.

® Y pasi NOLLKOMKEHHS punany
MPUNUHITL MO0 BUKOPUCTAHHS.

* Y pasi nagiHHs npunaay B PianHy
BUMKHITb 00 3 PO3ETKM, NEPLL HiX
TOPKATUCS PIAUHN.

AeTani Ta akcecyapm

1 KHOMKa NepeMmnKaHHsA PEXMMIB
a BMWCOKa WBUOKICTb
b HuM3bKa WBUAOKICTb
C nynbcauisa
KHonka 6e3nekn @
«PO3ymMHM» nepemMmnkad LWBMOKOCTEN
Smartspeed / 3miHa 4acToT 06epTaHHA ulll
MoTopHwuiA 6ok
KHonku po3bnokyBaHHs EasyClick Plus
CtpuxeHb ActiveBlade («akTUBHWIA Hix>»)
MipHa EMHICTb 3 KPULLIKOKO
Hacazka-BiH4MK
a kopobOka wBnakocTein
b BiHYMK
9 Cknagosi MavHa oS KaBw Ta cneii
Kpuwwka 3 mydToto
Moo pibHIUNIA HidX
Mwucka
MipcTaBka / kpuLka ons 3anobiraHHS
KOB3aHHIO
10 Axcecyap ans KyxoHHoro kom6ariHa XL 2000 mn
a Kpuuika (3 KopoOKOIO LWBUAKOCTEN)
b MydTa moTopHOro 610Ky
c Ltosxa4
d 3aBaHTaxyBasibHa BOPOHKA
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3amMoK KpULLIKK

3axucT Bif, po36pn3KkyBaHHS

Yalua KyxoHHOro kombariHa

MpOTUKOB3HE ryMOBE KinbLe

Hixx ansa Hapisku

Yoxon Ha Hix ons Hapiskun

TicTtomic (FP)

Tprmay BCTaBOK

(i) BcTaBka onis HapisaHHs cknboykamm
(TOHKUMU, FrPYBUMM)

(ii) BcTtaBku anst noapibHeHHs (Minkoro,
rpyboro)
m Tpumad gmcka

11 Crilika gnsi 36epiraHHs

—x——-SQ —~+~o0

-~

9K BUKOPMUCTOBYBaTU NPUCTPIl

Po3yMHuin nepemMukay
LUBUAKOCTEN AN 3MiHN
4acToTU 00epTaHHSA .illl

OpHe HaTUCKaHHS, BCi LUBUMAKOCTI. YM BinbLue Br
HaTUCKAETE, TUM BULLOIO CTAE LUBMNAKICTb. Yum
BULLLE LWIBUAKICTb, TUM CKOpILLE BiaOyBaTUMETbLCH
MPOLLEC NepeMilllyBaHHS Ta HAapPi3aHHSA | TUM
OpPiBHiLLMMK ByayTb MOro pedynbTaTu.

YnpaeniHHS OOHIEIO PYKOIO: NepemuKaY
wBumakocTen Smartspeed (3) 0O3BONSE Bam
BMUKATW MPUCTPIN Ta KOHTPOJIIOBATU NOr0
LUBMAKICTb OAHIEI0 PYKOIO.

Exkcnayartauiqa py4yHoro 6neHgepa

MepLe BukopmcTaHHa: Buganite
TpaHCNopTyBabHWIA 3aMOK 3 MOTOPHOIro 610Ky (4),
MOTAMHYBLUM Oro 3a YEPBOHY CTPIYKY.

BmukaHHs (A)

[0 KOMNNEKTY MOCTaBKM NPUCTPOIO BXOASATb KHOMKA
nepemMukaHHs pexmnmis imode (1) Ta KHonka
6e3neku (2) ona aktueauii nepemukada Smartspeed
(3). Mig yac 3anycky NpUCTPOIO AOTPUMYIMTECS
HACTYMHUX IHCTPYKLLA:

e |1InAxoM HaTUCKaHHS Ha CPIBASACTY KHOMKY BU
MOXeTe BUOpaTn OAMH i3 3-X pexunmis (BUCOKa
LUIBNAKICTb, HN3bKA LUBNAKICTb, Nynbcauis).

® HasBHICTb 3-X peX1MiB AA€ 3MOTY BUPILLUUTU, K
nepepobnsaTY NPOAYKTU XapyyBaHHs. Jlamnouka
KHOMKW MEPEMUKAHHS PEXMMIB imode CBITUTbCA
6invM, Nnokaayio4n BUGpaHnin pexmm.

® Pexunm BUCOKOI LUBUAKOCTI (1a) Aae 3amory
npawoBaTy Ha NOBHIN LWBNAKOCTI. Lie
CTaHOaPTHE NMONOXEHHSI KHOMKY NepeMUKaHHS
pexumiB.

° Pexunm H13bKOI LWBMAKOCTI (1b) gonomarae
3HU3UTU LUBUIKICTb HABITb 32 YMOBU HATUCKAHHS
nepemukada Smartspeed go ynopy.

® Pexwnm nynbcauii (1¢) MOxe BUKOPUCTOBYBATUCS
07151 PO36MBAHHSA BENIMKUX LLUMATKIB Xap4yOBUX
npoaykTiB abo 415 KOHTPOJO TEKCTYPU NPOAYKTY
nig, Yac Moro noapibHeHHs. HaTnCHITL
nepemukad Smartspeed Anst BBIMKHEHHS!
KOPOTKUX CUNOBUX iMMNYJbCIB.

e [licnsa BUGOPY PEXUMY HATUCHITb KHOMKY
6e3nekun (2) BeNVKUM NasibLeMm.

e Oppasy HaTUCHITb NepemMukaYy WBUAKOCTEN
Smartspeed Ta BCTAHOBITb NOTPIOHY LUIBUAKICTb.
MPUMITKA: FKL0 He HAaTUCHYTU NepemmuKay
wBuakocTen Smartspeed NpoTarom 2 cekyHz,
MPUCTPI HEMOXJIMBO CTaHe BBIMKHYTW 3 NPUYMH
6e3nekn. KHomnka 6e3neku CBITUTbCH YHEPBOHUM.
LLlo6 BBIMKHYTM NPUCTPIiA, 3HOBY MOYHITb 3
NnepLIoro KPokKy.

e [lig yac po60TN Bam He NOTPIGHO NOCTINHO
TpUMATUN KHOMKY 6e3neKn HaTUCHYTOIO.

CurHanbHa
saMnoyka

MpucTpiit / pobounin
cTaH

Bnnmae yepBoHUM MpucTpin rotoBuii 4o

BUKOPUCTAHHA.

Jlamnoyka KHOMKM
6e3neku 6nmae
4epPBOHUM

MpucTpii rotoBun Ao
BUKOPUCTAHHS.

Pexxum rotoBHOCTI
(Standby) yepe3s

10 xBunuH. XXoaoHa
IaMMoYyKa He CBITUTbCS
Ta He 6nnmae.

[MpucTpin BMUKaETLCS
3HOBY MPU HATUCKAHHI
Oyab-AKOi KHOMKMU

Jlamno4ka KHOMKK
6e3neku CBITUTLCSA
4EePBOHUM, YCi
NIaMMOYKN KHOMKMU

MpucTpii neperpiscs.
Jarite npucTpoto
OXOJIOHYTW BMNPOAOBX
OJHi€l roanHun. BiH 3HOBY

nepemMuKaHHs Oyne rotoBum oo poboTtun
pexumiB imode TOA4i, KONM NamMmnoyka
611MaloTb KHOMKN NEPEMUKAHHS

pexumis imode npunu-
HUTb, @ TaMMNo4Ka KHOMKM
6e3neku NoYyHe 6anmaTu.

CtpuxeHb ActiveBlade (B)

Py4Hnin 6neHpep yctaTkoBaHUin CTPUKHEM
ActiveBlade, sikuin ,o03B0ONSIE HOXY NOAOBXYBATUCS
Tak, Wob [OCArHYTU HUXKHBLOT YaCTUHM YaLli. Take
HanawTyBaHHA 34iINCHIOETLCA aBTOMATUYHO 32
[,0MOMOrOK0 TUCKY, HEODXIAHOIrO MPY BUKOHAHHI
3MillyBanbHUX Onepadjit, i 0co6MBO NPU3HAYEHe
0151 nepeMillyBaHHS TBepAMX NPOOYKTIB,
Hanpvknag, cmpux GpykTiB Ta OBOMIB.

Lia pyHKuis TakoX ineanbHO nacye ans
NPUroTyBaHHA Nignve, COycie, NpUnpas 4o canaris,
CcyniB, ANTAYOr0 XapyyBaHHs, a TakoX Hanois.,
MOJTOYHUX Ta IHLNX KOKTENNIB.
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[na fOCArHeHHS HamkpaLumx pesynsraris
BCTQHOBJIIONTE HaMBULLY LIBUAOKICTb.

36|/|paHH9| Ta ekcryarawis
e 3adikcyinTe cTpmxeHb ActiveBlade (6) Ha
MOTOPHOMY 610 4,0 KNauaHHS.

e 3aHypiTb CTpuxeHb ActiveBlade y cymilu, Lo
Mae 6yTu nepemiwaHa. Nicns uboro BBIMKHITh
NPUCTPIN, SK L,e ON1UcaHo BULLE.

e 3milainTe iHrpeaieHTn oo NoTpibHOI
KOHCUCTEHLLT, 06epexXHNMUN pyxamm
nepecyBakoyn NPUCTPIl BrOpy-BHU3. 3anexHo
Bif, CUNWN TUCKY, NPUKNAAEHOI 40 CTPUKHIO
ActiveBlade, Hix 6yae BUCYHYTO Ha NOTPIOHY
LOBXUHY.

e [licnsi BAKOPUCTAHHS BiOKIIOYHITb PYHHNIA
6neHaep Bif enekTpoMepexi Ta HAaTUCHITb
KHOMKW LWIBMAKOrO po36iokyBaHHsA EasyClick
Plus (5), wob6 Big'eaHaTv cTpuxeHb 6nengepa
ActiveBlade.

O6e9e>|<Ho
He posBonsaiTe, Wwo6 pignHa abo iHrpenieHTn

nepeBuLLYyBaIv 3eIeHY NiHil0 HA KOPMYCi
6GneHpepa.

° BYKOPUCTOBYIOUM MPUCTPIN A1 IPUFOTYBAHHSA
niope 3 rapsaymx NPOAYKTIB, LLLO 3HAXOOATLCS Y
ckoBopogi abo KacTpyJi, crovaTky 3HiMiTb
CKOBOPOAY 4M KacTpy/io 3 [Kepena HarpiBaHHsS
Ta NnepekoHanTecs, WO pianHa He KUnuTb. JanTte
raps4yvmM nNpoayKTam TPOXM OXONTIOHYTU, 06
YHUKHYTU PU3NKY OMiKIB.

e He 3anuwaiTe py4Huii 6neHaep y rapsyomy
nocynaj Ha NauTi, KONn BN 00 He
BMKOPUCTOBYETE.

e He wkpebiTb HOXeM ActiveBlade aHuie
CKOBOpPOS, Ta KacTpyJib.

e He gaBante NpucTPOIO NpaLoBaTy 4OBLUE 2-X
XBUJINH NOCAiNb.

e J103BOJSIbTE MPUCTPOIO OXOSIOHYTU MPOTArOM
5 XBUSIVH Nepes, TUM, K 3HOBY Nnoyatu
po6oTy.

Mpuknag peuenta: MarioHes

250 r onii (Hanpuknag, COHALLIHNKOBOI)

1 arue i 1 LOOATKOBMI AEYHMI XOBTOK

1-2 CT. NoXKM ouTy

CIJ'Ib Ta nepeLb 3a CMakoM
e CknapgiTb BCi iHrpeaieHTn (Npy KOMHATHI
TemMnepaTypi) B CTakaH y Bka3aHOMy BULLE
nopsiaKy.

e 3aHypTe py4yHUin 6neHaep 40 [HA CTakaHy.
3niicHIolTe NepeMillyBaHHS Ha LWBUAKOCTI
«turbo», AOKM Onis HE NOYHE eMynbryBaTu.

e He BMMuMKaoun 6neHaep, NOBINbHO NigHIMITL
CTPWXXEHb Y BEPXHIO YACTUHY CyMillli, @ NOTiM
3HOB 3aHYypITb, W06 PIBHOMIPHO PO3NOAINUTN
3anuLKN OAii MO CyMiLLi.

MPUMITKA: Yac npurotyBaHHsi: npuban3Ho
1 XBUNKMHa Ans canaTHoro, Ta Ao 2 XBUINH
[NA rycTiloro manoHesy (Hanpuknag, ons
nignme).
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Hacapka-BiH4uK (B)

BurkopnCTOBYIMTE HacaaKy-BiHYMK MLLe A5iS
36VBaHHs BEpPLUKIB, BifkiB, MPUroTyBaHHs GiCKBITIB

Ta necepTiB 3 FOTOBMX NMOPOLLKIB.

30uvpaHHs Ta ekcriyaTalis

e [pu‘enHainTe BiHYMK (8b) 0O KOPOOKM
wBunakocTen (8a).

e [lpucTaBTe MOTOPHUIA 610K A0 3iOPaHOi HacaaKun-
BiHYMKA Ta CTUCHITb 0OMABI AeTani A0 KNauaHHs.

e [licns BAKOPUCTaHHS BUMKHITb npuniag, i
HATUCHITb KHOMKM LLIBUAKOIO PO36JIOKYBaHHS
EasyClick Plus, wo6 Big‘egHaT getans i3
MOTOPOM. HampuKiHLi BUTAMHITb BIHYMK 3
penykrTopa.

e He paBarite NpuCTPOIO NpaLtoBaTy foBLIe 3-x
XBWJIMH NOCNINb.

e J103BONbTE MPUCTPOIO OXOSIOHYTU MPOTArOM
3 XBUJIMH Nepes TUM, ik 3HOBY noyatu poooTy.

lMopaauv ansa Harikpalmx pesynbTaTis

e PyxaliTe BiIHYMKOM 32 FrOANHHNKOBOI CTPINIKOO,
TPUMaIo4M MOro nig, HEBEIMKUM HaXUIIOM.

e L1l06 YHUKHYTU PO3OPU3KYBaHHS, MOYMHANTE
pPOBOTY Ha HU3bKIlA LIBMAKOCTI Ta
BUKOPUWCTOBYMTE HACAAKY-BIHUMK Y FINOOKIMX
E€MHOCTSIX ab0 KacTpynsx.

e 3aHypiTb BIHYMK Y EMHICTb i N1LIE NicNs UbOoro
BMUKaNTe NPUCTPIN.

¢ [epepn 36MBaHHAM SEHHUX BiNKiB 3aBXOU
NEPEKOHYMTECH, L0 BIHYMK Ta 3MiLLyBasibHa
EMHICTb @aBCOJIIOTHO YACTI Ta 3HEXMPEHI.
OpHovacHo 36uBaiiTe He binbLue 4 B6inkiB.

Mpuknag peuenta: 36uTi BEPLUKU

400 M OXONOAXKEHMX BEPLUKIB (MiH. BMIiCT XMpY -
30%, 4-8°C)

e [NoynHaiTe pobOTY Ha HU3bKIl LLBUOKOCTI (NIerke
HaTUCKaHHS Ha NepemMmnkay) Ta NocTyrnoBo
36inbLUyiTe WBUAKICTb Nig Y4ac 36MBaHHSA
(CUNbHILWE HAaTUCKaHHSA Ha NepemMmKay).

e [Npy 36MBaHHI BIHYMKOM 3aBXAn
BUKOPUCTOBYITE CBiXXi OXONOAXKEHI BEPLLKY, 0O
[OCSArTH GiNbLIOro Ta CTiMKILWoro 06’ emy.

Cknaposi MnuHa Ang KaBu Ta
cneuin (C)

MnuH igeanbHO NigXoanTb ANs NOAPIOHEeHHS

OyOb-aKNX CyXmx cnewii abo iHWNX iHrpenieHTiB,
Takux K nepeub, rBO3AnKa, NepeLp Yini, KABOBI YK
coeBi 606U, pUc, HACIHHA Maky, LlyKop, 3acCyLUeHi
capAvHU Ta KPEBETKN.

[nsa Hanbinbl peTenbHOro noapibHEHHsS BUKO-

PUCTOBYIMTE NPUCTPI HA HANBULLiA LUBNOKOCTI.

30u1paHHs Ta ekcriyaTtauis

e [lepekoHainTecs, WO NiacTaska anasa 3anobiraHHs
KoB3aHHO (9d) npukpinneHa oo aHa Yadi.



e 3aBxau TpuMaiiTe noapibHIo4MA Hix (9b)
3a 1/0ro BEPXHIO M1aCTUKOBY HaCTUHY Ta
noBoAbTECS 3 HUM 06EPEXHO.

® BCTaHOBITb HiX Ha LIeHTPasibHy BiCb EMHOCTI
M’ssicopyokm (9¢) i 3nerka nokpyTiThb, WOO
onycTnTn i 3adikcyBaTn HixX.

® HanoBHITb MJIVH iHFrpeaieHTamMu Ta 3akpunTe
KpuLkoto 3 mydToto (9a).

e [loapiGHiTb iHrpeaieHTn 0o 6axaHoi KOHCUCTEHLLI.

e [licnsa 3akiH4eHHs NpoLecy NoapiGHEeHHs
BiZl’eQHANTE NPUCTPIN BifL MEPEXi Ta HATUCHITb
Ha kHonku dikcauii EasyClick Plus, w06
Bif’enHaTV ABUMYHHWIA BN10K.

e [ligHiMIiTb KpULLKY. BuiiMiTb Ne3o nepea Tum sk
BMCUNATK 3 YaLli MAnHa ii BMICT.

Ob6epexHo

e Hikonn He HaMOBHIONTE MJIVH iHFpeaieHTamMu
BULLLE BiOMITKN «MaKC.».

* BU1KOPUCTOBYIMTE NPUCTPIN Ans noapiOHEHHS
BUKJTIIOYHO CYXMX iHFPEIEHTIB.

e JlaiiTe cnewjisiM OXONIOHYTWN A0 KIMHATHOI
TemMnepaTtypu nepeg, ix noapibHeHHAM.

¢ He pekoMeHO0BaHO MOMOTU 3EPHO, BOSTOCHKI
ropixu, ripkni wokonag, NboAsHNUKN Ta TBepaun
cup.

e Hikonn He cTaBTe Yally MJIHA B MiKPOXBUIIbOBY
mniy.

IHDOopMaLto PO MakCUMasbHi NOKa3HUKK Ta

LUBMAKOCTI ANBITbCS B IHCTPYKL,i 3 nepepobku C.

MakcumanbHa TpMBanicTb poboTN MANHA CKanae
20 cekyHa.

[Mpuknag peuenta ans Hacagku «<hc»: Megosuin

YOPHOCMB (HA4YMHKa 415t MAnHLiB abo nacTta ans

OyTepbpoais)

50 r yopHoCcnnBy

75 r kpemonogaibHoro meny

70 mn BOAM (3i CMakoM BaHini).

e [loknaaiTb HOPHOCMB Ta KPEMOMOAIOHMIA Men, Yy
3MillyBasibHy EMKICTb «hc».

e 3b6epiratu npun Temnepatypi 3°C B
XONOANNBHUKY MPOTAroM 24 roauiH.

e [lopainte 70 mn BOAM (3i cMakom BaHini).

e [1poOoBXYIMTE HAPI3yBaAHHS NPOTArOM
1,5 cekyHA, Ha MakCMManbHin LWBUAKOCTI.

BukopucToByliTe Hacaaky Ans Hapisku «hc»
(oo#aTKoBY Hacaaky MOXHa npuadaTn y
cepBiCHOMY LieHTpi Braun, ogHak He y BCix KpaiHax)

Hacapka «KyXOHHUI
KomOanH» XL

Hacazka «KyxOHHWI kombaiH» (10) ineansHo

nigxoanTb ans:

® Hapi3aHHs, 3MillyBaHHS Ta NPUrOTYBaHHA TicTa
ONS MIIVIHLLIB;

® BUMIiLLYBAHHS TiCTa Ta MPUroTyBaHHS TicTa gns
TICTEYOK, Yy IKOMY MiCTUTbCS He Binblue 500 r

6opoLuHa (NpUroTyBaHHs TicTa AN TiCTe4oK
MOXJIMBE TiNbKK Ans moaenen i3 Tictromicom (10k);
® Hapi3aHHS Ta NOAPIOHEHHS.

Hapiska (D

BukopucToByoun Hacaaky ans Hapisku (10i), Bu
MoXeTe noapidHIoBaTK M‘ACo, TBEPANIA CUp,
umbysito, cneLii, YacHWK, 0BONi, XN1ib, Kpekepu Ta
ropixu.

LLIo6 pisHaTncs npo MakcrMarbHy KinbKiCTb
NPOAyKTiB A/15 00p06KK, a TaKOX PEKOMEHO0BaAHWNI
Yyac Ta WBWAKICTb NPUroTyBaHHS, 3BepTanTecs 40
KepiBHuuTBa 3 ekcnnyatauii D.

I'Iepep, BUKOPUCTAHHAM
e [1ns nerworo noapibHeHHs nonepeaHb0o HapixTe
NPOAYKTU MasIeHbKMMM LLUMATO4KaMu.

e Bupganite 3 M‘sica KiCTKW, XWnn Ta XpsiLi, oo
YHVKHYTW NOLLKOAKEHHS HOXIB.

e Bupanitb ctebnay Tpas, MONYLLITb FOPIXK.

¢ [lepekoHanTecs, LLO MPOTUKOB3HE N'YyMOBE
kinbue (10h) npukpinneHe [o AHa EMHOCTI
KYXOHHOIO KOMbaliHy.

30u1paHHsa Ta ekcriyaTtallis

e O6GepexHOo 3HiMITb Yoxon (10j) 3 Hoxa Hacaaku.

e Hix (10i) gyxe roctpuii! 3aBxam TpumanTe 1Moro
3a BEPXHIO N1IaCTUKOBY YaCTUHY | noBoAbTECS
3 HUM 06EPEXHO.

e BCTaHOBITb HiX Ha LeHTPasbHy BiCb EMHOCTI ANS
Hapisky (10g). HaTUCHITb Ha HBOIO Ta MOBEPHITH,
w06 BiH 3adikcyBaBCs Ha MiCLL.

e [oknagite y yawy npoaykTu. BctaBTe 3axumcT Big
po36punakyBaHHs (10f).

e YCTaHOBITb Kpu1LLKy (10a) 40 KNALAHHS.

e BcTtaBTe MOTOpHUI 6510K (4) y mydTy (10b) fO
KnauaHHs.

e BBiMKHITb NpUCTpIii Ta BcTaBTe wrosxad (10c) y
3aBaHTaXxyBasibHy BOPOHKY (10d).

e |1l06 po3noyaTtn poboTy KyXOHHOIro KoMbaiHa,
BBIMKHIiTb NpuCTpiit. Mg yac poboTn Tpumarite
MOTOpPHUIA 610K OAHIED PYKOIO, a YaLly
KYXOHHOIO KOM6aiHa - iHLWO0.

e [licns nogpibHeHHs Big'enHaliTe Nnpunag Big,
eneKTPoOMEpPEXi Ta HATUCHITb KHOMKM LWBUAKOrO
po36nokyBaHHs EasyClick Plus (5), 106
Bifl'‘€AHATV AeTasb i3 MOTOPOM.

e HaTtucHitb Ha 3amok kpuLkm (10e), wob nigHaTn
ii. Micns upOro BigOKpPEMTE KPULLIKY Ta 3axXMCT Bif,
PO36pN3KyBaHHS.

e O6epexHO BUAMITb HiX, MepLL HiX BUTAraTH
BMICT YaLi. LLLo6 po3bnokyBaTtu Ta BUAANNTH
HiX, TPOXM MOBEPHITb NOr0, a TOAj BUTAHITb.

O6epexHo
® He BMKOPUCTOBYIATE HAacaaKy «KyXOHHWI KOMBalH»

ONsi NoAPiIGHEHHS iy>Ke TBEPAUX MPOAYKTIB, TAKMNX
AK HenyLLEeHi ropixu, Kybukun nboay, kaBoBi 606U,
3epHo abo TBepai credji, Hanpuknaa, MyckaTHU
ropix. O6pobka Takvx NPOAYKTIB MOXE NPUBECTA
0,0 NOLLUKOOKEHHS HOXIB.
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e Hikonn He cTaBTe Yyally KombanHa y
MiKPOXBWJIbOBY MiY.

Hoxem (10i) B1 Takox MoXxeTe BUMiLLyBaTu TiCTO
0151 MAIMHLIB, Y IKOMY MiCTUTbCS He Ginblie 500 r
6opoLuHa.

Mpumep peuenTa: Be3apoxxKeBoe TECTO Ans

611HOB

750 r monoka

500 r npocesHHON MyKU

4 qnua

e HanninTe MONOKO Yy yally, goaarite 60poLLHO,
a noTim anug.

e Ha makcumarnbHii LWBMAKOCTI 3MillaiTe TiCTO A0
OJHOPIOHOI Macu.

BumiwyBatu GinbLu LLifbHE TICTO 32 4ONOMOrolo
LIbOr0 HOXa He MOXHa. s npuroTyBaHHs GinbLu
WinbHOro Ticta BUKOpucToByiiTe TicToMic (10K).

TicTowmic (D)

TicToMic igeanbHO NioXoanTb AN BUMILLYBaHHS
TiCcTa pi3HNX BUAIB, HANpuUKIag, APiKAXKOBOro TicTa,
TicTa A4N19 KOHAUTEPCbKUX BUPOBIB i BUNIYKN.

LLlo6 pizHaTuca MakcrManbHy KifbKiCTb MPOAYKTIB
0515 nepepobku, a Takox peKOMeHA0BaHi yac Ta
LIBUAKICTb MPUrOTYBaHHS, AVB. KEPIBHULITBO 3
ekcnayarauii MicunbHoro raka D.

30upaHHs Ta ekcrnayaTallis

® YCTaHOBITb TICTOMIC Ha LLeHTpasbHy BiCb YaLui
(10g). HaTu1cHiTb Ha HbOrO Ta NOBEPHITh, LLOO BiH
3adikcyBaBCs Ha MiCLL.

e 3acunTe B Yally 6opoluHo (Makc. 500 ) Ta
[Oo[anTe iHWi iIHFpeaieHTn, KpiM pianHn.

® YBIMKHITb NPUCTPI HA MaKCUMaJsIbHY LUBUAKICTb.

e JlopaiTe piaMHu Yepes 3aBaHTaXyBaslbHY
BOPOHKY B KPULLLi MPY BBIMKHEHOMY MOTOPI.
MPUMITKA: MakCuManbH1i Yac BUMILLYBaHHS:
1 XBUNMHA — NOTIM JanTe MOTOPY OXOJIOHYTU
npotsarom 10 XBUANH.

Mpuknag peuenta: TicTo Ansa niuy

500 r nweHnyHoro 6opoLLHa

1 YaHOi NOXKWN coni

1 YaMHOT NOXKN CYXMX OPiIXAXIB

10 cT. NoXOK 0NIMBKOBOI Ol

300 mn BoAM (MOMIpHO TENOoi)

e Cknapitb BCi iHrpeaieHTn, okpiM Boau, B Yally Ta
no4yvHamnTe 3millyBaTu.

e 3anuBaiiTe BOLY Yepes 3aBaHTaxyBasIbHy
BOPOHKY, KON MOTOP MpaLLIoeE.

Mpuknag peuenta: Conoake KOHAUTEPChKE TiCTO
500 r nweHn4yHoro 6opoLLHa

340 r HECONOHOIro BEPLLKOBOrO Macna (Xono0aHoro
/ TBEpPOOro, ManeHbkUMU LIMaTo4YKamm)

160 r uykpy

2 NakeTuk BaHiNIbHOro LyKpy

2 HeBenvKe aniue

2 winka coni

e [loknafiTb Macsno M LLyKOp Y Yally Ta NoYmHamTe
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3MiyBaTn. Jna AOCArHEHHS KpaLLmx
pe3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYITE OXONOLKEHE
macno.

e [opalite 6OPOLUHO Ta PELUTY CKIIaAHWKIB.

e FKLLO BUMILLYBATW TICTO 3aHAATO AOBro, BOHO
CTaHe M‘sKilummMm, Hix Tpeba. MNpunuHiTe
BUMIiLLYBaHHSA HEBOOB3I NiCNA TOro, 9K TiCTO
npuiime Gopmy Kyni.

e OX0J104iTb TICTO B XON0AUABHUKY NPOTArOM
niBroAnHN nepen noaanbLion 06po6Koto.

Mpuknag peuenta FPXL: TicTo ans Tictevok

500 r nweHn4Horo 6opoLuHa

200 r uykpy

200 r HeCoIoHOro BEPLLKOBOr0 Macsa (X0no4Horo

/ TBEPOOro, ManeHbKMMM LUMaTo4YKaMm)

3 anus

1 NakeTuK BaHINbHOIO LKy

1 ynakoBka nekapHoro nopoLuxy

200 mn monoka

e [lopalite B Yawly GOPOLLUHO Ta BCi iHLUi
iHrpenieHTn, KpiM MONoKa, i PO3MOYHITL
BUMILLYBAHHS.

e [1pOAOBXYIOYN BUMILLYBAHHS, MOCTYNOBO
[opasarTe MOJSIOKO A0 OTPUMAHHSA O4HOPIAHOT
Macu.

Hapiska cku6o4kamu / nogpioHeHHs (E)
BurkopnCTOBYMTE BCTABKM AJ19 HAPI3KN TOHKMMU Ta
TOBCTUMMU cknboukamu (i), wob HapizaTu cupi
PPYKTN Ta OBOYI ManeHbKMMM, TOHEHBbKNMMU
cknbkamu; Hanpwuknag, oripku, unbynio, rpubu,
a6nyka, MOPKBY, PEAMC, KapTOMJto, LIyKiHi Ta
Kanycry.

B1KOpPUCTOBYIMTE BCTABKM A7 MiNIKOrO Ta rpyboro
noapibHeHHs (ii), Wwob nogpibHoBaTK TaKi
npoaykTun, Sk s6yka, MOPKBY, KapTorso, Oypsk,
KanycTy, TBEpPAMIA CUP (HaNpUKnaa, napmesaH).

LLLo6 pisHaTuCsa NPO PEKOMEHLOBAHI PEXUMU
LIBNAKOCTEN, 3BepTanTecsa oo KepisHmurea 3
ekcnnyartauii E.

30u1paHHs Ta ekcriyaTtallis

® Bi3bMiTbCS 32 OTBOPU TpMMaya AN BCTABOK
(101), wo6 npukpinuTn TpUMay gucka (10m), Ta
NOBEPHITb NOro niBopy4 Ao dikcalii.

e [1ns Hapi3aHHA Ta NoApPiOHEHHS BCTAHOBITh
BiZNOBIAHY BCTaBKy y TpuMay afis BctaBok (101)
Ta 3adikCcynTe Ha Micui 40 kKnauaHHS. BcTaHoBITL
3ibpaHnin TpuMay Anst BCTaBOK Ha LLEeHTpanbHy
BiCb YaLli Ta NPOBEPHITL NOro ans dikcadii Ha
MicLj.

e BcTtaBTe 3axucT Big po36punakyBaHHs (10f) B
Yauly Ta BCTaHOBITb kpuLky (10a) 40 kKnauaHHs.

e BcTaBTe MOTOPHUIA 610K y MydTY A0 KNaLaHHS.

e [lig‘egHanTe NpUCTPIn 40 enekTpoMepexi Ta
3aBaHTaXTe NPOAYKTU, L0 MatoTb ByTur
06po6eHi, y 3aBaHTaxyBasbHy BOPOHKY.

o JIna JOCATHEHHS Kpawyx pe3ynbTaTiB y
npuroTyBaHHi kapToni dpi noknagite 3-4
KapTOMJINHK (3aN1EeXHO Bif, iX BEJIMYUHUN) Y




3aBaHTaXyBasibHY BOPOHKY, L0 PO3TallOBaHa Ha
KPULLL, KOS MOTOP LLLE HE NpaLoe.

e [1ns no4atky poboTu BBIMKHITb MpUCTpii. He
TOpKanTecs 3aBaHTaXyBasIbHOi BOPOHKM, KON
NPUCTPI BBIMKHEHWIA. 3aBXAM BUKOPUCTOBYITE
LUTOBXAY AJ151 3aBaHTaXXEHHSA NPOAYKTIB.

o [licna BUKOPUCTAHHSA BUMKHITb Npuiag, i HaTUCHITb
KHOMKM LIBUAKOro po36nokysaHHs EasyClick Plus,
o6 Bif‘egHaTV AeTasb i3 MOTOPOM.

e HatucHiTb Ha 3amMok kpuwwku (10e), Wwob nigHaTn
ii. Micns uporo BiKOKPEMTE KPULLIKY Ta 3aXUCT Bif,
pPO36pN3KyBaHHS.

e OBGepexHO BUNMITb TpMMa Anis BCTaBok abo
LVCK A5 kapTonai Gpi, NnepLu HixX BUTaratu
BMicCT YaLui. LLLo6 3HSaT Tprmay ons BCTaBok abo
LVCK Ans kapTonai dpi, 3nerka noBepHiTb MOro
Ta BUAMITb, Y3SBLUMCb 32 OTBOPU MasbLSaMU.

e Jlna Toro wo6 BUTArHYTM BCTaBKY, NiAHIMITb
KiHELb BCTABKWN, KNI BUCTYNAE B HUXHIN YaCTUHI
TprMaya BCTaBOK.

e MakcumarnbHa KiflbKiCTb NPOAYKTIB, L0
nionaraioTb 06po6buj, BiANoBiaae KinbkocTi,
BU3HAYEHIN B IHCTPYKLIiAX, | KiIbKOCTi NPOAYKTIB,
AKUMU NOTPIGHO 3aMoBHUTK 5 NOTKIB. .

e [lepLu HiX NPOAOBXUTN NepepobKy, AanTe
NPUCTPOIO OXONOHYTM BAPOA0BX 30 XBUMH.

Aornsap ta uymweHHs (F)

e PeTenbHO ouuLLaiTe pyYHuii bnenaep i
akcecyapu 0 HbOro nepep, nepLumnm
BUKOPUCTAHHSAM i MiCNS KOXXHOr0 BUKOPUCTAHHSA
3a JONOMOro BOAU Ta MUIOHOro 3acoby.

e Bin‘enHalite pydHuin 6nenaep Big mepexi nepen,
OYULLLEHHSIM.

* He 3aHyptonTe MOTOPHWUI 6510K (4) aBo KOPOOKU
weuaxocTten (10a) y Boay um iy piauny. ix cnig
YACTUTW NLLE 3a AOMNOMOrOK0 BOSOrOi
raHyipKku.

e [lepen NOBTOPHUM BUKOPUCTaHHAM
noapiGHIOIYOro HoXa NepPeKoHaNTECS B TOMY,
L0 BiH aBCOJIIOTHO CyXUiA Nicas MUTTS.

e 1106 nouncTuUTK CTikiky Ansa 36epiraHHs, ii MoXHa
posibpatn.

e Bci iHWi getani MoXHa MUTK B NOCYA0OMUMHIN
MaluvHi. He BukopucToByiiTe abpas3uBHi
ouMLLYBasIbHI 3aC00U, SiKi MOXYTb noapsnaTn
MOBEPXHIO.

e [1n5 0COBNNBO PETENIBHOMO OYMLLEHHS BU
MOXETEe 3HATU NPOTUKOB3HI NYMOBI KiflbLSA 3
OHULL, EMHOCTEN.

e [lig yac 06poOKM NPOAYKTIB i3 BUCOKMM BMiCTOM
nirMeHTy (Hanpuknag, Mopkeu abo KypKymu)
akcecyapu MOXyTb 3HeOapBOBATUCS.
MpoTpiTb Wi AeTani POCAVHHOIO ONiEI0 Nepes,
MUTTAM.

FapaHTia Ta 06cnyroByBaHHSA

[na oTpumaHHs aetanbHoi iHdopmauii ove. MNoBHi
YMOBW LLOAO rapaHTii Ta 06¢cnyroByBaHHs, abo
3anaite Ha canT: www.braunhousehold.com.

MpoekTHi cneumnaodikauii, a TakoX gaHi iHCTPYKLT 3
ekcnyaTauji Mmoxe 6yTu 3MiHeHo 6e3
rnonepeaHbOoro NoBiAOMIIEHHS.

Byap nacka, He yTunidymte NpucTpii pasom
i3 NOOYTOBMMM BigXxoaamu HaNpPUKiHLL
TEPMiHY MOro ekcnayatauii. 3gat NpucTpii
Ha yTunisauiio MoxHa B CepBiCHOMY LLeHTPI
Braun a60 y BignoBigHux nyHkTax 36opy,
nepeadayeHVX y BaLlii KpaiHi.

Ob6nagHaHHA Bignosigae BuMmoram TexXHIYHOro
pernamMmeHTy o6MeXXeHHA BUKOPUCTaHHA AeAKMX
Hebe3neyYHUX PeYOBUH B €JIEKTPUYHOMY Ta
eneKTPOHHOMY obnajHaHHi.

¥

[apsya ninis 0 800 503-507 (O3BiHKM 3i
cTauioHapHUX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).
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MociOHMK i3 NOLWYKY Ta YCYHEHHS HECNpaBHOCTEW

MpoGnema

Mo>xnuBa npnymnHa

BupiweHHa

PyyHuin 6nenpep He
npayoe.

Hemae XuBneHHs

MepesipTe, 41 NPUCTPIN NIOKNIOHEHWNIA.
MepeBipTe 3anobiXHMK / BUMMKAY Y BALLOMY
OYAMHKY.

Fkio npob6iema iHLWOoro xapakTepy,
3B’XiTbCH 3 Binainom o6cnyroByBaHHs
KoMnaHii Braun.

Jlamno4ka KHOMKM
6e3nekun CBITUTbCS
YEePBOHUM, YCi
NIaMMOYKN KHOMKMN
nepemMmKaHHs
pexumis imode
611maloTb

MpucTpin neperpiscs

Jante npncTpoto OXONOHYTU BAPOLOBX
ofHiei roonHn. BiH 3HOBY Oyae roTOBUM A0
po60TU TOAj, KoM NaMmoyKa KHOMKM
nepemMmKaHHs pexmnMis imode NpUNUHUTL, a
namnoyka KHoMnky 6e3neky NoyHe GanmaTu.

Kpuuka (3 kopobkoto
LUBNAKOCTEN) HE
3aKpPUBAETLCS
MOBHICTIO

Y npomixok mMix yawero FPXL i
KPULLKOIO (3 KOPOOKOIO
LBMOKOCTEN) noTpanuna ixa

Biokpuinte KpuLLIKy (3 KOPOOKOO
LUBNAKOCTEN) Ta BUAANITb 3ASIMULLKM IXi

IHCTPYMEHT He BCTaBNEHUI Y
yawy FPXL noBHicTio

3nerka npuT1ckalym, noBepTante
IHCTPYMEHT PYKOIO, MOKM BiH HE
3adikCyeTbCsa Ha MicLj

KpuLuky nig’egHaHo
HenpasWbHO

Mip’enHariTe KpULLKY NPaBUILHO

Bopay kpunwii (3
KOpobKOoIo
LUBNOKOCTEN)

KpuLuky (3 kopobkoto
LIBMAKOCTEN) 6YNo BUNaaKoBo
3aHypeHOo y Boay abo noknaaeHo
B MOCYAOMUIHY MaLLNHY

Buiimite rymoBy npobky 3 MydpTn
MOTOpHOro 651oky. 3nuinte Boay. BctasTe
npobky Hasag,. O6epexHO: NPUCYTHICTb
BOJM Y KPULLILL (3 KOPOOKOIO LUBUAKOCTEN)
npu3seae A0 MOLUKOAXKEHHS MPUCTPOLO.
HapaHHs TyT cnocoby BuaaneHHs Boay He
0O3Hayae, WO KPULLIKY (3 KOPOBKOIO
LUBMAOKOCTEN) MOXHa CreLianbHO MUTU B
NOCYAOMUMHIN MaLUUHi

Bopa B ogHOMY 3
IHCTPYMEHTIB
(TicTomici, HoXi a6o
TpUMadi gucka)

IHCTPYMEHT HErepMeTUYHUM

3BEPHITLCS B CEPBICHUI LLEHTP KOMMaHii
Braun ons roro 3amiHm
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