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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschire) sorgfaltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely
before using the appliance.
Veuillez lire attentivement 'intégralité des instructions de sécurité (livret sépa-
ré) avant d’utiliser l'appareil.
Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con
atencidn antes de utilizar el parato.
Sius plau, llegiu les instruccions de seguretat (llibret a part) detingudament i
completament abans d'utilitzar I'aparell.
Leia as instru¢des de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo
antes de utilizar o aparelho.
Si prega dileggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza
(libretto separato) prima di utilizzare I'apparecchio.
Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig
voordat u dit product gebruikt.
Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat haefte) omhyggeligt og fuldsteendigt,
fgr apparatet bruges.
Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fgr du tar i bruk apparatet.
L&s igenom sdkerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrantinnan du anvénder
apparaten.
Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.
Przed uzyciem urzadzenia prosze uwaznie przeczytaé instrukcje
bezpieczenstwa (osobna broszura).
Prectéte si peclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna brozura) pred
pouzitim pfistroje.
Kym zacnete spotrebi¢ pouzivat, dokladne si prestudujte bezpecnostné pokyny
(samostatnéa brozirka).
Kérjuk, hogy a készilék hasznalata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonsagi
utasitasokat (kUlon fuzet).
Molimo vas da prije pocetka koriStenja uredaja paZljivo i u cijelosti procitate
sigurnosne upute (posebna knjiZica).
Pred napravo za¢nete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo¢ena
knjizica).
Cihazi kullanmadan 6nce lUtfen gUvenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen
okuyun (ayri kitapgik).
Va rugam sa cititi cu atentie siinintregime instructiunile de siguranta (brosura
separatd) nainte de a utiliza aparatul.
MeAemoTe e MPOoooxT) OAEG TIG 08NYieg aoPaAeiag (EexwPIoTO PUAAGSIO) TIPOTOU
XPNOLOTIOOETE TN CUOKEUT).
AcnanTbl S5ongaHapapl; angbiHaa Sayincisgik 6oribiHWa HEc5aynapabl (6Fnek
KiTanwa) 3eniH 5ovibin Tlrenaen o5ein WwoiNbI;bI3.
Mepepn ncnons3oBaHneM Npubopa BHUMATENbHO MNOSIHOCTBLIO NPOYTUTE
VIHCTPYKLMK MO TEXHUKEe 6e30MacHOCTY (0TaenbHas 6poluopa).
[Mepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO YBAXKHO Ta MOBHICTIO NPOYUTAATE IHCTPYKLLIO 3
TexHiku 6e3nekun (okpemy 6poLuypy).
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Deutsch
Vor dem Gebrauch

|!I_.!| Bitte I'esen Sie di? errauchs-
anweisung sorgfaltig und
vollstandig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen. Entfernen Sie
samtliche Verpackungen und
Aufkleber und entsorgen diese
ordnungsgeman.

Teile und Zubehor

1 Einschalter: Geschwindigkeit «I»
2 Einschalter: Geschwindigkei «lI»
3 Motorteil
4  EasyClick Plus
Entriegelungstasten
PUrierstab
6 Becher

7 Schlagbesen
a Getriebeteil

b Schlagbesen

8 350-ml-Zerkleinerer «hc»
a Deckel
b Messer
c Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring

Gebrauch des Gerates

Pirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich ideal zum
Zubereiten von Dips, Saucen, Salat-
dressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und
Milchshakes.

Wahlen Sie die hochste Geschwin-
digkeit fir beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen
ausschlieBlich zum Schlagen von
Sahne, Eiweif3, Biskuitteig und Fer-
tig-Desserts.

Wahlen Sie die hochste Geschwin-
digkeit fUr beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Zerkleinerer (B)

Der Zerkleinerer (8) eignet sich op-
timal zum Zerkleinern von Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Ge-
muUse, Brot und NUssen.

Beenden Sie die Verarbeitung sofort,
wenn der Motor langsamer wird
und/oder das Gerat stark vibriert.

Verwenden Sie den Zerkleinerer
«hc» (8) fUr feine Ergebnisse. Nicht
geeignet fur die Verarbeitung von
Fleisch.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die
Menge der Zutaten die max-Markie-
rung nicht Uberschreiten.

Angaben zu Hochstmengen, emp-
fohlenen Zeiten und Geschwindig-
keiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle B.



Beispielrezept fir «hc»: Honig-
Pflaumen (als Pfannkuchen-Fillung
oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig
70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

* Fullen Sie die Trockenpflaumen
und den cremigen Honig in den
Zerkleinerungs-Topf «hc».

* Fir24 Stunden bei 3 °Cim KUhl-
schrank ruhen lassen.

* FUgen Sie 70 ml Wasser (mit Vanil-
le-Aroma) hinzu.

* Mixen Sie 1Sekunde weiter bei
maximaler Geschwindigkeit.

Pflege und Reinigung (C)

Detaillierte Informationen entneh-
men Sie den Abbildungen in Ab-
schnitt C.

Garantie und Service

Die Geratepezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kdnnen
ohne Vorankindigung geandert
werden.

Detaillierte Informationen finden
Siein der separaten Garantie- und
Servicebroschire oder unter
www.braunhousehold.com.

English
Before Use

I!I—-!I Please read instructions

carefully and completely
before using the appliance. Remove
all packaging labels and dispose
them appropriately.

Parts and Accessories

On switch: speed «I»

On switch: speed «lI»

Motor part

EasyClick Plus release buttons
Blender shaft

Beaker

Whisk accessory
a Gearbox

b  Whisk

8 350 ml chopperaccessory «hc»
a Lid
b Choppingblade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubberring

N o g b N -

How to Use the Appliance

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, salad
dressings, soups, baby food, as well
as drinks, smoothies and milk-
shakes.

For best results, use the highest
speed.

For detailed processing instructions
refer to section A.



Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping
cream, beating egg whites, ma-
king sponge cakes and ready-mix
desserts.

For best results, use the highest
speed.

For detailed processing instructions
refer to section A.

Chopper Accessory (B)

The chopper (8) is perfectly suited
for chopping hard cheese, onions,
herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers and nuts.

Immediately stop processing when
motor speed decreases and/or
strong vibrations occur.

Use the «hc» chopper (8) for fine
results. Itis not suitable for meat.

For «hc» chopper do not exceed the
quantity of ingredients higher than
max line.

Refer to the Processing Guide B for
maximum quantities, recommended
times and speeds.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread)
50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavoured)

* Fill the «hc» chopper bowl with
prunes and creamy honey.

* Store at3 °Cin refrigerator for24
hours.

* Add 70 ml water (vanilla-
flavoured).

* Chop 1second at maximum speed.

Care and Cleaning (C)

For detailed information refer to
section C.

Warranty and Service

Both the design specifications and
these user instructions are subject
to change without notice.

For detailed information see sepa-
rate warranty and service leaflet or
visit www.braunhousehold.com.

Francais
Avant utilisation

|!I_.!| Veuillez lire attentivement
lintégralité des instructions
avant d’utiliser 'appareil et conser-
vez-les pour référence. Retirez tous
les emballages et les étiquettes et
jetez-les de maniére adaptée.

Pieces et accessoires

1 Interrupteur: vitesse «I»

N

Interrupteur: vitesse «lI»

w

Poignée a prise confortable et
boitier du bloc-moteur

4 Boutons déclencheurs EasyClick

Plus
5 Pied mixeur
6 Bolgradué

7 Accessoire fouet
a Entralneur
b Fouet



8 Accessoire de hacheur 350 ml
«hc»

Couvercle

Lame hachoir

Bol hachoir

Socle antidérapant en

caoutchouc

o 0O To

Utilisation de I’'appareil

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre compag-
non idéal pour préparer des sauces
froides pour l'apéritif, des sauces
chaudes, des sauces pour salade,
des soupes, des aliments pour
bébés, ainsi que des boissons, des
smoothies et des milk-shakes.

Pour obtenir des résultats supérie-
urs, utiliser la vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section A.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour
fouetter de la creme et des blancs
d’oeuf, et pour préparer des gate-
aux éponge et des desserts préts a
mélanger.

Pour obtenir des résultats supérie-
urs, utiliser la vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section A.

Accessoire de hacheur (B)

L’ hachoir (8) permet de hacher
facilement les fromages a pate dure,
les oignons, les fines herbes, l'ail, les
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légumes, le pain, les crackers et les
Noix.

Interrompre immédiatement 'opé-
ration en cas de diminution de la
vitesse du moteur et/ou de fortes
vibrations.

Utiliser le hachoir «hc» (8) pour des
résultats parfaits. Il ne convient pas
pour la viande.

La quantité d'ingrédients dans le
hachoir «hc» ne doit pas excéder la
ligne maximum.

Consulter le guide B - Préparation
pour connaitre les quantités maxi-
males, les durées recommandées et
les vitesses.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux
au miel (en tant que fourrage de
pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée 4 la vanille)

* Verser les pruneaux et le miel
crémeux dans le bol du hacheur
«he».

* Conserver au réfrigérateur a une
température de 3 °C pendant 24
heures.

» Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a
la vanille).

* Hachez pendant1seconde a
vitesse maximale.

Entretien et nettoyage (C)

Voir la section C pour des informati-
ons détaillées.



Garantie et service

Les caractéristiques techniques
du design ainsi que les présentes
instructions peuvent changer sans
préavis.

Pour des informations détaillées,
voir la notice de garantie et de ser-
vice ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

Espaiol

Antes de empezar

I!L—I_-II Lea atentamente todas las
instrucciones del usuario

antes de utilizar el aparato y consér-

velas para futuras consultas. Retire

todo el embalaje y las etiquetas y
deséchelos del modo apropiado.

Piezasy accesorios

1 Interruptor: velocidad «I»
Interruptor: velocidad «ll»

3 Mangoy cuerpo del motor de
agarre comodo

4  Botones de liberacién EasyClick

Plus
5 Piedelabatidora
6 Vaso

7  Accesorio batidor
a Cajadeengranajes
b Batidor

8 Accesorio de 350 ml picadora de

comida para bebés «hc»

a Tapa

b Hoja picadora

¢ Recipiente picador

d Anillode goma antideslizante

Coémo usar el aparato

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta
para preparar cremas, salsas, alifnos
para ensaladas, sopas, comida infan-
til, bebidas, smoothies y batidos.

Para obtener los mejores resultados,
utilice la velocidad mas alta.

Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion A.

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor sélo para
montar nata, batir claras de huevo,
hacer bizcochos y postres premez-
clados.

Para obtener los mejores resultados,
utilice la velocidad mas alta.

Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion A.

Accesorio picador (B)

La picadora (8) es ideal para picar
queso duro, cebollas, hierbas, ajo,
verduras, pan, galletas y frutos
secos.

Sidisminuye la velocidad del motor
y/o se producen fuertes vibracio-
nes, detenga el procesamiento de
inmediato.

Utilice la picadora «hc» (8] para
obtener unos resultados finos. La
picadora no es adecuada para carne.

1"



Para las picadoras «hc» no excedala
cantidad de ingredientes por encima
de la linea maxima.

Consulte la Guia de Procesamiento
B para ver las cantidades maximasy
los tiempos y velocidades
recomendados.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas
pasas con miel (como relleno o para

untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas
75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

* Coloque las ciruelas y la miel
cremosa en el recipiente de la
picadora «hc».

* Debe guardarseenlaneveraa3°C
durante 24 horas.

* Aflada 70 ml de agua (sabor
vainilla).

* Pigue durante 1segundo a maxima
velocidad.

Cuidadoy limpieza (C)

Para obtenerinformacion detallada,
consulte la seccion C.

Garantiay servicio técnico

Tanto las especificaciones de disefo
del producto como estas instruccio-
nes para el usuario estan sujetas a
cambios sin aviso.

Para obtenerinformacion detallada,
consulte el cuaderno dela garantiay
el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.
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Catala
Abans de la utilitzacié

I!I—-!I Llegiu dejcinguda | comp!eta-
ment les instruccions d'Us
abans d'utilitzar ['aparell i con-
serveu-les per a consultes futures.
Traieu tots els envasos i etiquetes i
llenceu-los adequadament.

Pecesiaccessoris
1 Interruptor: velocitat «I»
2 Interruptor: velocitat «II»
3 Pecadel motor
4 Botons de desbloqueig Easy-

Click Plus
Eix de la batedora
6 Got

7 Accessoribatedor
a Engranatge

b Batre
8 Accessoripicador 350 ml «hc»
a Tapa

b Fullade picar
¢ Boldepicadora
d Anellde goma antilliscant

Com utilitzar I'aparell

Eix mesclador (A)

La batedora de ma és perfectament
adequada per preparar salses,
amaniments per amanides, sopes,
aliments per a nadons, aixi com
begudes, batuts i smoothies.

Per obtenir els millors resultats,
utilitzeu la velocitat més alta.



Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccid A.

Accessori batedor (A)

Utilitzeu el batedor només per
muntar nata, muntar clares d'ou, fer
bescuits i postres mesclats prévia-
ment.

Per obtenir els millors resultats,
utilitzeu la velocitat més alta.

Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccid A.

Accessori picador (B)

La picadora (8) és perfectament
adequada per picar formatge dur,
cebes, herbes, all, verdures, pa, gale-
tesifruits secs.

Atureu immediatament el procés
quan la velocitat del motor disminu-
eixi o es produeixin fortes vibracions.

Utilitzeu la picadora «hc» (8) per
obtenir resultats excellents. No és
apte peracarn.

Per a les picadores «hc» no excediu
la quantitat d'ingredients per sobre
de la linia maxima.

Consulteu la Guia d'elaboracioé B per
coneixer les quantitats maximes, els
temps recomanatsiiles velocitats.

«hc» Exemple de recepta: Prunes
panses amb mel (com farcit de pas-
tissets o per untar)

50 g de prunes

75 g de mel cremosa

70 ml d'aigua (amb gust de vainilla)

* Ompliu el bol de la picadora «hc»
amb prunes panses i mel cremosa.

* Conserveu a 3°C al frigorific
durant 24 hores.

+ Afegiu 70 ml d'aigua (amb gust de
vainilla).

* Piqueu 1segon a velocitat maxima.

CuraiNeteja (C)

Per obtenirinformacid detallada,
consulteu la seccié C.

Garantiaiservei

Tant les especificacions de disseny
com aquestes instruccions d'Us estan
subjectes a canvis sense avis previ.

Per obtenir informacié detallada,
consulteu el fullet de garantia i ser-
vei per separat o visiteu
www.braunhousehold.com.

Portugués

Antes de Utilizar o seu
Aparelho
M Por favor, leia as instrugoes de
utilizacdo atentamente e na
integra antes de utilizar o aparelho e
guarde-as para referéncia futura.
Remova todas as embalagens e
etiquetas e elimine-as adequada-
mente.

Pecas e acessoérios

1 Interruptor Ligar: velocidade «I»
2 Interruptor Ligar: velocidade «lI»
13



3 Pecadomotor

4 Botdes de libertagao EasyClick
Plus

5 Pédavarinha
Copo
7 Acessorio para bater

a Caixa de engrenagens
b Batedor

8 Acessorio picador de 350 ml

«he»

a Tampa

b Lamina picadora

¢ Recipiente picador

d Aneldeborracha antiderra-

pante

Como utilizar o aparelho

Eixo de mistura (A)

Avarinha magica adequa-se per-
feitamente a preparagao de pastas,
molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como
bebidas, smoothies e batidos de
leite.

Para obter os melhores resultados,
use a velocidade mais alta.

Consulte a secgéo A para instrucoes
detalhadas de processamento.

Acessorio para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar
chantilly, bater claras de ovo, prepa-
rar pdo-de-16 e sobremesas pré-pre-
paradas.

Para obter os melhores resultados,
use a velocidade mais alta.
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Consulte a secgéo A para instrucoes
detalhadas de processamento.

Acessorio picador (B)

O picador (8) é perfeitamente ade-
quado para picar queijo duro, cebo-
las, ervas aromaticas, alho, legumes,
pao, bolachas e frutas de cascarija.

Pare imediatamente de proces-
sar quando a velocidade do motor
diminuir e/ou ocorrerem vibracoes
fortes.

Use o picador «hc» (8) para resul-
tados finos. Nao é adequado para
carne.

Para o picador «hc», ndo exceda a
quantidade de ingredientes superior
a linha max.

Consulte no Guia de processamento
B as quantidades méximas, as velo-
cidades e os tempos recomendados.

Exemplo de receita para «hc»: Amei-
xas secas com mel (como recheio ou

cobertura de panquecas)
50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de 4gua (com aroma de bau-

nilha)

* Coloque as ameixas secas e o mel
cremoso no recipiente picador
«he».

* Guarde no frigorificoa 3 °C
durante 24 horas.

» Adicione 70 ml de dgua (com
aroma de baunilha).

* Pigue durante 1segundo na
velocidade méxima.



Cuidados e limpeza (C)

Consulte a secgéo C para infor-
mag¢oes detalhadas.

Garantia e Assisténcia

Tanto as especificagdes de design
como estas instrucoes de utilizagao
estdo sujeitas a alteracoes sem aviso
prévio.,

Para informagdes detalhadas,
consulte o folheto separado sobre
garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

Italiano
Prima dell’utilizzo

I_!I——IJ| Si prega dileggere attenta-
mente ed integralmente le
istruzioni d’'uso prima di utilizzare il
dispositivo e conservarle per la
consultazione. Rimuovere tutti gli
imballaggi e le etichette e smaltirliin
modo appropriato.

Parti e accessori

Tasto acceso velocita «I»
Tasto acceso velocita «ll»
Corpo motore

Tasti dirilascio EasyClick Plus
Gambo frullatore

Bicchiere graduato

N oo b wN -

Frusta
a Attacco
b Frusta

8 Tritatutto da 350 ml «hc»

Coperchio

Lama tritatutto

Recipiente tritatutto

Anello in gomma anti-scivolo

o0 oo

Come utilizzare I’'apparec-
chio

Asta di miscelazione (A)

Il frullatore aimmersione € ideale per
preparare salse, sughi, condimenti
perinsalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, im-
postare la velocita massima.

Per istruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione A.

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la
panna, sbattere glialbumi, preparareil
pan di Spagna e dessert gia miscelati.

Per ottenere risultati ottimali, im-
postare la velocita massima.

Peristruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione A.

Accesorio picador (B)

[l tritatutto (8) € ideale per tritare
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe,
aglio, verdure, pane, cracker e noci.
Interrompere subito la lavorazione
se la velocita del motore diminuisce
e/o siverificano forti vibrazioni.
Utilizzare il tritatutto «hc» (8) per ot-
tenere risultati migliori. Non & adatto
perlacarne.

15



Per i tritatutto «hc» non superare la
quantita diingredienti indicata dal
segno di riempimento massimo.

Fare riferimento alla Guida alla lavor-
azione B per le quantita massime, i
tempi e le velocita raccomandate.

Esempio diricetta con «hc»: prugne
secche con miele (come farcitura
per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml diacqua (aromatizzata alla

vaniglia)

* Riempire il recipiente tritatutto
«hc» con prugne secche e miele
cremoso.

* Conservarein frigorifero a 3 °C per
24 ore.

* Aggiungere 70 ml diacqua

(aromatizzata alla vaniglia).

Tritare per1secondo a velocita

massima.

Cura e pulizia (C)

Perinformazioni dettagliate fare
riferimento alla sezione C.

Garanzia e assistenza

Le specifiche di progettazione e le
presentiistruzioni d’'uso sono sog-
gette a modifica senza preavviso.

Perinformazioni dettagliate consul-
tare il foglio illustrativo di garanzia e
assistenza separato o visitare il sito
www.braunhousehold.com.
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Nederlands
Voor gebruik

I!I—-!I Lees de gebruiksaanwijzing
aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en
bewaar ze voor toekomstige
raadpleging. Verwijder de verpak-
king en alle etiketten volgens de
voorschriften.

Onderdelen en accessoires

Aanknop: snelheid «I»
Aanknop: snelheid «lI»
Motordeel

EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
Blendervoet

Beker

Garde
a Aandrijving
b Garde

8 350 ml hakmolen «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring

N oo b wnN -

Hoe gebruikt u het toestel

Garde (A)

De staafmixeris ideaal voor het be-
reiden van dips, sauzen, dressings,
soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u
de hoogste snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel A.



Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het
kloppen van room, stijf kloppen van
eiwitten, maken van biscuitgebak en
kant-en-klare desserts.

Voor optimale resultaten gebruikt u
de hoogste snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel A.

Hakmolen (B)

De hakmolen (8] is ideaal geschikt
voor het hakken van harde kaas,
vien, specerijen, look, groenten,
brood, crackers en noten.

Stop de bereiding onmiddellijk wan-
neer de motorsnelheid verlaagt en/
of er sterke trillingen plaatsvinden.

Gebruik de «hc» hakker (8) voor fijne
resultaten. Niet geschikt voor vlees.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer
ingrediénten toevoegen dan de
max-lijn.

Raadpleeg Bereidingsgids B voor
maximale hoeveelheden, aanbevo-
lentijden en snelheden.

«hc» Voorbeeld van een recept:
Pruimen met honing (als vulling voor
pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

* Vul de «hc» hakkom met de prui-
men en romige honing.

* Bewaren bij 3 °Cin de koelkast
gedurende 24 uur.

* Voeg 70 ml water (met vanilles-
maak] toe.
* Hak1seconde in maximale stand.

Verzorging en reiniging (C)

Voor gedetailleerde informatie raad-
pleegtu deel C.

Garantie en service

Zowel de ontwerpspecificaties als
deze gebruiksaanwijzing kunnen
zonder voorafgaande kennisgeving
worden gewijzigd.

Voor gedetailleerde informatie raad-
pleegt u de afzonderlijke brochure
over garantie en service, of gaat u
naar www.braunhousehold.com.

Dansk
Fgribrugtagning

I_!I——IJI Lees brugsanvisningen
omhyggeligt og fuldstaendigt,
for apparatet tagesibrug og gem
den til fremtidig brug. Fjern al
emballage og alle etiketter og kassér
dem korrekt.

Dele og tilbehgr

Teend-knap: hastighed «I»
Teend-knap: hastighed «lI»
Motordel

EasyClick Plus udlgserknapper
Blenderskaft

Baegerglas

o U B~ WDN -
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7 Pisketilbehgr

a Gear
b Pisker

8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag

b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring

Sadan bruges apparatet

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til
tilberedning af dips, saucer, salat-
dressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milk-
shakes.

For de bedste resultater bruges
hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit A.

Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flgde,
sl&d e=ggehvider, lave teertedej og
klar-mix desserter.

For de bedste resultater bruges
hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit A.

Hakketilbehgr (B)

Hakkeren (8) er perfekt egnet til at
hakke héard ost, lgg, urter, hvidlgg,
grgntsager, brgd, kiks og ngdder.

Stands tilberedningen med det
samme, nar motorhastigheden daler
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og/eller der forekommer steerke
vibrationer.

Brug hakkeren (8) «hc» til fine resul-
tater. Den egner sig ikke til kgd.

For «hc» hakkeren ma man ikke over-
skride maengden af ingredienser, der
er hgjere end maks-linjen.

Der henvises til tilberedningsguide B
for maksimummaengder, anbefalede
tider og hastigheder.

«hc» Opskriftseksempel: Honnings-
vesker [som pandekagefyld eller
paleeg

50 g svesker

75 g cremet honning

70 mlvand (med vanillesmag)

* Fyld «hc» skalen med svesker og
cremet honning.

* Opbevares i kgleskab ved 3 °Ci24
timer.

* Tilseet 70 ml vand (med
vanillesmag).

* Hak1sekund ved maksimal
hastighed.

Pleje og renggring (C)

For detaljeret information henvises
til afsnit C.

Garanti og service

Bade designspecifikationer og
denne brugervejledning kan eendres
uden varsel.

For detaljeret information, se sepa-
rat garanti- og servicebrochure eller
besgg www.braunhousehold.com.



Norsk
For bruk

|!I_.!| Les grundig gjennm hele

bruksanvisningen fgr appara-
tettasibruk, og ta vare pa den for
fremtidig referanse. Fjern all
emballasje og alle etiketter, og
foreta passende kassering av disse.

Deler og tilbehgr

Pa-knapp: hastighet «I»
Pa-knapp: hastighet «lI»
Motordel

EasyClick Plus utlgserknapper
Blandestav

Beger

Vispetilbehgr
a Girkasse

b Visp
8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lokk
b  Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskligummiring

Slik brukes apparatet

N oo h N -

Miksekanal (A)

Handmikseren egner seg ogsa til 8
lage dipp, saus, salatdressing, sup-
pe, babymat, samt drikke, smoothies
og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste
hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt A.

Vispetilbehgr (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla
eggehvite, lage smakaker og des-
sertblandinger.

For best resultat brukes den hgyeste
hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt A.

Hakketilbehgr (B)

Hakken (8) er perfekt tilpasset &
hakke hard ost, Igk, urter, hvitlgk,
grgnnsaker, brgd, kjeks og ngtter.
Stopp behandlingen umiddelbart
dersom motorens hastighet synker
og/eller sterke vibrasjoner forekom-
mer.

Bruk «hc» hakken (8) for fint resul-
tat. Den egner seg ikke for kjgtt.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser
over max-streken til «<hc» hakken.
Se Behandlingsmanual B for maksi-
mum mengde, anbefalt lengde og
hastighet.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Hon-
ning-svisker [som pannekakefyll

eller -palegg
50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 mlvann (vanilje-smak)

* Fyll «<hc» hakkebollen med svisker
og kremaktig honning.

* Lagres 24 timer i kjgleskap ved
3°C.

* Tilsett 70 mlvann (vanilje-smak].

* Hakk1 sekund med maksimal

hastighet.
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Pleie og rengjgring (C)

For mer informasjon, se avsnitt C.

Garanti og service

Bade tekniske spesifikasjoner og
denne bruksanvisningen kan endres
uten varsel.

For detaljertinformasjon, se den se-
parate garantien og servicebrosjyren
eller besgk
www.braunhousehold.com.

Svenska
Fore anvandning

I!I—-!I Las noga och helt och hallet

igenom bruksanvisningarna
innan du anvander maskinen och
behall dem for framtida bruk. Ta bort
allt forpackningsmaterial samt
etiketter och bortskaffa dem
korrekt.

Delar och tillbeh6r

1 Startknapp: hastighet «I»

2  Startknapp: hastighet «lI»

3 Motorenhet

4 EasyClick Plus-frigéringsknap-

par
Mixerskaft
Bagare

7  Visptilloehor
a Vaxelldda

o O

b Visp
8 hacktillbehor 350 ml «hc»
a Lock
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b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd

Sa anvander du apparaten

Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda
vid tillredning av dippar, saser, sal-
ladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hogsta hastigheten for
basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Visptillbehor (A)

Anvand endast vispen for att vispa
gradde, aggvitor, sockerkakor och
fardiga desserter.

Anvand den hogsta hastigheten for
basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Hacktillbehor (B)

Hacktillbehoret (8) ar perfekta for
att hacka hard ost, 16k, orter, vitlok,
gronsaker, brod, kex och notter.
Avsluta bearbetningen omedelbart
om motorns hastighet minskar och/
eller om kraftiga vibrationer uppstar.
Anvand hacktilloehdret «he» (8) for
finhackning. Kan inte anvandas till kott.
Med «hc»-hacktillbehéret far man
inte 6verskrida mangden ingredi-
enser sa att maxlinjen passeras.



Se bearbetningsguide B for maxi-
mala kvantiteter, rekommenderade
tider och hastigheter.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon
med honung (som péaldgg eller fyll-
ning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung
70 ml vatten (med vaniljsmak)

+ Hall bade sviskon och honung i
«hc»-hackskalen.

 Forvaraikylskap vid 3 °C under24
timmar.

* Tillsatt 70 ml vatten (med va-
niljsmak).Chop 1second at Turbo
speed.

* Hackaiensekund med hogsta
hastighet.

Vard och rengéring (C)

Se avsnitt C for detaljerad informa-
tion.

Garanti och service

Bade specifikationerna for utform-
ningen och denna bruksanvisning
kan @ndras utan foregdende medde-
lande.

Se den separata garantin och servi-
cebroschyren eller ga till
www.braunhousehold.com

for utforlig information.

Suomi

Ennen kayttoa

|!I_.!| Lue kayttoohjeet huolella ja
taysin, ennen kun kaytat

laitetta, ja sailyta ne tulevaa kayttoa

varten. Poista kaikki pakkausmateri-

aalit ja tarrat ja havita ne asianmu-
kaisesti.

o oo

Osat ja lisdvarusteet

Kaynnistyskytkin: nopeus «I»
Kaynnistyskytkin: nopeus «ll»
Moottoriosa

A WO N -

EasyClick Plus -vapautuspainik-
keet

Sekoitinvars
6 Sekoituslasi

7 Vispilalisdvaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
8 350 ml:n pilkontalisdvaruste
«he»
a Kansi
b  Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas

Laitteen kdyttaminen

Vispilalisavaruste (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti
dippikastikkeiden, kastikkeiden,
salaattikastikkeiden, keittojen, vau-
vanruokien seka juomien, smoothien
ja pirteloiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurim-
malla nopeudella.
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Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa A.

Vispilalisdvaruste (A)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman
ja munanvalkuaisten vatkaamiseen
seka sokerikakkujen ja valmiiksi
sekoitettavien jalkiruokien valmis-
tukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurim-
malla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa A.

Pilkontalisavaruste (B)

Pilkontalisdvaruste (8) sopii erino-
maisesti kovan juuston, sipulien,
yrttien, valkosipulin, vihannesten,
leivan, keksien ja pahkinciden pilk-
komiseen.

Lopeta kasittely heti, jos moottori
hidastuu ja/tai laite alkaa tarista
voimakkaasti.

«hc»-pilkontalisdvarusteella (8)
saadaan hienommat tulokset. Se ei
sovellu lihan pilkkomiseen.

Kun kaytat «hc»-pilkontalisdvarus-
tetta, 418 lisaa aineksia maksimivii-
vaa enempaa.

Lue kasittelyoppaasta B maksimi-
maarat, suositellut ajat ja nopeudet.
«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluu-
mut (pannukakkujen téytteeksi tai
levikkeeksi

50 g kuivattuja luumuja
75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua)
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* Tayta «hc»-pilkontakulho
luumuilla ja juoksevalla hunajalla.

» Sailyta jadkaapissa 3 °C:n
lampotilassa 24 tuntia.

* Lisda 70 ml vetta (vaniljalla
maustettua).

* Pilko sekunti maksiminopeudella.

Hoito ja puhdistus (C)

Lisatietoja on osiossa C.

Takuu ja huolto

Seka mallin tietoja etta naita kayt-
tdohjeita voidaan muuttaa ilman
erillista ilmoitusta.

Tarkempia tietoja on erillisessa ta-
kuu- ja huoltolehtisessa ja osoittees-
sa www.braunhousehold.com.

Polski
Przed uzyciem

I!I—-IJI Przed uzyciem urzadzenia

nalezy doktadnie i w catosci
przeczytaé instrukcje obstugi, a
nastepnie zachowaé jg na przy-
szto$¢. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety
znajdujace sie na urzadzeniu i usun
je w odpowiedni sposdb.

Czesciiosprzet
1 Wigcznik: szybkosé «I»

2 Wiacznik: szybkos$¢ «ll»

3 Silnik

4 Przyciski blokady EasyClick Plus



5 Koncdwka rozdrabniajgca
6 Woysokie naczynie

7 Koncdéwka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka

8 350 ml koricowka do siekania

«hc»

a Pokrywa

b  Ostrze do siekania

¢ Misadosiekania

d Antyposlizgowy pierscien

gumowy

Jak korzystaé z urzadzenia

Trzonek blendera (A)

Blender doskonale sprawdza sie
podczas przygotowywania dipéw,
sosow, dressingdw do satatek, zup,
pokarméw dla dzieci, a takze drin-
kéw i koktajli mlecznych.

Aby uzyska¢ najlepszy efekt mikso-
wania urzadzenie nalezy ustawié na
najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcije
przyrzadzania zawiera sekcja A.

Koncowka do trzepania
(A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania
Smietany ijajek, przygotowania cias-
ta biszkoptowego oraz gotowych do
miksowania deseréw.

Aby uzyska¢ najlepszy efekt mikso-
wania urzadzenie nalezy ustawié na
najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje
przyrzadzania zawiera sekcja A.

Koricéwka do siekania (B)

Koncdéwki do siekania (8) przeznac-
zona jest w szczegdlnosci do sieka-
nia twardego sera, cebuli, przypraw,
czosnku, warzyw, chleba, krakerséw
i orzechow.

Natychmiast zakonczy¢ obrébke,
gdy zmniejszy sie predkos¢ obrot-
owa silnika lub gdy pojawig sie silne
wibracje.

Do siekania drobnych orzechéw
uzywaj koncowki «he» (8). Nie nada-
je sie do miesa.

Podczas uzywania siekacza «hc» nie
przekraczac¢ linii maksymalnejilosci
sktadnikow.

Informacje dotyczgce maksymalne;j
masy, zalecanych czaséw i predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki B.

«hec» Przyktadowy przepis: Suszone
$liwki z miodem (jako nadzienie do
nalesnikéw lub pasta)

50 g suszonych s$liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem wanilio-

wym)

* Wbz suszone sliwki i kremowy
midd do misy do siekania «hc».

* Przechowywa¢ przez 24 godz. w
lodéwce, w temperaturze 3 °C.

* Dodac¢ 70 ml wody (z aromatem
waniliowym).

 Siekaé przez1sekunde przy
najwyzszej predkosci.
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Konserwacja i czyszczenie
(C)

Szczegotowe informacje zawiera
sekcja C.

Gwarancja i serwis

Producent zastrzega sobie mozli-
wos$é wprowadzania zmian w spe-
cyfikacji technicznej produktu oraz
w instrukcji obstugi urzadzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

W celu uzyskania szczegotowych
informacji zapoznaj sie z trescig
oddzielnej broszury dotyczacej gwa-
rancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Cesky

Pred pouzitim

I!LIJI Pfed pouzitim pfistroje si
peclivé a kompletné prectéte

pokyny pro uzivatele a uschovejte je

pro pristi potfebu. Odstrante

vSechny obaly a Stitky a nalezité je
zlikvidujte.

Dily a pFisluSenstvi

1  Spina€ pro zapinani/vypinani:
rychlost «I»

2 Spina€ pro zapinani/vypinani:
rychlost «lI»

3 Castmotoru

4 Uvolnovaci tladitka EasyClick
Plus

5 Tycovy mixovaci nastavec
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Pohar

Slehaci pFislugenstvi
a Prevodovka
b Metla

8 350 ml prisluSenstvi na sekani
«hc»
a Viko
b Sekacin0z
¢ Sekacinadoba
d Protiskluzovy pryZovy krou-
zek

Jak pouzZivat p¥istroj

Slehaci nasada (A)

Ruéni Slehac se skvéle hodi k
pfipravé dip0, omacek, salatovych
dresinkd, polévek, kojenecké stravy
a také napojU, smoothies a mlécnych
koktejlo.

Pro nejlepsi vysledky pouzivejte
nejvyssirychlost.

Podrobné pokyny k pFipravé najdete
v Casti A,

Slehaci pFislusenstvi (A)

Pouzivejte metlu pouze ke Sleha-

ni krému, vajeénych bilkd, vyrobé
piSkotovych buchet a hotovych
dezert0.

Pro nejlepsi vysledky pouzZivejte
nejvyssirychlost.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete
v Casti A.



PrisluSenstvi na sekani (B)

Sekacek (8) se skvéle hodi k sekani
tvrdého syru, cibule, bylin, cesneku,
zeleniny, chleba, suchard a ofechd.
Ihned zastavte zpracovavani, pokud
rychlost motoru klesne anebo do-
chazi k silnym vibracim.

Pouzijte sekacek «hc» (8) pro jemné
vysledky. Neni vhodné pro maso.

U sekacku «hc» nesmi mnozstvi
prisad presahnout oznaceni max.
Viz privodce zpracovanim B
ohledné maximalnich mnozZstvi,
doporucenych dob a rychlosti.

PFiklad receptu «hc» : Svestky s me-
dem [jako népln do paladinek nebo

pomazanka
50 g Svestek

75 g krémového medu

70 mlvody (ochucené vanilkou)

* Naplnte sekaci nddobu «hc»
Svestkami a krémovym medem.

* UloZte pfi teploté 3 °C v lednicce
na dobu 24 hodin.

* Pridejte 70 mlvody (ochucené
vanilkou).Chop 1second at Turbo
speed.

* Sekejte 1 sekundu pfFi maximalni
rychlosti.

Péde a €isténi (C)

Podrobné informace najdete v ¢asti C.

Zaruka a servis

Konstrukéni specifikace a uZivatel-
sky ndvod podléhaji zménam bez
pfedchoziho upozornéni.

Pro podrobné informace viz samo-
statny zarucni a servisni dokument
nebo navstivte
www.braunhousehold.com.

Slovensky
Pred pouzitim pristroja

|!I_.!| Pred pouzZitim spotrebica si
pozorne precitajte celé
pokyny pre pouzivatela a uschovajte
siich pre referenciu do budicnosti.
Odstrante vSetok baliaci material a
Stitky a ndlezite ich zlikvidujte.

Diely a prisluSenstvo

Spinac: rychlost «I»
Spinac: rychlost «lI»
Diel motora

A WO N -

Uvolfovacie tlacidla EasyClick
Plus
TyCovy mixovaci nadstavec
6 Nadoba
7 Doplnkova metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
8 350 ml doplnkovy krajac «hc»
a Veko
b Cepelnakrajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
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Obsluha spotrebica

Hriadel' mixéra (A)

Ruény miesac je ideélny na pripravu
dipov, omacok, dresingov na Salat,
polievok, jedal pre kojencov, ako

aj nadpojov, smoothie a mlie¢nych
kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysled-
kov pouZzite maximalne otacky.
Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti A.

Doplnkova metli¢ka (A)

Metlicku pouzivajte len na Slahanie
smotany, vajecnych bielkov, pripra-
vu bublaniny a dezertov vo forme
polotovarov.

Na dosiahnutie optimalnych vysled-
kov pouzite maximalne otacky.
Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti A.

Doplnkovy krajaé (B)

Kréjac (8) je idealny na krajanie
tvrdého syra, cibule, byliniek, ces-
naku, zeleniny, chleba, krekrov a
orechov.

Ked' otacky motora klesnu ale-

bo za¢nu vznikat silné vibracie,
okamzite ukondite spracovanie.

Na dosiahnutie jemnych vysled-

kov pouzite krajac «hc» (8). Nie je
vhodny na maso.

V pripade krajaca «hc» neprekradujte
mnozstvo prisad nad rysku s

oznacenim max.
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Maximalne mnoZstva, odporicané
Casy a otacky najdete v ndvode na
pripravu B.

Priklad receptu «hc»: Medové su-
Sené slivky (ako plnka do lievancov

alebo natierka)
50 g sliviek

75 g krémového medu

70 mlvody (s prichutou vanilky)

* Naplite misku krajaca «hc» slivka-
mi a krémovym medom.

* UloZte na 24 hodin do chladnicky
pri teplote 3 °C.

* Pridajte 70 ml vody (s prichutou
vanilky).

» Sekajte 1 sekundu pri rychlosti
maximalnej.

Starostlivost a €istenie (C)
Podrobné pokyny najdete v ¢asti C.

Zaruka a servis

Dizajnové Specifikacie a tieto pouzi-
vatelské pokyny podliehaju zmenam
bez predchadzajuceho upozornenia.
Podrobné informacie najdete v
samostatnej zaruénej a servisne;j
brozurke, pripadne navstivte stranku
www.braunhousehold.com.



Magyar
Hasznalat elott

|!I_.!| Gondosal\n és telje§ kt')'r(]en
olvassa at a hasznalati
utasitast, miel6tt hasznalatba venné
a késziléket, és 6rizze meg azt
késbbbi hivatkozas céljabdl. Tavolit-
son el minden csomagolast és
cimkét, majd artalmatlanitsa azokat
elbirasszerlen.

Alkatrészek és tartozékok

Kapcsoldgomb: «I». Fokozat
Kapcsoldgomb: «lI». fokozat
Motorrész

EasyClick Plus kioldégombok
Mixelérod

Keveréedény

Habverd tartozék
a Forgdérész-haz
b Habveré

8 350 mles apritétartozék «hc»

N oo b N -

a Fedél
b Apritépenge
¢ Apritotal

d CsUszasgatlé gumigylrd

A készilék hasznalata

Keverdszar (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas
martasok, szoszok, salatadcntetek,
levesek, bébiételek, valamint italok,
illetve gyUmolcsos és tejes turmixok
készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez

hasznélja a legmagasabb sebesség-
fokozatot.

Arészletes hasznalati utasitasokat
az Arészben taldlja.

Habveré tartozék (A)

A habver6t kizarélag tejszin vagy
tojasfehérje felveréséhez, valamint
piskotatészta vagy desszertpor-
bol készilt keverék készitéséhez
hasznélja.

Alegjobb eredmény eléréséhez
hasznélja a legmagasabb sebesség-
fokozatot.

Arészletes hasznalati utasitasokat
az Arészben taldlja.

Apritétartozék (B)

Az aprito (8) kivaldan alkalmas
kemény sajt, voroshagyma,
zoldfUszerek, fokhagyma, zéldségek,
kenyér, sds keksz és olajos magvak
apritasara.

Azonnal hagyja abba a feldolgozast,
ha a motor sebessége csdkken és/
vagy erds rezgés érezhetd.

A hc” jelzés( apritot (8) hasznalja
finom apritdshoz. Hisokhoz nem
alkalmas.

A «hc» apritd hasznalata esetén a
betdltott 6sszetevék mennyisége ne
|épje tUl a maximum jeldlést.

A maximalis mennyiségeket, az ajan-
lott idétartamot és a sebességet Id.
a B. Elkészitési Utmutatdban.
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«hc» Recept (példa): Mézes aszalt
szilva (palacsintatdltelékként vagy
péksiteményre kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesités{t)

* Tegye az apritotalba «hc» az aszalt
szilvat és a krémes mézet.

* Tarolja hUtészekrényben 3 °C-on
24 6ran keresztul.

* Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia
izesitésit).Chop 1second at Turbo
speed.

* Maximalis sebességen apritsa1
masodpercig.

Rendbentartas és tisztitas
(c)

Részletes informéaciokért olvassa el
a Crészt.

Garancia és szerviz

A mUszaki leiras és a jelen hasznalati
utasitds értesités nélkil mddosit-
hato.

Arészletes informéaciokat lasd a
kUlon garancia- és szervizfizetben
vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com webol-
dalra.
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Hrvatski
Prije uporabe

I!I—-!I Molimo vas da prije pocCetka
koristenja uredaja paZljivoiu
cijelosti procitate korisnicke upute i
pohranite ih za buduce koristenje.
Uklonite ambalaZu i etikete i odloZite
ih na odgovarajuéinacin.

Dijelovi i pribor
Stikalo za vklop: hitrost «I»

Stikalo za vklop: hitrost «II»
Kuciste s motorom

A WO N -

EasyClick Plus gumbi za otpu-
Stanje

Osovina Stapnog miksera

6 Posuda

7 Pjenjaca

a Kudiste

b Nastavak pjenjace

8 Sjeckalica zapremine 350 ml
«he»
a Poklopac
b  Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeniobrug protiv klizanja

Kako koristiti uredaj

Nastavak za miksanje (A)

Ro&ni mesalnik je popolnoma prime-
ren tudi za pripravo omak, solatnih
prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mle¢ne
napitke.

Ce zelite dosedi najboljsSe rezultate,



uporabite najvisjo hitrost.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak A.

Pjenjaéa (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu
Slaga od tuéenog vrhnja, Slaga od
bjelanjaka, izradu biskvitnog tijesta
i slastica za koje treba promijesati
gotove sastojke.

Za najbolji uéinak koristite najveéu
brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak A.

Sjeckalica (B)

S sekljalnikom (8) lahko sekljate trdi
sir, Cebulo, zelisca, Cesen, zelenjavo,
kruh, krekerje in orescke.

Kad dode do smanjenja brzine i/

ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Za natancno sekljanje uporabite
sekljalnik «hc» (8). Ni primeren za
meso.

Kad koristite ,hc“ sjeckalice, koli¢ina
namirnica ne smije prije¢i maksimal-
nu oznaku.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hra-

ne B kako biste saznali podatke o
najvecim koli¢inama, preporu¢enom
vremenu rada i brzinama.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za
paladinke ilinamaz od suhih Sljiva i
meda

50 g suhih Sljiva

75 g kremastog meda

70 mlvode (s okusom vanilije)

* U posudu za sjeckanje «hc» stavite
Sljive i med.

* Drzite natemperaturiod3°Cu
hladnjaku 24 sata.

* Dodajte 70 ml vode (s okusom
vanilije).

* Sjeckajte 1 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Odrzavanje i ¢iséenje (C)
Za detaljne informacije pogledajte
odjeljak C.

Jamstvo i servis

Specifikacije proizvoda i ove kori-
snicke upute mogu se mijenjati bez
prethodne obavijesti.

Detaljnije informacije potrazite u
zasebnom jamstvu i letku ili posjetite
www.braunhousehold.com.

Slovenski
Pred uporabo

I!L—!I Pred uporabo naprave

natancno in v celoti preberite
navodila za uporabo ter jih shranite
za kasnejSo uporabo. Odstranite vso
embalazo in oznake ter jih ustrezno
zavrzite.

Deli in nastavki

1  Stikalo za vklop: hitrost «I»
2 Stikalo za vklop: hitrost «lI»
3 Motornaenota
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4 Gumbi za sprostitev EasyClick
Plus

Nastavek za meSanje
Caga

oo N o~ o

Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica

9 350-ml nastavek za sekljanje
«he»

Pokrov

Rezilo za sekljanje

Posoda za sekljanje

Gumijasti podstavek za

preprecevanje drsenja

o0 oo

Uporaba naprave

Mesalna gred (A)

Rocni mesalnik je popolnoma prime-
ren tudi za pripravo omak, solatnih
prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pija¢e, smutije in mlecne
napitke.

Ce Zelite dosedi najboljse rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek A.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za ste-
panje smetane, mesanje beljakov,
pripravo biskvitov in sladic.

Ce Zelite dosedi najboljse rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek A.
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Nastavek za sekljanje (B)

S sekljalnikom (8) lahko sekljate trdi
sir, Cebulo, zelisca, Cesen, zelenjavo,
kruh, krekerje in orescke.

Ce se hitrost motorja zmanjsa in/ali
se zacnejo pojavljati mocne vibracije,
takoj prenehajte z uporabo.

Za natancno sekljanje uporabite
sekljalnik «hc» (8). Ni primeren za
meso.

Pri sekljalnikih «hc» na presezite
koli¢ine sestavin, ki je dolo¢ena s
érto z oznako maks.

V Navodilih za pripravo B najdete
vec informacij o najvedji dovoljeni
koli€ini, priporo€enih €asih in hitros-
tih.

Primer recepta za «hc»: Slive z
medom (kot nadev alinamaz za

palacinke)
50 g suhih sliv

75 g kremastega medu
70 mlvode (z okusom vanilje)

* V posodo za sekljanje «hc» dodajte
slive in kremastega medu.

* 24 ur hranite v hladilniku pri
temperaturi 3 °C.

* Dodajte 70 ml vode (z okusom
vanilje).

 Sekljajte 1sekundo pri najvedji
hitrosti.

Vzdrzevanje in ¢iSCenje

(C)

Za podrobne informacije glejte
razdelek C.



Garancijain servis

Tako tehniéni podatki kot tudi
uporabniska navodila se lahko brez
opozorila spremenijo.

Za podrobne informacije glejte po-
seben garancijski in servisni letak ali
obiscite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Tirkce

Uyari
M Aleti kullanmadan once |Utfen

kullanici talimatlarinin
tamamini dikkatlice okuyun ve
ileride bagvurmak amaciyla saklayin.
TUm ambalaj malzemelerini ve
etiketleri ¢cikartip uygun sekilde atin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Acma digmesi: Hiz «I»
Acma digmesi: Hiz «lI»
Motor pargasi

A WO DN -

EasyClick Plus ¢ikartma dig-
meleri

Blendir safti
6 Kap

7 Cirpma aksesuari
a Disli kutusu

b Cirpici
8 350 mldograma aksesuari «hc»
a Kapak

b Dograma bigcagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymazkauguk halka

Cihazin Kullanilmasi

Karistirma Mili (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu,
¢orba, bebek mamasiile ice-

cek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da ¢ok uygundur.

Eniyi sonuclaricin en yiksek hizi
kullanin.

Ayrintiliisleme talimatlariigin bkz.
Bolum A.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyi yalnizca krema girpmak,
yumurta aklarini ¢irpmak, kek hamu-
ru ve hazir tathlar karistirmak icin
kullanin.

Eniyi sonugclaricin en yuksek hizi
kullanin.

Ayrintili isleme talimatlariigin bkz.
Bolum A.

Dograma Aksesuari (B)

Dograyici (8) sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek,
kraker ve kuruyemis dogramak icin
idealdir.

Motor hizi dUstiginde ve/veya glc-
10 titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Eniyi sonuclaricin «hc» dograyiciyi
(8) kullanin. Etigin uygun degildir.
«he» dograyicilar kullanirken igine
koyulan yiyecek miktari max ¢gizgisini
asmamahdir.

Maksimum miktarlar, dnerilen sire-
ler ve hizlar igin Isleme Kilavuzu B'ye
basvurun.
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«he» Tarif Ornedi: Bal-Erik (krep icine

veya Uzerine sirmek icin)
50 g erik
75 g suzme bal

70 ml (vanilya aromali)

» «hc» dograma kasesini kuru erik ve
sUzme bal ile doldurun.

* Buzdolabinda 3 °Cisida 24 saat
saklayin.

* 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

* 1saniye boyunca maksimum hizda
dograyin.

Bakim ve Temizleme (C)
Ayrintili bilgiigin bkz. Bolim C.

Garanti ve Servis

Hem tasarim ozellikleri hem de bu
kullanim talimatlari haber vermeksi-
zin degistirilebilir.

Detayli bilgiicin ayri olarak verilen
garanti ve servis brosUrine bakin
veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.

Romana
Inainte de utilizare

I!L!I Va rugam sa cititi cu atentie si
nintregime instructiunile
Tnainte de a utiliza aparatul si sa le
pastrati pentru referinta ulterioara.
Tndepértati toate ambalajele si
etichetele sile evacuati ca deseuin
mod corespunzator.
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Piese si accesorii

Comutator pornit: viteza «I»
Comutator pornit: viteza «lI»
Motor

Butoane de declansare Easy-
Click Plus

Axul blenderului
6 Cupa
7 Accesoriu dispozitiv de batut

a Aparatdeviteze
b Dispozitivde batut

8 Accesoriu tocator de 350 ml «hc»
a Capac
b Lamadetocare
c Castrontocator
d Inelanti-alunecare din cau-
ciuc

A WO N -

Cum se utilizeaza aparatul

Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect
adecvat pentru prepararea legu-
melor pasate, a sosurilor, a so-
surilor pentru salate, a supelor, a
hranei pentru bebelusi, precum i a
bauturilor, a celor de tip smoothie si
milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate
folositi viteza cea mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea A.



Accesoriu dispozitiv de
batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai
pentru frisca, spuma de albus, pandis-
pan si deserturi semipreparate.

Pentru cele mai bune rezultate folositi
viteza cea mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de proce-
sare consultati sectiunea A.

Accesoriul tocator (B)

Tocatorul (8) este perfect adecvat
pentru a toca branza tare, ceapa, ier-
buri, usturoi, legume, paine, biscuiti
sinuci.

Opriti imediat prepararea daca vite-
za motorului scade si/sau daca apar
vibratii puternice.

Folositi tocatorul «hc» (8) pentru
rezultate bune. Nu este adecvat
pentru carne.

Pentru tocatorul «hc» si «me» nu
depasiti linia de max la cantitatea de
ingrediente.

Consultati Ghidul de preparare B
pentru a vedea cantitatile maxime,
vitezele si timpii recomandati.

«hc» Exemplu de reteta: Prune usca-

te cu miere (ca umplutura de clatite

sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa
70 ml de apa (aromata cu vanilie)

* Umpleti castronul tocatorului
«hc» cu prune uscate si miere
cremoasa.

* Tinetila3 °Cin congelator timp de
24 de ore.

+ Adaugati 70 ml de apa (aromata cu
vanilie).

* Tocati timp de 1secunda la viteza
maxima.

Ingrijire si curatare (C)

Pentru informatii detaliate consultati
sectiunea C.

Garantie si service

Atat specificatiile de proiectare, cat
si aceste instructiuni de utilizare se
pot schimba fara aviz prealabil.

Pentru informatii detaliate vezi bro-
sura separata de garantie si service
sau vizitati
www.braunhousehold.com.

EAANVIKG

Mpw ™ xprion
|!L!I MapakaAovue SioBdaote e

TiPoaoxN TG 08nyieg xpriong
TIPIV XPNOLUOTIONOETE TN GUOKEUN.
ApalpéaTe TN CLOKeELVAGIa Kal TIG

ETIKETEG KAL ATIOOVPETE KATAAANAQ.

Mépn kot eEapmmpuata
1 AlokOTING EVEPYOTIOINONG:
Toxumra «I»

2 AlokomTNg evepyoTioinong:
Taxumra «li»

3 EEapmpua potép

4 Kouumd anaocpdAiong EasyClick
Plus
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5 Pd&Bbdog umAévtep
6 Aoxeio
7 EEGpua yia 1o xtunnmpt
a [Mpoodpmua uetddoong

Kivnong
b Xtumnmpt

8 350 ml eEdpmua k6P «<he»
a Kamdku
b Aenida kommg
¢ MmoA k6P
d AvtioAloONTIKOG BAKTUAIOG
atd KOOUTOOUK

Tpomog xpriong Ing
OUOKEUNG

Atovag avaugng (A)

To pumAévTEP XELPOG ival 1Bavikd yia
VO TIOPACKEVAOETE VTITT, OOATOEG,
VTPEOIVYK YIO TIC OOAATEG, OOUTEG,
Bpe@ikég TPOPEC, KOOGS Kal TIOTA,
OPOoVOIG KAl HIAKOEIK.

lMNa kaAOTEPO anoTeAéopaTa,
XPNOLOTIONoTE TNV LYNAOGTEPN
Tax0mTa.

[a meploooTEPEC AETITOUEPELEC
OXETIKA PE TIC 0Onyieg enetepyaaoiag
TPOPINWV avaTpEETE oV evOTNTA A.

EEapmua yia 1o
Xturmmpt (A)
XPNOIYOTIOOTE TO XTUTINTAPL LOVO YIO
OQVTLYi, YlO va XTUTINOETE aoTpadla
AUY®V, va va PTIAEETE TTIAVTECTIAVL KOl
YAUKG a6 €TOIMO peiyua.
lNa koAOTEPQ amoTEAETUATA,
Xpnotuortowmaote v ubnASGTEEPN
TaxuTNTO.
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[a meploodTEPEC AETITOUEPELEC
OXETIKA e TIC 0Onyieg enetepyaaiag
TPOPINWV avaTpEETE oV evOTNTA A.

EEapmua k6¢pm (B)

O k6pG (8) eival 1Bavikog ya v

KOTI} OKANPOUL TUPLO0, KPEUMUBIQV,

Botdavwv, okd6pEou, AaxaviKV,

YwuioL, na&padiov kat Enpov

KOPTIGV.

2TOPATNOTE OUEOWG T Bladikacia

6tav N ToX0TNTA TOU HOTEP UELOVETAL

1)/KOlL TIPOKUTITOLV IOXUPECG HOVNOELG.

Xpnotpotmomote Tov KO «he»

(8) yia komr) o€ Aetttd Tepdxa. Asev

evdeikvuTal yla KPEQG.

Na Tov K6 «hc» KAl «mec», unv

uTiepPaivete Vv MooOHTNTA TWV

OULOTOTIKQV O€ eTMESO LYNAOTEPO

amd m YPAHr HEYIOTNG OTABUNG.

AvaTtpéEte otov O8nyod EmneEepyaaoiag

B yla TIG H€YIOTEG TTOOOTNTEG, TOUG

OUVIOTOUEVOUG XPOVOULG KAl TIG

OUVIOTOUEVEG TAXVTNTEG.

«he»Mapdadetypa ouvtayna: MéEAL-

Aapdoknva (WG YEUoN 1 ENAAEIUUA

YlO TNYQVITEG)

50 g Eepd dapdoknva

75 g appdTo HEAL

70 ml vepd (éxovtag piEet Bavihieg)

e epiote 1O UMOA KOPTN «he» pe
Eepa dapdoknva Kot apPATo PEAL

* ®uAdagte otoug 3 °C oto Yuyeio ya
24 ©peg.

* MpoaoBéate 70 mlvepod (€xovtag
pi&el Bavihieg).

* Kote yia 1 8eutepOAETTO UE T
MEYIOTN TaXVTNTA.




dpovrida kat
KaBapiouog (C)

o Aentopépeleg avatpeETe oV
evomta C.

EyyOnon kot Zuvtipnon

Too0 ol podlaypa@Eg oxedlaouol
600 KAl AUTEG oL 0d1Nyieg xpriomg
UTIOKEWVTAL OE OAAAYEG XWPIG
npoeldoroinon.

[Na Aentouepeic mMAnpogopieg
unopeite va avatpéEeTe oTO
EexwPLoTd PUAAGSBIO gyyUnoNg kat
OLVTIPNONG 1] Va ETIIOKEPOEITE TNV
10TOoEAIBO
www.braunhousehold.com.

Kazak
Mope xadabifFbl

I!L!_-II KypbliFbIHbI Pam,u,anaHy
anabliHOa nanganaHyllbl
HYCKAYJIbIFbIH MYKMST OKbIM LUbIFbIM,
OonaluakTa aHblKTama any yLliH
cakTan KoMblHbI3. Bykin opayblw neH
Xancelpmanapapl anbin, TUICTI Typae
KOKbICKA NaKTbIPbIHbI3.

BenwekTep XXaHe Kepek-

XKXapakKTap

1 AybICTbIpbIM- OC bilWTA:
Xbingamabl «l»

2  AybICTbIPbIMN- OC bIlUTA:
Xbingamabl «ll»

3 Mortop Geniri
4  EasyClick Plus 6ocaty Tyrimenepi

5 bBnengep Tipeyi
6 ©nweyiw biobIChI

7  Apanactblpfbill Xababifbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTtbipfbil

8 350 ml typay xabapbirbl <hc»
a Kaknak
b Typay xya3i
¢ Typay bigbiCbl
d ChblpFyFa KapCbl pe3eHke
CakuHachbl

KypbuUifbiHbl Kanam
oNiaHy Kepek

ApanacTbipfbiw Giniri (A)

Kon 6neHpepi Katbik, Ty3abiK,
canar gemaeyili, kexxe, 6ana
TaFaMbl, CYCblH, XeMic e3beci MeH
CYT KOKTEJIi CUAKTLI TaFramaapabl
o3ipneyre ete Konanbl.

BapbliHLLa XakCbl HaTUXENepre
KOJ1 XETKI3Y YLLIH XOFapfbl
XblNAAMAbIKTbl KONAAHbIHbI3.

©OHaey Typanbl erken-tTernkenni
Hyckaynapabl A 6eniMiHEeH KapaHbI3.

ApanacTbIpfbiLl )Xa0-
AbiFbl (A)

ApanacTbIpfbllWUTbl TEK KAHA Kineremn,
XYMbIPTKAHbIH, aKybI3blH LUaliKayFa
XaHe OUCKBUT NeH AaibiH Kocna
LecepTTepiH agipneyre KongaHblHbI3.
BapblHLLa Xakcbl HaTUXeNnepre

KOJ1 XXETKi3Y YLUiH XOFapfbl
XbINAaMAbIKTbl KONOAHbIHbIS.

©OHaey Typanbl erken-tTerkenni
Hyckaynapabl A 6eniMiHEH KapaHbI3.
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Typay xaoabirbi (B)

(8) TypaybiLwbl KaTThl iPIMLLIK, M1K3,
wen, capbiMcak, KeKeHicTep, HaH,
KPEKEP XoHe XaHfFakTapabl Typay
YLUIH KONnamnnbl.

KO3FanTKbILLTbIH, Xbl1AaMObIFbl
asanFaH XaHe (Hemece) KaTTbl
oipingerex keage eHaeyni nepey
TOKTaTbIHbI3.

JKakcbl HaTUXKE YLWiH «<hc»
TypaybiLlwbiH (8) KonaaHbiHbI3. On
eTKe Xapamarngpl.

«hc» TypaFbiLWbl YLLiH
VHIrpeavieHTTePAIH MeJILLEPIH MaKC.
ChbI3blFbIHaH aCblPpMaHbI3.

Tamak menwepi, yakplT XXaHe
Xblngamablk Xarnel keHecTepai B
HYCKaY/bifblHAH KapaHbI3.

«hc» Peuent mbicanbl: ban KocbiFaH

epiK (KyrMak canmachbl Hemece TO-

can peTiHge)
50 g kapa epik

75 g koto 6an
70 mn cy (BaHUNb aaMi 6ap)

* «hc» Typay biabICbiHa Kapa epik neH
Ganabl canbiHbI3.

» ToOasbiT bl a 3°C
TemneparypameH 24 cadar a
oiibiObI3.

* 70 MN Cy KOCbIHbI3 (BaHWIb Od9Mi
6ap).

* EH, xofapbl XblngamabikneH 1
CEeKyHA, TypaHbl3.

KyTty xaHe Tazanay (C)

Erxen-terxenni aknapattel C
GeniMiHeH KapaHbl3.
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Keninpik xxaHe Kbi3ameT
KepceTty
TexHukanblk cunarTamachl CUSIKTbI,
KON AaHbIC HYCKay blKTapbl Aa
€CKepTYCi3 e3repTislyi MyMKIH.
Erxeii-Terxeiini aknapatTbl 6enek
KENINAjK XXoHe KbI3MET KepCceTy
napakuacbiHaa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com
canTblHa KipiHi3.

EAL

Yari HB302Al-
MQS30xxxM
KepHey 220-240B
lepy 50-60 T
BartTt 750 - 900 BT
Cakray Temneparypa: +5°C
wapTrTapsbi: | xaHe +45°C
blnFanopinbik;:
< 80%

PymblHMana xxacanfaH

Jenoxrn BpayH Xaycxong MioX
lFepmaHusa 3aHabl eHAIpyLUi:
JenoHrn BpayH Xaycxong, MioX
Kapn-Ynpux-LUtpacce H

63263 Holi-N3eHbypr
Bynbimapl icke nanpganany
HyCKayJibifbiHAa COMKeC 63
MakcaTtbiHAa nanganaHy Kepek.
ByMbIMHBIH, KbIBMET

Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTblFaH
KYHHEH 6acTan

2 XbInapl Kypangpl.



MimnopTtep:

«denoHrn» AAK, Pecein, 127055,
Mocksa kanacsl, CywgBckas KeLeci,
27/3-yi (27-yi, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mep3imi: LLlektenmereH

Apbiny xargannapsbl: KopwaraH
OpTaHbl KOpFay TananTapbiHa Calikec
Tacbimanpay xargannapbi:
TacbiMangay kesiHae Kynarbin anyFa
HeMece WwamMagaH TbiC WarnkanTyFa
6onmanapl.

Cary xarpainapsbl: Cary
XaroannapbiH eHAOipyLi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprinikTi,
MEMJIEKETTIK XBHE XaNblKapasblkK,
epexenep MeH cTaHgapTTapra

car 6onyra Tmic
©OHAipyLwi 3aybIT:
De‘Longhi Braun Household GmbH,

Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

UJbI-Fapbln-FaH XblJbl
LLbIFapbiiFaH XbibiH 6enriney yLiH
OylibIM TakTallacblHAAFbl 5-caHabIk,
LbIFaPYLUbl KOAbIH KapaHbI3.
LLbiFapyLubl KOAbIHbIH, GipiHLLUi

CaHbl LbIFAPFaH Xbl1ablH COHFbI
caHbIH 6ingipeni. Keneci 2 caHpap
LblFapbliFaH XblablH,

KYHTI36enik anta caHblH 6inaipea;.

An coHfbl 2 caHpgap 1992 xbingaH
GacTan aBTomMaTtThbl TYpOe ecenTesireH
BachkIin WwoliFapy Mep3imiH 6ingipeai.
Mbicanbi: 30421 — ByiibiM

2013 XblInbIHbIH, 4 anTacbiHOa
LUbIFapbIIFaH.

Pycckun
Mepen ncnosnb3oBaHem

I!L-IJI Tu.l,aTenbi-uo 1 MOJTHOCTbLIO

npo4ynTaite AaHHble
VIHCTPYKLUWM Nnepem Hadanom
MICMONb30BaHMsa Npubopa, a Takxe
COXpaHUTe UX 415 NoJly4eHus]
cnpaeku B Oyayuiem. CHMUMUTE BCIO
YNaKoBKY W HaKNenku; yTunmsnpymnte
VX Hagnexalimm obpasom.

AeTtanu v npuHagnexHo-
cTHn

KHonka nycka: ckopocTb «|»
KHonka nycka: ckopocTb «lI»
MoTopHbI 610K

AW N =

KHonkn dukcaropa EasyClick
Plus

[

Pabouas yactb 6neHgepa

»

MepHbIn cTakaH

7 Hacapgka-BeH4YUMK
a Pepyktop
b BeHnuuk

8 Hacapnka-uamensymtesnb Ha 350
M «hc»
a Kpbiwka
b Hox-namensuntenb
¢ Yawa namenbuntens
d Pe3nHOBOE KOSbLO, NPEnsT-
CTBYIOLLLEE CKOJIBXEHWIO

Ucnonb3oBaHue npudbopa

CrtepxeHb 6neHpepa (A)

Py4Hoi1 6neHaep — 970 OTANYHOEe
pewleHne onsg npuroToBAeHns
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OMNoB, COyCOB, 3arnpaBokK A
canaTtoB, CynoB, AETCKOro NuTaHus, a
TakXXe HarnMMTKOB, CMY3U 1 MOJIOYHbIX
KOKTEennen.

[na [OCTUXKEHMA HAUMYHLLINX
pes3ynLTaToB NCMNONL3YNTE
MaKCUMaJsibHYI0 CKOPOCTb.

[ns nonydeHns noapoobHbIX
WHCTPYKLMI No 06paboTke CM.
pasnenA.

Hacapka-BeH4uK (A)

Mcnonb3yite BEHYMK TOSIbKO

Ons B3OMBaHNS CNMBOK, ANYHbIX
6eNikoB, NPUroTOBIEHNSA BMCKBUTA U
[EeCepToB 13 rOTOBbLIX CMECEN.

Ona nocTmxKeHnsa Hanny4Lwmx
pesynLTaToB NCMNONL3YNTE
MaKCUMaJsIbHYIO CKOPOCTb.

[ns nonyyeHns noapoOHbIX
MHCTPYKLUMIA No 06paboTke CM.
pasgen A.

Hacapka-nsmenbuunrtesb
(B)

M3menbuntens (8) noeansHo
noaxoauT AN U3Mesib4eHnd
TBEPAOro Chblpa, 3eN1eHN, YeCHOKa,
oBoLLEeN, xneba, KpekepoB N OPEXOB.

Mpn CHUXEHUN CKOPOCTU PaboThI
apuratens u/unmn cuibHon Bubpaunmn
He3amMeanuTeNbHO OCTaHOBUTE
06paboTky.

[ns TOHKOro n3aMesnbYeHns
rnpeaHasHayeH M3MesbYnTesb
«hc» (8). OH He noaxoanT s
M3MenbYeHnsa Maca.
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[Mpn ncnonb3oBaHNU N3MeNbYUTENEN
«hc» cnegute, 4TOGbLI KONNYECTBO
VHIPeaMEHTOB OblJ10 He Bhille
YPOBHS MakCManbHOM OTMETKU.

JaHHble N0 MakCUManbHbIM
obbemam, pekomMeHgaumMm no
BPEMEHN 1 CKOPOCTU CM. B
rpadun4eckor NHCTPYKLUMKX MO
npumeHeHunio B.

«hc» Mpumep peuenta: YepHocnve
C MeaoM (Ha4YMHKa unu cnpeg ans

6JIMHYMKOB)

50 r yepHoCMBa

75 r kpem-mena

70 Mmn BOApI (MpUNpaBneHHOMN

BaHW/bIO)

* [lomecTuTe B Hally U3MeNbYnUTENs
«hCc» YepHOCNMB 1 KpeM-MeS,

* OcTaBbTe B X0104MSIbHMKE Ha 24
yaca npu temneparype 3 °C.

* Job6asbTte 70 MmN BOAbI
(MpuNpaBfeHHOW BaHUSIbIO).

* MamenbyanTe B TeyeHme 1
CEKyHAbl HA MakCUMasbHOM
CKOPOCTW.

Yxopa n ounctka (C)

[ns nonyvyeHns noapobHoi
nHdopmaumm cMm. pasgen C.

FapaHTua n o6cnyxuBa-
HUue

TexHu4YecKne xapakTepucTukn
KOHCTPYKLUMM 1N HacTosLas
MIHCTPYKUMS N0 aKcryataunm
MOryT ObITb U3MeHeHbI 6e3
npeaBapuTebHOro yBeOOMIEHWS.



[ns nonydyeHns noapobHomn
MHpOpPMaLMM CM. OTAENbHbIN
OyKneT, NOCBSALLEHHbIN rapaHTun 1
obcnyxunsaHuto, nnn nocetnTe Beb-
canTt www.braunhousehold.com.

EAL

Moaenb HB302Al-
MQ30xxxM
Hanps>xeHue | 220 - 240 B
YacrtoTa 50 -60 Ty,
KoneOGaHuii
MowHocCTb 750 -900 BT
YcnoBus [Mpu Temneparype:
XpaHeHus: oT +5°C po +45°C
1 BNaXXHOCTW:
< 80%

M3rotoBneHo B PymbiHUN Ans
[e’Nonrn BpayH Xaycxong MeX
[epmaHma

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-lsenburg/Germany

MN3penne ncnonb3oBatb NO
Ha3HaAYeHWIo

B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO
aKkcnayaraumm.

Cpok cnyx6bl n3genus coctaBnsieT 2
roaa c gathbl

npoaaxuv noTpedunTento.

MimnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 32
npeTeH3nm

notpebuteneit: OO0 «OenoHrn»,
Poccus,

127055, MockBa, yn. CyuieBckas, a.
27, cTtp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHunyeH

YcnoBus yTunusauyun:
YTnnusnposartb B COOTBETCTBUN C
3KOJIOrM4eCKnmMm TpeGOBaHVIHMI/I

YcnoBusi TPaHCNOPTUPOBKMU:

Bo Bpems TpaHCNOPTUPOBKKU, HE
Opocartb 1 He NoABePraTh U3NULLHEN
BMOpaumn.

YcnoBus peanusdauum: [lpasuna
peann3aunu ToBapa He YCTaHOBJIEHDI
M3roTOBUTENEM, HO OOMXKHbI
COOTBETCTBOBATb PErMOHasIbHbLIM,
HaLMOHaNbHbIM N

MeXOyHapOAHbIM HOPMaM 1
cTaHgaprTam.

n pou3BoauTesib:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

AaTta usrorossieHus
YT106bI Y3HaTL AATY BbINyCKa,
MnocMoTpuUTeE Ha NATU3HAYHbIV
KOA, NpoaykTa (Bo3ne Tabsinyku ¢
o603HauveHnem cepum). Nepaas
umdpa o603HaYaeT NoCNeHIo0n
umdpy roga M3roToBIEHUS.

[Be cneayouwme uudpbl — 3TO
KasieHoapHada Hegend.

A nocnepgHue OBe ykasbiBaloT
n3aaHve (aBTomMaTn4yeckn
noacunteiBaetcs ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 — nspenve 6110
BbinyuieHo B 2013 roay (B 4 Hegeno).
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YKpaiHCbka

Mepen BMKOPpUCTAHHAM

I!LIJI Mepen BUKOPUCTaHHAM
npunany yBaxHo 03HaioMTecs

3 KepPIBHULTBOM KOpUCTyBa4a Ta

36epexiTb Moro s noaasbLLIOro

BUKOPUCTaHHS. YTUni3ymTe BCi

HaCTUHU YNaKOBKWU Ta ETUKETKA
HaNeXHNM HYAHOM.

AeTtani Ta akcecyapu

1 TlyckoBa KHOMKa: WBUAKICTb «I»

2 [lyckoBa KHOMKa: WBMAKICTb «lI»

3  MotopHuin 610K

4 KHonku po3610KyBaHHS
EasyClick Plus

5 Pyuka 6neHgepa

6 CrakaH

7 Hacapgka-BiHYMK
a kopoOka BNaKoCcTel
b BiHYMK

8 Hacajaka ansa Hapisku 350mn
«hc»
a  Kpuwka
b HiX anga Hapiskn
C  EMHICTb A5 Hapi3ku
d nNpPOTMKOB3HE ryMOBE KiflbLLEe

9K BUKOPUCTOBYBaTU
NpUCTpin

Hacapka-oneHgep (A)

Py4Huii Gnenpep igeanbHo nacye
015 NPUrOTYBaHHA NiAAnB, COYCIB,
npunpas 4o canarise, Cynis, AUTAY0ro
XapyyBaHHS, a TakoX HanoiB,
MOJIOYHUX Ta iHLLINX KOKTENNIB.
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[na nocArHeHHs Hankpawmx
pes3ynbTaTiB BCTAHOBOWTE HANBULLLY
LUBUOKICTb.

JeTanbHi iHCTPYKLUii 3 NpUroTyBaHHs
OMBITbCA B po3aini A.

Hacapka-BiH4YMK (A)

BukopucToByriTe HacagKy-BiHYMK
nuwe ons 30MBaHHA BEPLLKIB, BiSKiB,
NpUroTyBaHHs BICKBITIB Ta AecepTiB 3
rOTOBMX MOPOLLKIB.

Ina nocCArHeHHs Hankpawmx
pesynbTaTiB BCTAHOBJOWTE HANBULLLYY
LIBUAOKICTb.

JeTanbHi iHCTPYKLUi 3 NpUroTyBaHHs
OMBITbCA B po3aini A.

Hacapka pnsa Hapi3ku (B)

Hacagka gns Hapisku (8) ineanbHO
nacye ans noapibHeHHs TBepaoro
cupy, UMbyri, cneuin, YacHUKY,
OBOUIB, XJ1i6a, KpekepiB Ta ropixis.
HeraliHo NpunnHiTL POBOTY, AKLLO
LUBNAOKICTb OBUTYHA 3HUXYETLCA Ta/
abo 3’aBNAETbCA CubHa Bibpauis.

Koncoéwka do siekania (8) przeznac-
zona jest w szczegolnosci do siekania
twardego sera, cebuli, przypraw,
czosnku, warzyw, chleba, krakersow

i orzechow.

[Mig 4ac BUKOpUCTaHHS Hacanok
«hC» KiNbKiCTb IHFPEAIEHTIB HE
noBuHHa 6yTn BiNbLLUOIO 3a Taky, Lo
0BOMEXYETLCA NIHIEID MaKCUMYMY.
LLLo6 ai3HaTMCs Npo MakcUMasnbHy
KinbKiCTb NPOAYKTIB 47191 06po6KU,

a TakoXX PEKOMEHO0BAHMI Yac



Ta WBWUAKICTb NMPUrOTYBaHHS,
3BepTanTecs 0o KepisHuurea 3
ekcnnyarauii I

MNpuknaa peuenTa ang Hacaakum «he»:

MenoBum HOPHOCAMB (HaYMHKa A4
MAvHUiB a6o nacta aasa 6ytepbpo-
niB)

50 r yopHoCnMBY

75 r kpemonopaibHoro meny
70 mn BOOM (3i CMakoM BaHini).

* [Noknanite HOPHOCMB Ta
KpemononibHuin men,y
3MiLlyBasibHY EMKICTb «hC».

* 36epiraty npu Temnepartypi 3°C B

XONOOWBbHUKY NPOTAroM 24 rognH.

* [opaiTe 70 mn BOAM (3i CMakom
BaHini).

* [lepemiwynTte Ha MakCMasbHin
LWBWAKOCTI NpOTArom 1 cekyHan.

Aornap ta ymweHHs (C)

JeTanbHy iHbOopMaLiio ANBITLCS B
po3gaini C.

FapaHTia Ta 06cnyroBy-
BaHHS

MpoekTHi cneuundoikadii, a Takox
[aHi IHCTPYKLUIT 3 ekcrnyartawii Moxe
OyT1 3MiHeHO 6e3 nonepeaHLOro
MNOBIOOMJIEHHS.

[na oTpuMaHHa aeTanbHOoi
iHbopmauii amB. NOBHI yMOBM LLOJ0
rapaHTii Ta 06cnyroByBaHHs, abo
3anaiTb Ha CanT:
www.braunhousehold.com.
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