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Specifikace
Model CAF-P651-KEUR
Napajeni AC 220-240V, 50/60 Hz
Jmenovity vykon 1725 W
Kapacita 6,2 |
Teplota 75-205 °C
Casovy rozsah 1-60 min
Rozmeéry (véetné rukojeti) 37,2x30x32,1cm
Rozmeéry (bez rukojeti) 30,5x30x32,1cm
Hmotnost 5,7 kg




PRECTETE SI A ULOZTE TYTOPOKYNY
DULEATA OCHRANNA OPATRENI

PFi pouzivéani fritézy dodrzujte zdkladni bezpecnostni opatreni. Pfectéte si vsechny pokyny.

Kliéové bezpec“:nostnl' body dotknout se elektrickych ¢asti, ¢imz hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym proudem.
. Nedotykejte se horkych povrchd. PouZivejte *  Tuto fritézu mohou pouzivat déti od 8 let a

rukojet. [Obrazek 2]

. Neblokujte Zadné vétraci otvory. Horka para
se uvolriuje otvory. UdrZujte ruce a oblicej
mimo otvory [Obrazek 3].

»  UPOZORNENI: Horky crisper talif mGze pfi
otoceni kose vypadnout. [Obrazek 4]

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud
jsou pod dohledem nebo byly pouceny o
bezpecném pouzivani fritézy a rozumi
souvisejicim nebezpecim.

Poznamka: * Nedovolte détem, aby ¢istily nebo provadély

* Pevné vlozte crisper talif do koSe, abyste snizili udrzbu fritézy, pokud nejsou starsi nez 8 let a
moznost jeho vypadnuti. nejsou pod dohledem.

* Horké pokrmy vZdy opatrné odstrafujte *  Déti by mély byt pod dohledem, aby sis
klestémi.

fritézou nehraly.

* Tato fritéza neni uréena k provozu pomoci
externiho ¢asovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

Obecna bezpecnost

e Kochrané pred urazem elektrickym proudem,

neponotujte kabel, zéstréku ani kryt fritézy do * Nepoutivejte fritézu k jinym acellim, neZ pro
vody nebo jinych tekutin. které je urCena.

s Pfi pouzivani fritézy détmi nebo v jejich *Neni ur€eno pro komeréni pouZiti. Pouze pro
blizkosti je nutny pfisny dohled. pouZiti v domécnosti.

e v s Y wevew Poznamka: Pokyny k ¢isténi pfislusenstvi naleznete
e Pokud pfistroj nepouzivate a pred cisténim jej yny P

odpojte ze zasuvky. Pfed nasazenim nebo
sejmutim dil( nechte vychladnout.

v Casti PéCe a Udrzba (strana 15).

¢ Nepoutzivejte fritézu, pokud ma poskozeny kabel
nebo zastrcku, pokud je nefunkéni nebo pokud
byla jakkoli poskozena. Kontaktujte zakaznickou
podporu (strana 18).
e PouZiti pfislusenstvi, které neni doporuceno
spolecnosti COSOR, mZe zpUsobit zranéni.
¢ NepouZivejte ve venkovnim prostredi.
e Fritézu ani jeji ¢asti nestavte na spordk, do
blizkosti plynovych nebo elektrickych
hofaku ani do vyhfivané trouby.
¢ Pfi pfemistovani fritézy (nebo vyjmuti kose)
budte velmi opatrni, pokud obsahuje horky
olej nebo jiné horké tekutiny.

e Povyjmuti z kose vzdy polozte crisper talif na
tepelné odolny povrch.

¢ Necistéte kovovymi draténkami. Kovové
ulomky se mohou odlomit z podlozky a



Horkovzdusné vareni

Pouzivejte na rovném, stabilnim, tepelné
odolném povrchu mimo dosah zdrojU tepla
nebo kapalin.

Fritéza pracuje pouze s horkym vzduchem.
Nikdy nenaplriujte kos$ olejem nebo tukem.

UPOZORNENI: Abyste predesli nebezpedi trazu
elektrickym proudem, varte pouze ve
vyjimatelném kosi.

Abyste predesli riziku pozéru nebo urazu
elektrickym proudem, nevkladejte do fritézy
nadmeérné velké potraviny ani kovové nadobi.

Neprepliujte kos fritézy. Hromady potravin se
mohou dotknout topnych spiral a zpUsobit
nebezpedi pozaru.

Béhem fritovani na vzduchu nebo
bezprostfedné po ném se nedotykejte kose ani
talife crisper.

Zadnou ¢&ast fritézy nezakryvejte kovovou félii, s
vyjimkou kose podle pokynd.

Do fritézy nevkladejte papir, lepenku,
Zaruvzdorny plast ani podobné materialy.

Nikdy nevkladejte do fritézy papir na peceni
nebo pergamenovy papir bez potravin na
povrchu. Cirkulace vzduchu mdze zpUsobit, Ze se
papir zvedne a dotkne se topnych spiral.

Vidy pouzivejte tepelné bezpecné nadoby.
Budte velmi opatrni, pokud pouZivate nadoby,
které nejsou kovové nebo sklenéné.

Abyste predesli riziku pozaru, nezakryvejte
zapnutou fritézu hoflavymi materidly (zaclony,
zavésy, stény apod.) ani nedovolte, aby se
fritéza dotykala hoflavych materiald.

Kdy?z je fritéza zapnuta, nepokladejte na ni
zadné predméty.

Pokud fritézu nepouzivate, neskladujte v ni
Zadné jiné materidly neZ pfislusenstvi
doporucené spolecnosti COSORI.

Chcete-li fritézu vypnout, stisknéte jednou
tlatitko®) . Fritéza zapipa’,ﬂ} se zbarvi oranzové
a ostatni tlacitka se vypnou.

Pokud uvidite, Ze z fritézy vychazi tmavy kouft,
okamZité ji vypnéte a odpojte od sité. Bily kour je
normalni a je zplsoben ohfivajicim se tukem
nebo rozstfikovanim jidla, ale tmavy kout
znameng, Ze se jidlo pfipaluje nebo je problém s
obvodem. Pred vytaZzenim koSe pockejte, az se
kouf rozptyli. Pokud pfi¢inou nebylo spélené
jidlo, obratte se na zakaznickou podporu (strana
18).

Béhem pouzivani nenechavejte fritézu bez
dozoru.

Napajeni a kabel

Pred vytazenim zastrcky ze zasuvky fritézu
vypnéte.

Nenechavejte napdjeci kabel (ani Zadnou
prodluZovaci $ritiru) viset pres okraj stolu nebo
pultu, ani se nedotykejte horkych povrchd.

Odstrarite a vyhodte ochranny kryt nasazeny na
sitovou zastrcku fritézy, abyste zabranili
nebezpedi uduseni.

Pfi zapojovani fritézy nikdy nepouzivejte zasuvku
pod pultem.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt
vyménén v autorizovaném servisu nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo
nebezpedi Urazu elektrickym proudem nebo
pozéru. Obratte se na zdkaznickou podporu
(strana 18).

Fritézu a jeji kabel uchovavejte mimo dosah déti
mladsich 8 let.

Fritéza by se méla pouzivat pouze s elektrickymi
systémy 220-240 V, 50/60 Hz. Nezapojujte ji do
jiného typu zésuvky. [Obrazek 5]

ProdluZovaci $itiry

Kratka napajeci $ridra je k dispozici proto, aby se

snizilo riziko zamoténi do delsi $nidry nebo
zakopnuti o ni.

K dispozici jsou delSi prodluzovaci kabely, které
Ize pfi opatrném pouziti pouzit. V pfipadé pouziti

delsi prodluzovaci sndry:

Oznaceny elektricky vykon sady $ntr nebo



prodluzovaciho kabelu by mél byt alespor tak
velky, jako je elektricky vykon fritézy.

+  Sidra by méla byt umisténa tak, aby
neprecnivala pfes pracovni desku nebo desku
stolu, kde by za ni mohly déti zatahnout nebo o
ni nechténé zakopnout.

e Pokud je spotfebi¢ uzemnény, méla by byt sada
$nlr nebo prodluZovaci $ndra trivodicova
s uzemnénim.

Elektromagnetickd pole (EMP)

Fritéza COSORI spliiuje vSechny normy tykajici se
elektromagnetickych poli (EMF). Pfi spravné
manipulaci a v souladu s pokyny v tomto navodu k
pouZiti je spotrebic bezpecny.

pouzivat na zdkladé dnes dostupnych védeckych
poznatka.

Pozndmka: Polozky oznacené ndsledujicim
symbolem mohou dosahovat vysokych teplot a
mélo by se s nimi zachazet opatrné.

Tento vyrobek je v souladu s RoHS. Tento
vyrobek je v souladu se smérnici

2011/65/EU a jejimi ustanovenimi.

o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych zafizenich.

Tento symbol znamen3, Ze vyrobek nesmi byt
vyhozen jako domovni odpad a mél by byt
odevzdan do pfislusného sbérného zafizeni

pro

recyklace. Spravna likvidace a recyklace pomaha
chrénit pfirodni zdroje, lidské zdravi a Zivotni
prostredi.

Dalsi informace o likvidaci a recyklaci tohoto
vyrobku ziskdte na mistnim obecnim Uradé, u
likvida¢ni sluzby nebo v obchodé, kde jste tento
vyrobek zakoupili.



SEZNAMENiI S HORKOVZDUSNOU FRITEZOU

Fritéza COSORI vyuZivd technologii rychlé 360° cirkulace vzduchu, ktera umozruje vafit s malym mnozstvim
oleje nebo bez néj a pfipravit tak rychlé, kfupavé a chutné jidlo s az o0 85 % mensim mnoZstvim oleje nez ve
fritézdch. S uzivatelsky privétivym, jednodotykovym ovlddanim, nepfilnavym kosem a intuitivnim, bezpe¢nym
designem se fritéza COSORI stane hvézdou vasi kuchyné.

Schéma horkovzdusné fritézy (obrazek 1)

Pozndmka:
* Nepokousejte se otevfit horni ¢ast fritézy. Nejedna se o viko. [Obrazek 6].
* Kos a crisper talif jsou vyrobeny s nepfilnavym povrchem. Neobsahuje PFOA a BPA.

Pfivod vzduchu 6.  Uchyty pro prenaseni
Ovladaci 7. Kos
obrazovka 8.  Rukojet koge

9.

3. Crisper talif Papirova vlozka
Vystup vzduchu

5. Napdjeci kabel



SCHEMA ZOBRAZENI

Poznamka:
* Kdyz stisknete tlacitko pro poutziti funkce vareni, zméni se barva tlacitka na modrou, aby se ukazalo, Ze je aktivni. Dalsim
stisknutim se vybér funkce zrusi a vrétite se k ruénimu smazeni na vzduchu.
* UlozZeni nebo obnoveni funkci vafeni viz Nastaveni funkci vareni (strana 14).

Funkce vareni (obrazek 1)

A. Kufe G. Hranolky
B. Steak H. Slanina
C. Morské plody I.  Zelenina
D. Krevety J.  PeCeme
E. Opétovny ohrev K. Peceni masa
F.  Mrazené L.  Predehrati*
potraviny
*Pozndmka: Zapne/vypne predehfivani (pfi funkci vafeni
nebo pfi ruénim vareni).
Ovladaci panel (obrazek 1)
M.  Snizeni ¢asu / teploty P.  Zapnout/vypnout
N.  Zapnuti/vypnuti funkce Shake Q. Spusténi/pauza
O. Prepinani mezi fizenim Casu a R.  Zvy3eni ¢asu/teploty
teploty
Displej (obrazek 1)
S.  Zobrazeniteploty
T. Zobrazenicasu
ZOBRAZENI ZPRAV

. Funkce vareni byla ukoncena. [Obrazek 7]
. Pfipominka k protfepdani nebo obraceni potravin. [Obrézek 8]
. Fritéza je pfedehratd. Po vlozeni koSe do fritézy se spusti vareni. [Obrazek 9]



PRED PRVNIM POUZITIM

Nastaveni

1.

Odstrante z fritézy vSechny obaly véetné
docasnych nalepek.

Umistéte fritézu na stabilni, rovny a
zaruvzdorny povrch. Nepfiblizujte se k
misttim, ktera mohou byt poskozena parou
(napf. stény nebo skfiné).

Poznamka: Za fritézou a nad ni ponechte 13 cm volného

prostoru. [Obrdzek 10] Pfed fritézou ponechte dostatek

mista pro vyjmuti kose.

Dukladné umyjte kos a crisper talif v myéce nadobi
nebo neabrazivni houbou.

Vnitfek a vnéjsek fritézy otfete mirné navlhéenym
hadfikem. Osuste ji utérkou.

Zarovnejte Sipky na desce crisper se Sipkami na kosi

a pevné ji zatlacte dold. Umistéte ko$ dovnitf
fritézy.

[Obrazek 1.2]

Obrazek 1.2

ZkuSebni provoz

Zku$ebni provoz vam pomUze seznamit se s fritézou, ujistit

se, ze spravné funguje, a vycistit ji od pfipadnych zbytkd.

1. Ujistéte se, Ze je kos fritézy prazdny, a zapojte
fritézu do zasuvky.

2. Stisknéte tlacitko PREHEAT. Na displeji se zobrazi 205

°Ca5MIN.

3. Stisknutim tlagitka Pll zahdjite predehfivani.
Po dokonceni pfedehfivéani fritéza zapipd.

4. Vytahnéte kos a nechte ho 5 minut vychladnout.
Poté vloZte prazdny kos zpét do fritézy.

5. Stisknutim tlacitka @ vyberte funkci Steak.
Na displeji se zobrazi 205 °C a 10 MIN.

6. Dvakrat stisknéte tla¢itko TEMP/TIME. Na displeji
zacne blikat ¢as. Jednim stisknutim tlacitka
zménite ¢as na 5 minut.

Pozndmka: Volitelné mUzete stisknutim tlagitka SHAKE

vypnout upozornéni na protfepavani a stisknutim tlacitka

PREHEAT zrusit predehtivani.

7. Stisknéte tlagitko PIl pro zahajeni. Po dokongeni
fritéza zapipa.

8. Vytdhnéte kos. Tentokrat nechte kos zcela
vychladnout po dobu 10-30 minut.

Pozndmka:

*  Kazda fritéza mize byt z vyrobniho procesu citit
plastem. To je normalni. Pokud se plastovy zapach
po zkusebnim spusténi nezmirni, kontaktujte
zdkaznickou podporu (strana 20).

*  Priotaceni kose po vareni budte opatrni, protoze
horky crisper talif mize vypadnout a ohrozit
bezpecnost.
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POUZiVANi HORKOVZDUSNE FRITEZY

Predehrev

Pred vloZzenim potravin do fritézy doporucujeme predehfat, pokud neni fritéza jiz zahfata. Bez predehfati se

jidlo diikladné nepropece.

1.  Zapojeni. Stisknutim tlacitka L') zapnéte displej fritézy.

2.  Stisknéte tlacitko PREHEAT. Na displeji se zobrazi 205 °Ca 5 MIN.

3. Stisknutim tlacitek + nebo - maZete zménit teplotu. Cas se upravi automaticky.
Teplota Cas
205°C 5minut
200°C 5minut
195°C 5minut
190 °C 5minut
180 °C 4 minuty
175°C 4 minuty
170 °C 4 minuty

165 °C a méné 3 minuty
4.  Stisknutim tlacitkalll zahajite pfedehfivani.
5.  Po dokonceni predehfivani fritéza trikrat pipne. Na displeji se zobrazi nastavena teplota
predehrevu. [Obrazek 9]
Poznamka:

Pokud béhem pohotovostniho rezimu nestisknete po dobu 3 minut Zadné tlacitko, fritéza vymaze vSechna nastaveni.
Vsechny funkce vareni (kromé slaniny) zahrnuji funkci Pfedehrtati. Chcete-li preskocit fazi predehfivani, stisknéte
tlacitko PREHEAT a zruste funkci predehfati.

Horkovzdus$né fritovani

Poznamka:

Na horni ¢ast fritézy nic nepokladejte. Narusilo by to proudéni vzduchu a zptsobilo by to $patné vysledky fritovani.
[Obrazek 14]

Vzduchova fritéza neni klasicka fritéza. Nenaplriujte kos olejem, fritovacim tukem ani Zadnou tekutinou.

Pfi vyjimani kose z fritézy davejte pozor na horkou péru.

11



Nastaveni funkce vareni

Nejjednodussi zpisob smaZeni na vzduchu je pouZitim prednastavenych rezim(. Ty jsou naprogramovany s

idedlnim ¢asem a teplotou pro pfipravu urcitych potravin.

¢ Pokud neni uvedeno jinak, mlzZete si pfizpUsobit ¢as funkce (1-60 minut), teplotu (75-205 °C), nastaveni
predehtevu a nastaveni pfipomenuti protiepani.

e PfizpUsobeni funkce:

1. Vyberte funkci a nastavte ¢as a teplotu. Volitelné pfidejte/odstrarite pfipominku protfepdni
stisknutim tlacitka SHAKE a pridejte/odstrarite predehrev stisknutim tlacitka PREHEAT.
2.  Stisknéte a podrzte ikonu funkce, dokud fritéza 1krat nezapipa.

*  Funkce reset:

. Aniz byste provadéli zmény, stisknéte a podrzte ikonu funkce a ikonu Temp/Time po dobu 3
sekund, dokud fritéza jednou nezapipa.

*  Resetovani vsech funkci:
. Stisknéte a podrzte tlacitka + a - po dobu 3 sekund, dokud fritéza 1krat nezapipa.

Vysledky se mohou lisit. Podivejte se do naseho Stru¢ného privodce a Knihy receptd, kde najdete ndvod na
ptizptsobeni funkci pro dosazeni dokonalych vysledka.

Poznamka: PFi pfistim zapnuti fritézy si fritéza zapamatuje posledni nastaveni funkci.

Funkce Symbol Vychozi teplota WCh(,)Zi cas Predehrati Pfipor:ne,nmi
(minuty) protfepani? *
Steak e 205 °C 10 o o
Kufe » 200°C 20 o o
Mofské plody - 4 190°C 10 ]
Krevety 3 190°C 6 Q Q
Slanina f 160°C 8
Mrazené potraviny * 195°C 12 (] (]
Hranolky** W 195 °C 18 o o
Zelenina ' 205°C 10 o ]
Pecené 195°¢C 15 o o
Peteme 165°C 20 (]
Predehrati 205°C (auton‘:’atické
nastaveni)
Opétovny ohfev 200 °C 5

* Viz ¢ast Trepani potravin (strana 14). ** Tipy pro smaZeni hranolkd na vzduchu najdete v ¢asti Privodce vafenim
(strana 14).
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Horkovzdusné fritovani

1.  Crisper talit vloZte do kose. Crisper talif

umoznuje odkapdvani prebyte¢ného tuku na

dno kose.

Poznamka:
«  Crisper talif nelze pouZit pro viechny recepty,
napfiklad promuffiny a chléb.
*  Privkladani vyrovnejte Sipky na crisper talifi a

na dné kose.
2. Zvolte funkci vafeni (strana 12).

Poznamka: Funkce vareni jsou naprogramovany s
idedlnim ¢asem a teplotou pro vareni nékterych
potravin. MUZete také nastavitvlastni ¢as a teplotu

bez vybéru funkce.

3. VoliteIné mUzZete ptizpUsobit teplotu a
Cas, zapnout/vypnout predehfivani a
pridat/odebrat pfipominku otfesl. To
mUZete provést kdykoli béhem vareni.

a.  Stisknutim tlacitka TEMP/TIME
zménite teplotu nebo ¢as. Teplota
nebo ¢as budou na displeji blikat.

b.  Stisknutim tlagitek + nebo - zménite
teplotu (75°-205 °C) nebo ¢as (1-60
minut).

Poznamka:
¢ Chcete-li rychle zvysit nebo sniZit ¢as nebo
teplotu, stisknéte a podrzte tlacitka + nebo -

* Pokud nestisknete tlaéitko TEMP/TIME,
stisknutim tlacitka + nebo - se teplota

automaticky zméni.

c.  Stisknutim tlacitka SHAKE
pFidate/odstranite pfipomenuti
protreseni.

d.  Stisknutim tlacitka PREHEAT
ptidate/odebirate predehrev.

4.  Stisknutim tlacitka Pl zahajite smaZeni na vzduchu.

5.  Po dokonceni predehfivani vlozte potraviny do
kose, kdyz se na displeji zobrazi fritéza. Obr. 9

6.  Pokud je funkce Shake Reminder zapnuta,

zobrazi se v poloviné doby vareni. Fritéza
pétkrat pipne a na displeji zacne blikat
(SHAKE).
a. Vyjméte kos z fritézy a davejte
pozor na horké potraviny.
para. Fritéza automaticky prerusi
vareni a displej se vypne, dokud ko3
nevymeénite.

b.  Potraviny protfepejte nebo obratte.

C.  Vlozite zpétny kos do fritézy.

Poznamka: Viz ¢ast Protfeseni potravin (strana 14).

se zobrazi: [Obrézek 7].

8.  Vyjméte kos z fritézy a davejte pozor

na horkou paru.

9.  Vyjméte potraviny z kose.

a. Ujistéte se, Ze kos leZi na rovném

povrchu.

UPOZORNENI: Horky crisper tali¥ mdze pfi
otoceni koSe vypadnout.

b.  Dévejte pozor, aby se v kosi
nenahromadil horky olej nebo tuk.
Abyste zabranili rozstfiku, vylijte olej
pred vyménou kose. [Obrazek 12]

10. Pred cisténim nechte vychladnout.

Po dokonceni fritéza trikrat pipne. Na displeji

13



Protfeseni potravin

Jak potraviny potrast

e Béhem vareni vyjméte kos z fritézy a jidlo
protfepejte, promichejte nebo otocte.
a. K protfepanijidla:

drite
rukojet kose tésné nad zaruvzdornym

« Z bezpecnostnich davodd
povrchem. KoSem zatreste.

b. Pokud je kos pfili§ tézky na to, aby se dal
protiepat:
1. Umistéte koS na zaruvzdorny drzdk

nebo povrch.
2. Peclivé kos protrepejte.

Pozndmka: Tuto metodu nepouzivejte, pokud

hrozi nebezpedi vystriknuti horkych tekutin.

C. Pokud je kos prilis tézky na protfepani a jsou v

ném horké tekutiny:

1. Umistéte koS na Zaruvzdorny drzak

nebo povrch.
2. K michani nebo obraceni pokrm0
pouzivejte klesté.

Pfipomenuti protieseni

¢ Shake Reminder vds upozorni 5 pipnutimi a na
displeji zacne blikat (SHAKE).

e Pokud koSe nevyjmete, po 1 minuté se ozve
opétovny zvukovy signél a na displeji se
zobrazi stalé (SHAKE).

e Po vyjmuti koSiku se funkce Shake
Reminder zrusi.

Privodce varenim

Pieplnéni
¢ Pokud je kos preplnény, jidlo se uvari
nerovnomérné.

¢ Kos nepreplnujte.

Hranolky
¢ Pro kfupavost pridejte 0,5 — 1 polévkovou lZici
oleje.

e Pokud pfipravujete hranolky ze syrovych

e KdyZ kos vyjmete, fritéza automaticky
pozastavi vareni. Jako bezpecnostni funkce se
displej vypne, dokud koS nevyménite.

*  Povyméné kose se vareni automaticky
obnovi.

* Netfepejte déle nez 30 sekund, protoZe by se
fritéza mobhla zacit ochlazovat.

Co se ma protrast

* Malé potraviny, které jsou naskladané na sebe,
jako jsou hranolky nebo nugety, je obvykle
tfeba protrepat.

*  Bez protfepdni nemusi byt potraviny
kifupavé nebo rovnomérné propecené.

*  Ostatni potraviny, napfiklad steaky, mazZete
obracet, abyste zajistili rovhomérné propeceni.

Kdy protrast
¢V poloviné vareni pokrm jednou protiepejte
nebo otocte, v pripadé potreby i vicekrat.
¢ Shake Reminder je navrzentak,aby vam
pfipominal kontrolu jidla. Klepnutim na polozku
SHAKE zapnete funkci Shake Reminder. Nékteré

funkce pouzivaji Shake Reminder automaticky (viz.

Nastaveni funkce vareni, strana 9).
brambor, namocte je pred smazenim na 15
minut do vody, abyste odstranili Skrob. Pfed
pridanim oleje je osuste utérkou.

*  Pro kiupavéjsi vysledek nakrajejte nevarené
hranolky na mensi kousky. Zkuste nakréjet
hranolky na rozmér 0,6 x 7 cm.

Obecné tipy

* Horkovzduchem muZete smazit vSechny
mrazené potraviny nebo zbozi, které Ize
péct v troubé.

*  Chcete-li pfipravit kolace, dorty nebo jiné
potraviny s naplni nebo téstem, vlozte
potraviny do formy.

¢ PFismazZeni potravin s vysokym obsahem tuku
na vzduchu dochazi k odkapavani tuku na dno
kose. Abyste zabranili nadmérnému zakoureni
pfi vafeni, vylijte po vafeni odkapany tuk.

¢ Potraviny marinované v tekutiné vytvareji
stiikance a nadmérny koufr. Pfed smazenim
na vzduchu tyto potraviny osuste.

Pouziti oleje

e Pfidanim malého mnoZstvi oleje do pokrmu
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ziskate vétsi kfupavost. NepouZivejte vice nez
2 polévkové Izice / 30 ml oleje.

* Olejové spreje jsou vynikajici pro rovnomérné
nandaseni malého mnozstvi oleje na vSechny
potraviny.

Poznamka: Dalsi informace z kuchyné COSORI najdete v

nasi knize receptl a v Tipech $éfkuchare.

DalSi funkce

Automatické obnoveni vareni

e Pokud kos vytadhnete, fritéza automaticky
pozastavi vareni. Displej se do¢asné vypne jako

e predchoziho nastaveni.

Prepinani jednotek teploty

. Stisknéte a podrzte tlagitko TEMP/TIME po dobu

3 sekund.

. Fritéza jednou pipne a jednotka teploty
se zméni z Fahrenheita na Celsia.

. Opakovanim prepnete zpét na Fahrenheita.

Zapnuti/vypnuti zvuku

. Stisknéte a podrite soucasné tlacitka BAKE a

SHAKE po dobu 3 sekund, dokud fritéza jednou

nezapipd, aby se zvuk vypnul. Zopakuijte,
abyste zvuk opét zapnuli.

Pozastaveni

e Stisknutim tlacitka Wl pozastavite vareni.
Fritéza prestane ohfivat a Pl bude blikat,
dokud stisknutim PIlI neobnovite vareni.

¢ Po 30 minutédch necinnosti se fritéza vypne.

e To umoZnuje pozastavit funkci vareni, aniz
byste museli kos z fritézy vyjmout.

Automatické vypnuti

e Pokud fritéza nemd aktivni funkce vareni,
vymaze vSechna nastaveni a po 3 minutach
necinnosti se vypne.

bezpecénostni funkce.

*  KdyZ kos vrétite zpét, fritéza bude automaticky

pokracovat ve vareni podle

Ochrana proti prehrati

*  Pokud se fritéza prehreje,
automaticky se vypne jako
bezpecnostni funkce.

*  Pred dalSim pouZzitim nechte fritézu zcela

vychladnout.

PECE A UDRZBA

Poznamka:
*  Po kazdém pouziti vidy vycistéte kos fritézy a jeji
vnitini prostor.
*  VyloZeni kose folii (kromé crisper talife) maze
usnadnit ¢isténi.

1.  Fritézu vypnéte a odpojte od sité. Pred
Cisténim ji nechte zcela vychladnout. Pro
rychlejsi ochlazeni vytahnéte kos.

2. V pfipadé potieby otfete vnéjsi ¢ast
fritézy vihkym hadfikem.

3. Kos$ a crisper talif Ize myt v myéce nadobi.
MUzete je také myt horkou mydlovou
vodou a houbickou, ktera neni abrazivni. V
pfipadé potfeby je namocte.

Poznamka:
*  Kos a crisper talif maji nepfilnavy povrch.
NepouZivejte kovové nadobi a abrazivni Cistici
materidly.



4. Pro odolnou mastnotu:

a.

C.

V malé misce smichejte 2
IZice jedlé sody a 1 IZici vody,
abyste vytvofili roztiratelnou
pastu.

Pomoci houby naneste
pastu na kose a vydrhnéte
je. Pfed oplachnutim nechte
kose 15 minut pusobit.

Pred pouZitim umyjte kos

vodou a mydlem.

5. Vnitfek fritézy Cistéte mirné navlhéenou
neabrazivni houbou nebo hadfikem.
Neponofujte je do vody. [Obrazek 13] V
pripadé potieby vycistéte topnou
spirdlu, abyste odstranili zbytky
potravin.

6.  Pred pouZitim vysuste.

Poznamka: Pfed zapnutim fritézy se ujistéte, Ze je
topna spiréla zcela sucha.
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RESENi PROBLEMU

Problém

Moziné reseni

Fritéza se nezapne.

Ujistéte se, Ze je fritéza zapojena do sité.

Kosik pevné zasunte do fritézy.

Jidlo neni zcela uvarené.

Do kose vkladejte mensi davky potravin. Pokud je ko$ preplnény, potraviny
se nedovari.

Zvyste teplotu nebo dobu vareni.

Jidlo je pfipraveno nerovhomérné.

Potraviny, které jsou naskladané na sobé nebo blizko sebe, je treba béhem
vareni protfepat nebo obratit (viz Tfepani potravin, strana 14).

Potraviny nejsou po fritovani na vzduchu
kfupavé.

KFupavost potravin zvysite, kdyz je postfikate nebo potrete malym
mnozstvim oleje (viz Privodce vafenim, strana 14).

Hranolky nejsou spravné uvarené.

Viz Hranolky, strana 14.

Kos se do fritézy bezpecné nezasune.

Ujistéte se, Ze kos neni preplnény potravinami.

Ujistéte se, Ze je crisper talif pevné umistén v kosi.

Z fritézy vychazi tmavy kouft.

Fritézu ihned odpojte ze sité. Tmavy kouf znamena, Ze se jidlo pripaluje

nebo je problém s obvodem. Pfed vytazenim koSt pockejte, az se kour

rozptyli. Pokud pfi¢inou nebylo spalené jidlo, obratte se na zakaznickou
podporu (viz strana 18).

Z ventilatoru vychazi bily kout nebo para.

PFi prvnim pouZiti nebo béhem vareni mize fritéza vytvaret bily kour
nebo péru. To je normalni.

Ujistéte se, Ze kos a vnitrek fritézy jsou fadné vycisténé a nejsou mastné.

Pfi vafeni mastnych potravin se pod crisper talifem shromazduje olej.

Tento olej bude vytvaret bily kouf a ko$ mize byt teplejsi nez obvykle. To

je normalni a nemélo by to mit vliv na vafeni. S koSem zachazejte
opatrné.

Na displeji se zobrazi chybovy kod "E1".

V monitoru teploty je otevieny obvod. Kontaktujte zakaznickou podporu
(strana 18).

Na displeji se zobrazi chybovy kéd "E2".

V monitoru teploty je zkrat. Kontaktujte zakaznickou podporu (strana
18).

Na displeji se zobrazi chybovy kod "E3".

Aktivovala se ochrana proti prehrati fritézy. Vypnéte a odpojte fritézu ze
sité a nechte ji zcela vychladnout. Pokud se na displeji nadale zobrazuje

"E3“, obratte se na zakaznickou podporu (viz strana 18).

17



ZAKAZNICKA PODPORA

Mate-li jakékoli dotazy nebo obavy ohledné nového produktu, obratte se prosim na nas tym zakaznické
podpory.
info@tygotec.eu

UKAZTE NAM, CO VARITE

Doufdme, Ze vam to pomohlo. NemuizZeme se dockat, az uvidime vase krasné vysledky, a myslime si, Ze se
budete chtit podélit o glam snimky! Nase komunita ¢eka na vase nahravky - staci si nize vybrat platformu,
kterou chcete pouZit. Cvakejte, oznacujte a hashtagujte, Cosori kuchafi!

cosori.cz facebook fb skupina instagram tiktok

Informace o souladu s predpisy

Prohlaseni o souladu s predpisy EU:

Arovast Corporation timto prohlasuje, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi poZadavky a dalSimi pfislusnymi
ustanovenimi smérnice 2014/53/EU.

Kopie EU prohldseni o shodé je k dispozici online na adrese www.cosori.com/.

Kontaktni adresa pro EU:

Tygotec s.r.o.
Studenéves 138
Studenéves 273 79
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Obsah balenia

1 x teplovzdusna fritéza

1 x tanier Crisper

1 x pouzivatelska prirucka

1 x strucna referencna prirucka
50 x papierova fritovacia vlozka

Specifikacie

Model CAF-P651-KEUR
Napajanie AC 220-240V, 50/60 Hz
Menovity vykon 1725 W
Kapacita 6,2 |
Teplota 75-205 °C
Casovy rozsah 1-60 min

Rozmery (vratane rukovate)

37,2x30x32,1cm

Rozmery (bez rukovate)

30,5x30x32,1cm

Hmotnost

5,7 kg
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PRECITAJTE SI A ULOZTE TIETOPOKYNY
DOLEZITE OCHRANNE OPATRENIA

Pri pouZivani fritézy dodrziavajte zakladné bezpecnostné opatrenia. Precitajte si vSetky pokyny.

Klacové bezpecnostné body

. Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte
rukovét. [Obréazok 2]

. Neblokujte Ziadne vetracie otvory. Hortlca
para sa uvolfiuje cez vetracie otvory. Ruky a
tvar drzte mimo prieduchov [obrazok 3].

. VAROVANIE: Pri otdcani kosa moéze horuci
tanier Crisper vypadnut. [Obrazok 4]

Pozndmka:

* Pevne vloZte tanier crisper do kosa, aby ste
znizili moznost jeho vypadnutia.

* Horuce jedlo vidy opatrne vyberajte kliestami.

Vieobecna bezpeénost

¢ Na ochranu pred urazom elektrickym pradom,
Nepondrajte kabel, zéstrcku ani kryt fritézy do
vody alebo inych kvapalin.

e Ak fritézu pouzivaju deti alebo sa nachddza v
ich blizkosti, je potrebny prisny dohlad.

e Ked sa zariadenie nepouZiva a pred Cistenim
ho odpojte od elektrickej siete. Pred montazou
alebo demontazou dielov nechajte zariadenie
vychladnut.

¢ NepoufZivajte fritézu, ak je poskodeny kabel
alebo zastrcka, ak nefunguje alebo ak bola
akokolvek poskodend. Kontaktujte zdkaznicku
podporu (strana 17).

*  PoufZivanie prislusenstva, ktoré spolo¢nost
COSOR neodporuca, mbze spdsobit
zranenie.

¢ NepouZivajte vo vonkajSom prostredi.

e Fritézu ani jej Casti neumiestriujte na
sporak, do blizkosti plynovych alebo
elektrickych hordkov ani do vyhrievanej
rary.

¢ Pri premiestfiovani fritézy (alebo vyberani
kosa) budte velmi opatrni, ak obsahuje
horuci olej alebo iné hortce kvapaliny.

e Po vybrati taniera Crisper ho vidy poloZte na
teplovzdorny povrch.

* Necistite kovovym drétom. Kovové ulomky sa
mozu odlomit z podlozky a dotknut sa
elektrickych casti, ¢o predstavuje riziko Urazu
elektrickym pruadom.

* Tuto fritézu moézu pouzivat deti vo veku 8
rokov a starsie a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a vedomosti za predpokladu, ze
su pod dohladom alebo boli poucené o
bezpecnom pouZzivani fritézy a rozumeju
prislusnym nebezpecéenstvam.

* Nedovolte detom distit alebo udrziavat fritézu,

pokial nie su starsie ako 8 rokov a nie su pod
dozorom.

* Deti by mali byt pod dohladom, aby sa s
fritézou nehrali.

e Tato fritéza nie je urCena na prevadzku s
externym Casovacom alebo samostatnym
systémom dialkového ovladania.

* NepoufZivajte fritézu na iné ucely, nez na
ktoré je uréena.

* Nie na komercné pouZzitie. Len na pouZitie v
domacnosti.

Poznamka: Pokyny na Cistenie prislusenstva

néjdete v Casti Starostlivost a Gdrzba (strana 30).
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Varenie horticim vzduchom

Pouzivajte na rovnom, stabilnom, tepelne
odolnom povrchu mimo zdrojov tepla alebo
kvapalin.

Fritéza pracuje len s horicim vzduchom. Nikdy
nenapliajte ks olejom alebo tukom.

VAROVANIE: Aby ste predisli riziku Urazu
elektrickym pridom, varte len vo vyberatelnom

kosi.

Aby ste predisli riziku poZiaru alebo urazu

elektrickym pridom, nevkladajte do fritézy prilis

velké potraviny alebo kovové nacinie.

K&S fritézy neprepliiujte. Hromady potravin sa
mozu dotknut ohrievacich $pirdl a spdsobit
nebezpecenstvo poZiaru.

Nedotykajte sa kosa ani taniera Crisper pocas
fritovania na vzduchu alebo bezprostredne po
fom.

Ziadnu ¢ast fritézy nezakryvajte kovovou féliou,
okrem kosa podla pokynov.

Do fritézy nevkladajte papier, karton,
Ziaruvzdorny plast alebo podobné materidly.

Do fritézy nikdy nevkladajte papier na pecenie
alebo pergamenovy papier bez potravin na
povrchu. Cirkuldcia vzduchu moze spdsobit, ze

sa papier zdvihne a dotkne sa ohrievacich 3piral.

Vidy pouZivajte tepelne bezpecné nadoby. Ak
pouzivate nadoby, ktoré nie su kovové alebo
sklenené, budte velmi opatrni.

Aby ste predisli riziku poZiaru, nezakryvajte
zapnutu fritézu horlavymi materidlmi (zaclony,
zavesy, steny atd'.) ani nedovolte, aby sa fritéza
dotykala horlavych materialov.

Ked' je fritéza zapnutd, nekladte na fiu Ziadne
predmety.

Ak sa fritéza nepouZiva, neukladajte do nej
Ziadne iné materidly ako prislusenstvo
odporucéané spolo¢nostou COSORI.

Ak chcete vypnut fritézu, stlacte tlacidlo O
jedenkrat. Fritéza vyda zvukovy signal, zmeni

farbu na oranZovu a ostatné tlacidla sa vypnu.

Ak z fritézy vychadza tmavy dym, okamzite ju
vypnite a odpojte zo zasuvky. Biely dym je
normalny a je spésobeny zahrievanim tuku alebo
rozstrekovanim jedla, ale tmavy dym znameng, ze
sa jedlo spaluje alebo je problém s obvodom.
Pred vybratim kosa pockajte, kym sa dym
rozptyli. Ak pri¢inou nebolo spalené jedlo,
obratte sa na zdkaznicku podporu (strana 36).

Pocas pouZivania nenechdvajte fritézu bez
dozoru.

Napdjaci zdroj a kabel

Pred vytiahnutim zéstrcky zo zasuvky vypnite
fritézu.

Nenechavajte napajaci kadbel (ani predlzovaci
kabel) visiet cez okraj stola alebo pultu, ani sa
nedotykajte horucich povrchov.

Odstrarite a zlikvidujte ochranny kryt nasadeny
na zastrcke fritézy, aby ste zabranili
nebezpecenstvu udusenia.

Pri zapdjani fritézy nikdy nepouZivajte zasuvku
pod kuchynskou linkou.

Ak je napajaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit
autorizované servisné stredisko alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo riziku urazu
elektrickym pridom alebo poziaru. Obratte sa na
zakaznicku podporu (strana 36).

Fritézu a jej kdbel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Fritéza by sa mala pouzivat len v elektrickych
systémoch s napatim 220-240 V, 50/60 Hz.
Nezapdjajte ju do Ziadneho iného typu zasuvky.
[Obrazok 5]

PredlZovacie kable

Kratky napajaci kabel je k dispozicii, aby sa zniZilo
riziko zamotania alebo zakopnutia o dIhsi kabel.

K dispozicii su dlhsie predlZovacie kable, ktoré sa

mozu pouzivat opatrne. Ak sa pouzivaju dlhsie
predlZovacie kable:
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¢ Oznaceny elektricky vykon supravy kablov alebo
predlZovacej $nury by mal byt aspon taky velky
ako elektricky vykon fritézy.

+  Snura by mala byt umiestnena tak, aby
nevyc¢nievala nad pracovnu dosku alebo dosku
stola, kde by za fiu mohli deti zatiahnut alebo o
fiu ndhodne zakopnut.

e Ak je spotrebi¢ uzemneny, siprava kablov alebo
predlzovaci kdbel by mali byt trojvodi¢ové
uzemnené.

Elektromagnetické polia (EMP)

Fritéza COSORI spifia vietky normy tykajtice sa
elektromagnetickych poli (EMF). Spotrebic je
bezpecny, ak sa s nim zaobchadza spravne a v
sulade s pokynmi uvedenymi v tomto navode.
pouZzivat na zaklade sucasnych vedeckych
poznatkov.

Pozndmka: Predmety oznacené nasledujicim
symbolom mézu dosahovat vysoké teploty a malo
by sa s nimi zaobchadzat opatrne.

Tento vyrobok je v stlade s RoHS. Tento
vyrobok je v sulade so smernicou

2011/65/EU a jej ustanoveniami.

o obmedzeni pouZivania urcitych nebezpecnych
latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach.

Tento symbol znamen3, Ze vyrobok sa nesmie
likvidovat ako domovy odpad a mal by sa
odovzdat do prislusného zberného zariadenia

na

recyklacia. Spravna likvidacia a recyklacia pomaha
chrénit prirodné zdroje, fudské zdravie a zZivotné
prostredie.

Dalsie informacie o likvidacii a recyklacii tohto
vyrobku ziskate na miestnom obecnom urade, v
sluzbe na likvidaciu odpadu alebo v obchode,
kde ste tento vyrobok zakupili.
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UVOD DO TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

Fritéza COSORI vyuZiva technoldgiu rychlej 360° cirkuldcie vzduchu na pripravu jedal s malym mnozstvom oleja
alebo bez neho, ¢im sa dosiahne rychle, chrumkavé a chutné jedlo s az o0 85 % mensim mnoZstvom oleja ako vo
fritézach. Vdaka uZivatel'sky privetivému ovlddaniu jednym dotykom, neprifnavému kosu a intuitivnemu,
bezpecnému dizajnu bude fritéza COSORI hviezdou vasej kuchyne.

Schéma teplovzdusnej fritézy (obrazok 1)

Pozndmka:
* Nepokusajte sa otvorit hornu &ast fritézy. Nie je to veko. [Obrazok 6].
» K63 atanier crisper su vyrobené s neprifnavym povrchom. Neobsahuje PFOA a BPA.

Privod vzduchu 6.  Drzadla na prendsanie
Ovladacia 7.  Kosik
obrazovka 8.  Rukovit ko3a

9.

3. Crisper tanier Papierova vlozka
Vystup vzduchu

5. Napdjaci kabel
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SCHEMA ZOBRAZENIA

Poznamka:
* Ked'stlacite tlacidlo na poutZitie funkcie varenia, farba tlacidla sa zmeni na modru, aby sa ukazalo, Ze je aktivne.
Opéatovnym stla¢enim zrusite vyber funkcie a vratite sa k manudlnemu fritovaniu na vzduchu.
¢ Ak chcete uloZit alebo resetovat funkcie varenia, pozrite si ¢ast Nastavenie funkcii varenia (strana 27).

Funkcia varenia (obrazok 1)

A.  Kuracie maso G. Hranolky

B. Steak H.  Slanina

C. Morské plody I.  Zelenina

D. Krevety J.  Pelte

E. Obhrievanie K.  Pecenie masa

F.  Mrazené L.  Predhrievanie*
potraviny

*Pozndmka: Zapina/vypina predohrev (pocas funkcie
varenia alebo ru¢ného varenia).

Ovladaci panel (obrazok 1)

M.  Znizenie ¢asu/teploty P.  Zapnuté/vypnuté
N.  Zapnutie/vypnutie funkcie Q. Spustenie/pozastavenie
Shake R.  Zvy3enie &asu/teploty

O. Prepinanie medzi ¢asovou a

teplotnou regulaciou

Displej (obrazok 1)
S.  Zobrazenie teploty

T. Zobrazenie ¢asu

SPRAVY NA DISPLEJI

. Funkcia varenia bola ukoncena. [Obréazok 7]
. Pripomienka, aby ste jedlo pretrepali alebo otocili. [Obrazok 8]
. Fritéza je predhriata. Po vloZeni kosa do fritézy sa zacne varenie. [Obrazok 9]
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PRED PRVYM POUZITIM

Nastavenia

1. Odstrante z fritézy vSetky obaly vratane
docasnych stitkov.

2. Fritézu umiestnite na stabilny, rovny a
ziaruvzdorny povrch. Nepriblizujte sa k
miestam, ktoré mdzu byt poskodené parou
(napr. steny alebo skrinky).

Poznamka: Za fritézou a nad nou nechajte 13 cm volného
priestoru. [Obrazok 10] Pred fritézou nechajte dostatok
priestoru na vybratie kosa.

3. K&s a tanier Crisper dokladne umyte v umyvacke
riadu alebo neabrazivnou Spongiou.

4. Vnutro a vonkajsok fritézy utrite mierne vihkou
handrickou. Osuste ju uterakom.

5. Zarovnajte Sipky na tanieri Crisper so $ipkami na

kosi a pevne ho zatla¢te nadol. Umiestnite kés do
fritézy.

[Obrazok 1.2]

Obrazok 1.2

Testovacia prevadzka

Skusobna prevadzka vam pomdze oboznamit sa s fritézou,
uistit sa, Ze funguje spravne, a vydcistit ju od zvyskov.

Uistite sa, Ze je kos fritézy prazdny a zapojte
fritézu do zasuvky.

Stlacte tlacidlo PREHEAT. Na displeji sa zobrazi 205
a5 MIN.

Stlatenim tlagidla Pl spustite
predhrievanie. Po dokonceni predhrievania
fritéza zapipa.

Vyberte kosik a nechajte ho 5 minut vychladnut.

Potom vloZzte prazdny ké3 spat do fritézy.

Stlacenim tlacidla @ vyberte funkciu
Steak. Na displeji sa zobrazi 205 °C a 10 MIN.

Stla¢te dvakrat tla¢idlo TEMP/TIME. Na displeji
bude blikat ¢as. Stlaéenim tlacidla jedenkrat
zmenite ¢as na 5 minut.

Poznamka: Volitelne mozZete stlacenim tlacidla SHAKE

vypnut upozornenie na otrasy a stlaéenim tlacidla
PREHEAT zrusit predhrievanie.

7. Stlatte tlacidlo Pl na spustenie. Po dokonéeni
fritéza vyda zvukovy signal.

8. Vytiahnite kos. Tentoraz nechajte kosik uplne
vychladndt 10-30 mindt.

Pozndmka:

Kazda fritéza moze byt citit plastom z vyrobného
procesu. Je to normdlne. Ak sa plastovy zapach po
skusobnom spusteni neznizi, kontaktujte zakaznicku
podporu (strana 36).

Pri otacani koSa po vareni budte opatrni, pretoze
horuca doska crisper mdze vypadnit a predstavovat
bezpecnostné riziko.

°C
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POUZIVANIE TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

Predhrievanie

Pred vloZenim potravin do fritézy odporicame predhriatie, pokial uz nie je fritéza tepld. Bez predhriatia sa

jedlo dokladne nepripravi.

1.  Zapojenie. Stla¢enim tlacidla L') zapnite displej fritézy.

2. Stlacte tlacidlo PREHEAT. Na displeji sa zobrazi 205 °Ca 5 MIN.

3. Stlacanim tlacidiel + alebo - zmenite teplotu. Cas sa upravi automaticky.
Teplota Cas
205°C 5mindt
200°C Sminut
195°C S5mindt
190 °C 5mindt
180 °C 4 minuty
175°C 4 minuty
170°C 4 minuty

165 °C alebo menej 3minaty
4.  Stlacenim tlacidla Pl spustite predhrievanie.
5.  Podokonceni predhrievania fritéza trikrat pipne. Na displeji sa zobrazi nastavena teplota
predhrievania. [Obrédzok 9]
Poznamka:

Ak pocas pohotovostného rezimu nestlacite 3 mindty Ziadne tlacidlo, fritéza vymaze vsetky nastavenia.
V3etky funkcie varenia (okrem slaniny) obsahuju funkciu predhrievania. Ak chcete vynechat fazu predhrievania,
stlacenim tlacidla PREHEAT zruste funkciu predhrievania.

Smazenie horucim vzduchom

Poznamka:

Na hornu &ast fritézy ni¢ nekladte. Branilo by to pradeniu vzduchu a spdsobilo by to zlé vysledky fritovania. [Obrdzok
11]

Vzduchova fritéza nie je klasicka fritéza. K63 nenapliajte olejom, fritovacim tukom ani ziadnou tekutinou.

Pri vyberani ko3a z fritézy davajte pozor na horucu paru.
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Nastavenie funkcie varenia

Najjednoduchsi sposob fritovania na vzduchu je pouZitie prednastavenych rezimov. Tie si naprogramované s

idedlnym ¢asom a teplotou na pripravu urcitych potravin.

¢ Ak nie je uvedené inak, moZete si prispdsobit ¢as funkcie (1-60 minut), teplotu (75-205 °C), nastavenie
predhrievania a nastavenie pripomienok pretrepania.

e Prispésobenie funkcie:

1. Vyberte funkciu a nastavte ¢as a teplotu. Volitelne pridajte/odstrarite pripomienku pretrepat
stlacenim tlacidla SHAKE a pridajte/odstrarite predohrev stlacenim tlacidla PREHEAT.
2.  Stlatte a podrzte ikonu funkcie, kym fritéza 1-krat nepipne.

*  Funkcia resetovania:

. Bez toho, aby ste vykonali akékolvek zmeny, stladte a podrzte ikonu funkcie a ikonu Temp/Time na
3 sekundy, kym fritéza raz nepipne.

e Obnovenie vSetkych funkcii:
. Stlacte a podrzte tlacidla + a - na 3 sekundy, kym fritéza 1-krat nepipne.

Vysledky sa mézu lisit. Pozrite si nasho Stru¢ného sprievodcu a Knihu receptov, kde néjdete pokyny na
prispdsobenie funkcii pre dosiahnutie dokonalych vysledkov.

Poznamka: Pri dalSom zapnuti fritézy si fritéza zapamdta posledné nastavenia funkcii.

. , Predvoleny cas . . Pripomienka na
Funkcie Symbol Predvolena teplota o, Predhrievani
(minaty) o otrasy? *
Steak e 205 °C 10 o o
Kuracie miso » 200°C 20 [.] [}
Morské plody - 190°C 10 o
Krevety 3 190°C 6 ] ]
Slanina f 160°C 8
Mrazené potraviny * 195°C 12 ] []
Hranolky** "] 195 °C 18 [ [
Zelenina I 205°C 10 o ®
Pecené 195°C 15 (] (]
Pette 165 °C 20 )
. . e N 5
Predhrievanie w0 205°C (automatické
nastavenie)
Ohrievanie 200°C 5

* Pozrite si Cast Potrepat potraviny (strana 29). ** Tipy na vyprazania hranol¢ekov néjdete v ¢asti Sprievodca
varenim (strana 29).
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Smazenie horucim vzduchom

1. Do kosa vloZte tanier Crisper. Crisper tanier

umoznuje odkvapkavanie prebyto¢ného
tuku na dno kosa.

Poznamka:
*  Crisper tanier sa neda poufZit na vietky
recepty, napriklad namuffiny a chlieb.
*  Privkladani zarovnajte Sipky na tanieroch

crisper a na dne kosa.
2. Vyberte funkciu varenia (strana 24).

Poznamka: Funkcie varenia su naprogramované s
idedlnym casom a teplotou na varenie urcitych
potravin. MdZete si tiez nastavit vlastny ¢as a
teplotu bez vyberu funkcie.

3. Volitelne méZete nastavit teplotu a Cas,
zapnut/vypnut predhrievanie a
pridat/odobrat pripomienku Soku.
Mobzete to urobit kedykolvek pocas
varenia.

c. Stlacenim tla¢idla TEMP/TIME
mbzete zmenit teplotu alebo ¢as.
Teplota alebo ¢as budu na displeji
blikat.

d. Stla¢anim tlacdidiel + alebo - zmenite
teplotu (75°-205 °C) alebo ¢as (1-60
minut).

Poznamka:
* Ak chcete rychlo zvysit alebo znizit ¢as alebo
teplotu, stlacte a podrzte tlacidld + alebo -.
* Ak nestlatite tla¢idlo TEMP/TIME, stlatenim

tladidla + alebo - sa teplota automaticky zmeni.

g. Stlaenim tlacidla SHAKE pridate /
odstranite pripomienku
pretrepania.

h.  Stlaenim tladidla PREDHREV
pridate/odoberiete predhrev.
4.  Stlacenim tlacidla Pl spustite fritovanie.

5. Podokonceni predhrievania vloZte potraviny

do kosa, ked'sa na displeji zobrazi fritéza.
[Obrazok 9]

6. Ak je zapnuta funkcia Shake Reminder,

zobrazi sa v polovici ¢asu varenia. Fritéza
patkrat pipne a na displeji za¢ne blikat
(SHAKE).

d.  Vyberte ko5 z fritézy a davajte
pozor na horuce potraviny.
para. Fritéza automaticky prestane
varit a displej sa vypne, kym sa
nevymeni kos.

e.  Potraviny pretrepte alebo otocte.

f.  VloZte vratny kés do fritézy.

Pozndmka: Pozrite si Cast Potrepat potraviny (strana 29).

Ked je fritéza hotova, trikrat pipne. Na displeji
sa zobrazi: [Obrazok 7].

8.  Vyberte ks z fritézy a davajte pozor na

horucu paru.

9.  Vyberte potraviny z kosa.

e.  Uistite sa, Ze koS stoji na rovnom
povrchu.

VAROVANIE: Pri otacani kosa moze horuci
tanier Crisper vypadnut.

f. Dévajte pozor, aby sa v kosi
nehromadil horuci olej alebo tuk. Aby
ste zabranili postriekaniu, pred
vymenou kosa olej vylejte. [Obrazok
12]

10. Pred ¢&istenim nechajte vychladnut.



Potrepat potraviny

Ako pretrepat’ jedlo

e Pocas varenia vyberte kos z fritézy a jedlo
pretrepte, premiesajte alebo otocte.

a. Potrepat jedlo:

* 7 bezpeénostnych dovodov drite

rukovat kosa tesne nad
Ziaruvzdornym povrchom. Kos
pretrepte.

b. Ak je kos prilis tazky na to, aby ste nim zatriasli:

1. Umiestnite kds na ohriovzdorny
drziak alebo povrch.
2. KOS opatrne pretrepte.
Pozndmka: Tato metddu nepouZivajte, ak hrozi
riziko postriekania horucimi kvapalinami.

C. Ak je kos prilis tazky na pretrepanie a st v
riom horuce tekutiny:
3. Umiestnite k3 na ohnovzdorny

drziak alebo povrch.

4. Na mieSanie alebo otdcanie potravin
pouzivajte klieste.

e  Po vybrati kosa sa fritéza automaticky zastavi.

Pripomienka o traseni

*  Pripomienka na otrasy vas upozorni 5
pipnutiami a na displeji za¢ne blikat (SHAKE).

¢ Ak kose nevyberiete, po 1 mintte sa opat
ozve pipnutie a na displeji sa zobrazi staly
signal (SHAKE).

*  Povybrati kosa sa funkcia pripomenutia
trasenia zrusi.

Sprievodca varenim

Preplnenost’
e Ak je kés preplneny, jedlo sa bude varit
nerovnomerne.

e Ko&S nepreplriujte.

Ako bezpecnostny prvok sa displej vypne, kym

sa kos nevymeni.

Po vymene kos$a sa varenie automaticky

obnovi.

Netrepte dlhsie ako 30 sekuind, pretoZe fritéza sa
moze zatat ochladzovat.

Aké potraviny pretrepavat’

Malé potraviny, ktoré sa ukladaju na seba, ako
napriklad ¢ipsy alebo nugetky, je zvycajne
potrebné pretrepat.

Bez pretrepdvania nemusia byt potraviny
chrumkavé alebo rovhomerne uvarené.

Ostatné potraviny, napriklad steaky, mozete
otéacat, aby ste zabezpedili rovnomerné
prepecenie.

Kedy zatriast’

.

V polovici varenia pokrmom raz zatraste alebo

ho otocte, v pripade potreby aj viackrat.

Funkcia Shake Reminder je navrhnuta tak, a by
vam pripominala kontrolu potravin. Tuknutim na
polozku SHAKE zapnite funkciu Shake Reminder.
Niektoré funkcie pouZzivaju Shake Reminder
automaticky (pozrite si ¢ast Nastavenie funkcie
varenia, strana 27).

Hranolky

Pre chrumkavost pridajte 0,5 - 1 polievkovu
lyZicu oleja.

Ak pripravujete hranolky zo surovych zemiakov,
pred vyprazanim ich na 15 minit namocte do
vody, aby ste odstranili Skrob. Pred pridanim
oleja ich osuste utierkou.

Ak chcete dosiahnut chrumkavejsi vysledok,
nakrajajte neuvarené hranolky na mensie
kusky. Skuste hranoléeky nakrajat na velkost
0,6 x7 cm.

VSeobecné tipy

Horuci vzduch mozZete pouzit na

vyprazanie vSetkych mrazenych potravin
alebo tovaru, ktory sa da piect v rure.

Ak chcete pripravit koldce, torty alebo iné
potraviny s naplriou alebo cestom, vlozte ich
do formy.
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e PrivypréaZani potravin s vysokym obsahom tuku
na vzduchu tuk odkvapkdava na dno kosa. Aby
ste zabranili nadmernému zadymeniu pocas
varenia, po vareni odkvapkavajuci olej vylejte.

e Potraviny marinované v tekutine vytvaraju
Skvrny a nadmerné mnozZstvo dymu. Pred
vyprazanim na vzduchu tieto potraviny osuste.

Pouzivanie oleja

Ak do pokrmu pridate malé mnozstvo oleja,
pokrm bude chrumkavejsi. NepouZzivajte viac
ako 2 polievkové lyzice / 30 ml oleja.
Olejové spreje su vynikajuce na rovnomerné
nanasanie malych mnoiZstiev oleja na vsetky
potraviny.

Poznamka: Dalsie informacie z kuchyne COSORI néjdete v

nasej knihe receptov a v Tipoch $éfkuchara.

Dalsie funkcie
Automatické obnovenie varenia

e Ak vyberiete kos, fritéza automaticky prestane
varit. Displej sa docasne vypne ako

Prepinanie jednotiek teploty

. Stlacte a podrzte tla¢idlo TEMP/TIME na 3
sekundy.

. Fritéza raz pipne a jednotka teploty sa
zmeni z Fahrenheita na Celzia.

. Opakovanim prepnete spat na Fahrenheita.

Zapnutie/vypnutie zvuku

. Stlacte a podrzte stcasne tlacidla BAKE a
SHAKE na 3 sekundy, kym fritéza raz nepipne,
aby sa vypol zvuk. Zopakujte, ak chcete zvuk
opat zapnut.

Pozastavenie

e Stlacenim tlacidla Pl varenie pozastavite.
Fritéza prestane ohrievat a PIl bude blikat, kym
nestladite tlacidlo ®Il na obnovenie varenia.

¢ Po 30 minutach necinnosti sa fritéza vypne.

¢ Tovam umozni pozastavit funkciu varenia bez
toho, aby ste museli vybrat ko3 z fritézy.

bezpecénostna funkcia.

Ked' vlozZite ko spat, fritéza bude automaticky
pokracovat vo vareni podla predchadzajdceho
nastavenia.

Automatické vypnutie

Ak fritéza nema aktivne Ziadne funkcie
varenia, po 3 minutach necinnosti vymaze
vsetky nastavenia a vypne sa.

Ochrana proti prehriatiu

Ak sa fritéza prehreje, automaticky sa
vypne ako bezpecnostny prvok.

Pred dalSim pouZitim nechajte fritézu
uplne vychladnut.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

Poznamka:

Kos fritézy a jeho vnutro vidy po kazdom pouziti
vyCistite.

VyloZenie kosa féliou (okrem taniera Crisper)
médze ulahit &istenie.

Vypnite fritézu a odpojte ju od elektrickej
siete. Pred Cistenim ju nechajte Gplne
vychladnut. Na rychlejsie ochladenie
vytiahnite kos.

V pripade potreby utrite vonkajsiu ¢ast
fritézy vihkou handrickou.
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K&$ a tanier crisper si vhodné do Poznamka:
umyvacky riadu. Mézete ich tiez umyvat * K85 a tanier Crisper maju neprifnavy povrch.
hordicou mydlovou vodou a neabrazivnou NepouZzivajte kovové naradie a abrazivne
p . Y Cistiace materialy.
hubkou. V pripade potreby ich namocte. v

Pre odolné mazivo: f. Pred pouzitim umyte k3

d.  Vmalej miske zmiesajte 2 vodou a mydiom.
polievkové lyZice jedlej sédy 5. Vndtro fritézy vycistite mierne vihkou
a 1 polievkovd lyZicu vody, neabrazivnou Spongiou alebo
aby ste vytvorili handri¢kou. Nepondrajte ich do vody.
roztieratelnu pastu. [Obrazok 13] V pripade potreby

vycistite vykurovaciu Spirdlu, aby ste
odstranili zvysky jedla.

e. Pomocou $pongie naneste
pastu na kose a vydrhnite
ich. Pred oplachnutim 6.  Pred pouZitim vysuSte.
nechajte kose 15 minut
posobit. Poznamka: Pred zapnutim fritézy sa uistite, Ze je

vykurovacia Spirala tplne sucha.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Moiné riesenia

Fritéza sa nezapne.

Uistite sa, Ze je fritéza zapojena do elektrickej siete.

Pevne vlozZte kos do fritézy.

Jedlo nie je Uplne uvarené.

Do kosa vloZzte mensie davky potravin. Ak je kos preplneny, jedlo sa
neuvari.

Zvyste teplotu alebo ¢as varenia.

Jedlo sa pripravuje nerovnomerne.

Potraviny, ktoré su uloZené na sebe alebo blizko seba, by sa mali pocas
varenia pretriasat alebo otacat (pozri ¢ast Pretriasanie potravin, strana 29).

Jedlo po vyprazani na vzduchu nie je
chrumkavé.

Ak chcete zvysit chrumkavost potravin, postriekajte ich alebo potrite
trochou oleja (pozri Sprievodca varenim, strana 29).

Hranolky nie s spravne uvarené.

Pozri Hranolky, strana 29.

Uistite sa, Ze koS nie je preplneny potravinami.

Kos$ sa neda bezpecne zasunut do fritézy.

Uistite sa, Ze je tanier Crisper pevne umiestneny v kosi.

Z fritézy vychddza tmavy dym.

Fritézu okamZite odpojte od elektrickej siete. Tmavy dym znamena, Ze sa
jedlo spaluje alebo je problém s obvodom. Pred vybratim koSov pockajte,
kym sa dym rozptyli. Ak pric¢inou nie je spalené jedlo, kontaktujte
zakaznicku podporu (pozri stranu 36).

Z ventilatora vychddza biely dym alebo
para.

Fritéza moZe pri prvom pouziti alebo pocas varenia produkovat biely dym
alebo paru. Je to normdlne.

Uistite sa, ze kd$ a vnutro fritézy su riadne vycistené a nie si mastné.

Na displeji sa zobrazi kéd chyby "E3".

Aktivuje sa ochrana proti prehriatiu fritézy. Vypnite a odpojte fritézu od
elektrickej siete a nechajte ju Uplne vychladnut. Ak sa na displeji stale
zobrazuje "E3", kontaktujte zdkaznicku podporu (pozri stranu 36).

Fritéza smrdi plastom.
Na displeji sa zobrazi kéd chyby "E1".
Na displeji sa zobrazi kéd chyby "E2".

Kazda fritéza moze byt citit plastom z vyrobného procesu. Je to
normalne. Aby ste sa zapachu zbavili, postupujte podla pokynov
pre skusobnu prevadzku (strana 25).

plastovy zédpach. Ak je plastovy zapach stale pritomny, kontaktujte
zakaznicku podporu (strana 36).

V monitore teploty je otvoreny obvod. Kontaktujte zakaznicku
podporu (strana 36).

Na monitore teploty je skrat. Kontaktujte zdkaznicku podporu

(strana 36).
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ZAKAZNICKA PODPORA

Ak mate akékolvek otdzky alebo obavy tykajlce sa nového produktu, kontaktujte nas tim zakaznickej podpory.

info@tygotec.eu

UKAZTE NAM, CO VARITE

Dufame, Ze vdm to pomohlo. NemézZeme sa dockat, az uvidime vase krdsne vysledky, a myslime si, Ze sa budete
chciet podelit o nddherné zabery! Nasa komunita ¢aka na vase nahréavky - stadi si nizSie vybrat platformu, ktoru
chcete pouzit. Kliknite, oznadte a oznacte hashtagom, $éfkuchari Cosori!

cosori.cz facebook fb skupina instagram tiktok

Informacie o dodrziavani predpisov

Vyhlasenie o stlade s predpismi EU:

Spolognost Arovast Corporation tymto vyhlasuje, Ze toto zariadenie spifia zakladné poziadavky a dalsie prisluiné
ustanovenia smernice 2014/53/EU.

Kopia vyhlasenia o zhode EU je k dispozicii na webovej stranke www.cosori.com/.

Kontaktna adresa pre EU:
Tygotec s.r.o.

Studenéves 138

Studenéves 273 79
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