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MODE D’EMPLOI

toutes les instructions avant d'utiliser le produit.
Utilisez le produit uniquement a I'extérieur.

couvrant.

peuvent étre chauds.

gonflement pendant I'utilisation.

REMARQUE : Sauf mention contraire, les termes génériques suivants “ appareil / produit / équipement / installation ” utilisés dans le
présent mode d’emploi font tous référence au produit “Campingaz® Plancha”.

C » Ce produit est congu pour un usage privé normal et n’est pas destiné a des fins commerciales. Veuillez lire attentivement

Il est préférable de porter des gants pour assembler le produit.
N'utilisez pas de charbon de bois sur ou avec le produit.
Ne pas utiliser de détendeur réglable. Utiliser des détendeurs a réglage fixe conformes a la norme européenne pertinente les

Ne couvrez pas le fond de la chambre de combustion avec de I'aluminium.

Ne vous penchez pas sur la surface de cuisson chaude.

Soyez prudent lorsque vous ouvrez et fermez le couvercle lorsque la plancha est en cours d'utilisation.

Campingaz® vous recommande de toujours porter des gants de protection lorsque vous manipulez des composants qui

» Nettoyez régulierement la graisse et les résidus de nourriture du fond de la chambre de combustion pour éviter tout risque de

Suivez attentivement ces instructions pour éviter de vous blesser ou d'endommager votre plancha.

A. Pour votre sécurité

» Suivez attentivement ces instructions pour éviter de vous
blesser ou d'endommager votre plancha. Cet appareil doit-étre
éloigné des matériaux inflammables durant I'utilisation.

En cas d’odeur de gaz :

. Fermez la vanne de la bouteille de gaz.

. Fermez les boutons du braleur.

. Eteignez toute flamme vive.

. Ouvrez le couvercle.

. Si l'odeur persiste, voir § E “Essai d’étanchéité” ou

informez vous immédiatement aupres de votre revendeur.

» Les pieces protégées par le fabricant ou son représentant ne
doivent pas étre manipulées.

» Fermez la bouteille de gaz aprés utilisation.

Assurez-vous que les utilisateurs vulnérables (y compris les

enfants, les personnes agées et les personnes handicapées)

sont supervisés par une personne ayant toutes les capacités
physiques, mentales et sensorielles, ayant recu des instructions
sur la fagon d'utiliser I'appareil en toute sécurité et comprenant
les risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec

I'appareil. Le montage, le nettoyage et I'entretien ne doivent pas

étre effectués par des enfants.

Age recommandé :

Appareils a gaz et accessoires : plus de 15 ans

Bouteilles de gaz : plus de 15 ans

N'utilisez que les pieces ou accessoires fournis avec le produit

ou achetés aupres d'un centre de service agréé. Ne les utilisez

pas avec d'autres appareils ou a d'autres fins. Utilisez le produit
uniquement pour I'usage auquel il est destiné, tel qu’indiqué dans
le mode d'emploi.

B. Lieu d’utilisation

» Cet appareil est réservé a un usage en extérieur.

e ATTENTION: des parties accessibles peuvent étre trés
chaudes. Eloignez les jeunes enfants.

» Aucune matiere combustible ne doit se trouver dans un rayon
d'environ 60 cm autour de I'appareil.

* Ne déplacez pas l'appareil lorsqu’il est allumé ou en cours
d’utilisation.

 Ultiliser I'appareil sur un sol bien horizontal.

» Débit d'air de ventilation minimum requis : 2 m3kW/h.

» Lorsque I'appareil est en cours d’utilisation, le support surlequel
repose la plancha peut devenir tres chaud. La plancha ne doit
pas étre placée sur une surface combustible (plastique, nappe,
etc.). Il est recommandé de placer 'appareil sur une surface
résistante a la chaleur (béton, pierre, brique, directement sur
le sol [terre]). Sinon, un matériau incombustible et isolant doit
étre placé entre la plancha et son support ou chariot.

* Quelque soient la hauteur H, la largeur ou le diameétre D de la
bouteille, voir Fig 01.

» La bouteille de gaz doit étre placée a une distance de 30 cm
minimum de votre appareil, voir Fig. 01.

» Prévoir un débit d’air neuf de 2 m%kWr/h.

C. Bouteille de gaz

Cet appareil est réglé pour fonctionner avec une bouteille de

butane/propane de 4,5 a 15 kg munie d’'un détendeur basse

pression adapté :

* France, Belgique, Luxembourg, Royaume Uni, Irlande,
Portugal, Espagne, Italie, Gréce, Suisse :

AL ON=

butane 28-30 mbar / propane 37 mbar
¢ Pays-Bas, Norvége, Suéde, Danemark, Finlande,
République Tchéque, Slovénie, Slovaquie, Hongrie,
Roumanie, Turquie, Bulgarie, Croatie, Estonie, Lituanie,
Lettonie, Islande :
butane 30 mbar / propane 30 mbar.
* Pologne : propane 37 mbar.
Raccordez ou remplacez toujours la bouteille de gaz dans un
endroit bien aéré et loin de toute source d'ignition, jamais en
présence d'une source de flamme, d'étincelle ou de chaleur.

France: (Fig. 02)

L’appareil peut étre utilisé avec 2 sortes de tuyaux

souples : (Fig. 03)

a) flexible congu pour étre raccordé a des raccords de
tuyau annelés sur les parties latérales de la plancha
et du détendeur, maintenu fermement avec des
colliers (conforme a la norme XP D 36-110). Longueur
recommandée : 1,25 m.

b) flexible (conforme & la norme XP D 36-112 ou NF D 36-112)
équipé d'un écrou fileté G 1/2 pour le raccordement a la
plancha et d'un écrou fileté M 20x1,5 pour le raccordement
au détendeur. Longueur recommandeée : 1,25 m.

L'appareil est équipé d'un connecteur d'alimentation de gaz

G1/2 fileté. Selon le modeéle, il peut étre livré avec un raccord

et un joint de tuyau annelés NF pré-installés. (Fig. 04)

1) Pour l'utilisation de I'appareil avec tuyau souple XP D
36-110: (voir Section D - a)

- faites glisser le tuyau flexible aussi loin que possible sur le
raccord de tuyau annelé sur la plancha et sur le détendeur.

- faites glisser les colliers derriere les deux premiers
grands anneaux sur les embouts et serrez-les jusqu'a ce
que la téte de serrage se casse.

- vérifiez 'absence de fuites en suivant les instructions du
paragraphe E.

2) Pour I'utilisation de I’appareil avec tuyau souple XP D
36-112 ou NF D 36-112, écrous G 1/2 et M 20x1,5: (voir
Section D - b)

- le cas échéant, démonter I'about annelé NF pour libérer
le raccord d’entrée G1/2, et enlever le joint.

- serrez l'écrou fileté G1/2 du tuyau sur le raccord
d'alimentation de la plancha et I'ecrou filet¢ M20x1,5
sur le raccord de sortie du détendeur en suivant les
instructions fournies avec le flexible.

- utilisez une clé de serrage pour maintenir fermement
le raccord d'alimentation de la plancha et serrez ou
desserrez I'écrou fileté avec une autre clé.

- utiliser une clé de 14 pour immobiliser le raccord de sortie
du détendeur. (Fig. 05)

- I'étanchéité sera vérifiée en suivant les indications du
paragraphe E).

Vérifiez que le flexible peut s'étendre sans torsion ni traction
et qu'il n'entre pas en contact avec les cotés chauds de
I'appareil. Il devra étre changé lorsque la date de validité
inscrite sur le tuyau sera atteinte ou dans tous les cas s'il est
endommagé ou s’il présente des craquelures.




Belgique, Luxembourg, Pays-Bas, Royaume Uni, Irlande,
Pologne, Portugal, Espagne, Italie, Norvége, Sueéde,
Danemark, Finlande, République Tchéque, Slovénie,
Slovaquie, Hongrie, Croatie, Gréce, Roumanie, Turquie,
Bulgarie, Estonie, Lituanie, Lettonie, Islande : (Fig. 01)

La plancha est équipée d’un raccord de circulateur. Celui-ci
doit étre utilisé avec un flexible compatible avec le butane
et le propane. La longueur du flexible ne doit pas dépasser
1,20 m. Il doit étre remplacé s’il est endommagé ou fissuré,
suivant les réglementations nationales en vigueur ou en fin
de vie. Ne pas tirer ou percer le flexible.

Maintenez le flexible a I'écart des parties de la plancha qui
peuvent chauffer. Vérifiez que le flexible peut s’étendre sans
torsion ni traction.

Suisse : (Fig. 02)

La plancha doit étre utilisée avec un flexible compatible
avec le butane et le propane. Sa longueur ne devra pas
excéder 1,50 m. Il devra étre changé s’il est endommage, s'il
présente des craquelures, lorsque les conditions nationales
I'exigent ou selon sa validité. Ne pas tirer sur le tuyau ou
le vriller. Maintenir a I'écart des parties de la plancha qui
peuvent chauffer. Vérifier que le tube souple se développe
normalement, sans torsion ou traction.

Raccordement du tuyau souple : Pour raccorder le flexible
au raccord de la plancha, serrez fermement I'écrou sur le
flexible, mais sans force excessive, a l'aide des deux clés
fournies :

- clé de 10 pour bloquer I'about (Fig. 06)

- clé de 17 pour visser I'écrou du tuyau (Fig. 06)

E. Essai d’étanchéité

1) Opérer a lextérieur des locaux, en éloignant tous les
matériaux inflammables. Ne fumez pas a proximité de la
plancha ou de la bouteille de gaz.

2) S’assurer que les manettes de réglage sont en position “OFF” (e).

3) Au besoin, poussez complétement I'extrémité du flexible sur la
buse du détendeur et fixez-le avec un clip approprié.

4) Visser le détendeur sur la bouteille de gaz.

5) vérifiez 'absence de fuites a I'aide d’'une solution savonneuse.
Important : n'utilisez jamais de flamme nue pour vérifier
I'absence de fuite de gaz.

6) Appliquez la solution sur le cylindre de raccordement/
détendeur/flexible/appareil (Fig. 07) (les boutons de
commande doivent rester fermés : position OFFe). Ouvrez la
vanne de la bouteille de gaz.

7) Si des bulles se forment, cela signifie qu’il y a des fuites de
gaz.

8) Pour supprimer la fuite, serrer les écrous. Si une piece est
défectueuse, la faire remplacer. La plancha ne doit pas étre
mis en service avant que la fuite ait disparu.

9) Fermez la vanne de la bouteille de gaz. Vérifiez I'absence de
fuites au moins une fois par an et chaque fois que la bouteille
de gaz est remplacée.

Important : n’utilisez jamais de flamme pour détecter les fuites

de gaz.

Au moins une fois par an, changez la bouteille de gaz et vérifiez

I'absence de fuites.

F. Piles pour allumage électronique

1) Besoin en piles

Votre plancha est équipée d'un allumeur électronique qui
nécessite une pile AA/LR6.

Par commodité pour vous, la pile nécessaire est incluse dans
'emballage.

Si vous n’utilisez pas le grill pendant une période prolongée, il
est fortement conseillé de retirer la pile et de la ranger dans un
endroit sec et frais.

2) Remplacement de la pile

* Repérer I'allumeur électronique.
» Dévisser le bouchon.

» Changer la pile en respectant les polarités.
» Revisser le bouchon.

Lire le paragraphe F(3) pour le recyclage de la pile.
Les piles rechargeables ne doivent pas étre rechargees.
3) Elimination/destruction des piles

Le symbole apparaissant sur les piles signifie que celles-ci
doivent, a la fin de leur vie, étre retirées de I'appareil, puis
recyclées ou correctement détruites.
Les piles ne doivent pas étre déposées dans la poubelle mais
remises a un point de collecte (centre de recyclage, etc.).
Renseignez-vous auprés de vos autorités locales. Ne rejetez

jamais les piles dans la nature. Ne tentez pas d’incinérer les piles
: la présence de certaines substances (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) dans
les piles usagées peut étre dangereuse pour I'environnement et
la santé humaine.

G. Utilisation de la plancha

1) Avant utilisation

Rappel : N'utilisez jamais la plancha avant d’avoir lu attentivement

et bien compris les instructions. En outre, assurez-vous :

* Qu'il N’y a pas de fuites de gaz.

* Que le tuyau ne touche pas les composants qui peuvent

devenir trés chauds. (Fig. 08)

L'entonnoir d'évacuation des graisses a été correctement

inséré dans le logement prévu a cet effet. (Fig. 09)

* Le ftiroir de récupération de graisse C (Fig. 10) a été

correctement inséré son compartiment.

Que les brileurs ne sont pas bouchés ou obstrués (p. ex. par

des toiles d’'araignée). (Fig. 11)

« |l est recommandé d'utiliser des gants protecteurs lors de la
manoeuvre d’éléments particulierement chauds.

Bien vérifier que les tubes Venturi (VT) recouvrent les
injecteurs (ij). (Fig. 12)

2) Premiére utilisation de la plancha

Lors de la premiére utilisation, chauffez la plancha avec tous ses
brlleurs en position PLEIN DEBIT (? 6 ) (avec le couvercle fermé),
pendant environ 30 minutes afin d'éliminer toute odeur résultant
d’éventuels résidus de revétement sur les nouvelles piéces.

H. Allumage des braleurs de la plancha

- Ouvrir le couvercle de cuisson.

- S’assurer que les boutons de réglage sont en position “OFF” (e).

- Appuyer et tourner une manette de réglage dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre et la mettre en position
plein débit (4 @ ).

- Appuyer immédiatement sur le bouton d’allumage (4 ) jusqu’au
déclic.

- Si le brlleur ne s'allume pas aprés 4 ou 5 tentatives, tournez
le bouton de commande en position « OFF » (e) et attendez
5 minutes avant de répéter |'opération.

Une fois le brdleur allumé, il existe 2 possibilités pour allumer

un autre brileur :

» La 1% possibilité¢ consiste a réitérer I'opération d’allumage
décrite ci-dessus ;

ou

* La 2% possibilité consiste a allumer le brdleur situé a la
droite ou a la gauche du 1er brdleur allumé, puis de proche en
proche les autres brileurs en tournant le bouton de réglage en
position plein débit ( 4 @ ).

Si lallumage piezoélectrique ne fonctionne pas, utiliser

I'allumage manuel (paragraphe suivant).

En cas de retour de flamme (flamme a l'intérieur du bruleur),
éteindre le produit, le laisser refroidir (pendant cing minutes
environ), puis rallumer l'appareil. Si le probléme de retour
de flamme persiste, veuillez prendre contact avec votre
représentant Campingaz® local.

I. Allumage manuel du braleur de la plancha

En cas de non fonctionnement de l'allumage automatique,
mettre le bouton de réglage sur “OFF” (e).

Retirez la plancha pour accéder au brlleur.

Placez une longue allumette allumée prés des sorties de flamme
du braleur, puis tournez le bouton de commande du méme coté
que l'allumette sur le panneau de commande a en position plein
débit (4 @ ).

Ensuite, tournez le bouton de commande en position débit
faible, tout en gardant vos mains a une distance de sécurité des
flammes.

J. Eteindre le brileur de la plancha

Ramener les manettes de réglage en position "OFF” (e), puis
fermer le robinet de la bouteille de gaz.

K. Couvercle de cuisson avec thermomeétre
(en fonction du modéle de plancha)

La cuisson a la plancha telle que nous la connaissons a changé.
La plancha avec couvercle de cuisson ouvre la porte a une
variété infinie de possibilités de cuisson.

Pour de meilleurs résultats de cuisson, préchauffez la plancha
pendant 5 a 10 minutes avec le couvercle de cuisson fermé.
Cela aidera non seulement a réduire le temps de chauffe, mais
aidera aussi la surface de cuisson a atteindre sa température
maximale.



Une surface de cuisson chaude empéchera non seulement vos
aliments de coller a celle-ci, mais vous permettra aussi d’obtenir
une caramélisation optimale et des saveurs étonnantes sur le
steak et la viande.

Utilisation du gril (couvercle en position ouverte — Fig. 13) :
Permet d'utiliser la plancha pour saisir/griller les aliments sans
flammes.

Utilisez la plancha de maniére traditionnelle avec le couvercle
ouvert. Celle-ci est idéale pour les aliments grillés tels que le
poisson, les fruits de mer, les Iégumes, les fruits, les aliments en
dés, les ceufs et les crépes, etc.

Si les aliments grillent trop rapidement, réduisez la chaleur sur
tous les braleurs allumés.

Cuisson par convection (couvercle en position fermée — Fig.
13) : Permet d'utiliser la zone de cuisson comme un four, idéal
pour rétir le poulet, la viande, le poisson, les pizzas, les plats en
cocotte et méme les gateaux.

Préchauffez la plancha avec le couvercle fermé a la température
souhaitée a l'aide de 1 des 2 brilleurs a puissance maximum en
gardant 'autre éteint pour créer I'effet de convection. (Fig. 14)

A l'aide du thermometre du couvercle, réglez le brileur au besoin
pour maintenir la chaleur idéale nécessaire lorsque le couvercle
est fermé.

Placez les aliments sur la surface de cuisson au-dessus du
brGleur qui est éteint. Cela empéchera les aliments de brller et
assurera une cuisson uniforme en utilisant la méthode de cuisson
par convection.

De plus, nous vous recommandons d'utiliser I'accessoire de
four surélevé inclus (selon le modéle de plancha) (voir Fig. 15)
ou un accessoire de patisserie similaire. L'accessoire suréléve
les ingrédients sur la plancha et permet a I'air chaud de circuler
entre la plancha et les ingrédients, pour obtenir des résultats de
cuisson parfaits. Un tel accessoire de four permet de faire une
variété de recettes au four, de biscuits ou méme de votre gateau
préféré sur votre plancha.

Conseil : gardez le couvercle fermé autant que possible pendant
la cuisson pour maintenir la température dans la zone de cuisson.
Si les aliments grillent trop rapidement, réduisez la chaleur sur les
deux brdleurs allumés.

Pour obtenir une parfaite cuisson de gros morceaux de viande ou
de rétis, nous recommandons de mesurer la température interne
de la viande a 'aide d’'un thermomeétre a viande.

Les temps cuisson peuvent varier d'une session de cuisson a
I'autre en fonction des conditions météorologiques, de la taille de
la portion d’aliments et de la fréquence a laquelle vous ouvrez et
fermez le couvercle.

Fonctions supplémentaires du couvercle de cuisson :
Augmente l'efficacité du préchauffage : maintient I'air chaud
autour de la plancha, réduit de moitié le temps de préchauffage
et économise du gaz. (Fig. 14)

Protection contre le vent : (en position ouverte — Fig. 16) :
protége la plancha et les brdleurs du vent pendant I'utilisation.
Protection contre les éclaboussures : (en position ouverte —
Fig. 16) : évite les éclaboussures de graisse pendant la cuisson.
Protection de la plancha : (en position fermée — Fig. 17) :
protége la plancha pendant le stockage.

L. Couvercle de protection (en fonction du
modéle de plancha)

Couvercle de protection (en fonction du modéle de plancha) :

Le couvercle de protection de la plancha a plusieurs
fonctions : Augmente l'efficacité du préchauffage : maintient
I'air chaud autour de la plancha, réduit de moitié le temps de
préchauffage et économise du gaz. (Fig. 14)

Protection contre le vent : (en position ouverte — Fig. 16) :
protége la plancha les brileurs du vent pendant I'utilisation.
Protection contre les éclaboussures : (en position ouverte —
Fig. 16) : évite les éclaboussures de graisse pendant la cuisson.
Protection de la plancha : (en position fermée — Fig. 17) :
protége la plancha pendant le stockage.

Remarque : Le couvercle de cuisson n’est pas prévu pour
cuisiner et ne doit pas étre fermé pendant la cuisson.

M. Remplacement de la bouteille de gaz

- Travaillez toujours dans un endroit bien aéré et loin de toute
source d'ignition et jamais en présence d'une source de
flamme, d'étincelle ou de chaleur.

- Replacez toujours les boutons de commande en position
« off » (e) puis fermez la vanne de la bouteille de gaz.

- Dévisser le détendeur, vérifier la présence et le bon état du
joint d’étanchéité.

- Installez la bouteille de gaz pleine, fixez le détendeur en
prenant soin de ne pas exercer de contrainte sur le flexible.
Vérifiez ’absence de fuites de gaz (voir la section E).

N. Nettoyage et entretien

Ne pas modifier I’'appareil : toute modification peut se révéler
dangereuse.

Nous adorons cuire au grill, mais le nettoyage est toujours
agacant. Il s’agit pourtant d’un stade trés important de chaque
séance de cuisson au grill. Un nettoyage régulier augmente la
durée de vie et la fiabilité de votre plancha Campingaz®.

Surface de cuisson :

Laissez refroidir la surface de cuisson avant de la nettoyer.
Utilisez le nettoyant pour barbecue et la spatule Campingaz®
Cleaner Spray. Vous pouvez également dégraisser la surface de
cuisson avec du liquide vaisselle. ]

Lors du nettoyage, rincez toujours abondamment a I'eau. Evitez
d'utiliser des éponges a gratter dans la mesure du possible et
optez pour une serviette en microfibre douce, tout aussi efficace
et qui évitera d’'endommager la surface.

Avant de réinstaller la surface de cuisson, frottez-la Iégérement
avec de la graisse pour la protéger de la corrosion et pour
'empécher de rouiller et de coller aux aliments.

Campingaz® recommande d'appliquer une fine couche d'huile
végeétale sur la surface de cuisson avec une serviette de cuisine.

Tiroir récupérateur de graisse :

Vider le tiroir récupérateur de graisse C (Fig. 09) et le remettre
en place si nécessaire afin de prévenir son débordement. Il peut
se remplir rapidement, notamment lors du nettoyage a I'eau de la
plaque de cuisson. Il est recommandé de le vider aprés chaque
utilisation et de la passer au lave-vaisselle si possible.

Entonnoir a graisse :

I'entonnoir a graisse (Fig. 09) guide I'excés de graisse dans le
collecteur de graisse (Fig. 18).

Cet entonnoir en inox est amovible et résistant au lave-vaisselle.

Parois du socle, couvercle, panneau de commande :
Nettoyez ces éléments de temps en temps a I'aide d'une éponge
et du liquide vaisselle. N'utilisez pas de produit abrasif.

Brileurs

- Pour conserver votre plancha en parfait état de fonctionnement,
il est recommandé de la nettoyer périodiquement (apres 4 ou
5 utilisations).

- Attendez que votre plancha ait refroidi avant de la nettoyer.

- Fermez la bouteille de gaz.

- Le braleur de la plancha doit étre nettoyé et controlé tous les
3 mois. Retirez I'intégralité du bruleur et vérifiez qu'aucune saleté
ou toile d'araignée ne bloque les ouvertures du tube venturi,
ce qui peut rendre le brlleur moins efficace ou provoquer un
incendie de gaz dangereux a l'extérieur du braleur.

- Nettoyez le haut du brileur, ainsi que les cotés et la base, a I'aide
d'une éponge humide (eau et liquide vaisselle). Si nécessaire,
utilisez une brosse.

- Vérifiez que toutes les sorties du brlleur sont dégagées et
laissez-les sécher avant de les utiliser a nouveau. Si nécessaire,
utilisez une brosse métallique pour déboucher les sorties du
braleur.

- Nettoyez les orifices du gicleur Venturi (voir Fig. 19 : a - Orifices
de sortie, b - Ouvertures du tube Venturi) ou du brdleur si
nécessaire.

- Ne modifiez jamais la planche : toute modification peut s'avérer
dangereuse.

N.B. : Le nettoyage fréquent du brdleur le maintient en bon
état pour de nombreuses utilisations et prévient I'oxydation
prématurée, notamment due aux résidus de cuisson acides.
L'oxydation du braleur du gril est cependant normale.

O. Plancha en acier inoxydable (en fonction
du modéle de plancha)

I est normal que la plaque change de couleur pendant
I'utilisation. Ce changement subsiste parfois méme aprés un
nettoyage minutieux.

Rassurez-vous, cette décoloration est un phénomeéne naturel de
la matiére premiére de la plaque lorsqu'elle devient trés chaude.
Elle n'affecte pas les performances du produit ni sa conformité
aux normes de sécurité alimentaire.

La plancha reste slre et efficace pour tous vos besoins de
cuisson.

P. Stockage

- Aprés utilisation, fermez le robinet de votre bouteille de gaz, en
tournant le volant.



- Ranger 'appareil dans un local sec et abrité (garage, par exemple) pour le protéger des éléments.
- Débranchez la bouteille de gaz et rangez-la a I'extérieur.
- Pour un stockage prolongé de I'appareil, il est recommandé d’utiliser une housse pour le protéger de I'encrassement.

Q. Accessoires

Pour vous garantir de tirer le meilleur parti de votre expérience de grillade, Campingaz® a congu de nombreux accessoires pour vous
aider a préparer vos plats préférés sur votre plancha, simplifier le nettoyage au maximum et prolonger la durée de vie de votre plancha :

Les essentiels pour la

cuisson au grill Nettoyer & Protéger

Ustensiles Premium :

Spatules, pinces, etc. Housses adaptées

Gant de protection Brosses

Cloche pour gril Spray nettoyant

Nettoyants pour acier

Pierre a pizza inoxydable

Pour voir notre gamme compléte et obtenir plus d’informations, merci de nous rendre visite a I'adresse www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) recommande d’utiliser systématiquement ses plaques de cuisson de plancha au gaz avec des accessoires et piéces
de rechange de Campingaz®. ADG (Campingaz®) décline toute responsabilité pour tout dommage ou dysfonctionnement di a I'utilisation
d'accessoires et/ou de pieces de rechange d'autres marques.

R. Protection de I’environnement

Pensez a la protection de I'environnement ! Votre appareil contient des matériaux qui peuvent étre récupérés ou recyclés. Remettez-le au
service de collecte des déchets de votre commune et triez les matériaux d’emballage.

S. Anomalies / remedes

Anomalies Causes probables / remédes

Le brlleur ne s’allume pas * Mauvaise arrivée du gaz

» Détendeur ne fonctionne pas

e Tuyau, robinet, tube venturi ou orifices du braleur sont bouchés
* Le tube venturi ne coiffe pas l'injecteur

Le brlleur a des ratés ou s’éteint » Vérifier s'il y a du gaz
» Vérifier le branchement du tuyau
* Voirle S.A.V.

Flammes soufflantes instables ¢ Bouteille neuve pouvant contenir de I'air. Laisser fonctionner et le défaut disparaitra.
* Voirle S. AV

Grand panache de flammes a la | ¢ Le porte injecteur est mal positionné dans le tube venturi. Repositionner le venturi.

surface du braleur « le tube venturi est obstrué (ex: toiles d’araignées). Nettoyer le venturi.
* Voirle S AV

Flamme a l'injecteur * La bouteille est presque vide. Changer de bouteille et le défaut disparaitra
e Voir le S. AV

La graisse s’enflamme d’'une fagon | * Nettoyer la tle de protection située au dessus du brdleur
anormale » Température du gril trop élevée: réduire le débit
* Nettoyer le plateau ramasse graisse

Le brdleur s’allume avec une | ¢ Bouton, fil ou électrode défectueux. Contrdler les jonctions du cable de I'allumeur
allumette mais pas avec l'allumage | . Contraler I'état de la céramique et du cable de liaison

« PIEZO » .

* Voir le S.A.V.
Fuite enflammée au raccord * Raccord non étanche

* Fermer immédiatement I'arrivée du gaz

* Voir le S.A.V.
Chaleur insuffisante * Injecteur ou tube venturi bouché

* Voir le S.A.V. FR
Fuite enflammée derriere le bouton | ¢ Robinet défectueux o
de réglage e Arréter 'appareil )

+ Consulter le S.AV. g‘ C,
Fuite enflammée sous la console * Arréter I'appareil

e Fermer la bouteille

* Voir le S.A.V.




INSTRUCTIONS FOR USE

carefully before using the product.
» Use the product outdoors only.
 ltis best to wear gloves to assemble the product.
» Do not use charcoal on or with the product.

NOTE : Unless otherwise specified, following generic terms “appliance / product / equipment / device” appeared in this instruction manual
all refer to the product “Campingaz® Gas barbecue griddle”.

C » This product is designed for normal private use and is not intended for commercial purposes. Please read the instructions

Do not use an adjustable low pressure regulator. Use fixed regulators that comply with the European standard concerning

them.

Do not lean over the hot cooking surface.

Do not cover the bottom of the firebox with aluminium foil.

Use caution when opening and closing the lid when the griddle is in use.
Campingaz® always recommends wearing protective gloves when handling components which may be hot.
Clean out grease and food fragments from the bottom of the firebox regulary to avoid any risk of inflation during usage.

Follow these instructions carefully to avoid harming yourself or damaging your gas barbecue griddle.

A. For your safety

Do not store or use petrol and other flammable liquids or

vapours in the vicinity of this gas barbecue griddle. This device

must be kept away from flammable materials when it is in use.

If you smell gas:

1. Close the valve of the gas bottle

. Close the burner knobs

. Extinguish all naked flames

. Open the lid

. If the smell continues, see “E. Checking for gas leaks” or
immediately seek advice from your local retailer.

Parts which are protected by the manufacturer or the

manufacturer’s representative must not be manipulated.

Close the gas bottle after use.

a b oo

Make sure that vulnerable users (including children, elderly
people and people with disabilities) are supervised by a person
with full physical, mental and sensory capabilities, that has been
instructed on how to safely use the appliance and understands
the hazards involved. Children must not play with the appliance.
Assembly, cleaning, and maintenance must not be carried out
by children.

Recommended age:

Gas appliances and accessories: 15 years +

Gas bottles: 15 years +

Use only the parts or accessories supplied with the product
or purchased from an authorized service center. Do not use
them with other devices or for other purposes. Use the product
exclusively for its intended purpose, as stated in the operating
instructions.

This appliance must only be used outdoors.

CAUTION: accessible parts may get very hot. Keep young
children away.

There should be no combustible materials within a radius of
approximately 60 cm around the appliance.

Do not move the appliance when alight or in use.

The appliance should be operated on a level surface.

Minimum ventilation airflow requirement of 2 m3/kW/h.

When the appliance is in operation, the support on which the
gas barbecue griddle is standing can get very hot. The gas
barbecue griddle must not be placed on a combustible surface
(plastic, tablecloth, etc.). It is recommended that the device
be placed on a heat-resistant surface (concrete, stone, brick,
directly on the ground (earth)). Otherwise, an incombustible,
heat insulating material should be placed between the gas
barbecue griddle and its stand or trolley.

Regardless of the height H, the width or diameter D of the
cylinder, see Fig. 1.

The gas bottle must be installed at least 30cm away from the
appliance, see Fig. 1.

Estimated air offtake is 2 m3kW/h.

C. Gas bottle

This appliance has been adjusted to operate from a 4.5 to 15 kg
butane/propane bottle with an appropriate low pressure regulator:

France, Belgium, Luxembourg, United Kingdom, Ireland,
Portugal, Spain, Italy, Greece, Switzerland:

butane 28 - 30 mbar / propane 37 mbar.

Netherlands, Czech Republic, Slovakia, Hungary, Slovenia,
Norway, Sweden, Denmark, Finland, Bulgaria, Turkey,
Romania, Croatia, Estonia, Lithuania, Latvia, Iceland:
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butane 30 mbar / propane 30 mbar.

¢ Poland: propane 37 mbar.
Always connect or replace the gas bottle outdoors in a well-
ventilated area, never in the presence of a flame, spark or heat source.

France: (Fig. 02)

The equipment may be used with two types of flexible

hose: (Fig. 03)

a) flexible hose designed to be joined onto ringed hose
connectors on both the gas barbecue griddle and
regulator sides, held firm with collars (in accordance with
standard XP D 36-110). Recommended length 1.25 m.

b) flexible hose (according to standard XP D 36-112 or NF D
36-112) fitted with a G 1/2 threaded nut for connection to
the gas barbecue griddle and a M 20x1.5 threaded nut for
connecting to the regulator, recommended length 1.25 m.

The appliance has a G1/2 threaded gas inlet connector.

Depending on model it can be supplied with a pre-fitted

NF ringed hose connector and seal. (Fig. 04)

1) To use the equipment with the flexible hose XP D 36-
110: (refer to Section D - a))

- slide the flexible hose onto the ringed hose connector on
both the gas barbecue griddle and regulator as far as it
will go.

- slide the collars behind the two first large rings on the
tailpieces and tighten them until the tightening head
breaks.

- check for leaks following the instructions in paragraph E).

2) To use the equipment with the flexible hose XP D 36-
112 or NF D 36-112, G 1/2 and M 20x1.5 nuts: (refer to
Section D - b))

- If need be, loosen and remove the NF ringed hose
connector to release the G1/2 inlet connector and remove
the seal.

- tighten the G1/2 threaded nut on the hose onto the
gas barbecue griddle inlet connector and the M20x1.5
threaded nut onto the regulator output connector
following the instructions supplied with the flexible hose.

- use a spanner to hold the gas barbecue griddle inlet
connector firm and tighten or loosen the threaded nut with
another spanner.

- use a spanner (14) to hold the regulator outlet connector
firm. (Fig. 05)

- check for leaks following the instructions in paragraph E).

Check that the flexible hose can stretch out without twisting
or pulling and does not come into contact with the hot sides
of the device. It should be replaced when the expiry date on
the hose is passed or whenever it is damaged or develops
surface cracks.

Belgium, Luxembourg, United Kingdom, Ireland, Portugal,
Spain, Italy, Croatia, Greece, Netherlands, Czech Repubilic,
Slovakia, Hungary, Slovenia, Norway, Sweden, Denmark,
Finland, Bulgaria, Turkey, Romania, Poland, Estonia,
Lithuania, Latvia, Iceland: (Fig. 02)

The gas barbecue griddle is equipped with a circular
connector. It should be used with flexible hose that is
suitable for use with butane and propane gas. Hose length
should not exceed 1.20 meters. It should be replaced if it is
damaged or cracked, when required by national regulations
or at the end of its lifecycle. Do not pull or pierce the hose.
Keep the hose away from any parts of the gas barbecue
griddle that get hot. Check that the flexible hose can stretch
out, without twisting or pulling.




Switzerland: (Fig. 02)

The gas barbecue griddle should be used with flexible
tubing that is suitable for use with butane and propane gas.
Tubing length should not exceed 1.50 meters. Do not pull
or pierce the tubing. It should be replaced if it is damaged
or cracked, when required by national regulations or at the
end of the part lifecycle. Do not pull or pierce the tubing.
Keep away from any parts of the gas barbecue griddle that
get hot. Check that the flexible hose stretches out normally,
without twisting or pulling.

Flexible tubing connection: To connect the tubing to the
connector on the gas barbecue griddle, tighten the nut on
the tubing firmly but without excess force using the two
wrenches provided:

- no. 10 wrench to tighten the connector (Fig. 06)

- no. 17 wrench to tighten the nut on the tubing (Fig. 06)

E. Checking for gas leaks

1) Work outside, away from all sources of ignition. Do not smoke
near the gas barbecue griddle or gas bottle.

2) Make sure the control knobs are in the “off” () position.

3) When required, push the end of the hose completely onto the
regulator nozzle and secure with a suitable clip.

4) Fit the regulator onto the gas cylinder in accordance with its
instructions.

5) Use a soapy solution to test for leaks. Important: never use a
naked flame to check for gas leaks.

6) Apply the solution to the connections cylinder/regulator/hose/
apparatus (Fig. 07) (the control knobs should remain closed:
off position e). Open the gas cylinder valve.

7) IBubkbles in the gas leak solution indicate that there are gas
eaks.

8) The leak can be stopped by tightening any hose connection
or replacing any faulty component. The gas barbecue griddle
must not be used until the leak is stopped.

9) Close the valve on the gas bottle. Check for leaks at least
once per year and each time the gas bottle is replaced.

Important: Never use a flame to detect a gas leak.

The gas bottle must be changed and checked for leaks at least

once a year.

F. Batteries for electronic ignition

1) Battery requirement

Your gas barbecue griddle is equipped with an electronic ignition
that requires one AA/LRG battery.

For your convenience the applicable battery has been included
in the package.

If the grill is not used over an extended period of time, it is highly
recommended to remove the battery from the grill and store it
separately in a dry and cool place.

2) Exchanging the battery

+ Identify the electronic ignitor.
» Unscrew the plastic cap.

» Replace the battery, respecting the polarities as indicated.
» Screw the cap back in place.

Refer to the paragraph F(3) for the battery recycling.
Non rechargeable batteries are not to be recharged.
3) Battery disposal
This symbol found on the batteries means that at the end of
their lives, the batteries must be removed from the unit, and
then recycled or properly disposed of.
The batteries should not be thrown into the trash but should be brought
to a collection point (recycling centre etc.). Check with your local
council. Never dispose of batteries in nature. Do not try to incinerate:
the presence of certain substances (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) in used
batteries may be hazardous to the environment and human health.

G. Use of the gas barbecue griddle

1) Prior to use

Reminder: Never use the gas barbecue griddle until the

instructions have been read carefully and fully understood.

Additionally, ensure that:

* There are no gas leaks.

» The hose does not touch any components which may get hot.
(Fig. 08)

» The grease evacuation funnel has been correctly inserted in its
dedicated housing. (Fig. 09)

» The grease container C (Fig.10) has been correctly inserted
into its compartment on its rail.

» The burners are not blocked or obstructed (e.g. by spider
webs). (Fig. 11)

« It is recommended to use protective gloves when handling
particularly hot components.

Check that the venturi tubes (VT) cover the injectors
(). (Fig. 12)

2) Using the gas barbecue griddle for the first time

When used for the first time, heat up the gas barbecue griddle
with all its burners on FULL FLOW position ( }0 ) (with the lid
closed), for approximately 30 minutes in order to eliminate any
odours resulting from any residual coatings on the new parts.

H. Lighting the gas barbecue griddle
burners

- Open the cooking lid.

- Make sure that the control knobs are in the “OFF” position (e).

- Press and turn the control knob counter-clockwise and put it in
a full flow position (4 @ ).

- Press immediately on the igniter button ( 4 ) until it clicks.

- If the burner does not ignite after 4 or 5 attempts, turn the
control knob to the "off" position (e) and wait 5 minutes and
then repeat the operation.

Once the burner is lit, there are two ways of lighting another
burner:

« Firstly, repeat the lighting operation described above;

OR

« Secondly, light the burner to the right or left of the first burner
lit, then the other burners in turn by turning the adjustment
button to the full flow position (4 @ ).

If the piezoelectric ignition doesn’t work, use the manual ignition
(following paragraph).

In case of burn back (flame inside the burner) switch the product
off, allow it to cool down (approximately five minutes), then
reignite the appliance. If the problem of burn back persists, then
please contact your local Campingaz® representative.

l. Gas barbecue griddle burner-manual
lighting

If the automatic ignition should fail to operate, turn the control
knob to the “off” position (e) and wait 5 minutes.
Remove the griddle to access the burner.
Place a long lit match close to the burner flame outlets, then turn
the control knob on the control panel to the full flow position (4 @ )
on the same side where you have the match.

Next, position the control knob to low flow, all the while keeping
your hands at a safe distance from the flames.

J. Turning off the gas barbecue griddle|
burner

Return the control knobs to the “off” position (e), then close the
cylinder valve.

K. Cooking Lid with Thermometer

Gas barbecue griddle cooking as we know it has changed, the
gas barbecue griddle with cooking lid opens the door to endless
varieties of cooking possibilities.

For the best cooking results preheat the gas barbecue griddle for
5 - 10 minutes with the cooking lid closed which will not only help
reduce the heat up time but also help the cooking surface reach
its maximum temperature.

Having a hot cooking surface will not only stop your food from
sticking to the cooking surface but also give you the best
caramelization on steak and meat resulting in amazing flavours.

Grilling Use (lid in open position — Fig. 13): Allows the griddle to
be used for searing food without flare-ups.

Use the gas barbecue griddle in the traditional way with the
lid open which is ideal for grilled foods, such as fish, seafood,
vegetables, fruits, diced foods, eggs and pancakes etc

If the food is crisping too quickly reduce the heat on all the
burners that are on.

Convection cooking (lid in closed position — Fig. 14): Allows the
cooking area to be used as an oven, ideal for roasting chicken,
meat, fish, pizza, casserole and even baking a cake.

Pre heat the gas barbecue griddle with lid closed to the desired
temperature using 1 of the 2 burners on maximum while
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keeping the other off, to create the convection effect. (Fig. 13)
Using the lid thermometer regulate this burner as required to
maintain the ideal heat needed with the lid closed.

Place the food on a gas barbecue griddle cooking surface above
the burner that is turned off. This will prevent the food from
burning and ensure even cooking using the convection cooking
method.

Moreover, we recommend using the included (depending on gas
barbecue griddle model) raised oven accessory (see Fig. 14) or a
similar baking accessory when baking. The accessory raises the
ingredients off the griddle, allowing the hot air to flow between
the griddle and the ingredients, thereby enabling perfect baking
results. Such an oven accessory makes it possible to make a
variety of recipes from casseroles, cookies or even your favourite
cake on your gas barbecue griddle.

Tip: Keep the lid closed as much as possible during cooking to
maintain the temperature within the cooking area.

If the food is crisping too quickly reduce the heat using the two
burners that are on.

For optimal results when cooking large pieces of meat or roasts
the use of a meat thermometer to measure the internal meat
temperature is encouraged.

Cooking times may vary from one grilling session to another
depending on the weather conditions, size of the food portion and
how often you open and close the lid.

Additional functions of the cooking lid:

Increases Preheating Efficiency: Keeps hot air around the
griddle, reducing preheat time by half and saves gas. (Fig. 13)
Wind Protection: (in open position — Fig. 15): Shields the griddle
and the burners from wind during usage.

Splash Back: (in open position — Fig. 15): Prevents grease
splatters during cooking.

Griddle Protection: (in closed position — Fig. 16): Safeguards
the griddle during storage.

L. Protective Lid (depending on Gas
barbecue griddle model)

The protective lid of the gas barbecue griddle serves multiple
purposes:

Increases Preheating Efficiency: Keeps hot air around the
griddle, reducing preheat time by half and saves gas. (Fig. 14)
Wind Protection: (in open position — Fig. 16): Shields the griddle
and the burners from wind during usage.

Splash Back: (in open position — Fig. 16): Prevents grease
splatters during cooking.

Griddle Protection: (in closed position — Fig. 17): Safeguards
the griddle during storage.

Note: The protective lid is not intended for cooking and should
not be closed during cooking.

M. Replacing the gas bottle

- Always work outside in a well ventilated area and never in the
presence of a flame, spark or heat source.

- Return the control knobs in the “off” position (e) then close the
gas bottle valve.

- Remove the regulator, check that the sealing joint is in good
condition.

- Put the full gas bottle in place, refit the regulator, taking care
not to apply stress to the hose. Check for gas leaks (see
Section E.)

N. Cleaning and maintenance

Do not modify the appliance : any modifications could be
hazardous.

We love to grill, but cleaning is always a pain. Yet it is a very
important stage of every grilling session. Regular cleaning
facilitates the durability and reliability of your Campingaz® gas
barbecue griddle.

Cooking surface:

Let the cooking surface cool down before cleaning. Use
Campingaz® Cleaner Spray BBQ cleaner and spatula.
Alternatively use dishwashing liquid to degrease the cooking
surface.

When cleaning always rinse thoroughly with water and avoid
the use of scratch-sponges where possible and opt for a soft
microfiber towel as it is as efficient and will prevent damages.
Before replacing the cooking surface, rub them lightly with grease
to protect them from corrosion and to prevent them rusting and
sticking to the food.

Campingaz® recommends applying a thin coat of vegetable oil to
the cooking surface with kitchen towel.
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Grease drawer:
Please remember to empty the grease drawer C (Fig. 10)
regularly, to prevent it from overflowing. The grease drawer
can fill up quickly, especially when cleaning the cooking surface
with water. For the sake of convenience, the grease drawer is
dishwasher-safe.

Grease funnel:

The grease funnel (Fig 09) guides excess grease into the grease
container (Fig 18).

The funnel is removable and dishwasher-safe., as it is made from
stainless steel.

Base walls, lid, control panel:
Clean these elements from time to time using a sponge with
washing up liquid. Do not use abrasive products.

Burners

- In order to maintain your gas barbecue griddle in perfect
operating condition, it is recommended to clean it periodically
(after 4 or 5 uses).

- Wait until the gas barbecue griddle has cooled down before
cleaning.

- Close the gas bottle.

- The gas barbecue griddle burner must be cleaned and
checked every 3 months. Remove the entire burner and
check that no dirt or spider webs block the venturi tube
openings, which may cause the burner to be less efficient or
cause a dangerous gas fire outside the burner.

- Clean the top of the burner, as well as the sides and base,
using a moist sponge (water with washing up liquid). If
necessary, use a damp steel brush.

- Check that all burner outlets are clear and let dry before
using again. If necessary, use a wire brush to unclog the
burner outlets.

- Clean the orifices on the Venturi jet (see Fig. 19: a - Outlet
holes, b - Venturi tube openings) or the burner if necessary.

- Never modify the gas barbecue griddle: any modification may
prove dangerous.

N.b.: Frequent cleaning of the burner maintains it in good
condition for many uses and prevents premature oxidation,
notably due to acid residue from cooking. Oxidation of the grill
burner is, however, normal.

O. Stainless Steel Griddle (depending on
gas barbecue griddie model)

During usage, it is normal for the griddle to undergo a change
in colour. This change can sometimes be observed even after
thorough cleaning.

Rest assured, this discolouration is a natural phenomenon of the
raw material of the griddle, when it becomes very hot. This does
not affect the performance of the product or its compliance with
food safety standards.

The griddle remains safe and efficient for all your cooking needs.

P. Storage

- After use, close the valve of your gas bottle by turning the
handwheel.

- Store your appliance in a dry, enclosed storage area (eg:
garage) to protect your appliance from the weather elements.

- Disconnect the gas bottle and store it outdoors.

- If your appliance is not used during a long period of time, it is
recommended to protect it from dirt with an appropriate cover
during storage.




Q. Accessories

To ensure you get the most out of your grilling experience, Campingaz® has designed many accessories to aid preparing your favourite
dishes your gas barbecue griddle, make cleaning as simple as possible and to ensure your can make your gas barbecue griddle last longer:

Grilling Essentials Clean & Protect

Premium Utensils:

Spatulas, Tongs etc Tailored covers

Grilling Glove Brushes
Grilling Cloche Cleaning Spray
Pizza stone Stainless Steel Cleaners

To view our full range and more information, please visit
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) advises that its Gas barbecue griddles should systematically be used with accessories and replacement parts
from Campingaz®. ADG (Campingaz®) accepts no responsibility for any damage or malfunction due to the use of accessories and/or
replacement parts from other brands.

R. Protecting the environment

Think about protecting the environment! Your equipment contains materials which can be recovered or recycled. Hand them in to the waste
collection service in your municipality and sort the packing materials.

S. Troubleshooting:

Problems Probable causes / remedies

The burner will not light * Lack of gas supply.

* Regulator does not work.

* Hose, valve, Venturi tube or burner openings are blocked.
* Venturi tube not seated over jet.

Burner ‘pops’ or blows e Check gas supply.
itself out « Check hose connections.
¢ Contact the After Sales Service.

Sputtering unsteady flames | ¢ New bottle may contain air. Continue use and the problem will disappear.
e Contact the After Sales Service.

Large flames on surface * Jet nozzle badly connected to Venturi tube. Adjust the Venturi tube.
of burner « The Venturi tube is clogged (e.g.: cobwebs). Clean Venturi tube.
* Contact the After Sales Service.

Flame low on jet * The bottle is almost empty. Change bottle and the problem will disappear.
* Contact the After Sales Service.

Excessive grease flare-up * Clean the protective plate above the burner.
e Grill temperature too high: Lower flame.
¢ Clean the grease drip tray.

Burners light with a match, » Faulty igniter button, wire or electrode. Check igniter cable connections.
but not with the “PIEZO + Check condition of electrode and connection wire.

igniter

* Contact the After Sales Service.
Fire at any connection * Leaking connection.

* Turn off gas supply immediately.

¢ Contact the After Sales Service.
Lack of heat ¢ Clogged jet or Venturi tube.

¢ Contact the After Sales Service.
Fire behind control knob * Defective tap unit.

e Turn off appliance.

* Contact the After Sales Service.
Fire under control panel e Turn off appliance.

¢ Close gas cylinder.
¢ Contact the After Sales Service.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

.

» Keine Holzkohle am oder mit dem Produkt verwenden.

Das Produkt nur im Freien verwenden.

HINWEIS : Falls nicht anders festgelegt, beziehen sich alle folgenden, in dieser Bedienungsanleitung angefiihrten Oberbegriffe ,Gerat/
Produkt/ Equipment/Vorrichtung“ auf das Produkt ,Campingaz® Plancha Grill“.

Dieses Produkt ist flir den normalen privaten Gebrauch und nicht fiir kommerzielle Zwecke bestimmt. Bitte lesen Sie die
Anweisungen griindlich durch, bevor das Produkt verwendet wird.

Beim Montieren des Produkts empfiehlt es sich, Handschuhe zu tragen.

Keinen verstellbaren Druckregler benutzen. Druckminderer mit fester Einstellung nach der entsprechenden europaischen

Norm verwenden.

Nicht Uber die heilRe Kochflache lehnen.

Verwendung zu vermeiden.

Die Unterseite der Feuerkammer nicht mit Aluminiumfolie abdecken.

Beim Offnen und SchlieRen des Deckels vorsichtig sein, wenn die Grillplatte in Betrieb ist.
Campingaz® empfiehlt, bei der Handhabung von Gegenstanden, die heil sein kdnnen, immer Schutzhandschuhe zu tragen.
Regelmalig Fett und Lebensmittelreste vom Boden der Feuerkammer entfernen, um Entziindungsrisiken wahrend der

Befolgen Sie diese Anweisungen sorgfaltig, um Verletzungen oder Beschadigungen des Gas-Plancha-Grills zu vermeiden.

A. Zu lhrer Sicherheit

Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere

brennbaren Stoffe in der Nahe dieses Gas-Plancha-Girills.

Dieses Gerat darf beim Gebrauch nicht in der Nahe von

brennbaren Materialien stehen.

Bei Gasgeruch:

. SchlielRen Sie das Ventil der Gasflasche.

. Schalten Sie die Drehknopfe der Brenner aus.

. Samtliche Flammen sofort I6schen.

. Den Deckel 6ffnen.

. Wenn der Gasgeruch nicht nachlasst, siehe Abschnitt
E) “Dichtheitskontrolle” oder sofort bei lhrem Handler
nachfragen.

Teile, die vom Hersteller oder dem Vertreter des Herstellers

geschitzt sind, durfen nicht manipuliert werden.

SchlieRen Sie nach der Verwendung des Grills immer die

Gasflasche.

AR OWN=

Achten Sie darauf, dass gefahrdete Benutzer (Kinder, altere
Menschen und Menschen mit Behinderungen) von einer
Person im vollstandigen Besitz ihrer kdrperlichen, geistigen und
Wahrnehmungsfahigkeiten beaufsichtigt werden, die im sicheren
Umgang mit dem Gerat unterwiesen wurde und sich der damit
verbundenen Gefahren bewusst ist. Kinder durfen nicht mit dem
Geréat spielen. Montage, Reinigung und Wartung dirfen nicht von
Kindern ausgefiihrt werden.

Empfohlenes Alter:

Gasgerate und Zubehor: ab 15 Jahren

Gasflaschen: ab 15 Jahren

Benutzen Sie nur Teile oder Zubehdr, die mit dem Produkt
mitgeliefert oder bei einem Vertragshandler gekauft werden.
Sie dirfen nicht zusammen mit anderen Geraten oder fir
andere Zwecke verwendet werden. Benutzen Sie das Produkt
ausschlieRlich fir seinen entsprechend der Bedienungsanleitung
vorgesehen Zweck.

B. Verwendungsort

Dieses Gerat darf nur im Freien verwendet werden.
VORSICHT: die zuganglichen Teile kdnnen sehr heil} sein.
Kleine Kinder fernhalten.

In einem Radius von ca. 60 cm zu diesem Gerat durfen sich
keine brennbaren Materialien befinden.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es eingeschaltet ist oder
benutzt wird.

Das Gerat auf ebenem Boden benutzen.

Es ist eine Luftzufuhr von mindestens 2 m3/kW/h zur Belliftung
erforderlich.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Unterlage, auf der der
Gas-Plancha-Grill steht, sehr heil® werden. Der Gas-Plancha-
Grill darf nicht auf einer brennbaren Oberflache (Kunststoff,
Tischtuch usw.) aufgestellt werden. Es wird empfohlen, das
Gerat auf einen hitzebestandigen Untergrund zu stellen
(Beton, Stein, Ziegel, direkt auf den Boden (Erde)). Andernfalls
sollte ein nicht brennbares, warmeisolierendes Material
zwischen dem Gas-Plancha-Grill und seinem Stander oder
Wagen angebracht werden.

Verwenden Sie das Gerat auf einer fir das Gewicht des Gerats
ausreichend stabilen und starren Oberflache (Tisch). Stellen
Sie den Gastank auf den Boden. (Abb. 1)

Der Gastank muss in einer Entfernung von mindestens 30 cm
vom Girill aufgestellt werden. (Abb. 1)

Eine Frischluftzufuhr von 2 m®kW-Stunde vorsehen.
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C. Gasflasche

Dieses Gerat wurde fir

den Betrieb mit einer Butan-/

Propanflasche von 4,5 bis 15 kg mit einem passenden
Niederdruckregler konzipiert:

Frankreich, Belgien, Luxemburg, GroRBbritannien, Irland,
Portugal, Spanien, Italien, Griechenland, Schweiz:

Butan 28-30 mbar / Propan 37 mbar

Niederlande, Norwegen, Schweden, Danemark, Finnland,
Ungarn, Slowenien, Slowakei, Tschechische Republik,
Bulgarien, Tirkei, Ruméanien, Kroatien, Estland, Litauen,
Lettland, Island:

Butan 30 mbar/Propan 30 mbar

Polen: Propan 37 mbar

Die Gasflasche muss immer in einem gut bellfteten Bereich im
Freien angeschlossen oder ausgetauscht werden, niemals in
Gegenwart von Flammen, Funken oder anderen Warmequellen.

Frankreich: (Abb. 02)

Das Gerdt kann mit 2 Arten von Schlduchen beniitzt werden:
(Abb. 03)

a) Flexibler Schlauch zum Anschluss an Ringschlauchverbinder an
der Seite vom Gas-Plancha-Grill und Regler mit Bundbefestigung
(entsprechend Norm XP D 36-110). Die empfohlene Lange betragt
1,25 m.

b) Flexibler Schlauch (entsprechend Norm XP D 36-112 oder NF D
36-112) mit einer G1/2-Gewindemutter zum Anschluss an den Gas-
Plancha-Grill und einer M20x1,5-Gewindemutter zum Anschluss an
den Regler. Die empfohlene Lange betragt 1,25 m.

Das Gerét hat einen Gaseinlassanschluss mit G1/2-Gewinde.
Je nach Modell kann es mit einer vormontierten NF-
Ringschlauchverbindung und Dichtung geliefert werden.
(Abb. 04)

1) Bei Verwendung des Geréats mit Schlauch XP D 36-110: (siehe
Abschnitt D - a))

- Schieben Sie den flexiblen Schlauch am Gas-Plancha-Grill und am
Regler so weit wie moglich auf die Ringschlauchverbindung.

- Schieben Sie die Biinde hinter die beiden ersten groRen Ringe an
den Schlussstlicken und ziehen Sie sie fest, bis der Anziehkopf bricht.
- Uberprifen Sie anhand der folgenden Anweisungen in Paragraph E,
ob Undichtigkeiten vorhanden sind.

2) Bei Verwendung des Gerats mit Schlauch XP D 36-112 oder
NF D 36-112, Muttern G 1/2 und M 20x1,5: (siehe Abschnitt D - b))
- Falls erforderlich, I6sen und entfernen Sie das NF-Ring-Endsttick,
um den G1/2-Eingangsanschluss zu lésen und die Dichtung zu
entfernen.

- Ziehen Sie die G1/2-Gewindemutter am Schlauch am
Einlassanschluss des Gas-Plancha-Grills und die M20x1,5-
Gewindemutter am Ausgangsanschluss des Reglers entsprechend
den Anweisungen fest, die dem flexiblen Schlauch beiliegen.

- Halten Sie den Einlassanschluss des Gas-Plancha-Grills mit einem
Schraubenschlissel und festigen oder I6sen Sie die Gewindemutter
mit einem anderen Schraubenschlissel.

- Einen Schllissel verwenden, um den Ausgangsanschluss des
Druckminderers zu fixieren. (Abb. 05)

- Dichtheit nach Angaben von Abschnitt f) priifen.

Vergewissern Sie sich, dass sich der flexible Schlauch ohne Drehen
oder Ziehen strecken kann und nicht in Kontakt mit den heil3en Seiten
des Gerats kommt. Er muss bei Erreichen des Verfalldatums auf dem
Schlauch ausgewechselt werden oder immer, wenn er beschadigt ist
oder Risse aufweist.




Belgien, Luxemburg, GroBbritannien, Irland, Portugal,
Spanien, Italien, Kroatien, Niederlande, Norwegen,
Schweden, Danemark, Finnland, Ungarn, Slowenien,
Slowakei, Tschechische Republik, Polen, Griechenland,
Bulgarien, Tiirkei, Ruménien, Estland, Litauen, Lettland,
Island: (Abb. 02)

Der Gas-Plancha-Girill ist mit einem Rundstecker versehen.
Er sollte zusammen mit einem flexiblen Schlauch verwendet
werden, der fur Butan- und Propangas geeignet ist. Die
Schlauchlange sollte 1,20 m nicht Uberschreiten. Der
Schlauch sollte ausgetauscht werden, wenn er beschadigt
oder gerissen ist, wenn es die Vorschriften erfordern oder
wenn er das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat. Ziehen
Sie nicht am Schlauch und durchstechen Sie ihn nicht.
Halten Sie den Schlauch von Teilen des Gas-Plancha-
Grills fern, die heild werden. Prifen Sie, ob sich der flexible
Schlauch normal ausziehen lasst, ohne sich dabei zu
verdrehen oder unter Spannung zu geraten.

Schweiz: (Abb. 02)

Der Gas-Plancha-Grill sollte zusammen mit einem flexiblen
Schlauch verwendet werden, der fiir Butan- und Propangas
geeignet ist. Dieser darf nicht langer als 1,50 m sein. Der
Schlauch sollte ausgetauscht werden, wenn er beschadigt
oder gerissen ist, wenn es die Vorschriften erfordern oder
wenn er das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat. Ziehen
Sie nicht am Schlauch und durchstechen Sie ihn nicht.
Halten Sie den Schlauch von Teilen des Gas-Plancha-
Grills fern, die heild werden. Prifen Sie, ob sich der flexible
Schlauch normal ausziehen lasst, ohne sich dabei zu
verdrehen oder unter Spannung zu geraten.

Schlauchanschluss: Ziehen Sie zur Verbindung des
Schlauches an den Gas-Plancha-Grill, die Mutter
am Schlauch fest an, jedoch ohne Ubermafigen
Kraftaufwand. Benutzen Sie dabei die beiden mitgelieferten
Schraubenschlissel:

- 10er-Schllssel zum Blockieren des Ansatzstlicks (Abb. 06)

- 17er-Schliissel zum Festziehen der Schlauchmutter (Abb. 06)

E. Dichtheitskontrolle

1) Die Kontrolle im Freien vornehmen und dabei alle
Gegenstande aus brennbaren Materialien vom Grill entfernen.
Rauchen Sie nicht in der Nahe des Gas-Plancha-Girills oder
der Gasflasche.

2) Stellen Sie sicher, dass die Schaltknépfe auf “AUS” (e)
stehen.

3) Falls erforderlich, schieben Sie das Schlauchende vollstandig
auf den Reglerstutzen und befestigen es mit einer geeigneten
Klemme.

4) Den Druckregler auf die Gasflasche schrauben.

5) Prifen Sie anhand einer Seifenwasserldsung, ob Undichtigkeiten
vorhanden sind. Wichtig: Uberpriifen Sie niemals mit einer
offenen Flamme, ob Gaslecks vorhanden sind.

6) Tragen Sie die Losung auf die Anschlisse an Gas Flasche/
Regler/Schlauch/Gerat auf (Abb. 07) (die Bedienkndpfe
mussen geschlossen bleiben: Aus-Position e). Offnen Sie das
Gasflaschenventil.

7) Entstehen in der Lésung kleine Blaschen, so zeigt dies eine
undichte Stelle an.

8) Zur Behebung der undichten Stelle die Muttern an den
Verbindungen anziehen. Defekte Teile auswechseln. Der
Gas-Plancha-Grill darf erst wieder in Betrieb genommen
werden, wenn keine undichte Stelle mehr vorhanden ist.

9) SchlieRen Sie das Ventil an der Gasflasche. Kontrollieren Sie
mindestens einmal pro Jahr und bei jedem Austausch der
Gasflasche, ob Undichtigkeiten vorhanden sind.

Wichtig: Uberprufen Sie niemals mit einer Flamme, ob ein

Gasleck vorhanden ist.

Die Gasflasche muss mindestens einmal pro Jahr ausgetauscht

und auf Undichtigkeiten Gberprift werden.

F. Batterie fiir elektronische Ziindung

1) Erforderliche Batterien

Ihr Plancha-Grill ist mit einer elektronischen Ziindung ausgestattet,
fur die eine AA/LR6-Batterie erforderlich ist.

Die Batterie ist im Lieferumfang enthalten.

Wenn der Girill Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird,
wird dringend empfohlen, das Batterie aus dem Girill zu entfernen
und sie separat an einem trockenen und kihlen Ort zu lagern.

2) Austausch der Batterie

Suchen Sie den elektronischen Ziinder.

Die Plastikkappe abschrauben.

Die Batterie austauschen und dabei auf die richtige Polaritat achten.
Die Kappe wieder anschrauben.

« Siehe Abschnitt F(3) zum Recycling der Batterie.
* Nicht wiederaufladbare Batterien durfen nicht wieder geladen
werden.

3) Batterieentsorgung

Dieses Symbol auf den Batterien bedeutet, dass die

Batterien am Ende ihrer Lebensdauer aus dem Geréat

entfernt und dann recycelt oder ordnungsgemaf entsorgt
werden muissen.
Die Batterien diirfen nicht in den Mill geworfen werden, sondern
missen zu einer Sammelstelle (Recyclingzentrum usw.) gebracht
werden. Erkundigen Sie sich bei lhrer ortlichen Verwaltung.
Entsorgen Sie Batterien niemals in der Natur. Verbrennen Sie
sie nicht: Bestimmte Stoffe (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) in gebrauchten
Batterien konnen fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit
gefahrlich sein.

G. Verwendung des Gas-Plancha-Grills

1) Vor der Verwendung

Erinnerung: Benutzen Sie den Gas-Plancha-Grill niemals,

bevor Sie die Anweisungen sorgfaltig gelesen und vollstandig

verstanden haben. Stellen Sie auferdem Folgendes sicher:

» Es gibt keine Gaslecks.

» Der Schlauch kommt nicht mit Komponenten in Beriihrung,

die moéglicherweise heild werden. (Abb. 08)

Der Fettabfuhrtrichter wurde korrekt in sein Gehéause

eingesetzt. (Abb. 09)

» Der Fettbehalter C (Abb. 10) wurde korrekt in sein Fach
eingesetzt.

< Die Brenner werden nicht blockiert oder behindert (z. B. durch
Spinnennetze). (Abb. 11)

» Es wird empfohlen, bei der Handhabung besonders heifler
Komponenten Schutzhandschuhe zu tragen.

Bitte genau liberpriifen, ob die Venturirohre (VT) die
Diisen abdecken (IJ). (Abb. 12)

.

2) Erste Verwendung des Gas-Plancha-Grills

Wenn Sie den Gas-Plancha-Grill zum ersten Mal benutzen,
heizen Sie ihn mit allen Brennern in VOLL AUFGEDREHTER
Position ( 4 @ ) (mit geschlossenem Deckel) ca. 30 Minuten
lang auf, um eventuelle Geriiche zu beseitigen, die durch
Beschichtungsreste an den neuen Teile entstehen kénnen.

H. Ziinden der Plancha-Brenner

- Offnen Sie den Grilldeckel.

- Stellen Sie sicher, dass die Drehkndpfe auf “AUS” (e) stehen.

- Driicken und drehen Sie den Knopf gegen den Uhrzeigersinn
und drehen Sie das Gas voll auf (4 dq).

- Driicken Sie direkt den Ziindschalter (4), bis ein Klick zu
vernehmen ist.

- Wenn der Brenner nach 4 oder 5 Versuchen nicht ziindet,
drehen Sie den Bedienknopf auf die ,Aus“-Position (e), warten
5 Minuten und wiederholen dann den Vorgang.

Sobald der Brenner an ist, gibt es zwei Mdglichkeiten, einen

weiteren Brenner anzuziinden:

» Maodglichkeit: den oben beschriebenen Vorgang wiederholen;

ODER

* Moglichkeit: den Brenner rechts oder links vom ersten
Brenner anziinden, dann nacheinander die anderen Brenner,
indem der Einstellknopf voll aufgedreht wird (4 @ ).

Funktioniert der piezoelektrische oder der elektronische Zinder

nicht, verwenden Sie die manuelle Zindung (Folgeabschnitt).

Bei einem Aufflammen (Flamme im Brenner) schalten Sie das

Produkt aus, lassen Sie es abkuhlen (etwa fiinf Minuten) und

ziinden Sie erneut an. Wenn das Problem bestehen bleibt,

wenden Sie sich bitte an Ihren Campingaz®-Vertreter vor Ort.

I. Plancha-Brenner — manuelle Ziindung

Sollte die automatische Ziindung nicht funktionieren, drehen Sie
den Knopf auf ,AUS* (e) und warten Sie flinf Minuten.

Nehmen Sie die Grillplatte ab, um den Brenner zu erreichen.
Halten Sie ein langes, angezlndetes Streichholz neben die
Flammenausléasse des Brenners und drehen Sie dann den
Bedienknopf auf dem Bedienfeld an derselben Seite, an der das
Streichholz gehalten wird, auf voll aufgedrehte Position ( 4 @ ).
Drehen Sie dann den Bedienknopf auf niedrigen Durchfluss,
wobei Sie lhre Hande in einem sicheren Abstand von den
Flammen halten.

J. Ausschalten des Plancha-Brenners

Die Schaltknopfe auf AUS (e) stellen, dann das Ventil der
Gasflasche schlieRen.
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K. Schmordeckel mit Thermomete

(je nach Plancha-Modell)

Das Plancha-Grillen hat sich_geéndert. Der Gas-Plancha-Girill
mit Schmordeckel 6ffnet die Tur zu endlosen Variationen von
Zubereitungsmaoglichkeiten.

Heizen Sie den Gas-Plancha-Grill fur optimale Ergebnisse 5 bis
10 Minuten mit geschlossenem Schmordeckel vor. Dadurch wird
nicht nur die Aufwarmzeit verkurzt, sondern auch der Kochflache
ermaoglicht, ihre Hochsttemperatur zu erreichen.

Eine heiRe Kochflache verhindert nicht nur, dass lhre
Lebensmittel nicht an der Flache haften bleiben, sondern sorgt
auch fir optimale Karamellisierung an Steaks und Fleisch und
fuhrt zu erstaunlichen Aromen.

Grillverwendung (Deckel in gedffneter Position — Abb. 13):
ermoglicht die Verwendung der Grillplatte zum scharfen Anbraten
von Lebensmitteln ohne Aufflammen.

Die Verwendung des Gas-Plancha-Grills auf herkémmliche Weise
mit gedffnetem Deckel ist ideal fur gegrillte Lebensmittel wie
Fisch, Meeresfriichte, Gemuse, Obst, gewiurfelte Lebensmittel,
Eier, Pfannkuchen usw.

Wenn die Lebensmittel zu schnell knackig werden, reduzieren
Sie die Hitze an allen eingeschalteten Brennern.

Konvektionsgaren (Deckel in geschlossener Position — Abb.

13): ermaglicht die Verwendung des Kochfelds als Ofen — ideal
zum Braten von Huhnchen, Fleisch. Fisch. Pizza, Auflaufen und
sogar zum Kuchen backen.

Heizen Sie den Gas-Plancha-Grill mit geschlossenem Deckel
auf die Pewi]nschte Temperatur vor, wobei 1 der 2 Brenner
maxima auf%edreht und der andere geschlossen ist, um den
Konvektionseffekt zu erzielen. (Abb. 14

Regulieren Sie die 1 Brenner mit Hilfe des Deckelthermometers
s0, dass die ideale Hitze beibehalten wird, die bei geschlossenem
Deckel erforderlich ist.

Legen Sie die Lebensmittel auf die Grillplatte des Gas-Plancha-
Grills Uber dem ausgeschalteten Brenner. Dadurch wird
Anbrennen der Lebensmittel verhindert und gleichmaRiges
Garen mit der Konvektionsmethode sichergestellt.

Auflerdem empfehlen wir, beim Backen das mitgelieferte %e
nach Plancha-Modell) erhéhte Ofenzubehdr (siehe Abb. 15)
oder ein &ahnliches Backzubehor (zB ein Kuchengitter) zu
verwenden. Das Zubehorteil hebt die Zutaten von der Grillplatte
ab, so dass die heile Luft zwischen der Platte und den Zutaten
hindurchstrémen kann und perfekte Backerﬂebnisse ermoglicht.
So ein Ofenzubehdr ermdglicht eine Vielzahl von Rezepten auf
dem Gas-Plancha-Grill — Auflaufe, Platzchen oder sogar Ihren
Lieblingskuchen.

Tipp: Halten Sie den Deckel wahrend des Garens so viel wie
moglich geschlossen, um die Temperatur im Kochbereich
beizubehalten.

Wenn die Lebensmittel zu schnell rosten, reduzieren Sie die
Hitze an den beiden eingeschalteten Brennern.

Fir optimale Ergebnisse beim Garen groRer Fleisch- oder
Bratenstlicke wird die Verwendung eines Fleischthermometers
zum Messen der Fleisch-Innentemperatur empfohlen.

Die Garzeiten kdénnen von einem Grillvorgang zum néachsten
anders ausfallen. Das hangt vom Wetter und den Portionen sowie
davon ab, wie oft der Deckel ge6ffnet und geschlossen wird.
Weitere Funktionen des Schmordeckels:

Bessere Vorheizwirkung: Die heifl3e Luft bleibt an der Grillplatte,
wodurch die Vorheizzeit um die Halfte reduziert und Gas gespart
wird. (Abb. 14)

Windschutz: (in gedffneter Position — Abb. 16): Die Grillplatte und
die Brenner werden wahrend des Gebrauchs vor Wind geschlitzt.
Spritzschutz: (in geéffneter Position — Abb. 16): verhindert
Fettspritzer wahrend des Garens.

Grillplattenschutz: (in geschlossener Position — Abb. 17):
schutzt die Grillplatte bei der Lagerung.

L. Schutzdeckel (je nach Plancha-Modell)

Der Schutzdeckel des Gas-Plancha-Grills dient mehreren
Zwecken:

Bessere Vorheizwirkung: Die heil3e Luft bleibt an der Grillplatte,
wodurch die Vorheizzeit um die Halfte reduziert und Gas gespart
wird. (Abb. 13)

Windschutz: (in gedffneter Position — Abb. 15): Die Girillplatte
und die Brenner werden wahrend des Gebrauchs vor Wind
geschtzt.

Spritzschutz: (in gedffneter Position — Abb. 15): verhindert
Fettspritzer wahrend des Garens.

Grillplattenschutz: (in geschlossener Position — Abb. 16):
schutzt die Grillplatte bei der Lagerung.

Hinweis: Der Schutzdeckel ist nicht zum Kochen vorgesehen
und darf wahrend des Kochens nicht geschlossen sein.

M. Austausch der Gasflasche

- Arbeiten Sie immer im Freien in einem gut bellfteten Bereich
und niemals in der Nahe einer Flammen-, Funken- und
Warmequelle.

- Stellen Sie die Bedienkndpfe zuriick auf die ,Aus®-Position (e)
und schlielen Sie dann das Gasflaschenventil.

- Den Druckregler abschrauben; priifen Sie, ob die Dichtung
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vorhanden und in gutem Zustand ist.

- Setzen Sie die volle Gasflasche an ihren Platz, schlieRen
Sie den Regler wieder an und achten Sie dabei darauf, keine
Belastung auf den Schlauch auszulben. Kontrollieren Sie,
ob Gaslecks vorhanden sind (siehe Abschnitt E).

N. Reinigung und Unterhalt

Das Gerit nie veridndern: jede Anderung kann sich als
gefahrlich erweisen.

Wir lieben das Grillen, wenn nur das Reinigen nicht ware!
Trotzdem ist das ein sehr wichtiger Schritt bei jedem Grillen.
RegelmaRige Reinigung fordert die Langlebigkeit und
Zuverlassigkeit Ihres Gas-Plancha-Grills von Campingaz®.

Kochflache:

Lassen Sie die Kochflache vor der Reinigung abkuhlen.
Benutzen Sie Campingaz® ,Cleaner Spray BBQ"-Reiniger und
einen Spatel. Alternativ konnen Sie Geschirrspllmittel nehmen,
um die Kochflache zu entfetten.

Spulen Sie bei der Reinigung immer grindlich mit Wasser
und vermeiden Sie soweit wie moglich kratzende Schwamme.
Nehmen Sie statt dessen ein weiches Mikrofaser-Tuch, weil es
genauso wirksam ist und keine Beschadigungen verursacht.
Reiben Sie die Kochflache vor Wiedereinsetzen leicht mit Fett
ein, um sie vor Korrosion zu schitzen und zu verhindern, dass
sie rostet und an den Lebensmitteln haftet.

Campingaz® empfiehlt, mit einem Kichentuch eine dinne
Schicht Pflanzendl auf die Kochflache aufzutragen.

Fettauffangbehalter:

Bitte denken Sie daran, den Fettauffangbehélter C (Abb.
10) regelmaRig zu leeren, um Uberlauf zu verhindern. Der
Fettauffangbehalter kann sich schnell flllen, insbesondere bei
der Reinigung der Kochflache mit Wasser. Aus Griinden der
Zweckmaligkeit ist der Fettauffangbehalter spilmaschinenfest.

Fetttrichter:

Der Fetttrichter (Abb. 09) leitet Uberschissiges Fett in den
Fettbehalter (Abb. 18) ab.

Der Trichter ist abnehmbar und spilmaschinenfest, da er aus
Edelstahl gefertigt ist.

Grundwande, Deckel, Bedienfeld:
Reinigen Sie diese Elemente von Zeit zu Zeit mit einem
Schwamm und Spllmittel. Benutzen Sie keine Scheuermittel.

Brenner

- Um den Gas-Plancha-Grill in perfektem Zustand zu halten,
wird empfohlen, ihn regelmafig zu reinigen (nach 4 oder 5
Verwendungen).

- Warten Sie vor der Reinigung, bis sich der Gas-Plancha-Girill
abgekuhlt hat.

- Schlieflen Sie die Gasflasche.

- Der Plancha-Brenner muss alle 3 Monate gereinigt und
Uberpriift werden. Nehmen Sie den kompletten Brenner ab
und vergewissern Sie sich, dass die Venturirohroffnungen
nicht durch Schmutz oder Spinngewebe blockiert werden,
was die Effizienz des Brenners verringern oder einen
gefahrlichen Gasbrand aufRerhalb des Brenners verursachen
kénnte.

- Reinigen Sie die Oberseite des Brenners sowie die Seiten
und die Grundflache mit einem feuchten Schwamm (Wasser
mit Spulmittel). Nehmen Sie bei Bedarf eine angefeuchtete
Stahlburste.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Brennerauslasse frei sind,
und lassen Sie den Brenner vor der erneuten Verwendung
trocknen. Nehmen Sie bei Bedarf eine Drahtbirste, um die
Brennerauslasse frei zu machen. .

- Reinigen Sie erforderlichenfalls die Offnungen an der
Venturidise (siehe Abb. 19: a — Auslasséffnungen, b —
Venturirohréffnungen) oder am Brenner.

- Nehmen Sie niemals Veranderungen am Gas-Plancha-Girill
vor: jede Anderung kann sich als geféhrlich erweisen.

NB: Haufiges Reinigen des Brenners halt ihn flr viele
Verwendungen in gutem Zustand und verhindert vorzeitige
Oxidation, insbesondere durch  Saurerlickstdnde vom
Garungsprozess. Oxidation des Grillbrenners ist jedoch normal.

O. Edelstahl-Grillplatte (je nach Plancha-
Modell)

Wahrend des Gebrauchs ist es normal, dass die Grillplatte ihre
Farbe andert. Diese Anderung kann manchmal sogar nach
grundlicher Reinigung beobachtet werden.

Seien Sie versichert: Diese Verfarbung ist eine natirliche
Erscheinung des Girillplatten-Werkstoffs, wenn die Platte sehr
heil® wird. Dadurch werden die Leistung des Produkts und seine
Erfullung der Lebensmittelsicherheitsnormen nicht beeintrachtigt.
Die Grillplatte bleibt fur alle Ihre Zubereitungsbedurfnisse sicher
und effizient.



P. Aufbewahrung

- SchlieBen Sie nach dem Gebrauch das Ventil Ihrer Gasflasche durch Drehen des Handrads.

- Lagern Sie |hr Gerat an einem trockenen, geschlossenen Ort (z. B. in einer Garage), um es vor Witterungseinfliissen zu schiitzen.

- Trennen Sie die Verbindung zur Gasflasche und lagern Sie sie im Freien.

- Wenn lhr Gerat liber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird, empfehlen wir eine Lagerung mit einer geeigneten Abdeckung, um das
Gerat vor Schmutz zu schitzen.

Q. Zubehorteile

Damit Sie das Meiste aus Ihrem Grillerlebnis herausholen kénnen, hat Campingaz® viele Zubehorteile entwickelt, um lhnen bei der
Zubereitung lhrer Lieblingsgerichte auf lhrem Gas-Plancha-Grill zu helfen, die Reinigung so leicht wie mdglich zu machen und daflr zu
sorgen, dass |hr Gas-Plancha-Girill langer halt:

Grillzubehor Reinigen & Schiitzen
g;zrt';it' ngéggegslﬂg\: Passende Abdeckungen
Grillhandschuh Bursten
Grillglocke Reinigungsspray
Pizzastein Edelstahlreiniger

Die gesamte Produktpalette und weitere Informationen finden Sie unter www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) empfiehlt, die Gas-Plancha-Grills systematisch zusammen mit Zubehér und Ersatzteilen von Campingaz® zu
verwenden. ADG (Campingaz®) Ubernimmt keine Verantwortung fir Schaden oder Funktionsstérungen, die durch Verwendung von
Zubehor und/oder Ersatzteilen anderer Marken entstehen.

Beachten Sie die Umweltschutzvorschriften! Ihr Gerat besteht aus Materialien, die wieder verwertet werden kénnen. Bringen Sie das Gerat
zur Abfallsammelstelle Ihrer Gemeinde und sortieren Sie das Verpackungsmaterial aus.

S. Fehlerbehebung:

STORUNGEN VERMUTLICHE URSACHEABHILFE

Der_ Brenner lasst sich nicht | = Gasversorgung nicht ausreichend.

anzlinden « Regler funktioniert nicht.

* Schlauchverbindung, Ventil, Venturirohr oder Brennerdffnungen sind blockiert.
» Venturirohr sitzt nicht auf der Duse.

Brenner flattert oder geht aus  Uberpriifen Sie die Gaszufuhr.
» Uberpriifen Sie die Schlauchverbindungen.
* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

UngleichmaRige Flammen * Neue Flasche kann Luft enthalten. Fahren Sie mit der Verwendung fort und das Problem
wird verschwinden.

* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Groke  Flammen auf  der | « Dise ist nicht korrekt an das Venturirohr angeschlossen. Stellen Sie das Venturirohr richtig ein.
Brenneroberflache » Das Venturirohr ist verstopft (z. B.: Spinnweben). Reinigen Sie das Venturirohr.
* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Aus der Duse treten kleine Flammen | ¢ Die Flasche ist fast leer. Wechseln Sie die Flasche und das Problem wird verschwinden.
aus « Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Uberschiissiges Fett flammt auf * Reinigen Sie das Schutzblech Gber dem Brenner.
* Grilltemperatur ist zu hoch: Verringern Sie die Flamme.
* Reinigen Sie die Fettauffangschale.

Brenner lassen sich mit einem |  Zindtaster, Kabel oder Elektrode fehlerhaft.
%ﬁ{eé%mggmgrg,uz%%%%r nicht aber | , Upgrprﬂfgn Sie die Kabelverbindungen des Ziinders.

¢ Prifen Sie den Zustand der Elektrode und der Verbindungskabel.
* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Feuer bei jeder Verbindung ¢ Verbindung undicht.
¢ Unterbrechen Sie sofort die Gaszufuhr.
* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Mangelnde Hitze * Duse oder Venturirohr verstopft.
* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Feuer hinter dem Kontrollknopf * Fehlerhafte Verteilereinheit.
¢ Schalten Sie das Gerat aus.
¢ Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Feuer unter dem Bedienfeld ¢ Schalten Sie das Geréat aus.
* SchlieRen Sie den Gasbehalter.
¢ Wenden Sie sich an den Kundendienst.
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INSTRUCCIONES DE EMPLEO

instrucciones antes de utilizar el producto.
Utilice el producto unicamente al aire libre.
Es mejor usar guantes para montar el producto.
No utilice carbon sobre o con el producto.

No se incline sobre la superficie de cocinado caliente.

calientes.

NOTA : a menos que se especifigue de otro modo, los siguientes términos genéricos “aparato / producto / equipo / dispositivo” que
aparecen en este manual de instrucciones se refieren todos al producto“Campingaz® Plancha”.

C » Este producto estd disefiado para uso privado normal; no esta destinado a fines comerciales. Lea detenidamente las

No utilizar un manorreductor regulable. Utilizar reguladores de ajuste fijo conformes a la norma europea pertinente que los cubra.
No cubra el fondo de la camara de combustion con papel de aluminio.

Tenga cuidado al abrir y cerrar la tapa cuando se esté utilizando la plancha de gas.
Campingaz® recomienda que siempre se utilicen guantes de proteccion para manipular componentes que puedan estar

» Limpie con regularidad la grasa y los fragmentos de alimentos del fondo de la camara de combustion para evitar cualquier

riesgo de ignicion durante el uso.

Siga cuidadosamente estas instrucciones para evitar hacerse dano o dainar su plancha de gas.

A. Para su seguridad

No almacene ni utilice gasolina ni otros liquidos o vapores

inflamables cerca de esta plancha de gas. Este aparato tiene

que estar alejado de los materiales inflamables durante la

utilizacion.

En caso de olor de gas:

. Cierre la valvula de la bombona.

. Cierre los mandos de los quemadores.

. Apague cualquier llama viva.

. Abra la tapa.

. Si el olor persiste, ver Punto E ¢ recurra inmediatamente
a su vendedor.

Las piezas protegidas por el fabricante o por el representante

del fabricante no se deben manipular.

Cierre la bombona después del uso.

A ON=

Asegurese de que los usuarios vulnerables (incluidos nifios,
ancianos y personas con discapacidad) estén supervisados por una
persona con plenas capacidades fisicas, mentales y sensoriales,
que haya sido instruida al respecto de como utilizar el aparato de
una manera segura y que entienda los peligros que conlleva. Los
nifios no deben jugar con el aparato. El montaje, la limpieza y el
mantenimiento tampoco deben ser realizados por nifios.

Edad recomendada:

Aparatos de gas y accesorios: + 15 afios

Bombonas: + 15 afios

Utilice unicamente las piezas o accesorios suministrados con el
producto o adquiridos en un centro de servicio autorizado. No
las utilices con otros dispositivos o para otros fines. Utilice el
producto exclusivamente para los fines previstos, tal como se
indica en el manual de instrucciones.

B. Lugar de utilizacion

Este aparato solo se debe utilizar al aire libre.

ATENCION: las partes accesibles pueden estar muy calientes.
Aleje a los nifios.

No debe haber materiales combustibles en un radio de
aproximadamente 60 cm alrededor del aparato.

No mueva el aparato cuando esté encendido o en uso.

Utilice el aparato sobre un suelo bien horizontal.

Requisito minimo de flujo de aire de ventilacion de 2 m3/kW/h.
Cuando el aparato esta en funcionamiento, el soporte sobre
el que se apoya la plancha de gas se puede calentar mucho.
La plancha de gas no se debe colocar sobre una superficie
combustible (plastico, mantel, etc.). Se recomienda colocar
el aparato sobre una superficie resistente al calor (hormigon,
piedra, ladrillo o directamente sobre el suelo [tierra]). De lo
contrario, se debera colocar un material incombustible y
aislante del calor entre la plancha de gas y su soporte o carro.
Independientemente de la anchura H o el diametro D de la
botella. (Fig. 1)

El depésito de gas debe colocarse a una distancia minima de
30 cm de la unidad. (Fig. 1)

Prevea un caudal de renovacién de aire de 2 m3kW/hora.

Este aparato se ha ajustado para funcionar con una bombona de
butano/propano de 4,5 a 15 kg, con un regulador de baja presion
adecuado:

Francia, Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda,
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Portugal, Espana, Italia, Grecia, Suiza:
butano 28-30 mbar / propano 37 mbar.

* Paises Bajos, Reptuiblica Checa, Eslovaquia, Eslovenia,
Hungria, Noruega, Suecia, Dinamarca, Finlandia, Bulgaria,
Turquia, Rumania, Croacia, Estonia, Lituania, Letonia,
Islandia:
butano 30 mbar / propano 30 mbar.

* Polonia: propano 37 mbar.

Siempre debe conectar o sustituir la bombona al aire libre, en un

lugar bien ventilado, nunca en presencia de una llama, chispa o

fuente de calor.

Francia: (Fig. 02)

El aparato puede ser utilizado con 2 clases de tubos

flexibles: (Fig. 03)

a) manguera flexible disefiada para ser acoplada en
conectores de manguera anillados, tanto del lado de la
plancha de gas como del regulador, sujetada firmemente
con cuellos (de acuerdo con la norma XP D 36-110).
Longitud recomendada: 1,25 m.

b) manguera flexible (segun la norma XP D 36-112 o NF
D 36-112) provista de una tuerca roscada G 1/2 para la
conexion a la plancha de gas y de una tuerca roscada
M 20x1,5 para la conexion al regulador. Longitud
recomendada: 1,25 m.

El aparato dispone de un conector de entrada de gas

con rosca G1/2. Dependiendo del modelo, se puede

suministrar con un conector de manguera anillado NF

preinstalado y con junta. (Fig. 04)

1) Para utilizar el aparato con el tubo flexible XP D 36-
110: (consulte la seccion D - a))

- deslice la manguera flexible en el conector de manguera
anillado, tanto en la plancha de gas como en el regulador,
hasta el tope.

- deslice los cuellos por detras de los dos primeros anillos
grandes de las piezas de cola y apriételos hasta que se
rompa la cabeza de apriete.

- compruebe que no hay fugas siguiendo las instrucciones
del apartado E).

2) Para utilizar el aparato con el tubo flexible XP D 36-
112 o NF D 36-112, las tuercas G 1/2 y M 20 x 1,5:
(consulte la seccion D - b))

- Si es necesario, desajuste y quite el extremo anular NF
para liberar la conexion de entrada con la rosca 1/2 y
retire la junta.

- apriete la tuerca roscada G1/2 de la manguera en el
conector de entrada de la plancha de gas y la tuerca
roscada M20x1,5 en el conector de salida del regulador
siguiendo las instrucciones suministradas con la
manguera flexible.

- utilice una llave de ajuste para mantener firme el conector
de entrada de la plancha de gas y apriete o afloje la
tuerca roscada con otra llave de ajuste.

- utilizar una llave para inmovilizar el enchufe de salida del
regulador. (Fig. 05)

- laestanqueidad sera comprobada segun las indicaciones
del parrafo E).

Compruebe que la manguera flexible se puede estirar sin
retorcerla ni tirar, asi como que no entra en contacto con los
lados calientes del aparato. Debera ser cambiado cuando
se alcance la fecha de caducidad indicada en el tubo y en
todos los casos si esta deteriorado o si esta agrietado.




Bélgica, Luxemburgo, Paises Bajos, Reino Unido, Irlanda,
Polonia, Portugal, Espafa, Italia, Noruega, Suecia,
Dinamarca, Finlandia, Hungria, Eslovenia, Eslovaquia,
Croacia, Republica Checa, Bulgaria, Turquia, Rumania,
Grecia, Estonia, Lituania, Letonia, Islandia: (Fig. 02)

La plancha de gas esta equipada con un conector circular.
Se debe utilizar con una manguera flexible apta para gas
butano y propano. La longitud de la manguera no debe
superar los 1,20 metros. La manguera se debe sustituir si
esta dafada o agrietada, cuando lo exijan las normativas
nacionales o al final de su vida util. No tire de la manguera
ni la perfore.

Mantenga la manguera alejada de cualquier parte de la
plancha de gas que se caliente. Compruebe que la manguera
flexible se estira normalmente, sin torcerla ni tirar de ella.

Suiza: (Fig. 02)

La plancha de gas se debe utilizar con un tubo flexible
apto para su uso con gas butano y propano. Su longitud
no debera sobrepasar 1,50 m. Habra que cambiarlo si
esta dafiado, si presenta fisuras, cuando las condicionas
nacionales lo exijan o segun su validez. No jalar el tubo en
el extremo del aparato. Mantenga el tubo alejado de
cualquier parte de la plancha de gas que se caliente.
Compruebe que el tubo flexible se estira normalmente, sin
torcerlo ni tirar.

Empalme del tubo flexible : Para conectar el tubo al
conector de la plancha de gas, apriete la tuerca del tubo
con firmeza, pero sin aplicar demasiada fuerza, utilizando
las dos llaves suministradas:

- llave de 10 para bloquear el extremo (Fig. 06)

- llave de 17 para enroscar la tuerca del tubo (Fig. 06)

E. Prueba de estanquidad

1) Opere en el exterior de los locales, alejando los materiales
inflamables. No fume cerca de la plancha de gas o de la
bombona de gas.

2) Asegurese de que los mandos de regulacién se encuentren en
la posicién “OFF “ (e).

3) Cuando sea necesario, empuje el extremo de la manguera
completamente en la boquilla del regulador y asegurela con un
clip adecuado.

4) Coloque el regulador de la botella de gas.

5) Utilice una solucién jabonosa para comprobar si hay fugas.
Importante: nunca utilice una llama desnuda para comprobar si
hay fugas de gas.

6) Aplique la solucién a las conexiones de cilindro/regulador/
manguera/aparato (Fig. 07) (los mandos de control deben
permanecer cerrados: posicién de apagado e). Abra la valvula
de la bombona.

7) Si se forman burbujas significa que existe fuga de gas.

8) Para suprimir la fuga, ajuste la tuerca de fijacion del regulador
en la botella, después asegurese de que la junta estd en
buen estado, o bien introduzca a fondo el tubo en la tetina. Si
hubiese una pieza defectuosa, sustitiyela. No se debe poner en
funcionamiento el aparato antes de que haya desaparecido la
fuga.

9) Cierre la valvula en la bombona. Compruebe que no hay fugas al
menos una vez al afo y cada vez que se sustituya la bombona.

Importante: nunca utilice una llama para detectar una fuga de gas.

La bombona se debe cambiar y se debe comprobar que no hay

fugas al menos una vez al afio.

F. Baterias para el encendido

1) Pilas necesarias

La plancha de gas esta equipada con un sistema de encendido
electronico que requiere una pila AA/LR6.

Para su comodidad, se ha incluido en el paquete la correspondiente
bateria.

Si la parrilla no se utiliza durante un largo periodo de tiempo, se

recomienda retirar la bateria de la parrilla y guardarla por separado

en un lugar seco y fresco.

2) Cambio de pilas

« |dentifique el encendedor electrénico.

» Desenrosque el tapén de plastico

. Vlé(_elva a colocar la bateria, respetando las polaridades como se
indica.

» Vuelva a enroscar el tapon

» Consulte el apartado F(3) para el reciclaje de la bateria

» Las baterias no recargables no deben recargarse.

3) Eliminacion de pilas

E Este simbolo de las pilas significa que deben quitarse de la

unidad al finalizar su vida util y reciclarse o desecharse de manera
adecuada.

Las pilas no deben desecharse junto con los residuos domésticos,
sino que deben llevarse a un centro de recoleccion acorde (punto
verde, etc.). Consulta las medidas de tu ayuntamiento. Nunca
deseches pilas en la naturaleza. No intentes quemarlas: la
presencia de ciertas sustancias (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) en las pilas
usadas puede resultar peligrosa para el medioambiente y la salud
de las personas.

G. Uso de la plancha de gas

1) Antes del uso

Recordatorio: Nunca utilice la plancha de gas hasta haber leido
detenidamente y entendido completamente las instrucciones.
Ademas, asegurate de lo siguiente:
* Que no haya fugas de gas.
* Que la manguera no esté en contacto con componentes que
puedan alcanzar temperaturas elevadas. (Fig. 08)
El embudo de evacuacion de grasa se ha introducido
correctamente en su alojamiento correspondiente. (Fig. 09)
El recipiente de grasa C (Fig. 10) se ha introducido
correctamente en su compartimento.
* Que los quemadores no estén bloqueados u obstruidos (por
ejemplo, por telas de arafa). (Fig. 11)
Se recomienda utilizar guantes de proteccion cuando se
manipulen componentes calientes.
Verificar que los tubos Venturi (VT) cubran los
inyectores (lJ). (Fig. 12)

2) Uso de la plancha de gas por primera vez

Cuando se utilice por primera vez, caliente la plancha de
gas con los quemadores en posicion de maxima potencia
(FULL FLOW 4 @ ) (con la tapa cerrada), durante 30 minutos
aproximadamente, para eliminar los posibles olores que
desprendan los revestimientos residuales de las piezas nuevas.

H. Encendido de los quemadores de la
plancha de gas

- Abra la tapa de coccién.

- Cerciorarse de que las maneras de ajuste estan en posicion
“OFF” ().

- Presione y gire el mando a la izquierda y péngalo en posicion de
maxima potencia (4 @ ).

- Pulse el boton del encendedor ( 4 ) hasta que haga clic.

- Si el quemador no se enciende después de 4 o 5 intentos, gire el
mando de control a la posicion de apagado «off» (e) y espere 5
minutos. A continuacién, repita la operacion.

Cuando el quemador esta encendido, el otro quemador puede

encenderse de dos maneras:

« La primera consiste en repetir la operacion de encendido
descrita arriba.

O

+ La segunda manera consiste en encender el quemador situado
a la derecha o a la izquierda del primer quemador encendido y
luego el mas cercano a los otros quemadores, girando el boton
de ajuste hacia la posicion caudal pleno ( 4 Q )

Si el encendedor piezoeléctrico o electronico no funciona, utilice el
encendido manual (apartado siguiente).

En caso de retorno de llama (llama dentro del quemador), apague
el aparato, deje que se enfrie (aproximadamente cinco minutos)
y vuelva a encender el aparato. Si el problema de retorno de
llama persiste, pongase en contacto con su representante local de
Campingaz®.

l. Encendido manual del quemador de la
plancha de gas

Si el encendido automatico no funciona, gire el mando de control a
la posicion OFF (e) y espere 5 minutos.

Retire la plancha de gas para acceder al quemador.

Coloque una cerilla larga encendida cerca de las salidas de llama
del quemador y, a continuacién, gire el mando de control del panel
de mandos a la posicion de maxima potencia ( @ ) en el mismo
lado donde tiene la cerilla.

A continuacion, coloque el mando de control en baja potencia, todo
ello manteniendo las manos a una distancia segura de las llamas.

J. Apagado del quemador de la plancha de gas

Vuelva a colocar los mandos de regulacién en posicion "OFF”
(e), luego cierre el grifo de la botella o del regulador.
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K. Tapa de cocinado con termémetro
(segun el modelo de plancha de gas)

El cocinado en plancha de gas, tal y como lo conocemos, ha
cambiado. La plancha de gas con tapa de cocinado abre la puerta a
infinitas variedades de posibilidades culinarias.

Para obtener los mejores resultados de cocinado, precaliente la
plancha de gas durante 5-10 minutos con la tapa cerrada, lo que no
solo le ayudara a reducir el tiempo de calentamiento, sino también
a que la superficie de cocinado alcance su temperatura maxima.
Una superficie de cocinado caliente no solo evitarda que los
alimentos se peguen a la superficie de cocinado, sino que también
hara que los filetes y la carne se caramelicen mejor, lo que dara
lugar a sabores increibles.

Uso como parrilla (tapa en posicion abierta — Fig. 13): permite
utilizar la plancha de gas para dorar los alimentos sin que se
produzcan llamaradas.

Utilice la plancha de gas de la manera tradicional con la tapa
abierta, ya que resulta ideal para alimentos a la plancha de gas,
como pescado, marisco, verduras, frutas, alimentos cortados en
dados, huevos y tortitas, etc.

Si los alimentos se tuestan demasiado rapido, reduzca el calor en
todos los quemadores encendidos.

Cocinado por conveccién (tapa en posicién cerrada — Fig. 14):
permite utilizar la zona de cocinado como un horno, ideal para asar
pollo, carne, pescado, pizza, cazuela e incluso hornear un pastel.

Precaliente la plancha de gas con la tapa cerrada a la temperatura
deseada utilizando 1 de los 2 quemadores a potencia maxima,
mientras que los otros estan apagados, para crear el efecto de
conveccion. (Fig. 14)

Utilizando el termémetro de la tapa, regule los este quemador
segun sea necesario para mantener el calor ideal necesario con
la tapa cerrada.

Cologue los alimentos en la superficie de cocinado de la plancha
de gas por encima del quemador que esta apagado. Esto evitara
que los alimentos se quemen y garantizara una coccién uniforme
utilizando el método de cocinado por conveccion.

Ademas, recomendamos utilizar el accesorio de horno elevado
incluido (segun el modelo de plancha de gas) (véase la Fig. 15) o
un accesorio de horneado similar cuando se hornee. El accesorio
eleva los ingredientes de la plancha de gas, permitiendo que el aire
caliente fluya entre la plancha de gas y los ingredientes, permitiendo
asi unos resultados de horneado perfectos. Este accesorio para
horno le permite preparar en su plancha de gas una gran variedad
de recetas, desde guisos, galletas o incluso su tarta favorita.

Consejo: para mantener la temperatura dentro de la zona de
coccién, mantenga la tapa cerrada en la mayor medida posible
durante el cocinado.

Si los alimentos se tuestan demasiado rapido, reduzca el calor
utilizando los dos quemadores encendidos.

Para obtener resultados 6ptimos al cocinar piezas grandes de carne
0 asados, se recomienda utilizar un termémetro para carne a fin de
medir la temperatura interna de la carne.

Los tiempos de cocinado pueden variar de una sesién de asado a
otra en funcion de las condiciones meteoroldgicas, el tamafio de la
porcion de alimento y la frecuencia con la que abra y cierre la tapa.

Funciones adicionales de la tapa de cocinado:

Aumenta la eficacia del precalentamiento: mantiene el aire
caliente alrededor de la plancha de gas, lo que reduce el tiempo de
precalentamiento a la mitad y ahorra gas. (Fig. 14)

Proteccion contra el viento: (en posicién abierta — Fig. 16):
protege la plancha de gas y los quemadores del viento durante el
uso.

Proteccion contra salpicaduras: (en posicion abierta — Fig. 16):
evita salpicaduras de grasa durante el cocinado.

Proteccion de la plancha de gas: (en posicion cerrada — Fig. 17):
protege la plancha de gas durante el almacenamiento.

L. Tapa protectora (segun modelo de
plancha de gas)

La tapa protectora de la plancha de gas tiene multiples funciones:
Aumenta la eficacia del precalentamiento: mantiene el aire
caliente alrededor de la plancha de gas, lo que reduce el tiempo de
precalentamiento a la mitad y ahorra gas. (Fig. 14)

Proteccion contra el viento: (en posicién abierta — Fig. 16):
protege la plancha de gas y los quemadores del viento durante el uso.
Proteccion contra salpicaduras: (en posicion abierta — Fig. 16):
evita salpicaduras de grasa durante el cocinado.

Proteccion de la plancha de gas: (en posicion cerrada — Fig. 17):
protege la plancha de gas durante el almacenamiento.

Nota: la tapa protectora no esta pensada para cocinar y no se debe
cerrar durante el cocinado.
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M. Sustitucion de la bombona

- Trabaje siempre al aire libre, en un lugar bien ventilado y nunca
en presencia de una llama, chispa o fuente de calor.

- Vuelva a colocar los mandos de control en la posicion de apagado
«off» (®)y, a continuacion, cierre la valvula de la bombona.

- Quite el regulador, compruebe que la junta se encuentre en buen
estado de estanquidad.

- Coloque la bombona llena en su lugar, vuelva a colocar el
regulador, teniendo cuidado de no aplicar tension a la manguera.
Compruebe que no hay fugas de gas (consulte la Seccién E.)

N. Limpieza y mantenimiento

Jamas modifique el aparato: toda modificacion puede ser
peligrosa.

Nos encanta asar, pero limpiar siempre es molesto. Sin embargo,
se trata de una etapa muy importante en cualquier barbacoa. Una
limpieza regular facilita la durabilidad y fiabilidad de su plancha de
gas Campingaz®.

Superficie de cocinado:

Deje enfriar la superficie de cocinado antes de limpiarla. Utilice el
limpiador Campingaz® Cleaner Spray BBQ y una espatula. Como
alternativa, utilice liquido lavavaijillas para desengrasar la superficie
de cocinado.

Cuando limpie, aclare siempre con abundante agua y evite en lo
posible el uso de estropajos; opte por un pafio suave de microfibra,
ya que es igual de eficaz y evitara dafos.

Antes de volver a colocar la superficie de cocinado, frote ligeramente
los elementos con grasa para protegerlos de la corrosion y evitar
que se oxiden y se peguen a los alimentos.

Campingaz® recomienda aplicar una fina capa de aceite vegetal
sobre la superficie de cocinado con un pafio de cocina.

Cajon de grasa:

Recuerde vaciar el cajon de grasa C (Fig. 10) a menudo para que
no rebose. Puede llenarse rapidamente, especialmente a la hora de
limpiar la superficie de cocinado con agua. Para facilitar la limpieza,
el cajon de grasa es apto para lavavajillas.

Embudo de grasa:

El embudo de grasa (Fig. 09) guia el exceso de grasa hacia el
recipiente de grasa (Fig. 18).

El embudo es extraible y apto para el lavavajillas, ya que esta
fabricado en acero inoxidable.

Paredes de la base, tapa, panel de mandos:
Limpie estos elementos de vez en cuando con una esponja con
detergente liquido. No utilice productos abrasivos.

Quemadores

- Para mantener su plancha de gas en perfectas condiciones
de funcionamiento, se recomienda limpiarla periédicamente
(después de 4 0 5 usos).

- Antes de limpiarla, espere a que la plancha de gas se haya
enfriado.

- Cierre la bombona.

- El quemador de la plancha de gas se debe limpiar y revisar
cada 3 meses. Desmonte todo el quemador y compruebe que
no haya suciedad o telarafias que bloqueen las aberturas del
tubo venturi, ya que esto podria ocasionar que el quemador sea
menos eficiente o provocar un peligroso incendio de gas fuera
del quemador.

- Limpie la parte superior del quemador, asi como los laterales
y la base, con una esponja humeda (agua con detergente
liquido). Si es necesario, utilice un cepillo de acero humedecido.

- Compruebe que todas las salidas del quemador estan
despejadas y deje que se seque antes de volver a utilizarlo. Si
es necesario, utilice un cepillo de alambre para desatascar las
salidas del quemador.

- Limpie los orificios del tubo Venturi (véase la Fig. 19: a -
Orificios de salida, b - Orificios del tubo Venturi) o el quemador
si es necesario.

- Nunca modifique la plancha de gas: cualquier modificacion
puede resultar peligrosa.

N.B.: la limpieza frecuente del quemador lo mantiene en buen
estado para muchos usos y evita su oxidacion prematura,
debida sobre todo a los residuos acidos del cocinado. No
obstante, la oxidacion del quemador de la parrilla es normal.

O. plancha de gas de acero inoxidable
(segun el modelo de plancha de gas)

Durante el uso, es normal que la plancha de gas experimente un
cambio de color. A veces, este cambio se puede observar incluso
después de una limpieza a fondo.

No se preocupe, esta decoloracion es un fenémeno natural de la



materia prima de la plancha de gas, cuando se calienta mucho. Esto no afecta a las prestaciones del producto ni a su conformidad con
las normas de seguridad alimentaria.
La plancha de gas sigue siendo segura y eficaz para todas sus necesidades culinarias.

P. Almacenamiento

- Después de su uso, cierre la valvula de la bombona girando la rueda.

- Guarde el aparato en un lugar seco y cerrado (por ejemplo, un garaje) para protegerlo de las inclemencias del tiempo.

- Desconecte la bombona y guardela en el exterior.

- Sisu aparato no se utiliza durante un largo periodo de tiempo, se recomienda protegerlo de la suciedad con una funda adecuada durante
su almacenamiento.

Q. Accesorios

Para asegurar que pueda disfrutar al maximo de su experiencia de parrilla, Campingaz® ha disefiado numerosos accesorios que le
ayudaran a preparar sus platos favoritos en su plancha de gas de parrilla, simplificar la limpieza y alargar la vida util de la placa de su
plancha de gas:

Grilling Essentials Limpieza y proteccion

Utensilios de excelencia:

! . Fundas a medida
espatulas, pinzas, etc.

Guante de parrilla Cepillos

Capucha de parrilla Spray de limpieza

Limpiadores de acero

Pizza Stone inoxidable

Para mas informacion y ver toda nuestra gama de productos, ingresa a www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) recomienda que sus placas de plancha de gas se utilicen sistematicamente con los accesorios y piezas de recambio
de Campingaz®. ADG (Campingaz®) no acepta ningun tipo de responsabilidad en caso de dafios o mal funcionamiento debidos al uso de
accesorios y/o piezas de recambio de otras marcas.

R. Proteccion del medioambiente

iPiense en la proteccion del medioambiente! Su aparato contiene materiales que pueden ser recuperados o reciclados. Entréguelos al
servicio de recogida de residuos de su municipio y seleccione los materiales de embalaje.

S. Anomalas / remedios:

Anomalas Causas probables remedio

El quemador no se encendera * Falta de suministro de gas.

e El regulador no funciona.

* Las aberturas de la manguera, la valvula, el tubo Venturi o el quemador estan bloqueadas.
* El tubo Venturi no esta asentado sobre el inyector.

El quemador “se salta” o sale | * Compruebe el suministro de gas.
despedido « Compruebe las conexiones de manguera.
» Contacte con el Servicio postventa.

Llamas fluctuantes que | * La nueva botella puede contener aire. Continle usandola y el problema desaparecera.

chisporrotean

» Contacte con el Servicio postventa.

Llamas grandes en la superficie del
quemador

* Boquilla del inyector mal conectada al tubo Venturi. Ajuste el tubo Venturi.
* El tubo Venturi esta obturado (p.ej. telarafias). Limpie el tubo Venturi.
» Contacte con el Servicio postventa.

Llama baja en el inyector

* La botella esta casi vacia. Cambie la botella y el problema desaparecera.
» Contacte con el Servicio postventa.

Salida excesiva de grasa

e Limpie la placa protectora por encima del quemador.
e Temperatura de la parrilla demasiado alta: Reduzca la llama.
* Limpie la bandeja de goteo de grasa.

Los quemadores se encienden con
una cerilla, pero no con el encendido
piezoeléctrico

* Botdn, cable o electrodo de encendido defectuoso. Compruebe las conexiones del cable
de encendido.

* Compruebe el estado del cable de conexion y del electrodo.
* Contacte con el Servicio postventa.

Fuego en cualquier conexion

¢ Conexion con fuga.
* Apague el suministro de gas inmediatamente.
* Contacte con el Servicio postventa.

Falta de calor

* Inyector o tubo Venturi obturados.
¢ Contacte con el Servicio postventa.

Fuego detras de la perilla de control

¢ Unidad de paso defectuosa.
e Apague el aparato.
* Contacte con el Servicio postventa.

Fuego bajo el panel de control

¢ Apague el aparato
* Cierre el cilindro de gas
* Contacte con el Servicio postventa.
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MODO DE EMPREGO

instrugdes antes de utilizar o produto.
Utilizar o produto apenas ao ar livre.
Deve utilizar luvas para montar o produto.

abrange.

Nao inclinar sobre a superficie de cozedura quente.

utilizagao.

N&o utilizar carvéo no produto ou conjunto com o mesmo.
Nao utilizar nenhum redutor regulavel. Utilizar as valvulas de regulacgao fixa em conformidade com a norma europeia que os

Nao cobrir o fundo da fornalha com folha de aluminio.

NOTA : Exceto se indicado de outro modo, os termos genéricos seguintes “aparelho / produto / equipamento / dispositivo” que aparecem
neste manual de instrugdes referem-se todos ao produto “Campingaz® Plancha”.

C » Este produto foi concebido para utilizacdo doméstica normal e ndo se destina a fins comerciais. Leia atentamente as

Ter cuidado ao abrir e fechar a tampa quando a grelha estiver a ser utilizada.
A Campingaz® recomenda sempre a utilizagédo de luvas de protegdo ao manusear componentes que possam estar quentes.
Remover regularmente a gordura e os restos de comida do fundo da fornalha para evitar o risco de incéndio durante a

Siga estas instrucdes cuidadosamente para evitar ferimentos pessoais ou danos na placa.

A. Para vossa seguranga

Nao guarde nem utilize gasolina ou outros vapores ou liquidos

inflamaveis préximo desta placa. Durante a utilizagéo, este

aparelho deve estar afastado de materiais inflamaveis.

No caso de cheiro a gas:

. Feche a valvula da botija de gas

. Feche os botbes do queimador

. Apagar todas as chamas vivas

. Abrir a tampa

. Se o cheiro persistir, ver § E ou informar-se junto do
vendedor.

Os componentes protegidos pelo fabricante ou pelo seu

representante ndo devem ser manipuladas.

Feche a botija de gas apos a utilizagdo.

a b ON=

Certifique-se de que os utilizadores vulneraveis (incluindo
criangas, idosos e pessoas com deficiéncia) sdo supervisionados
por uma pessoa com plenas capacidades fisicas, mentais e
sensoriais, que tenha recebido instrugbes sobre como utilizar
o aparelho em segurangca e que compreenda os perigos
envolvidos. As criangas nao devem brincar com o aparelho. A
montagem, limpeza e manutencé@o néo devem ser realizadas por
criangas.

Idade recomendada:

Aparelhos e acessorios a gas: Idade superior a 15 anos

Botijas de gas: Idade superior a 15 anos

Utilize apenas pecas e acessorios fornecidos com o produto ou
adquiridos junto de um centro de servigo pos-venda autorizado.
Nao utilize com outros dispositivos ou para outros fins. Utilize
o produto exclusivamente para a finalidade prevista, conforme
indicado nas instru¢des de utilizagao.

B. Lugar de utilizagao

Este aparelho s6 pode ser utilizado no exterior.

ATENCAQO: as partes acessiveis podem ficar muito quentes.
Mantenhaas criangas afastadas.

N&o deve haver materiais combustiveis num raio de
aproximadamente 60 cm a volta do aparelho.

Nao desloque o aparelho enquanto este estiver aceso ou a ser
utilizado.

Utilizar o aparelho num terreno bastante plano.

Caudal de ar de ventilagdo minimo necessario de 2 m3/kW/h.
Quando o aparelho estiver a ser utilizado, o suporte no qual
a placa esta pousada pode ficar muito quente. A placa nédo
deve ser colocada sobre uma superficie combustivel (plastico,
toalha de mesa, etc.). Recomenda-se que o aparelho seja
colocado sobre uma superficie resistente ao calor (betdo,
pedra, tijolo, diretamente no chéo (terra)). Caso contrario,
deve ser colocado um material incombustivel e isolante
térmico entre a placa e o seu suporte ou carrinho.
Independentemente da altura A, da largura ou do didametro D
da botija. (Fig. 1)

O depdsito gas tem de ser colocado a, pelo menos, 30 cm,
afastado da unidade. (Fig. 1)

Prever um débito de ar novo de 2 m¥kW/h.

C. Botija de gas:

Este aparelho foi ajustado para funcionar com uma botija de
butano/propano de 4,5 a 15 kg com um regulador de baixa
pressao adequado:

Franga, Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda,
Portugal, Espanha, Italia, Grécia, Suiga:
butano 28-30 mbar / propano 37 mbar.
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* Paises Baixos, Noruega, Suécia, Dinamarca, Finlandia,
Hungria, Eslovénia, Republica Chuca, Eslovaquia,
Bulgaria, Turquia, Roménia, Croacia, Estonia, Lituania,
Letonia, Islandia:
butano 30 mbar / propano 30 mbar

* Polonia: propano 37 mbar.

Ligue ou substitua a botija de gds sempre numa area exterior e

com boa ventilagdo, nunca na presenga de uma chama, faisca

ou fonte de calor.

D. Mangueira

Franca: (Fig. 02)

O aparelho pode ser utilizado com 2 tipos de tubos

flexiveis: (Fig. 03)

a) mangueira flexivel concebida para ser ligada a
conectores de mangueira com anilhas, tanto do lado
da placa como do lado do regulador, fixados com
mangas (em conformidade com a norma XP D 36-110).
Comprimento recomendado de 1,25 m.

b) tubo flexivel (segundo a norma XP D 36-112 ou NF D
36-112) equipado com uma porca roscada G 1/2 para
ligacdo a placa e uma porca roscada M 20x1,5 para
ligagdo ao regulador. Comprimento recomendado de
1,25 m.

O aparelho possui um conetor roscado G1/2 para

a entrada de gas. Consoante o modelo, pode ser

fornecido com um conetor de mangueira com anilha NF

pré-montado e vedante. (Fig. 04)

1) Para utilizagao do aparelho com o tubo flexivel XP D
36-110: (consultar a Sec¢éo D - a))

- faca deslizar até ao limite a mangueira flexivel para o
conetor da mangueira com anilha, tanto na placa como
no regulador.

- faga deslizar as mangas por tras das duas primeiras
anilhas grandes das pegas de extremidade e aperte-as
até que a cabeca de aperto se parta.

- verifique a existéncia de fugas seguindo as instrugdes do
ponto E).

2) Para utilizagao do aparelho com o tubo flexivel XP
D 36-112 ou NF D 36-112, porcas G 1/2 e M 20x1,5:
(consultar a Secgao D - a))

- Se necessario, desaperte e retire a ponteira anelada NF
para soltar o conetor de entrada G1/2 e retirar a junta de
estanquicidade.

- aperte a porca roscada G1/2 da mangueira no conetor de
entrada da placa e a porca roscada M20x1,5 no conetor
de saida do regulador, seguindo as instrugdes fornecidas
com a mangueira flexivel.

- utilize uma chave inglesa para segurar firmemente o
conetor de entrada da placa e aperte ou desaperte a
porca roscada com outra chave inglesa.

- utilizar uma chave para imobilizar a ligagédo de saida do
regulador. (Fig. 05)

- a estanquicidade devera ser verificada seguindo as
indicacdes do paragrafo E).

Certifique-se de que o tubo flexivel pode ser esticado sem
torcer ou puxar e que ndo toca com os lados quentes do
aparelho. Devera ser substituido assim que atinja a data de
validade gravada no tubo ou sempre que apresente danos
ou fissuras.




Bélgica, Luxemburgo, Paises Baixos, Reino Unido,
Irlanda, Polénia, Portugal, Espanha, Italia, Republica
Checa, Noruega, Suécia, Dinamarca, Finlandia, Hungria,
Eslovénia, Eslovaquia, Croacia, Grécia, Bulgaria, Turquia,
Roménia, Esténia, Lituania, Leténia, Islandia: (Fig. 01)

A placa esta equipada com um conetor circular. Deve ser
utilizado com uma mangueira flexivel adequada para utilizar
com gas butano e propano. O comprimento da mangueira
ndo deve exceder 1,20 metros. Deve ser substituido
se estiver danificado ou rachado, quando exigido pela
regulamentacdo nacional ou no fim do seu ciclo de vida.
Nao puxe nem fure a mangueira.

Mantenha a mangueira afastada de quaisquer partes da
placa que fiquem quentes. Certifique-se de que € possivel
estivar a mangueira flexivel, sem torcer ou puxar.

Suiga: (Fig. 02)

A placa deve ser utilizada com tubos flexiveis que sejam
adequados para utilizar com gas butano e propano. O seu
comprimento ndo devera exceder os 1,50 metros. Deve
ser substituido caso esteja danificado, apresente fissuras
ou quando a legislagdo nacional assim o exija ou conforme
a validade. Nao puxar pelo tubo nem torcé-lo. Mantenha
afastado de quaisquer partes da placa que fiquem quentes.
Verificar que o tubo flexivel um aspecto normal, sem torgoes
ou apertos.

Ligacéo do tubo de borracha : Para ligar a tubagem ao
conetor da placa, aperte a porca da tubagem com firmeza,

mas sem forgca excessiva, utilizando as duas chaves
fornecidas:

- chave de 10 para fixar o terminal (Fig. 06)

- chave de 17 para enroscar a porca do tubo (Fig. 06)

E. Ensaio de estanquicidade

1) Efectuar a operagéo no exterior, afastando todos os materiais
inflamaveis. Nao fume perto da placa nem da botija de gas.

2) %ertific(ar)—se que as alavancas de regulagédo estdo em posigéo
“OFF” (o

3) Quando necessario, empurre a extremidade da mangueira
completamente para o bocal do regulador e fixe-a com um
clipe adequado.

4) Roscar o redutor sobre a garrafa de gas.

5) Utilize uma solucdo de sabdo para testar a existéncia de
fugas. Importante: nunca utilize uma chama aberta para
verificar fugas de gas.

6) Aplique a solugédo nas ligagdes cilindro/regulador/mangueira/
aparelho (Fig. 07) (os botbes de controlo devem permanecer
fechados: posigéo off e). Abrir a valvula da botija de gas.

7) Se se formarem bolhas, isso significa que ha fugas de gas.

8) Para suprimir a fuga, apertar as porcas ou encaixar com
precisdo o tubo sobre a tomada respectiva. Se houver uma
peca defeituosa, efectuar a substituicdo. O aparelho néo deve
ser posto em funcionamento antes da fuga ter sido suprimida.

9) Feche a valvula da botija de gas. Verifique a existéncia de
fugas pelo menos uma vez por ano e sempre que a botija de
gas for substituida.

Importante: Nunca utilize uma chama para detetar uma fuga de gas.

Abotija de gas deve ser substituida e testada quanto a fugas pelo

menos uma vez por ano.

F. Baterias para ignicao electrénica

1) Pilhas necessarias

A sua Plancha esta equipada com uma ignicéo eletrénica que
requer uma pilha AA/LR6.

Para sua conveniéncia, a bateria aplicavel foi incluida no pacote.
Se o grelhador n&o for usado durante um longo periodo de tempo,
é altamente recomendavel remover a bateria do grelhador e
guarda-la separadamente em local seco e fresco.

2) Trocar as pilhas

* |dentifique o arrancador eletrénico.
» Desaparafuse a tampa de plastico.

» Substitua a bateria, respeitando as polaridades conforme
indicado.

» Volte a aparafusar a tampa no lugar.

» Consulte o paragrafo 4.3 quanto a reciclagem da bateria.
As baterias n&o recarregaveis nao devem ser recarregadas.

3) Eliminacao das pilhas

Este simbolo que se encontra nas pilhas significa que, no
final da sua vida util, as pilhas tém de ser retiradas da
unidade e seguidamente recicladas ou devidamente
eliminadas.
As pilhas ndo devem ser deitadas fora com o lixo comum, devendo

antes ser levadas para um ponto de recolha (centro de reciclagem,
etc.). Confirme junto das autoridades locais. Nunca elimine pilhas
na natureza. Nao tente incinerar: a presenca de determinadas
substancias (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) nas pilhas gastas pode ser
perigosa para o ambiente e a saude humana.

G. Utilizagao da placa a gas
1) Antes da utilizagao

Lembre-se: Nunca utilize a placa antes de ter lido atentamente

e compreendido completamente as instrugdes. Além disso,

certifique-se de que:

* Na&o ha fugas de gas.

« O tubo ndo toca em nenhum componente que possa ficar
quente. (Fig. 08)

» O funil de drenagem da gordura foi corretamente inserido no
respetivo alojamento. (Fig. 09)

* O reservatério de gordura C (Fig.
inserido no respetivo compartimento.

* Os queimadores nao estdo bloqueados ou obstruidos (por
exemplo, por teias de aranha). (Fig. 11)

* Recomenda-se o uso de luvas de protegdo ao manusear
componentes particularmente quentes.
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2) Utilizar a placa a gas pela primeira vez

Na primeira utilizagdo, aquega a placa com todos os queimadores
na posigao de fluxo maximo «FULL FLOW» (4 0 ) (com a tampa
fechada), durante cerca de 30 minutos, para eliminar os odores
resultantes da pintura das pecas novas.

H. Acender os queimadores da placa a gas

- Abra a tampa de cozedura.

- Se certificar-se que as alavancas de regulacdo estdo em
posicéo “OFF” (e).

- Pressione e rode o botdo de controlo para a esquerda e
coloque-o numa posigéo de fluxo total ( 4 6)

- Pressione imediatamente o botado do acendedor ( 4 ) até fazer
“clique”.

- Se o queimador ndo acender apds 4 ou 5 tentativas, rode o
bot&o de controlo para a posigcéo «off» (e), aguarde 5 minutos
e, em seguida, repita a operagao.

Uma vez aceso, tem 2 possibilidades para acender outro

queimador:

* A 12 possibilidade consiste em repetir a operagdo de
acendimento acima descrita;

ou

» A 22 possibilidade consiste em acender o queimador a direita
ou a esquerda do 1° queimador aceso, depois um apds o outro
os queimadores seguintes rodando o botao de regulacao para
posicéo totalmente aberta (4 @ ).

10) foi corretamente

Verificar se os tubos Venturi (VT) cobrem os injectores
(). (Fig. 12)

Se a ignicdo piezoeléctrica ou a ignicdo electronica nao
funcionar, utilize a ignicdo manual (paragrafo seguinte).

Em caso de retorno da chama (chama dentro do queimador),
desligue o produto, deixe-o arrefecer (aproximadamente cinco
minutos) e depois volte a acender o aparelho. Se o problema
de retorno da chama persistir, contacte o representante local da
Campingaz®.

l. Acendimento manual dos queimadores
da placa

Se a ignigdo automatica ndo funcionar, rode o botdo de controlo
para a posigao "off" (e) e espere 5 minutos.

Retire a placa para aceder ao queimador.

Coloque um fésforo comprido aceso perto das saidas de chama
do queimador e rode o bot&o de controlo no painel de controlo
para a posi¢éo de fluxo total ( 4 6 ) no mesmo lado em que tem
o fosforo.

Em seguida, coloque o botdo de controlo em fluxo baixo,
mantendo sempre as méos a uma distancia segura das chamas.

J. Desligar os queimadores da placa a gas

Colocar de novo os botdes de regulagéo na posicao “OFF” (e), e
depois fechar a torneira da garrafa.

K. Tampa de cozedura com termoéometro
(consoante o modelo da Placa a gas)
O ato de cozinhar na placa a gas evoluiu. A placa a gas com

tampa de cozedura oferece-nos inUmeras possibilidades de
cozedura doa alimentos.

Para obter os melhores resultados, pré-aqueca a placa durante

22



5 a 10 minutos com a tampa de cozedura fechada, o que ndo
s6 ajudara a reduzir o tempo de aquecimento, como também
ajudara a superficie de cozedura a atingir a sua temperatura
maxima.

Ter uma superficie de cozedura quente ndo s6 impedira que
os alimentos se colem a superficie de cozedura, como também
proporcionara a melhor caramelizagdo ao bife e a carne,
resultando em sabores fantasticos.

Utilizacdo em grelha (tampa aberta — Fig. 13): Permite utilizar a
grelha para grelhar os alimentos sem produzir chamas.

Utilize a placa da forma tradicional com a tampa aberta, ideal
para grelhar alimentos, como peixe, marisco, legumes, frutas,
alimentos cortados em cubos, ovos e panquecas, etc

Se os alimentos estiverem a ficar estaladicos demasiado
rapidamente, reduza o calor em todos os queimadores ligados.

Cozedura por convecgéo (tampa fechada — Fig. 14): Permite
utilizar a area de cozedura como um forno, ideal para assar frango,
carne, peixe, pizza, guisados e até mesmo para cozer bolos.

Pré-aquega a placa com a tampa fechada até a temperatura
desejada utilizando 1 dos 2 queimadores no maximo com o
restante desligado, para criar o efeito de conveccéo. (Fig. 14)
Utilizando o termdmetro da tampa, regule os este queimador
conforme necessario para manter o calor ideal necessario com
a tampa fechada.

Cologue os alimentos numa superficie de cozedura da placa
sobre o queimador que esta desligado. Isto evitara que os
alimentos se queimem e garantira uma cozedura uniforme
utilizando o método de cozedura por convecgao.

Além disso, recomendamos a utilizagdo do acessorio incluso
de elevacéo do forno (dependendo do modelo da Placa a gas)
(consultar a Fig. 15) ou de um acessério de cozedura semelhante
ao cozer. O acessorio eleva os ingredientes em relagao a grelha,
permitindo que o ar quente flua entre a grelha e os ingredientes,
permitindo assim resultados de cozedura perfeitos. Este
acessorio de forno permite confecionar na sua placa uma grande
variedade de receitas, desde guisados, biscoitos ou até mesmo
0 seu bolo preferido.

Dica: Mantenha a tampa fechada o mais possivel durante a
cozedura para manter a temperatura dentro da zona de cozedura.

Se os alimentos estiverem a ficar estaladicos demasiado
rapidamente, reduza o calor através dos dois queimadores
ligados.

Para obter os melhores resultados ao cozinhar grandes
pedacos de carne ou assados, recomenda-se a utilizagdo de um
termoémetro de carne para medir a temperatura interna da carne.

Os tempos de cozedura podem variar de uma sessao de
grelhados para outra, dependendo das condi¢des climatéricas,
do tamanho dos alimentos e da frequéncia com que abre e fecha
a tampa.

Funcgdes adicionais da tampa de cozedura:

Aumenta a eficiéncia do pré-aquecimento: Mantém o ar quente
em redor da placa, reduzindo o tempo de pré-aquecimento para
metade e poupando gas. (Fig. 14)

Protecdo contra o vento: (na posicdo aberta - Fig. 16):
Protege a placa de grelhar e os queimadores do vento durante
a utilizagao.

Resguardo: (na posigdo aberta - Fig. 16): Evita salpicos de
gordura durante a cozedura.

Protegcao da placa de grelhar: (na posicéo fechada - Fig. 17):
Protege a placa de grelhar durante o armazenamento.

L. Tampa de proteg¢ao (consoante o modelo|
da Placa a gas)

A tampa de protecéo da placa tem varias fungdes:

Aumenta a eficiéncia do pré-aquecimento: Mantém o ar quente
em redor da placa, reduzindo o tempo de pré-aquecimento para
metade e poupando gas. (Fig. 14)

Protecdo contra o vento: (na posicdo aberta - Fig. 16):
Protege a placa de grelhar e os queimadores do vento durante
a utilizagao.

Resguardo: (na posigéo aberta - Fig. 16): Evita salpicos de
gordura durante a cozedura.

Protecao da placa de grelhar: (na posigéo fechada - Fig. 17):
Protege a placa de grelhar durante o armazenamento.

Nota: A tampa de protegéo nado se destina a cozinhar e néo deve
ser fechada durante a cozedura.

M. Substituir a botija de gas

- Trabalhe sempre numa area exterior bem ventilada e nunca na
presenga de uma chama, faisca ou fonte de calor.

- Volte a colocar os botdes de controlo na posigéo «offy (e) e
feche a valvula da botija de gas.

- Desenroscar o redutor, verificar a presenga e o estado da junta
de estanquecidade.

- Coloque a botija de gas cheia no lugar, volte a montar o regulador,
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tendo o cuidado de ndo aplicar tensdo na mangueira. Verifique a
existéncia de fugas de gas (consultar a secgao E.)

N. Limpeza e manutencao

Nunca modificar o aparelho : qualquer modificagdo pode
revelar-se ser perigosa.

Adoramos fazer grelhados, mas a limpeza é sempre um
aborrecimento. No entanto, € uma fase muito importante de cada
sessdo de churrasco. A limpeza regular facilita a durabilidade e a
fiabilidade da sua placa a gas Campingaz®.

Superficie de cozedura:

Deixe arrefecer a superficie de cozedura antes de a limpar.
Utilize o produto de limpeza para churrasco Campingaz® Cleaner
Spray e uma espatula. Em alternativa, utilize detergente da loica
para desengordurar a superficie de cozedura.

Ao limpar, enxague sempre bem com agua e evite sempre que
possivel a utilizagdo de esponjas abrasivas, optando por uma
toalha de microfibra macia, uma vez que é tao eficaz como as
esponjas e evitara danos.

Antes de voltar a montar a superficie de cozedura, esfregue-a
ligeiramente com 6leo para a proteger da corroséo e para evitar
que enferruje e se agarre aos alimentos.

Campingaz® recomenda a aplicacéo de uma fina camada de dleo
vegetal na superficie de cozedura utilizando um pano de cozinha.

Gaveta de recolha de gordura:

Lembre-se de esvaziar a gaveta de recolha de gordura C (Fig. 09)
regularmente, para impedir que transborde. A gaveta de recolha de
gordura pode encher rapidamente, especialmente quando estiver
a limpar a superficie de cozedura com agua. Por uma questéo de
conveniéncia, a gaveta de recolha de gordura pode ser lavada na
magquina de lavar louga.

Funil de gordura:

O funil de gordura (Fig. 09) conduz o excesso de gordura para o
recipiente de gordura (Fig. 18).

O funil € amovivel e pode ser lavado na maquina de lavar lougca,
uma vez que é feito de ago inoxidavel.

Paredes da base, tampa e painel de controlo:
Limpe estes elementos pontualmente com uma esponja com
detergente liquido. N&o utilize produtos abrasivos.

Queimadores

- Para manter a sua placa em perfeitas condicdes de
funcionamento, recomenda-se que a limpe periodicamente
(apds 4 ou 5 utilizagdes).

- Aguarde que a placa arrefega antes de a limpar.

- Feche a botija de gas.

- O queimador da placa deve ser limpo e verificado de 3 em
3 meses. Retire todo o queimador e certifique-se de que
ndo ha sujidade ou teias de aranha a bloquear as aberturas
do tubo de Venturi, o que pode tornar o queimador menos
eficiente ou provocar um incéndio perigoso no exterior da
camara de combustéo.

- Limpe a parte superior do queimador, bem como os lados e a
base, com uma esponja humida (agua com detergente para
a loiga). Se necessario, utilize uma escova de ago huimida.

- Certifique-se de que todas as saidas do queimador estao
desobstruidas e deixe secar antes de voltar a utilizar. Se
necessario, utilize uma escova de arame para desobstruir as
saidas do queimador.

- Limpe os orificios do jato Venturi (consultar a Fig. 19: a -
Orificios de saida, b - Aberturas do tubo de Venturi) ou o
queimador, se necessario.

- Nunca modifique a placa: qualquer modificacdo pode ser
perigosa.

N.B.: A limpeza frequente do queimador mantém-no em boas
condigdes para futuras utilizagbes e evita a oxidagao prematura,
nomeadamente devido aos residuos acidos da cozedura. A
oxidacao do queimador do grelhador €, no entanto, normal.

O. Grelha em ago inoxidavel (consoante o
modelo da Placa a gas)

Durante a utilizagao, € normal que a cor da placa de grelhar sofra
alteragdes. Por vezes, estas alteragbes podem ser observadas
mesmo apds uma limpeza completa.

Esta descoloragdo é um fendmeno natural da matéria-prima
da chapa, quando esta fica muito quente. Isto ndo afeta o
desempenho do produto nem a sua conformidade com as
normas de seguranga alimentar.

A placa de grelhar permanece segura e eficiente para todas as
suas necessidades culinarias.

P. Armazenamento

- Apos a utilizagao, feche a valvula da garrafa de gas rodando o
manipulo.




- Guarde o seu aparelho num local seco e fechado (como, por ex., numa garagem) para o proteger das intempéries.

- Desligue a garrafa de gas e guarde-a ao ar livre.

- Se nao pretender utilizar o seu aparelho durante um longo periodo de tempo, recomenda-se que o proteja da sujidade com uma cobertura
adequada durante o periodo de armazenamento.

Q. Acessorios

Para garantir que tira 0 maximo partido da sua experiéncia, a Campingaz® concebeu diversos acessodrios para o ajudar a preparar os seus
pratos favoritos na placa a gas, para simplificar o mais possivel a limpeza e para garantir que a sua placa dura mais tempo:

Essenciais para grelhados Limpar e proteger

Utensilios Premium:

Espatulas, pincas, etc. Coberturas a medida

Luva para grelhar Escovas

Cloche para grelhar Spray de limpeza

Produtos de limpeza para ago

Pedra para pizza inoxidavel

Para ver toda a gama e obter mais informagoées, visite
www.Campingaz.com

AADG (Campingaz®) recomenda que as suas Placas a gas sejam sempre utilizadas com acessorios e pegas de substituicdo Campingaz®.
A ADG (Campingaz®) ndo se responsabiliza por qualquer dano ou avaria devido a utilizagdo de acessorios e/ou pegas de substituicado
de outras marcas.

R. Protec¢do do meio-ambiente

Pense na protecgdo do meio-ambiente! O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados. Entregue-o no
Ecocentro da sua zona e separe os materiais da embalagem.

S. Solucgao de problemas:

Anomalias Causas provaveis solugoes

O queimador ndo acende * Falta de fornecimento de gas.

¢ O regulador néo funciona.

* As aberturas da mangueira, da valvula do tubo Venturi ou do queimador estao bloqueadas.
e O tubo Venturi ndo colocado sobre o injetor.

O queimador “estoura” e sopra | ¢ Verifique o fornecimento de gas.
sozinho « Verifique as ligagdes da mangueira.
¢ Contacte o Servigo Pés Venda.

Crepitagao de chamas instaveis * A botija nova pode conter ar. Continue a usar e o problema ira desaparecer.
* Contacte o Servigo Pés Venda.

Chamas grandes na superficie do | ¢ Bico do injetor mal ligado ao tubo Venturi. Ajuste o tubo Venturi.
queimador + O tubo Venturi esta obstruido (ex: teias de aranha). Limpe o tubo Venturi.
* Contacte o Servigo Pés Venda.

Chama fraca no injetor * Abotija estd quase vazia. Mude a botija e o problema ira desaparecer.
e Contacte o Servigo Pés Venda.

Chamas de gordura excessiva e Limpe o prato protetor por cima do queimador.
» Temperatura do grelhador demasiado elevada: Chama mais baixa.
* Limpe o tabuleiro de recolha de gordura.

Os queimadores acendem com um | ¢ Botdo, cabo ou elétrodo do acendedor com defeito. Verifique as ligagbes do cabo do
fésforo, mas ndo com o acendedor acendedor.

‘PIEZO” * Verifique o estado do elétrodo e o cabo de ligagao.
¢ Contacte o Servigo Pés Venda.

Chama em qualquer ligagéo ¢ Fugas nas ligagoes.
* Desligue de imediato o fornecimento de gas.
¢ Contacte o Servigo Pos Venda.

Auséncia de calor * Injetor ou tubo Venturi obstruidos.
* Contacte o Servigco Pos Venda.

Chama por detras do botdo de | ¢ Unidade de torneira com defeito.
controlo « Desligue o equipamento.
* Contacte o Servigo Pés Venda.

Chama por debaixo do painel de | « Desligue o equipamento
controlo » Feche a botija de gas
* Contacte o Servigo Pos Venda.




ISTRUZIONI PER L’'USO

NOTA : Se non diversamente specificato, i seguenti termini generici “apparecchio / prodotto / apparecchiatura / dispositivo” che
compaiono in questo manuale di istruzioni si riferiscono tutti al prodotto “Campingaz® Plancha”.

C » Questo prodotto & progettato per un normale uso privato e non & destinato a scopi commerciali. Leggere attentamente le

istruzioni prima di utilizzare il prodotto.
Utilizzare il prodotto solo all'aperto.

riferimento.
Non coprire il fondo del firebox con fogli di alluminio.
Non sporgersi sulla superficie di cottura calda.

Si consiglia di indossare guanti per assemblare il prodotto.
Non utilizzare carbone di legna con il prodotto o su di esso.
Non utilizzare regolatori di pressione variabili. Utilizzare regolatori di pressione fissa conformi alla norma europea di

Fare attenzione quando si apre e si chiude il coperchio quando la piastra € in funzione.
Campingaz® raccomanda sempre di indossare guanti protettivi quando si maneggiano componenti che possono essere caldi.
Pulire regolarmente il fondo del firebox da grasso e frammenti di cibo per evitare il rischio di incendio durante I'uso.

Seguire attentamente queste istruzioni per evitare di farsi male o di danneggiare la piastra.

A. Per la vostra sicurezza

* Non conservare o usare benzina o altri liquidi infiammabili
o vapori in prossimita della piastra. Limpiego, questo
apparecchio deve essere tenuto distante da materiali
infammabili.

Qualora avvertite odore di gas:

. Chiudere la valvola della bombola del gas

. Chiudere le manopole del bruciatore

. Spegnere qualsiasi fiamma

. Aprire il coperchio

. Se l'odore dovesse persistere, rivolgetevi immediatamente
al vostro rivenditore.

* Le parti protette dal produttore o dal suo rappresentante non
devono essere manipolate.

» Dopo l'uso, chiudere la bombola del gas.
Assicurarsi che gli utenti vulnerabili (compresi i bambini, gli
anziani e i disabili) siano sorvegliati da una persona dotata di
tutte le capacita fisiche, mentali e sensoriali, che sia stata istruita
sull'uso sicuro dell'apparecchio e che ne comprenda i pericoli.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio. Il montaggio,
la pulizia e la manutenzione non devono essere effettuati da
bambini.

Eta consigliata:

Apparecchi a gas e accessori: 15 anni +

Bombole del gas: 15 anni +

Utilizzare esclusivamente le parti o gli accessori forniti con il

prodotto o acquistati presso un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzarli con altri dispositivi o per altri scopi. Utilizzare il

prodotto esclusivamente per lo scopo previsto, come indicato

nelle istruzioni per l'uso.

B. Dove utilizzare il barbecue

* Questo apparecchio deve essere utilizzato solo all'aperto.

e ATTENZIONE: alcune parti esposte possono riscaldarsi. Tenere
lontano dalla portata dei bambini.

» Nel raggio di circa 60 cm intorno all'apparecchio non devono

trovarsi materiali combustibili.

Non spostare I'apparecchio quando & acceso o in uso.

Utilizzare I'apparecchio su di una superficie perfettamente piana.

Flusso d'aria di ventilazione minimo richiesto di 2 m%kW/h.

Quando I'apparecchio & in funzionamento, il supporto sul quale

€ poggiata la piastra pud diventare molto caldo. La piastra

non deve essere posizionata su una superficie combustibile

(plastica, tovaglia, ecc.). Si consiglia di posizionare il dispositivo

su una superficie resistente al calore (cemento, pietra, mattoni,

direttamente sul terreno (terra)). In caso contrario, tra la piastra

e il suo supporto o carrello deve essere interposto un materiale

termoisolante e incombustibile.

* Indipendentemente dall’'altezza H, dalla larghezza o dal
diametro D della bombola. (Fig. 1)

|l serbatoio del gas deve essere posizionato almeno a 30 cm
dall'unita. (Fig. 1)

+ Estimated air offtake is 2 m%/kW/h.

C. Bombola del gas:

Questo apparecchio & stato regolato per funzionare con una

bombola di butano/propano da 4,5 a 15 kg con un regolatore di

bassa pressione adeguato:

* Francia, Belgio, Lussemburgo, Inghilterra,
Portogallo, Spagna, Italia, Grecia, Svizzera:
butano 28-30 mbar / propano 37 mbar.

A b ON=

Irlanda,
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* Olanda, Norvegia, Svezia, Danimarca, Finlandia, Ungheria,
Slovenia, Slovacchia, Repubblica Ceca, Bulgaria, Turchia,
Romania, Croazia, Estonia, Lituania, Lettonia, Islanda:
butano 30 mbar / propano 30 mbar.

* Polonia: propano 37 mbar.

Collegare o sostituire la bombola del gas sempre all’esterno,

in Iun‘area ben ventilata, lontano da fiamme, scintille o fonti di

calore.

Francia: (Fig. 02)

L’apparato puo essere utilizzato con 2 tipi di tubi

flessibili: (Fig. 03)

a) tubo flessibile progettato per essere unito a connettori
per tubi flessibili ad anello sia sul lato piastra sia sul lato
regolatore, tenuti fermi con collari (in conformita alla
norma XP D 36-110). Lunghezza raccomandata 1,25 m.

b) tubo flessibile (secondo la norma XP D 36-112 o NF D 36-
112) dotato di un dado filettato G 1/2 per il collegamento
alla piastra e di un dado filettato M 20x1,5 per il
collegamento al regolatore, lunghezza consigliata 1,25
m.

L'apparecchio é dotato di un connettore di ingresso del

gas con filettatura G1/2. A seconda del modello, puo

essere fornito con un raccordo per tubo flessibile con

anello NF preinstallato e una guarnizione. (Fig. 04)

1) Per I'utilizzo dell’apparato con tubo flessibile XP D
36-110: (fare riferimento alla Sezione D - a))

- far scorrere il tubo flessibile sul connettore ad anello del
tubo flessibile sia sulla piastra che sul regolatore fino a
battuta.

- far scorrere i collari dietro i due primi anelli grandi delle
corone e stringerli fino alla rottura della testa di serraggio.

- verificare I'assenza di perdite seguendo le istruzioni del
paragrafo E).

2) Per l'utilizzo dell’apparato con tubo flessibile XP D
36-112 o NF D 36-112, dadi G 1/2 e M 20x1,5: (fare
riferimento alla Sezione D - b))

- Se necessario, svitare e rimuovere il terminale ondulato
NF per liberare il raccordo d'entrata G1/2 e rimuovere il
giunto.

- stringere il dado filettato G1/2 del tubo flessibile sul
connettore di ingresso della piastra e il dado filettato
M20x1,5 sul connettore di uscita del regolatore seguendo
le istruzioni fornite con il tubo flessibile.

- con una chiave tenere fermo il connettore di ingresso
della piastra e stringere o allentare il dado filettato con
un'altra chiave.

- utilizzare una chiave per immobilizzare il raccordo
d’'uscita della valvola di riduzione (Fig. 05)

- la tenuta sara verificata seguendo le indicazioni del
paragrafo E).

Verificare che il tubo flessibile possa estendersi senza
attorcigliarsi o tirare e che non entri in contatto con i lati
caldi dell'apparecchio. Esso dovra essere sostituito al
sopraggiungere della data di scadenza, o in caso di danno e
presenza di screpolature.




Belgio, Lussemburgo, Inghilterra, Irlanda, Portogallo,
Spagna, Italia, Croazia, Olanda, Norvegia, Svezia,
Danimarca, Finlandia, Ungheria, Slovenia, Slovacchia,
Repubblica Ceca, Polonia, Bulgaria, Turchia, Romania,
Grecia, Estonia, Lituania, Lettonia, Islanda: (Fig. 02)

La piastra & dotata di un connettore circolare. Deve essere
utilizzato con un tubo flessibile adatto all'uso con gas butano
e propano. La lunghezza del tubo non deve superare 1,20
metri. Deve essere sostituito se appare danneggiato o
lesionato, in conformitda con la normativa nazionale o
quando ha raggiunto il fine vita. Non tirare o forare il tubo.
Tenere il tubo flessibile lontano dalle parti della piastra che
si surriscaldano. Controllare che il tubo flessibile possa
allungarsi, senza torsioni o trazioni.

Svizzera: (Fig. 02)

La piastra deve essere utilizzato con un tubo flessibile
adatto all'uso con gas butano e propano. La sua lunghezza
non dovra superare 1,50 m. Dovra essere sostituito se &
danneggiato, se presenta delle crepe, quando le condizioni
nazionali lo impongono o a seconda della sua validita. Non
tirare il tubo e non perforarlo. Tenere lontano dalle parti della
piastra che si surriscaldano. Controllare che il tubo flessibile
si allunghi normalmente, senza torsioni o trazioni.

Collegamento del tubo flessibile: Per collegare il tubo al
connettore della piastra, stringere il dado sul tubo in modo

deciso ma non eccessivo, utilizzando le due chiavi in
dotazione:

- chiave 10 per bloccare I'estremita (Fig. 06)

- chiave 17 per avvitare il dado del tubo (Fig. 06)

E. Prove di tenuta

1) Eseguire il controllo all’aperto, allontanando tutti i materiali
infiammabili. Non fumare vicino alla piastra o alla bombola del
gas.

2) Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla
posizione “OFF” (e).

3) Quando & necessario, spingere completamente I'estremita del
tubo sull'ugello del regolatore e fissarlo con una clip adatta.

4) Avvitare il regolatore di pressione sulla bombola del gas.

5) Utilizzare una soluzione saponata per verificare la presenza di
perdite. Importante: non utilizzare mai una fiamma libera per
verificare eventuali perdite di gas.

6) Applicare la soluzione ai collegamenti bombola/regolatore/
tubo/apparecchio (Fig. 07) (le manopole di controllo devono
rimanere chiuse: posizione off e). Aprire la valvola della
bombola del gas.

7) Il formarsi di bollicine sta ad indicare che vi sono fughe di gas.

8) Per sopprimere la fuga di gas, stringete eventualmente il

dado di fissaggio del regolatore di pressione alla bombola

dopo esservi assicurati della presenza e del buono stato della
guarnizione, oppure inserite a fondo il tubo all’estremita. Se
un pezzo risultasse difettoso, farlo sostituire. L'apparecchio

non deve essere rimesso in funzione fino a quando la fuga di

gas non sia stata eliminata.

Chiudere la valvola della bombola del gas. Verificare la

presenza di perdite almeno una volta all'anno e ogni volta che

si sostituisce la bombola del gas.

Importante: non utilizzare mai una fiamma per rilevare una

perdita di gas.

La bombola del gas deve essere sostituita e controllata almeno

una volta all'anno.

F. Batterie per I’accensione elettronica

1) Requisiti delle batterie
L'apparecchio e dotato di un'accensione elettronica che richiede
I'uso di una batteria aa/Ir6.

Per praticita, la batteria appropriata € stata inclusa nella
confezione.

Se il barbecue non viene utilizzato per un periodo di tempo
prolungato, si consiglia di rimuovere la batteria e conservarla
separatamente in un luogo asciutto e fresco.

2) Sostituire le batterie
Identificare I'accenditore elettronico.

» Svitare il tappo in plastica.
» Sostituire la batteria, attenendosi alle polarita come indicato.
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Riavvitare il tappo in posizione.
Fare riferimento al paragrafo F(3) relativo al riciclaggio delle
batterie.

» Le batterie non ricaricabili non vanno ricaricate.

3) Smaltimento delle batterie
E Questo simbolo sulle batterie indica che al termine del loro

ciclo di vita, le batterie devono essere rimosse dall’unita e riciclate
o smaltite correttamente.

Non smaltire le batterie con i rifiuti urbani indifferenziati, ma
conferirle presso appositi punti di raccolta (ecocentro, ecc.)
Verificare le disposizioni previste dal proprio comune. Non
disperdere le batterie nellambiente. Non tentare di incendiare
le batterie: la presenza di determinate sostanze pericolose (Hg,
Pb, Cd, Zn, Ni) nelle batterie usate pud essere pericoloso per
I'ambiente e per la salute umana.

G. Utilizzo della piastra

1) Operazioni preliminari

Promemoria: Non utilizzare mai la piastra prima di aver

letto attentamente e compreso appieno le istruzioni. Inoltre,

assicurarsi che:

* Non siano presenti perdite di gas.

< |l tubo del gas non entri in contatto con qualsiasi componente

soggetta a riscaldamento. (Fig. 08)

L'imbuto di evacuazione del grasso € stato

correttamente nell'apposito alloggiamento. (Fig. 09)

Il contenitore del grasso C (Fig. 10) e stato inserito

correttamente.

| bruciatori non sono bloccati o ostruiti (per esempio da

ragnatele). (Fig. 11)

e Si suggerisce di utilizzare guanti protettivi
maneggiano componenti particolarmente caldi.

inserito

quando si

Controllare attentamente che i tubi Venturi (VT)
ricoprano gli iniettori (1J). (Fig. 12)

2) Primo utilizzo della piastra

Al primo utilizzo, riscaldare la piastra con i bruciatori in posizione
di MASSIMO FLUSSO ( 4 Q ) (con il coperchio chiuso), per
circa 30 minuti in modo da eliminare eventuali odori derivanti da
eventuale vernice residua sulle parti nuove.

H. Accensione dei bruciatori della piastra

- Aprire il coperchio di cottura.

- Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla
posizione “OFF” (e).

- Premere e ruotare la manopola di comando in senso antiorario
e portarla in posizione di pieno flusso ( 4 6)

- Premere immediatamente sul pulsante del dispositivo di
accensione ( 4 ) finché si avverte un clic.

- Se il bruciatore non si accende dopo 4 o 5 tentativi, ruotare
la manopola di comando in posizione “off’ (e) e attendere 5
minuti, quindi ripetere 'operazione.

Una volta acceso il bruciatore, ci sono 2 possibilita per accendere

un altro bruciatore:

« La prima & quella di ripetere I'operazione di accensione sopra
citata;

OPPURE

« La seconda possibilita consiste nellaccendere il bruciatore
situato a destra o a sinistra del 1° bruciatore acceso e, via via,
gli altri bruciatori vicini, girando la manopola di regolazione in
posizione di pieno flusso ( 4 @ ).

Se l'accensione piezoelettrica o elettronica non funziona, usare
I'accensione manuale (paragrafo seguente).

In caso di ritorno di fiamma (fiamma all'interno del bruciatore)
spegnere il prodotto, lasciarlo raffreddare (circa cinque minuti),
quindi riaccendere I'apparecchio. Se il problema persiste,
contattare il proprio rappresentante locale Campingaz®.

. Bruciatore piastra - accensione manuale

Se l'accensione automatica non dovesse funzionare, portare la
manopola di comando in posizione "off" (e) e attendere 5 minuti.
Rimuovere la piastra grill per accedere al bruciatore.
Posizionare un fiammifero lungo acceso vicino alle uscite di
fiamma del bruciatore, quindi ruotare la manopola di controllo sul
pannello di controllo nella posizione di pieno flusso ( 4 @ ) sullo
stesso lato in cui si trova il fiammifero.

Quindi, posizionare la manopola di controllo sul flusso basso,
mantenendo le mani a distanza di sicurezza dalle flamme.

J. Spegnimento del bruciatore piastra

Riportare la manopola di regolazione in posizione “OFF” (e), poi
chiudere il rubinetto della bombola del gas.

K. Coperchio di cottura con termometro
(a seconda del modello di piastra)
La cucina con la piastra come la conosciamo € cambiata, la
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piastra con coperchio di cottura apre le porte a infinite possibilita
di cottura.

Per ottenere i migliori risultati di cottura, preriscaldare la piastra
per 5-10 minuti con il coperchio chiuso non solo ridurra il tempo
di riscaldamento, ma aiutera anche la superficie di cottura a
raggiungere la temperatura massima.

Una superficie di cottura calda non solo impedisce al cibo
di attaccarsi alla superficie di cottura, ma permette anche di
caramellare al meglio la bistecca e la carne, ottenendo un sapore
straordinario.

Uso del grill (coperchio in posizione aperta - Fig. 13): Consente
di utilizzare la piastra per scottare i cibi senza fiamme.

Utilizzare la piastra in modo tradizionale con il coperchio aperto,
ideale per grigliate come pesce, frutti di mare, verdure, frutta, cibi
a cubetti, uova e pancake, ecc.

Se il cibo si croccantizza troppo rapidamente, ridurre il calore di
tutti i bruciatori accesi.

Cottura ventilata (coperchio chiuso - Fig. 14): Consente di
utilizzare l'area di cottura come un forno, ideale per arrostire
pollo, carne, pesce, pizza, sformati e persino torte.

Riscaldare la piastra con il coperchio chiuso alla temperatura
desiderata utilizzando 1 dei 2 bruciatori al massimo per
creare l'effetto convezione. (Fig. 14)

Utilizzando il termometro del coperchio, regolare i 1 bruciatore
come richiesto per mantenere il calore ideale necessario con il
coperchio chiuso.

Collocare il cibo sulla superficie di cottura della piastra grill sopra
il bruciatore spento. In questo modo si evita che il cibo si bruci
e si garantisce una cottura uniforme con il metodo di cottura a
convezione.

Inoltre, per la cottura si consiglia di utilizzare I'accessorio
per forno rialzato incluso (a seconda del modello di piastra)
(vedere la Fig. 15) o un accessorio simile. L'accessorio solleva
gli ingredienti dalla piastra grill, consentendo all'aria calda di
scorrere tra la piastra e gli ingredienti, permettendo cosi di
ottenere risultati di cottura perfetti. Questo accessorio da forno
consente di realizzare sulla piastra una varieta di ricette, dalle
casseruole ai biscaotti, fino alla torta preferita.

Consiglio: durante la cottura, tenere il coperchio chiuso il piu
possibile per mantenere la temperatura all'interno della zona di
cottura.

Se il cibo si croccantizza troppo rapidamente, ridurre il calore
utilizzando i due bruciatori accesi.

Per ottenere risultati ottimali quando si cucinano grandi pezzi
di carne o arrosti, & consigliabile utilizzare un termometro per
misurare la temperatura interna della carne.

| tempi di cottura possono variare da una sessione di griglia
all'altra a seconda delle condizioni atmosferiche, delle dimensioni
della porzione di cibo e della frequenza con cui si apre e si chiude
il coperchio.

Funzioni aggiuntive del coperchio di cottura:

Aumenta l'efficienza del preriscaldamento: Mantiene l'aria
calda intorno alla piastra, riducendo della meta il tempo di
preriscaldamento e risparmiando gas. (Fig. 14)

Protezione dal vento: (in posizione aperta - Fig. 16): Protegge la
piastra grill e i bruciatori dal vento durante l'uso.

Protezione schizzi: (in posizione aperta - Fig. 16): Evita gli
schizzi di grasso durante la cottura.

Protezione della piastra grill: (in posizione chiusa - Fig. 17):
Protegge la piastra durante il non utilizzo.

L. Coperchio di protezione (a seconda del
modello di piastra)

Il coperchio protettivo della piastra ha molteplici funzioni:
Aumenta l'efficienza del preriscaldamento: Mantiene l'aria
calda intorno alla piastra, riducendo della meta il tempo di
preriscaldamento e risparmiando gas. (Fig. 14)

Protezione dal vento: (in posizione aperta - Fig. 16): Protegge la
piastra e i bruciatori dal vento durante I'uso.

Protezione schizzi: (in posizione aperta - Fig. 16): Evita gli
schizzi di grasso durante la cottura.

Protezione della piastra grill: (in posizione chiusa - Fig. 17):
Protegge la piastra durante il non utilizzo.

Nota: il coperchio di protezione non & destinato alla cottura e non
deve essere chiuso durante la cottura.

M. Sostituzione della bombola del gas

- Lavorare sempre in un’area ben ventilata, lontano da fiamme,
scintille o fonti di calore.

- Riportare le manopole di comando in posizione “off” (e) e
chiudere la valvola della bombola del gas.

- Svitare il regolatore di pressione, assicurarsi della presenza e
del buono stato della guarnizione di tenuta.
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- Posizionare la bombola piena di gas, rimontare il regolatore,
facendo attenzione a non sollecitare il tubo. Controllare che
non vi siano perdite di gas (vedere la sezione E).

N. Pulizia e manutenzione

Non modificare mai I'apparecchio: qualsiasi modifica puo
essere pericolosa.

Grigliare e fantastico, ma pulire & sempre una seccatura. E
tuttavia la pulizia &€ un passaggio fondamentale al termine di ogni
sessione di cottura con barbecue. Una pulizia regolare facilita la
durata e I'affidabilita della piastra Campingaz®.

Superficie di cottura:

Lasciare raffreddare la superficie di cottura prima di pulirla.
Utilizzare il detergente Campingaz® Cleaner Spray per barbecue
e la spatola. In alternativa, utilizzare il detersivo per piatti per
sgrassare la superficie di cottura.

Quando si pulisce, risciacquare sempre accuratamente con
acqua ed evitare, se possibile, I'uso di spugne antigraffio e optare
per un asciugamano morbido in microfibra, che & piu efficace e
previene i danni.

Prima di sostituire i piani di cottura, strofinarli leggermente con
del grasso per proteggerli dalla corrosione ed evitare che si
arrugginiscano e si attacchino al cibo.

Campingaz® consiglia di applicare uno strato sottile di olio
vegetale sulla superficie di cottura con un panno da cucina.

Raccogli grasso:

Ricordarsi di vuotare regolarmente il cassetto del grasso c
(Fig. 10), al fine di prevenirne la fuoriuscita. il cassetto raccogli
grasso pud riempirsi rapidamente, specialmente quando si
pulisce la superficie di cottura con acqua. per la facilita di pulizia,
il cassetto raccogli grasso pud essere lavato in lavastoviglie.

Imbuto del grasso:

I'imbuto per il grasso (Fig. 09) convoglia il grasso in eccesso nel
contenitore del grasso (Fig. 18).

L'imbuto & rimovibile e lavabile in lavastoviglie, in quanto
realizzato in acciaio inossidabile.

Pareti della base, coperchio, pannello di controllo:
pulire questi elementi di tanto in tanto utilizzando una spugna con
del detersivo. Non utilizzare prodotti abrasivi.

Bruciatori

- Per mantenere la piastra in perfette condizioni operative, si
consiglia di pulirla periodicamente (dopo 4 o 5 utilizzi).

- Prima di procedere alla pulizia, attendere che la piastra si sia
raffreddata.

- Chiudere la bombola del gas.

- Il bruciatore della piastra deve essere pulito e controllato ogni
3 mesi. Rimuovere l'intero bruciatore e verificare che non vi
siano sporcizie o ragnatele che ostruiscano le aperture del tubo
di Venturi, che potrebbero ridurre l'efficienza del bruciatore
o provocare un pericoloso incendio di gas all'esterno del
bruciatore.

- Pulire la parte superiore del bruciatore, i lati e la base con una
spugna umida (acqua e detersivo). Se necessario, utilizzare una
spazzola d'acciaio umida.

- Controllare che tutte le uscite del bruciatore siano libere e
lasciare asciugare prima di riutilizzarle. Se necessario, utilizzare
una spazzola metallica per sturare le uscite del bruciatore.

- Pulire gli orifizi del getto Venturi (vedi Fig. 19: a - fori di uscita,
b - aperture del tubo Venturi) o il bruciatore, se necessario.

- Non modificare mai la piastra: qualsiasi modifica puo rivelarsi
pericolosa.

N.B.: Una pulizia frequente del bruciatore lo mantiene in buone
condizioni per molti utilizzi e previene l'ossidazione prematura, in
particolare a causa dei residui acidi della cottura. L'ossidazione
del bruciatore del grill & tuttavia normale.

O. Griglia in acciaio inox (a seconda del
modello di piastra)

Durante I'uso, € normale che la piastra cambi colore. A volte
questo cambiamento pud essere osservato anche dopo
un'accurata pulizia.

Questa decolorazione &€ un fenomeno naturale della materia
prima della piastra, quando diventa molto calda. Cid non influisce
sulle prestazioni del prodotto o sulla sua conformita agli standard
di sicurezza alimentare.

La piastra rimane sicura ed efficiente per tutte le esigenze di
cottura.

P. Immagazzinamento

- Dopo l'uso, chiudere la valvola della bombola del gas ruotando
il volantino.
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- Riporre I'elettrodomestico in un luogo asciutto e chiuso (ad esempio in garage) per proteggerlo dagli agenti atmosferici.
- Scollegare la bombola del gas e riporla all'esterno.
- Se l'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo di tempo, si consiglia di proteggerlo dallo sporco con un'apposita copertura

durante lo stoccaggio.

Q. Accessori

Per assicurarsi di ottenere il massimo dall’esperienza di grigliata, Campingaz® ha progettato numerosi accessori che aiuteranno a
preparare i piatti preferiti sulla piastra grill, a semplificare la pulizia e a far durare piu a lungo la piastra grill:

Grilling Essentials

Clean & Protect

Utensili Premium:
Spatole, Pinze, ecc

Teli di copertura su misura

Guanti per grigliata

Spazzole

Cloche per grigliate

Spray detergente

Prodotti per la pulizia

Pietra per pizza dell’acciaio inossidabile

Per conoscere I'intera gamma dei nostri prodotti e per maggiori informazioni, visitate www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) consiglia di utilizzare sistematicamente le sue piastre grill a gas con gli accessori e i ricambi Campingaz®. ADG
(Campingaz®) non si assume alcuna responsabilita per eventuali danni o malfunzionamenti dovuti all'utilizzo di accessori e/o parti di

ricambio di altre marche.

R. Tutela dell’ambiente

Pensate a proteggere I'ambiente ! |l vostro apparecchio contiene materiali riciclabili o recuperabili. Depositatelo presso il servizio di
raccolta degli scarti del vostro comune e differenziate gli imballaggi.

S. Risoluzione dei problemi:

Anomalie

Probabile causa / Rimedi

Il bruciatore non si accende

Mancanza di alimentazione del gas

Il regolatore non funziona

| raccordi, le valvole, i tubi Venturi o le aperture dei bruciatori sono bloccate
Tubo Venturi non collocato bene sull'iniettore

Il bruciatore “scoppietta” o si spegne

Controllare I'alimentazione del gas
Controllare le connessioni del raccordo
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fuoriuscita fiamme instabili

La nuova bombola potrebbe contenere aria. Continuare a utilizzare e il problema
scomparira.

Rivolgersi al Servizio Assistenza

Grandi fiamme sulla superficie del
bruciatore

Ugello iniettore mal collegato al tubo Venturi. Regolare il tubo Venturi
Il tubo Venturi € intasato (es.: ragnatele). Pulirlo.
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fiamma bassa sull'iniettore

La bombola & quasi vuota. Cambiare la bombola e il problema scompare
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fiammata eccessiva per presenza
di grasso

Pulire la piastra di protezione sopra il bruciatore
Temperatura grill troppo elevata: ridurre la famma
Pulire il vassoio per la raccolta del grasso

| bruciatori si accendono con un
fiammifero, ma non con il dispositivo
di accensione “PIEZO”

Pulsante di accensione fili o elettrodi difettosi Controllare i collegamenti dei cavi di
accensione

Controllare lo stato dell’elettrodo e del cavo di connessione
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Perdita in fiamme al raccordo

Perdita collegamento
Chiudere 'alimentazione del gas immediatamente
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Calore insufficiente

Iniettore o tubo Venturi intasato
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fiamme dietro

manopola  di
comando

Rubinetto difettoso

Chiudere il dispositivo
Contattare il servizio post-vendita
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fiamme sotto il pannello di controllo

Spegnere il dispositivo
Chiudere la bombola del gas
Rivolgersi al Servizio Assistenza




GEBRUIKSAANWIJZING

instructies zorgvuldig door voordat u het product gebruikt.

Gebruik het product alleen buitenshuis.

Gebruik geen houtskool op of met het product.

Leun niet over het hete kookopperviak.

zijn.

OPMERKING : Tenzij anders vermeld verwijzen de volgende generieke termen “toestel / apparaat” in deze gebruiksaanwijzing allemaal
naar het product‘Campingaz® Plancha”.
C » Dit product is ontworpen voor normaal huishoudelijk gebruik en is niet bedoeld voor commerciéle doeleinden. Lees de

Wij raden u aan handschoenen te dragen tijdens het samenstellen van dit product.

Gebruik geen regelbare drukregelaar. Gebruik drukregelaars met vaste regeling conform de betreffende Europese wetgeving.
Bedek de bodem van de vuurkist niet met aluminiumfolie.

Wees voorzichtig bij het openen en sluiten van het deksel wanneer de bakplaat in gebruik is.
Campingaz® raadt altiid aan om beschermende handschoenen te dragen bij het hanteren van onderdelen die heet kunnen

» Verwijder regelmatig vet en etensresten van de bodem van de vuurkist om elk risico op open vuur tijdens het gebruik te

voorkomen.

Volg deze instructies zorgvuldig op om verwondingen te voorkomen of de gasbakplaat beschadigt.

A. Voor uw veiligheid

Bewaar of gebruik geen benzine of andere ontvlambare

vloeistoffen of dampen in de buurt van de gasbakplaat. Dit

apparaat mag tijdens gebruik niet in de buurt van ontvlambare

materialen komen.

Indien u gas ruikt:

. Sluit de kraan van de gasfles

. Sluit de branderknoppen

. Doof alle viammen.

. Open het deksel.

. Indien u nog steeds gas ruikt, zie § E of raadpleeg
onmiddellijk uw dealer.

Delen die beschermd zijn door de fabrikant of zijn

vertegenwoordiger mogen niet gemanipuleerd worden.

Sluit de gasfles na gebruik.

A b ON=

Zorg ervoor dat kwetsbare gebruikers (waaronder kinderen,
ouderen en mensen met een handicap) onder toezicht staan
van een persoon met volledige fysieke, mentale en zintuiglijke
capaciteiten, die instructies heeft gekregen over het veilig gebruik
van het apparaat en die de gevaren begrijpt. Voorkom dat
kinderen met het apparaat spelen. Het apparaat mag niet worden
gemonteerd, gereinigd of onderhouden door kinderen.
Aanbevolen leeftijd:

Gastoestellen en -accessoires: 15 jaar +

Gasflessen: 15 jaar +

Gebruik enkel onderdelen of toebehoren die worden
meegeleverd met het product of die worden gekocht bij een
erkend servicecentrum. Gebruik ze niet met andere apparaten of
voor andere doeleinden. Gebruik het product exclusief voor het
beoogde gebruik, zoals vermeld in de gebruiksaanwijzing.

B. Plaats van gebruik

Dit apparaat mag alleen buitenshuis worden gebruikt.

LET OP: bepaalde onderdelen kunnen heel heet zijn. Denk om
de kinderen.

In een straal van ongeveer 60 cm rond het apparaat mogen zich
geen brandbare materialen bevinden.

Verplaats het apparaat niet als het brandt of in gebruik is.
Gebruik het toestel op enn horizontale ondergrond.

Minimaal vereiste ventilatieluchtstroom van 2 m%kW/h.
Wanneer het apparaat in werking is, kan de steun waarop de
gasbakplaat staat zeer heet worden. De gasbakplaat mag
niet op een brandbaar oppervlak worden geplaatst (plastic,
tafelkleed enz.). Het wordt aanbevolen om het apparaat op een
hittebestendig oppervlak te plaatsen (beton, steen, baksteen,
direct op de grond (aarde)). Plaats anders een onbrandbaar,
warmte-isolerend materiaal tussen de gasbakplaat en de
standaard of trolley.

Ongeacht de hoogte H, de breedte of doorsnede D van de
fles. (Fig. 1)

De gastank moet op een afstand van ten minste 30 cm van het
apparaat worden geplaatst. (Fig. 1)

Benodigde toevoer van verse lucht : 2 m® /kW /uur.

C. Gasfles

Dit apparaat is aangepast om te werken met een butaan/
propaanfles van 4,5 tot 15 kg met een geschikte lagedrukregelaar:

Frankrijk, Belgi€, Luxemburg, Verenigd Koninkrijk,
lerland, Griekenland, Portugal, Spanje, Italié, Zwitserland:
butaan 28-30 mbar, propaan 37 mbar.

Nederland, Noorwegen, Zweden, Denemarken, Finland,
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Hongarije, Slovenié, Slowakije, Tsjechische Republiek,
Bulgarije, Turkije, Roemenié, Kroati€, Estland, Litouwen,
Letland, IJsland:
butaan 30 mbar, propaan 30 mbar.
* Polen: propaan 37 mbar.
Sluit de gasfles altijd buiten aan of vervang hem in een goed
geventileerde ruimte, nooit in de buurt van een vlam, vonken of
een warmtebron.

D. Slang frankrijk

France: (Fig. 02)

Het toestel mag met 2 soorten gasslangen worden

gebruikt: (Fig. 03)

a) flexibele slang die ontworpen is om aangesloten te
worden op slangaansluitingen met ringen aan zowel
de gasbakplaat- als de drukregelaarzijde, stevig
vastgeschroefd met kragen (in overeenstemming met de
norm XP D 36-110). Aanbevolen lengte 1,25 m.

b) flexibele slang (volgens norm XP D 36-112 of NF D 36-
112) voorzien van een G 1/2 draadmoer voor aansluiting
op de gasbakplaat en een M 20x1,5 draadmoer voor
aansluiting op de regelaar, aanbevolen lengte 1,25 m.

Het apparaat heeft een G1/2 gasinlaataansluiting

met schroefdraad. Afhankelijk van het model kan het

geleverd worden met een voorgemonteerde NF-ring

slangaansluiting en afdichting. (Fig. 04)

1) Gebruik van het toestel met gasslang XP D 36-110:
(zie sectie D - a))

- Schuif de flexibele slang tot de aanslag op de
slangaansluiting van zowel de gasbakplaat als de
drukregelaar.

- schuif de kragen achter de eerste twee grote ringen op de
staartstukken en draai ze vast totdat de spankop breekt.

- controleer op lekken volgens de instructies in paragraaf E).

2) Gebruik van het toestel met gasslang XP D 36-112 of
NF D 36-112 en G 1/2- en M 20 x 1,5 koppelingen: (zie
sectie D - b))

- Indien nodig de NF slangpilaar losmaken om de
ingangsaansluiting G 1/2 te ontkoppelen en de afdichting
te verwijderen.

- Draai de moer met schroefdraad G1/2 op de slang op
de aansluiting van de gasbakplaat-inlaat en de moer met
schroefdraad M20x1,5 op de uitgang van de drukregelaar
volgens de instructies die bij de flexibele slang zijn
geleverd.

- Gebruik een moersleutel om de gasbakplaat-
inlaatconnector stevig vast te houden en draai de
draadmoer vast of los met een andere moersleutel.

- Gebruik een sleutel om de schroefkoppeling van de
drukregelaar vast te zetten. (Afb. 05)

- De luchtdichtheid moet worden gecontroleerd aan de
hand van de aanwijzingen in paragraaf E).

Controleer of de flexibele slang kan uitrekken zonder
te draaien of te trekken en niet in contact komt met de
hete kanten van het apparaat. De gasslang moet worden
vervangen als de vervaldatum op de slang is bereikt of als
deze beschadigd is of barstjes vertoont.




Belgié, Luxemburg, Nederland, Verenigd Koninkrijk,
lerland, Polen, Portugal, Spanje, Italié, Noorwegen,
Zweden, Denemarken, Finland, Hongarije, Slovenié,
Slowakije, Kroatié, Tsjechische republiek, Bulgarije,
Turkije, Roemenié, Griekenland, Estland, Litouwen,
Letland, IJsland: (Afb. 02)

De gasbakplaat is uitgerust met een ronde connector. Het
moet worden gebruikt met flexibele slang die geschikt is
voor gebruik met butaan- en propaangas. De slang mag
niet langer zijn dan 1,20 meter. De slang moet worden
vervangen als deze beschadigd of gebarsten is, wanneer
dit wordt vereist door nationale regelgeving of aan het einde
van de levensduur. Trek niet aan de slang en prik er niet in.
Houd de slang uit de buurt van delen van de gasbakplaat die
heet worden. Controleer of de flexibele slang kan uitrekken
zonder te draaien of te trekken.

Zwitserland: (Afb. 02)

De gasbakplaat moet worden gebruikt met flexibele slangen
die geschikt zijn voor butaan- en propaangas. De slang
mag niet langer dan 1,50 m zijn. De slang moet vervangen
worden indien ze beschadigd is of barsten vertoont, wanneer
de nationale voorschriften dit vereisen of volgens haar
geldigheid. Controleer of de slang niet gespannen staat of
gedraaid is. Blijf uit de buurt van delen van de gasbakplaat
die heet worden. Controleer of de flexibele slang normaal
loopt, zonder te draaien of te trekken.

Aansluiting van de soepele slang: Om de slangen aan te

sluiten op de connector op de gasbakplaat, draait u de moer

op de slangen stevig maar zonder te veel kracht vast met de

twee meegeleverde sleutels:

- Nr 10 moersleutel om het kopeinde te blokkeren. (Afb. 06)

- Nr 17 moersleutel om de moer van de slang vast te
draaien. (Afb. 06)

E. Luchtdichtheidstest

1) Deze test moet buiten worden uitgevoerd, uit de buurt van
ontvlambare materialen. Rook niet in de buurt van de
gasbakplaat of gasfles.

2) Plaats de lade op een vlak opperviak en ga na of de
regelknoppen zich op de stand “OFF” (e) bevinden.

NL 3) Duw indien nodig het uiteinde van de slang helemaal op de

drukregelaar en zet hem vast met een geschikte klem.

4) Schroef het reduceerventiel op de gasfles.

5) Gebruik een zeepoplossing om te testen op lekken.
Belangrijk: gebruik nooit een open vlam om te controleren op
gaslekken.

6) Breng de oplossing aan op de aansluitingen cilinder/
drukregelaar/slang/apparaat (Afb. 07) (de regelknoppen
moeten gesloten blijven: uitstand e). Open de kraan van de
gasfles.

7) De vorming van luchtbellen wijst op gaslekken.
8) Om het lek te dichten eventueel de bevestigingsschroef
van het reduceerventiel op de fles goed vastschroeven
nadat u de aanwezigheid en de goede staat van de pakking
gecontroleerd heeft, ofwel de slang verder op de tules
schuiven. Beschadigde onderdelen onmiddellijk laten
vevangen. Het gasbakplaat mag niet gebruikt worden zolang
er gas blijft ontsnappen.

Sluit de kraan van de gasfles. Controleer minstens één

keer per jaar op lekken en elke keer dat de gasfles wordt

vervangen.

Belangrijk: Gebruik nooit een vilam om een gaslek op te sporen.

De gasfles moet minstens eenmaal per jaar worden vervangen

en gecontroleerd op lekken.

L

F. Batterijen voor elektronische ontsteking

1) Benodigde batterijen

Uw bakplaat heeft een elektronische ontsteking waarvoor één AA/
LR6-batterij nodig is.

Voor uw gemak werd de toepasselijke batterij meegeleverd in de
verpakking.

Als de grill gedurende lange tijd niet wordt gebruikt, is het
aanbevolen de batterij te verwijderen van de grill en deze apart te
bewaren op een droge en koele plaats.

2) Vervanging van de batterij

« ldentificeer de elektronische

» Schroef de plastic dop los

» Vervang de batterij en houd hierbij rekening met de aangeduide
polariteiten.

» Schroef de dop weer op zijn plek

* Raadpleeg paragraaf F(3) voor meer informatie over het
recyclen van de batterij

* Niet-oplaadbare batterijen mogen niet opnieuw worden
opgeladen.

3) Afvoer batterijen

Dit symbool op batterijen betekent dat ze aan het einde
E van hun levensduur uit het toestel moeten worden
verwijderd en daarna op de juiste manier moeten worden
gerecycled of afgevoerd.
De batterijen mogen niet bij het huisvuil worden gedaan, maar
moeten naar een inzamelpunt worden gebracht (recyclingbedriff,
enz.). Informeer bij de plaatselijke autoriteiten. Gooi batterijen nooit
in de natuur weg. Probeer ze niet te verbranden: bepaalde stoffen
(Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) in gebruikte batterijen kunnen gevaarlijk voor
het milieu en de volksgezondheid zijn.

G. Gebruik van de gasbakplaat

1) Voor ingebruikname

Herinnering: Gebruik de gasbakplaat pas nadat u de instructies

zorgvuldig hebt gelezen en volledig hebt begrepen. Zorg er

bovendien voor:

« Dat er geen gaslekken zijn.

« Dat de slang niet in contact komt met onderdelen die heet
kunnen worden. (Afb. 08)

« De vetafvoertrechter is correct in de daarvoor bestemde

behuizing geplaatst. (Afb. 09)

De vetcontainer C (Afb. 10) is correct in zijn compartiment.

» Dat de branderbuizen niet verstopt of geblokkeerd zijn (bijv.
door spinnenwebben). (Afb. 11)

* Het is aanbevolen om beschermende handschoenen te
gebruiken bij de hantering van extreem hete onderdelen.

.

Controleer zorgvuldig dat de venturi-buizen (VT) de
inspuitmondstukken bedekken (1J). (Afb. 12)

2) De gasbakplaat voor het eerst gebruiken

Bij het eerste gebruik verwarmt u de gasbakplaat met alle
branders op de VOLLEDIGE-stand ( 4 @ ) (met gesloten deksel)
gedurende ongeveer 30 minuten om eventuele geuren als
gevolg van achtergebleven coatings op de nieuwe onderdelen
te elimineren.

H. De gasbakplaat-branders aansteken

- Open het kookdeksel.

- Controleer of de regelknoppen in de OFF-stand staan (e).

- Druk op de bedieningsknop, draai hem tegen de klok in en zet
hem in de positie “volledige stroom” ( 4 6)

- Druk onmiddellijk op de ontstekingsknop ( 4 ) totdat u klikken
hoort.

- Als de brander na 4 of 5 pogingen niet ontsteekt, zet u de
bedieningsknop in de "uit"-stand (e) en wacht u 5 minuten.

Als de brander eenmaal aan is, zijn er twee mogelijkheden om

nog een brander aan te steken:

« 1ste mogelijkheid is om bovenstaande handeling te herhalen.

OF

* De 2de mogelijkheid is om de brander rechts of links van
de 1ste brander aan te steken en vervolgens geleidelijk de
andere branders te laten ontbranden door de regelknop
volledig open te draaien ( 4 @ ).

Als de piézo-elektrische of de elektronische ontsteking niet
werkt, gebruikt u handmatige ontsteking (volgende alinea).

In geval van terugbrand (vlam in de brander), moet u het
product uitschakelen, laten afkoelen (ongeveer vijf minuten)
en vervolgens het vervolgens opnieuw inschakelen. Als het
probleem met de terugbrand aanhoudt, moet u contact opnemen
met uw lokale vertegenwoordiger van Campingaz®.

l.Gasbakplaat-brander - handmatig aansteken

Als de automatische ontsteking niet werkt, moet u de
controleknop in de “uit’-stand zetten (positie ®) en 5 minuten
wachten.

Verwijder de bakplaat om bij de brander te komen.

Plaats een lang brandende lucifer dicht bij de vlamuitgangen van
de brander en draai de regelknop op het bedieningspaneel naar
de volledige stand ( 4 @ ) aan dezelfde kant waar u de lucifer hebt.
Zet vervolgens de regelknop op lage stroom, terwijl u uw handen
op veilige afstand van de viammen houdt.

J. De gasbakplaat-brander uitzetten

Breng de regelknoppen in de stand “OFF” (e) en sluit vervolgens
de kraan van de gasfles.

K. Kookdeksel met thermomete
(afhankelijk van het model gasbakplaat)

Gasbakplaat-koken zoals we het kennen is veranderd, de
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gasbakplaat met kookdeksel opent de deur naar oneindig veel
kookmogelijkheden.

Voor de beste kookresultaten verwarmt u de gasbakplaat 5 -
10 minuten voor met gesloten deksel. Dit verkort niet alleen de
opwarmtijd, maar zorgt er ook voor dat het kookoppervlak zijn
maximale temperatuur bereikt.

Een heet kookoppervlak zorgt er niet alleen voor dat het eten
niet aan het kookoppervlak blijft plakken, maar het geeft ook de
beste karamelisatie op biefstuk en vlees, wat resulteert in een
geweldige smaak.

Grillen (deksel in open positie - Afb. 13): Hiermee kan de
bakplaat worden gebruikt voor het dichtschroeien van voedsel
zonder dat er viammen ontstaan.

Gebruik de gasbakplaat op de traditionele manier met het
deksel open, wat ideaal is voor gegrild voedsel, zoals vis,
zeevruchten, groenten, fruit, in blokjes gesneden voedsel, eieren
en pannenkoeken enz.

Als het voedsel te snel knapperig wordt, verlaag dan de warmte
van alle branders die aan staan.

Convectiekoken (deksel in gesloten stand - Afb. 14): Hiermee
kan het kookgedeelte worden gebruikt als oven, ideaal voor het
braden van kip, vlees, vis, pizza, ovenschotel en zelfs het bakken
van een taart.

Verwarm de gasbakplaat met gesloten deksel voor tot de
gewenste temperatuur met 1 van de 2 branders op maximaal en
de andere uit, om het convectie-effect te creéren. (Afb. 14)
Regel met behulp van de dekselthermometer de 1 brander zoals
vereist om de ideale warmte te handhaven die nodig is met
gesloten deksel.

Plaats het voedsel op de gasbakplaat boven de brander die is
uitgeschakeld. Dit voorkomt dat het voedsel aanbrandt en zorgt
voor een gelijkmatige garing met de convectiekookmethode.

Bovendien raden we aan om het meegeleverde (afhankelijk van
het model gasbakplaat) verhoogde ovenaccessoire (zie Afb. 15)
of een vergelijkbaar bakaccessoire te gebruiken bij het bakken.
Het accessoire tilt de ingrediénten van de bakplaat, waardoor de
hete lucht tussen de bakplaat en de ingrediénten kan stromen,
wat zorgt voor perfecte bakresultaten. Met zo'n ovenaccessoire
kunt u verschillende recepten maken, van eenpansgerechten tot
koekjes of zelfs taart op de gasbakplaat.

Tip: Houd het deksel zoveel mogelijk gesloten tijdens het koken
om de temperatuur binnen het kookgedeelte te houden.

Als het voedsel te snel knapperig wordt, verlaag dan de warmte
met de twee branders die aan staan.

Voor optimale resultaten bij het bereiden van grote stukken viees
of braadstukken wordt aangeraden een vleesthermometer te
gebruiken om de interne temperatuur van het viees te meten.
De kooktijden kunnen per grillsessie verschillen, afhankelijk van
de weersomstandigheden, de grootte van het voedsel en hoe
vaak u het deksel opent en sluit.

Extra functies van het deksel:

Verhoogt de efficiéntie van voorverwarming: Houdt hete
lucht rond de bakplaat, waardoor de voorverwarmingstijd wordt
gehalveerd en gas wordt bespaard. (Afb. 14)
Windbescherming: (in open positie - Afb. 16): Beschermt de
bakplaat en de branders tegen wind tijdens het gebruik.
Spatwand: (in open positie - Afb. 16): Voorkomt vetspetters
tijdens het koken.

Bakplaatbeveiliging: (in gesloten stand - Afb. 17): Beschermt de
bakplaat na het opbergen.

L. Beschermend deksel (afhankelijk van het
model gasbakplaat)

getlbeschermende deksel van de gasbakplaat dient meerdere
oelen:

Verhoogt de efficiéntie van voorverwarming: Houdt warme
lucht rond de bakplaat, waardoor de voorverwarmingstijd wordt
gehalveerd en gas wordt bespaard. (Afb. 14)
Windbescherming: (in open positie - afb. 16): Beschermt de
bakplaat en de branders tegen wind tijdens het gebruik.
Spatwand: (in open positie - Afb. 16): Voorkomt vetspetters
tijdens het koken.

Bakplaatbeveiliging: (in gesloten stand - Afb. 17): Beschermt
de bakplaat na het opbergen.

Opmerking: Het beschermdeksel is niet bedoeld om mee te
koken en mag niet gesloten worden tijdens het koken.

M. De gasfles vervangen

- Werk altijd buiten in een goed geventileerde ruimte en nooit in
de aanwezigheid van een vlam, vonken of een hittebron.

- Zet de regelknoppen terug in de "uit" positie (e) en sluit de
gaskraan.

- Schroef het reduceerventiel los en ga na of de pakking op zijn
plaats zit en in goede staat verkeert.

- Zet de volle gasfles op zijn plaats, plaats de drukregelaar terug
en zorg ervoor dat er geen spanning op de slang komt te staan.
Controleer op gaslekken (zie sectie E.)

N. Reiniging en onderhoud

Breng nooit wijzigingen aan uw toestel aan. Dit zou gevaar
met zich kunnen meebrengen.

We vinden het heerlijk om te grillen, maar schoonmaken is
altijld weer vervelend. Het is echter een belangrijk onderdeel
van elke barbecuesessie. Regelmatig schoonmaken bevordert
de duurzaamheid en betrouwbaarheid van de Campingaz®
gasbakplaat.

Kookoppervilak:

Laat het kookopperviak afkoelen voor u het schoonmaakt.
Gebruik Campingaz® Cleaner Spray BBQ-reiniger en een spatel.
U kunt ook afwasmiddel gebruiken om het kookopperviak te
ontvetten.

Spoel bij het schoonmaken altijd grondig af met water en
vermijd waar mogelijk het gebruik van krassponzen en kies voor
een zachte microvezeldoek omdat deze net zo efficiént is en
beschadigingen voorkomt.

Voordat u het kookoppervlak terugplaatst, wrijft u het lichtjes
in met olie om het te beschermen tegen corrosie en om te
voorkomen dat het gaat roesten en aan het voedsel gaat kleven.
Campingaz® raadt aan om een dun laagje plantaardige olie aan
te brengen op het kookoppervlak met een keukendoek.

Vetlade:

Leeg de vetlade C (Afb. 10) regelmatig om te voorkomen dat de
lade overloopt. De vetlade kan snel vollopen, vooral wanneer u
het bakoppervlak met water schoonmaakt. Voor uw gemak kan
de vetlade gewoon in de vaatwasmachine.

Vettrechter:

De vettrechter (Afb. 09) leidt overtollig vet naar de vetcontainer
(Afb. 18).

De trechter is afneembaar en vaatwasmachinebestendig, want hij
is gemaakt van roestvrij staal.

Basiswanden, deksel, bedieningspaneel:
Maak deze elementen van tijd tot tijld schoon met een spons met
afwasmiddel. Gebruik geen schurende producten.

Branders

- Omde gasbakplaat in perfecte staat te houden, is het aan te raden
om hem regelmatig (na 4 of 5 keer gebruik) schoon te maken.

- Wacht met schoonmaken tot de gasbakplaat is afgekoeld.

- Sluit de gasfles.

- De gasbakplaat-brander moet om de 3 maanden gereinigd en
gecontroleerd worden. Verwijder de hele brander en controleer
of er geen vuil of spinnenwebben de openingen van de
venturibuis blokkeren, waardoor de brander minder efficiént
kan werken of een gevaarlijke gasbrand buiten de brander kan
ontstaan.

- Maak de bovenkant van de brander en de zijkanten en onderkant
schoon met een vochtige spons (water met afwasmiddel).
Gebruik indien nodig een vochtige staalborstel.

- Controleer of alle branderuitgangen vrij zijn en laat ze drogen
voordat u ze weer gebruikt. Gebruik indien nodig een staalborstel
om de branderuitlaten te ontstoppen.

- Reinig indien nodig de openingen van de venturistraal (zie afb.
19: a - venturigaten, b - Venturibuisopeningen) of de brander.

- Breng nooit wijzigingen aan de gasbakplaat aan: elke wijziging
kan gevaarlijk zijn.

N.B.: Door de brander regelmatig schoon te maken, blijft hij in
goede staat voor vele toepassingen en wordt vroegtijdige oxidatie
voorkomen, met name door zuurresten van het koken. Oxidatie
van de brander van de grill is echter normaal.

O. Roestvrijstalen bakplaat (afhankelijk van
het model gasbakplaat)

Tijdens het gebruik is het normaal dat de kleur van de bakplaat
verandert. Deze verandering kan soms zelfs na een grondige
reiniging worden waargenomen.

Deze verkleuring is een natuurlijk verschijnsel van de grondstof
van de bakplaat, wanneer deze erg heet wordt. Dit heeft geen
invlioed op de prestaties van het product of de naleving van de
voedselveiligheidsnormen.

De bakplaat blijft veilig en efficiént voor het koken.

P. Opbergen

- Sluit de kraan van de gasfles na gebruik door de knop te
draaien.



- Bewaar uw apparaat in een droge, afgesloten opbergruimte (bijvoorbeeld in de garage) om uw apparaat tegen weersinvioeden te
beschermen.

- Koppel de gasfles los en berg deze buiten op.

- Als uw apparaat gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, raden wij u aan om het tijdens de opslag met een geschikte hoes tegen vuil
te beschermen.

Q. Accessoires

Om ervoor te zorgen dat u het meeste uit het apparaat haalt, heeft Campingaz® veel accessoires ontworpen om u te helpen bij het bereiden
van uw favoriete gerechten op de gasbakplaat, om het schoonmaken zo eenvoudig mogelijk te maken en om ervoor te zorgen dat de
gasbakplaat langer meegaat:

Essentiéle Schoonmaken en
grillbenodigdheden beschermen

Hoogwaardig kookgerei:

spatels, tangen enz passende beschermhoezen

Handschoen voor grillen borstels
Grilldeksel Reinigingsspray
pizzasteen reinigers voor roestvrij staal

Voor een overzicht van ons volledige assortiment en voor meer informatie ga naar www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) adviseert om de gasbakplaat altijid te gebruiken met accessoires en reserveonderdelen van Campingaz®.
ADG (Campingaz®) aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade of storingen als gevolg van het gebruik van accessoires en/of
vervangingsonderdelen van andere merken.

R. Bescherming van het milieu

Denk aan de bescherming van het milieu! Uw apparaat bevat materialen die ingezameld of gerecycled kunnen worden. Breng het naar de
milieustraat in uw gemeente en scheidt de verpakkingsmaterialen.

S. Probleemoplossing:

Storingen Mogelijke oorzaken/aktie

De brander wil niet branden * Geen gas.

* Regelaar werkt niet.

» Slang, klep, Venturileiding of branderopening is geblokkeerd.
* Venturileiding niet correct op jet aangebracht.

Brander maakt een ‘ploppend’ geluid | ¢ Controleer de gastoevoer.
of blaast zichzelf uit « Controleer de slangaansluitingen.
* Neem contact op met After Sales Service.

Sputterende, onstabiele vlammen e Er kan lucht in de nieuwe fles zitten. Dit probleem zal door het gebruik voort te zetten
vanzelf verdwijnen.

* Neem contact op met After Sales Service.

Grote vlammen op het opperviak | ¢ Jet niet goed op de Venturileiding aangebracht. Duw de Venturileiding beter op de jet.
van de brander + De Venturileiding is verstopt (door bijv. spinnenwebben). Maak de leiding schoon.
¢ Neem contact op met After Sales Service.

Alleen kleine viammen uit jet * De fles is bijna leeg. Vervang deze met een volle fles en het probleem zal opgelost zijn.
* Neem contact op met After Sales Service.

Te veel verbranden van vet * Reinig de beschermplaat boven de brander.
 Grilltemperatuur te hoog: Verminder de vlamhoogte.
* Maak de vetopvangbak schoon.

Branders gaan branden met een | ¢ Defecte ontstekingsknop, bedrading of elektrode. Controleer de kabelaansluitingen van
lucifer, maar niet met de Piezo de ontsteking.

ontsteking « Controleer de staat van de elektrode en de bedrading.
* Neem contact op met After Sales Service.

Vlammen bij een aansluiting ¢ Lekkende aansluiting.
* Zet de gastoevoer onmiddellijk uit.
* Neem contact op met After Sales Service.

Niet genoeg hitte * Verstopte jet of Venturileiding.
¢ Neem contact op met After Sales Service.

Vlammen achter de regelknop * Defecte klep.
e Zet het apparaat uit.
* Neem contact op met After Sales Service.

Vlammen onder het | « Zet het apparaat uit.
bedieningspaneel « Sluit de gascilinder af.
* Neem contact op met After Sales Service.




BRUKSANVISNING

MERK: Med mindre noe annet er spesifisert, viser fglgende generelle termer «apparat / produkt / utstyr / anordning» i denne

bruksanvisningen til produktet «Campingaz® Planchay.

for du bruker produktet.

C + Dette produktet er konstruert for normal privat bruk og er ikke beregnet for kommersielle formal. Les disse instruksjonene ngye

Produktet skal kun brukes utendars.

Det anbefales a bruke vernehansker under monteringen av produktet.

* |kke bruk kull pa eller med produktet.

Anvende ikke en regulerbar reduksjonsventil. Bruk trykkregulatorer med fast innstilling som samsvarer med gjeldende

europeiske forskrifter pa omradet.
Ikke dekk bunnen av grillboksen med aluminiumsfolie.
Ikke len deg over den varme stekeflaten.

Veer forsiktig ved apning og lukking av lokket nar grillplaten er i bruk.
Campingaz® anbefaler alltid at du bruker vernehansker nar du skal ta pa deler som kan veere varme.
Fjern fett og matrester fra bunnen av grillboksen jevnlig for & unnga fare for antenning under bruk.

Felg disse instruksjonene ngye for @ unnga skader pa deg selv og stekeplaten.

A. For din egen sikkerhet

» |kke oppbevar eller bruk bensin eller andre brennbare veesker
eller gasser i naerheten av stekeplaten. Apparatet ma holdes
atskilt fra brennbare materialer nar det er i bruk.

Hvis gasslukt uppkommer:

. Steng ventilen pa gassflasken

. Steng brennerbryterne

. Slukke all levande lue.

. Apne lokket.

. Hvis lukten gjensitter, se § E eller radfrage omiddelbart

envidareforhandler.

» Deler som produsenten eller produsentens representant har
beskyttet, ma ikke tukles med.

» Steng gassflasken etter bruk.
Serg for at sarbare brukere (som barn, eldre og personer med
nedsatt funksjonsevne) er under tilsyn av en person som er fullt
ut funksjonsdyktig fysisk, psykisk og sensorisk, og som har lest
instruksjonene for sikker bruk av apparatet og forstar risikoen
som medfglger. Barn ma ikke leke med apparatet. Montering,
rengjering og vedlikehold ma ikke gjeres av barn.

Anbefalt alder:

Gassapparater og tilbehgr: 15 ar +

Gassflasker: 15 ar +

Bruk kun deler eller tilbehgr som er levert med produktet, eller

som er kjgpt fra en autorisert tjenesteforhandler. lkke bruk dem

med annet utstyr eller til andre formal. Bruk produktet kun for det
tiltenkte formalet som er angitt i bruksinstruksjonene.

B. Bruksomrade

» Dette apparatet skal kun brukes utenders.

* ADVARSEL: tilgjengelige deler pa apparatet kan vaere meget
varme. Hold barn pa avstand.

* Innenfor en radius av omtrent 60 cm rundt apparatet skal det

ikke forekomme brennbart materiale av noe slag.

Ikke flytt apparatet nar det er tent eller i bruk.

Anvend apparatet pa en horisontal flate.

Minstekravet til luftgjennomstrgmning er 2 m3/kWh/time.

Nar apparatet er i bruk, kan underlaget som stekeplaten star

pa, bli sveert varmt. Stekeplaten ma ikke plasseres pa en

brennbar overflate (plast, duk osv.). Det anbefales at enheten

plasseres pa en varmebestandig overflate (betong, stein,

murstein, rett pa bakken (jord)). Eventuelt ma det plasseres et

ikke-brennbart, varmeisolerende materiale mellom stekeplaten

og stativet eller trallen.

» Uten hensyn til flaskens hgyde H, bredde eller diameter D.

» Gassflasken skal plasseres minst 30 cm fra enheten. (Fig. 1)

» Forutse et nytt luftskifte pa 2m3/kW/h.

C. Gassflasken

Dette apparatet er innstilt for & fungere med en butan/propan-
flaske pa 4,5 til 15 kg med en egnet lavtrykksregulator:
* Frankrike, Belgia, Luxembourg, Storbritannia og Nord-
Irland, Irland, Portugal, Spania, Italia, Hellas, Sveits:
butan 28-30 mbar / propan 37 mbar.
¢ Nederland, Tsjekkisk Republikk, Norge, Sverige, Danmark,
Finland, Ungarn, Slovenia, Slovakia, Bulgaria, Tyrkia,
Romania, Kroatia, Estland, Litauen, Latvia, Island:
butan 30 mbar / propan 30 mbar.
* Polen: propan 37 mbar.
Gassflasken skal alltid kobles til eller byttes utendgrs i et godt
ventilert omrade, aldri i naerheten av flammer, gnister eller
varmekilder.
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D. Slange

Frankrike: (Fig. 02)

Apparatet kan brukes med 2 typer slanger: (Fig. 03)

a) fleksibel slange utformet for tilkobling til slangekoblinger
med ring i bade stekeplate-enden og regulator-enden,
stramt festet med slangeklemmer (i samsvar med
standarden XP D 36-110). Anbefalt lengde 1,25 m.

b) fleksibel slange (i samsvar med standarden XP D 36-112
eller NF D 36-112) utstyrt med en G 1/2 gjenget mutter for
tilkobling til stekeplaten og en M 20x1,5 gjenget mutter for
tilkobling til regulatoren, anbefalt lengde 1,25 m.

Apparatet har en gjenget G1/2-tilkobling for

gasstilfersel. Avhengig av modell kan den leveres med

en forhandsmontert NF-slangekobling med ring og

forsegling. (Fig. 04)

1) For bruk med slange XP D 36-110: (se avsnitt D - a))
skyv den fleksible slangen over slangekobllngen med ring
i bade stekeplate- og regulator-enden sa langt det gar.

- skyv slangeklemmene forbi de to fgrste store ringene pa
endestykkene og stram dem inntil strammehodet knekker.

- gjer en lekkasjetest i henhold til instruksjonene i avsnitt E).

2) For bruk med slange XP D 36-112 eller NF D 36-112,
muttere G 1/2 og M 20x1,5: (se avsnitt D - b))

- Hvis det er nedvendig, lgsner og fierner du det NF-
ringede bakstykket for & frigjere G1/2-inntakskontakten
og tar bort tetningen.

- stram  slangens  G1/2-gjengede  mutter  rundt
inntakskoblingen pa plancha-grillen og den MZ20x1,5-
gjengede mutteren rundt regulatorens uttakskobling
ifolge instruksjonene som fulgte med den fleksible
slangen.

- bruk en fastngkkel til & holde godt fast i inntakskoblingen
pa stekeplaten og stram til eller lgsne den gjengede
mutteren med en annen fastngkkel.

- bruk en ngkkel for & skru koblingen helt fast pa dysens
munnstykke. (Fig. 05)

- du kan kontrollere om koblingen er vanntett ved & folge
henvisningene i avsnitt E).

Sjekk at det er mulig & vikle ut den fleksible slangen uten &
vri eller dra, og at den ikke kommer i kontakt med apparatets
varme flater. Slangen ma skiftes ut nar holdbarhetsdatoen
som star pa den gar ut, eller hvis den er skadet eller har
sprekker.

Belgia, Luxembourg, Nederland, Storbritannia og Nord-
Irland, Irland, Polen, Portugal, Spania, Italia, Tsjekkisk
Republikk, Norge, Sverige, Danmark, Finland, Ungarn,
Slovenia, Slovakia, Kroatia, Bulgaria, Tyrkia, Romania,
Hellas, Estland, Litauen, Latvia, Island: (Fig. 02)

Stekeplaten er utstyrt med en rundplugg. Den skal brukes
med en fleksibel slange som er egnet for bruk med butan-
og propangass. Slangelengden skal ikke overskride
1,20 meter. Den ma byttes hvis den er skadet eller sprukket,
nar gjeldende forskrifter krever det, eller ved endt levetid.
Ikke dra i eller lag hull i slangen.

Hold slangen borte fra alle deler av stekeplaten som kan bli
varme. Kontroller at den fleksible slangen kan vikles helt ut,
uten a vri eller dra.




Sveits: (Fig. 02)

Stekeplaten skal brukes med en fleksibel slange som er
egnet for bruk med butan- og propangass. Den skal ikke
veere over 1,50 m lang. Den ma skiftes ut hvis den er skadet,
hvis den har sprekker, hvis den nasjonale lovgivningen
tilsier det eller i henhold til dens levetid. Dra ikke i slangen
og ikke tvinn den. Holdes borte fra alle deler av stekeplaten
som kan bli varme. Kontroller at den fleksible slangen kan
strekkes ut enkelt, uten at den krolles eller toyes.

Kopling av _den myke slangen: For & koble slangen til
koblingen pa stekeplaten bruker du de to medfelgende
skiftengklene til & stramme mutteren pa slangen godt, men
uten overdreven kraft:

- ngkkel pa 10 for & holde koplingen fast (Fig. 06)

- ngkkel pa 17 for & skru slangens mutter. (Fig. 06)

E. Tetthetstest

1) Gjer denne operasjonen utenders i god avstand til brennbart
materiale. Ikke rayk i nserheten av stekeplaten eller gassflasken.

2) Sett alle brytere pa grillen i -AV posisjon (e).

3) Ved behov skyver du slangeenden fullstendig over
regulatordysen og fester den med en egnet klemme.

4) kople regulatoren/reduksjonsventilen til gassbeholderen.

5) Bruk en sapeholdig oppl@sning til lekkasjetesting. Viktig: Bruk
aldri apen flamme nar du ser etter gasslekkasjer.

6) Pafer opplgsningen pa tilkoblingene pa sylinder/regulator/
slange/apparat (Fig. 07) (bryterne skal veere lukket: av-
posisjon e). Apne ventilen p& gassylinderen.

7) Hvis bobler oppstar betyr dette at det finnes en lekkasje.
Apparatet ma ikke tas i bruk fgr eventuelle lekkasjer er tettet.

8) Lekkasjen kan tettes ved & stramme til slangeklemmene eller
ved a bytte evnt. Stekeplaten ma ikke brukes for lekkasjen er
stoppet.

9) Steng ventilen pa gassflasken. Gjgr en lekkasjetest minst én
gang i aret og ved hvert bytte av gassflaske.

Viktig: Apen flamme skal aldri brukes til & lete etter gasslekkasjer.

Gassflasken ma byttes og lekkasjetestes minst én gang i aret.

F. Batterier for elelektronisk tenning

1) Batterikrav

Stekeplaten er utstyrt med en elektronisk antenning som krever
ett AA/LR6-batteri.

Det aktuelle batteriet er vedlagt i pakken.

Hvis det er lenge til neste gang grillen skal bukes, anbefales
det pa det sterkeste a ta batteriet ut av grillen og oppbevare det
separat pa et tart og kjelig sted.

2) Skifte batteri

+ Identifiser den elektroniske tenneren.
» Skru av plasthetten

« Skift ut batteriet i samsvar med polariteten som er vist.
» Skru hetten tilbake pa plass

» Se paragraf F(3) for gjenvinning av batteriet

» |kke-oppladbare batterier skal ikke lades opp.

3) Avhending av batterier

Dette symbolet pa batteriene betyr at de er ved utlgpet av
ﬁ sin levetid, batteriene ma fjernes fra enheten og deretter
resirkuleres eller avhendes pa riktig mate.
Batteriene skal ikke kastes i avfallet, men bringes til et
innsamlingspunkt (resirkuleringssenter osv.). Sjekk med lokale
myndigheter. Kast aldri batterier i naturen. lkke prgv a brenne dem:
visse stoffer i brukte batterier (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) kan vaere farlige
for miljget og menneskelig helse.

G Bruk av stekeplaten

1) For bruk

Paminnelse: Ikke bruk stekeplaten fer du har lest instruksjonene

neye og forstatt alle punktene. Pass i tillegg pa at:

» Det ikke er noen gasslekkasjer.

» Slangen ikke kommer i kontakt med noen komponenter som
kan bli varme. (Fig. 08)

» Drypptrakten for fett er riktig satt inn pa riktig sted. (Fig. 09)

» Fettoppsamleren C (Fig. 10) er riktig satt.

. ?renner) ikke er blokkert eller tildekket (f.eks. av spindelvev).
Fig. 11

+ Det anbefales & bruke vernehansker ved handtering av
spesielt varme komponenter.

Se til at venturi-rerene (tilfersels rorene til brenneren)
(VT) dekker munnstykkene (1J). (Fig. 12)

2) Bruke stekeplaten for fgrste gang

Ved fgrste gangs bruk skal stekeplaten varmes opp med alle
brennerne pa FULL STYRKE ( 4 @& ) (med lokket nede), i ca.
30 minutter for & fijerne eventuell lukt som kommer fra rester av
belegg pa de nye delene.

H. Tenne stekeplatebrennerne

- Apne lokket.

- Forsikre deg om at reguleringsbryterne star pa “ OFF “ (e).

- Trykk inn kontrollknotten, vri den mot urviseren og still den pa
maksimum gasstilfersel (4 @ ).

- Trykk umiddelbart pa tennerknappen ( 4 ) til du hgrer et klikk.
- Huvis brenneren ikke tennes pa 4 eller 5 forsgk, vrir du bryteren
til "av"-posisjon (e) og venter 5 minutter fer du prever pa nytt.

Nar brenneren er tent, har du to alternative mater a tenne en

brenner til pa:

» Den farste muligheten bestari & gjenta antenningsoperasjonen
som beskrevet ovenfor;

ELLER

« Den andre muligheten bestar i & tenne bryteren til hgyre eller
venstre for den ferste brenneren, og deretter én etter én de
andre brennerne ved a vri reguleringsbryteren til posisjonen
full styrke (4 @)

Hvis den piezoelektriske tenneren eller den elektroniske
tenneren ikke fungerer, kan du bruke manuell tenning (se
felgende avsnitt).

Hvis det oppstar tilbakebrenning (flamme inne i brenneren),
sla av produktet, la det avkjoles (ca. fem minutter) og sla pa
apparatet igjen. Hvis problemet med tilbakebrenning vedvarer, ta
kontakt med din lokale Campingaz® representant.

l. Manuell tenning av stekeplatebrenneren

Hvis den automatiske tenningen ikke fungerer, vri kontrollknappen
til “av” posisjonen (e) og vent 5 minutter.

Fjern grillplaten for a fa tilgang til brenneren.

Hold en lang, tent fyrstikk inntil brennerens flammeapninger og
vri deretter bryteren pa betjeningspanelet til posisjonen for full
styrke (4 @ ) pa samme side som du holder fyrstikken.

Vri sa bryteren til lav styrke, og hold hendene pa god avstand
til flammene.

J. Sla av stekeplatebrenneren

Vri bryterene i -AV posisjon (e) og lukk gasstilferselen fra
regulatoren/reduksjonsventilen.

K. Grill-lokk med termomete
(avhengig av stekeplatemodell)

Tradisjonell stekeplategrilling har endret seg, og med grill-lokket
far man uendelig med muligheter til & variere matlagingen.

For best mulig resultat bgr stekeplaten forvarmes i 5 til 10 minutter
med lokket nede. Dette vil bade forkorte oppvarmingstiden og
bidra til at stekeplaten oppnar maksimumstemperaturen.
En varm stekeflate hindrer ikke bare at maten setter seg fast pa
stekeflaten, men forer ogsa til best mulig karamellisering av biff
og kjett, noe som resulterer i en utrolig smaksopplevelse.

Grilling (lokk i apen posisjon — Fig. 13): Gjer at stekeplaten kan
brukes til & brune mat uten oppblussing av flammer.

Bruk stekeplaten pa tradisjonell mate med lokket apent nar du
skal grille mat, f.eks. fisk, sjgmat, grennsaker, frukt, oppskaret
mat, egg, pannekaker osv.

Hvis maten blir stekt for fort, slar du ned varmen pa alle aktive
brennere.

Konveksjon (lokk i lukket posisjon — Fig. 14): Gjer at
tilberedningsomradet kan brukes som en ovn, noe som passer
til ovnsbakt kylling, kjott, fisk, pizza, gryterett og til og med kaker.

Forvarm stekeplaten med lokket nede til ansket temperatur med
1 av de 2 brennerne pa full styrke og den andre avslatt, for a
oppna konveksjonseffekten. (Fig. 14)

Ved hjelp av termometeret pa lokket stiller du inn de 1 brenner
etter behov for & opprettholde den ngdvendige idealtemperaturen
med lokket nede.

Legg maten pa en stekeplate over brenneren som er avslatt.
Dette vil hindre at maten blir brent og sikre jevn tilberedning ved
hjelp av konveksjonsvarme.

Ved baking anbefaler vi dessuten bruk av det medfelgende
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(avhengig av stekeplatemodell) tilbehgret med forhgyning
(se Fig. 15) eller et tilsvarende baketilbeher. Tilbehgret hever
ingrediensene over stekeplaten slik at den varme luften kan
stromme mellom og rundt stekeplaten og ingrediensene, noe
som gir et perfekt bakeresultat. Dette ovnstilbehgret gjor det
mulig & lage mange forskjellige retter pa stekeplaten, bade
gryteretter, cookies og til og med deilige kaker.

Tips: Hold lokket mest mulig igjen underveis for & holde
temperaturen innenfor omradet som tilberedningen krever.

Hvis maten blir sprestekt for fort, slar du ned varmen pa de to
aktive brennerne.

For optimale resultater ved tilberedning av store kjgttstykker
eller steker anbefaler vi & bruke steketermometer som maler
temperaturen inni kjattet.

Tilberedningstider kan variere fra én grillgkt til en annen avhengig
av veerforhold, porsjonsstarrelse og hvor ofte du apner og lukker
lokket.

Tilleggsfunksjoner for lokket:

Oker effekten av forvarmingen: Holder den varme luften rundt

(sé(_akeﬂe;ten, noe som halverer forvarmingstiden og sparer gass.
ig.

Vindbeskyttelse: (i apen posisjon — Fig. 16):

stekeplaten og brennerne mot vind under bruk.

Sprutskjerm: (i apen posisjon — Fig. 16): Hindrer fettsprut under

tilberedning.

Stekeplatebeskyttelse: (i lukket posisjon — Fig. 17): Beskytter

stekeplaten under lagring.

L. Beskyttelseslokk
stekeplatemodell)

Beskyttelseslokket pa stekeplaten har flere formal:

Dker effekten av forvarmingen: Holder den varme luften rundt

(sl’éekeg)‘ltz;ten, noe som halverer forvarmingstiden og sparer gass.
ig.

Vindbeskyttelse: (i apen posisjon — Fig. 16):

stekeplaten

og brennerne mot vind under bruk.

Sprutskjerm: (i apen posisjon — Fig. 16): Hindrer fettsprut

under tilberedning.

Stekeplatebeskyttelse: (i lukket posisjon — Fig. 17): Beskytter

stekeplaten under lagring.

Merk: Beskyttelseslokket er ikke beregnet pa matlaging og skal

ikke veere lukket under matlaging.

M. Bytte gassflasken

- Gjer alltid dette utendgrs i et godt ventilert omrade og aldri i
nzerheten av flammer, gnister eller en varmekilde.

- Vri bryterne til “av’-posisjon (e) og steng ventilen pa
gassflasken.

- Ta av regulatoren/reduksjonsventilen fra gassbeholderen og
kontrollere at denne er i god stand.

- Sett pa plass den fulle gassflasken og fest regulatoren. Pass
pa at det ikke blir drag pa slangen. Sjekk om det finnes
gasslekkasjer (se avsnitt E).

N. Rengjering og vedlikehold

Utfer aldri modifikasjoner pa apparatet, da det kan vare farlig!
Vi elsker a grille, men rengjering er alltid kjedelig. Men likevel er
det en viktig del av hver grilling. Regelmessig rengjering bidrar
til at stekeplaten fra Campingaz® varer lenger og virker bedre.

Skjermer

(avhengig av

Skjermer

Stekeflate:

La stekeflaten bli avkjglt far rengjering. Bruk rengjeringssprayen
og grillskrapen fra Campingaz®. Du kan ogsa bruke flytende
oppvaskmiddel til & fierne fett fra stekeflaten.

Ved rengjering skal det alltid skylles grundig med vann. Unnga
bruk av svamper med gryteskrubb hvis mulig. Velg helst en myk
mikrofiberklut — den er bade effektiv og skadeforebyggende.

For stekeflaten legges pa plass, ber delene gnis lett inn med fett
for & beskytte dem mot korrosjon og hindre at de ruster og setter
seg fast i maten.

Campingaz® anbefaler & pafere et tynt lag med vegetabilsk
matolje pa stekeflaten med et kjgkkenhandkle.

Skuff for fettoppsamling:

Husk at du ma temme skuffen for fettoppsamling (skuff C)
(Fig. 09) jevnlig for & forhindre at fettet renner over. Skuffen
for fettoppsamling kan raskt fylles opp, spesielt nar du rengjer
stekeflaten med vann. Skuffen for fettoppsamling taler
oppvaskmaskin av praktiske arsaker.

Drypptrakt for fett:

Drypptrakten for fett (Fig. 09) ferer overflodig fett inn i
fettoppsamleren (Fig. 18).

Trakten kan tas av og taler oppvaskmaskin, ettersom den er laget
av rustfritt stal.

Vegger, lokk, betjeningspanel:
Rengjor disse delene fra tid til annen med svamp og
oppvaskmiddel. Ikke bruk produkter med skuremidler.

Brennere

- Foraholde stekeplaten i god stand er det anbefalt & rengjere den
regelmessig (etter & ha brukt den 4-5 ganger).

- Vent til stekeplaten er avkjolt for du rengjer den.

- Steng gassflasken.

- Stekeplatebrenneren ma rengjores og kontrolleres hver
3. méned. Ta ut hele brenneren og kontroller at dpningene pa
venturirgret ikke er blokkert av smuss eller spindelvev, noe som
kan gjore brenneren mindre effektiv eller forarsake skadelig
gassantenning utenfor brenneren.

- Rengjer toppen av brenneren, sidene og basen med en fuktig
svamp (vann med oppvaskmiddel). Bruk om ngdvendig en fuktig
stalborste.

- Kontroller at alle brennerhullene er apne, og la terke for bruk.
Bruk om ngdvendig en metallbgrste til & rense brennerhullene.

- Rengjer apningene pa venturirgret (se Fig. 19: a — utlepshull, b -
apninger pa venturirgret) eller brenneren ved behov.

- Stekeplaten ma aldri modifiseres: Enhver modifisering kan veere
farlig.

NB: Hyppig rengjering av brenneren gjer at den holder seg i god
stand over lengre tids bruk og forhindrer tidlig oksidering som
seerlig kan oppsta grunnet syrerester etter matlaging. Oksidering
av grillbrenneren er imidlertid normalt.

O. Stekeplate i rustfritt stal (avhengig av|
stekeplatemodell)

Under bruk er det normalt at fargen pa stekeplaten endrer seg.
Endringen kan iblant sees ogsa etter grundig rengjering.
Misfargingen er et naturlig fenomen for ramaterialet i stekeplaten
og oppstar nar den blir veldig varm. Det er ikke noe & bekymre
seg over. Det pavirker heller ikke ytelsen til produktet eller
samsvaret med standarder for mattrygghet.

Stekeplaten er trygg og effektiv a bruke til alle typer matlaging.

P. Oppbevaring

- Etter bruk, lukk ventilen pa gassflasken ved a vri pa handhjulet.

- Oppbevar apparatet pa et tert, lukket oppbevaringsomrade
(f.eks. garasje) for a beskytte apparatet mot vaer og vind.

- Koble fra gassflasken og oppbevar den utendgrs.

- Hvis apparatet ikke skal brukes over en lengre periode,
anbefales det a beskytte det mot smuss med et passende trekk
under oppbevaring.

Q. Tilbehor

For & sikre at du far sterst mulig utbytte av grillopplevelsen har
Campingaz® utviklet mange tilbehgr som hjelper deg a tilberede
favorittrettene dine pa stekeplaten, forenkler rengjeringen og
sgrger for at stekeplaten varer lenger:

Grillutstyr Rengjor og beskytt

Premium redskaper:

Spatel, tenger etc Tilpassede trekk

Grillhanske Barster
Grillkuppel Rengjgringsspray
Pizzastein Rengjering med rustfritt stal

For a se hele utvalget og finne mer informasjon, vennligst ga
til www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) informerer om at deres stekeplater bare skal
brukes sammen med tilbehgr og reservedeler fra Campingaz®.
ADG (Campingaz®) patar seg ikke noe ansvar for eventuelle
skader eller driftsfeil som skyldes bruk av tilbehgr og/eller
reservedeler fra andre merker.

R. Miljovern

Tenk miljgvern ! Apparatet ditt innholder materialer som kan bli
tatt vare pa eller resirkulert. Lever det til oppsamlingsstasjonen i
din kommune og sorter materialene fra emballasjen.



S. Feilsgking:

Feil

Etteretning to Lasning

Brenneren tennes ikke

Utilstrekkelig gasstilfarsel.

Regulatoren fungerer ikke.

Slange, ventil, Venturi-slange eller brennerapninger er blokkerte.
Venturi-slangen er ikke plassert over injektoren.

Brenneren har problemer med a
tennes eller blaser seg ut

Kontroller gasstilfgrselen.
Kontroller slangekoblingene.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Sprakende, ujevne flammer

En ny flaske kan inneholde luft. Fortsett bruken, sa vil problemet forsvinne.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Store flammer pa overflaten av
brenneren

Injektordysen er ikke korrekt koblet til Venturi-slangen. Juster Venturi-slangen.
Venturi-slangen er tilstoppet (f.eks. med spindelvev). Rengjer Venturi-slangen.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Lav flamme pa injektoren

Flasken er nesten tom. Skift ut flasken, sa vil problemet forsvinne.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Unormalt mye antennelse av fett.

Rengjer beskyttelsesplaten over brenneren.
Grilltemperaturen er for hgy: Reduser flammen.
Rengjgr dryppbrettet som samler opp fett.

Brennerne tennes med en fyrstikk,
men ikke med «PIEZOx»-tenneren.

Problem med tennerknappen, ledning eller elektrode. Kontroller tennerledningens koblinger.
Kontroller tilstanden til elektroden og koblingsledningen.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Antent lekkasje ved kobling

Koblingen er ikke tett.
Sla av gasstilferselen umiddelbart.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Utilstrekkelig varme

Tilstoppet injektor eller Venturi-slange.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Antent lekkasje bak kontrollknappen

Kranen er defekt.
Sla av apparatet.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Antent lekkasje under kontrollpanelet

Sla av apparatet.
Lukk gassylinderen.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

36




BRUKSANVISNING

instruktionerna innan du anvander produkten.
Anvand endast produkten utomhus.

OBS: Om inte annat anges avses produkten "Campingaz® Plancha” med samtliga foljande allménna begrepp "apparat/produkt/utrustning/
anordning” i denna instruktionsmanual.

C » Denna produkt ar avsedd for normalt privat bruk och den &r inte avsedd fér kommersiella &ndamal. Las noga igenom

Det ar en bra idé att anvanda handskar nar du monterar ihop den har produkten.

» Anvand inte trakol i eller tilsammans med produkten.

Anvand inte en reglerbar gasutlésare. Anvand de icke justerbara lagtrycksregulatorerna enligt den europeiska standard som

de omfattas av.
Tack inte botten av eldkammaren med aluminiumfolie.
Luta dig inte 6ver den heta tillagningsytan.

anvandning.

Var forsiktig nar du 6ppnar och stéanger locket medan stekhallen anvands.
Campingaz® rekommenderar att du alltid anvander grillvantar nar du handskas med komponenter som kan vara heta.
Rengor och ta regelbundet bort fett och matrester fran botten av eldkammaren for att undvika risk fér antandning under

Folj dessa instruktioner noga for att undvika att skada dig sjalv eller ditt gasstekbord.

A. For din egen sdkerhet

Forvara inte och anvand inte bensin eller andra brandfarliga
vatskor eller angor i narheten av detta gasstekbord. Denna
anordning ska hallas borta fran lattantandliga material nar den
anvands.

Om gaslukt uppstar:

A b ON=

. Stang gasflaskans ventil.

. Stang brannarvreden.

. Slack all levande laga.

. Oppna locket.

. Om lukten kvarstar, se § E eller radfraga omedelbart en

aterforsaljare.

Delar som ar skyddade av tillverkaren eller av tillverkarens
representant far inte manipuleras.

» Stang gasflaskan efter anvandning.

Se till att utsatta anvandare (inklusive barn,aldre och personer
med funktionsnedsattning) Overvakas av en person med
fullstandig fysisk, mental och sensorisk kapacitet, som har
instruerats i hur man anvander apparaten pa ett sakert satt och
forstar de riskerna i samband med denna anvandning. Barn far
inte leka med enheten.

Montering, rengdring och underhall far inte utféras av barn.
Rekommenderad alder:

Gasapparater och tillbehor: Minst 15 ar

Gasflaskor: Minst 15 ar

Anvand endast de delar och tillbehér som medféljer produkten,
eller som har kopts fran ett auktoriserat servicecenter. Anvand
inte gasflaskorna till andra enheter eller fér andra syften. Anvand
endast produkten for dess avsedda syfte, som finns beskrivet i
bruksanvisningen.

B. Anvandningsplats

Denna apparat far endast anvandas utomhus.

VARNING: atkomliga delar kan vara mycket varma. Hall barn
pa avstand.

Det far inte finnas nagra antandliga material inom en radie av
cirka 60 cm runt apparaten.

Flytta inte apparaten nar den ar tand eller anvands.

Anvand apparaten pa ett plant underlag.

Min. krav pa ventilationsluftflode ar 2 m3/kWrh.

Nar apparaten ar i drift kan underlaget som gasstekbordet star
pa bli mycket varmt. Gasstekbordet far inte placeras pa ett
brannbart underlag (plast, bordsduk osv.). Vi rekommenderar
att enheten placeras pa ett varmetaligt underlag (betong, sten,
tegel, direkt pa marken (jord)). | annat fall bor ett obréannbart,
varmeisolerande material placeras mellan gasstekbordet och
dess stativ eller vagn.

Oavsett hojden H, bredden eller diameter D av flaskan. (Figur 1)
Gasflaskan maste placeras minst 30 cm fran enheten. (Figur 1)
Forutse en ny luftomvaxling pa 2 m3kWr/h.

C. Gasflaskan

Denna apparat har justerats for att kunna anvandas med en 4,5
till 15 kg butan/propanflaska med en lamplig lagtrycksregulator:
¢ Frankrike, Belgien, Luxemburg, Storbritannien, Irland,
Portugal, Spanien, Italien, Grekland, Schweiz:

butanol 28-30 mbar / propanol 37 mbar.

Nederlanderna, Republiken Tjeckien, Norge, Sverige,
Danmark, Finland, Bulgarien, Turkiet, Ruméanien, Ungern,
Slovenien, Slovakien, Kroatien, Estland, Litauen, Lettland,
Island:
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butanol 30 mbar / propanol 30 mbar.
* Polen: propanol 37 mbar.
Anslut eller byt alltid ut gasflaskan i ett valventilerat utrymme,
aldrig i narheten av en laga, gnista eller varmekalla.

Frankrike: (Fig. 02)

Apparaten kan anvidndas med tva sorters mjuka

slangar: (Fig. 03)

a) flexibel slang som ar designad for att anslutas fill
ringformade slanganslutningar pa sidorna pa bade ditt
gasstekbord och regulatorn, som halls stadigt pa plats
med kragar (i enlighet med standard XP D 36-110).
Rekommenderad langd ar 1,25 m.

b) flexibel slang (i enlighet med standard XP D 36-112 eller
NF D 36-112) forsedd med en gangad G 1/2-mutter for
anslutning till ditt gasstekbord och en gangad M 20x1,5-
mutter for anslutning till regulatorn, rekommenderad
langd ar 1,25 m.

Apparaten har en gangad G1/2-gasinloppsanslutning.

Beroende pa modell kan den levereras med en

formonterad ringformad NF-slanganslutning och

tatning. (Fig. 04)

1) Anvandning av apparaten med mjuk slang XP D 36-
110: (se avsnitt D - a))

- for pa den flexibla slangen pa den ringformade
slanganslutningen sa langt det gar pa bade ditt
gasstekbord och regulatorn.

- for kragarna bakom de tva forsta stora ringarna pa
bakstyckena och dra at dem tills atdragningshuvudet gar
sonder.

- kontrollera om det finns lackor enligt instruktionerna i
stycke E).

2) Anvandning av apparat med mjuk slang XP D 36-112
eller NF D 36-112 samt muttrar G 1/2 och M 20x1,5: (se
avsnitt D - b))

- Vid behov kan du lossa och ta bort det segmenterade
andstycket NF for att frigéra G1/2-inloppsventilen och ta
bort tatningen.

- dra at den gangade G1/2-muttern pa slangen pa
gasstekbordets inloppsanslutning och den gangade
M20x1,5-muttern pa regulatorns utloppsanslutning enligt
de instruktioner som medféljer den flexibla slangen.

- anvand en skiftnyckel for att halla gasstekbordets
inloppsanslutning stadigt och dra at eller lossa den
gangade muttern med en annan skiftnyckel.

- anvand en nyckel for att fixera regulatorns
utgangsanslutning. (Fig. 05)

- tatheten kontrolleras i enlighet med instruktionerna i
paragraf E).

Kontrollera att den flexibla slangen kan dras ut utan att du
behdver vrida eller dra i den samt att den inte har kontakt
med enhetens heta sidor. Den maste bytas vid den sista
forbrukningsdag som anges pa slangen, och i alla fall om
den ar skadad eller uppvisar sprickor.




Belgien, Luxemburg, Nederlanderna, Storbritannien,
Irland, Polen, Portugal, Spanien, Italien, Republiken
Tjeckien, Norge, Sverige, Danmark, Finland, Ungern,
Slovenien, Slovakien, Kroatien, Grekland, Bulgarien,
Turkiet, Rumanien, Estland, Litauen, Lettland, Island::
(Fig. 02)

Ditt gasstekbord ar utrustat med en ringformad anslutning.
Den ska anvandas med den flexibla slang som lampar sig
for anvandning med butan- eller propangas. Slanglangden
ska inte Overstiga 1,20 meter. Slangen ska bytas ut om
den ar skadad, sprucken, om det kravs enligt nationella
bestammelser eller om den ar uttjant. Dra inte i och stick
inte hal pa slangen.

Hall slangen borta fran alla delar pa ditt gasstekbord
som kan bli heta. Kontrollera att den flexibla slangen kan
strackas ut normalt, utan att den vrider sig eller du drari den.

Schweiz: (Fig. 02)

Ditt gasstekbord ska anvandas med den flexibla slang som
ldmpar sig for anvandning med butan- eller propangas. Den
far inte vara mer an 1,50 m lang. Den maste bytas om den
ar skadad eller har sprickor, enligt nationella krav eller i
forhallande till giltighetstiden. Dra eller vrid ej pa slangen.
Hall slangen borta fran alla delar pa ditt gasstekbord som
kan bli heta. Kontrollera att den flexibla slangen stracker ut
sig normalt, utan att vrida sig eller dra.

Anslutning av den flexibla slangen: For att ansluta slangen
till anslutningen pa ditt gasstekbord, dra at muttern pa

slangen ordentligt med utan 6verdriven kraft, medhjalp av
de tva medféljande skiftnycklarna:

- skruvnyckel nr 10 for att sparra munstycket (Fig. 06)

- skruvnyckel nr 17 for att dra at slangens mutter (Fig. 06)

E. Tatningspackningstest

1) Arbeta utomhus pa avstand fran allt brandfarligt materal. Rok
inte i narheten av ditt gasstekbord eller gasflaskan.

2) Se till att reglerknapparna star i “OFF” lage (e).

3) Vid behov, for pa anden av slangen helt pa regulatormunstycket
och sakra den med en lamplig klAmma.

4) Skruva fast gasutlésaren pa gasbehallaren.

5) Anvand en diskmedelslosning for att kontrollera om det finns
lackor. Viktigt: anvand aldrig en 6ppen laga for att soka efter
gaslackor.

6) Applicera l6sningen pa anslutningarnas flaska/regulator/
slang/apparat (fig. 07) (kontrollvreden ska forbli i avstangt
lage ). Oppna gasflaskans ventil.

7) Om bubblor uppstar betyder det att det finns gaslackor.

8) For att stoppa lackan, dra at muttrarna och dra pa slangens
ande till stoppet pa denna. Om en del ar defekt ska den
ersattas. Apparaten skall inte sattas i gang forran lackan
lagats och férsvunnit.

9) Stang ventilen pa gasflaskan. Kontrollera om det finns lackor
minst en gang per ar och varje gang gasflaskan byts ut.

Viktigt: Anvand aldrig en laga for att soka efter gaslackor.

Gasflaskan maste bytas ut och lacksdkas mist en gang per ar.

F. Batterier for elektronisk tandning

1) Batterikrav

Ditt gasstekbord &r utrustat med en elektronisk tadndning som
kraver ett AA/LR6-batteri.

For din bekvamlighets skull har det tillampliga batteriet inkluderats
i forpackningen.

Om grillen inte ska anvandas under en langre tid, rekommenderas
du starkt att ta bort batteriet fran grillen och férvara det separat pa
en torr och sval plats.

2) Byta batteri

Identifiera den elektroniska téndaren.

Skruva loss plasthattan.

Byt ut batteriet och vand polerna enligt symbolerna.
Skruva tillbaka plasthattan.

Se stycke F(3) gallande batteriatervinning.
Icke-uppladdningsbara batterier far inte ateruppladdas.
3) Avfallshantering av batteri

Denna symbol pa batterierna innebar att de ska tas ut ur

E enheten nar de ar tomma och dérefter atervinnas eller
avfallshanteras pa ratt satt.

Batterierna ska inte slangas med vanligt hushallsavfall, utan

inlamnas pa ett insamlingsstalle (atervinningscentral osv.).

Réadfraga dina lokala myndigheter. Slang aldrig tomma batterier

i naturen. Brann aldrig tomma batterier: Férekomsten av vissa

amnen (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) i anvanda batterier kan vara skadliga
for naturen och manniskors halsa.

G. Att anvanda ditt gasstekbord

1) Innan anvandning

Paminnelse: Anvand aldrig ditt gasstekbord utan att noga ha last

igenom och forstatt instruktionerna. Dessutom ska du sakerstalla

att:

» Det inte finns nagra gaslackor.

» Slangen inte nuddar nagra komponenter som kan bli varma .
(Fig. 08)

» Fettdmningstratten ska vara korrekt inford i dess dedikerade

hus. (Fig. 09)

Fettbehallare C (fig. 10) ska vara korrekt inférd.

Brannaren inte ar blockerad eller igentappt, till exempel av

spindelvav. (Fig. 11)

Det rekommenderas att anvanda skyddshandskar vid

hantering av extra heta komponenter.

.

Kontrollera att venturiroren (VT) tacker injektorerna
(). (Fig. 12)

2) Anvanda gasstekbordet for forsta gangen

Nar ditt gasstekbord anvands for férsta gangen, hetta upp den
med alla dess brannare i laget FULL FLOW (fullt flode) ( 4 @ )
(med locket stangt), i cirka 30 minuter for att eliminera lukter fran
eventuella restbelaggningar pa de nya delarna.

H. Tanda gasstekbordets brannare

- Oppna locket.
- Se till att regleringsrattarna star i lage “ OFF “ (e).
- Tryck och vrid kontrollvredet motsols till laget for fullt flode ( 4 6 ).

- Tryck omedelbart pa tadndningsknappen ( 4 ) tills det klickar.

- Om brannaren inte tands efter 4 eller 5 forsok, vrid
kontrollvredet till laget "av" (e), vanta i 5 minuter och upprepa
darefter atgarden.

Nar brannaren val ar tand finns det tva méjligheter for att tdnda

en annan brannare:

» Den forsta mojligheten ar att upprepa tandningen enligt ovan ;

ELLER

* Den andra mdjligheten ar att tanda den brannare som ar
belagen till hoger eller vanster om den forst tdnda brannaren,
och sedan undan fér undan de andra brannarna genom att
vrida vredet till 1age max (4 @ ).

Om den piezoelektriska eller elektroniska téndningen inte
fungerar ska manuell tdndning anvandas (féljande stycke).

| handelse av tillbakabranning (laga inuti brénnaren, stang av
produkten, lat den svalna (cirka fem minuter) och tand darefter
apparaten pa nytt. Om problemet med tillbakabranning kvarstar,
kontakta din lokala Campingaz®- representant.

I. Tanda gasstekbordets brannare manuellt

Om den automatiska tdndningen inte fungerar, vrid kontrollvredet
till laget "av” (e) och vanta i fem minuter.

Ta bort stekhallen for att komma at brannaren.

Placera en lang, tand tandsticka nara brénnarens lagéppning,
och vrid darefter kontrollvredet pa kontrollpanelen till laget for
fullt fléde ( 4 @ ) P& samma sida som du har tandstickan.

Forsatt darefter kontrollvredet pa lagt flode, samtidigt som du
haller dina hander pa ett sékert avstand fran lagan.

J. Stdnga av gasstekbordet

Stall tillbaka reglerspakarna i “OFF”-lage (e) stdng sedan kranen
till gasbehallaren.

K. Tillagningslock med termomete
(beroende pa modell av gasstekbord)

Som vi vet har tillagningen med gasstekbord férandrats, och
gasstekbordet med ett tillagningslock éppnar upp en lang rad av
tillagningsmajligheter.

For basta resultat, férvarm gasstekbordet i 5-10 minuter
med tillagningslocket pa. Detta bidrar inte bara till att minska
upphettningstiden, utan hjalper aven tillagningsytan att na dess
maximala temperatur.

Den heta tillagningsytan hindrar inte bara din mat fran att fastna
pa tillagningsytan, utan ger dig dven den basta karamelliseringen
pa biffar och kott, vilket resulterar i fantastiska smaker.

38



Grillning (locket 6ppet — fig. 13): Later dig anvanda stekhallen
utan risk for plotsliga lagor.

Att anvanda gasstekbordet pa traditionellt satt med locket 6ppet
ar idealiskt for att grilla livsmedel sasom fisk, skaldjur, gronsaker,
frukter, tarnade livsmedel,agg och pannkakor osv.

Om maten blir krispig alltfér snabbt, minska varmen for alla de
brannare som ar pa.

Konvektionsmatlagning (locket stangt — fig. 14): Later
tillagningsomradet anvandas som en ugn, perfekt for att
ugnssteka kyckling, kott, fisk, pizza, grytor eller t.o.m. for att baka
en tarta.

Foérvarm gasstekbordet med locket stangt till dnskad temperatur
med anvandning av 1 av de 2 brannarna pa maximal effekt for
att skapa konvektionseffekten. (Fig. 14)

Anvand locktermometern for att reglera de 1 brannare efter
behov for att uppratthalla den erforderliga idealvarmen med
locket stangt.

Placera maten pa ett gasstekbord ovanfér den bréannare som ar
franslagen. Detta forhindrar att maten brénns och sakerstaller en
jamn tillagning med anvandning av konvektionsmetoden.

Dessutom rekommenderar vi att du anvénder det medféljande
(beroende pa modell av gasstekbord) upphdjda ugnstillbehoret
(se fig. 15) eller ett liknande tillagningstillbehér nar du ugnssteker
mat. Tillbehoret lyfter upp ingredienserna fran stekhallen,vilket
later den heta luften floda mellan stekhallen och ingredienserna,
vilket méjliggor ett perfekt graddningsresultat. Detta ugnstillbehor
gor det majligt att tillaga en rad olika recept, allt fran grytor, kakor
eller t.o.m. din favorittarta pa ditt gasstekbord.

Tips: Hall locket stangt sa mycket som méjligt under tillagningen
for att bibehalla temperaturen i tillagningsomradet.

Om maten blir krispig alltfor snabbt, minska varmen for de tva
brannare som ar pa.

For optimala resultat nar du tillagar stora kéttstycken eller stekar,
rekommenderar vi dig att anvanda en kottermometer for att
kontrollera kottets innertemperatur.

Tillagningstiderna kan variera fran en grillsession till en annan
beroende pa vaderlek, portionsstorlek samt hur ofta du tar av
eller satter pa locket.

Ytterligare funktioner hos tillagningslocket:

Okar forvarmningseffektiviteten: Haller kvar den heta luften
runt stekhallen,vilket minskar férvarmningstiden med halften
samt sparar gas. (Fig. 14)

Vindskydd: (i Oppet lage — fig. 16): Skyddar stekhallen och
bréannarna fran vind under anvandning.

Stankskydd: (i 6ppet lage — fig. 16): Forhindrar fettstank under
tillagningen.

Stekhallsskydd: (i stéangt lage — fig. 17): Skyddar stekhallen
under forvaring.

L. Skyddslock (beroende pa modell a
gasstekbord)

Skyddslocket till gasstekbordet har flera funktioner:

Okar férvarmningseffektiviteten: Haller kvar den heta luften
runt stekhallen,vilket minskar férvarmningstiden med halften
samt sparar gas. (Fig. 14)

Vindskydd: (i oppet lage — fig. 16): Skyddar stekhéllen och
bréannarna fran vind under anvandning.

Stankskydd: (i 6ppet lage — fig. 16): Forhindrar fettstank

under tillagningen.

Stekhallsskydd: (i stéangt lage — fig. 17): Skyddar stekhallen
under forvaring.

Obs: Skyddslocket ar inte avsett for tillagning och ska inte
stangas under tillagningen.

M. Byta ut gasflaskan

- Byt alltid ut flaskan utomhus eller i ett valventilerat utrymme,
aldrig i narheten av en laga, gnista eller varmekalla.

- For tillbaka kontrollvreden till 1aget "av" (o) och stang darefter
ventilen pa gasflaskan.

- Skruva bort gasutlésaren, kontrollera att tatningspackningen
finns pa plats och att den ar i bra skick.

- Satt den fulla gasflaskan pa plats, montera tillbaka regulatorn
och var noga med att inte utsatta slangen for pafrestningar.
Kontrollera om det finns gaslackor (se avsnitt E).

N. Rengoring och underhall

Utfor aldrig modifikationer pa apparaten: alla dndringar kan
visa sig vara farliga.

Rengér regelbundet apparaten for att forlanga livstiden
och hallbarheten for ditt Campingaz® gasstekbord. Rengor
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regelbundet apparaten for att forlanga livstiden och hallbarheten
for ditt Campingaz® gasstekbord.

Fettlada:

Kom ihag att tomma fettladan C (fig. 10) regelbundet, sa att den
inte svammar 6ver. Fettldadan kan snabbt bli full, i synnerhet om
du rengor tillagningsytan med vatten. For bekvamlighetens skull
kan fettladan diskas i diskmaskin.

Tillagningsyta:

Lat tillagningsytan svalna fére rengéring. Anvand Campingaz®
Cleaner Spray BBQ-rengdringsmedel och spatel. Alternativt kan
du anvanda diskmedel for att avfetta tillagningsytan.

Under rengoringen ska du alltid skélja av ordentligt med vatten
och om majligt undvika att anvanda skursvampar, valj hellre en
mikrofiberduk eftersom den ar effektiv och skyddar apparaten
mot skador.

Innan du satter tillbaka tillagningsytan, gnid in den latt med fett
for att skydda den mot korrosion och foérhindra att den rostar och
far maten att fastna.

Campingaz® rekommenderar att du applicerar ett tunt skikt av
vegetabilisk olja pa tillagningsytan med en kokshandduk.

Fettratt:

Fettratten (fig. 09) leder ner Overskottsfett i fettbehallaren (fig 18).
Tratten kan tas av och diskas i maskin, eftersom den ar tillverkad
av rostfritt stal.

Basvaggar, lock, kontrollpanel:
Rengdr dessa elements emellanat med en svamp med
diskmedel. Anvand inte slipande rengdringsmedel.

Brannare

- Foratt bibehalla ditt gasstekbord i perfekt skick, rekommenderas
du att rengdra den emellanat (efter 4-5 anvandningstillfallen).

- Vanta tills gasstekbordet har svalnat innan du rengér det.

- Stdng gasflaskan.

- Gasstekbordets brannare maste rengdras och kontrolleras
var tredje manad. Ta bort hela brannaren och kontrollera att
det inte finns nagon smuts eller spindelnat som blockerar
venturislangens 6ppningar, vilket kan goéra brannaren mindre
effektiv eller orsaka en farlig gasbrand utanfor brannaren.

- Rengor ovansidan av brannaren sam dess sidor och bas med
anvandning av en fuktig svamp (vatten med diskmedel). Anvénd
vid behov en fuktig stalborste.

- Kontrollera att alla brannaréppningar ar rena och lat dem torka
innan de anvands pa nytt. Anvand vid behov en staltrad for att
reng0ra brannarens 6ppningar.

- Reng6r Oppningarna pa venturislangen (se fig. 19: a -
Oppningshal, b - venturislangdppningar) eller brannaren vid
behov.

- Modifiera aldrig gasstekbordet: alla @&ndringar kan vara farliga.

OBS: Att regelbundet rengdra brannaren haller den i gott skick
infér manga anvandningstillfallen och férhindrar fértida oxidering,
som framst beror pa syrarester fran matlagning. Oxidering av
grilloréannaren ar dock normalt.

O. Stekhall i rostfritt stal (beroende pa

modell av gasstekbord)

Under anvandning ar det normalt att stekhallen andrar farg.
Denna férandring kan emellanat markas aven efter grundlig
rengoring.

Var inte orolig, denna missfargning ar ett naturligt fenomen hos
stekhallens ramaterial, nar den blir mycket het. Detta paverkar
inte produkten eller dess efterlevnad av livsmedelshygieniska
krav.

Stekhallen forblir sdker och effektiv for alla dina tillagningsbehov.

- Efter anvandning ska du stdnga gasflaskans ventil genom att
vrida pa handhjulet.

- Forvara produkten i ett torrt, slutet utrymme (t.ex. i ett garage)
for att skydda den fran vader och vind.

- Koppla loss gasflaskan och férvara den utomhus.

- Om produkten inte anvands under en langre tid rekommenderar
vi att du skyddar den mot smuts med ett [dmpligt skydd under
férvaringen.

Q. Tillbehor

For att sakerstdlla att du optimerar din grillupplevelse, har
Campingaz® designat manga tillbehdr som hjalper dig att tillaga
dina favoritratter pa ditt gasstekbord, som gor rengoringen sa
enkel som mojligt och sakerstéller att ditt gasstekbord haller
langre:




Viktiga tillbehor Rengor och skydda

Forstklassiga redskap:

stekspadar, tdnger osv. Skraddarsydda skydd

Grillhandske Borstar

Grillkupa Rengoringsspray

Rengoringsverktyg av rostfritt

Pizzasten Stal

For att se alla vara produkter och fa mer information, ga in pa www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) rekommenderar att dessa gasstekbord systematiskt ska anvandas med tillbehor och reservdelar fran Campingaz®.
ADG (Campingaz®) atar sig inget ansvar for nagra som helst fel eller bristfallig funktion som orsakats av anvandning av tillbehér och/eller
reservdelar fran andra varumarken.

R. Miljéskydd

Tank pa att skydda miljon! Din apparat innehaller material som kan ateranvandas eller atervinnas. Lé&mna in dem pa ett atervinningscenter
i din kommun och sortera emballagematerialet.

S. Fels6kning:

FEL

SANNOLIK ORSAK / ATGARDER

Brannaren gar inte att tanda

e For litet gas.

* Regulatorn ar sénder.

» Slang, ventil, venturislang eller brannardppningar ar igensatta.
* Venturislangen sitter inte 6ver munstycket.

Brannaren smaller till eller slocknar

e Se hur mycket gas som ar kvar.
* Inspektera slangkopplngarna.
» Kontakta eftermarknadstjansten.

Lagan ar ojamn

* Om gascylindern ar ny kan det vara Iuft i den. Kor vidare sa forsvinner problemet.
* Kontakta eftermarknadstjansten

Stora lagor pa brannarens yta

e Munstycket har dalig anslutning till venturislangen. Justera venturislangen.
* Venturislangen ar igensatt (spindelvay, t.ex.). Rengdr venturislangen.
* Kontakta eftermarknadstjansten

Svag laga i munstycket

e Cylindern ar nastan tom. Byt cylinder sa ar problemet I6st.
» Kontakta eftermarknadstjansten

Fett tar fyr for latt

* Rengor skyddsplattan ovanfor brannaren.
* Girilltemperaturen ar for hog: Liten laga.
* Rengor fettpannan.

Brannarna tadnds med en tandsticka,
men inte med PIEZO-tédndaren

* Fel pa tandarknappen, -traden eller -elektroden. Inspektera anslutningarna till tindkabeln.
* Inspektera elektrodoch anslutningstraden.
* Kontakta eftermarknadstjansten.

Det tar fyr i en anslutning

* Lackage i anslutning.
¢ Sla omedelbart av gastillforseln.
* Kontakta eftermarknadstjansten.

For litet varme

¢ Igensatt munstycke eller venturislang.
* Kontakta eftermarknadstjansten.

Det brinner bakom ratten

e Defekt kran.
* Sla av anordningen.
* Kontakta eftermarknadstjansten.

Det brinner under kontrollpanelen

¢ Sla av anordningen.
» Stang gascylindern.
* Kontakta eftermarknadstjansten.




KAYTTOOHJE

huolellisesti ennen tuotteen kayttoa.
Vain ulkokayttoon.
Tuotetta koottaessa kannattaa kayttaa kasineita.

mukaisesti.
Ala peita tulipesan pohjaa alumiinifoliolla.
Ala nojaudu kuuman paistotason paalle.

HUOMAUTUS: Ellei toisin mainita, kaikki seuraavat tassa kayttdoppaassa esiintyvat yleistermit "laite / tuote / laitteisto / valine" viittaavat
tuotteeseen "Campingaz® Plancha".

C » Tama tuote on suunniteltu tavanomaiseen yksityiskayttoon, eika sitd ole tarkoitettu kaupallisiin tarkoituksiin. Lue ohjeet

Al kéyté hiilta tuotteen paalla tai tuotteessa milldén muulla tavoin.
Ala kayta saadettdvaa paineenalennusventtiilia. Kaytd varoventtiileitd kiinteisiin saatdihin sovellettavien EU-normien

Ole varovainen, kun avaat ja suljet kaytdssa olevan paistolevyn kannen.
Campingaz® suosittelee suojakasineiden kayttoa aina, kun kasittelet mahdollisesti kuumia osia.
Puhdista rasva ja ruoanjamat saanndllisesti tulipesan pohjasta, jotta valtat tulen leimahtamisen riskin kaytén aikana.

Noudata naita ohjeita tarkasti, jotta et vahingoita itsedsi tai kaasuparilaa.

A. Turvallisuuttanne varten

Ala sailyta tai kayta bensiinia tai muita syttyviad nesteitd tai

kaasuja taman kaasuparilan lahettyvilla. Tama laite on

pidettava kayton aikana loitolla paloherkistéd materiaaleista.

Jos tunnet kaasun hajua:

. Sulje kaasupullon venttiili.

. Sulje polttimen saatdnupit.

. Sammuta avoliekki.

. Avaa kupu.

. Jos haju jatkuu, katso neuvoa kappaleesta E tai iimoita
asiasta heti jalleenmyyijallesi.

Valmistajan tai valmistajan edustajan suojaamiin osiin ei saa

koskea.

Sulje kaasupullo kayton jalkeen.

A b ON =

Varmista, ettd toimintakykyrajoitteiset henkilot (esim. lapset,
vanhukset ja vammaiset) kayttavat tuotetta fyysisesti, henkisesti
ja aisteiltaan taysin toimintakykyisen henkilon valvonnassa ja
ettd kayttda valvova henkild on saanut ohjeistuksen laitteen
turvalliseen kayttoon ja ymmartda mahdolliset riskit. Lapset eivat
saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa koota, puhdistaa tai huoltaa
laitetta.

Suositusika:

Kaasulaitteet ja -lisdvarusteet: yli 15 vuotta

Kaasupullot: yli 15 vuotta

Kayta vain osia ja lisdvarusteita, jotka on toimitettu tuotteen
mukana tai ostettu valtuutetusta huoltopisteesta. Ala kayta
niitd muiden laitteiden kanssa tai muihin tarkoituksiin. Kayta
tuotetta vain sen oikeaan kayttotarkoitukseen, joka on kerrottu
kayttdohjeissa.

B. Kayttotila

Laite on tarkoitettu vain ulkokayttoon.

HUOMIO: Ulottuvilla olevat osat voivat olla hyvin kuumia. Pida
pikkulapset loitolla grillista.

Kaikenlaiset helposti syttyvat materiaalit on pidettdva vahintaan
60 cm paéssa laitteesta.

Ala siirrd laitetta, kun siind on tuli tai se on kaytossa.

Kayta grillia taysin vaakasuoralla alustalla.

Tuuletuksen ilmavirtauksen on oltava vahintdan 2 m3/kWh.
Kaasuparilan jalustasta saattaa kayton aikana tulla hyvin
kuuma. Kaasuparilaa ei saa asettaa tulenaralle alustalle
(muovi, poytalina tms.). Laite suositellaan sijoitettavan
suoraan kuumuutta kestavalle pinnalle (esim. betoni, kivi,
tiili tai maa-aines). Muussa tapauksessa kaasuparilan ja sen
jalustan tai karryn valiin on asetettava palamatonta, lampoa
eristavad materiaalia.

Pullon korkeudesta (H), leveydestd tai halkaisijasta (D)
riippumatta. (Kuva 1)

Kaasusailio on asetettava vahintdan 30 cm:n etaisyydelle
laitteesta. (Kuva 1)

Huolehdi, etta grilli saa uutta iimaa 2 m3kWt.

C. Kaasupullon:

Tama laite on saadetty toimimaan 4,5-15 kg:n butaani- tai
propaanikaasupullolla, jossa on asianmukainen matalapainesaadin:

Ranska, Belgia, Luxembourg, Yhdistynyt kuningaskunta,
Irlanti, Portugali, Espanija, Italia, Kreikka, Sveitsi:

butaani 28-30 millibaaria / propaani 37 millibaaria.
Alankomaat, Norja, Ruotsi, Tanska ja Suomi, TSekin
tasavalta, Unkari, Slovenia, Slovakia, Bulgaria, Turkki,
Romania, Kroatia, Viro, Liettua, Latvia, Islanti:
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butaani 30 millibaaria / propaani 30 millibaaria.
¢ Puola: propaani 37 millibaaria.
Liité tai vaihda kaasupullo aina ulkona hyvin tuuletetussa tilassa.
Tilassa ei saa koskaan olla liekkeja, kipindita tai Iammaonlahteita.

D. Letku

Ranska: (kuva 02)

Laitetta voidaan kayttaa kahden eri taipuisan letkutyypin

kanssa: (kuva 03)

a) Taipuisa letku, joka on tarkoitus liittad rengasliittimilla ja
letkunkiristimilla toisesta padsta kaasuparilaan ja toisesta
paasta matalapainesaatimeen (XP D 36-110 -standardin
mukaisesti). Suositeltu pituus 1,25 m.

b) Taipuisa letku (standardien XP D 36-112 tai NF D 36-
112 mukainen), joka liitetddn kaasuparilaan G 1/2
-kierremutterilla ja matalapainesaatimeen M 20x1.5
-kierremutterilla. Suositeltu pituus 1,25 m.

Laitteessa on G 1/2 -kierteinen kaasun sisaantulon liitin.

Mallista riippuen mukana voi tulla ennalta asennettu

NF-letkuliitin ja tiiviste. (Kuva 04)

1) Kun laitetta kaytetdan taipuisan XP D 36-110 letkun
kanssa: (katso osio D-a)

- Liv'uta taipuisa letku letkuliittimen paalle niin
pitkdlle kuin mahdollista sekd kaasuparilaan etta
matalapainesaatimen paassa.

— Liu'uta letkunkiristimet letkuliittimen nipan kahden
ensimmaisen suuren renkaan taakse ja kiristd, kunnes
kiristyskanta katkeaa.

— Tarkista, etteivat liitokset tai letku vuoda (ohjeet kohdassa

2) Kun laitetta kdytetaan taipuisan XP D 36-112 tai NF D
36-112 letkun kanssa, G 1/2 ja M 20x1,5 muttereilla:
(katso osio D-b)

- Tarvittaessa Idysda ja irrota NF-rengasiliitin
vapauttaaksesi G1/2- tuloliittimen seka poista tiiviste.

- Kytke ja kirista letkun G1/2-kierremutteri kaasuparilan
sisdantulon liittimeen ja M20x1,5-kierremutteri
matalapainesaatimen ulostulon liittimeen taipuisan letkun
mukana tulleiden ohjeiden mukaisesti.

— Pida kaasuparilan  sisadantulon liitin  paikallaan
vaantotyokalulla ja 10ysaa tai kiristd kierteistd mutteria
toisella vaantétyodkalulla.

- kayta avainta paineenalennusventtiilin ulostuloruuviliitoksen
likkumattomaksi tekemiseen. (kuva 05)

- tiiviys tarkastetaan kappaleen E) ohjeita noudattaen.

Tarkista, ettd taipuisa letku kulkee vapaasti eika kierry,
kiristy tai osu laitteen kuumiin osiin. Se on vaihdettava
letkun paalle merkittyyn viimeiseen kayttdpaivamaaraan
mennessa tai joka tapauksessa, jos letku on vaurioitunut tai
jos siina on halkeamia.




Belgia, Luxembourg, Alankomaat, Yhdistynyt
kuningaskunta, Irlanti, Puola, Portugali, Espanja, Italia,
Norja, Ruotsi, Tanska ja Suomi, Tsekin tasavalta, Unkari,
Slovenia, Slovakia, Kroatia, Kreikka, Bulgaria, Turkki,
Romania, Viro, Liettua, Latvia, Islanti: (kuva 02)

Kaasuparilassa on pyorea liitin. Siind on kaytettava
taipuisaa letkua, joka soveltuu butaani- ja propaanikaasujen
kanssa kaytettavaksi. Letku saa olla enintdan 1,20 metria
pitkd. Letku on vaihdettava, jos se on vaurioitunut tai
repeytynyt, jos kansalliset maaraykset sitd edellyttavat tai
jos sen kaytt6ika on paattynyt. Ala veda tai puhkaise letkua.
Ala paasta letkua lahelle kaasuparilan kuumentuvia
osia. Tarkista, etta taipuisa letku kulkee vapaasti eika ole
kierteella tai liian kireélla.

Sveitsi: (Kuva 02)

Kaasuparilassa on kaytettava taipuisaa letkua, joka soveltuu
butaani- ja propaanikaasujen kanssa kaytettéavaksi. Sen
pituus ei saa ylittda 1,50 m.Se on vaihdettava, jos se
vahingoittuu tai siihen tulee halkeamia, kansallisten ehtojen
tai niiden voimassaolon mukaan. Putkea ei saa vetaa eika
kiertda. Ala paasta sitéd lahelle kaasuparilan kuumentuvia
osia. Tarkista, etta taipuisa letku kulkee vapaasti ja ettei se
ole kierteella tai liian kirealla.

Letkun liittdminen: Kytke letku kaasuparilan liittimeen, kirista
letkun mutteri tiukasti mutta ei liian voimallisesti kahdella
mukana tulleella jakoavaimella:

- kohdan 10 avaimella suljetaan liitoksen paa (kuva 06)

- kohdan 17 avaimella kiristetaan putken mutteri (kuva 06)

E. Tiiviyskoe

1) Suoritettava  ulkotiloissa  loitolla  kaikista  syttyvista
materiaaleista. Ald tupakoi kaasuparilan tai kaasupullon
lahella.

2) Varmista, ettd sdatdéhanat ovat asennossa “OFF” (e).

3) Tyonna letku paa tarvittaessa kokonaan matalapainesaatimen
suuttimen paalle ja kiinnitéa asianmukaisella kiinnikkeella.

4) Kiinnitéa paineenalennusventtiili kaasupulloon

5) Tarkista saippualiuoksella ettei missaan ole vuotoja. Tarkeaa:
ala koskaan tarkista kaasuvuotoja liekin avulla.

6) Levitd liuosta sylinterin, saatimen, letkun ja laitteen valisiin
litoksiin (kuva 6) (saadinnuppien on oltava pois paalta
asennossa e). Avaa kaasusylinterin venttiili.

7) Jos kuplia muodostuu, se merkitsee kaasun vuotoa.

8) Tarkista ja kirista tekemasi liitokset, jotta vuoto lakkaisi. Jos
jokin osa on viallinen, vaihda se. Laitetta ei saa kayttaa ennen
kuin vuoto on saatu loppumaan.

9) Sulje kaasupullon venttiili. Tee vuototarkistus vahintaan
kerran vuodessa ja aina, kun kaasupullo vaihdetaan.

Tarkeaa: Ala koskaan kaytd avotulta kaasuvuototarkistuksen

tekemiseen.

Kaasupullo on vaihdettava ja tarkistettava vuotojen varalta

vahintaan kerran vuodessa.

F. Sahkosytytyksen akut

1) Paristovaatimukset

Laitteessa on sahkdsytytys, jota varten tarvitaan yksi AA/LR6-
paristo.

Kayton helpottamiseksi pakkauksessa on sopiva akku.

Mikali grillia ei kayteta pitkdan aikaan, on erittdin suositeltavaa
irrottaa se ristikosta ja sailyttda kuivassa ja viileassa paikassa.

2) Paristonvaihto

» tunnista sahkosytytin.

« irrota muovikorkki.

» Vaihda akku ottaen huomioon kuvan osoittamat napaisuudet.
 Kierra korkki takaisin paikalleen.

» Katso akun kierratysohjeet luvusta F(3).

» Kertakayttdakkuja ei saa ladata uudelleen.

3) Paristojen havittaminen

Tama symboli paristoissa tarkoittaa, ettd kun niiden
kayttoika on paattynyt, ne on poistettava yksikosta ja sitten
kierratettava tai havitettdva asianmukaisesti.
Paristoja ei saa laittaa sekajatteeseen, vaan ne on toimitettava
kerayspisteeseen (kierratyskeskukset jne.). Tarkista paikalliset
maaraykset. Ald koskaan heité paristoja luontoon. Al yrita polttaa:
kaytettyjen paristojen tietyt aineet (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) voivat olla
vaarallisia ymparistolle ja ihmisten terveydelle.

G. Kaasuparilan kaytto

1) Ennen kayttoa

Muista: Al4 koskaan kayta kaasuparilaa ennen kuin olet lukenut

ohjeet tarkasti ja ymmartanyt kaiken. Varmista lisaksi, etta:

« Ei ole kaasuvuotoja.

» Letku ei kosketa mahdollisesti kuumentuviin osiin. (kuva . 08)

* Rasvanpoistosuppilo on asennettu asianmukaisesti

koteloonsa. (Kuva 09)

Rasvasailié C (kuva 10) on asetettu oikein lokeroonsa.

Polttimet eivat ole tukkeutuneet tai peittyneet

hamahakinseittien vuoksi). (kuva 11)

» On suositeltavaa kayttda suojakasineita, varsinkin kuumia
osia kasiteltaessa.

.

.

(esim.

Tarkista, ettd llmanotto-putket (VT) peittavat injektorin
(). (kuva 12)

2) Kaasuparilan ensimmainen kayttokerta

Lammitéd kaasuparilaa ensimmaisella kayttokerralla noin 30
minuuttia ja pida poltin TAYDEN VIRTAUKSEN asennossa
( ;6 ) (kansi suljettuna), jotta uusien osien mahdollisista
pinnoitejdamista johtuvat hajut poistuvat.

H. Kaasuparilan polttimoiden sytytys

- Avaa grillikupu.

- Varmista, etta sdatovivut ovat “ OFF-asennossa “ (e).

- Paina ja kdanna nappulaa vastapaivaan ja kdanna se taysi
virtausasentoon (4 @ ).

- Paina valittomasti sytytyspainiketta ( 4 ) kunnes se naksahtaa.

- Jos poltin ei syty 4 tai 5 yrityksella, kdanna saadinnuppi pois
paaltéd -asentoon (e) ja odota 5 minuuttia ennen kuin yritat
uudelleen.

Kun poltin on sytytetty, on olemassa kaksi mahdollisuutta toisen

polttimen sytyttamiseksi:

* Ensimmainen mahdollisuus on
sytytystoimenpide;

TAI

« Toinen mahdollisuus on sytyttdd ensimmaisen sytytetyn
polttimen oikealla tai vasemmalla oleva poltin ja sitten
seuraavat polttimet kaantamalla saatonappula tayden
virtaaman asentoon (4 @ ).

toistaa ylld kuvattu

Jos pietsosahkodinen sytytys tai sdhkokipinasytytys eivat toimi,
kayta manuaalista sytytysta (katso seuraava kohta).

Takatulitilanteessa (liekki polttimen sisallda) sammuta tuote, anna
sen jadhtya (noin viisi minuuttia) ja sytyta laite uudelleen. Jos
takatuliongelma jatkuu, ota yhteys paikalliseen Campingaz® :in
edustajaan.

l. Kaasuparilan manuaalinen sytytys

Mikali automaattisytytys ei toimi, kddnna nappula "off’-asentoon
() ja odota 5 minuuttia.

Poista paistolevy, jotta paaset kasiksi polttimoon.

Aseta pitkavartinen sytytetty tulitikku lahelle polttimon
liekkiaukkoja, ja kaanna sitten ohjauspaneelista kyseisen
polttimon saatdnuppi tayden virtauksen asentoon ( 4 @ ).
Kaanna sitten saadinnuppi pienimpaan virtaustasoon, ja muista
pitaa kadet turvallisen valimatkan paassa liekeista.

J. Kaasuparilan polttimon sammuttaminen

Kéanna saatdéhanat asentoon “OFF” (e) ja sulje sitten
kaasupullon hana.

K. Lampomittarilla varustettu keittokansi

(Plancha-mallista riippuen)

Ruoanlaitto kaasuparilalla on uudistunut, silla keittokansi tuo
loputtomasti erilaisia ruoanlaittomahdollisuuksia.

Parhaan tuloksen saat, kun esilammitat kaasuparilaa 5-10
minuuttia keittokansi suljettuna. Se nopeuttaa lampiamista, ja
paistotaso saavuttaa enimmaislampétilan tehokkaammin.
Riittdvan kuuma paistotaso estaaruoan tarttumisen paistopintaan,
mutta edistda myods pihvien ja lihan karamellisoitumista niin, etta
saat aikaan upeita makuja.

Grillaus (kansi auki— kuva 13): Mahdollistaa ruoan ruskistamisen
paistolevylla ilman liekin hulmahduksia.

Voit kayttaa kaasuparilaa perinteiseen tapaan kansi auki, miké sopii
ihanteellisesti grillattaville ruoille. Valmista siten esimerkiksi kalaa,
ayriaisia, vihanneksia, paloiteltuja ruokia, kananmunia ja lattyja.
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Jos ruoka paistuu rapeaksi liian nopeasti, vahenna kaikkien
kaytossa olevien polttimoiden 1ampda.

Kiertoilmakypsennys (kansi kiinni — kuva 14): Mahdollistaa
ruoanlaittoalueen kayton uunina, joten soveltuu erinomaisesti
kanan, lihan ja kalan kypsennykseen, pitsan paistamiseen,
laatikkoruokien valmistamiseen ja jopa kakun paistamiseen.

Esilammitd kaasuparila kansi suljettuna haluttuun lampétilaan
lammittdmalla toinen kahdesta polttimosta korkeimmalla
asetuksella ja pitamalla toinen polttimo poissa paalta. Nain syntyy
kiertoilmailmié. (Kuva 14)

Saada yksi polttimon lampdtilaa kannen Iampomittarin perusteella
ja yllapida sopivaa lampodtilaa kansi suljettuna.

Aseta ruoka kaasuparilalle sen poissa kaytdsta olevan polttimon
paalle. Nain ruoka ei pala ja kypsyy tasaisesti kiertoilmatoiminnon
ansiosta.

Lisaksi suosittelemme leipoessa kayttamaan mukana tullutta
(Plancha-mallista riippuen) uunin korotuslisavarustetta (katso
kuva 15) tai vastaavaa leivontalisdvarustetta. Lisavarusteen
avulla saat nostettua ainesosat paistolevyn ylapuolelle siten, etta
kuuma ilma paasee virtaamaan paistolevyn ja ainesosien valiin.
Tuloksena on taydellinen kypsennys. Taman uunilisdvarusteen
avulla voit valmistaa kaasuparilalla monenlaisia lempireseptejasi
laatikkoruoista kekseihin ja kakkuihin.

Vinkki: Pida kansi ruoanlaiton aikana suljettuna mahdollisimman
suuren osan ajasta, jotta ruoanlaittoalueen lampétila pysyy
tasaisena.

Jos ruoka paistuu rapeaksi liian nopeasti, vdhenna kahden
kaytossa olevan polttimon lampoa.

Jos valmistat kinkkua, paahtopaistia tai muita suuria
lihanpaloja, kannattaa parhaan tuloksen saamiseksi kayttaa
paistolampomittaria, joka mittaa lihan sisélampdtilan.

Kypsennysaika saattaa vaihdella grillauskerrasta toiseen
saaolosuhteista, ruoka-annosten koosta ja kannen
avaamiskerroista riippuen.

Keittokannen muita hyétyja:

Tehostaa esilammitysta: Pitdd kuuman ilman paistolevyn
ymparilla, mika lyhentad esilammitysaikaa ja sadstad kaasua.
(Kuva 14)

Tuulensuoja: (kansi auki — kuva 16): Suojaa paistolevya ja
polttimoita tuulelta kdytdn aikana.

Roiskesuoja: (kansi auki — kuva 16): Pysayttdd ruoan
valmistuksesta syntyvat rasvaroiskeet.
Paistolevyn suojaus: (kansi kiinni — kuva 17): Suojaa

paistolevya sailytyksen aikana.

L. Suojakansi (Plancha-mallista riippuen)

Kaasuparilan suojakannella on monta tarkoitusta:

Tehostaa esilammitysta: Pitda kuuman ilman

paistolevyn ymparilla, mika lyhentaa esilammitysaikaa ja saastaa
kaasua. (Kuva 14)

Tuulensuoja: (kansi auki — kuva 16): Suojaa paistolevya ja
polttimoita tuulelta kdytén aikana.

Roiskesuoja: (kansi auki — kuva 16): Pysayttdd ruoan
valmistuksesta syntyvat rasvaroiskeet.
Paistolevyn suojaus: (kansi kiinni — kuva 17): Suojaa

paistolevya sailytyksen aikana.
Huom. Suojakansi ei ole tarkoitettu ruoanlaittoon eika saa olla
suljettuna ruoanlaiton aikana.

M. Kaasupullon vaihto

- Tee ty6 aina ulkona hyvin tuuletetulla alueella. Tilassa ei saa
koskaan olla liekkeja, kipindita tai lAmmodnlahteita.

— Kaanna saadinnupit pois paaltd -asentoon (e) ja sulje sitten
kaasupullon venttiili.

- Irrota paineenalennusventtiili ja tarkista, ettad tiivistin on
paikallaan ja hyvakuntoinen.

- Aseta taysi kaasupullo paikalleen, asenna matalapainesaadin
pulloon ja varmista, ettei letku kiristy tai kierry. Tee
kaasuvuototarkastus (katso kohta E.)

N. Puhdistus ja kunnossapito

Ald koskaan tee laitteeseen muutoksia, koska ne voivat
osoittautua vaarallisiksi.

Grillaaminen on kaikista mukavaa, mutta puhdistus on aina
ikdvaa. Se on silti erittdin tarked vaihe aina grillattaessa.
Saanndlliselld puhdistuksella varmistat, ettd Campingaz®-
kaasuparila kestaa kaytossa ja pysyy luotettavana.

Paistotaso:

Anna paistotason jaahtya ennen puhdistusta. Kayta Campingaz®
Cleaner Spray BBQ -puhdistusainetta ja paistinlastaa. Voit myos
poistaa rasvan paistotasolta astianpesuaineella.

Muista aina puhdistuksen lopuksi huuhdella pinnat huolellisesti
vedellda. Valtd hankaavia pesusienia ja kaytd mieluummin
pehmeaa mikrokuituliinaa, silld se on tehokas eika vaurioita
pintoja.

Ennen kuin panet paistotason takaisin paikalleen, hankaa siihen
hieman rasvaa estamaan ruostumista ja ruoan tarttumista.
Campingaz® suosittelee, ettd levitdt paistotasoon ohuen
kerroksen kasvidljya talouspaperilla.

Rasvasiilio:

Rasvasailio (kuva 10) on tyhjennettdva saanndllisesti, jotta
se ei vuoda yli. Rasvasailié voi tayttya nopeasti etenkin silloin,
jos paistopintaa puhdistetaan vedella. Rasvasailion voi pesta
astianpesukoneessa.

Rasvasuppilo:

Rasvasuppilon (kuva 09) kautta ylimaarainen rasva ohjautuu
rasvasailioon (kuva 18).

Suppilon voi irrottaa ja pesta astianpesukoneessa, koska se on
valmistettu ruostumattomasta teraksesta.

Rungon seinét, kansi ja ohjauspaneeli: .
Puhdista ndma osat ajoittain sienelld ja astianpesuaineella. Ala
kayta hankaavia tuotteita.

Polttimot

- Jotta kaasuparilasi pysyy erinomaisessa kunnossa, se kannattaa
puhdistaa saannollisesti (4 tai 5 kdyttokerran valein).

- Anna kaasuparilan jaahtya ennen puhdistusta.

- Sulje kaasupullo.

- Kaasuparilan polttimot tdytyy puhdistaa ja tarkastaa kolmen
kuukauden valein. Irrota koko polttimo ja tarkista, ettei
venturiputken aukoissa ole likaa tai hamahakinseitteja. Tukokset
voivat heikentdd polttimon tehoa ja aiheuttaa vaarallisen
kaasupalon polttimon sisalla.

— Puhdista polttimon paélliosa, sivut ja alusta kostealla sienelld,
joka on kastettu astianpesuainetta sisdltavaan veteen. Kayta
tarvittaessa kosteaa terasharjaa.

- Tarkista ennen kayttod, ettd kaikki polttimon ulostulot ovat
puhtaat ja kuivat. Avaa polttimon ulostulot tarvittaessa
terasharjalla.

— Puhdista tarvittaessa venturisuuttimen (katso kuva 19: a.
ulostulon aukot, b. venturiputken aukot) ja polttimon aukot.

- Ald koskaan muokkaa kaasuparilaa millaan tavalla, silla
muutokset voivat osoittautua vaarallisiksi.

Huom. Saanndllinen puhdistus pitdd polttimon hyvassa
toimintakunnossa, pidentaa kayttdikaa ja estdd ennenaikaisen
hapettumisen, jota tapahtuu ruoanlaiton happojaamien vuoksi.
Grillin polttimoiden hapettuminen on kuitenkin normaalia.

0. Ruostumattomasta teriaksesta valmistettu
paistolevy (Plancha-mallista riippuen)

On normaalia, ettd paistolevyn vari muuttuu kaytossa.
Varinmuutoksen voi joskus huomata my6s huolellisen
puhdistuksen jalkeen.

Tama varinmuutos on luonnollinen ilmid  paistolevyn
valmistusmateriaalissa, kun sen lampdtila nousee erittain
kuumaksi. Varinmuutos ei vaikuta tuotteen suorituskykyyn eika
elintarviketurvallisuuteen.

Paistolevy on tastd ilmidstd huolimatta turvallinen ja tehokas
ruoanlaittovaline.

P. Sailytys

- Sulije kaasupullon venttiili kayton jalkeen kaantamalla
kasipyoraa.

- Saéilyta laitetta kuivassa suljetussa sailytystilassa (esim.
autotallissa), jotta laite on suojassa sadolosuhteilta.

- Irrota kaasupullo ja sailyta sita ulkona.

- Jos laitetta ei kayteta pitkdan aikaan, on suositeltavaa suojata
sgk likaantumiselta asianmukaisella suojuksella sailytyksen
aikana.

Q. Lisavarusteet

Jotta saat parhaan mahdollisen grillauskokemuksen, Campingaz®
on suunnitellut monenlaisia katevia lisavarusteita. Niiden avulla
valmistat lempiruokiasi, helpotat puhdistamista ja varmistat, etta
kaasuparilasi on mahdollisimman pitkaikainen:




Grillaustarvikkeet Puhdistus ja suojaus

Premium-tarvikkeet:

Lastat, pihdit jne. Raataloidyt suojukset

Grillauskasineet Harjat
Puhdistussuihke

Ruostumattomasta teréksesta
valmistetut puhdistusvalineet

Grillikupu

Pizzakivi

Tutustuaksesi koko valikoimaan ja saadaksesi lisatietoja kdy verkkosivustolla www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) suosittelee, ettd sen kaasuparilan paistolevyissa kaytetddn aina Campingaz®-lisavarusteita ja -varaosia. ADG
(Campingaz®) ei ota mitdan vastuuta vahingoista tai toimintahairidista, jotka johtuvat muiden tuotemerkkien lisévarusteiden ja/tai varaosien
kaytosta.

R. Ymparistonsuojelu

Huomioi ymparistdnsuojelu ! Laitteesi sisaltaa materiaaleja, jotka voidaan ottaa talteen tai kierrattaa. Jata se kuntasijatteenkerayspisteeseen
ja erottele pakkausmateriaalit.

S. Vianmaaritys:

itsensa sammuksiin

Viat Mahdollinen syy ja sen korjausehdotus

Poltin ei syty * Kaasu on loppunut.
e Saadin ei toimi.
e Letku, venttiili, venturiputki tai poltinaukot ovat tukossa.
» Venturiputki ei ole kiinni suuttimessa.

Poltin “poksahtaa” tai puhaltaa | * Tarkista kaasun riittavyys.

Tarkista letkuliitannat.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Ratisevat, epavakaat liekit

Uudessa pullossa saattaa olla ilmaa. Ongelma katoaa kayttéa jatkamalla.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Suuret liekit polttimen pinnalla

Suutin kytketty huonosti venturiputkeen. Saada venturiputkea.
Venturiputki on tukossa (esim. hamahakinseitit). Puhdista venturiputki.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Matala liekki suuttimessa

Pullo on lahes tyhja. Ongelma katoaa pulloa vaihtamalla.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Liiallinen rasvapalo

Puhdista suojalevy polttimen ylapuolella.
Grillin lampétila liian korkea: Matalampi liekki.
Puhdista rasvan tippakaukalo.

Polttimet syttyvat tulitikulla, mutta
eivat PIEZO-sytyttimella.

Vialliset sytytyspainike, vaijeri tai elektrodi. Tarkista sytytyksen kaapelilitannat.
Tarkista elektrodin ja liitantavaijerin kunto.
Ota yhteyttd huoltoliikkeeseen.

Liekkia kaikissa liitoksissa

Liitokset vuotavat.
Sammuta kaasuntulo valittdmasti.
Ota yhteyttd huoltoliikkeeseen.

Lampo liian alhainen

Suutin tai venturiputki on tukossa.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Palo saadinnupin takana

Viallinen saadinyksikko.
Sammuta laite.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Palo ohjauspaneelin alla

Sammuta laite.
Sulje kaasupullo
Ota yhteytté huoltoliikkeeseen.




BETJENINGSVEJLEDNING

betjeningsvejledning til produktet “Campingaz® Plancha”.

af produktet.
* Brug kun produktet udendgrs.
» Det er bedst at beere handsker, nar produktet samles.
* Brug ikke grillkul i eller sammen med produktet.

europeeiske standard.

Leen dig ikke ind over den varme tilberedningsflade.

Bunden i breendkammeret ma ikke deekkes med aluminiumsfolie.

BEMARK: Medmindre andet er angivet henviser fglgende generiske termer “apparat / produkt / udstyr / anordning” i denne

C + Dette produkt er beregnet til almindelig privat brug, og ikke til kommercielle formal. Laes instruktionerne grundig fer ibrugtagning

Anvend ikke en justerbar ventil. Anvend aflastningsventiler med fast justering, der er i overensstemmelse me den relevante

Veer forsigtig nar laget bliver abnet eller lukket, nar grillpladen er i brug.
Campingaz® anbefaler altid brug af beskyttelseshandsker, nar der handteres komponenter, der kan veere varme.
Fjern fedt og madrester fra bunden af braendkammeret regelmaessigt for at undga risiko for antaendelse under brug.

Felg disse instruktioner ngje for at undga at skade dig selv eller beskadige din gastegeplade.

A. Vedrgrende sikkerhed

* Opbevar eller brug ikke benzin og andre brandfarlige veesker
eller dampe i neerheden af denne gasstegeplade. Nar dette
apparat anvendes, skal det holdes veek fra braendbare
materialer.

Ved gaslugt:

. Luk ventilen pa gasflasken

. Luk drejeknapperne pa braenderen

. Skal al aben ild slukkes.

. Skal laget abnes.

. Huvis der fortsat lugter af gas, skal man enten se punkt E eller
straks kontakte forhandleren.

» Dele, som er beskyttet af producenten eller producentens
repraesentant, ma ikke manipuleres.

» Luk gasflasken efter brug.
Serg for, at sarbare brugere (herunder bgrn, zldre og personer
med handicap) bliver overvaget af en person med fulde fysiske,
mentale og sanselige evner, som er instrueret i, hvordan produktet
bruges sikkert, og som forstar de mulige farer. Bern ma ikke lege
med apparatet. Montering, rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bgrn

Anbefalet alder:

Gasapparater og tilbehgr: + 15 ar

Gasflasker: + 15 ar

Brug kun dele eller tilbehar, der falger med produktet, eller som

er blevet kgbt hos et autoriseret servicecenter. Ma ikke bruges

sammen med andre enheder eller til andre formal. Produktet ma
udelukkende anvendes til dets tilsigtede formal, som fremgar af
betjeningsvejledningen.

B. Anvendelsessted

» Produktet ma kun bruges udendars.

* ANVENDELSESSTED: de tilgeengelige dele kan blive meget
varme. Hold bgrn pa afstand af apparatet.

» Der ma ikke veere breendbare materialer inden for en radius af

cirka 60 cm omkring apparatet.

Flyt ikke apparatet, nar det er taendt eller i brug.

Anvend apparatet pa en plan flade.

Minimum krav til ventilationluftflow er 2 m3¥kW/t.

Nar apparatet er i drift, kan stgtten, som gasstegepladen star

pa, blive meget varm. Gasstegepladen ma ikke placeres pa

en breendbar overflade (plastik, dug osv.). Det anbefales, at

enheden placeres pa en varmebestandig overflade (beton,

sten, mursten eller direkte pa jorden). Ellers bgr der placeres et

ikke-braendbart, varmeisolerende materiale mellem enheden

og dens statte eller vogndel.

» Hgjden H, er ligegyldig i forhold til bredden og omkredsen af
flasken. (Figur 1)

» Gastanken skal sta mindst 30 cm. fra enheden. (Figur 1)

» Estimated air offtake is 2 m3kW/h.

C. Gasflasken

Dette apparat er justeret til at fungere fra en 4,5 til 15 kg flaske

med butan/propangas med en passende lavtryksregulator:

* Frankrig, Belgien, Luxembourg, Storbritannien, Irland,
Portugal, Spanien, Italien, Graekenland, Schweiz:
butan 28-30 mbar / propan 37 mbar.

e Holland, Tjekkiet, Norge, Sverige, Danmark, Finland,
Ungarn, Slovenien, Slovakiet, Bulgarien, Tyrkiet,
Rumaenien, Kroatien, Estland, Litauen, Letland, Island:
butan 30 mbar / propan 30 mbar.

A b ON=
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* Polen: propan 37 mbar.
Tilslut altid eller skift gasflasken udenders i et godt ventileret
omrade, aldrig i neerveer af en flamme, gnist eller varmekilde.

D. Slange

Frankrig: (Fig. 02)
Apparatet kan bruges med 2 forskellige typer fleksible
slanger: (Fig. 03)
a) Fleksibel slange designet til at blive forbundet til

slangekoblinger med omlgb pa bade gasstegeplade-
og regulatorsiden, fastgjort med klemringe (i
overensstemmelse med standard XP D 36-110).
Anbefalet leengde er 1,25 m.

b) Fleksibel slange (i henhold til standard XP D 36-112 eller

NF D 36-112) monteret med en G 1/2 gevindmgtrik til
tilslutning til gasstegeplade og en M 20x1,5 gevindmatrik
til tilslutning til regulatoren. Anbefalet lzengde er 1,25 m.

Apparatet har en gasindlgbsforbindelse med G1/2
gevind. Afhangigt af modellen kan den leveres med en
formonteret slangekobling med NF-omlgber. (Fig. 04)

1) Brug af apparatet med fleksibel slange XP D 36-110:

(se Afsnit D - a))

skub den fleksible slange helt ind pa den rillede
slangekobling pa bade gasstegepladen og regulatoren,
sa langt den kan komme.

skub klemmerne bag de to farste store ringe pa studsene
og stram dem, indtil skruetoppen braekker.

kontrollér for leekager i henhold til instruktionerne i afsnit E).

2) Brug af apparatet med fleksibel slange XP D 36-112

eller NF D 36-112, motrikker G 1/2 og M 20x1,5: (se
Afsnit D - b))

Om ngdvendigt, lgsnes og fiernes NF-slangeforskruningen
for at frigere tilslutningsstikket med BSP-gevind, og
pakningen fjernes.

spaend  G1/2-gevindmegtrikken pa slangen pa
gasstegepladen indgangskobling og M20x1,5-
gevindmetrikken pa regulatorens udgangskobling i
overensstemmelse med instruktionerne, der folger med
den fleksible slange.

Brug en skruenggle til at holde gasstegepladens
indgangskobling  fast, og spaend eller Igsn
gevindmetrikken med en anden skruenggle.

brug en nggle for at blokere trykreduktionsventilens
udgangskobling. (Fig. 05)

for at kontrollere taetheden, fglg anvisningerne i afsnit E).

Kontrollér, at den fleksible slange kan straekke sig uden
vridninger og belastninger, og uden at bergre apparatets
varme flade. Nar forfaldsdatoen, der er trykt pa slangen
opnas, skal den udskiftes, og ogsa hvis den er beskadiget,
eller nar der er revner.




Belgien, Luxembourg, Holland, Storbritannien, Irland,
Polen, Portugal, Spanien, Italien, Norge, Sverige,
Danmark, Finland, Tjekkiet, Ungarn, Slovenien, Slovakiet,
Kroatien, Graekenland, Bulgarien, Tyrkiet, Rumaenien,
Estland, Litauen, Letland, Island: (Fig. 02)

Gasstegepladen er udstyret med en cirkuleer kobling. Den
bgr bruges med en fleksibel slange, der er egnet til brug
med butan- og propangas. Slangens leengde ma ikke
overstige 1,20 meter. Slangen skal udskiftes gjeblikkeligt,
hvis den er beskadiget, revnet, nar det kraeves af nationale
regler, eller ved ophgret af dens levetid. Treek ikke i slangen,
og stik ikke hul pa den.

Hold slangende vaek fra de dele, der kan blive varme.
Kontrollér, at den fleksible slange straekker sig normalt ud
uden at blive snoet eller trukket.

Schweiz: (Fig. 02)

Gasstegepladen ber bruges med en fleksibel slange, der
er egnet til brug med butan- og propangas. Dens laengde
ma ikke overskride 1,50 m. Den skal skiftes, hvis den er
beskadiget eller har revner, nar de nationale betingelser
kreever det, eller ifglge gyldighed. Undga at treekke i eller
vride slangen. Hold slangen vaek fra de dele, der kan bliver
varme. Kontrollér, at den fleksible slange streekker sig
normalt ud uden at blive snoet eller trukket.

Tilslutning af slangen: For at forbinde slangen til koblingen
pa gasstegepladen, spaendes meatrikken pa slangen fast
ved hjeelp af de to medfelgende skruenggler:

- en 10mm-nggle til at blokere endemuffe (Fig. 06)

- en 17mm-nggle til at skrue slangens omlgber (Fig. 06)

E. Teethedsforsog

1) Foretages i fri luft og ikke i naerheden af anteendelige stoffer.
Rygning er ikke tilladt i naerheden af gasstegepladen eller
gasflasken.

2) Kontroller, at reguleringshandtagene er indstillet pa “OFF (e).

3) Skub enden af slangen helt pa regulatorens dyse, og sikr den
med en passende klemring, nar det er pakreevet.

4) Saet regulator pa gasflasken.

5) Brug er saebeoplgsning til test af laekager. Vigtigt: brug aldrig
aben ild til test af gasleekager.

6) Pafgr oplesningen pa koblinger, cylinder/regulator/slange/
apparat (Fig. 07) (kontrolknapperne skal forblive lukkede:
OFF-position ). Abn ventilen pa gasflasken.

7) Der er gasudslip, hvis der dannes bobler.

8) Stram mgtrikkerne eller skub slangen korrekt pa plads, sa
udslippet fiernes. Hvis en del er defekt, skal den udskiftes.
Apparatet ma ikke tages i brug, sa leenge der er udslip.

9) Luk ventilen pa gasflasken. Kontroller for leekager mindst en
gang arligt og hver gang, gasflasken bliver udskiftet.

Vigtigt: Brug aldrig en flamme til at finde en gaslaekage.

Gasflasken skal skiftes og kontrolleres for lsekager mindst en

gang om aret.

F. Batterier til elektronisk taending

1) Batterikrav

Din Plancha er udstyret med en elektronisk teending, der kraever
et AA/LR6-batteri.

For at gegre det nemt og bekvemt for dig medfelger det batteri,
der skal bruges.

Hvis grillen ikke bruges i leengere tid, anbefaler vi kraftigt, at
batteriet fiernes fra grillen og opbevares separat pa et tort, kaligt
sted.

2) Udskiftning af batteriet

Lokalisér den elektroniske taending.

» Skru plastikhaetten af.

» Genanbring batteriet, sa det vender rigtigt i forhold til de
angivne polariteter.

» Skru heaetten tilbage pa plads.

« Se afsnit F(3) vedragrende genanvendelse af batterier.
Ikke-genopladelige batterier skal ikke forsgges genopladt.

3) Bortskaffelse af batteri

E Dette symbol, der findes pa batterierne, betyder, at ved

slutningen af deres levetid skal batterierne tages ud af

enheden og derefter genbruges eller bortskaffes korrekt.
Batterierne ma ikke kasseres sammen med almindeligt affald, men
skal bringes til et indsamlingssted (genbrugscenter osv.). Sperg
dine lokale myndigheder. Bortskaf aldrig batterier ude i naturen.
Forsag ikke at breende batterierne: tilstedeveerelsen af visse stoffer

(Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) i brugte batterier kan veere farlig for miljget og
menneskers sundhed.

G. Brug af gasstegepladen

1) For brug

Pamindelse: Brug aldrig gasstegepladen, fer instruktionerne er

leest grundigt og fuldt ud forstaet. Sgrg desuden for, at:

» Der ikke er nogen gasleekager.

« Slangen ikke rgrer ved komponenter, der kan blive varme.
(Fig. 08)

» Fedtudlgbstragten er korrekt indsat i sin dedikerede holder.
(Fig. 09)

« Fedtbeholderen C (Fig. 10) er korrekt indsat i sit rum.

* Braenderen ikke er blokeret eller tildeekket (f.eks. af
edderkoppespind). (Fig. 11)

* Brug af grillhandsker anbefales ved handtering af seerligt
varme komponenter.

Kontrollér at venturirgrene (VT) daekker injektorerne
(). (Fig. 12)

2) Ibrugtagning af gasstegepladen

Nar gasstegepladen bruges for farste gang, opvarmes den med
alle breendere pa FULD FLOW-position ( Ai 6 ) (med laget lukket)
i cirka 30 minutter for at fierne eventuelle lugte fra resterende
beleegninger pa de nye dele.

H. Taending af braendere pa gasstegepladen

- Abn tilberedningslaget.

- Serg for at justeringshandtagene star pa “ OFF “ (o).

- Tryk pa indstillingsknappen og drej den imod uret, sa der
abnes helt for gassen (4 @ ).

- Tryk omgaende pa teendingsknappen ( 4 ), til den klikker.

- Hvis breenderen ikke teender efter 4 eller 5 fors@g, skal du
dreje kontrolknappen til OFF-position (e) og vente i 5 minutter,
inden proceduren gentages.

Efter at braenderen er teendt, er der 2 muligheder for at teende

for en anden breender:

» Den fgrste mulighed gar ud pa, at gentage den ovennaevnte
teendingsoperation ;

ELLER

» Den anden mulighed géar ud pa, at teende for braeenderen, der
er placeret til venstre eller til hgjre for den forste breender, der
blev teendt, og derefter gradvist de andre braendere ved at
indstille justeringsknappen pa positionen af maksimal ydelse

(16)

Hvis den piezoelektriske teending eller den elektroniske taending
ikke virker, anvendes den manuelle teending (naeste afsnit).

| tilfeelde af tilbagebraending (flamme pa indersiden af breenderen)
slukkes produktet. Lad det kale ned (ca. 5 minutter), og teend
sa for apparatet igen. Hvis problemet med tilbagebraending
fortseetter, skal du kontakte din lokale Campingaz®-repraesentant.

I. Manuel tzending af branderen p3d
gasstegepladen
Hvis den automatiske teending skulle svigte, drejes

indstillingsknappen til positionen slukket (). Vent i 5 minutter
Fjern grillpladen for at fa adgang til breenderen.

Seet en lang, teendt teendstik teet pa braenderens flammeudtag,
og drej derefter kontrolknappen pa betjeningspanelet til fuld flow-
position ( 4 (4 @) pa samme side, hvor du har teendstikken.

Indstil derefter kontrolknappen til lavt flow, og hold haenderne i
sikker afstand fra flammerne.

J. Slukke brenderen pa gasstegepladen

Indstil reguleringshandtagene pa “OFF” (e) og luk dernaest for
gasflaskens hane.

K. Lag med termomete
(afhaengigt af gasstegeplade-modellen)

Tilberedning pa gasstegeplade, som vi kender den, har
endret sig. Gasstegepladen med lag abner dgren til uendelige
variationsmuligheder i madlavningen.

For de bedste madlavningsresultater skal planchen forvarmes
i 5-10 minutter med madlavningslaget lukket, hvilket ikke kun
hjeelper med at reducere opvarmningstiden, men ogsa hjeelper
tilberedningsfladen med at na sin maksimale temperatur.
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En varm tilberedningsflade vil ikke kun forhindre, at maden
haenger fast, men ogsa give dig den bedste karamellisering af
bef og ked, som resulterer i fantastiske smagsoplevelser.

Grillning (lag abent — Fig. 13): Muligger, at grillpladen kan
bruges til at brune mad, uden det sprutter.

Brug gasstegepladen pa traditionel made med laget abent,
hvilket er ideelt til grillede retter som fisk, skaldyr, grentsager,
frugter, mad i tern, seg og pandekager osv.

Hvis maden bliver spragd for hurtigt, skal du reducere varmen pa
alle de teendte braendere.

Konvektionsmadlavning (lag i lukket position — Fig. 14): Ger
det muligt at bruge madlavningsomradet som en ovn, ideelt til
stegning af kylling, kad, fisk, pizza, gryderetter og endda bagning
af en kage.

Forvarm gasstegepladen med laget lukket til den @nskede
temperatur med 1 eller 2 to breendere pa maksimum, men det
andet er slukket for at skabe konvektions-effekten. (Fig. 14)
Brug lagets termometer til at regulere de 1 breender efter behov
for at opretholde den ideelle varme med laget lukket.

Placer maden pa en gasstegepladen over den braender, der er
slukket. Det vil forhindre, at maden braender pa, og sikre jeevn
tilberedning ved hjeelp af konvektionsmetoden.

Derudover anbefaler vi at bruge det medfslgende (afheengigt
af gasstegeplade-modellen) forhgjede ovntilbeher (se Fig. 15)
eller et lignende bagetilbehar ved bagning. Tilbehgret hsever
ingredienserne over grillpladen, som tillader den varme luft at
stremme mellem grillen og ingredienserne, hvilket giver perfekte
bageresultater. Et sadant ovntilbehgr ger det muligt at benytte
en raekke opskrifter, fra gryderetter, smakager til endda din
yndlingskage pa din gasstegeplade.

Tip: Hold laget lukket s& meget som muligt under tilberedningen
for at opretholde temperaturen i madlavningsomradet.

Hvis maden bliver sprad for hurtigt, skal du reducere varmen pa
alle de to braendere, der er teendt.

For optimale resultater ved tilberedning af store stykker kad eller
stege anbefales det at bruge et kgdtermometer til at male kedets
indre temperatur.

Tilberedningstiderne kan variere fra en grillsession til en anden
afhaengigt af vejrforholdene, starrelsen pa madportionen og hvor
ofte laget abnes og lukkes.

Yderligere funktioner ved laget:

@ger forvarmningseffektiviteten: Opretholder den varme luft
omkring grillpladen, reducerer forvarmningstiden med halvdelen
og sparer gas. (Fig. 14)

Vindbeskyttelse: (i aben position — Fig. 16): Skeermer grillpladen
og braenderne mod vind under brug.

Beskyttelse mod stank: (i aben position — Fig. 16): Forhindrer
fedtstaenk under madlavningen.

Grillbeskyttelse: (i lukket position — Fig. 17): Beskytter
grillpladen under opbevaring.

L. Beskyttelseslag (afhangigt af
gasstegeplade-modellen)

Gasstegepladen beskyttelseslag har mange formal:

@ger forvarmningseffektiviteten: Opretholder den varme luft
omkring

grillpladen, reducerer forvarmningstiden med halvdelen og sparer
gas. (Fig. 14)

Vindbeskyttelse: (i aben position — Fig. 16): Skeermer grillpladen
og braenderne fra vind under brug.

Beskyttelse mod staenk: (i aben position — Fig. 16): Forhindrer
fedt- steenk under tilberedningen.

Grillbeskyttelse: (i lukket position — Fig. 17): Beskytter
grillpladen under opbevaring.

Bemazerk: Det beskyttende lag er ikke beregnet til madlavning og
skal ikke lukkes under tilberedningen.

M. Udskiftning af gasflasken

- Anbring eller udskift altid gasflasken i et godt ventileret omrade,
aldrig i neerheden af en flamme, gnist eller varmekilde.

- Drej kontrolknappen tilbage i OFF-position, (e) luk derefter
ventilen pa gasflasken.

- Fjern regulatoren, og kontroller, at teetningen er i god stand.

- Seet den fulde gasflaske pa plads, og monter regulatoren igen
uden at udgve pres pa slangen. Kontrollér for gaslaekager
(se afsnit E.)

N. Renggring og vedligeholdelse

Foretag aldrig sndringer pa apparatet: enhver a&ndring af
apparatet kan veere farlig.

Vi elsker at grille, men rengering er sa besveerlig. Det er dog
et meget vigtigt trin i hver grillning. Regelmeessig rengaring
forleenger holdbarheden og palideligheden i din Campingaz®-
gasstegeplade.

Tilberedningsflade:

Lad tilberedningsfladen kgle helt af fer rengering. Brug
Campingaz® Cleaner Spray BBQ Cleaner og en spatel.
Opvaskemiddel kan ogsa bruges til at fierne fedt fra stegefladen.
Nar du renger, skal du altid skylle grundigt med vand og undga at
bruge skrubbesvampe, hvor det er muligt. Veelg i stedet en blad
mikrofiberklud, da den er lige sa effektiv og forhindrer skader.
For du saetter stegefladen tilbage, skal du let gnide den med fedt
for at beskytte dem mod korrosion og for at forhindre, at de ruster
og heenger fast i maden.

Campingaz® anbefaler at pafere et tyndt lag vegetabilsk olie pa
madlavningsfladen med kgkkenrulle.

Fedtopsamler:

Husk at temme fedtopsamleren C (Fig. 10) regelmeessigt for at
undga, at den lgber over. Fedtopsamleren kan hurtigt blive fyldt
op, iseer nar man renger kogepladen med vand. Fedtopsamleren
kan renggres i opvaskemaskinen for nemheds skyld.

Fedttragt:

Fedttragten (Fig. 09) leder overskydende fedt ned i
fedtbeholderen (Fig. 18).

Tragten er aftagelig og taler opvaskemaskine, da den er lavet
af rustfrit stal.

Sidevaegge, lag, kontrolpanel:
Renger disse dele regelmeessigt med en svampe og
opvaskemiddel. Brug ikke produkter med slibemidler.

Braendere

- Regelmaessig rengering af gasstegepladen (efter brug 4-5 gange
anbefales for at holde den i perfekt stand).

- Gasstegepladen skal vaere helt afkglet for rengering.

- Luk gasflasken.

- Breenderen pa gasstegepladen skal renggres og kontrolleres
hver 3. maned. Fjern hele braenderen, og kontrollér, at der ikke
er snavs eller spindelvaev, der blokerer Venturi-rerets abninger,
da dette kan gore braenderen mindre effektiv eller forarsage en
farlig gasbrand uden for braenderen.

- Renger det gverste af breenderen, siderne og udvendigt med
sebevand og en stalbgrste. Brug en fugtig stalberste, hvis
ngdvendigt.

- Kontrollér, at alle breenderudtag er fri for blokeringer, og lad det
torre, for de bruges igen. Hvis det er nedvendigt, skal du bruge
en stalborste til at fijerne blokeringen i breenderudtagene.

- Renger abningerne pad Venturi-dysen (se Fig. 19: a -
Udstadningshuller, b - Venturi-rgrabninger) eller braenderen, hvis
det er ngdvendigt.

- /A&ndraldrig gasstegepladen: enhver aendring kan vise sig at veere
farlig.

Bemaerk: Hyppig rengering af breenderen holder den i god stand
til brug mange gange og forhindrer for tidlig oxidation, iseer pa
grund af syrerester fra madlavningen. Oxidation af grilloreenderen
er dog normalt.

O. Grillplade i rustfrit stal (afhaengigt af
gasstegeplade-modellen)

Det er normalt at grillpladen eendrer farve. Denne andring kan
nogle gange ses, selv efter grundig renggring.

Vi forsikrer om, at denne misfarvning er et naturligt faanomen
i grillpladens ramateriale, nar den bliver meget varm. Det
pavirker ikke produktets ydeevne eller dets overholdelse af
fodevaresikkerhedsstandarder.

Grillpladen forbliver sikker og effektiv til alle dine
madlavningsbehov.

P. Opbevaring

- Efter brug skal du lukke ventilen pa din gasflaske ved at dreje pa
handhjulet.

- Apparatet skal opbevares i et tort, lukket opbevaringsomrade
(f.eks. garage), hvor det er beskyttet mod vejrliget.

- Frakobl gasflasken, og opbevar den udendars.

- Hvis apparatet ikke bruges i laengere tid, anbefales, at det
beskyttes mod snavs under opbevaringen ved hjaelp af et
passende lag.



Q. Tilbehor

For at sikre, at du far mest muligt ud af din grilloplevelse, har Campingaz® designet meget tilbehgr, der hjaelper dig med at tilberede dine
favoritretter pa din gasstegeplade, ggre rengeringen sa enkel som muligt og sikre, at grillen holder laengere:

Grilludstyr Renger og beskyt
Farsteklasses redskaber:
Spartel, taenger, etc. Skreeddersyet daekke
Grillhandske Barster
Grilllag Renggringsspray

Renggringsredskaber i rustfrit

Pizzasten Stal

Hvis du vil se vores fulde sortiment og mere information, skal du ga til www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) anbefaler, at deres gasstegeplader systematisk anvendes med tilbehgr og reservedele fra Campingaz®. ADG
(Campingaz®) patager sig intet ansvar for skader eller funktionsfejl som falge af brug af tilbeher og/eller reservedele fra andre maerker.

R. Miljobeskyttelse

Teenk pa miljgbeskyttelsen ! Dit apparat indeholder dele der kan genvindes eller genbruges. Bring det til kommunens affaldsindsamling og
skil emballagematerialerne ad fra resten af delene.

S. Fejlfinding:

UNORMAL FUNKTION SANDSYNLIGE ARSAGER HVAD G@R MAN

Breenderen teender ikke ¢ Manglende gasforsyning.

* Reguleringsanordningen fungerer ikke.

* Slangen, ventilen, venturirgret eller breenderens abninger er tilstoppet.
* Venturirgret er ikke placeret ovenpa gasblusset.

Braenderen ‘fejlteender’ eller blaeser | « Kontrollér gasforsyningen.
ud * Kontrollér slangeforbindelserne.
» Kontakt After Sales Service.

Spruttende, ustadige flammer * Den nye flaske indeholder Iuft. Fortseet med at bruge den, sa forsvinder problemet af sig
selv.

* Kontakt After Sales Service.

Store flammer pa braenderens | ¢ Blusdysen er ikke koblet korrekt til venturirgret. Justér venturirgret.
overflade * Venturirgret er tilstoppet (f.eks. pga. spindelvaev). Renger venturirgret.
* Kontakt After Sales Service.

Flammen pa glasblusset er lav * Flasken er naesten tom. Udskift flasken, sa forsvinder problemet af sig selv.
» Kontakt After Sales Service.

Pludselig opblussen pga. store |  Renggr beskyttelsespladen over breenderen.
fedtmeengder. * Grilltemperaturen er for hgj: Skru ned for blusset.
* Renger drypbakken til fedtopsamling.

Breenderen kan tendes med | ¢ Teendingsknappen, ledningen eller elektroden er defekt. Kontrollér taenderens
en teendstik, men ikke med kabelforbindelser.

“PIEZO"teendingsanordningen « Kontrollér elektrodens eller forbindelsesledningens tilstand.
* Kontakt After Sales Service.

Brand ved alle tilkoblinger * Laekkende tilkobling.
* Sluk omgéaende for gasforsyningen.
* Kontakt After Sales Service.

Utilstraekkelig varme » Tilstoppet gasblus eller venturirgr.
» Kontakt After Sales Service.

Anteendt udslip bag * Defekt hane
reguleringsknappen * Sluk for apparatet
* Kontakt After Sales Service.

Brand under kontrolpanelet e Sluk grillen.
¢ Luk gasflasken.
» Kontakt After Sales Service.




NOTKUNARLEIDBEININGAR

ATHUGID: Nema annad sé tekid fram eiga eftirfarandi heiti: "teeki / eining / vara / bunadur" sem koma fram i pessum leiébeiningum vid
um voruna “Campingaz® Plancha”.

C » bessi vara er honnud fyrir venjulega einkanotkun og er ekki aetlud til nota i vidskiptalegum tilgangi. Lesid leidbeiningarnar

vandlega adur en varan er notud.

Adeins skal nota véruna utandyra.

Best er ad vera med hanska til ad setja véruna saman.

Ekki nota kol i eda med pessari voru.

Ekki ma nota stillanlegan prystijafnara. Notadu fastan prystijafnara sem uppfyllir videigandi evrépskan stadal sem a vid um pa.
Ekki pekja botn eldboxins med alpappir.

Ekki halla ykkur yfir heitan eldunarflotinn.

Farid varlega pegar pid opnid eda lokid lokinu a medan grindin er i notkun.

Campingaz® meelir alltaf med pvi ad nota ofnhanska pegar hlutir sem geta verid heitir eru medhondladir.

Hreinsid fitu og matarleifar nedst i eldboxinu med reglulegu millibili svo ekki sé heetta a ad kvikni i vid notkun.

Fylgid pessum leidbeiningum vandlega til ad fordast slys og skemmdir a Plancha gasgrillinu.

A. Reg|u|~ fyrir 5ryggi bitt Tengid alltaf eda skiptid um gaskut utandyra & vel loftreestu

i, aldrei nal | i hitagjafa.
* Geymid ekki eda notid bensin eda 6nnur eldfim efni eda vokva sveed, aldrei néleegt loga, neista eda hitagjafa
i namunda vid petta Plancha gasgrill. Halda verdur pessu taeki D. Slanda
fiarri eldfimum efnum vid notkun. - )

Ef vart verdur vid gaslykt:

1. Skrufid fyrir loka gaskutsins. Frakkland: (Mynd.02)
2. Skrufié fyrir brennarana. Haegt_ er ad nota bunadinn med tvenns konar
3. Slokktu & dllum opnum eldi. sveigjanlegum slongum: (Mynd. 03) _
4. Opnadu lokio. a) sveigjanleg slanga sem er honnud til ad tengjast
. . S sléngutengjum, baedi par sem Plancha gasgrillid er og
5. Ef lyktin er vidvarandi, sja lid E) eda hafdu tafarlaust 4 d6drum hlidum, og er fest med krogum (i samraemi vid
samband vid sdluadilann pinn. stadalinn XP D 36-110). Haefileg lengd er 1,25 m.
+ Ekki ma breyta ihlutum sem njota verndar framleidanda eda b) sveigjanleg slanga (i samraemi vid stadalinn XP D 36-
fulltrju_a framleléar}d_a. . 112 eda NF D 36-112) med G 1/2 r6 med skrufugangi
 Skrufid fyrir gaskatinn eftir notkun. til ad tengja vid Plancha gasgrilli® og M 20x1,5 r6 med
Gangid ur skugga um ad vidkvaemir notendur (par & medal born, skrufugangi til ad tengjast prystijafnaranum, heefileg
aldradir og félk med fatlanir) séu undir eftirliti einstaklings med lengd er 1,25 m.
fulla likamlega, andlega og skynreena getu sem hefur fengi® Txkid er med G1/2 tengi fyrir gasinntak med
leidbeiningar um hvernig eigi ad nota teekid & oruggan hatt og skrafgangi. Grillid kann ad vera afhent med uppsettu
skilur heettuna sem pvi fylgir. Bérn mega ekki leika sér ad taekinu. NF slongutengi med skrufgangi og pétti, eftir pvi hver
Boérn mega ekki sja um uppsetningu, prif og vidhald a teekinu. gerdin er. (Mynd. 04)
Radlagdéur aldur:
Gasteeki og aukahlutir: 15 ara + 1) Til ad nota buinadinn med sveigjanlegu sléngunni XP
Gaskutar: 15 ara + D 36-110: (sja kafla D - a))
Noti® adeins pa hluti eda aukahluti sem fylgja vérunni eda - rennid sveigjanlegu sléngunni a sléngutengi® med
eru keyptir fra vidurkenndri pjonustumidstod. Ekki nota skrafgangi @ baedi Plancha gasgrilli® og prystijafnarann
pau med 68rum teekjum eda i 66rum tilgangi. Notid véruna eins langt og hun nzer.
eingdngu i fyrirhugudum tilgangi, eins og fram kemur i - rennid krégunum & bak vid fyrstu tvo storu hringina a
notkunarleiébeiningunum. endastykkjunum og herdid par til smellur i hausnum.

. - gaid ad lekum samkvaemt leidbeiningunum i efnisgrein
B. Stadsetning E).

* Adeins ma nota petta teeki utandyra.

. ¢ . o . : - PP 2) Til ad nota bunadinn med sveigjanlegu slongunni XP
ABDVORUN: adgengilegir hlutir geta verid afar heitir. Haldid fjarri A
ungum barnum. Ea%lsa-g?lgga NF D 36-112, G 1/2 og M 20x1,5 rom: (sja
. EktiaSkal vera neitt eldfimt efni i u.p.b. 60 cm radius umhverfis Ef porf krefur, losadu og fiarleegdu NF-hringlaga
« EKki foora taski® pegar bad logar eda er i notkun. isr:gg%fitgnglé til ad losa G1/2 inntakstengid og fjarleegja
: Nptaéu teekid & slettri jord. 3 - herdid G1/2 réna med skrufgangi til ad festa hana vid
* Lagmarksloftfleedi fyrir loftreestingu er 2 m*/kWikist. . gasinntakstengi Plancha gasgrillsins og herdié M20x1,5
+ Nar apparatet er i drift, kan stgtten, som gasstegepladen star réna med skrufugangi vid Uttakstengi prystijafnarans
pa, blive meget varm. Gasstegepladen ma ikke placeres pa samkvaemt leidbeiningunum med sveigjanlegu sléngunni.
en breendbar overflade (plastik, dug osv.). Det anbefales, at - notid skraflykil til ad halda inntakstengi Plancha
enheden placeres pa en varmebestandig overflade (beton, gasgrillsins fostu og herdid eda losid rona med Gdrum
sten, mursten eller direkte pa jorden). Ellers bar der placeres et skraflykli.

ikke-braendbart, varmeisolerende materiale mellem enheden
og dens stgtte eller vogndel.

» Burtséd fra haed H, breidd eda pvermal D strokksins, sja mynd 1.

. fGa?]ﬂéskluna \I/(eréur ad verg gaé minnsta kosti 30 cm fjarlaegd
ra heimi ist'ae inu, sja mynd 1. Athugid hvort haegt sé ad teygja a sveigjanlegu sléngunni an

* Aeetlud loftuttaka er 2 m*/kWiklst. bessgaé han flaek?st eda strg%(ist og é%J besg ad hl]?w komist

P i snertingu vid heitar hlidar teekisins. pPad aetti ad skipta um

C. Gaskut pad pegar fyrningardagsetning a slongunni er lidin eda

betta teeki er stillt fyrir notkun med 4,5 til 15 kg butan-/ pegar hun er skemmd eda sprungur myndast a yfirbordinu.
propangaskut med videigandi lagprystijafnara:

* Frakkland, Belgia, Luxemborg, Bretland, irland, Portugal,
Spann, Italia, Grikkland, Swiss:
butan 28-30 mbar / prépan 37 mbar.

e Holland, Tékkland, Slovakia, Ungverjaland, Slévenia,
Noregur, Svipj6éd, Danmork, Finnland, Bulgaria, Tyrkland,
Rumenia, Kréatia, Eistland, Lithaen, Lettland, Island:
buatan 30 mbar / prépan 30 mbar.

e Pdlland: prépan 37 mbar.

- notadu skruflykil (14) til ad halda dttakstengi
prystijafnarans péttu. (Mynd. 05)
- bétting er stadfest samkveemt leidbeiningunum i lid E).
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Belgia, Luxemborg, Bretland, irland, Portugal, Spann,
italia, Kroatia, Grikkland, HoIIand Tekkland Slovakia,
Ungverjaland, Slévenia, Noregur, Svipj6d, Danmork,
Finnland, Bulgaria, Tyrkland Ramenia, Pélland, Eistland,
Lithaen, Lettland, island: (Mynd 02)

Plancha gasgrilli® er med hringlaga tengi. Hun er aetlud til
notkunar med sveigjanlegri sldngu sem hentar til notkunar
med butan- og prépangasi. Slangan eetti ekki ad vera lengri
en 1,20 metrar. Skiptid strax um sléngu ef hun er skemmd
eda med sprungum, pegar innlendar reglugerdir meela fyrir
um slikt eda vid lok lifsferils hennar. Ekki toga i eda gata
slénguna.

Haldid sléngunni fjarri 6llum hlutum Plancha gasgrillsins
sem hitna. Gangid ur skugga um ad haegt sé ad teygja a
sléngunni an pess ad hun flaekist eda strekkist.

Sviss: (Mynd 02)

Plancha gasgrilli® skal nota med sveigjanlegri sléngu
sem hentar til notkunar med butan- og propangasi. Lengd
sléngunnar eetti ekki ad vera meiri en 1,50 metrar. Ekki
toga i eda gata leidsluna. Skipta verdur um hana ef hun er
skemmd eda sprungin og pegar pess er krafist af innlendum
st6dlum eda samkveemt fyrningardagsetningu hennar. Ekki
toga i eda gata leidsluna. Haldid henni fjarri 6llum hlutum
Plancha gasgrillsins sem hitna. Gakktu ur skugga um ad
slangan sé rétt stadsett, an snunings eda spennu.

Sveigjanleg sléngutenging: Pegar slangan er tengd vid tengi
Plancha gasgrillsins er réin a sléngunni hert kirfilega, en an

6hoflegs afls, med skruflyklunum tveimur sem fylgja med:
- nr. 10 skiptilykil til ad herda tengid (Mynd 06)
- nr. 17 skiptilykil til ad herda rona a slongunni (Mynd 06)

E. Préfun a péttingu

1) Notist utandyra fjarri eldfimum efnum. Ekki reykja naleegt
Plancha gasgrillinu eda gaskutnum.

2) Gakktu ur skugga um ad styrihnapparnir séu i ,OFF* (slokkt)
stodu (e).

3) Pegar pess er porf skal yta slonguendanum alla leid inn i stat
prystijafnarans og festa med videigandi klemmu.

4) Skrufadu prystijafnarann a gaskutinn.

5) Notid sapulausn til ad athuga med leka. Mikilvaegt: aldrei
nota opinn loga til ad ga ad gasleka.

6) Berid lausnina a tengi kutsins/prystijafnarans/sléngunar/
teekisins (Mynd 06) (styrihnapparnir skulu vera lokadir: i off-
stddu e). Skrufid fra lokanum a gaskuatnum.

7) Ef loftbdlur Myndast pydir pad ad gasleki sé til stadar.

8) Hertu reernar til ad stédva lekann. Ef einhver hlutur er énytur
skaltu skipta um hann. Ekki ma nota taekid fyrr en gaslekinn
hefur verid stodvadur.

9) Skrufid fyrir loka gaskutsins. Gaié ad lekum minnst arlega og
alltaf pegar skipt er um gaskut.

Mikilvaegt: Aldrei nota loga til ad finna gasleka.

Skipta parf um gaskut og ga ad lekum minnst arlega.

F. Rafhlodur til ad kveikja

1) Krofur um rafhl6dur

Plancha-grillid er buid rafkveikju sem krefst einnar AA/LR6
rafhl6du.

Videigandi rafhlddur fylgja med grillinu pinu, pér til haegdarauka.
Ef grillid er ekki notad i lengri tima er eindregid meelt med ad taka
rafhlédurnar Ur grillinu og geyma paer sér a purrum og svélum
stad.

2) Skipt um rafhl6dur

» Finndu rafmagnskveikjarann.
» Skrufadu plasthettuna af.

» Skiptu um rafhlédur, geettu pess ad skautin snui rétt.
» Skrafadu hettuna aftur a.

Sja kafla 4.3 um endurvinnslu a rafhlédum.
Ekki ma hlada einnota rafhlédur.

3) Forgun a rafhlodum

betta takn sem ma finna a rafthlédunum pydir ad pegar paer
Ef eru témar skal fjarleegja rafhlédurnar dr hélfinu og siéan
setja paer i endurvinnslu eda farga peim a réttan hatt.
Ekki ma henda rafhl6dunum med venjulegu heimilissorpi, heldur
fara med paer & mottdkustéd (endurvinnslustéd o.s.frv.). Leitadu
upplysinga hja opinberum stofnunum. Aldrei ma fleygja rathl6dum
Ut i nattaruna. Ekki ma reyna ad kveikja i rafhlédum. Akvedin efni
(Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) sem finnast i notudum rafhl66um geta verid
heettuleg umhverfinu og heilsu folks.

G. Notkun & Plancha gasgrillinu

1) Fyrir notkun

Aminning: Notendur mega aldrei nota Plancha gasgrilli® fyrr en
peir hafa lesid leidbeiningarnar vandlega og skilid paer ad fullu.
E|nn|g skal tryggja eftirfarandi:
Ad engir gaslekar séu til stadar.
* Ad slangan snerti enga hluti sem geetu hitnad. (Mynd. 08)
« Fitutrektin hefur verid rétt sett inn i hlifina sem eetlud er fyrir
hana. (Mynd. 09)
Fitupdnnunni C (Mynd. 10) hefur verid komid fyrir & sinum stad.
Ad brennararnir séu ekki stifladir og ad ekkert sé fyrir
peim (t.d. konguloarvefir). (Mynd. 11)
+ Radlagt er ad nota hlifdarhanska vid medhondlun &
sérstaklega heitum hlutum.

.

Athugadu ad prengslahélkar (VT) hylji
inndzelingarteekin (1J). (Mynd. 12)

2) Plancha gasgrillid notad i fyrsta sinn

begar Plancha gasgrilli® er notad i fyrsta skipti skal hita
pad med alla brennara i st6éunni FULL FLOW ( 4 @& ) (med
loki® nidri) i um pad bil 30 mindtur til ad fijarleegja alla lykt af
yfirbordsmedferdarefnum a nyju ihlutunum.

H. Kveikt & brennurum Plancha gasgrillid

- Lyftu upp lokinu a grillinu.

- Gakktu ur skugga um ad stjérnhnapparnir séu i “OFF” (slokkt)
stédunni (e).

- Yttu & og snudu stjorntakkanum rangseelis og settu hann i fulla
flaedisstodu (4 @ ).

- Yttu strax & startarahnappinn ( 4 ) par til hann smellur.

- Ef ekki kviknar & brennaranum eftir 4 eda 5 tilraunir skal setja
stillihnappinn i stduna ,off* (e) og bidid i 5 minutur adur en pid
reynid aftur.

begar kveikt er a brennaranum eru tveer leidir til ad kveikja a

66rum brennara:

» | fyrsta lagi skaltu endurtaka kveikiadgerdina sem lyst er hér
ad ofan;

EDA

* | 60ru lagi skaltu kveikja @ brennaranum hsegra megin eda
vinstra megin vié fyrsta brennarann sem kveikt er & og sidan
& hinum brennurunum med pvi ad snua stillingarhnappinum i
fulla flaedisstodu ( 4 @ ).

Ef prystirafstartari virkar ekki, notadu handvirka startarann

(naesta malsgrein).

Ef pad fer ad brenna aftur (logi inni i brennaranum) slokktu
pa a vorunni, leyféu henni ad kélna (u.p.b. fimm minutur) og
kveiktu sidan & teekinu aftur. Ef vandamalid vid endurkomu
bruna er vidvarandi, vinsamlegast hafdu samband vid fulltrda
Campingaz® & stadnum.

. Plancha gasgrill - kveikt handvirkt

Ef sjalfvirki startarinn virkar ekki skaltu snua stjorntakkanum i
,SI6kkt* stddu (e) og bida i 5 minutur.

Takid grindina af til ad komast ad brennaranum.

Setjid logandi langa eldspytu naleegt uttékum brennarans og
snuid stillihnappnum & stjérnbordinu a fullt fleedi ( &0 ) peim
megin par sem eldspytan er.

Neest skal stilla stillihnappinn & lagt fleedi og gaeta pess ad halda
héndunum i 6ruggri fjarleegd fra logunum.

J. Slokkt a Plancha gasgrillinu.

Settu styrihnappana aftur i ,OFF* st6du (e) og lokadu sidan fyrir
lokann a gaskutnum.

K. Grilllok med hitamali (2 sumum gerdum
Plancha gasgrilla)

Eldun & gasgrilli hefur breyst med timanum og Plancha gasgrill
med loki bydur upp & takmarkalausa eldunarmoguleika.

Til ad utkoman verdi sem best skal forhita Plancha gasgrillid i
5-10 minutur med lokid a, sem styttir ekki bara upphitunartimann
heldur studlar lika ad pvi ad grillhellan nai hamarkshita.

Heitur eldunarflétur kemur ekki adeins i veg fyrir ad
maturinn festist vid eldunarflétinn heldur gefur lika gomseeta
karameliseringu pegar kjot er eldad.
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Grillun (opid lok — Mynd 13): Gerir kleift ad nota grindina til ad
gléda mat an pess ad eldur blossi upp.

bannig er Plancha gasgrillid & hefdbundinn hatt med lokid opid,
sem er tilvalid fyrir grilladan mat, svo sem fisk og adra sjavarrétti,
greenmeti, avexti, nidursneiddan mat, egg, podnnukokur o.s.frv.
Ef maturinn steikist of fljétt skal laekka hitann & 6llum brennurum
sem eru i gangi.

Eldun med hitablaestri (lokid nidri — Mynd 14): Gefur kost a ad
nota eldunarsvaedid sem ofn. Tilvalid til ad ofnsteikja kjukling og
annad kjot, elda fisk, pitsur eda pottrétti og jafnvel baka koku.

Forhitid Plancha gasgrilli® med lokid nidri upp ad aeskilegum hita
med 1 af 2 brennurum & haesta styrk svo hun virki eins og
ofn. (Mynd 14)

Med pvi ad nota hitameelinn & lokinu er heegt ad stilla 1 brennari
eftir porfum til ad halda seskilegum hita pegar lokid er nidri.
Setji® matinn a grindina & Plancha gasgrillinu fyrir ofan
brennarann sem slokkt er a. betta kemur i veg fyrir ad maturinn
brenni og tryggir jafna eldun med hitableestri.

Enn fremur maelum vid med pvi ad nota medfylgjandi (med
sumum gerdum Plancha gasgrilla) ofnaukabunad (sja mynd
15) eda alika aukahlut vid bakstur. Aukabunadurinn lyftir
innihaldsefnunum af grindinni pannig ad heitt loft fleedi milli
grindarinnar og innihaldsefnanna, sem tryggir fullkominn bakstur.
Pannig er haegt ad elda hinar ymsu uppskriftir & Plancha gasagrilli,
pottrétti, smakokur og jafnvel heilar tertur.

Heilraedi: Hafid lokid a pegar pid eldid, eins og heegt er, til ad
halda hitanum & eldunarsvaedinu.

Ef maturinn steikist of flj6tt skal leekka hitann og nota til pess
brennarana tvo sem eru i gangi.

begar stoérir kjotbitar eda steikur eru eldadar gefur bestan arangur
ad nota hitameeli til ad maela hitann inni i kjotinu.

Eldunartimi getur verid® mismunandi eftir pvi hvernig vidrar,
hversu mikill matur er eldadur og hve oft loki® er opnad og lokad.

Fleiri not fyrir eldunarhlifina:

Skilvirkari forhitun: Heldur heitu lofti i kringum grindina, styttir
forhitunartima um helming og sparar gas. (Mynd 14)

Vindvorn: (i opinni stédu — Mynd 16): Ver grindina og brennarana
fyrir vindi vid notkun.

Skvettuvorn: (i opinni stédu — Mynd 16): Kemur i veg fyrir
fituskvettur vid eldun.

Grindvorn: (i lokadri stoédu — Mynd 17): Verndar grindina vi®
flutninga.

L. Hliféarlok (& sumum gerdum Plancha
gasgrilla)

Hlifdarlok Plancha gasgrillsins gegnir ymsum tilgangi:
Skilvirkari forhitun: Heldur heitu lofti i kringum

grindina, styttir forhitunartima um helming og sparar gas. (Mynd
14)

Vindvorn: (i opinni st6du — mynd 16): Ver grindina og brennarana
fyrir vindi vid notkun.

Skvettuvorn: (i opinni stodu — mynd 16): Kemur i veg fyrir
fituskvettur vid eldun.

Grindvorn: (i lokadri stddu — mynd 17): Verndar grindina vid
flutninga.

Athugadu: Hlifdarlokid er ekki aetlad fyrir eldun og aetti ekki ad
vera nidri pegar matur er eldadur.

M. Skipt um gaskut

- Notkun skal avallt fara fram a vel loftreestu svaedi og aldrei
naleegt loga, neista eda hitagjafa.

- Setjid stillihnappana aftur i stéduna ,off* (e) og skrufid svo fyrir
gaskutinn.

- Skrufadu prystijafnarann af, geettu ad pvi hvort pétting sé til
stadar og ad hann sé i godu astandi.

- Setjid fulla gaskutinn a sinn stad, komid prystijafnaranum
aftur fyrir og geetid pess ad prysta ekki a slonguna. Gaid ad
gaslekum (sja kafla E.)

N. brif og vidhald

Breyttu aldrei heimilistaekinu: breytingar geetu verid
haettulegar.

Vid elskum ad grilla, en prifin eru alltaf erfid. P6 eru pau
mikilveegur hluti af pvi ad grilla. Regluleg prif studla ad endingu
og areidanleika Campingaz® Plancha gasgrillsins.

Eldunarfl6tur:

Latid eldunarflétinn kélna adur en hann er prifinn. Notid
Campingaz® Cleaner Spray BBQ hreinsiefni og spada. Einnig er
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haegt ad nota upppvottaldg til ad hreinsa fitu af eldunarfletinum.
Vid prif skal avallt skola vandlega med vatni og fordast ad
nota rispandi svampa pegar pess er kostur heldur nota mjukan
ortrefjaklat par sem hann kemur i veg fyrir skemmdir auk pess
aod virka vel.

Adur en eldunarfléturinn er settur aftur a sinn stad skel nudda
hann varlega me?d feiti til ad koma i veg fyrir teeringu, ryd og ad
matur 10di vid flotinn.

Campingaz® meelir med pvi ad bera punnt lag af greenmetisoliu a
eldunarflétinn med viskustykki.

Fituskuffa:

Mundu aé teema fituskuffuna C (Mynd. 10) reglulega til ad koma i
veg fyrir ad hun yfirfyllist. Fituskuffan getur fylist hratt, sérstaklega
pegar eldunarsvaedid er hreinsad med vatni. Til haegdarauka ma
setja fituskuffuna i upppvottavél.

Fitutrekt:

Fitutrektin (Mynd. 09) beinir umframfitu i fitupénnuna (Mynd. 18).
Par sem trektin er ar rydfriu stali er heegt er ad fjarlaegja hana og
pvo i upppvottavél.

Undirstodupil, lok, stjérnbord:
Hreinsi® pessa hluta 66ru hvoru med svampi vaettum med
upppvottalegi. Ekki nota rispandi vorur.

Brennarar

- Maelt er med pvi ad prifa Plancha gasgrillid reglulega (eftir 4 eda
5 skipti) til ad halda henni i fullkomnu notkunarastandi.

- Bidid par til Plancha gasgrillid kdInar adur en hun er hreinsud.

- Skrufid fyrir gaskatinn.

- Naudsynlegt er ad prifa og skoda Plancha gasgrillid & priggja
manada fresti. Fjarleegid allan brennarann og gangid ur
skugga um ad engin Ohreinindi eda konguldarvefir stifli op
prengslaslongunnar, sem geeti leitt til pess ad brennarinn starfi
ekki sem skyldi eda ad haettulegur gaseldur Myndist fyrir utan
brennarann.

- brifid brennarann ad ofan, auk hlidanna og undirstédunnar, med
rokum svampi (veettum i vatni og upppvottalegi). Notid rakan
stalbursta ef porf krefur.

- Gangid ur skugga um ad oll uttok brennarans séu 6stiflud og purr
40ur en hann er notadur aftur. Ef pess parf skal nota virbursta til
a0 losa stiflur ur uttokum brennarans.

- Hreinsid opin & prengslastutnum (sja Mynd 19: a - Uttaksop, b -
op prengslaslongu) eda brennaranum ef porf krefur.

- Aldrei ma breyta Plancha gasgrillid: breytingar geetu verid
haettulegar.

Athugid: begar brennarinn er prifinn oft helst hann i gédu
astandi til margvislegra notkun og kemur i veg fyrir snemmbaera
rydMyndun, einkum vegna surra leifa eftir eldun. RydMyndun a
grillborennaranum er po edlileg.

O. Grind ur ryéfriu stali (med sumum gerédum
Plancha gasgrilla)

Pad er edlilegt ad litur grindarinnar breytist vid notkun.
Litabreytingin er stundum synileg pott grindin hafi verid prifin
vandlega.

Pad er engin porf & ad hafa ahyggjur, pessi litabreyting er
edlileg pegar efnid sem grindin er buin til dr hitnar mikid. betta
hefur ekki ahrif a arangurinn af vérunni eda samraemi vid
matveeladryggisstadla.

Grindin er eftir sem adur 6rugg og virkar vel fyrir alla matreidslu.

P. Geymsla

- Eftir notkun skaltu loka fyrir gaskutinn med pvi ad snua skifunni.

- Geymdu grillid i purri, lokadri geymslu (t.d. i bilskar) til ad verja
pad gegn vedri og vindum.

- Aftengdu gaskutinn og geymdu hann utandyra.

- Ef grillid er ekki notad i langan tima er meelt med pvi ad verja
pad gegn ohreinindum med pvi ad nota yfirbreidslu pegar pad er
geymt.

Q. Aukahlutir

Til ad pid faid sem mest Gt ur grillinu hefur Campingaz® hannad
marga aukahluti til ad audvelda ykkur ad elda uppahaldsréttina
ykkar a Plancha gasgrillinu, gera prif sem audveldust og auka
endingu grindarinnar i Plancha gasgrillinu:




Naudsynjavorur fyrir

grillie prif & vernd

Premium ahold:

Spadar, tangir 0.s.frv. Sérsnidnar yfirbreidslur

Grillhanski Burstar
Grillkapull Hreinsiudi
Pizzasteinn Hreinsiefni fyrir ryofritt stal

Til ad sja allt voruurval okkar og upplysingar er hagt ad fara 4 www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) maelir med pvi ad nota adeins aukablinad og varahluti fra Campingaz® fyrir Plancha gasgrillid. ADG (Campingaz®)
tekur enga abyrgd @ skemmdum eda bilunum sem kunna ad hljotast af notkun & aukabunadi og/eda varahlutum fra 68rum vérumerkjum.

R. Umhverfisvernd

Verndum umhverfid! Taekid pitt inniheldur efni sem haegt er ad endurnota eda endurvinna. Fardu med pad a naestu endurvinnslustéd og

endurvinndu umbuédirnar.

S. Bilanagreining:

Vandamal

Likleg orsok / urbaetur

Ekki haegt ad kveikja upp i
brennaranum

Ekki nogu mikid gas.

prystijafnarinn virkar ekki.

Slangan, lokinn, Venturi leidslan eda gotin a brennaranum eru stiflud
Venturi leidslan hylur ekki innspytinguna

Brennarinn ‘smellir’ eda slekkur
i sér

Athugadu hvort gas berist i grillid.
Athugadu sléngutengi.
Haféu samband vid pjénustuadila.

Hikstandi, 6stédugir logar

Nyr gaskutur geeti innihaldid loft. Haltu notkun afram og vandamalid hverfur.
Hafdu samband vid pjonustuadila.

Stérir  logar a
brennarans

yfirbordi

Staturinn rangt tengdur vid prengslarorid. Stilltu prengslarorié.
Prengslarorid er stiflad (t.d. vegna kdnguldarvefs). prifdu prengslarorid.
Hafdu samband vid pjonustuadila.

Loginn lagur a prystistut

Gaskuturinn er ngestum pvi tdmur. Skiptu um gaskut og vandamalid hverfur.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Miklir logar fra uppsafnadri fitu

prifdu hlifdarplétuna yfir brennaranum.
Of mikill hiti i grillinu: Laekkadu logann.
prifdu fitubakkann.

Hegt ad kveikja upp i
brennurum med eldspytu en ekki
med “PIEZO” kveikibunadinum

Biladur kveikihnappur, vir eda rafskaut. Athugadu tengin hja kveikisnarunni.
Athugadu astand rafskauta og tengivirs.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Eldur i tengi e Lekii tengi.

* Skrufadu strax fyrir gaskutinn.

¢ Hafdu samband vid pjonustuadila.
Onégur hiti * Stiflud innspyting eda Venturi leidsla.

Haféu samband vid pjénustuadila.

Eldur a bak vid stjornhnapp

Bilun i kranaeiningu.
Sloékktu a grillinu.
Haféu samband vid pjénustuadila.

Eldur undir stjérnbordi

Slokktu a grillinu.
Lokadu gaskutnum.
Haféu samband vid pjénustuadila.




INSTRUKCJA OBSIUGI

UWAGA: O ile nie wskazano inaczej, ponizsze ogdlne terminy ,urzadzenie / produkt / sprzet”, pojawiajace sie w niniejszej instrukcji
odnoszg sie do produktu ,Campingaz® Plancha”.

C * Produkt ten jest przeznaczony do normalnego uzytku prywatnego i nie jest przeznaczony do celéw komercyjnych. Przed

uzyciem produktu, nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje.
» Produkt nalezy uzywa¢ wytgcznie na zewnatrz.
» Podczas montazu produktu nalezy nosic rekawice.
» Z produktem i na produkcie nie wolno uzywac¢ wegla drzewnego.
* Nie uzywa¢ zaworu redukcyjnego regulowanego. Nalezy uzywa¢ wytgcznie reduktoréw utrzymujgcych state cisnienie,
zgodnych z obowigzujgcg, dotyczgcg ich normg europejska.
Nie przykrywac folig aluminiowa dolnej czesci paleniska.
Nie pochyla¢ sie nad goragca powierzchnig do gotowania.

Nalezy zachowaé ostroznosc¢ podczas otwierania i zamykania pokrywy gdy ptyta grillowa jest uzywana.
Campingaz® zawsze zaleca zakfadanie rekawic ochronnych podczas obchodzenia sie z elementami, ktére moga by¢ gorace.
Aby zapobiec pozarowi podczas uzytkowania, nalezy regularnie czysci¢ palenisko z ttuszczu i pozostatosci jedzenia.

Nalezy przestrzegac¢ niniejszych instrukcji, aby zapobiec urazom lub uszkodzeniu gazowej plyty grillowe;j.

A. Dla Waszego bezpieczenstwa

* Nie przechowuj i nie uzywaj benzyny i innych tatwopalnych
cieczy lub oparow w poblizu gazowej ptyty grillowe;j.
Uzytkowanego urzadzenia nie wolno trzyma¢ w poblizu
materiatéw tatwopalnych.

W przypadku pojawienia sie zapachu gazu:

. Zamknij zawor butli gazowe;j

. Zakre¢ pokretta palnika

. Zagasi¢ wszystkie ptomienie.

. Otworzy¢ pokrywe.

. Jesli zapach nadal utrzymuje sie patrz pkt e, lub zasiegng¢
bezzwtocznie informacji u sprzedawcy Panstwa sprzetu.

» Czesci zabezpieczone przez producenta lub przedstawiciela
producenta nie moga by¢ poddawane zadnym modyfikacjom.

« Zamknij butle gazowg po uzyciu.

Nalezy upewni¢ sie, ze uzytkownicy szczegodlnie narazeni

na ryzyko (w tym dzieci, osoby starsze i niepetnosprawne)

znajduja sie pod nadzorem osoby o petnej sprawnosci fizycznej,

umystowej i sensorycznej, ktora zostata poinstruowana w

zakresie bezpiecznego korzystania z urzagdzenia i rozumie

zwigzane z tym zagrozenia. Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem. Dzieci nie mogg przeprowadza¢ montazu,
czyszczenia i konserwagciji.

Zalecany wiek:

Urzadzenia gazowe i akcesoria: 15 lat +

Butle gazowe: 15 lat +

Uzywaé wytgcznie czesci i akcesoribw dostarczonych wraz

z produktem lub zakupionych w autoryzowanym centrum

serwisowym. Nie nalezy uzywac¢ ich z innymi urzgdzeniami lub

do innych celéow. Uzywaé¢ produktu wytacznie zgodnie z jego
przeznaczeniem, zgodnie z instrukcjg obstugi.

B. Miejsce uzytkowania

» Urzadzenie musi by¢ uzywane wytagcznie na zewnatrz.

¢ Uwaga: niektére dostepne czesci mogg by¢ bardzo gorace.
Oddali¢ mate dzieci.

» W promieniu okoto 60 cm od urzgdzenia, nie powinny znajdowac
sie zadne materiaty tatwopalne.

* Nie nalezy przesuwa¢ urzgdzenia gdy jest wigczone lub
uzywane.

» Postawi¢ urzadzenie na rownej poziomej powierzchni.

* Minimalny, wymagany przeptyw powietrza wentylacyjnego
wynosi 2 m¥kWrh.

* Podczas pracy urzgdzenia podtoze, na ktérym umieszczona
jest gazowa ptyta grillowa, moze sie mocno nagrzaé¢. Gazowa
ptyta grillowa nie moze byé umieszczana na tatwopalnych
powierzchniach (tworzywo sztuczne, obrus, itp.). Zaleca sie
umieszczenie urzadzenia na poditozu odpornym na dziatanie
wysokich temperatur (beton, kamien, cegta, bezposrednio na
ziemi). W przeciwnym razie, pomiedzy gazowg ptytg grillowg
a jej stojakiem lub wézkiem nalezy umiesci¢ niepalny materiat
termoizolacyjny.

. E\liezale)znie od wysokos$ci H, szerokos¢ lub srednica D butli.
Rys. 1

» Butla z gazem powinna znajdowac sige przynajmniej 30 cm (12
cali) od urzadzenia. (Rys. 1)

» Przewidzie¢ wydajnos¢ $wiezego powietrza o 2 m®/kW/h.

C. Butli gazowej

Urzadzenie zostato dostosowane do pracy z butlg propan/butan
o pojemnosci od 4,5 do 15 kg, z odpowiednim regulatorem
niskocisnieniowym:

A b ON=
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* Francja, Belgia, Luksemburg, Anglia, Irlandia, Portugalia,
Hiszpania, Wiochy, Grecja, Szwajcaria:
butan 28-30 mbar / propan 37 mbar.

* Holandia, Norwegia, Szwecja, Dania, Finlandia, Republika
Czeska, Wegry, Stowenia, Stowacja, Bulgaria, Turcja,
Rumunia, Chorwacja, Estonia, Litwa, Lotwa, Islandia:
butan 30 mbar / propan 30 mbar.

¢ Polska: propan 37 mbar.

Butle gazowg nalezy podigcza¢ lub wymienia¢ w dobrze

wentylowanym miejscu, nigdy w obecnosci ptomienia, iskier lub

zrodta ciepta.

Francja: (Rys. 02)

Urzadzenie moze by¢ uzywane z 2 typami przewodow:

(Rys. 03)

a) waz gietki przeznaczony do podtgczania do pierscieniowych
ztgczy wezy zaréwno po stronie gazowej ptyty grillowej, jak
i regulatora, umocowany za pomoca kotnierzy (zgodnie z
normg XP D 36-110). Zalecana dtugos$¢ to 1,25 m.

b) waz gietki (zgodny z normg XP D 36-112 lub NF D 36-112)
wyposazony w nakretke gwintowang G 1/2 do podiaczenia
do gazowej ptyty grillowej oraz nakretke gwintowang M
20x1,5 do podtaczenia do regulatora, zalecana diugosc to
1,25 m.

Urzadzenie posiada przytacze doptywu gazu z gwintem

G1/2. W zaleznosci od modelu moze by¢ dostarczone z

fabrycznie zamontowanym, pierscienio wym przytaczem

weza NF i uszczelka. (Rys. 04)

1) Aby uzywac¢ urzadzenia z przewodem elastycznym XP
D 36-110: (patrz punkt D - a))

- nasun waz gietki na pierscieniowe ztgcze weza na gazowej
ptycie grillowej i na regulatorze tak daleko, jak to mozliwe.

- przesun kotnierze za dwa pierwsze, duze pierscienie na
koncowkach i dokre¢ je, az gtowica zaciskowa rozdzieli sie.

- sprawdz szczelno$¢, postepujac zgodnie z instrukcjami
podanymi w punkcie E).

2) Aby uzywac urzadzenia z przewodem elastycznym XP
D 36-112 lub NF D 36-112 z nakretkami G 1/2 i M 20x1,5:
(patrz punkt D - b))

- W razie potrzeby poluzowaé i zdja¢ koncowke NF z
pierscieniem, aby zwolni¢ ztgcze wlotowe G1/2” i zdjgc
uszczelke.

- dokre¢ nakretke gwintowang G1/2 na wezu do zigcza
wlotowego gazowej ptyty grillowej i nakretke gwintowang
M20x1,5 do zlgcza wylotowego regulatora, postepujac
zgodnie z instrukcjg dotgczong do weza gietkiego.

- przy pomocy klucza ptaskiego chwyé mocno ztgcze
wlotowe gazowej ptyty grillowej i dokre¢ lub poluzuj
nakretke gwintowang innym kluczem.

- uzyj klucza, aby przytrzymac¢ ztaczke wylotu reduktora.
(Rys. 05)

- nastepnie nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ postepujac
zgodnie z zaleceniami z punktu E).

Sprawdz, czy waz gietki moze sie rozciggaé¢ bez skrecania lub
pociggania i czy nie styka sie z gorgcymi, bocznymi czesciami
urzadzenia. Przewdd nalezy wymieni¢ po uptynieciu podanej
na min daty przydatnosci do uzycia lub jezeli jest uszkodzony
albo gdy sg na nim widoczne pekniecia.




Belgia, Luksemburg, Holandia, Anglia, Irlandia, Polska,
Portugalia, Hiszpania, Wlochy, Norwegia, Szwecja,
Dania, Finlandia, Wegry, Stowenia, Stowacja, Chorwacja,
Republika Czeska, Grecja, Butgaria, Turcja, Rumunia,
Estonia, Litwa, Ltotwa, Islandia: (Rys. 02)

Gazowa ptyta grillowa wyposazona jest w okragte ztgcze
wtykowe. Jest ono przeznaczone do podigczenia weza
gietkiego, odpowiedniego do stosowania z butanem i
propanem. Ditugo$¢ weza nie powinna przekracza¢ 1,20
metra. Waz nalezy wymieni¢, jesli jest uszkodzony lub
popekany, niezgodny z obowigzujgcymi przepisami lub
po zakonczeniu okresu uzywalnosci produktu. Nie nalezy
pociaggac ani przektuwac¢ weza.

Waz nalezy trzymac¢ z dala od wszystkich tych czesci
gazowej piyty grillowej, ktére mogg sie nagrzewad.
Sprawdz, czy waz gietki moze sie rozcigga¢, bez skrecania
i pociggania.

Szwaijcaria: (Rys. 02)

Gazowg plyte grillowg nalezy stosowaé z przewodem
gietkim, ktory nadaje sie do stosowania z butanem i
propanem. Jego dtugos$¢ nie powinna przekracza¢ 1,50 m.
Nalezy go wymienic¢, jesli jest uszkodzony, gdy ma pekniecia,
wymagajg tego przepisy krajowe, albo uptywa termin jego
waznosci. Nie pociggac, ani nie skreca¢ przewodu. Przewdéd
nalezy trzymac¢ z dala od wszystkich tych czesci gazowe;j
ptyty grillowej, ktére moga sie nagrzewac. Sprawdzic
czy waz gietki wycigga sie normalnie, bez skrecania lub
pociggania.
Podtaczenie gietkiego przewodu: Aby podtgczyé przewdd
do zigcza na gazowej ptycie grillowej, dokrg¢ mocno
nakretke na przewodzie bez stosowania nadmiernej sity,
uzywajgc dwoch dostarczonych kluczy:

- klucz 10 stuzy do zablokowania koncéwki, (Rys. 06)

- klucz 17 stuzy do dokrecenia nakretki przewodu. (Rys. 06)

E. Proba szczelnosci

1) Wykonywaé czynnosci na zewnatrz pomieszczen, oddalajac
wszelkie materiaty tatwo palne. Nie pal papieroséw w poblizu
gazowej ptyty grillowej i butli gazowe;j.

2) Upewnic sie, ze gatki regulujgce sg w pozycji “OFF” (e).

3) W razie potrzeby nalezy catkowicie nasunaé¢ koncéwke weza
na dysze regulatora i zabezpieczy¢ odpowiednim zaciskiem.

4) Przykreci¢ zawor redukcyjny do butli gazowe;.

5) Sprawdz szczelnos$é, uzywajgc wody z mydtem. Wazne: nie
wolno uzywac otwartego ptomienia do wykrywania wycieku
gazu.

6) Nanies roztwér na potgczenia cylinder/regulator/waz/
urzgdzenie (Rys. 06) (pokretta sterujgce powinny pozosta¢
zamkniete: w potozeniu wylgczone e). Otworz zawoér butli
gazowej.

7) Jesli powstajg banki, oznacza to, ze gaz sie ulatnia.

8) W celu zlikwidowania ulatniania sie gazu, dokreci¢ nakretki.
Jesli ktoras z czesci jest uszkodzona, wymieni¢ jg. Urzgdzenie
nie moze funkcjonowac dopéty, dopoki gaz sie ulatnia.

9) Zamknij zawor na butli gazowej. Sprawdzaj szczelnos¢ co
najmniej raz w roku i przy kazdej wymianie butli gazowe;.
Wazne: Nie wolno uzywa¢ ptomienia do wykrywania wycieku

gazu.

Butle gazowa nalezy wymienia¢ i sprawdzac jej szczelno$¢ co

najmniej raz w roku.

F. Baterie do elektronicznego zaptonu

1) Wymagania dotyczace baterii
Twoja plyta grillowa jest wyposazona w elektroniczny zapton, do
ktérego wymagana jest jedna bateria AA/LR6.
Dla wygody uzytkownika odpowiednia bateria zostata dotgczona
do opakowania.
Jesli grill nie bedzie uzywany przez diuzszy czas, zaleca sie
wyjac¢ baterie i przechowywac jg oddzielnie w suchym i chtodnym
miejscu.
2) Wymiana baterii
» Zlokalizuj elektroniczny zaptonnik.
» Odkre¢ pokrywe z tworzywa sztucznego
« Wymien baterig, przestrzegajgc ustawienia biegundéw, jak
wskazano.
* Ponownie przykre¢ pokrywe.
» Patrz paragraf F(3) dotyczacy recyklingu baterii.
« Baterii nie nadajgcych sie do ponownego fadowania nie
mozna ponownie tadowac.
3) Utylizacja baterii
E Ten symbol umieszczony na bateriach oznacza, ze po

zakonczeniu eksploatacji nalezy je usung¢ z urzgdzenia, a
nastepnie poddac recyklingowi lub odpowiedniej utylizacji.

Nie nalezy wyrzucac baterii do kosza na $mieci, lecz zanies¢ do
punktu zbiérki (centrum recyklingu itp.). Informacje na ten temat
mozna uzyskac u lokalnych wiadz. Nigdy nie nalezy wyrzucac
baterii do srodowiska. Nie nalezy prébowac¢ ich spali¢: obecnos¢
niektorych substancji (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) w zuzytych bateriach
moze by¢ niebezpieczna dla Srodowiska i zdrowia ludzkiego.

G. Uzywanie gazowej plyty grillowej
1) Przed rozpoczeciem korzystania z grilla

Przypomnienie: Nie wolno uzywa¢ gazowej ptyty grillowej bez
uprzedniego, uwaznego przeczytania i zrozumienia instrukcji.
Ponadto nalezy upewnic sie, ze:
» Nie ma wyciekéw gazu,
* Przewdd nie dotyka zadnych elementéw, ktdére mogg sie
rozgrza¢ (Rys. 08)
Lejek do usuwania ttuszczu zostat prawidtowo umieszczony w
przeznaczonej do tego celu obudowie. Rys. 09)
Pojemnik na tluszcz C (Rys. 10) zostat prawidtowo
umieszczony w przeznaczonej do tego celu komorze.
Palniki nie sg zablokowane ani zatkane (np. pajeczynami). (Rys. 11)
Podczas obstugi szczegodlnie gorgcych elementéw zaleca sie
stosowanie rekawic ochronnych.
Sprawdzi¢ czy przewody Venturiego (VT) pokrywja
iniektory (lJ) (Rys. 12)

.

2)Uzycie gazowej plyty grillowej po raz pierwszy

Podczas pierwszego uzycia nalezy podgrzewaé gazowg
ptyte grillowg z wszystkimi palnikami w pozycji PELNEGO
PRZEPLYWU (4 @ ) (z zamknietg pokrywa) przez okoto 30 minut
w celu wyeliminowania wszelkich zapachéw powodowanych
przez pozostatosci powtok, ktérymi pokryte zostaty nowe czesci.

H. Zapalanie palnikow gazowej plyty grillowej

- Otworzy¢ pokrywe grilla.

- Upewnic sig, ze gatki ustawione sg na pozycji ,OFF* (e).

Nacisnij i obré¢ pokretto regulacyjne w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazéwek zegara i ustaw je w pozycji petnego

przeptywu (4 @ ).

- Nacisnaé natychmiast przycisk zaptonu ( 4 ) tak, aby ustyszec klikniecie.

- Jezeli palnik nie zapali sie po 4 lub 5 probach, nalezy ustawi¢
pokretto sterujgce w pozycji ,wytgczony” (e), odczekac 5 minut
i powtorzy¢ operacje.

Po zapaleniu palnika, drugi palnik mozna zapali¢ na 2 sposoby:

* 1-szy sposéb polega powtdrzeniu czynnosci opisanych powyze;j ;

LUB

« 2-gi sposob polega na zapaleniu palnika znajdujgcego sie z
prawej lub lewej strony 1-go zapalonego palnika, a nastepnie
kolejnych palnikow przez przekrecenie gatki regulacji w
pozycje ,najwigkszy ptomien” (4 @ ).

Jesli zapton piezoelektryczny lub elektroniczny nie dziata, nalezy
zastosowac zapton rgczny (patrz nastgpny akapit).

W przypadku cofania ptomienia (ptomien wewnatrz palnika)
wytgcz produkt, pozostaw go do ostygniecia (na okoto 5 minut),
a nastepnie ponownie wigcz urzgdzenie. Jezeli problem cofania
ptomienia nie ustapi, skontaktuj sie z lokalnym przedstawicielem
firmy Campingaz®.

l. Reczne zapalanie palnika gazowej plyt
grillowej

Jesli automatyczny zapton nie zadziata, przekre¢ pokretto do
pozycji ,wytacz” (e) i odczekaj 5 minut.
Wyjmij ptyte grillowa, aby uzyska¢ dostep do palnika.
Umies¢ dluga, ptonacg zapatke blisko wylotu ptomienia palnika,
a nastepnie przekrec pokretto sterujgce na panelu sterowania do
pozycji petnego przeptywu ( 4 @& ) po tej samej stronie, po ktorej
znajduje sie zapatka.
Nastepnie ustaw pokretto sterujgce w pozyc;ji niskiego przeptywu,
caly czas trzymajac rece w bezpiecznej odlegtosci od ptomienia.

J. Wytaczanie ptyt

grillowej

Przekrecic gatki regulujgce na pozycje “OFF” (e), a nastepnie
zamknaé zawor butli gazowej.

K. Pokrywa z termometrem (w zaleznosci
od modelu gazowej ptyty grillowej)

Gotowanie na gazowej ptycie grillowej, jakie znamy, ulegto
zmianie. Gazowa ptyta grillowa z pokrywag otwiera drzwi do
nieskonczonych mozliwosci przygotowywania positkdw.

palnika gazowej

Aby uzyskaé optymalne efekty gotowania, rozgrzewaj gazowg
ptyte grillowg przez 5-10 minut z zamknietg pokrywa. Nie tylko
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skroci to czas nagrzewania, ale takze pozwoli powierzchni do
smazenia osiggnga¢ maksymalng temperature.

Goragca powierzchnia do smazenia nie tylko zapobiega
przywieraniu potraw, ale zapewnia rowniez najlepsza
karmelizacje stekéw i miesa, co przektada sig na wyjgtkowy
smak.

Grillowanie (pokrywa otwarta — Rys. 13): Umozliwia uzycie ptyty
grillowej do smazenia potraw bez ryzyka powstawania ptomieni.

Gazowa ptlyte grillowg mozna uzywa¢ w tradycyjny sposéb, z
otwartg pokrywa, co jest idealne do grillowania potraw, takich
jak ryby, owoce morza, warzywa, owoce, potrawy pokrojone w
kostke, jajka i nalesniki itp.

Jesli potrawa zbyt szybko sie przypieka, zmniejsz moc wszystkich
wigczonych palnikow.

Gotowanie konwekcyjne (pokrywa zamknieta — Rys. 15):
Umozliwia wykorzystanie powierzchni do gotowania jako
piekarnika, idealnego do pieczenia kurczaka, migsa, ryb, pizzy,
zapiekanek, a nawet pieczenia ciasta.

Aby uzyskac efekt konwekcji, podgrzej gazowg plyte grillowg
z zamknietg pokrywag do zgdanej temperatury, uzywajac 1 z 2
palnikéw na maksimum i wylaczajac drugi palnik. (Rys. 13)
Za pomocg termometru umieszczonego w pokrywie wyreguluj
1 palniki tak, aby utrzyma¢ odpowiednig temperature przy
zamknietej pokrywie.

Umies¢ potrawe na gazowej ptycie grillowej nad wytgczonym
palnikiem. Zapobiegnie to przypaleniu sig¢ potrawy i zapewni
rbwnomierne upieczenie jej przy uzyciu metody gotowania
konwekcyjnego.

Ponadto, podczas pieczenia zalecamy korzystanie z
dotgczonego (w zaleznosci od modelu gazowej ptyty grillowej)
podwyzszenia powierzchni do pieczenia (patrz rys. 14) lub
podobnego akcesorium do pieczenia. Akcesorium to pozwala
na umieszczenie sktadnikow nad ptytg grillowg, umozliwiajac
przeptyw gorgcego powietrza pomiedzy plytg grilowg a
sktadnikami co zapewnia uzyskanie idealnych efektéw pieczenia.
Dzieki temu akcesorium do piekarnika, gazowa ptyta grillowa
daje mozliwos¢ wykorzystania réznorodnych przepisow, od
potraw duszonych, przez ciasteczka, az po ulubione ciasta.

Wskazéwka: Podczas gotowania pozostaw pokrywe zamknietg
tak dtugo, jak to mozliwe, aby utrzymaé temperature w obszarze
gotowania.

Jesli potrawa zbyt szybko sie przypieka, zmniejsz ogien za
pomocg dwoch wigczonych palnikow.

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty podczas pieczenia duzych
kawatkdow miesa lub pieczeni, zaleca sie stosowanie termometru
do migsa umozliwiajgcego zmierzenie jego wewnetrznej
temperatury.

Czas pieczenia moze sie rozni¢ w zaleznosci od warunkéw
atmosferycznych, wielkosci porcji jedzenia oraz czestotliwosci
otwierania i zamykania pokrywy.

Dodatkowe funkcje pokrywy do gotowania:

Zwieksza skutecznos¢ nagrzewania: Utrzymuje gorgce
powietrze wokot ptyty grillowej, skracajgc czas nagrzewania o
potowe i oszczedzajgc gaz. (Rys. 14)

Ochrona przed wiatrem: (gdy pokrywa jest otwarta — Rys.
16): Chroni ptyte grillowg i palniki przed wiatrem w trakcie
uzytkowania.

Ochrona przed zachlapaniem: (gdy pokrywa jest otwarta — Rys.
16): Zapobiega rozpryskiwaniu sie ttuszczu w trakcie gotowania.
Ochrona plyty grillowej: (gdy pokrywa jest zamknieta — Rys.
17): Zabezpiecza ptyte grillowg podczas przechowywania.

L. Pokrywa ochronna (w zaleznosci od
modelu gazowej ptyty grillowej)

Pokrywa ochronna gazowej ptyty grillowej stuzy do wielu celow:
Zwieksza skuteczno$¢ nagrzewania: Utrzymuje gorgce
powietrze wokot ptyty grillowej, skracajgc czas nagrzewania o
potowe i oszczedzajgc gaz. (rys. 14)

Ochrona przed wiatrem: (gdy pokrywa jest otwarta — rys. 16):
Chroni ptyte grillowa i palniki przed wiatrem podczas uzytkowania.
Ochrona przed zachlapaniem: (gdy pokrywa jest otwarta — rys.
16): Zapobiega rozpryskiwaniu sie ttuszczu w trakcie gotowania.
Ochrona plyty grillowej: (gdy pokrywa jest zamknieta —rys. 17):
Zabezpiecza

ptyte grillowg podczas przechowywania.

Uwaga: Pokrywa ochronna nie jest przeznaczona do gotowania i
nie nalezy jej zamykac podczas gotowania.

M. Wymiana butli z gazem

- Zawsze pracuj na zewngtrz w dobrze wentylowanym miejscu,
nigdy w obecnosci ptomienia, iskier lub zrodta ciepta.

- Ustaw pokretta sterujgce w pozycji ,wylaczone” (e), a
nastepnie zamknij zawor butli gazowe;.

- Odkreci¢ zawor redukeyjny, sprawdzi¢ dobry stan uszczelki.

- Zamontuj petng butle gazowg, ponownie zainstaluj regulator,

55

uwazajac, aby nie napreza¢ weza. Sprawdz czy nie ma
wyciekow gazu (patrz punkt E.)

N. Czyszczenie i konserwacja

Nigdy nie poczynia¢ zmian w urzadzeniu; kazda modyfikacja
moze okazac si¢ niebezpieczna.

Uwielbiamy grillowa¢, ale czyszczenie nigdy nie jest
przyjemnoscia. Jest to jednak bardzo wazny etap kazdego
grilowania. Regularne czyszczenie zwigksza trwato$¢ i
niezawodno$¢ Twojej gazowej ptyty grillowej Campingaz®.

Powierzchnia do gotowania:

Przed czyszczeniem nalezy poczeka¢, az powierzchnia
do gotowania ostygnie. Uzyj s$rodka do czyszczenia grilla
Campingaz®Cleaner Spray BBQ i fopatki. Opcjonalnie, do
odttuszczenia powierzchni do gotowania mozna uzy¢ ptynu do
mycia naczyn.

Po czyszczeniu zawsze doktadnie sptucz powierzchnie wodg i
jesli to mozliwe, unikaj stosowania szorstkich ggbek. Wybierz
miekka Sciereczke z mikrofibry, ktéra jest rownie skuteczna i
zapobiega powstawaniu uszkodzen.

Przed ponownym zatozeniem ptyt do gotowania nalezy je lekko
natrze¢ ttuszczem, aby zabezpieczy¢ je przed korozjg i zapobiec
rdzewieniu oraz przywieraniu potraw do powierzchni.
Campingaz® zaleca naktadanie na powierzchnie do gotowania
cienkiej warstwy oleju roslinnego za pomoca recznika kuchennego.

Szuflada na tluszcz:

Nalezy pamieta¢ o regularnym opréznianiu szuflady na ttuszcz
C (rys. 10), aby zapobiec jej przepetnieniu. Szuflada na ttuszcz
moze sie szybko wypehi¢, szczegdlnie podczas czyszczenia
wodg powierzchni do gotowania. Dla wiekszej wygody szuflade
na ttuszcz mozna my¢ w zmywarce.

Lejek do ttuszczu:

Lejek do ttuszczu (Rys. 09) odprowadza nadmiar tluszczu do
pojemnika na ttuszcz (Rys. 18).

Lejek jest wyjmowany i mozna go myé w zmywarce, poniewaz
jest wykonany ze stali nierdzewne;j.

Sciany podstawy, pokrywa, panel sterowania:

Od czasu do czasu nalezy czysci¢ te elementy przy pomocy
gabki i ptynu do mycia naczyn. Nie nalezy stosowacC srodkow
sciernych.

Palniki

- Aby utrzymaé gazowa plyte grillowg w doskonatym stanie
technicznym, zaleca sie jej okresowe czyszczenie (po 4 lub 5
uzyciach).

- Przed czyszczeniem nalezy poczekad, az gazowa ptyta grillowa
ostygnie.

- Zamknij butle gazowa.

- Palnik gazowej ptyty grillowej nalezy czysci¢ i sprawdzac¢ co
3 miesigce. Wyjmij caty palnik i sprawdz, czy otwory rurki
Venturiego nie sa zabrudzone lub zatkane pajeczynami,
gdyz moze to spowodowac nizszag wydajnos¢ palnika lub by¢
przyczyna niebezpiecznego pozaru gazu poza palnikiem.

- Gorng cze$c¢ palnika, jego boki i podstawe nalezy czyscic¢
wilgotng gabka (woda z ptynem do mycia naczyn). W razie
koniecznosci nalezy uzy¢ wilgotnej szczotki stalowej.

- Sprawdz, czy wszystkie otwory w palnikach sg drozne i pozostaw
palniki do wyschniecia przed ponownym uzyciem. W razie
koniecznosci nalezy oczysci¢ wyloty palnikéw szczotka druciana.

- Wyczys¢ otwory na dyszy Venturiego (patrz Rys. 19: a - otwory
wylotowe, b - otwory rurkiVenturiego) lub palnik, jesli to konieczne.

- Nie wolno modyfikowa¢ gazowej plyty grillowej: wszelkie
modyfikacje moga okazac sie niebezpieczne.

N.B.: Czeste czyszczenie palnika pozwala zachowa¢ go
w dobrym stanie do wielu zastosowan, a takze zapobiega
przedwczesnemu  utlenianiu,  spowodowanemu  gtéwnie
resztkami kwasu pozostatymi po gotowaniu. Utlenianie palnika
grilla jest jednak zjawiskiem normalnym.

O. Plyta grillowa ze stali nierdzewnej (w

zaleznosci od modelu gazowej ptyty|
grillowej)
Podczas uzytkowania ptyta grillowa zmienia kolor i jest to
zjawisko normalne. Zmiang t¢ mozna czasami zaobserwowacé
nawet po dokltadnym czyszczeniu.
Zapewniamy, ze przebarwienia te sg naturalnym zjawiskiem
zwigzanym z nagrzewaniem sie materiatu, z ktérego wykonano
ptyte grillowg. Nie ma to wptywu na wydajnos¢ produktu ani jego
zgodno$¢ z normami bezpieczenstwa zywnosci.
Ptyta grillowa pozostaje bezpieczna i wydajna, spetniajgc
wszystkie Panstwa wymagania kulinarne.

P. Przechowywanie

- Po uzyciu zamknij zawor butli gazowej, przekrecajgc pokretto.




- Przechowuj urzadzenie w suchym, zamknietym pomieszczeniu (np. w garazu), aby chroni¢ je przed czynnikami atmosferycznymi.

- Odtacz butle gazows i przechowuj jg na zewnatrz.

- Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas, zaleca sie¢ chroniC je przed zabrudzeniem, przykrywajgc odpowiednim
pokrowcem podczas przechowywania.

Q. Wyposazenie dodatkowe

Aby zapewni¢ Panstwu jak najlepsze wrazenia z grillowania, firma Campingaz® zaprojektowata wiele akcesoriow, ktore pomogg Panstwu w
przygotowywaniu ulubionych potraw na gazowej ptycie grillowej i sprawia, ze czyszczenie bedzie tak proste, jak to tylko mozliwe, a gazowa
ptyta grillowa postuzy jak najdtuzej:

Podstawowe akcesoria do

grillowania Czyszczenie i ochrona

Przybory premium:

Szpatutki, szczypce itp. Dopasowane pokrowce

Rekawica do grillowania Szczotki

Klosz do grillowania Srodek czyszczacy w sprayu

Przyrzady do czyszczenia stali
nierdzewnej

Kamien do pizzy

Aby zapoznac sie¢ z petng ofertg i uzyskac¢ wiecej informacji, odwiedz strone internetowg www.Campingaz.com

Firma ADG (Campingaz®) zaleca, aby uzywac jej gazowych ptyt grillowych z akcesoriami i cze$ciami zamiennymi firmy Campingaz®. ADG
(Campingaz®) nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia lub awarie powstate w wyniku stosowania akcesoriéw i/lub czesci
zamiennych innych marek.

R. Ochrona srodowiska

Chroncie srodowisko! Urzgdzenie zawiera materiaty podlegajgc zbiorce lub recyklingowi. Dostarczcie je do zaktadu zbiérki odpadow w
waszej gminie i dokonajcie segregacji opakowan.

S. Rozwigzywanie probleméw

Nieprawidtowosci Prawdopodobne przyczyny / porady

Palnik nie zapala sie * Brak doprowadzania gazu.

* Regulator nie dziata.

* Niedrozny waz, zawér, zwezka Venturiego lub otwory palnika.
* Zwezka Venturiego nie osadzona nad strumieniem.

Palnik wydaje nagty podmuch gazu | * Sprawdzi¢ doprowadzanie gazu.
lub gasnie + Sprawdzié ztgcza wezy.
» Skontaktowa¢ sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Niestabilno$¢ ptomienia * Nowa butla moze zawiera¢ powietrze. Kontynuowac korzystanie — problem zniknie samoistnie.
» Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Duze ptomienie na powierzchni | ¢ Dysza doprowadzajgca strumien gazu nie podtgczona prawidtowo do zwezki Venturiego.
palnika Wyregulowa¢ zwezke Venturiego.

* Niedroznos¢ zwezki Venturiego (np. pajeczyny). Oczysci¢ zwezke Venturiego.
» Skontaktowa¢ sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Niski ptomien na strumieniu gazu » Butla gazowa jest bliska wyczerpania. Zmieni¢ butle — problem zniknie samoistnie.
» Skontaktowac sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Nadmierne zapalanie si¢ ttuszczu * Oczysci¢ plytke zabezpieczajgca nad palnikiem.
* Zbyt wysoka temperatura grilla: Zmniejszy¢ ptomien.
» Oczysci¢ tace zbierajgcy ttuszcz.

Palniki da sig¢ zapalic za pomocg | ¢ Usterka przycisku zapalnika, kabla lub elektrody. Sprawdzi¢ okablowanie zapalnika.
igggrrlﬁillka g)?gzzoelgﬁryczz?]eggomoca « Sprawdzié stan elektrody i kabla.
* Skontaktowa¢ sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Ogien na ktérymkolwiek ze ztgczy * Nieszczelnos$¢ ztagcza.
* Natychmiast wytgczy¢ doprowadzanie gazu.
» Skontaktowa¢ sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Brak wytwarzania ciepta ¢ Niedroznos$¢ dyszy lub zwezki Venturiego.
» Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Ptomien za pokrettem regulacyjnym | ¢ Defekt modutu kurka.
* Wytaczy¢ urzgdzenie.
» Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Ogien pod panelem sterowania * Wytgczy¢ urzgdzenie.
e Zakreci¢ butle gazowa.
» Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.




NAVOD NA POUZITI

POZNAMKA: Jestlize neni uvedeno jinak, nasledujici obecné terminy: pfistroj / vyrobek / zafizeni v tomto navodu v8echny poukazuji na

vyrobek Campingaz® Plancha.

tyto pokyny.

C » Tento vyrobek je uréen pro bézné soukromé pouZiti a neni uréen pro komeréni ucely. Pfed pouzitim vyrobku si peclivé prectéte

Vyrobek pouzivejte pouze ve venkovnim prostredi.
Pfi montaZzi se doporucuje pouziti rukavic.

» Ve vyrobku nebo s vyrobkem nepouzivejte dfevéné uhli.

Nepouzivejte poSkozeny ¢i nefunkéni nizkotlaky regulator. Pouzivejte pouze fixni dekompresni ventily o odpovidajici pfislusné

evropské normé, ktera se na né vztahuje.
Dno topenis$té nezakryvejte hlinikovou folii.
Nenaklanéjte se nad horkou grilovaci plochu.

Pfi otevirani a zavirani vika béhem pouzivani rostu dbejte zvySené opatrnosti.
Spolec¢nost Campingaz® doporucuje pii manipulaci s dily, které mohou byt horké, vzdy pouzivat ochranné rukavice.
Pravidelné cistéte dno topenisté od mastnoty a zbytk( potravin, abyste predesli riziku vzniceni béhem pouzivani.

Abyste si neublizili nebo neposkodili plynovy gril Plancha, postupujte peclivé podle téchto pokynt.

A. Pro vasi bezpec¢nost

* V blizkosti tohoto plynového grilu Plancha neskladujte ani
nepouzivejte benzin ani jiné hoflavé kapaliny nebo pary.
Tento pfistroj musi byt béhem provozu umistén v dostate¢né
vzdalenosti od hoflavych material(.

Pokud je citit plyn:

1. Zaviete ventil plynové lahve.

2. Zavrete knofliky horakul

3. Odstranite vSechny zdroje otevieného plamene z blizkosti
grilu.

4. Otevrete viko grilu.

5. Pokud stale citite unikajici plyn fidte se pokyny odstavce E
zastoupeni firmy Campingaz®.

» S dily, které jsou chranény vyrobcem nebo zastupcem vyrobce,
se nesmi manipulovat.

» Po pouziti zavfete ventil plynové lahve.

Ujistéte se, Ze na zranitelné uzivatele (v€etné déti, starSich osob a

osob se zdravotnim postizenim) dohlizi osoba s plnymi fyzickymi,

mentalnimi a smyslovymi schopnostmi, ktera byla poucena

0 bezpe€ném pouzivani spotfebiCe a rozumi souvisejicim

nebezpecim. Se spotfebiCem si nesméji hrat déti. Déti nesmé;ji

spotrebi¢ sestavovat, Cistit ho ani provadét jeho udrzbu.

Doporucéeny vék:

Plynové spotfebice a pfislusenstvi: 15 let a starsi

Plynové lahve: 15 let a starsi

Pouzivejte pouze dily nebo pfisluSenstvi dodavané s vyrobkem

nebo zakoupené od autorizovaného servisniho partnera.

Nepouzivejte je s jinymi zafizenimi nebo k jinym uceldm. Vyrobek

pouzivejte vyhradné pro jeho ureny ucel uvedeny v navodu k

pouziti.

« Tento spotiebi€ se smi pouzivat pouze ve venkovnim prostiedi.
+ UPOZORNENI: Né&které &asti grilu mohou byt velmi horké. Gril
umistéte a pouzivejte mimo dosah déti.

» V okruhu pfiblizné 60 cm kolem spotfebi¢e by nemély byt zadné

hoflavé materidly.

Nepohybuijte se zapalenym nebo pouzivanym spotfebicem.

Je-li gril v provozu musi stat na vodorovném povrchu.

Minimalni pozadavek na pritok vzduchu pfi vétrani je 2 m3/kW/h.

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, mdze byt podpéra, na které gril

stoji, velmi horka. Plynovy gril Plancha nesmi byt umistén na

horlavém povrchu (plast, ubrus apod.). Doporu¢ujeme umistit

zafizeni na tepelné odolny povrch (beton, kamen, cihly, pfimo

na zem). V opacném pFipade by mél byt mezi gril a jeho podpéru

¢i vozik umistén nehoflavy, tepelné izolani material.

. I(BOetZ> 01h)ledu na vysku H, Sitku nebo prdmér D plynové lahve.
r.

. (Zggot?)l'k plynu musi byt umistén nejméné 30 cm od jednotky.
r.

* Minimalni nutna vyména vzduchu je 2m3/kW/h.

C. Plynové lahve

Tento spotiebi¢ je uzpusoben pro provoz s 4,5 az 15 kg propan
butanovou lahvi s vhodnym nizkotlakym regulatorem:
* Francie, Belgie, Lucembursko, Spojené kralovstvi, Irsko,
Portugalsko, Spanélsko, Italie, Recko, Svycarsku:
butan 28-30 mbar / propan 37 mbar. .
* Holandsko, Ceska republika, Norsko, Svédsko, Dansko,
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Finsko, Madarsko, Slovinsko, Slovensko, Bulharsko,
Turecko, Rumunsko, Chorvatsko, Estonsko, Litva,
LotySsko, Island
butan 30 mbar - propan 30 mbar.
* Polsko: propan 37 mbar.
Plynovou lahev vzdy pfipojujte nebo vyménujte v dobfe vétraném
prostoru, nikdy v pfitomnosti plamene, jisker nebo zdroja tepla.

Francie: (Obr.02)

Zarizeni Ize pouzivat se 2 druhy pruznych hadicek: (Obr. 03)

a) ohebna hadice ur€ena k pfipojeni na hadic¢niky s
krouzkovymi drazkami na strané grilu i regulatoru, pevné
uchycené pomoci hadicovych spon (podle normy XP D
36-110). Doporucena délka 1,25 m.

b) ohebna hadice (podle normy XP D 36-112 nebo NF D
36-112) opatfena matici se zavitem G 1/2 pro pfipojeni
ke grilu a matici se zavitem M 20x1,5 pro pfipojeni k
regulatoru, doporu¢ena délka 1,25 m.

Spotiebi¢ ma pfipojku pro privod plynu se zavitem G1/2.

V zavislosti na modelu mize byt dodavan s predem

namontovanou hadicovou spojkou s o-krouzkem NF a

tésnénim. (Obr. 04)

1) Pro pouzivani zafizeni s pruznou hadi¢kou XP D 36-
110: (viz ¢ast D - a))

- nasunte ohebnou hadici do nejdale na hadicovou spojku
na grilu i regulatoru.

- nasunte spony za prvni dva velké krouzky na koncovkach
a utahnéte je, dokud se utahovaci hlavice nezastavi.

- ékontrolujte tésnost podle pokynd uvedenych v odstavci

2) Pro pouzivani zafizeni s pruznou hadickou XP D
36-112 ¢i NF D 36-112, matice G 1/2 a M 20x1,5: (viz
¢ast D - b))

- V pfipadé potfeby uvolnéte a sundejte NF prstencovou
koncovku, abyste uvolnili vstupni pfipojku G1/2, a
sundejte tésnéni.

- utahnéte matici se zavitem G1/2 na hadici na vstupnim
konektoru grilu a matici se zavitem M20x1,5 na vystupnim
konektoru regulatoru podle pokyntd dodanych s ohebnou
hadici.

- pomoci klice pevné pfidrzte pfivodni konektor grilu a
dalSim klicem utahnéte nebo povolte zavitovou matici.

- pro upevnéni vystupni pfipojky redukéniho ventilu
pouzijte kli¢. (Obr. 05)

- tésnost Ize zkontrolovat podle postupu uvedeném v
odstavci E).

Zkontrolujte, zda je ohebna hadice normalné vedena, aniz
by se zkroutila nebo na ni byl vytvaren tah, a zda nepfichazi
do kontaktu s horkymi stranami zafizeni. Hadi¢ku je nutné
vymenit, jakmile bude dosazeno datumu zivotnosti, ktery je
na ni uveden a vzdy, pokud bude poskozena &i popraskana.




Belgie, Lucembursko, Holandsko, Spojené kralovstvi,
Irsko, Polsko, Portugalsko, Spanélsko, Italie, Ceska
republika, Norsko, Svédsko, Dansko, Finsko, Mad'arsko,
Slovinsko, Slovensko, Chorvatsko, Bulharsko, Turecko,
Rumunsko, Recko, Estonsko, Litva, LotySsko, Island::
(Obr. 02)

Plynovy gril Plancha je vybaven kruhovou pfipojkou. Méla
by se pouzivat s ohebnou hadici vhodnou pro pouziti s
butanem a propanem. Délka hadice by neméla pfesahnout
1,20 metru. Pokud je hadice poskozena, praskla, pokud to
vyzaduji narodni predpisy nebo je na konci zZivotnosti, je
tfeba ji vymeénit. Za hadici netahejte a nepropichuijte ji.
Hadici udrzujte v dostate¢né vzdalenosti od vSech c&asti
grilu, které se zahfivaji. Zkontrolujte, zda je ohebna hadice
normalné vedena, nekrouti se ani na ni neni vyvijen tah.

Svycarsko: (Obr. 02)

Gril by se mél pouzivat s ohebnou hadici vhodnou pro
pouziti s butanem a propanem. Délka nesmi presahnout
1,50 m. V pfipadé poskozeni, vykazuje-li praskliny, nebo
vyzaduji-li to mistni pfedpisy nebo kong€i-li jeho Zivotnost,
musi byt vyménén. Hadici nenatahujte ani nekrutte.
Udrzujte ji v dostate€né vzdalenosti od vSech &asti grilu,
které se zahfivaji. Zkontrolujte, zda je ohebna hadice
normalné vedena, nekrouti se ani na ni neni vyvijen tah.

Pripojeni pruzné hadice: Chcete-li pfipojit hadici ke
konektoru na grilu, utahnéte matici na hadici pevné, ale bez
nadmerné sily pomoci dvou dodanych kli¢a:

- klice €. 10 pro blokaci prechodky (Obr. 06)

- klice €. 17 na matici hadice (Obr. 06)

E. Kontrola tésnosti

1) Pracujte venku v dostate¢né vzdalenosti od vSech zdrojl
vzniceni (otevieny plamen, jiskry, salavé teplo). V blizkosti
grilu nebo plynové lahve nekufte.

2) Ujistéte se, Ze regulaéni knofliky jsou v poloze zavieno (OFF)(e).

3) V pripadé potfeby nasadte konec hadice zcela na pfipojku
regulatoru a zajistéte ji vhodnou sponou.

4) NaSroubujte nizkotlaky regulator na lahev. Pfitom se fidte

navodem k pouziti regulatoru.
cz 5) Pro kontrolu tésnosti pouzijte mydlovy roztok. Dualezité: ke

kontrole uniku plynu nikdy nepouzivejte otevieny plamen.

6) Naneste roztok na pfipojovaci koncovku/regulator/hadici/
zatizeni (Obr. 06) (ovladaci knofliky by mély zlstat zaviené:
vypnuta poloha e). Oteviete ventil plynové lahve.

7) V misté uniku plynu se tvofi bublinky.

8) Unik plynu muzZete odstranit dotaZenim spoje, pFipadné
vyménou vadného dilu. Grilu, ze kterého unika plyn nikdy
nepouzivejte.

9) Zavrete ventil plynové lahve. Tésnost zkontrolujte nejméné
jednou ro¢né a pfi kazdé vymeéneé plynové lahve.

Dulezité: Ke zjisténi uniku plynu nikdy nepouzivejte plamen.

Plynova lahev se musi ménit a kontrolovat na tésnost alespon

jednou ro¢né.

F. Baterie na elektronické zapalovani

1) Pozadavek na baterie

Vas$ gril Plancha je vybaven elektronickym zapalovanim, které
vyzaduje jednu baterii AA/LRG.

PFislusna baterie je pro vétsi komfort zakaznika soucasti baleni.
Pokud gril del$i dobu nepouzivate, doporu¢ujeme baterii z grilu
vyndat a uskladnit ji oddélené na suchém, chladném misté.

2) Vyména baterie

+ |dentifikujte elektronické zapalovani.

» OdSroubuijte plastovou krytku

» Vymérnte baterii, dodrzujte spravnou polaritu.

» NaSroubujte krytku zpatky na misto

» Informace o recyklaci baterii najdete v kapitole F(3).

» Nenabijeci baterie se nesméji nabijet.

3) Likvidace baterii

Tento symbol, ktery se nachazi na bateriich, znamena, ze
ﬁ na konci Zivotnosti se musi baterie vyjmout z jednotky
a poté recyklovat nebo fadné zlikvidovat.
Baterie se nesmi vyhazovat do odpadu, ale je tfeba je odnést na
sbérné misto (recyklaéni stfedisko atd.). Informujte se u mistnich
organu. Baterie nikdy nevyhazujte do pfirody. Nesnazte se
baterie spalovat: pfitomnost nékterych latek (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni)
v pouzitych bateriich mize byt nebezpeéna pro Zivotni prostredi
a lidské zdravi.

G. Pouziti grilu
1) Pfed pouzitim
Pfipomenuti: Gril nikdy nepouzivejte, dokud si pozorné
neprectete navod k pouziti a piné mu neporozumite. Kromé toho
se ujistéte, ze:
* Nikde neunika plyn.
« Hadice se nedotyka zadnych soucasti, které by se mohly silné
zahftat. (Obr. 08)
Nalevka pro odvadéni tuku je spravné zasunuta do
vyhrazeného pouzdra. (Obr. 09)
Nadoba na tuk C (Obr. 10) je spravné zasunuta do své
prihradky.
Horaky nejsou zakryté ani ucpané (napf. pavucinami). (Obr. 11)
« Doporu€ujeme pouzivat ochranné rukavice, obzvlasté pfi

manipulaci s horkymi sou¢astmi.

Zkontrolujte zda ventily (VT) zapadly do Venturiho
trubice (1J). (Obr. 12)

2) Prvni pouziti grilu
PFi prvnim pouziti zahfivejte gril se vSemi hofaky v pIné oteviené
poloze ( 4 @ ) (se zavienym vikem) po dobu pfiblizné 30 minut,

aby se odstranily pfipadné pachy ze zbytk( natérd na novych
dilech.

H. Zapalovani horakt grilu

- Otevrete viko grilu.

- Zkontrolujte, zda jsou ovladaci knofliky v poloze ,Vypnuto” -
LOFF” (e).

- Stisknéte oto¢ny regulator a otocte jim proti sméru hodinovych
rucic¢ek az do polohy ,full flow" (maximalni plamen) ( 4 6)

- Okamzité stisknéte tlacitko zapalovace ( 4 ), az dojde k jeho
cvaknuti.

- Pokud se hofak nezapali ani po 4 nebo 5 pokusech, otocte
ovladaci knoflik do polohy ,vypnuto“ (e), vyckejte 5 minut a
poté krok zopakujte.

Jakmile bude horak zapdleny, existuji 2 mozZnosti, jak zapalit

dal$i horak:

* moznost spociva v tom, Ze zopakujete operaci zapalovani tak,
jak je popsana vyse ;

NEBO

* moznost spoCiva v tom, Ze zapalite hofak, ktery se nachazi
napravo Ci nalevo od 1. zapaleného hofaku, poté zapalite
postupné ostatni hofaky otacenim ovladaciho knofliku do
polohy piného pritoku ( 4 @ ).

Pokud piezoelektrické nebo elektrické zapalovani nefunguje,
pouzijte ruéni zapaleni (viz nasledujici odstavec).

V pfipadé zpétného hofeni (plamen uvnitf hofaku) vyrobek
vypnéte, nechte ho vychladnout (asi pét minut) a poté ho znovu
zapalte. Pokud problém zpétného hofeni neustava, kontaktujte
svého mistniho zastupce spole¢nosti Campingaz®.

Il. Hofak grilu — ruéni zapaleni

Pokud prestane fungovat automatické zapalovani, otocte
regulatorem do polohy ,off* (vypnuto) (e) a pockejte 5 minut.
Pro pfistup k hofaku sejméte rost.

Pfilozte dlouhou zapalenou zapalku k vystupiim plamene hofaku
a otocte ovladaci knoflik na ovladacim panelu do piné oteviené
polohy (4 @ ) na stejné strané, kde mate zapalku.

Poté nastavte ovladaci knoflik na nizky pratok a udrzujte ruce v
bezpecné vzdalenosti od plamenu.

J. Vypnuti horaku grilu

Otocte regulaéni knofliky do polohy vypnuto (OFF) (e) a zaviete
ventil na lahvi.

K. Viko grilu s teplomérem (v zavislosti na

modelu plynového grilu Plancha)

Pfiprava jidla na grilu, jak ji zname, se zménila, gril s vikem
otevira dvefe k nekone¢nym moznostem pfipravy jidla.

Pro dosazeni nejlep$ich vysledku pfipravy jidla pfedehtiveijte gril
po dobu 5-10 minut se zavifenym vikem, coz nejen zkrati dobu
zahfivani, ale také pomuze grilovaci plose dosahnout maximalni
teploty.

Horky grilovaci povrch nejen zabrani pfichyceni pokrmiu k
povrchu, ale také zajisti nejlepsi karamelizaci steaku a masa,
coz ma za nasledek uzasnou chut.
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Pouziti pro grilovani (viko v oteviené poloze — Obr. 13):
Umoznuje pouziti rostu k opékani pokrm( bez vzplanuti.

Gril se pouziva tradi¢nim zplsobem s otevienym vikem, coz
je idealni pro grilované pokrmy, jako jsou ryby, morské plody,
zelenina, ovoce, pokrmy nakrajené nadrobno, vejce a palacinky
atd.

Pokud je pokrm kfupavy pfili§ rychle, sniZte teplotu na vSech
zapnutych hofacich.

Konvekéni vareni (viko je v zaviené poloze — Obr. 14): Grilovaci
plochu Ize pouzivat jako troubu, idealni pro peceni kufat, masa,
ryb, pizzy, zapékani a dokonce i peceni kolacu.

Predehrejte gril se zavienym vikem na pozadovanou teplotu
pomoci 1 ze 2 horakli s ostatnimi vypnutymi, aby se vytvofil
konvekeéni efekt. (Obr. 14)

S pouzitim teploméru ve viku regulujte 1 hofak podle potreby tak,
aby se pfi zavieném viku udrzovala idealni potrebna teplota.
Pokrm polozte na grilovaci plochu grilu nad vypnuty hofak. Tim
zabranite pfipalovani pokrm( a zajistite rovhomérné vareni pfi
pouziti konvekéni metody.

Kromé toho doporuCujeme pfi peceni pouzivat pfilozené
(v zavislosti na modelu plynového grilu Plancha) vyvySené
pfisluenstvi trouby (viz obr. 15) nebo podobné pfisluSenstvi
na peceni. PfisluSenstvi zajisti zvednuti ingredienci nad rost,
¢imz umoznuje proudéni horkého vzduchu mezi rostem a
ingrediencemi, a tim dosahuje dokonalych vysledkd peceni.
Takové prisluSenstvi trouby umozriuje pfipravovat na grilu
nejruznéjsi recepty od zapékanych pokrmu pres susenky az po
oblibeny kolac.

Tip: Béhem pfipravy jidla nechte viko co nejvice zavfené, abyste
udrzeli teplotu uvnitf prostoru pro pfipravu jidla.

Pokud je pokrm kfupavy pfili§ rychle, snizte teplotu pomoci dvou
zapnutych horaku.

Pro dosazeni optimalnich vysledku pfi peceni velkych kust masa
nebo pecené se doporucuje pouzivat teplomér na maso k méreni
vnitfni teploty masa.

Doba pfipravy jidla se maze liSit v zavislosti na povétrnostnich
podminkach, velikosti porce jidla a Cetnosti otevirani a zavirani
vika.

Dalsi funkce vika grilu:

Zvysuje ucinnost predehfevu: Udrzuje horky vzduch kolem
roStu, ¢imz zkracuje dobu pfedehfivani na polovinu a Setfi plyn.
(Obr. 14)

Ochrana proti vétru: (v oteviené poloze — Obr. 16): Béhem
pouzivani chrani rost a hofaky pfed vétrem.

Ochrana pred vystfiknutim mastnoty: (v oteviené poloze —
Obr. 16): Zabranuje rozstfikovani tuku pfi pripravé jidla.
Ochrana rostu: (v zaviené poloze - Obr. 17): Chrani rost pfi
skladovani.

L. Ochranné viko (v zavislosti na modelu
plynového grilu Plancha)

Ochranné viko grilu slouzi k nékolika u¢elim:

ZvySuje ucinnost predehrevu: Udrzuje horky vzduch kolem
rostu,

¢imz zkracuje dobu predehfivani na polovinu a Setfi plyn.
(Obr. 14)

Ochrana proti vétru: (v oteviené poloze — obr. 16): B&hem
pouzivani chrani rost a hofaky pred vétrem.

Ochrana pred vystrfiknutim mastnoty: (v oteviené poloze —
obr. 16): Zabranuje rozstfikovani tuku pfi pfipravé jidla.
Ochrana rostu: (v zaviené poloze — obr. 17): Chrani rost pfi
skladovani.

Poznamka: Ochranné viko neni uréeno k pfiprave jidla a b&éhem
pfipravy jidla by nemélo byt zaviené.

M. Vyména plynové lahve

- Vzdy pracujte v dobfe vétraném prostoru, nikdy v pfitomnosti
plamene, jisker nebo zdroju tepla.

- Vratte ovladaci knofliky do polohy ,vypnuto” (e) a zavfete ventil
plynové lahve.

- Odsroubujte regulator a prfesvédcte se, Zze gumoveé tésnéni je
na svém misté a v bezvadném stavu.

- Umistéte na své misto plnou lahev s plynem, znovu nasadte
regulator a dbejte na to, abyste nevyvijeli tah na hadici.
Zkontrolujte, zda nedochazi k uniku plynu (viz ¢ast E.)

N. Cisténi a udrzba
Gril zadnym zptisobem neupravujte. Pfipadna Uprava muze

byt nebezpeéna.
Grilovani milujeme, ale &isténi je vzdycky otrava. Presto vSak
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jde o velmi dilezitou fazi kazdého grilovani. Pravidelné ¢isténi
usnadriuje zivotnost a spolehlivost vaseho grilu Campingaz®.
Grilovaci plocha:

Pred cisténim nechte grilovaci plochu vychladnout. Pouzijte
Cistici prostfedek na grilovani ve spreji Campingaz® a $pachtli.
K odmasténi grilovaci plochy muzete pouzit také prostfedek na
myti nadobi.

Pri cisténi plochu vzdy ddkladné oplachnéte vodou a pokud
mozno nepouzivejte houbi¢ky na drhnuti/draténky a zvolte
mekkou utérku z mikrovlakna, ktera je stejné Gc€inna a zabrani
poskozeni.

Pfed vracenim grilovaci plochy na misto ji lehce potfete tukem,
abyste ji ochranili pfed korozi a zabranili rezavéni a pfichyceni
k jidlu.

Spole¢nost Campingaz® doporucuje nanést na grilovaci plochu
kuchyriskou utérkou tenkou vrstvu rostlinného oleje.

Zasuvka na mastnotu:

Nezapomerite pravidelné vyprazdiiovat zasuvku na mastnotu C
Obr. 10), aby nedoslo k jejimu pfeplnéni. Zasuvka na mastnotu
se mUze rychle zaplnit, zejména pfi ¢isténi varné plochy vodou.
Pro vétsi pohodli je zasuvka na mastnotu vhodna do mycky
nadobi.

Nalevka na odvadéni tuku:

Nalevka na tuk (Obr. 09) odvadi pfebyte¢ny tuk do nadobky na
tuk (Obr. 18).

Nalevka je odnimatelna a lIze ji myt v my€ce nadobi, protoze je
vyrobena z nerezové oceli.

Stény, viko, ovladaci panel:
Cas od ¢asu tyto prvky ocistéte houbi¢kou s mycim prostfedkem.
Nepouzivejte abrazivni prostfedky.

Horaky

- Pro udrzZeni perfektniho provozniho stavu grilu se doporucuje
jeho pravidelné ¢isténi (po 4 az 5 pouzitich).

- Pred cisténim pockejte, az gril vychladne.

- Zavrete ventil plynové lahve.

- Hofdk grilu je tfeba distit a kontrolovat kazdé 3 meésice.
Vyjméte cely hofdk a zkontrolujte, zda otvory Venturiho trubice
neucpavaji necistoty nebo pavuciny, které mohou zpUsobit nizsi
ucinnost hotaku nebo nebezpecny pozar plynu mimo horéak.

- Vycistéte horni cast horaku, jeho boky a dno pomoci vihké
houbi¢ky (voda s mycim prostfedkem). V pripadé potieby
pouzijte vihky ocelovy kartac.

- Zkontrolujte, zda jsou vsechny vystupy hordku cisté, a pred
dalsim pouzitim je nechte vyschnout. V pfipadé potreby
uvolnéte draténym kartacem otvory hofaku.

-V pfipadé potieby vycistéte otvory na Venturiho trysce (viz Obr.
19: a - vystupni otvory, b — otvory Venturiho trubice) nebo horéak.

- Gril nikdy neupravujte: jakdkoli Uprava maze byt nebezpecna.

Pozn.: Casté &iéténi hofaku ho udrzuje v dobrém stavu po mnoho
pouziti a zabrariuje predasné oxidaci, zejména v dlsledku
kyselych zbytku z vareni. Oxidace horaku grilu je vS§ak normalni.

O. Rost z nerezové oceli (v zavislosti na
modelu plynového grilu Plancha)

Je normalni, Ze béhem pouzivani rost zméni barvu. Tuto zménu
Ize nékdy pozorovat i po dikladném vycisténi.

Ujistujeme vas, Ze tato zména barvy je pfirozenym jevem
suroviny, ze které je rost vyroben, kdyz se zahfeje na vysokou
teplotu. To nema vliv na vykon vyrobku ani na jeho shodu s
normami pro bezpecénost potravin.

Rost zlstava bezpecny a uc€inny pro vSechny vase potreby
vareni.

P. Skladovani

- Po pouziti uzavfete ventil plynové lahve oto¢enim ru¢niho
kolecka.

- Spotrebi¢ skladujte v suchém, uzavieném prostoru (napf. v
garazi), aby byl chranén pfed povétrnostnimi vlivy.

- Odpojte plynovou lahev a ulozte ji venku.

- Pokud spotfebi¢ del$i dobu nepouzivate, doporucujeme jej
bé&hem skladovani chranit pfed znecisténim vhodnym krytem.



Q. Doploky

Abyste méli z grilovani ty nejlepsi zazitky, navrhla spolec¢nost Campingaz® mnoho pfislusenstvi, které vam usnadni pfipravu vasich
oblibenych pokrm( na rostu grilu, usnadni ¢iSténi a zajisti delSi Zivotnost rostu grilu:

Zakladni potreby pro

grilovéni Cisténi a ochrana

Prémiové pomucky:

Spachtle, Klesté atd. Ochranné obaly

Grilovaci rukavice Kartace

Grilovaci poklop (klo$) Cistici sprej

Pizza kamen Cistici spreje na nerez

Pokud si chcete prohlédnout nasi uplnou nabidku a ziskat vice informaci, navstivte www.Campingaz.com

Spolec¢nost ADG (Campingaz®) doporucuje, aby jeji plynové grily Plancha byly systematicky pouzivany s pfislusenstvim a nahradnimi
dily od spole¢nosti Campingaz®. Spole¢nost ADG (Campingaz®) nenese Zadnou odpovédnost za poskozeni nebo poruchy zplisobené
pouzitim pfislusenstvi a/nebo nahradnich dilt jinych znacek.

R. Ochrana zivotniho prostredi

Nezapominejte na ochranu zivotniho prostfedi! Vas pfistroj se sklada z materialu, ktery mize byt znovu pouzit nebo recyklovan. Proto jej
pfi odstranéni zaneste na sbérné misto a obal vyhazujte do tfidéného odpadu.

S. Reseni problémui:

ZAVADA

PRICINA

Horak se nezapaluje

* Nedostate¢na dodavka plynu.

* Regulator nefunguje.

* Zablokovana hadice, ventil, Venturiho trubice ¢i otvory na hofaku.
* Venturiho trubice neni umisténa nad tryskou.

Horak vybuchne nebo zhasina

* Prekontrolujte dodavku plynu.
» Prekontrolujte pfipojeni hadic.
* Kontaktujte servis.

Nestalé prskajici plameny

* Nova lahev mlze obsahovat vzduch. Pokracujte v pouzivani, problém zmizi.
» Kontaktujte servis.

Velké plameny na povrchu hofaku

e Chybné pfipojeni trysky k Venturiho trubici. Upravte Venturiho trubici.
* Venturiho trubice je ucpana napf. pavucinami). Vycistéte Venturiho trubici.
» Kontaktujte servis.

Na trysce je maly plamen

e Lahev je téméF prazdna. Lahev vymérite, problém zmizi.
* Kontaktujte servis.

Oheri z velkého mnozZstvi tuku

* Vycistéte ochrannou desku nad hofakem.
» Teplota grilu je pfili§ vysoka: Nizky plamen.
* Vycistéte odkapavaci tacek.

Horaky lze zapalit sirkou, ale ne
zapalova¢em PIEZO

* Nefunguijici tlacitko, draty Ci elektroda zapalovace. Pfekontrolujte kabel zapalovace.
* Prekontrolujte stav elektrody a spojovaciho dratu.
¢ Kontaktujte servis.

Ohen u jakéhokoli spoje

« Unik ve spoji.
¢ Okamzité vypnéte dodavku plynu.
* Kontaktujte servis

Nedostatek tepla

* Ucpany hofak nebo Venturiho trubice.
* Kontaktujte servis.

Oheri za knoflikem ovladanim

* Rozbita ovladaci jednotka.
e Zafizeni vypnéte.
* Kontaktujte servis.

Ohen pod panelem ovladani

e Zafizeni vypnéte.
* Zavfete plynovy cylindr.
* Kontaktujte servis.




NAVOD NA POUZITI

precitajte pokyny.
Produkt pouzivajte len v exteriéri.
Na zostavenie produktu je najlepSie nosit' rukavice.

POZNAMKA: Ak nie je uvedené inak, vSetky nasledujlce vSeobecné pojmy ,spotrebié/produkt/vybavenie/zariadenie* uvadzané v tomto
navode sa vztahuju na produkt Campingaz® Plancha.

C » Tento produkt je ur€eny na bezné sukromné pouzitie a nie na komeréné ucely. Pred pouZitim tohto produktu si pozorne

» Na tomto produkte alebo s tymto produktom nepouzivajte drevené uhlie.
» Nepouzivajte regulator tlaku. Pouzivajte iba regulatory s pevnou regulaciou v sulade s platnymi prisluSnymi eurépskymi

normami.
Spodok ohniska nezakryvajte hlinikovou féliou.
Nenaklanajte sa nad horucu varnu plochu.

Pri otvarani a zatvarani krytu, ked sa platha prave pouziva, budte opatrni.
Campingaz® odporuca, aby ste pri manipulacii s komponentmi, ktoré mézu byt horuce, vzdy pouzivali ochranné rukavice.
Pravidelne Cistite spodok ohniska od mastnoty a zvyskov potravin, aby ste zabranili vzplanutiu po¢as pouzivania.

Désledne dodrziavajte tieto pokyny, aby ste sa vyhli zraneniu alebo poskodeniu platne Plancha.

A. Pre vasu bezpecnost’

» V blizkosti tejto platne Plancha neskladujte ani nepouzivajte
benzin ani iné horlavé kvapaliny alebo vypary. Toto zariadenie
sa pocCas prevadzky musi uchovavat mimo dosahu horfavych
materiélov.

V pripade, ze zacitite zapach plynu:

e Pol'sko: propan 37 mbar.

Plynovu flasu vzdy pripdjajte alebo vymienajte v exteriéri na
dobre vetranom mieste, nikdy nie v blizkosti plamenria, iskry alebo
zdroja tepla.

1. Zatvorte ventil na plynovej flasi n ;
2. Zatvorte ventily horaka Franctizsko: (Obr. 02)
3. Zahaste v3etky plamene rrizgroj(on';oigs pouzivat s dvomi druhmi ohybnych
4. Otvorte priklop rubic: r. 03 o
. . . . . " a) Ohybna hadica navrhnuta na pripojenie k vrubkovanym
5. ﬁllfor?l?j?;t pﬁgggga‘ pozriite si § E, alebo sa ihned hadicovym konektorom na strane platne Plancha
: a regulatora, upevnena objimkami odla norm
* S dielmi, ktoré vyrobca alebo jeho zastupca zabezpedil XP D%G_']']O). Odgoruéané d|'2k1a1,25 m.(p y
g%h;i“rj%[n'aptr?rttge;kﬁg'aSf?ats‘esm'e manipulovat. b) Ohybna hadica (v stlade s normou XP D 36-112 alebo
* uziti zatv ynovu u. NF D 36-112) so zavitovou maticou G 1/2 na pripojenie
Uistite sa, Ze zranitefni pouZivatelia (vratane deti, starSich osdb k platni Plan)cha a zavitovou maticou M 20 F; ‘)1{:, na
a 0sdb so_zdravotnym postihnutim) su pod dozorom osoby pripojenie k regulatoru, odporu¢ana dizka 1,25 m.
s uplnymi fyzickymi, dusevnymi a zmyslovymi schopnostami, Spotrebi¢ je vybaveny zavitovym konektorom G1/2
ktora bola pou¢ena o bezpetnom pouzivani spotrebi¢a a rozumie na privod plynu. V zavislosti od modelu méze byt
vyskytujucim sa rizikam. Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. dodavany s vopred namontovanym vrubkovanym
glgntéi',véisgeniek a Udrzbu nesmu vykonavat deti. hadicovym konektorom NF a tesnenim. (Obr. 04)
porucany vek:
Plynove spotrebice a prisluSenstvo: 15 a viac rokov 1) Pouzivanie pristroja s ohybnou trubicou XP D 36-110:
Plynové flase: 15 a viac rokov (pozri oddiel D - a))
Pouzivajte len diely alebo prisluSenstvo dodané s vyrobkom alebo - Nasunte ohybnu hadicu na vrdbkovany hadicovy
zakupené v autorizovanom servisnom stredisku. Nepouzivajte konektor na platni Plancha aj regulatore az na doraz.
s _inymi zariadeniami alebo na iné Ucely. Vyrobok pouZzivajte - Nasuiite objimky za dva prvé velké krazky na koncovych
vyluéne na urceny ucel, uvedeny v navode na obsluhu. &astiach a utiahnite ich az na doraz.
B. Miest Siti - Skontrolujte netesnosti podla pokynov v ¢asti E.
. Miesto pouzitia
+ Tento spotrebi¢ sa musi pouzivat len v exteriéri. 2) PouZzivanie pristroja s ohybnou trubicou XP D 36-112
« POZOR: Dostupné ¢asti mdzu byt horuce. Drzte mimo dosahu alebo NF D 36-112, matice G1/2 a M 20x1,5: (pozri
deti. oddiel D - b)) . . ,
+ V blizkosti spotrebiga do priblizne 60 cm po celom obvode sa -V pripade potreby uvolnite a odstrante NF prstencovu
nesmu nachadzat Ziadne horlavé materialy. konCQ\(ku, aby ste uvornili G1/2 konektor privodu, a
» Spotrebi¢ pocas horenia alebo pouzivania nepremiestriujte. .odst.rant(’a t.esn[eme.‘ S .
« Zariadenie pouzivaite na rovnej ploche. Utiahnite zavitovu maticu G1/2 na hadici v Casti privodného
+ Minimalne pozadované prudenie ventilatného vzduchu 2 m*kWrh. \ljog:slﬁo\;;sfulgtnn:hg Isgrc: gﬁtc?raf?;gg\l/éﬂonrq:?)%ud I’Zl sgk;(nl‘\?
» Ked sa spotrebi¢ pouziva, podklad, na ktorom platfia Plancha ktoré st stgastou ohybnej hadice ’
stoji, sa moze velmi zahriat. Platfia Plancha sa nesmie klast _ 1 5 o ¢
na horfavy povrch (plast, obrus atd.). Odporiu¢ame umiestnit E%Tgﬁgu akllé(;ihgﬁqvnﬁmdgg:ﬁ %rtli\é%%ri]t)é kglgﬁlgoruv%ﬁmg
zariadenie na teplovzdorny povrch (betén, kamen, tehlu, priamo Zavitovi maticu
na zem). V opa¢nom pripade sa ma medzi platiu Plancha Site KIUG .t' hnutie zavit bombe. (Obr. 05
a stojan alebo vozik polozit nehorfavy tepelnoizolaény material. - pouZite kluc na utiahnutie zavitu na bombe. (Obr. 05)
» Bez ohladu na vysku H, Sirku alebo priemer D flase. (obr. 1) - nepriepustnost skontrolujte podfa pokynov v odseku E).
+ Nadob lyn j trebné ukladat minimalne 30 d
je?,ngtﬁy, ?:bf%/)n Je poirebne Uiadat minimaine em o Skontrolujte, ¢i sa ohybna hadica da natiahnut bez skratenia
« Pogitajte so spotrebou vzduchu 2 m? / kW/hod alebo tahania a ¢i sa nedotyka horucich stran zariadenia.
/ ’ Musi sa vymenit pri dosiahnuti doby Zivotnosti uvedenej na
c PIynovej frase trubici alebo v pripade poskodenia alebo prasknutia.
Tento spotrebi¢ bol nastaveny na prevadzku s butanovymi/
propanovymi flaSami s hmotnostou 4,5 az 15 kg s vhodnym
regulatorom nizkeho tlaku:

+ Francuzsko, Belgicko, Luxembursko, Velka Britania, irsko,
Portugalsko, Spanielsko, Taliansko, Grécko, Svajciarsko:
butan 28-30 mbar / propan 37 mbar.

* Holandsko, Nérsko, Svédsko, Dansko, Finsko, Mad'arsko,
Slovinsko, Slovensko, Ceska republika, Bulharsko,
Turecko, Rumunsko, Chorvatsko, Estonsko, Litva,
LotySsko, Island:
butan 30 mbar / propan 30 mbar.
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Belgicko, Luxembursko, Vel'ka Britania, Irsko, Portugalsko,
Spanielsko, Taliansko, Chorvatsko, Holandsko, Norsko,
Svédsko, Dansko, Finsko, Madarsko, Slovinsko,
Slovensko, Ceska republika, Pol'sko, Bulharsko, Turecko,
Rumunsko, Grécko, Esténsko, Litva, LotySsko, Island:
(Obr. 02)

Platha Plancha je vybavena kruhovym konektorom. Mala
by sa pouzivat s ohybnou hadicou, ktora je vhodna na
pouzitie s butanom a propanom. Dizka hadice by nemala
presiahnut 1,20 metra. Mala by sa okamzite vymenit, ak je
posSkodena alebo prasknutd, ak to vyzaduju vnutrostatne
predpisy, pripadne na konci jej zivotnosti. Hadicu netahajte
ani neprepichujte.

UdrZiavajte hadicu mimo Casti platne Plancha, ktoré mézu
byt hortce. Skontrolujte, ¢i sa pruzna hadica da roztiahnut
bez krutenia alebo tahania.

Svajciarsko: (Obr. 02)

Platia Plancha by sa mala pouzivat s ohybnou hadicou,
ktora je vhodna na pouzitie s butanom a propanom. Musi
sa pouzivat s ohybnou rdrkou prislusnej kvality na pouzitie
propanu a butanu. DiZzka by nemala presiahnut 1,20 m.
Hadicu je potrebné vymenit, ak je poSkodena, popraskana,
ked to vyzaduje narodna legislativa alebo podla jej
exspiracie. Za rurku nenatahujte ani nekratte. Udrziavajte
ju mimo casti platne Plancha, ktoré mdzu byt horuce.
Skontrolujte, ¢€i je pruzna hadica normalne roztiahnuta bez
kratenia alebo tahania.

Pripojenie ohybnej rurky: Na pripojenie hadice ku konektoru
na platni Plancha utiahnite maticu na hadici pevne, ale nie
nadmernou silou, s pouzitim dvoch poskytnutych kfucov:

- klt¢ 10 na zablokovanie koncovky (Obr. 06)

- ki€ 17 na priskrutkovanie matice rarky (Obr. 06)

E. Skuska tesnosti

1) Vykonavaijte ju vonku, odstraote horlavé materialy z blizkosti.
V blizkosti platne Plancha alebo plynovej flase nefajcite.

2) Skontrolujte, €i su regulacné packy v polohe “OFF” (e).

3) Ak je to potrebné, zatlacte koniec hadice na dyzu regulatora
az na doraz a zaistite ju vhodnou sponou.

4) Uvolnite regulator tlaku na plynovej flasi.

5) S pouzitim mydlového roztoku skontrolujte pripadné
netesnosti. Délezité upozornenie: na kontrolu Uniku plynu
nikdy nepouzivajte otvoreny plamen.

6) Naneste roztok na pripojenia flaSe/regulatora/hadice/zostavy
(Obr. 06) (ovladacie gombiky by mali byt v zatvorenej polohe
OFF e). Otvorte ventil plynovej flase.

7) Ak sa tvoria bubliny, znamena to unik plyn.

8) Aby ste zabranili uniku, pritiahnite skrutky. Ak je suciastka
chybna, treba ju vymenit. Zariadenie nesmiete spustit, ak unik
plynu nebol odstraneny.

9) Zatvorte ventil na plynovej flasi. Netesnosti kontrolujte aspori
raz ro¢ne a pri kazdej vymene plynove;j flase.

Délezité upozornenie: na zistovanie Uniku plynu nikdy

nepouzivajte plamen.

Plynova flaSa sa musi vymenit a musi sa skontrolovat jej tesnost’

aspon raz roéne.

F. Batérie pre elektronické zapalovanie

1) Poziadavka na batérie

Vasa platiia Plancha je vybavena elektronickym zapalovanim,
ktoré vyzaduje jednu batériu AA/LRG.

Pre vacsie pohodlie je su€astou balenia aj prisludna batéria.

Ak sa gril dIh8i ¢as nepouziva, odporu¢ame batériu z grilu vybrat
a uskladnit ju oddelene na suchom a chladnom mieste.

2) Vymena batérie

» Vyhladajte elektronicky zapalovac

» Odskrutkujte plastovy kryt.

* Vymerite batériu, pricom dodrzte vyznacenu polaritu.

Naskrutkujte uzaver spat na miesto.
Postup recyklacie batérie je popisany v odseku F(3).
Nenabijatelné batérie sa nesmu nabijat.
3) Likvidacia batérii
Tento symbol na batériach znamena, ze po skonceni
E Zivotnosti sa batérie musia vytiahnut zo zariadenia a potom
recyklovat alebo nalezitym spdsobom zneskodnit.
Batérie by sa nemali vyhadzovat do domového odpadu, ale
odovzdat na zbernom mieste (recyklatnom stredisku a pod.).
Overte si spravny postup na miestnom obecnom urade. Nikdy
nevyhadzujte batérie volne do prirody. Nesnazte sa ich spalit:

pritomnost urcitych latok (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) v pouzitych batériach
mobze byt nebezpecna pre Zivotné prostredie aj fludské zdravie.

G. Pouzitie platne Plancha

1) Pred pouzitim

Pripomienka: Nikdy nepouzivajte platinu Plancha, ak ste si
pozorne neprecitali pokyny a neporozumeli ste im v plnom
rozsahu. Skontrolujte, Ci:

» Neunika plyn.

* Hadica sa nedotyka ziadnych sucasti, ktoré by sa mohli
zahriat. (Obr. 08)

Lievik na odvadzanie mastnoty bol spravne vlozeny do
uréeného krytu. (Obr. 09)

Nadoba na mastnotu C (Obr. 10) bola spravne ulozena v
schranke na tuto nadobu.

Horak nie je zablokovany ani uzavrety prekazkami (napr.
pavucinami). (Obr. 11)

Pri manipulécii s horicimi komponentmi sa odporuca pouzivat
ochranné rukavice.

.

.

Dokladne preverte, ¢i Venturiho trubky (VT) pokryvaju
napdajace. (1J) (Obr. 12)

2) Prvé pouzitie platne Plancha

Pri prvom pouziti ohrievajte platfiu Plancha s horakom v PLNEJ
PRIETOKOVEJ polohe (4 @ ) (so zatvorenym vekom) priblizne
30 minut, aby ste odstranili vSetky pachy vyplyvajuce z farby na
novych dieloch.

H. Zapalenie horakov platne Plancha

- Otvorte varné veko

- Ubezpecte sa, Ze regulacné packy su v polohe “OFF” (e).

- Stlatte a oto¢te ovladaci gombik proti smeru hodinovych
ruciciek a nastavte ho do polohy piného vykonu ( 4 @ ).

- Stacte na kratko tladidlo zapalovaca ( 4 ) kym necvakne.

- Ak sa horak nezapali po 4 alebo 5 pokusoch, oto¢te ovladacim
gombikom do polohy Vypnuté (e), pockajte 5 minit a potom
postup zopakujte.

Ked uz je horak zapaleny, existuju dve moznosti ako zapalit

dals$i horak :

* Prva moznost spoCiva v zopakovani zapalovania vy$Sie
opisanym spdsobom;

ALEBO

« Druha moznost spoc€iva v zapaleni horaku, ktory sa nachadza
napravo alebo nalavo od prvého zapaleného horéku a
postupne dalSich horakov oto¢enim regulacného gombiku do
polohy na piny vykon (4 ).

Ak zapalenie pomocou piezoeletrického alebo elektronického
zapalovaca nefunguje, pouzite manualne zapalenie (nasledujuci
odsek).

V pripade spatného vzplanutia (plamefi vo vnutri horaka)
vyrobok vypnite, nechajte ho vychladnut (priblizne pat minat)
a potom spotrebi¢ znovu zapalte. Ak problém so spatnym
vzplanutim pretrvava, obratte sa na miestneho zastupcu
spolo¢nosti Campingaz®.

I. Manualne horaka

Plancha

Ak automatické zapalovanie nefunguje, oto¢te ovladaci gombik
do polohy ,vypnuté” (e) a pockajte 5 minut.

Odstrarite platfiu, aby ste ziskali pristup k horaku.

Umiestnite dlha zapalku k vystupom plamena horaka, potom
otote ovladacim gombikom na ovladacom paneli do polohy
plného prietoku ( 4 @ ) na rovnakej strane ako zapalka.

zapalenie platne

Potom prepnite ovladaci gombik na pomaly prietok. Pocas celej
tejto doby majte ruky v bezpec&nej vzdialenosti od plameriov.

J. Vypnutie horaka platne Plancha

Vratte regulaéné packy do polohy “OFF* (e), potom zavrite ventil
na plynovej flasi.

K. Varné veko s teplomerom (v zavislosti od
modelu platne Plancha)

Spdsob varenia na platni Plancha, aky pozname, sa zmenil.
Platfia Plancha s varnym vekom prinasa nekone¢né moznosti
pripravy jedal.

Na dosiahnutie najlepSich vysledkov pri vareni pockajte
5 — 10 minut, kym sa platiia Plancha zahreje, so zatvorenym
varnym vekom. Skrati sa tym cas ohrevu a varna plocha
dosiahne svoju maximalnu teplotu.
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Ked je varna plocha horuca, potraviny sa k nej nepripalia a na
steaku ¢i inom kuse masa dosiahnete idealnu karamelizaciu,
a tym aj vynikajuce chute.

Grilovanie (veko v otvorenej polohe — Obr. 13): Platfiu mbzete
pouzit' na grilovanie potravin bez vzplanutia.

Pouzivajte platfiu Plancha tradicnym spdsobom pri otvorenom
veku — to je idealny spdsob pripravy grilovanych potravin, ako
su ryby, morské plody, zelenina, ovocie, krajané potraviny, vajcia
a palacinky atd'.

Ak sa potraviny opekaju prilis rychlo, zmiernite teplo na vSetkych
zapnutych horakoch.

Konvekéné varenie (veko v zatvorenej polohe — Obr. 14): Varnu
plochu mézete pouzit ako ruru, ¢o je idealne na pecenie kurata,
masa, ryb, pizze, méasa so zeleninou ¢i dokonca kolaca.

Predhrejte platfiu Plancha so zatvorenym vekom na pozadovanu
teplotu s pouzitim 1 z 2 horakov s maximalnou uroviou
ohrevu. Druhy horak by mal byt vypnuty, aby vznikol konvek&ny
efekt. (Obr. 14)

Pomocou teplomera na veku nastavte 1 horak podla potreby a
udrzujte pozadovanu idealnu teplotu, ked je veko zatvorené.
Umiestnite potraviny na varnd plochu platne Plancha nad
horakom, ktory je vypnuty. Predidete tym spaleniu potraviny
a zabezpecite rovnomerné varenie s vyuzitim konvekénej metody
varenia.

Okrem toho odporu¢ame pouzit prilozené varné podkladové
prislusenstvo (v zavislosti od modelu platne Plancha) (pozri
obr. 15) alebo podobné prislusenstvo na pecenie. S tymto
prisluSenstvom su ingrediencie umiestnené nad platriou, vdaka
¢omu horuci vzduch prudi medzi platfiou a ingredienciami, ¢o
vam umozni dosiahnut’ dokonalé vysledky pri peceni. S takymto
prisluSenstvom modzete na platni Plancha pripravovat rézne
jedla, poéndc masom so zeleninou cez susienky az po oblibené
kolace.

Tip: Pocas varenia majte veko zatvorené €o najcastejSie, aby sa
udrzala teplota vo varnom priestore.

Ak sa potraviny opekaju prili§ rychlo, zmiernite teplo pomocou
dvoch zapnutych horakov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pri vareni velkych kusov
masa alebo grilovanych potravin odpori¢ame pouzit teplomer na
meranie vnutornej teploty méasa.

Casy varenia sa mozu pri jednotlivych prileZitostiach grilovania
liSit v zavislosti od poveternostnych podmienok, velkosti porcii,
ako aj frekvencie otvarania a zatvarania veka.

Dalsie funkcie varného veka:

ZvysSenie ucinnosti predohrevu: horuci vzduch prudi okolo
platne, ¢im sa Cas predohrevu skracuje o polovicu a Setri sa
plynom. (Obr. 14)

Ochrana pred vetrom: (v otvorenej polohe — Obr. 16): chrani
platfiu a horaky pred vetrom pocas pouzivania.

Ochrana pred postriekanim: (v otvorenej polohe — Obr. 16):
zabranuje rozstrekovaniu tuku poc¢as varenia.

Ochrana platne: (v zatvorenej polohe — Obr. 17): chrani platriu
pocas skladovania.

L. Ochranné veko (v zavislosti od modelu
platne Plancha)

Ochranné veko platne Plancha ma viacero uc¢elov:

Zvysenie ucinnosti predohrevu: hordci vzduch prudi okolo
platne, ¢im sa Cas predohrevu skracuje o polovicu a Setri sa
plynom. (obr. 14)

Ochrana pred vetrom: (v otvorenej polohe — obr. 16): chrani
platriu a horaky pred vetrom pocas pouzivania.

Ochrana pred postriekanim: (v otvorenej polohe — obr. 16):
zabrafiuje rozstrekovaniu tuku poc€as varenia.

Ochrana platne: (v zatvorenej polohe — obr. 17): chrani

platriu poc¢as skladovania.

Poznamka: Ochranné veko nie je ur¢ené na varenie a pocas
varenia by nemalo byt zatvorené.

M. Vymena plynovej flase

- Flasu vzdy vymienajte na dobre vetranom mieste a nikdy nie
v pritomnosti plamena, iskry alebo zdroja tepla.

- Prepnite ovladacie gombiky do vypnutej polohy (e), potom
zatvorte ventil plynovej flade.

- Odskrutkujte regulator tlaku, skontrolujte stav rurok a tesnost
spojeni.

- Polozte pInu plynovu flasu na miesto, znova nasadte regulator,
no davajte si pozor, aby ste hadicu nenamahali. Skontrolujte
unik plynu (pozri oddiel E).
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N. Cistenie a udrzba

Nikdy nerobte zasahy do zariadenia: Akakol'vek modifikacia
moéze byt nebezpecna.

Milujeme grilovanie, ale Cistenie je vzdy neprijemné. Ide vSak
o dolezitu sucast kazdého grilovania. Pravidelnym cistenim
zlepsite trvanlivost a spolahlivost svojej platne Campingaz®
Plancha.

Varna plocha:

Pred Cistenim pockajte, kym varna plocha vychladne. Pouzite
Cistiaci prostriedok Campingaz® Cleaner Spray BBQ a stierku.
Pripadne pouzite tekuty prostriedok na riad na odmastenie varnej
plochy.

Pri Cisteni vzdy dokladne oplachujte vodou a nepouzivajte
drsné Spongie, ak je to mozné. RadSej zvolte makké utierky
z mikrovlakna, ktoré su rovnako Ucinné a zabrania poskodeniu.
Pred vymenou varnej plochy naneste na varnu plochu malé
mnozstvo tuku, ktory ju ochrani pred koréziou a zabrani tvorbe
hrdze a lepeniu potravin.

Campingaz® odporu¢a naniest na varnu plochu tenkd vrstvu
rastlinného oleja pomocou kuchynskej utierky.

Nadoba na mastnotu:

Nezabudnite pravidelne vyprazdrovat nadobu na mastnotu C
(Obr. 10), aby sa tato nadoba nepreplnila. Nadoba na mastnotu
sa dokaze rychlo naplnit, najma pri Cisteni varného povrchu
vodou. Pre vase pohodlie je mozné umyvat nadobu na mastnotu
v umyvacke riadu.

Lievik na mastnotu:

lievik na mastnotu (Obr. 09) vedie prebyto¢ni mast do nadoby
na mastnotu (Obr. 18).

Lievik mozZno odobrat a umyvat’ v umyvacke, pretoze je vyrobeny
z nehrdzavejucej ocele.

Steny podstavca, veko, ovladaci panel:
z Gasu na Cas vycistite tieto prvky $pongiou nasiaknutou tekutym
umyvacim prostriedkom. Nepouzivajte abrazivne produkty.

Horaky

- Na udrzanie dokonalého prevédzkového stavu platne Plancha
odporucame pravidelné Cistenie (po 4 alebo 5 pouzitiach).

- Pred cistenim pockajte, kym platria Plancha vychladne.

- Zatvorte plynovu flasu.

- Kazdé 3 mesiace je nutné vycistit a skontrolovat horak platne
Plancha. Odstrante cely hordk a skontrolujte, ¢i necistoty alebo
pavuciny neblokuju otvory Venturiho trubice, ¢o by mohlo znizit
ucinnost horaka alebo spésobit nebezpecné horenie plynu
mimo horaka.

- Vycistite hornu cast horédka, ako aj boky a zakladrnu s pouzitim
vlhkej 3Spongie (s roztokom vody a tekutého umyvacieho
prostriedku). Pouzite vlhku drotend kefu, ak je to potrebné.

- Skontrolujte, ¢i su vsetky vystupy horaka cisté, a pred pouzitim
ich nechajte vyschnut. V pripade potreby pouzite drotent kefu
na uvolnenie vystupov horaka.

- Vycistite otvory na Venturiho dyze (pozri Obr. 19: a - vystupné
otvory, b - otvory Venturiho trubice) alebo horak, ak je to potrebné.

- Platiiu Plancha nikdy neupravujte: akakolvek Uprava méze byt
nebezpecna.

Poznamka: Castym &istenim horaka bude horak v dobrom stave
na mnoho dalSich pouziti. Zaroveri tym zabranite predCasnej
oxidacii, ktora vznika najma vplyvom kyslych zvySkov po vareni.
Oxidéacia horaka grilu je v8ak normalna.

O. Platha Plancha 2z uslachtilej ocele
(v zavislosti od modelu platne)

Poc¢as pouzivania platiia bezne meni svoju farbu. Tuto zmenu
obcas mozno pozorovat' aj po dékladnom vycisteni.

Nemusite mat Ziadne obavy. Tato zmena sfarbenia je prirodzeny
jav materialu, z ktorého je platfia vyrobena, pri velmi intenzivnom
ohreve. Nijako to nevplyva na vykonnost produktu alebo jeho
sulad s potravinarskymi bezpe¢nostnymi Standardmi.

Platha je nadalej bezpe¢na a efektivna pre vsetky vase
kucharske potreby.

P. Skladovanie

- Po pouziti zatvorte ventil plynovej flase otacanim ruéného
kolieska.

- Spotrebi¢ skladujte v suchom a uzavretom skladovacom
priestore (napr. v garazi), aby ste ho ochranili pred
poveternostnymi vplyvmi.

- Odpojte plynovu flasu a ulozte ju vonku.

- Ak sa vas spotrebi¢ dlh§i ¢as nepouziva, odpori¢ame chranit
ho poCas skladovania pred necistotami vhodnym prekrytim.



Q. Prislusenstvo

Aby ste mali Co najlepsie zazitky z grilovania, vyrobca Campingaz® navrhol cely rad prisluSenstva, ktoré vam pomdze pri priprave
oblubenych jedal na platni Plancha a €o najviac ulahCuje Cistenie, aby vam vasa platha Plancha vydrzala ¢o najdlhSie:

Zakladné potreby na

grilovanie Cistenie a ochrana

Prémiové pomdcky:

Spachtle, klieste atd. Prisposobené kryty

grilovacia rukavica Kefky

grilovaci poklop Cistiaci sprej

Nerezové pomocky na Cistenie

Kamen na pizzu grilu

Ak sa chcete zoznamit’ s celym radom a ziskat’ blizSie informacie, navstivte stranky www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) odporuca systematické pouzivanie plynovych platni Plancha s prisluSenstvom a nahradnymi dielmi od vyrobcu
Campingaz®. ADG (Campingaz®) neprebera zodpovednost za akékolvek poskodenie alebo funkéné zlyhanie v dosledku pouzivania
prisluSenstva a/alebo nahradnych dielov od inych znaciek.

R. Ochrana zivotného prostredia!

Podielajme sa na ochrane Zivotného prostredia! V tomto pristroji sa nachadzaju uzitocné materialy, ktoré sa mézu znova pouzit alebo
recyklovat. Zaneste ho na zberné miesto vo vaSom meste a roztriedte obalovy material.

S. RiesSenie problémov:

Anomalie

Pravdepodobné pric¢iny/ rieSenia

Horak sa nezapaluje

* Malo plynu.

* Nefunguje regulovanie.

* Zablokovana hadica, ventil, Venturiho trubica alebo otvory na horaku.
* Venturiho trubica eSte nie je nad tryskou.

Horak praska

* Skontrolujte privod plynu.
» Skontrolujte pripojenie hadice.
* Obratte sa na popredajny servis.

Prskajuce nepravidelné plamene

* V novej flasi méze byt vzduch. Pokracujte v pouzivani a problém zmizne.
» Obratte sa na popredajny servis.

Velké plamene na povrchu horaka

* Tryska je zle pripojena k Venturiho trubici. Upravte Venturiho trubicu.
* Venturiho trubica je zapchata (napr. pavuciny). Vycistite Venturiho trubicu.
» Obratte sa na popredajny servis.

Slaby plamen trysky

* FlaSa je takmer prazdna. Vymernite flaSu a problém zmizne.
* Obratte sa na popredajny servis.

Nadmerné horenie masti

* Vycistite ochrannu platrfiu nad horakom.
» Teplota grilu je privysoka: StiSte plameri.
* Vycistite mastnu odkvapkavaciu platfiu.

Horaky sa daju zapalit zapalkami,
ale nie zapalovac¢om “piezo”

* Pokazeny spinag, drét alebo elekiroda zapalovaca. Skontrolujte kablové prepojenie
zapalovaca.

» Skontrolujte stav elektrédy a spojovacieho drétu.
* Obratte sa na popredajny servis.

Plamern v akomkolvek spoji

« Unik v spoji.
¢ lhned vypnite privod plynu.
* Obratte sa na popredajny servis.

Slaby ohrev

* Zapchata tryska alebo Venturiho trubica.
* Obratte sa na popredajny servis.

Plamen za ovladacim gombikom

* Pokazené veko.
¢ Vypnite spotrebic.
* Obratte sa na popredajny servis.

Plamen pod ovladacim panelom

* Vypnite spotrebic.
e Zavrite flaSu s plynom
» Obratte sa na popredajny servis.




HASZNALATI UTMUTATO

MEGJEGYZES: Amennyiben azt masképpen nem jelezziik, a jelen hasznalati Gtmutatéban el6forduld altalanos kifejezések: ,eszkoz /
elem / termék / berendezés / készlilék” minden esetben a ,Campingaz® Plancha” tipusu termékre vonatkoznak.

C » Ezt a terméket normal maganhasznalatra tervezték, és nem kereskedelmi célokra. Kérjuk, olvassa el figyelmesen az

utasitasokat a termék hasznalata el6tt.
A terméket csak kiltéren hasznalja.

Atermék 6sszeszerelésekor ajanlott a védbkesztyl hasznalata.

* Ne hasznaljon faszenet a terméken vagy a termékkel egy

Ne hasznaljon szabalyozhaté nyomascsokkentd felszerelést. A vonatkozo hatalyos eurdpai jogszabalyoknak megfelels, nem

allithaté nyomascsokkent6t hasznaljon.
Ne fedje le a tliztér aljat aluféliaval.
Ne hajoljon a forro fézéfelulet fole.

ételmaradékokat a tlztér aljarol.

A grillez6lap hasznalata kézben a fedél kinyitasakor és 6sszecsukasakor jarjon el korlltekintéen.
A Campingaz® mindig azt javasolja, hogy viseljen védokesztyiit, amikor olyan alkatrészeket kezel, amelyek forrék lehetnek.
A hasznalat kozbeni térfogatnovekedés kockazatanak elkerllése érdekében rendszeresen tavolitsa el a zsirt és az

Gondosan kovesse az utasitasokat, hogy elkeriilje a személyi sériilést vagy a plancha gazféfélap sériilését.

A. Sajat biztonsaga érdekében

* Ne tarolion és ne hasznaljon benzint és mas gyulékony
folyadékokat vagy g6zoket a plancha gazf6félap kozelében.
Ezt a késziléket a hasznalata soran tavol kell tartani a
gyulékony anyagoktdl.

Ha gazszagot érez:

. Zarja el a gazpalack szelepét.

. Zarja el a tizhely gombjait.

. Oltson el minden égé tiizet.

. Nyissa ki a fedelet.

. Ha a szagot tovabbra is érzi, jarjon el az E §-ban foglaltak
szerint, vagy forduljon azonnal a viszonteladéhoz.

« A gyarté vagy a gyartd képviselGje altal védett alkatrészekeit
tilos manipulalni.

* Hasznalat utan zarja el a gazpalackot.
Gy6z6djon meg arrol, hogy a veszélyeztetett felhasznalokat
(beleértve a gyermekeket, az idéseket és a fogyatékkal él6ket)
teljes fizikai, mentalis és érzékszervi képességekkel rendelkezd
személy felligyeli, aki tajékoztatast kapott a készllék biztonsagos
hasznalatardl, és megértette az ezzel jaré veszélyeket. Akésziilékkel
nem jatszhatnak gyermekek. A készllék 6sszeszerelését, tisztitasat
és karbantartasat nem végezhetik gyermekek.

Recommended age:

Gazuzemi berendezések és tartozékok: Tébb mint 15 év

Gazpalackok: Tobb mint 15 év

Csak a termékhez mellékelt, vagy hivatalos markakereskedétdl

beszerzett alkatrészeket és tartozékokat hasznalja a termékhez.

Ne hasznadlja ezeket mas eszkdzokkel vagy mas célra. A terméket

kizarolag a rendeltetésének megfeleléen hasznalja, a hasznalati

Utmutatoban ismertetett modon.

B. A hasznalat helye

» Akésziléket csak kiltéren szabad hasznaini.

* FIGYELEM: egyes hozzaférheté részek nagyon
felmelegedhetnek. Tartsa tavol a késziiléktdl a gyermekeket.

» Akészulék kordli korulbeltl 60 cm sugaru kérben nem lehetnek
gyulékony anyagok.

* Ne mozgassa a készlléket, amikor be van gyujtva, vagy
hasznalatban van.

» Akésziiléket sima, vizszintes talajfeltleten kell hasznalni.

*  Minimalis szell6ztetési Iégaramlasi igény 2 m3kW/h.

* Amikor akészulék mikddésben van, a tartd, amelyen a plancha
gazféfélap all, nagyon felforrésodhat. A plancha gazf6zélapot
nem szabad éghet6 felliletre (mlanyag, terité stb.) helyezni.
Javasoljuk, hogy az eszkozt héallé feluletre helyezze (beton,
ké, tégla, kdzvetlenul a talajra (féldre)). Ellenkez6 esetben
éghetetlen, hdészigeteld anyagot kell helyezni a plancha
gazféfélap és az allvanya vagy kocsija kozé.

» Fuggetlendl a palack ,H” magassagtol, szélességétél és ,D”
atmérgjétdl. (1 abra)

« A gé)zpalackot az eszkoztél legalabb 30 cm-re helyezze. (1
abra

* 2 m 3 /kW/h-as tiszta levegé hozamot kell alapul venni.

C. Gazpalack

Ez a készllék ugy lett beallitva, hogy egy 4,5-15 kg-os butan/
propan palackrol mikodjon egy megfeleld kis nyomasu
szabalyoz6 hasznalataval.

* Franciaorszag, Belgium, Luxemburg, Egyesiilt Kiralysag,
Irorszag, Portugalia, Spanyolorszag, Olaszorszag,
Gorogorszag, Svijc:
butan 28-30 mbar / propan 37 mbar.

A bhON =

65

¢ Hollandia, Norvégia, Svédorszag, Dania, Finnorszag,
Magyarorszag, Szlovénia, Szlovakia, Cseh Koztarsasag,
Bulgaria, Torokorszag, Romania, Horvatorszag,
Esztorszag, Litvania, Lettorszag, Izland
butan 30 mbar / propan 30 mbar.

* Lengyelorszag: propan 37 mbar.

A gazpalackot mindig kiltéren, jol szell6z helyen csatlakoztassa

vagy cserélje ki, soha ne lang, szikra vagy héforras jelenlétében.

Franciaorszag: (02. abra)

A késziiléket kétféle flexibilis tomlovel lehet hasznalni:

(03. abra)

a) rugalmas témlé, amelyet ugy terveztek, hogy mind a
plancha gazf6félap, mind a szabalyozd oldalan gytris
tomlécsatlakozoékhoz csatlakozzon, bilincsekkel szilardan
rogzitve (az XP D 36-110 szabvany szerint). Javasolt
hosszusag 1,25 m.

b) rugalmas toml6 (az XP D 36-112 vagy NF D 36-112
szabvany szerint), G 1/2 menetes anyaval a plancha
gazféfélap csatlakoztatasahoz és M 20x1,5 menetes
anyaval a szabalyozéhoz valé csatlakozashoz, ajanlott
hossz 1,25 m.

A késziilék G1/2 menetes gazbemeneti csatlakozoéval

rendelkezik. A modelltél fliggéen elére felszerelt NF

gyliriis tomlécsatlakozoval és tomitéssel szallithato.

04. abra)

1) Teendok, ha a késziiléket az XP D 36-110-es flexibilis
tomlovel hasznalja: (lasd a D - a) részt)

- csUsztassa a rugalmas tomlét a gy(ris tomlécsatlakozéra
mind a plancha gazf6félapon, mind a szabalyozon,
egészen utkozésig.

- csusztassa a bilincseket a két elsé nagy gydri mogé a
hatso részeken, és huzza meg 6ket, amig a szoritéfej el
nem torik.

- ellen6rizze, hogy nincs-e szivargas az E) bekezdés
utasitasai szerint.

2) Teend6k, ha a késziiléket az XP D 36-112 vagy NF
D 36-112-es flexibilis tomlével és G1/2-es illetve M
20x1,5-es méretii anyaval hasznalja: (lasd a D - b)
részt)

- Ha szikséges, lazitsa meg és tavolitsa el az NF
gylrUs végdarabot, hogy levalassza a G1/2 bemeneti
csatlakozot, és tavolitsa el a tomitést.

- huzza ra a tomlén 1évé G1/2 menetes anyat a plancha
gazféfélap bemeneti csatlakozojara és az M20x1.5
menetes anyat a szabalyoz6 kimeneti csatlakozojara a
rugalmas témléhoz mellékelt utasitasokat kdvetve.

- egy csavarkulccsal tartsa szilardan a plancha gazféfélap
bemeneti csatlakozojat, és huzza meg vagy lazitsa meg
a menetes anyat egy masik csavarkulccsal.

- hasznaljon csavarkulcsot a nyomasszabalyz6
rogzitéséhez. (05. abra)

- a légmentes zarodas ellenorzését az f) bekezdésben
talalhato utasitasok alapjan végezze. E).

Ellenérizze, hogy a rugalmas témlé csavaras vagy huzas
nélkil kinyulik-e, és nem érintkezik-e a készullék forro
oldalaival. A tdmlot ki kell cserélni a tdmlore irt szavatossag
lejartakor, illetve ha a tdmlo megsérul, vagy megrepedezik.




Belgium, Luxemburg, Egyesiilt Kiralysag, Irorszag,
Portugalia, Spanyolorszag, Olaszorszag, Horvatorszag,
Hollandia, Norvégia, Svédorszag, Dania, Finnorszag,
Magyarorszag, Szlovénia, Szlovakia, Cseh Koztarsasag,
Lengyelorszag,, Bulgaria, Toérokorszag,  Romania,
Gorogorszag, Esztorszag, Litvania, Lettorszag, lzland::
(02. abra)

A plancha gazféfélap egy kor alaku csatlakozéval van
felszerelve. Butan- és propangazzal valé hasznalatra
alkalmas rugalmas témlével kell hasznalni. A témlé hossza
nem haladhatja meg az 1,20 métert. Ki kell cserélni, ha
megsérllt, megrepedt, ha a nemzeti eléirasok megkoévetelik,
vagy életciklusa végén. Ne huzza meg, és ne szurja at a
tomiét.

Tartsa tavol a témlét a plancha gazf6félap minden olyan
részétdl, amely felforrésodik. Ellenérizze, hogy a rugalmas
toml6 kinyulik-e csavaras vagy huzas nélkil.

Svdjc: (02. abra)

A plancha gazf6félapot butan- és propangazzal valo
hasznalatra alkalmas rugalmas csével kell hasznalni.
Hosszusaga nem haladhatia meg az 1,50 m-t. Ha
megseérllt, ha repedések keletkeztek rajta, ha az orszagos
eléirasok megkovetelik, vagy ha érvényessége lejar, ki kell
cserélni. Ne hiizza meg, és ne lyukassza ki a csovet. Tartsa
tavol a plancha gazféfélap minden olyan részétél, amely
felforrosodik. Gy6z8djén meg rdla, hogy a flexibilis tdml6
nem csavarodik, vagy térik meg.

A hajlékony csé csatlakoztatasa: Ahhoz, hogy a csdvet a
plancha gazféfélap csatlakozdjahoz csatlakoztassa, erésen,

de tulzott er6 nélkil huzza meg a csévon lévé anyat a két
csavarkulccsal:

- 10-es kulcs a vég blokkolasahoz (06. abra)

- 17-es kulcs a csé anyacsavarjanak csavarasahoz (06. abra)

E. A légmentes zarédas ellendrzése

1) A miveletet kultéren végezze el ugy, hogy kézben tavol tart
a készuléktdl minden gyulékony anyagot. Ne dohanyozzon a
plancha gazf6félap vagy a gazpalack kdzelében.

2) Bizonyosodjon meg arrol, hogy a szabalyozo karok “OFF” (e)
allasban vannak.

3) Szlkség esetén nyomja be teljesen a tomlé végét a
szabalyozo fuvokaba, és rogzitse egy megfelel bilinccsel.

4) Csavarja a nyomasszabalyozot a gazpalackra.

5) Hasznaljon szappanos oldatot a szivargas ellenérzéséhez.
Fontos: soha ne hasznaljon nyilt langot a gazszivargas
ellenérzésére.

6) Vigye fel az oldatot a gazpalack/szabalyozé/tdmlé/készilek
csatlakozoira (06. abra) (a szabalyozégomboknak zarva kell
maradniuk, kikapcsolt helyzetbene). Nyissa ki a gazpalack
szelepét.

7) Ha buborékok képzddnek, ez azt jelenti, hogy a gaz szivarog.

8) Aszivargas megsziintetéséhez szoritsa meg az anyacsavarokat.
Ha valamelyik alkatrész hibas, cseréltesse ki. A szivargas
megszintetése el6tt nem szabad a készlléket hasznalatba
helyezni.

9) Zarja el a gazpalack szelepét. Ellenérizze a szivargast
legalabb évente egyszer, és minden alkalommal, amikor a
gazpalackot kicseréli.

Fontos: Soha ne hasznaljon langot a gazszivargas észlelésére.

Evente legalabb egy alkalommal ki kell cserélni a gazpalackot, és

ellendrizni kell, hogy nem szivarog-e.

F. Akkumulatorok elektromos gyujtashoz

1) Akkumulatorigény
A plancha gazféz6élap elektronikus gyujtassal rendelkezik, amely
egy AA/LRG elemet igényel.

Az On kényelme érdekében a csomag tartalmazza a megfelel6é
akkumulatort.

Ha a grillt hosszabb ideig nem hasznalja, er6sen ajanlott az
akkumulatort kivenni a grillkésziilékbél, és kilén tarolni, szaraz
és hivos helyen.

2) Az akkumulator cseréje

» Azonositsa az elektromos gyujtot.

» Csavarja le a mianyag kupakot.

» Cserélje ki az elemet, Ugyelve a jelzett polaritasokra.

» Csavarja vissza a kupakot a helyére.

» Az akkumulator Ujrahasznositasaval kapcsolatban lasd a F(3)
bekezdés.

* A nem ujratdlthetd elemeket nem szabad ujratélteni.

3) Az akkumulator artalmatlanitasa

Ez az elemeken taldlhatd szimbdélum azt jelenti, hogy

E élettartamuk végén az elemeket ki kell venni a késziilékbol,

majd Ujrahasznositani vagy megfelel6en megsemmisiteni.

Az elemeket nem szabad a kukaba dobni, hanem egy

gyUjtéhelyre (djrahasznositd kézpontba stb.) kell vinni. Forduljon

a helyi 6nkormanyzathoz. Az elemeket soha ne artalmatlanitsa a

természetben. Ne probalja elégetni: Bizonyos anyagok (Hg, Pb,

Cd, Zn, Ni) jelenléte a hasznalt akkumulatorokban veszélyes lehet
a koérnyezetre és az emberi egészségre.

G. A plancha gazféfélap hasznalata

1) Hasznalat el6tt

Emlékezteté: Soha ne hasznalja a plancha gazfézélapot, amig

az utasitasokat gondosan el nem olvasta és teljesen meg nem

értette. Ezenkivul gy6z6djén meg arrdl, hogy:

* Nincs gazszivargas.

« A tdml6 nem ér hozza olyan alkatrészekhez, amelyek
felforrésodhatnak. (08. abra)

» Azsirelvezetd tolcsér megfelelen lett behelyezve a megfelel
hazba. (09. abra)

e A C zsirtartalyt (10. abra) megfeleléen behelyezték a
rekeszbe.

* Az ég6 nincs blokkolva vagy akadalyozva (pl. pokhald).
(11. abra)

* Kuldnésen forré alkatrészek kezelésekor véddkesztyl
hasznalata javasolt.

Gondosan ellendrizze, hogy a Venturi csovek (VT)
minden injektort takarnak-e (1J) (12. abra)

2) A plancha gazféfélap els6 hasznalata

Amikor el6szor hasznalja, melegitse fel a plancha gazfézélapot
az Gsszes égdjével TELJES ARAMLASI allasban ( 4 @ ) (zart
fedéllel) korulbellil 30 percig, hogy megszintesse az Uj
alkatrészeken lévé maradék bevonatokbdl szarmazo szagokat.

H. A plancha gazfé6félap égok begyujtasa

- Nyissa ki a fedelet.

- Gy6z8djon meg arrdl, hogy a szabalyozé kerekek ,OFF” (e)
allasban vannak.

- Nyomja be és forditsa az ég6 gombjat az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vigye a legnagyobb lang pozicioba ( § 6)

- Azonnal kattanasig nyomja meg a gyujtégombot ( 4 ).

- Haaz égé 4 vagy 5 prébalkozas utan nem gyullad be, forgassa
a szabalyozégombot ,off” (ki) allasba (e), varjon 5 percet, majd
ismételje meg a miveletet.

Miutan az elsd égbfejet meggyujtotta, két lehetéség van egy

masodik meggyujtasara:

* Az egyik lehetéség az a fent leirt muvelet megismétlése;

VAGY

* A masik lehet6ség pedig az elsd égéfejtdl jobbra vagy balra
elhelyezked6 égéfej meggyujtasa, majd a tovabbi egéfejek
meggyujtasa ugy, hogy a kapcsolégombot a teljes hozam
pozicioba allitja (4 @ ).

Ha a piezo gyujté vagy az elektromos gyujtas nem mikédik,
hasznalja a kézi gyujtot (kdvetkezé bekezdés).
A lang visszatérése esetén (lang az égén belil) kapcsolja ki
a terméket, hagyja lehtlni (kb. 6t percig), majd gyujtsa Ujra a
tuzet. Ha a lang visszatérésenek problémaja fennall, vegye fel a
kapcsolatot a Campingaz® helyi képviseletével.

I. Plancha gazféfélap égo - kézi begyujtas
Ha az automatikus gyujtas nem miikodik, forgassa a gombot az
,Ki” pozicidba (e) és varjon 5 percet.

Tavolitsa el a grillezélapot, hogy hozzaférjen az égéhdz.
Helyezzen egy hosszl, meggyujtott gyufaszalat az égé
langkivezetéseinek kdzelébe, majd forgassa el a vezérlépanelen
lévé szabalyozogombot a teljes aramlasi pozicidba ( }6 )
ugyanazon az oldalon, ahol a gyufaszal van.

Ezutan dllitsa a szabalyozégombot alacsony aramlasi
sebességre, mikdzben kezeit biztonsagos tavolsagban tartja a
langoktol.

J. A plancha gazféfolap égo kikapcsolasa

Helyezze vissza a szabalyozé karokat “OFF” (e) allasba, majd
zarja el a gazpalack csapjat.
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K. Sutéfedél hdémérével (a plancha

gazfofélap modelitol fliggéen)

A plancha gazféfélapos f6zés, mint tudjuk, megvaltozott, a
sutéfedéllel ellatott plancha gazf6éfélap a fézési lehetéségek
végtelen tarhazat nyitja meg.

A legjobb fézési eredmény elérése érdekében a plancha
gazfézélapot 5-10 percig melegitse fel zart stutéfedéllel, ami nem
csak a felflitési id6t csOkkenti, hanem a fézéfelulet maximalis
hémérsékletének elérését is segiti.

A forré f6ézbfelllet nemcsak megakadalyozza, hogy az étel
a fézéfelllethez tapadjon, hanem a steak és a hus legjobb
karamellizalasat is biztositja, ami csodalatos izeket eredményez.

Grillezéshez valé hasznalat (a fedél nyitott helyzetben van —
13. abra): Lehetdveé teszi a grillezélap élelmiszerek sitésére valo,
langok felcsapasa nélkdli hasznalatat.

A plancha gazf6félap hagyomanyos, nyitott fedéllel valo
hasznalata idealis grillezett etelekhez, példaul halhoz, tenger
gyumolcseihez, zéldségekhez, gylimdlcsdkhoz, kockara vagott
ételekhez, tojashoz és palacsintahoz stb.

Ha az étel tul gyorsan megég, csdkkentse a hét az dsszes
begyuijtott égén.

Konvekciés sutéshez valé hasznalat (fedél zart helyzetben
— 14. abra): Lehetévé teszi, hogy a fézdfellletet sitéként
hasznaljak, ideadlis csirke, hus, hal, pizza, ragu sitésére, s6t
stutemény sutésére is.

A konvekcios hatés elérése érdekében melegitse elére a plancha
gazféfélapot - a 2 ég6 egyikét maximalis teljesitményre allitva
(a masik ég6 legyen kikapcsolva) - a kivant hémérsékletre zart
fedél mellett. (14. abra)

Afedél hémérdjének hasznalata szliikség szerint szabalyozza a 1
ég6t, hogy zart fedél mellett is fenntartsa a szikséges idealis hét.
Helyezze az ételt egy plancha gazféfélap grillezlap fézéfeluletére,
lezart ég6 folé. Ez megakaddlyozza az étel odaégését, és
biztositja az egyenletes f6zést a konvekcios siitési modszerrel.

Tovabba javasoljuk, hogy sutéskor hasznalja a mellékelt (plancha
gazf6félap modelltél figgéen) megemelt suté tartozékot (lasd a
14. abrat) vagy egy hasonld siitd tartozékot. A tartozék felemeli
az OsszetevOket a grillez6laprél, lehetévé téve a forré levegd
aramlasat a grillez6lap és az dsszetevok kozott, ezaltal lehetévé
téve a tokéletes siitesi eredményeket. Egy ilyen sité tartozék
lehetévé teszi, hogy a plancha gazf6zélapon kulénféle recepteket
készitsen el, példaul ragukat, siteményeket vagy akar kedvenc
tortajat is.

Tanacs: Sutés kozben tartsa a fedelet a leheté legnagyobb
mértékben lezarva, hogy a hémérsékletet a fézéterileten belil
tartsa.

Ha az étel tul gyorsan megég, csékkentse a hét a két begyduijtott
égon.

A nagy husdarabok vagy sllt husok sitésekor az optimalis
eredmeny érdekében javasolt hushémérét hasznalni a hus belsd
hémérsékletének mérésére.

A sutési id6 grillezésenként valtozhat az idéjarasi viszonyoktdl,
az ételadag méretétdl és a fedél felnyitdsanak és lecsukasanak
gyakorisagatél figgéen.

A sltéfedél tovabbi funkcidi:

Noveli az elémelegités hatékonysagat: A grillezlap kordl tartja
a forr6 levegét, felére csokkenti az elémelegitési id6ét, és gazt
takarit meg. (14. abra)

Szélvédelem: (nyitott helyzetben — 16. abra): Hasznalat kdzben
védi a grillez6lapot és az égéket a széllel szemben.
Kifroccsenés elleni védelem: (nyitott helyzetben — 16. abra):
Megakadalyozza a zsir kifroccsenését sutés kdzben.
Grillez6lap védelem: (zart helyzetben — 17. abra): Védi a
grillezélapot tarolas kdzben.

L. Védofedél (a plancha gazféfélap modelltdl
fliggden)

A plancha gazféfélap védéfedele tobb célt szolgal:
Noveli az elémelegités hatékonysagat: A grillez6lap koérul tartja
a forro levegét, felére csokkenti az elémelegitési id6t, és gazt
takarit meg. (14. abra)
Szélvédelem: (nyitott helyzetben — 16. abra): Hasznalat kozben
védi a sutét és az égbket a széllel szemben.
Kifroccsenés elleni védelem: (nyitott helyzetben — 16. abra):
Megakadalyozza a zsir kifroccsenését siités kdzben.
Grillezélap védelem: (zart helyzetben — 17. abra): Védi a
grillezélapot tarolas kézben.
Megjegyzés: A védbéfedél nem sutésre szolgal, és sités kdzben
nem szabad lezarni.

67

M. A gazpalack cseréje

- Mindig jol szell6z6 helyen végezze, soha ne lang, szikra vagy
héforras jelenlétében.

- Allitsa vissza a szabalyozégombokat ,off” (ki) allasba (e), majd
zarja el a gazpalack szelepét.

- Csavarja le a nyomasszabalyozot, ellenérizze, hogy a tomité
gumi jé allapotban a helyén van.

- Helyezze a teljes gazpalackot a helyére, helyezze vissza a
szabalyozét, Uigyelve arra, hogy a tdomlét ne tegye ki er6hatasnak.
Ellenérizze a gazszivargasokat (lasd az E. szakaszt).

N. Tisztitas és karbantartas

Soha ne alakitsa at a késziiléket: minden atalakitas veszélyes
kovetkezményekkel jarhat.

Szeretiink grillezni, de a takaritds mindig fajdalom. Mégis ez
egy nagyon fontos szakasza minden grillezésnek. A rendszeres
tisztitas elésegiti a Campingaz® plancha gazféfélap tartéssagat
és megbizhatosagat.

Siitéfeliilet:

Tisztitas el6tt hagyja lehiini a sutéfeliletet. Hasznalja a
Campingaz® tisztitd spray-es BBQ tisztitoszert és a spatulat.
Alternativ megoldasként hasznaljon mosogatészert a stitéfellilet
zsirtalanitasahoz.

Tisztitaskor mindig alaposan 6blitse le vizzel, és ahol lehetséges,
kerlilje a dorzshatasu szivacsok haszndlatat, és valasszon
puha mikroszalas kend6t, mivel az ugyanolyan hatékony, és
megakadalyozza a karosodast.

A sutéfelllet visszahelyezése el6tt enyhén dorzsolje be zsirral,
hogy megvédje a korréziotdl, és megakadalyozza a rozsdasodast
és az étel tapadasat.

A Campingaz® azt javasolja, hogy egy konyharuhat alkalmazva
vigyen fel egy vékony réteg ndévenyi olajat a sutdfeluletre.

Zsirtartaly:

Ne felejtse el rendszeresen kiliriteni a C zsirtartalyt (10. abra),
nehogy tulcsorduljon. A zsirtartaly gyorsan telitddhet, kilondsen
a fézofelllet vizzel torténd tisztitdsakor. A kényelem érdekében a
zsirtartaly mosogatégépben moshato.

Zsirtolcseér:

A zsirtdlcsér (09. abra) a felesleges zsirt a zsirtartalyba vezeti
(18. abra).

A tolcsér kivehet6 és mosogatogépben moshaté, mivel
rozsdamentes acélbdl késziilt.

Also fellilet, fedél, vezérlépanel:

Id6rél idére tisztitsa meg ezeket az elemeket mosogatdszeres
szivaccsal. Ne hasznaljon dorzshatasu termékeket.

Egok

- A plancha gazféfélap tokéletes mukodési dllapotanak
fenntartasa érdekében javasoljuk, hogy rendszeresen tisztitsa
meg (4 vagy 5 hasznalat utan).

- Tisztitas el6tt varja meg, amig a plancha gazféfélap lehdil.

- Zarja el a gdzpalackot.

- A plancha gazf6félap égét 3 havonta kell megzisztitani és
ellendrizni. Tavolitsa el a teljes ég6t, és ellenérizze, hogy nincs-e
szennyez6dés vagy pokhalé a Venturi-csé nyilasain, ami miatt
az ég6 kevésbé hatékonnyd vélhat, vagy veszélyes géztiizet
okozhat az égoén kivdil.

- Tisztitsa meg az ég6 tetejét, valamint az oldalait és az aljat nedves
szivaccsal (mosogatdszeres vizzel). Sziikség esetén hasznaljon
nedves acélkefét.

- Azujabb hasznélat el6tt ellen6rizze, hogy az ég6 0sszes kimenete
tiszta-e, és hagyja megszaradni. Szikség esetén haszndljon
drotkefét az ég6 kimenetein 1évo eltomd&dések megsziintetésére.

- Tisztitsa meg a Venturi-sugdr nyilasait (Ilasd 19. dbra: a - Kimeneti
nyildsok, b - Venturi-csé nyilasok) vagy az ég6t, ha szlikséges.

- Soha ne moédositsa a plancha gazféfélapot: barmilyen médositas
veszélyesnek bizonyulhat.

Megjegyzés: Az ég6 gyakori tisztitasa tobb felhasznalashoz is
jo allapotban tartja azt, és megakadalyozza a f6zésb6l szarmazé
savmaradvanyok miatti korai oxidaciot. A grillégd oxidacioja
azonban normalis jelenség.

0. Rozsdamentes acél grillezélap (a plancha
gazféfélap modelltdl fiiggden)

Hasznalat kzben természetes, hogy a grillez6lap szine megvaltozik.
Ez a véltozas néha még alapos tisztitas utan is megfigyelhetd.
Nincs oka aggodalomra, ez az elszinezédés természetes, és akkor
jelentkezik, amikor a grillez6lap nyersanyaga nagyon felforrésodik.
Ez nem befolyasolja a termék teljesitményét vagy az élelmiszer-
biztonsagi eléirasoknak valé megfelelését.

A grillez8lap biztonsagos és hatékony marad minden f6zési
igényhez.




P. Tarolas

- Hasznalat utan zarja el a gazpalack szelepét a kézikerék elforgatasaval.

- Akésziléket szaraz, zart taroldhelyen (pl. garazsban) tarolja, hogy megdvja késziilékét az id6jaras viszontagsagaitdl.

- Valassza le a gazpalackot, és tarolja a szabadban.

- Ha a késziléket hosszabb ideig nem hasznalja, ajanlatos a tarolas soran megfelel6 burkolattal védeni a szennyez&déstol.

Q. Tartozékok

Annak érdekében, hogy a lehetd legtobbet hozhassa ki a grillezési élménybdl, a Campingaz® szamos kiegészitét tervezett, amelyek
segitenek a kedvenc ételek elkészitésében a plancha gazf&éfdlap grillezélapon, a lehetd legegyszeriibbé teszik a tisztitast, és biztositjak,
hogy a plancha gazféf6élap serpenyd hosszabb ideig tartson:

Grilleszk6zok Tisztitas és védelem
Premium eszkdzok: Személyre szabott
Spatulak, fogdk stb. takaroponyvak

Grillez6 keszty( Kefék
Grillezé fedél Tisztitéspray
Rozadamontse soé

A teljes valaszték és tovabbi informaciok megtekintéséhez kérjiik, latogasson el a www.Campingaz.com oldalra

Az ADG (Campingaz®) azt tanacsolja, hogy a gazos plancha gazf6éfélap grillez6lapokat rendszeresen a Campingaz® tartozékaival és
cserealkatrészeivel haszndljak. Az ADG (Campingaz®) nem vallal felelésséget a mas markaju tartozékok és/vagy cserealkatrészek
hasznalatabdl eredd karokért vagy hibas mikodéseért.

R. A fedél liveg része (tipus szerint)

Kertllje a hirtelen hémérsékletvaltast (hideg viz a meleg Gvegen). Kerllje, hogy a langok az liveg belsé fellletéig csapjanak (ha ez
eléfordul, csokkentse a hozamot).

S. Hibaelharitas:

Hibak Valészini okok / megoldasok

Az ég6 nem gyullad meg * Nincs elegendd gaz.

e A szabalyoz6 nem mikadik.

* Atdmlé, szelep, Venturi-cs6 vagy az égé nyilasai el vannak tdémédve.
¢ A Venturi-csé nem a fuvoka foélé van elhelyezve.

Az ég6 “kiugrik” vagy kiég * Ellenérizze a gazellatast.
* Ellendrizze a tdmld illeszkedését.
 Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Nem egyenletes langon ég * Az (j palack leveg6t tartalmazhat. Hasznalja tovabbra is, és a probléma megszinik.
» Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Nagy langok az égé feliletén e A fuvéka sugarcsé rosszul van csatlakoztatva a Venturi-cs6hoz. Igazitsa meg a Venturi-
csovet.

* A Venturi-csé elzarult (pl.: pokhalo). Tisztitsa ki a Venturi-csovet.
 Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Alacsony lang a fuvokan * A palack majdnem ures. Cserélje ki a flakont, és a probléma megszinik.
 \egye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

A zsir nagymertékl langra | ¢ Tisztitsa meg a védSlemezt az egé felett.
lobbanasa  Tul magas a grill hémérséklete: Alacsonyabb lang.
» Tisztitsa meg a zsiradékgydijté talcat.

Az égbket gyufé}vgl gyujtsa meg, de | » Hibas gyujtdgomb, vezeték vagy elektrdd. Ellendrizze a gyujtokabel csatlakozasait.
ne "PIEZO” gydijtval * Ellendrizze az elektrod és a csatlakozovezeték allapotat.
» Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Lang barmilyen csatlakozasnal ¢ Szivargo csatlakozas.
* Azonnal kapcsolja le a gazellatast.
» Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Nincs elegendd hé o Eltdmo6dott fuvoka vagy Venturi-csé.
» Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Tlz a vezérldgomb mogott. * Hibas csapegység.
* Kapcsolja ki a késziiléket.
 Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Tlz a vezérl6panel alatt * Kapcsolja ki a késziiléket
e Zarja el a gazpalackot
* Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.
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UPORABA IN VZDRZEVANJE

OPOZORILO: Razen v primeru nasprotnih navodil se naslednji specifi¢ni izrazi “aparat / izdelek / oprema / naprava” v tem priro€niku

nanasajo na vse izdelke"Campingaz® Plancha”.

preberite navodila.

C » Taizdelek je zasnovan za obi¢ajno zasebno uporabo in ni namenjen za komercialne namene. Pred uporabo izdelka natanéno

* lzdelek uporabljajte samo na prostem.
» Med montaZzo izdelka je priporo€ena uporaba rokavic.
» Ne uporabljajte oglja na ali z izdelkom.

Ne uporabljajte nastavljivega reducirnega ventila. Uporabljajte reducirne ventile s fiksno nastavitvijo, ki so v skladu z ustreznim

evropskim standardom.
Dna kuri§¢a ne prekrivajte z aluminijasto folijo.
Ne nagibajte se nad vroco kuhalno povrsino.

Bodite previdni pri odpiranju in zapiranju pokrova, ko je reSetka v uporabi.
Campingaz® vedno priporoc¢a no$enje zascitnih rokavic pri rokovanju s komponentami, ki so lahko vroce.
Z dna kuriS¢a redno Cistite mascobo in ostanke hrane, da preprecite kakrSnokoli nevarnost napihnjenosti med uporabo.

Natanéno upostevajte ta navodila, da se ne poskodujete ali poskodujete planche.

A. Za vaso varnost

* Ne shranjujte ali uporabljajte bencina in drugih vnetljivih
tekocin ali hlapov v blizini te planche. Med uporabo mora biti
naprava oddaljena od vnetljivih snovi.

V primeru vonja po plinu:

. Zaprite ventil plinske jeklenke.

. Zaprite gumbe gorilnika

. Ugasnite vsak odprti plamen.

. Odprite pokrov.

. Ce e vedno obstaja vonj, glejte totko E, oz. se pozanimajte
neposredno pri svojem dobavitelju.

« Deloy, ki jih je za&Citil proizvajalec ali predstavnik proizvajalca,
se ne sme spreminjati.

» Po uporabi zaprite plinsko jeklenko.
Prepri¢ajte se, da ranljive uporabnike (vklju¢no z otroki, starejSimi
in invalidi) nadzoruje oseba z vsemi fizi€nimi, dusSevnimi in
senzori¢nimi sposobnostmi, ki je bila pou¢ena o varni uporabi
aparata in razume nevarnosti, ki so pri tem povezane. Otroci naj
se z napravo ne igrajo. Otroci ne smejo izvajati montaze, ¢iS€enja
in vzdrzevanja.

Priporo€ena starost:

Plinski aparati in dodatki: vsaj 15 let

Plinske jeklenke: vsaj 15 let

Uporabite samo dele ali dodatno opremo, ki je priloZzena izdelku

ali kupljena pri pooblas¢enem servisnem centru. Ne uporabljajte

jih z drugimi napravami ali za druge namene. Izdelek uporabljajte
samo za njegov predviden namen, kot je navedeno v navodilih
za uporabo

B. Mesto uporabe

» Ta aparat se sme uporabljati samo na prostem.

. POZKOR: dostopni deli so lahko zelo vroci. Hraniti izven dosega
otrok.

* V polmeru priblizno 60 cm okoli aparata ne sme biti gorljivih

materialov.

Ne premikajte aparata, ko je prizgan ali v uporabi.

Napravo uporabljajte na ravnih tleh.

Najman;jsi pretok zraka za prezracevanije je 2 m3/kW/h.

Ko aparat deluje, se lahko podpora, na kateri stoji plancha,

zelo segreje. Planche ne smete postaviti na vnetljivo povrsino

(plastika, prt itd.). Priporocljivo je, da napravo postavite na

toplotno odporno povrsino (beton, kamen, opeka, neposredno

na tla (zemlja)). V nasprotnem primeru je treba med plancho in

njeno stojalo ali vozi¢ek namestiti negorljiv toplotnoizolacijski

material.

+ VisSina (V), Sirina in premer jeklenke (d) niso predpisani. (SI. 1)

. F’Slilns1l§o jeklenko je treba namestiti vsaj 30 cm stran od enote.

+ Predvideni odjem zraka je 2 m3/kW/h.

C. Plinsko jeklenko

Ta aparat je bil prilagojen za delovanje med 4,5 in 15 kg butan/

propan jeklenke z ustreznim nizkotlacnim regulatorjem:

* Francija, Belgija, Luksemburg, Velika Britanija, Irska,
Portugalska, Spanija, Italija, Gr€ija, Svica:
butan 28-30 mbarov/propan 37 mbarov.

¢ Nizozemska, Norveska, évedgka, Danska, Finska,
Madzarska, Slovenija, Slovaska, Ceska, Bulgarija, Tur¢ija,
Romunija, Hrvaska, Estonija, Litva, Latvija, Islandija:
butan 30 mbarov/propan 30 mbarov.

* Poljska: propan 37 mbarov.

A b ON=
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Plinsko jeklenko vedno prikljucite ali zamenjajte v dobro
prezratenem prostoru, nikoli v blizini plamena, iskre ali vira
toplote.

Francija: (slika. 02)

Naprava se lahko uporablja z 2 vrstama gibkih cevi:

(slika. 03)

a) gibljiva cev, zasnovana za prikljucitev na obroCaste cevne
priklju¢ke na obeh straneh planche in regulatorja, trdno
pritrjena z objemkami (v skladu s standardom XP D 36-
110). Priporocena dolzina 1,25 m.

b) gibljiva cev (v skladu s standardom XP D 36-112 ali NF D
36-112), opremljena z navojno matico G 1/2 za povezavo
s plancho in navojno matico M 20x1,5 za povezavo z
regulatorjem, priporo¢ena dolzina 1,25 m.

Aparat ima prikljuc¢ek za dovod plina z navojem G1/2.

Odvisno od modela je lahko dobavljen z vnaprej

namesc¢enim cevnim prikljuckom in tesnilom NF.

(Slika. 04)

1) Za uporabo naprave z gibko cevjo XP D 36-110: (glejte
razdelek D - a))

- gibljivo cev potisnite do konca na cevni prikljuéek z
obro€em na planchi in regulatorju.

- potisnite objemke za prva dva velika obro¢a na kon¢nikih
in ju privijte, dokler se pritezna glava ne zlomi.

- preverite pus¢anje v skladu z navodili v odstavku E).

2) Za uporabo aparata z gibko cevjo XP D 36-112 ali NF
D 36-112, matice G 1/2 in M20x1,5: (glejte razdelek D
- b))

- Po potrebi odvijte in odstranite obroCasti povezovalni
del NF, da sprostite dovodni prikljuéek G1/2 in odstranite
tesnilo.

- privijte navojno matico G1/2 na cevi na dovodni prikljucek
planche in navojno matico M20x1,5 na izhodni priklju¢ek
regulatorja po navodilih, priloZzenih gibljivi cevi.

- z vilicastim klju¢éem trdno drzite dovodni prikljuc¢ek
planche in z drugim vili¢astim klju€em privijte ali popustite
navojno matico.

- uporabite en klju¢ za pritrditev izhodnega prikljucka
reducirnega ventila. (slika. 05)

- zatesnitev bo preverjena po navodilih iz odstavka E).

Preverite, ali se gibljiva cev lahko raztegne brez zvijanja
ali vle€enja in ne pride v stik z vro€imi stranmi naprave.
Zamenjati jo je potrebno pred iztekom roka trajanja,
predpisanega na cevi ali e je cev kakorkoli poskodovana,
ali so na njej prisotne razpoke.




Belgija, Luksemburg, Velika Britanija, Irska, Hrvaska,
Portugalska, Spanija, Italija, Nizozemska, Norveska,
Svedska, Danska, Finska, Madzarska, Slovenija, Slovaska,
Ceska, Poljska, Bulgarija, Turéija, Romunija, Grgéija,
Estonija, Litva, Latvija, Islandija: (slika. 02)

Plancha je opremljena s kroZnim priklju¢kom. Uporabljati jo
je treba z gibljivo cevijo, ki je primerna za uporabo z butanom
in propanom. Dolzina cevi ne sme presegati 1,20 metra.
Cev je treba nemudoma zamenijati, ¢e je poSkodovana ali
pocena, ko to zahtevajo nacionalni predpisi ali ob koncu
zivljenjskega cikla. Cevi ne vlecite in je ne preluknjajte.
Drzite jo stran od vseh delov planche, ki se segrejejo.
Preverite, ali se gibljiva cev razteza, brez zvijanja ali
vle€enja.

Svica: (Slika. 02)

Plancho je treba uporabljati z gibljivo cevjo, ki je primerna
za uporabo z butanom in propanom. Ne sme biti daljSa od
1,50 m. V primeru da je poSkodovana ali razpokana, jo je
treba zamenjati, Ce to zahtevajo nacionalni pogoji ali glede
na njeno veljavnost. Ne vlecite za cev ali spiralo. Drzite jo
stran od vseh delov planche, ki se segrejejo. Preverite, ali
se gibljiva cev normalno razteza, brez zvijanja ali vleCenja.

Spoj gibke cevi: Za prikljucitev cevi na priklju¢ek na planchi
Svrsto privijte matico na cevi, vendar brez pretirane sile z
uporabo dveh prilozenih klju€ev:

- klju¢€ 10 za blokiranje spojke (slika. 06)

- klju€ 17, da privijete matico cevi (slika. 06)

E. Preskus tesnenja

1) Napravo uporabljajte samo na prostem in iz njene blizine
odstranite vse vnetljive snovi. Ne kadite v blizini planche ali
plinske jeklenke.

2) Preverite ali so gumbi za nastavitev v polozaju “OFF” (e).

3) Po potrebi potisnite konec cevi do konca na Sobo regulatorja
in ga pritrdite z ustrezno sponko.

4) Privijte ventil za reduciranje pritiska na plinsko jeklenko.

5) Za testiranje pu$€anja uporabite milnico. Pomembno: nikoli
ne uporabljajte odprtega ognja za preverjanje puscanja plina.

6) Raztopino nanesite na prikljucke jeklenke/regulator/cev/
aparat (Slika. 07) (gumbi za upravljanja naj ostanejo zaprti:
polozaj za izklop e). Odprite ventil plinske jeklenke.

7) Ce nastajajo mehurcki, pomeni, da pusc¢a plin.

8) Da preprecite puS€anje, zategnite matice. Dele v okvari takoj
zamenjajte. Naprave na smete uporabljati, dokler ne odpravite
pusc¢anja.

9) Zaprite ventil na plinski jeklenki. Vsaj enkrat letno preverite
puscanije in vsakic, ko zamenjate plinsko jeklenko.

Pomembno: Nikoli ne uporabljajte plamena za odkrivanje

pusc¢anja plina.

Plinsko jeklenko je treba vsaj enkrat letho zamenjati in preveriti,

ali ne pusca.

F. Baterije za elektronski vzig

1) Potreba po bateriji

VasSa plancha je opremljena z elektronskim vzigom, ki zahteva
eno baterijo AA/LRG.
V embalazi je ustrezna baterija Ze prilozena.
Ce zara dlie ¢asa ne uporabljate, priporo¢amo, da baterijo
odstranite iz Zara in jo shranite lo€eno na suhem in hladnem
mestu.
2) Zamenjava baterije
» PoiscCite elektronski vzigalniknogi.
» Odbvijte plasti¢ni pokrovcek.
* Zamenjajte baterijo, pri Cemer upoStevajte oznacene
polarizacije.
 Privijte pokrovéek nazaj na svoje mesto.
+ Zarecikliranje baterije glejte odstavek F(3).
Baterij, ki jih ni mogoc€e ponovno napolniti, ni dovoljeno polniti.

3) Odlaganje baterij
E Ta simbol na baterijah pomeni, da jih je treba po koncu

Zivljenjske dobe odstraniti iz enote, nato pa reciklirati ali
pravilno odstraniti.
Baterij ne smete vreci v smeti, ampak jih je treba odpeljati na zbirno
to¢ko (reciklirno sredi$ce itd.). Preverite pri vasi lokalni upravi.
Baterij ne odlagajte v naravo. Ne poskusajte jih sezigati: prisotnost
nekaterih snovi (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) v rabljenih baterijah je lahko
nevarna za okolje in za zdravje ljudi.

G. Uporaba planche

1) Pred uporabo

Opomnik: Nikoli ne uporabljajte planche, dokler niste natan¢no

prebrali navodil in jih v celoti razumeli. Poleg tega zagotovite, da:

+ plin ne pusca.

* se cev ne dotika sestavnih delov, ki bi lahko postali vroci.
(slika. 08)

« Lijak za izpust mascobe je bil pravilno vstavljen v namensko

ohisje. (Slika. 09)

Vsebnik za mascobo C (Slika. 10) je bil pravilno vstavljen v

svoj predel.

gorilnika ne blokirajo ali ovirajo (npr. pajkove mreze). (Slika. 11)

Pri ravnanju s posebej vro€imi komponentami je priporocljivo

uporabljati zascitne rokavice.

! Dobro preverite, ali venturijeve cevi (VT) prekrivajo
vbrizgalnike (ij) (slika 12)

2) Prva uporaba planche

Plancho pri prvi uporabi priblizno 30 minut segrevajte z
gorilnikom v polozaju POLNEGA PRETOKA ( 1,6 ) (z zaprtim
pokrovom), s ¢imer odstranite morebitne vonjave, ki nastanejo
zaradi barve na novih delih.

H. Prizig gorilnikov planche

- Odprite pokrov zara.

- Prepri€ajte se, da so regulacijski gumbi v izklopljeni legi »OFF « ().

- Pritisnite in obrnite krmilni gumb, v nasprotni smeri urinega
kazalca in ga postavite v poloZaj za polni pretok ( 6)

- Takoj pritisnite gumb za vZig ( 4 ), dokler ne klikne.

- Ce se gorilnik ne prizge po 4 ali 5 poskusih, obrnite gumb za
upravljanje v polozaj "izklop" (e) in po¢akajte 5 minut ter nato
ponovite postopek.

Ko se gorilnik enkrat prizge, sta 2 moznosti za vzig drugega

gorilnika:

» Prva moznost je ponovitev zgornjega postopka;

ALl

+ Druga moznost je, da prizgete gorilnik, ki se nahaja levo
ali desno od prvega prizganega gorilnika, nato postopoma
drugega za drugim ostale gorilnike tako, da zasukate
regulacijski gumb v polozaj polni pretok ( 4 6)

Ce elektronski piezo vzig ali vZig z elektriéno iskro ne deluje,
gorilnik prizgite roéno (naslednji odstavek).

V primeru povratnega gorenja (plamen v gorilniku) ugasnite
izdelek, poCakajte, da se ohladi (priblizno pet minut) in nato
ponovno prizgite aparat. Ce tezave s povratnim gorenjem ni
mogoce odpraviti, se obrnite na lokalnega predstavnika podjetja
Campingaz®.

. Rog€ni prizig gorilnika planche

Ce samodejni vZig ne bo deloval, obrnite krmilni gumb v poloZaj
za »izklop« (e) in pocakajte 5 minut.

Odstranite reSetko za dostop do gorilnika.

Dolgo prizgano vzigalico postavite blizu odprtin za plamen
gorilnika, nato obrnite gumb za upravljanje na nadzorni plosci v
poloZaj polnega pretoka ( 4 @ ) na isti strani, kjer imate vzigalico.
Nato nastavite gumb za upravljanje na nizek pretok, pri tem pa
drZite roke na varni razdalji od plamena.

J. lzklop gorilnika planche

Gumbe obrnite v polozaj “OFF” (e), nato zaprite ventil plinske
jeklenke.

K. Kuhalni pokrov s termometrom (odvisno
od modela Plancha)

Plancha, kot jo poznamo, se je spremenila, plancha s kuhalnim
pokrovom odpira vrata do neskoncnih moznosti kuhanja.

Za najboljSe rezultate kuhanja segrevajte plancho 5-10 minut z
zaprtim kuhalnim pokrovom, kar ne bo samo pomagalo skrajsati
Casa segrevanja, temvec¢ tudi pomagalo, da kuhalna povrsina
doseze najvisjo temperaturo.

Ce imate vroco kuhalno povrSino, ne boste le preprecili
prijemanja hrane na kuhalno povrSino, ampak boste tudi
zrezkom in mesu omogocili najboljSo karamelizacijo, kar ima za
posledico neverjetne okuse.

Uporaba na zaru (pokrov v odprtem polozaju — slika 13):
Omogoca uporabo resetke za peéenje hrane brez vziga.

70



Plancho uporabljajte na tradicionalen nacin z odprtim pokrovom,
kar je idealno za hrano na Zzaru, kot so ribe, morski sadezi,
zelenjava, sadje, narezana hrana, jajca in palacinke itd.

Ce je hrana prehitro hrustljava, zmanjSajte ogenj na vseh
gorilnikih, ki so prizgani.

Konvencionalno kuhanje (pokrov v zaprtem poloZzaju -
slika. 14): Omogoca uporabo kuhali§¢a kot pecice, kar je idealno

za pecenje piS€anca, mesa, rib, pic, enolonénic in celo peko torte.

Plancho z zaprtim pokrovom predhodno segrejte na Zeleno
temperaturo z uporabo 1 od 2 gorilnikov na najve¢jo mo¢, drugi
pa naj bo ugasnjen, da ustvarite u€inek konvekcije. (Slika. 14)

S termometrom na pokrovu uravnajte 1 gorilnika, kot je potrebno,
da ohranite idealno toploto, potrebno pri zaprtem pokrovu.
Hrano polozite na kuhalno povrSino reSetke planche nad
ugasnjenim gorilnikom. To bo preprecilo, da bi se hrana zazgala
in zagotovilo enakomerno kuhanje s konvekcijsko metodo
kuhanja.

Poleg tega priporoamo uporabo priloZzenega (odvisno od modela
Plancha) dvignjenega dodatka za peko (glejte sliko.15) ali
podobnega dodatka za peko pri peki. Dodatek dvigne sestavine
nad reSetko, kar omogoca pretok vro€ega zraka med reSetko in
sestavinami, kar omogoc¢a popolne rezultate pecenja. Dodatek
za pecico omogoca pripravo razli¢nih receptov iz enolonénic,
piskotov ali celo vase najljubse torte na vasi planchi.

Namig: Med kuhanjem naj bo pokrov ¢im dlje zaprt, da ohranite
temperaturo v kuhalis¢u.

Ce je hrana prehitro hrustljava, zmanjSajte ogenj z dvema
prizganima gorilnikoma.

Za optimalne rezultate pri peki velikih kosov mesa ali peCenk
priporo€amo uporabo termometra za meso za merjenje notranje
temperature mesa.

Casi kuhanja se lahko od ene do druge peke na Zaru razlikujejo
glede na vremenske razmere, velikost porcije hrane in pogostost
odpiranja in zapiranja pokrova.

Dodatne funkcije kuhalnega pokrova:

Poveca ucinkovitost predgretja: ohranja vro¢ zrak okoli reSetke,
skrajSa Cas predgretja za polovico in prihrani plin. (Slika. 14)
Zascita pred vetrom: (v odprtem polozaju — slika. 16): Sciti
resetko in gorilnike pred vetrom med uporabo.

Zascita pred Skropljenjem: (v odprtem polozaju — slika. 16):
preprecuje Skropljenje mas€obe med kuhanjem.

Zascita reSetke: (v zaprtem polozaju — slika. 17): varuje reSetko
med shranjevanjem.

L. Zascitni pokrov (odvisno od modela
Plancha)

Zascitni pokrov planche ima ve¢ namenov:

Poveca uéinkovitost predgretja: ohranja vro¢ zrak okoli
reSetke, skrajSa Cas predgretja za polovico in prihrani plin.
(Slika 14)

Zascita pred vetrom: (v odprtem polozaju — slika. 16): Sciti
redetko in gorilnike pred vetrom med uporabo.

Zascita pred Skropljenjem: (v odprtem polozaju — slika. 16):
preprec€uje Skropljenje mas€obe med kuhanjem.

Zascita reSetke: (v zaprtem polozaju — slika. 17): varuje reSetko
med shranjevanjem.

Opomba: Zas&itni pokrov ni namenjen kuhanju in ga med
kuhanjem ne smete zapreti.

M. Zamenjava plinske jeklenke

- Vedno delajte v dobro prezra¢enem prostoru in nikoli v blizini
plamena, iskre ali vira toplote.

- Gumbe za upravljanje vrnite v polozZaj "izklop" (e), nato pa
zaprite ventil plinske jeklenke.

- Odvijte reducirni ventil, preverite prisotnost in dobro stanje
tesnila.

- Namestite polno plinsko jeklenko na svoje mesto, ponovno
namestite regulator in pazite, da ne obremenite cevi. Preverite,
ali plin pusca (glejte razdelek E).

N. CiScenje in vzdrzevanje

Nikoli ne spreminjajte naprave: vsako spreminjanje je lahko
nevarno.

Radi pe¢emo na zaru, vendar je ¢iS€enje vedno muka. Vendar
je to zelo pomembna faza vsake seje pecenja na zaru. Redno
CisCenje omogoca vzdrzZljivost in zanesljivost vasSe planche
Campingaz®.

Kuhalna povrsina:

Pred &iS¢enjem pustite, da se kuhalna povrsina ohladi. Uporabite
sprej Cistilo za Zzar Campingaz® Cleaner Spray in lopatico.
Namesto tega uporabite sredstvo za pomivanje posode, da
razmastite kuhalno povrsino.

Pri ¢is€enju vedno temeljito sperite z vodo in se izogibajte uporabi
gobic za praskanje, kjer je to mogoce, in se odlocCite za mehko
brisaCo iz mikrovlaken, saj je enako ucinkovita in bo preprecila
poskodbe.

Preden zamenjate kuhalno povrsino, jo rahlo natrite z mascobo,
da jo zascitite pred korozijo in preprecite rjavenje ter prijemanje
hrane.

Campingaz® priporo¢a, da na kuhalno povrsino s kuhinjsko krpo
nanesete tanek sloj rastlinskega olja.

Lovilni predal za masc¢obo:

Ne pozabite redno prazniti lovilnega predala za mascobo C
(slika. 10), da preprecite preplavljenost. Lovilni predal za mas¢obo
se lahko hitro napolni, zlasti pri CiS€enju kuhalne povrsine z vodo.
Zaradi udobja je lovilni predal za mascobo primeren za pomivanje
v pomivalnem stroju.

Lijak za mascobo:

Lijak za mascobo (Slika. 09) vodi odve¢no mascobo v vsebnik za
mascobo (Slika. 18).

Lijak je odstranljiv in primeren za pomivanje v pomivalnem stroju,
saj je izdelan iz nerjavecega jekla.

Osnovne stene, pokrov, nadzorna plosca:
Te elemente obCasno ocistite z gobico s teko€ino za pomivanje
posode. Ne uporabljajte abrazivnih izdelkov.

Gorilniki

- Za vzdrzevanje planche v brezhibnem delovnem stanju je
priporocljivo, da jo obcasno ocistite (po 4 ali 5 uporabah).

- Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se plancha ohladi.

- Zaprite plinsko jeklenko.

- Gorilnik planche je treba ocistiti in preveriti vsake 3 mesece.
Odstranite celoten gorilnik in preverite, da nobena umazanija
ali pajkova mreza ne blokira odprtin Venturijeve cevi, kar lahko
povzro¢i manjso ucinkovitost gorilnika ali povzro¢i nevaren
plinski pozar zunaj gorilnika.

- Odistite zgornji del gorilnika, pa tudi stranice in dno z vlazno
gobo (voda s distilom). Po potrebi uporabite vlazno jekleno
krtaco.

- Pred ponovno uporabo preverite, ali so vsi izhodi gorilnika ¢isti
in pustite, da se posusijo. Po potrebi uporabite Zicno krtaco, da
odmasite odprtine gorilnika.

- Odistite odprtine na Venturijevem curku (glejte sliko. 19: a —
Izhodne odprtine, b — Odprtine Venturijeve cevi) ali po potrebi
gorilnik.

- Nikoli ne spreminjajte planche: vsaka sprememba se lahko izkaze
za nevarno.

Opomba: Pogosto ciSCenje gorilnika ga ohranja v dobrem
stanju za Stevilne uporabe in preprec€uje prezgodnjo oksidacijo,
predvsem zaradi ostankov kisline pri kuhanju. Vendar pa je
oksidacija gorilnika zara normalna.

O. ResSetka iz nerjavecega jekla (odvisno od
modela Plancha)

Med uporabo je normalno, da Zar spremeni svojo barvo. To
spremembo lahko v&asih opazimo tudi po temeljitem CiS¢enju.
Bodite prepriani, da je to razbarvanje naraven pojav surovine
resSetke, ko se ta zelo segreje. To ne vpliva na delovanje izdelka
ali njegovo skladnost s standardi varnosti hrane.

Resetka ostaja varna in u€inkovita za vse vase kuharske potrebe.

P. Shranjevanje

- Po uporabi z vrtenjem rocnega kolesa zaprite ventil plinske
jeklenke.

- Napravo shranjujte v suhem in zaprtem prostoru (npr. v garazi),
da jo zaScitite pred vremenskimi vplivi.

- Odklopite plinsko jeklenko in jo shranite na prostem.

- Ce aparata dalj ¢asa ne uporabljate, je priporocljivo, da ga med
skladis€enjem zas¢itite pred umazanijo z ustreznim pokrovom.




Da bi zagotovili, da boste kar najbolje izkoristili svojo izkusnjo peke na zaru, je Campingaz® zasnoval veliko dodatkov, ki vam bodo
pomagali pri pripravi vasih najljubsih jedi na reSetki planche, €im bolj poenostavili ¢iS€enje in zagotovili, da bo vasa reSetka planche trajala
dlje:

Osnovni dodatki za

pecenje na Zaru Cisti in zas¢iti

Vrhunski pripomocki:

Spatule, prijemalke itd. Previeke po meri

Rokavica za peko na zaru Krtace
Pokrov za zar Cistilni sprej
Kamen za pico Cistila iz nerjavesega jekla

Za ogled celotne ponudbe in za ve¢ informacij obiscite
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) svetuje, da je treba njegove plinske Zare Plancha Griddles sistemati¢no uporabljati z dodatki in nadomestnimi deli
iz Campingaz®. ADG (Campingaz®) ne prevzema nobene odgovornosti za kakr§nokoli $kodo ali okvaro zaradi uporabe dodatkov in/ali
nadomestnih delov drugih znamk.

R. Zascita okolja

Ne pozabite na zas¢ito okolja! Vasa naprava vsebuje materiale, ki se lahko obnovijo ali reciklirajo. Odnesite jo v odlagali§¢e za odpadke
v svoji obgini in sortirajte embalazne materiale.

S. Odpravljanje tezav:

Nepravilnosti Verjetni vzroki in ukrepanje

Gorilnik se ne prizge * Pomanjkanje plina.

* Regulator ne dela.

* Zamasena je cev, ventil, Venturijeva cev ali pa odprtina gorilnika.
* Venturijeva cev ni names¢ena na Sobo.

Gorilnik je “poniknil” oz. se je ugasnil | * Preverite dobavo plina.
sam od sebe. * Preverite povezave cevi.
* Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Neenakomeren plamen e Lahko, da je v novi jeklenki zrak. Nadaljujte z uporabo in tezava bo izginila.
e Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Veliki plameni na povrsini gorilnika * Razprsilna Soba je slabo povezana z Venturijevo cevjo. Namestite Venturijevo cev.
* Venturijeva cev je zamaSena (npr. pajc¢evine). Ogistite Venturijevo cev.
* Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Majhen plamen na Sobi » Jeklenka je skoraj prazna. Zamenjajte jo in tezava bo izginila.
* Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Vzplamenitev prekomerne mascobe | ¢ Ocistite zas¢itno plos¢o nad gorilnikom.
* Temperatura peke je previsoka: ZmanjSajte plamen.
» Ocistite pladenj, na katerega kaplja mast.

Gorilniki se prizgejo z vzigalico, ne | ¢ Gumb, Zica ali elektroda vzigalnika je v okvari. Preverite povezave kabla vzigalnika.
pa tudi z "PIEZO” vzigalnikom « Preverite stanje elektrode in vezne Zice.
¢ Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Ogenj na katerikoli povezavi * Uhajanje (plina) na povezavi.
* Nemudoma izklju€ite dobavo plina.
* Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Pomanjkanje toplote e ZamaSena Soba ali Venturijeva cev.
¢ Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Ogenj za nadzornim gumbom * Okvarjen pokrov enote.
* Napravo ugasnite.
¢ Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Ogenj pod nadzorno plo$¢o * Napravo ugasnite
» Zaprite plinski cilinder
* Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.




UPORABA | ODRZAVANJE

pazljivo procitajte upute.
Proizvod koristite samo na otvorenom.

Prilikom sastavljanja proizvoda najbolje je nositi rukavice.

» Nemojte koristiti ugljen na proizvodu ili s proizvodom.

NAPOMENA: Ako nije navedeno drugacije, svi sljedeci generi¢ni pojmovi ,aparat / proizvod / oprema / uredaj*“ navedeni u ovom priru¢niku
s uputama se odnose na proizvod ,Campingaz® Plancha*“.

C » Ovaj je proizvod namijenjen za uobi€ajenu privatnu uporabu i nije namijenjen za komercijalne svrhe. Prije uporabe proizvoda

Ne koristite redukcijske ventil koji se moze regulirati. Upotrebljavajte fiksne redukcione ventile koji odgovaraju europskoj normi

koja se odnosi na zastitu.
Ne prekrivajte dno lozista aluminijskom folijom.

Nemojte se naginjati nad vru¢u povrSinu za pripremu hrane.

Budite oprezni pri otvaranju i zatvaranju poklopca dok je rostilj u uporabi.

Campingaz® uvijek preporucuje noSenje zastitnih rukavica pri rukovanju komponentama koje mogu biti vruce.
Redovito Cistite masnocu i komadice hrane s dna loZiSta kako biste izbjegli rizik od napuhavanja tijekom uporabe.

Pazljivo slijedite ove upute kako se ne biste ozlijedili ili ostetili ravnu plocu.

A. Za Vasu sigurnost

Nemoijte skladistiti niti koristiti benzin i druge zapaljive tekuc¢ine

ili pare u blizini ove ravne ploc¢e. Prilikom koriStenja ovaj

aparat mora biti udaljen od zapaljivih materijala.

U sluéaju da osjetite miris plina:

. Zatvorite ventil plinske boce

. Zatvorite gumbe plamenika

. Ugasite bilo kakav otvoreni plamen.

. Otvorite poklopac.

. Ako i dalje osjecate miris plina, pogledajte upute pod ,,E” i
odmah potrazite informacije kod VaSega prodavaca.

Ne smije se manipulirati dijelovima koje je zastitio proizvodac ili

predstavnik proizvodaca.

Zatvorite plinski cilindar nakon upotrebe.

A s ON=

Pobrinite se da ranjive korisnike (uklju¢ujuci djecu, starije osobe i
osobe s invaliditetom) nadzire osoba s punim fizi¢kim, mentalnim
i osjetilnim sposobnostima, koja je upu¢ena u sigurno koristenje
uredaja i koja razumije opasnosti koje su ukljucene. Djeca se
ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju provoditi sastavljanje,
¢iS¢enje ni odrzavanje.

Preporucena dob:

Plinski uredaiji i pribor: 15+ godina

Plinske boce: 15+ godina

Upotrebljavajte samo dijelove i dodatnu opremu koji su isporuceni
s proizvodom ili kupljeni u ovlastenom servisnom centru. Nemojte
ih koristiti s drugim uredajima ili u druge svrhe. Upotrebljavajte
proizvod isklju€ivo u skladu s namjenskom upotrebom, koja je
navedena u uputama za upotrebu.

B. Mjesto koriStenja

Ovaj uredaj smije se koristiti samo na otvorenom.

Z_OZOR: neki dijelovi mogu biti jako zagrijani. Udaljite malu
jecu.

U krugu od priblizno 60 cm oko uredaja ne smije biti zapaljivih

materijala.

Nemojte pomicati uredaj dok je upaljen ili u uporabi.

Uredaj koristite na vodoravnoj povrsini.

Potreban minimalni protok zraka za ventilaciju je 2 m3*kWr/h.

Kada uredaj radi, nosa¢ na kojem stoji ravna plo¢a moze

postati jako vru¢. Ravna plo€a se ne smije postavljati na

zapaljive povrSine (plastika, stolnjak itd.). Preporuca se

postavljanje uredaja na podlogu otpornu na toplinu (beton,

kamen, cigla, izravno na tlo (zemlju)). Inace, nezapaljivi

materijal za toplinsku izolaciju treba postaviti izmedu ravne

ploce i njezinog nosaca ili kolica.

Bez obzira na visinu H, Sirinu ili promjer D boce. (SI. 1)

(SSpIrear;mik za plin mora se postaviti najmanje 30 cm od uredaja.

Osigurajte dotok svjezeg zraka od 2 m®kW/h.

C. Plinske boce

Ovaj uredaj je prilagoden za rad s butanskom/propanskom bocom
od 4,5 do 15 kg s odgovarajuc¢im niskotlacnim regulatorom:

Francuska, Belgija, Luksemburg, Velika Britanija, Irska,
Portugal, Spanjolska, Italija, Gréka, Svicarska:

butane 28 - 30 mbar / propane 37 mbar.

Nizozemska, Norveska, Svedska, Danska, Finska, Ceska
republika, Madarska, Slovenija, Slovac¢ka, Bugarska,
;I'LllrsI:ja, Rumunjska, Hrvatska, Estonija, Litvanija, Latvija,
sland:

butan 30 mbar / propan 30 mbar.
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* Poljska: propan 37 mbar.

Uvijek spajajte ili mijenjajte plinsku bocu na otvorenom, u dobro
prozratenom prostoru, nikada u prisutnosti plamena, iskre ili
izvora topline.

Francuska: (sl. 02)

Aparat mozete koristiti s 2 vrste fleksibilnih crijeva: (sl. 03)

a) savitljivo crijevo dizajnirano za spajanje na prstenaste
spojnice crijeva i na strani ravne plo€e i na strani
regulatora, Cvrsto priévrS¢ene obujmicama (u skladu s
normom XP D 36-110). Preporu¢ena duljina 1,25 m.

b) savitljivo crijevo (prema normi XP D 36-112 ili NF D 36-
112) opremljeno maticom s navojem G 1/2 za spajanje na
ravnu plo¢u i maticom s navojem M 20x1,5 za spajanje na
regulator, preporu¢ena duljina 1,25 m.

Uredaj ima prikljucak za dovod plina s navojem G1/2.

Ovisno o modelu, moze se isporuciti s ve¢ montiranim

NF prstenastim prikljuckom za crijevo i brtvom. (sl. 04)

1) Za uporabu s aparatom s fleksibilnim crijevom XP D
36-110: (pogledajte odjeljak D - a))

- navucite savitljivo crijevo na prstenasti prikljuak crijeva
na ravnoj ploci i regulatoru koliko god je moguce.

- navucite obujmice preko prva dva velika prstena na
repnim dijelovima i zategnite ih dok zatezna glava ne
pukne.

- provjerite ima li curenja slijedeéi upute u stavku E).

2) Za uporabu s aparatom s fleksibilnim crijevom XP
D 36-112 ili NF D 36-112, vijcima G 1/2 i M 20x1,5:
(pogledajte odjeljak D - b))

- Ako je potrebno, odvrnite i uklonite prstenasti zavrSetak
NF da biste oslobodili priklju¢ak G1/2 za dovod plina i
uklonite zglob.

- zategnite maticu s navojem G1/2 na crijevu na ulaznom
prikljucku ravne plo¢e i maticu s navojem M20x1,5
na izlaznom priklju¢ku regulatora prema uputama
isporuc¢enim sa savitljivim crijevom.

- pomocu klju€a Cvrsto drzite ulazni konektor ravne ploce i
zategnite ili olabavite maticu s navojem drugim kljucem.

- lzlazni priklju¢ak redukcijskog ventila blokirajte pomocu
kljuca. (sl. 05)

- Provjerite nepropusnost prema uputama iz odlomka E).

Provjerite moze li se savitljivo crijevo rastegnuti bez uvijanja
ili povlacenja i ne dolazi li u dodir s vru¢im stranama uredaja.
Crijevo zamijenite nakon isteka roka valjanosti navedenog
na crijevu ili u slu€aju ostecenja ili napuklina.




Belgija, Luksemburg, Velika Britanija, Irska, Portugal,
Spanjolska, Italija, Hrvatska, Nizozemska, Norveska,
Svedska, Danska, Finska, Ceska republika, Madarska,
Slovenija, Slovacka, Poljska, Bugarska, Turska,
Rumunjska, Gréka, Estonija, Litvanija, Latvija, Island: (sl.
02)

Ravna plo¢a je opremljena kruznim priklju¢kom. Trebalo
bi ga koristiti sa savitljivim crijevom koje je prikladno za
uporabu s butanom i propanom. Duzina crijeva ne smije biti
veca od 1,20 metara. Crijevo treba odmah zamijeniti ako je
osteceno ili napuklo, kada to zahtijevaju nacionalni propisi
ili na kraju zivotnog ciklusa. Nemojte povlaciti niti probijati

crijevo.
Drzite crijevo podalije od dijelova ravne plo¢e koji se
zagrijavaju. Provjerite rasteze |i se savitliivo crijevo

normalno, bez uvijanja ili povlacenja.

Svicarska: (sl. 02)

Ravnu plocu bi trebalo koristiti sa savitljivim crijevom koje
je prikladno za uporabu s butanom i propanom. Njegova
duljina ne smije biti ve¢a od 1,50 m. Mora biti zamijenjeno
ako je osteceno, ako pokazuje pukotine, kada to nacionalni
propisi zahtijevaju ili prema valjanosti. Crijevo se ne smije
presavijati ni busiti. Drzite podalje od dijelova ravne ploCe
koji se zagrijavaju. Provjerite rasteze li se fleksibilno crijevo
normalno, bez uvijanja ili povlacenja.

Prikljuivanje mekanog crijeva: Za spajanje cijevi na
konektor na ravnoj ploc€i, zategnite maticu na cijevi ¢vrsto,
ali bez pretjerane sile pomoc¢u dva priloZzena kljuca:

- klju€ 10 za blokiranje ulaza (sl. 06)

- klju¢€ 17 za pritezanje prstena na crijevu (sl. 06)

E. Provjera za slucaj istjecanja plina

1) Postupak obavljati na otvorenom prostoru, podalje od
zapaljivih tvari. Ne pusite u blizini ravne ploce ili plinske boce.

2) Provjeriti da li su ru€ice za reguliranje u polozaju “OFF” (e).

3) Po potrebi gurnite kraj crijeva do kraja na mlaznicu regulatora
i priévrstite ga odgovaraju¢om kop&om.

4) Zatvoriti redukcijski ventil na plinskoj boci.

5) Upotrijebite otopinu sapuna za testiranje curenja. Vazno:
nikada ne Koristite otvoreni plamen za provjeru curenja plina.

6) Nanesite otopinu na spojeve cilindra/regulatora/crijeva/
uredaja (sl. 07) (kontrolni gumbi trebaju ostati zatvoreni:
iskljuCen polozaj e). Otvorite ventil plinskog cilindra.

7) Ako na nekome mjestu nastaju mjehurici, to znaci da na tome
mjestu istjece plin.

8) Kako biste zaustavili istjecanje plina, pritegnite stezaljke. Ako
je neki dio oStecen, treba ga zamijeniti. Uredaj ne smije biti
koristen prije nego se sprijeci istjecanje plina.

9) Zatvorite ventil plinske boce. Provjerite ima li curenja najmanje
jednom godisnje i svaki put kada zamijenite plinsku bocu.
Vla_\ino: Nikada nemojte koristiti plamen za otkrivanje curenja

plina.

Plinsku bocu potrebno je mijenjati i provijeriti ne curi li najmanje

jednom godisnje.

F. Baterije za elektronicko paljenje

1) Potrebna baterija

Va$ Plancha je opremljen elektroni¢kim paljenjem za koje je
potrebna jedna AA/LR6 baterija.

Za vaSu udobnost, u paket je ukljuCena odgovarajuca baterija.
Ako se rostilj ne koristi dulje vrijeme, izri€ito se preporucuje izvaditi
bateriju i rostilj pohraniti odvojeno na suhom i hladnom mjestu.
2) Zamjena baterije

» Pronadite elektronicki upaljac.
» Odvrnite plasti¢ni ¢ep.
» Zamijenite bateriju, pazeci na oznaceni polaritet.

Zavrnite ¢ep ponovo na mjesto.
Pogledajte odlomak F(3) u vezi zbrinjavanja starih baterija.
Baterije koje nisu za punjenje ne smiju se ponovno puniti.
3) Odlaganje baterija
Ovaj simbol na baterijama znaci da se na kraju njihovog
E vijeka trajanja baterije moraju ukloniti iz uredaja a potom
reciklirati ili ispravno odloziti.
Baterije se ne bi trebale bacati u smece, ve¢ bi se trebale odnijeti
na mjesto za prikupljanje (centar za recikliranje itd.). Provjerite kod
svoje lokalne nadlezne sluzbe. Nikad ne bacajte baterije u prirodu.
Ne pokuSavajte ih spaliti: prisustvo odredenih supstanci (Hg, Pb,
Cd, Zn, Ni) u koriStenim baterijama moze biti opasno po okoli§ i
ljudsko zdravlje.

G. Upotreba ravne ploce

1) Prije korisStenja

Podsjetnik: Nikada ne Koristite ravnu plo€u prije nego Sto upute

paiéjivo procitate i u potpunosti razumijete. Pored toga, pobrinite

se da:

* Nema curenja plina.

» Crijevo ne dira bilo koje dijelove koji mogu postati vruéi.

(SI. 08)

Lijevak za evakuaciju masti je ispravno umetnut u svoje

namjensko kuciste. (sl. 09)

Spremnik za mast C (sl. 10) ispravno je umetnut u svoj

odjeljak.

* Plamenici nisu blokirani ili zaprijeCeni (npr. paukovim
mrezama).(Sl. 11)

* Preporucuje se Kkoristiti zastitne rukavice pri rukovanju
posebno vru¢im predmetima.

.

Dobro provjerite da Venturi cijevi (VT) pokrivaju
brizgalice (ij) (sl. 12)

2) Prva upotreba ravne ploce

Kada je koristite prvi put, zagrijte ravnu plo¢u sa svim plamenicima
u polozaju PUNOG PROTOKA ( {(Q ) (sa zatvorenim poklopcem)
u trajanju od oko 30 minuta kako biste uklonili sve mirise koji
nastaju uslijed ostataka boje na novim dijelovima.

H. Paljenje plamenika ravne ploce

- Otvorite poklopac roétilja.

- Regulatori paljenja moraju biti u polozaju “OFF” (e) (isklju¢eno).

- Pritisnite i okreéite okretnu kontrolu suprotno od smjera
kazaljki sata i postavite u polozaj punog protoka ( 4 @ ).

- Odmah pritisnite gumb upaljaca ( 4 ) dok se ne Cuje klik..

- Ako se plamenik ne upali nakon 4 ili 5 poku$aja, okrenite
kontrolni gumb u polozaj ,isklju¢eno” (e) i pricekajte 5 minuta
te ponovite postupak.

Kada je plamenik uklju€en, drugi plamenik mozete ukljuciti na

2 nacina:

* Mozete ponoviti postupak opisan gore;

ILI

* Mozete ukljuciti plamenik koji se nalazi s desne ili lijeve strane
plamenika koji ste prvi ukljuili, a zatim i druge plamenike
okretanjem regulatora protoka u polozaj punog protoka ( 4 6)

Ako piezoelektricno ili elektronsko paljenje ne radi, primijenite
ru¢no paljenje (sljede¢i odlomak).

U slucaju ponovnog zapaljenja (plamen unutar plamenika)
iskljucite proizvod, ostavite ga da se ohladi (otprilike pet
minuta), a zatim ponovno upalite uredaj. Ako se problem
ponovnog zapaljenja nastavi, obratite se lokalnom predstavniku
Campingaz®.

Il. Ruéno paljenje plamenika ravne ploce

Ako automatsko paljenje ne uspije, okrenite upravljacki gumb u
polozaj "isklju¢eno” (e) i pricekajte 5 minuta.

Uklonite reSetku kako biste pristupili plameniku.

Postavite dugu upaljenu Sibicu blizu izlaza plamena plamenika, a
zatim okrenite kontrolni gumb na kontrolnoj plo¢i u polozaj punog
protoka ( 4 @ ) na istoj strani gdje drzite Sibicu.

Zatim postavite kontrolni gumb na niski protok, cijelo vrijeme
drzeci ruke na sigurnoj udaljenosti od plamena.

J. Isklju€ivanje plamenika ravne ploce

Vratite rucice u polozaj “OFF” (e), a zatim zatvorite izlazni ventil
na plinskoj boci.
hrane s

K. Poklopac za pripremu

termometrom (ovisno o modelu ravne
ploce)

Priprema hrane na ravnoj plo¢i kakvu znamo se promijenila
— ravna plo¢a s poklopcem za pripremu hrane otvara vrata
beskrajnim mogucnostima pripreme hrane.

Za najbolje rezultate pripreme hrane prethodno zagrijte ravnu
plo¢u 5 do 10 minuta sa zatvorenim poklopcem za pripremu
hrane, Sto ne samo da ¢e pomo¢i da se smanji vrijeme
zagrijavanja, ve¢ ¢e takoder pomoc¢i da povrSina za pripremu
hrane dostigne svoju maksimalnu temperaturu.

Vru€a povrsina za pripremu hrane ne samo da ce sprijeciti
lijeplienje hrane za povrSinu, ve¢ ¢e vam takoder omoguditi
najbolju karamelizaciju odrezaka i mesa, $to rezultira
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nevjerojatnim okusima.

Rostiljska upotreba (poklopac u otvorenom polozaju — slika 13):
Omogucuje upotrebu reSetke za przenje hrane bez plamena.
Ravnu plo¢u koristite na tradicionalan nacin s otvorenim
poklopcem $to je idealno za hranu s rostilja, kao Sto su riba,
plodovi mora, povrée, voce, namirnice narezane na kockice, jaja
i palacinke itd.

Ako hrana prebrzo postaje hrskava, smanjite toplinu na svim
ukljuéenim plamenicima.

Konvekcijska priprema hrane (poklopac u zatvorenom polozaju
— slika 14): Omogucuje da se podrucje za pripremu hrane Koristi
kao pecnica, idealno za pecenje piletine, mesa, ribe, pizze,
sloZenaca, pa ¢ak i peCenje kolaca.

Prethodno zagrijte ravnu plocu sa zatvorenim poklopcem na
Zeljenu temperaturu pomoc¢u 1 od 2 plamenika na maksimalnoj
jacini dok drugi drzite iskljuéen, kako biste stvorili ucinak
konvekcije.(sl. 14)

Pomoc¢u termometra na poklopcu regulirajte 1 plamenika prema
potrebi kako biste odrzali idealnu potrebnu toplinu sa zatvorenim
poklopcem.

Stavite hranu na reSetkastu povrSinu ravne ploce iznad
plamenika koji je isklju¢en. To ¢e sprijeCiti da hrana zagori i
osigurati ravnomjernu pripremu hrane koristenjem konvekcijske
metode pripreme hrane.

Stovie, preporuéujemo koristenje priloZzenog uzdignutog dodatka
za pecnicu (vidi sl. 15) prilikom pec€enja. Dodatak odize sastojke
s reSetke, dopustajuéi protok vruéeg zraka izmedu reSetke i
sastojaka, ¢ime se postizu savrSeni rezultati pecenja. Takav dodatak
za pecnicu omogucuje pripremu raznih recepata od sloZenaca,
kolacica ili €ak vaseg omiljenog kolac¢a na va$oj ravnoj ploci.

Savjet: Tijekom pripreme hrane poklopac drzite zatvoren Sto
je vise mogucée kako biste odrzali temperaturu u prostoru za
pripremu hrane.

Ako hrana prebrzo postaje hrskava, smanjite toplinu na dva
ukljucena plamenika.

Za optimalne rezultate pri pec€enju velikih komada mesa ili
peCenja preporuCuje se upotreba termometra za meso za
mjerenje unutarnje temperature mesa.

Vrijeme pripreme hrane moze varirati od jedne do druge sesije
rostiljanja, ovisno o vremenskim uvjetima, veli¢ini porcije hrane i
ucCestalosti otvaranja i zatvaranja poklopca.

Dodatne funkcije poklopca za pripremu hrane:

Povecava u€inkovitost predgrijavanja: Odrzava vruc¢i zrak oko
reSetke, skracujuéi vrijeme predgrijavanja za pola i Stedi plin.
(sl. 14)

Zastita od vjetra: (u otvorenom polozaju — slika 16): stiti rostilj i
plamenike od vjetra tijekom uporabe.

Zastita od prskanja: (u otvorenom polozaju — slika 16):
sprje€ava prskanje masnoce tijekom pripreme hrane.

Zastita reSetke: (u zatvorenom polozaju — slika 17): ¢uva rostilj
tijekom skladistenja.

L. Zastitni poklopac (ovisno o modelu ravne|
ploce)

Zastitni poklopac ravne plo¢e ima viSestruku namjenu:
Povecava uéinkovitost predgrijavanja: odrzava vruci zrak oko
reSetke, skracujuéi vrijeme predgrijavanja za pola i Stedi plin.
(sl. 14)

Zastita od vjetra: (u otvorenom polozaju — slika 16): titi rostilj

i plamenike od vjetra tijekom uporabe.

Zastita od prskanja: (u otvorenom polozaju — slika 16):
sprjeCava prskanje masnoce tijekom pripreme hrane.

Zastita reSetke: (u zatvorenom polozaju — slika 17): cuva
rostilj tijekom skladistenja.

Napomena: Zastitni poklopac nije namijenjen za pripremu hrane
i ne smije se zatvarati tijekom pripreme hrane.

M. Zamjena plinske boce

- Uvijek radite na otvorenom, u dobro prozracenom prostoru i
nikada u prisutnosti plamena, iskre ili izvora topline.

- Vratite kontrolne gumbe u polozZaj ,isklju¢eno” (e), a zatim
zatvorite ventil plinske boce.

- Otvorite redukcijski ventil, provjerite u kakvome je stanju spoj
te izlazi li negdje plin.

- Stavite punu plinsku bocu na mijesto, ponovno postavite
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regulator, paze¢i da ne naprezZete crijevo. Provjerite ima li
curenja plina (pogledajte odjeljak E).

N. Ciséenje i odrzavanje
Nikada ne prepravljajte uredaj: svaka izmjena moze biti
opasna.
Volimo roétiljati, ali ¢iS¢enje je uvijek dosadno Ali to je vrlo vazna
etapa svake sesije rostiljanja. Redovito CiS¢enje olakSava trajnost
i pouzdanost vase Campingaz® ravne ploce.

Povrsina za pripremu hrane:

Ostavite da se povrsina za pripremu hrane ohladi prije ¢iS¢enja.
Koristite Campingaz® Cleaner Spray BBQ sredstvo za ¢is¢enje
rostilja i lopaticu. Alternativno koristite tekuéinu za pranje posuda
za odmascivanje povrsine za pripremu hrane.

Prilikom c¢iS¢enja uvijek temeljito isperite vodom i izbjegavajte
koritenje spuzvi za ribanje gdje je to moguce i odlucite se za
mekani ruénik od mikrofibre jer je jednako ucinkovit i sprijecit ¢e
ostecenja.

Prije zamjene povrSine za pripremu hrane lagano je natrljajte
maséu kako biste je zastitili od korozije i sprijecili hrdanje i
lijepljenje za hranu.

Campingaz® preporucuje nanosenje tankog sloja biljnog ulja
kuhinjskom krpom na povrsinu za pripremu hrane.

Ladica za mast:

Ne zaboravite redovito isprazniti ladicu za mast C (slika 10) kako
biste sprijeCili prelijevanje. Ladica za masno¢u moze se brzo
napuniti, posebno kada Cistite povrSinu za kuhanje vodom. Radi
prakti¢nosti, ladica za mast moze se prati u perilici posuda.

Lijevak za masnocu:

Lijevak za masnocu (slika 09) vodi viSak masnoc¢e u spremnik za
masnocu (slika 18).

Lijevak se moze skinuti i prati u perilici posuda jer je izraden od
nehrdajuceg cCelika.

Nosece stranice, poklopac, kontrolna ploc¢a:
Ocistite ove elemente s vremena na vrijeme spuzvom i tekuéinom
za pranje posuda. Nemojte koristiti abrazivne proizvode.

Plamenici

- Kako biste svoju ravnu plocu odrzali u savrsenom radnom stanju,
preporucuje se povremeno cis¢enje (nakon 4 ili 5 uporaba).

- Pricekajte da se ravna ploca ohladi prije cis¢enja.

- Zatvorite plinsku bocu.

- Plamenik ravne plo¢e mora se Cistiti i kontrolirati svaka 3 mjeseca.
Uklonite cijeli plamenik i provjerite da nikakva prljavstina ili
paukova mreza ne blokiraju venturi otvore cijevi jer to moze
uzrokovati manju ucinkovitost plamenika ili izazvati opasan
plinski pozar izvan plamenika.

- Oistite vrh plamenika, kao i stranice i osnovu, koristeci vlaznu
spuzvu (voda sa teku¢inom za pranje posuda). Ako je potrebno,
upotrijebite vlaznu Celi¢nu cetku.

- Provijerite jesu li svi izlazi plamenika cisti i ostavite da se osuse
prije ponovne uporabe. Ako je potrebno, upotrijebite Zi¢anu
cetku da odcepite izlaze plamenika.

- Ocistite otvore na venturi mlaznici (vidi sliku 19: a - izlazni otvori,
b - venturi otvori na cijevi) ili plameniku ako je potrebno.

- Nikada nemojte modificirati ravnu plocu: svaka se modifikacija
moze pokazati opasnom.

Napomena: Cesto ¢iS¢enje plamenika odrzava ga u dobrom
stanju za mnoge upotrebe i sprjeCava preuranjenu oksidaciju,
posebice zbog kiselih ostataka od pripreme hrane. Medutim,
oksidacija plamenika rostilja je normalna.

O. Resetka od nehrdajucéeg ¢Eelika (ovisno o
modelu ravne ploce)

Tijekom upotrebe normalno je da reSetka promijeni boju. Ova se
promjena ponekad moze uociti €ak i nakon temeljitog CiScenja.
Budite uvjereni da je ta promjena boje prirodni fenomen sirovog
materijala reSetke, kada on postane jako vru¢. To ne utjeCe na
ucinkovitost proizvoda ili njegovu uskladenost sa standardima
sigurnosti hrane.

Rostilj ostaje siguran i ucinkovit za sve vase potrebe pripreme
hrane.

P. Skladistenje

- Nakon uporabe zatvorite ventil plinske boce okretanjem
kotacica.

- Uredaj Cuvajte u suhom, zatvorenom prostoru za pohranu (npr.
garazi) kako biste ga zastitili od vremenskih utjecaja.

- Odspojite plinsku bocu i pohranite je na otvorenom.

- Ako se uredaj ne Koristi dulje vrijeme, preporuCuje se da ga
tijekom skladiStenja zastitite od prljavstine odgovaraju¢im
pokrovom.




Q. Dodatna oprema

Kako biste osigurali da ¢ete izvuc¢i maksimum iz svog iskustva pecenja na rostilju, Campingaz® je osmislio mnoge dodatke koji ¢e vam
pomoci u pripremi vasih omiljenih jela na reSetki ravne plo€e, uciniti ¢iS¢enje Sto je moguce jednostavnijim i osigurati da vasa reSetka
ravne ploCe traje dulje:

Osnove rostiljanja Ocisti i zastiti

_Premijum pribor:

Spatule, klijesta itd. Pokrivaci po mjeri

Rukavica za rostiljanje Cetke
Zvono za rostiljanje Sprej za Ciscenje
Kamen za pizzu Cistagi od nehrdajuéeg &elika

Kako biste vidjeli nasu cijelu palatu proizvoda i dobili viSe informacija, molimo posjetite www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) savjetuje da se njegove resetke plinske ravne plo¢e sustavno koriste s dodacima i zamjenskim dijelovima tvtrke
Campingaz®. ADG (Campingaz®) ne prihvaca nikakvu odgovornost za bilo kakvu $tetu ili kvar zbog uporabe dodataka i/ili zamjenskih
dijelova drugih marki.

R. Zastita okoliSa

Mislite na zastitu okoliSa! Vas uredaj sadrzi materijale koji se mogu popraviti ili reciklirati. Vratite ga u sluzbu za prikupljanje otpada vase
zajednice i izdvojite ambalazu.

S. Rjesavanje problema

Neispravnost Vjerojatni uzroci/nacini za ispravljanje

Plamenik se ne pali * Nema dovoljno plina

* Regulator ne radi.

» Cijev, ispusni ventil, Venturi cijev ili otvori na plameniku su zacepljeni.
» Venturi cijev ne pokriva brizgalicu.

Plamenik isprekidano radi ili se gasi | ¢ Provjerite ima li dovoljno plina.
* Provjerite spojeve cijevi.
* Kontaktirajte postprodajni servis.

Plamen je titrav i nestabilan * U novoj plinskoj boci mozda ima zraka. Nastavite upotrebu i problem ¢ée nestati.
» Kontaktirajte postprodajni servis.

Velik plamen na povrsSini plamenika | ¢ Otvor brizgalice je loSe povezan na Venturi cijev. Podesite Venturi cijev.
* Venturi cijev je zagu$ena (npr. paucinom). O¢istite Venturi cijev.
» Kontaktirajte postprodajni servis.

Slab plamen na brizgalici * Boca je gotovo prazna. Promijenite bocu i problem ¢e nestati.
» Kontaktirajte postprodajni servis.

Prekomjerno paljenje masnoca » Ocistite zastitnu plo€u iznad plamenika.
» Temperatura rostilja je previsoka: Smanijite plamen.
» QOcistite posudu za skupljanje viska masnoce.

Plamenik se pali Sibicom, ali se ne | « Dugme za paljenje, Zica ili elektroda su u kvaru. Provjerite spojeve kabela upaljaca.
pali pomoéu PIEZO upaljaca « Provjerite stanje elektrode i spojne Zice.
* Kontaktirajte postprodajni servis.

Pojava plamena na nekom spoju * Spoj nije nepropustan.
¢ Odmah zatvorite dovod plina.
* Kontaktirajte postprodajni servis.

Nedovoljna toplina * Brizgalica ili Venturi cijev su zagu$eni.
» Kontaktirajte postprodajni servis.

Pojava plamena iza gumba za | ¢ Neispravan izlazni ventil.
reguliranje « Iskljugite uredaj.
» Kontaktirajte postprodajni servis.

Pojava plamena ispod kontrolne | ¢ Iskljuite uredaj.
ploce e Zatvorite plinski cilindar.
» Kontaktirajte postprodajni servis.




FOLOSIRE S| INTRETINERE

NOTA: Daca nu specificd in mod clar, urmétorii termenii generici “aparat/produs/echipament/dispozitiv’ care apar in acest manual de

instructiuni, toti se refera la produsul “Campingaz® Plancha”.

produsul, cititi instructiunile cu atentie.

C = Acest produs a fost conceput pentru o utilizare privatéd normala si nu este destinat scopurilor comerciale. Tnainte de a utiliza

Utilizati produsul doar in aer liber.

Nu utilizati carbune pe produs sau impreuna cu acesta.

Nu va aplecati peste suprafata de gatit fierbinte.

timpul utilizarii.

Pentru asamblarea produsului se recomanda utilizarea manusilor.

Nu folositi valva reglabila. Utilizati regulatoare de presiune cu reglare fixa conforme standardelor europene aferente.
Nu acoperiti partea inferioara a camerei de ardere cu folie de aluminiu.

Deschideti si inchideti capacul cu atentie atunci cand se utilizeaza gratarul.
Campingaz® recomanda intotdeauna purtarea manusilor de protectie atunci cdnd manipulati componentele care pot fi fierbinti.
Curatati periodic grasimea si resturile de alimente de pe fundul camerei de ardere pentru a evita orice risc de aprindere in

Urmati cu atentie aceste instructiuni pentru a evita sa va raniti sau sa deteriorati plita de gaz tip Plancha.

A. Pentru siguranta dumneavoastra

* Nu depozitati si nu utilizati benzina si alte lichide inflamabile
sau vapori inflamabili in vecinatatea acestei plite de gaz
tip Plancha. Acest aparat trebuie pastrat la distanta de
materialele inflamabile Tn timpul utilizarii.
in cazul in care simtiti miros de gaz:

. Inchideti valva buteliei de gaz

. Inchideti butoanele arzatorului

. Stingeti orice flacara.

. Deschideti capacul.

. Daca mirosul persista, consultati sectiunea § E) ,Test de
etanseitate” sau informati imediat vanzatorul.

* Nu trebuie manipulate componentele protejate de producator
sau de reprezentantul acestuia.

« Inchideti butelia de gaz dupa utilizare.

Asigurati-va ca utilizatorii vulnerabili (inclusiv copii, varstnici

si persoane cu handicap) sunt supravegheati de o persoana

cu capacitati fizice, mentale si senzoriale depline, care a fost
instruita cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si intelege
pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Asamblarea, curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de

catre copiii.

Varsta recomandata:

Aparate pe gaz si accesorii: Peste 15 ani

Butelii de gaz: Peste 15 ani

Utilizati doar piesele sau accesoriile furnizate Tmpreund cu

produsul sau achizitionate de la un centru de service autorizat.

A nu se utiliza impreuna cu alte dispozitive sau in alte scopuri.

Folositi produsul exclusiv pentru scopul prevazut, conform

instructiunilor de utilizare.

B. Loc de utilizare

* Acest aparat trebuie utilizat doar in aer liber.

* ATENTIE: unele parti accesibile se pot incalzi foarte tare. Nu
|asati copiii mici sa se apropie.

¢ Nu ar trebui sa existe materiale combustibile pe o raza de

aproximativ 60 cm in jurul aparatului.

Nu mutati aparatul cand este aprins sau cand este utilizat.

Folositi aparatul pe sol orizontal.

Cerinta minima de flux de aer de ventilatie este de 2 m3kW/h.

Atunci cand aparatul este in functiune, suportul pe care sta

plita de gaz tip Plancha se poate incalzi foarte tare. Plita de

gaz tip Plancha nu trebuie plasata pe o suprafata combustibila

(plastic, fatda de masa etc.). Se recomanda ca dispozitivul sa

fie asezat pe o suprafata rezistenta la caldura (beton, piatra,

caramida, direct pe sol (pamant)). In caz contrar trebuie plasat

un material necombustibil, izolator termic, intre plita de gaz tip

Plancha si suportul sau caruciorul acesteia.

+ Indiferent de inaltimea H, latimea sau diametrul sticlei. (Fig. 1)

» Butelia de gaz trebuie sa fie amplasata la cel putin 30 cm
distanta de ansambilu. (Fig. 1)

+ Debitul de aer proaspat trebuie sa fie de 2 m3kW/h.

C. Buteliei de gaz:

Acest aparat a fost reglat pentru a functiona impreuna cu o
butelie de gaz butan/propan intre 4,5 si 15 kg impreuna cu un
regulator de joasa presiune adecvat:
e Franta, Belgia, Luxemburg, Marea Britanie, Irlanda,
Portugalia, Spania, Italia, Grecia, Elvetia:
butan 28-30 mbar / propan 37 mbar.
¢ Olanda, Norvegia, Suedia, Danemarca, Finlanda, Ungaria,

A b ON=
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Slovenia, Slovacia, Republica Ceha, Bulgaria, Turcia,
Romania, Croatia, Estonia, Lituania, Letonia, Islanda:
butan 30 mbar / propan 30 mbar.
¢ Polonia: propan 37 mbar.
Conectati sau schimbati intotdeauna butelia de gaz intr-o zona
bine ventilata, niciodata in prezenta unei flacari, a unei scantei
sau a unei surse de caldura.

Franta: (Fig. 02)

Aparatul poate fi utilizat cu doua tipuri de tevi flexibile:

(Fig. 03)

a) furtunul flexibil a fost conceput pentru a fi racordat la
conectorii inelari pentru furtun atat de pe partea plitei de
gaz tip Plancha, cat si de pe partea regulatorului, fiind
bine strans cu coliere (in conformitate cu standardul XP
D 36-110). Lungimea recomandata este de 1,25 m.

b) furtun flexibil (in conformitate cu standardul XP D 36-
112 sau NF D 36-112) prevazut cu o piulita cu filet G
1/2 pentru conectarea la plita de gaz tip Plancha si cu
o piulita cu filet M 20x1,5 pentru conectarea la regulator,
lungimea recomandata este de 1,25 m.

Aparatul este prevazut cu un conector cu filet G1/2

pentru intrarea gazului. In functie de model, acesta

poate fi furnizat cu un conector inelar de furtun NF

premontat si cu garnitura. (Fig. 04)

1) Pentru folosirea aparatului cu teava flexibila XP D 36-
110: (consultati Sectiunea D - a))

- introduceti pana la maximum furtunul flexibil in conectorul
inelar de furtun atat de pe plita de gaz tip Plancha, cét si
de pe regulator.

- introduceti colierele in spatele celor doua inele mari de pe
cozi si strangeti-le pana cand capul de strangere se rupe.

- asigurati-va ca nu exista scurgeri respectand instructiunile
din paragraful E).

2) Pentru utilizarea aparatului cu teava flexibila XP D
36-112 sau NF D 36-112, piulite G 1/2 si M 20x1,5:
(consultati Sectiunea D - b))

- La nevoie desurubati si indepartati elementul final
inelar NF pentru a elibera racordul de admisie G1/2 si a
indeparta garnitura.

- strangeti piulita cu filet G1/2 de pe conectorul de intrare
al plitei de gaz tip Plancha si piulita cu filet M20x1,5
de pe conectorul de iesire al regulatorului respectand
instructiunile furnizate impreuna cu furtunul flexibil.

- utilizati o cheie de piulite pentru a mentine stabil
conectorul de intrare al plitei de gaz tip Plancha si
strangeti sau slabiti piulita cu filet folosind o alta cheie de
piulite.

- folositi o cheie pentru a imobiliza racordul de iesire al
valvei. (Fig. 05)

- etangeitatea va fi verificatd urmand indicatiile de la
paragraful E).

Verificati daca furtunul flexibil se poate intinde fara a se
rasuci sau trage si nu intra in contact cu partile fierbinti ale
dispozitivului. Va trebui schimbat la data de expirare inscrisa
pe teava sau mai devreme, in cazul in care acesta este
avariat sau prezinta fisuri.




Romania, Belgia, Luxemburg, Marea Britanie, Irlanda,
Portugalia, Spania, Italia, Croatia, Grecia, Olanda,
Norvegia, Suedia, Danemarca, Finlanda, Ungaria,
Slovenia, Slovacia, Republica Ceha, Bulgaria, Turcia,
Polonia, Estonia, Lituania, Letonia, Islanda: (Fig. 02)

Plita de gaz tip Plancha este prevazuta cu un conector
circular. Acesta trebuie utilizat impreuna cu un furtun flexibil
adecvat pentru utilizarea cu gaz butan si propan. Lungimea
furtunului nu trebuie sa depaseasca 1,20 metri. Furtunul
trebuie inlocuit daca este deteriorat, prezinta crapaturi,
atunci cand impun reglementarile nationale sau la sfarsitul
ciclului sau de viata. Nu trageti sau nu perforati furtunul.
Pastrati furtunul departe de orice parti ale plitei de gaz tip
Plancha care se incalzesc. Verificati daca furtunul flexibil se
poate intinde, fara rasucire sau intindere.

Elvetia: (Fig. 02)

Plita de gaz tip Plancha trebuie utilizatd impreuna cu un
furtun flexibil adecvat pentru utilizarea cu gaz butan si
propan. Lungimea sa nu trebuie sa depaseasca 1,50 m.
Va trebui inlocuit daca este defect, daca prezinta crapaturi,
daca acest lucru este solicitat de conditiile nationale sau in
functie de valabilitate. Nu trageti de teava si nu o gauriti.
Pastrati distanta fata de orice parti ale plitei de gaz tip
Plancha care se incalzesc. Verificati daca furtunul flexibil se
intinde normal, fara rasucire sau intindere.

Racordarea tevii flexibile: Pentru a conecta tubulatura la
conectorul de pe plita de gaz tip Plancha, strangeti bine
piulita de pe tubulatura, dar fara a utiliza forta excesiva
folosind cele doua chei furnizate:

- cheie de 10 pentru blocarea imbinarii (Fig. 06)

- cheie de 17 pentru insurubarea piulitei tevii (Fig. 06)

E. Test de etanseitate

1) Puneti aparatul in functionare in aer liber, departe de orice
material inflamabil. Nu fumati in apropierea plitei de gaz tip
Plancha sau a buteliei de gaz.

2) Asigurati-va ca manetele de reglaj sunt in pozitia “OFF” (e).

3) Atunci cand este necesar, impingeti capatul furtunului complet
in duza regulatorului si fixati-l cu o clemé& adecvata.

4) Strangeti valva buteliei de gaz.

5) Utilizati o solutie cu detergent pentru a testa daca exista
scurgeri. Important: nu utilizati niciodata o flacara deschisa
pentru a verifica daca exista scurgeri de gaz.

6) Aplicati solutia pe racordurile pentru butelie/regulator/furtun/
aparat (Fig. 06) (butoanele de control trebuie sa ramana
inchise: in pozitia oprita ). Deschideti valva buteliei de gaz.

7) Daca se formeaza bule, inseamna ca exista scurgeri de gaz.

8) Pentru a opri scurgerea, strangeti piulitele. Daca e defecta
vreo piesa, inlocuiti-o. Aparatul nu trebuie pus in functiune
inainte ca scurgerea sa fi disparut.

9) Inchideti valva buteliei de gaz. Cel putin o data pe an si dupa
fiecare schimbare a buteliei de gaz, verificati daca exista
scurgeri.

Important: Nu utilizati niciodatd o flacara pentru a detecta o

scurgere de gaz.

Butelia de gaz trebuie schimbata si verificatda sa nu prezinte

scurgeri cel putin o data pe an.

F. Bateriile pentru aprinderea electronica

1) Baterii necesare

Plita dvs. de gaz tip Plancha este dotata cu o aprindere
electronica pentru care este necesara o baterie LR6, AA.

Pentru convenabilitate, coletul contine si bateria corespunzatoare.
Daca gratarul nu va fi utilizat o perioada mai lunga de timp, se
recomanda ca bateria sa fie demontata si depozitatd separat intr-
un loc uscat si racoros.

2) Inlocuirea bateriei

+ Gasiti aprinzatorul electronic.
» Desurubati dopul din plastic.
» Puneti bateria in locas, respectand polaritatea.

Tnsurubati la loc dopul.
Vezi paragraful F(3) despre reciclarea bateriilor.
Bateriile nereincarcabile nu se vor reincarca.

3) Eliminarea la deseuri a bateriilor

Acest simbol de pe baterii inseamna ca la sfarsitul duratei

lor de viata bateriile trebuie scoase din unitate si apoi

reciclate sau eliminate la deseuri in mod corespunzator.
Bateriile nu trebuie aruncate la gunoi, ele trebuie predate la un centru
de colectare (centru de reciclare etc.). Puteti obtine informatii de la
autoritatea locala responsabila. Nu aruncati niciodatd bateriile in
mediul inconjurator. Nu incercati sa le incinerati: anumite substante
din bateriile utilizate (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) pot fi periculoase pentru
mediu si sanatatea oamenilor.

G. Utilizarea plitei de gaz tip Plancha

1) Inainte de utilizare

Nu uitati: Nu utilizati niciodata plita de gaz tip Plancha daca nu ati

citit cu atentie si nu ati inteles pe deplin instructiunile. Asigurati-

va in plus ca:

* There are no gas leaks.

» Furtunul nu atinge componente care s-ar putea infierbanta.
(Fig. 08)

« Palnia de evacuare a grasimii a fost introdusa corect in
locasul sau dedicat. (Fig. 09)

» Recipientul de grasime (Fig. 10) a fost introdus corect in
compartimentul.

« Arzatoarele nu sunt blocate sau obturate (de panza de
paianjen, de exemplu). (Fig. 11)

» Se recomanda purtatul manusilor de protectie la manipularea
pieselor componente fierbinti.

Verificati bine ca tuburile Venturi (VT) acopera duzele
(J). (Fig. 12)

2) Utilizarea plitei de gaz tip Plancha pentru prima
data

Atunci cand o utilizati pentru prima data, incalziti plita de gaz tip

Plancha cu toate arzatoarele sale in pozitia de DEBIT MAXIM

( ;Q ) (cu capacul inchis), timp de aproximativ 30 de minute

pentru a elimina orice mirosuri provenite de la vopseaua de pe

piesele noi.

H. Aprinderea arzatoarelor plitei de gaz tip
Plancha

- Deschideti capacul de gatit.

- Asigurati-va ca manetele de reglaj sunt in pozitia “OFF” (e).

- Apasati si rotiti butonul de comanda n sens antiorar pana pe
pozitia ,debit maxim” (4 @ ).

- Apasati imediat pe butonul de aprindere ( 4 ) pana cand face
clic.

- Daca arzatorul nu se aprinde dupa 4 sau 5 incercari, rotiti
butonul de control Tn pozitia ,off” (oprit) (e) si asteptati 5
minute, iar apoi repetati operatiunea.

Odata arzatorul aprins, exista doua posibilitati pentru aprinderea

unui alt arzator:

» Prima posibilitate consta in repetarea operatiunii de aprindere
descrisa mai sus;

SAU

* A doua posibilitate consta in aprinderea arzatorului aflat
in dreapta sau in stanga primului arzator aprins, apoi, din
aproape in aproape, a tuturor celorlalte arzatoare rotind
butonul de reglaj in pozitia de debit maxim ( 4 @ ).

Daca aprinderea piezoelectrica sau aprinderea electronica nu
functioneaza, folositi aprinderea manuala (paragraful urmator).

In cazul in care apare flacara in interiorul arzatorului, opriti
dispozitivul si lasati-l s& se rdceasca aproximativ cinci minute,
apoi aprindeti din nou. Daca flacara continua sa apara, contactati
reprezentantul local Campingaz®.

. Aprinderea manuala a arzatorului plitei
de gaz tip Plancha

Daca aprinderea automata nu functioneaza, rotiti butonul de
comanda pana pe pozitia OFF (e - OPRIT) si asteptati 5 minute.
Scoateti gratarul pentru a accesa arzatorul.

Asezati un chibrit aprins lung langa iesirile flacarii arzatorului,
apoi rotiti butonul de control de pe panoul de control in pozitia de
debit maxim (4 @ ) pe aceeasi parte unde aveti chibritul.

Apoi, pozitionati butonul de control pe debit redus, mentinandu-
va n acelasi timp mainile la o distanta sigura fata de flacari.

J. Oprirea arzatorului

plitei de gaz tip

Plancha

Readuceti butoanele de reglaj in pozitia "OFF” (e), apoi inchideti
robinetul buteliei de gaz.

K. Capac de gatit cu termometru (in functie
de modelul de plita de gaz tip Plancha)

Gétitul pe plita de gaz tip Plancha asa cum il stim s-a schimbat,
plita de gaz tip Plancha cu capac de gatit deschide usa catre o
varietate infinita de posibilitati de gatit.

Pentru cele mai bune rezultate de gatit, preincalziti plita de gaz
tip Plancha timp de 5-10 minute cu capacul de gatit inchis, ceea
ce nu numai ca va ajuta la reducerea timpului de incalzire, dar
va permite si suprafetei de gatit sa atinga temperatura maxima.
O suprafata de gatit fierbinte nu doar ca va impiedica lipirea
alimentelor pe suprafata de gatit, dar va asigura si o caramelizare
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excelenta a fripturii si carnii oferind arome uimitoare.

Utilizarea pentru frigerea pe gratar (capac in pozitia deschisa
— Fig. 13): Permite utilizarea gratarului pentru a frige alimentele
fara sa se arda.

Utilizati plita de gaz tip Plancha in modul traditional, cu capacul
deschis, mod ideal pentru alimente fripte pe gratar, precum
peste, fructe de mare, legume, fructe, alimente taiate cuburi, oua
si clatite etc.

Daca alimentele devin crocante prea repede, reduceti caldura la
toate arzatoarele care sunt pornite.

Gatirea prin convectie (capacul in pozitia inchisa — Fig. 14):
Permite utilizarea zonei de gatit ca un cuptor, acest mod fiind
ideal pentru prajirea puiului, carnii, pestelui, pentru pizza, tocanite
si chiar pentru coacerea unei prajituri.

Preincélziti plita de gaz tip Plancha cu capacul inchis, pana
la temperatura dorita folosind 1 dintre cele 2 arzatoare la
nivelul maxim, iar celelalte fiind oprite, pentru a crea efectul de
convectie. (Fig. 14)

Utilizati termometrul de pe capac pentru a regla cele 1 arzatoare
in functie de necesitati pentru a mentine caldura ideala cu
capacul inchis.

Asezati alimentele pe suprafata de gatit a gratarului plitei de
gaz tip Plancha deasupra arzatorului care este oprit. Acest lucru
va impiedica arderea alimentelor si va asigura un gatit uniform
folosind metoda de gatire prin convectie.

In plus, in timpul coacerii recomandam utilizarea accesoriului
pentru cuptor ridicat inclus (in functie de modelul de plita de gaz
tip Plancha) (a se vedea Fig. 15) sau un accesoriu similar pentru
copt. Accesoriul ridica ingredientele de pe gratar, ceea ce permite
aerului cald sa fie directionat intre gratar si ingrediente, oferind
prin urmare rezultate perfecte de coacere. Un astfel de accesoriu
pentru cuptor face posibila realizarea unei diversitati de retete, de
la tocanite, fursecuri sau chiar prajituri pe plita de gaz tip Plancha.

Sfat: Pastrati capacul inchis cat mai mult timp posibil in timpul
gatitului pentru a mentine temperatura in zona de gatit.

Daca alimentele devin crocante prea repede, reduceti caldura
folosind cele doua arzatoare care sunt pornite.

Pentru rezultate optime in timpul gatirii bucatilor mari de carne
sau de friptura, se incurajeaza utilizarea unui termometru pentru
carne pentru a masura temperatura interna a carnii.

Timpii de gatire pot diferi de la o tura de prajire la alta in functie
de conditiile meteorologice, dimensiunea alimentelor si de cat de
des deschideti si inchideti capacul.

Functii suplimentare ale capacului de gatit:

Creste eficienta preincalzirii: Mentine aerul cald in jurul
gratarului, reducand timpul de preincalzire la jumatate si
economisind gaz. (Fig. 14)

Protectie impotriva vantului: (in pozitia deschisa — Fig. 16):
Protejeaza gratarul si arzatoarele impotriva vantului in timpul
utilizarii.

Anti-stropire: (in pozitie deschisa — Fig. 16): Previne stropii de
grasime in timpul gatirii.

Protectia gratarului: (in pozitia inchisa — Fig. 17): Protejeaza
gratarul in timpul depozitarii.

L. Capac de protectie (in functie de modelul

de plita de gaz tip Plancha)

Capacul de protectie al plitei de gaz tip Plancha are mai multe
scopuri:

Creste eficienta preincalzirii: Mentine aerul cald in jurul
gratarului, reducand timpul de preincalzire la jumatate si
economisind gaz. (Fig. 14)

Protectie impotriva vantului: (in pozitia deschisa — Fig. 16):
Protejeaza gratarul si arzatoarele impotriva vantului in timpul
utilizarii.

Anti-stropire: (in pozitie deschisa — Fig. 16): Previne stropii de
grasime in timpul gatirii.

Protectia gratarului: (in pozitia inchisa — Fig. 17): Protejeaza
gratarul in timpul depozitrii.

Retineti: Capacul de protectie nu este destinat utilizarii pentru
gatit si nu trebuie sa fie inchis in timpul gatitului.

M. Schimbarea buteliei de gaz

- Lucrati intotdeauna in aer liber, intr-o zona bine ventilata,
niciodata in prezenta unei flacari, scantei sau surse de caldura.

- Puneti butoanele de control din nou in pozitia oprita (e), apoi
inchideti valva buteliei de gaz.

- Desurubati valva, verificati prezenta si buna stare a garniturii
de etanseitate.

- Montati butelia de gaz, remontati regulatorul, avand grija sa nu
aplicati tensiune pe furtun. Verificati sa nu existe scurgeri de
gaz (consultati Sectiunea E.)

79

N. Curatarea si intretinerea

Nu aduceti modificari aparatului: orice modificare se poate
dovedi periculoasa.

Ne place sa facem gratar, dar curatarea e intotdeauna neplacuta.
Pe de alta partea, ea e o etapa importanta din orice sesiune de
grilling. Curatarea periodica asigura durabilitatea si fiabilitatea
plitei de gaz tip Plancha Campingaz®.

Suprafata de gatit:

Lasati suprafata de gatit sa se raceasca inainte de a o curata.
Utilizati solutia de curatare a gratarului Campingaz® si spatula. Sau
puteti utiliza detergent de spalat vase pentru a degresa suprafata
de gatit.

Tn timpul curatarii, clatiti intotdeauna temeinic cu apa si evitati
utilizarea buretilor de sarma daca este posibil si optati pentru un
prosop moale din microfibra, deoarece este la fel de eficient si va
impiedica deteriorarile.

Inainte de a schimba suprafata de gatit, frecati-o usor cu grasime
pentru a o proteja impotriva coroziunii si pentru a preveni rugina
si lipirea alimentelor.

Campingaz® va recomanda sa aplicati un strat subtire de ulei
vegetal pe suprafata de gatit folosind un prosop de bucatarie.

Sertarul pentru grasime:

Nu uitati sa goliti in mod regulat sertarul pentru grasime C
(Fig. 10), pentru a preveni revarsarea acestuia. Sertarul pentru
grasime se poate umple repede, in special atunci cand curatati
suprafata de gatit cu apa. Pentru confortul dvs., sertarul pentru
grasime se poate spala in masina de spélat vase.

Palnia pentru grasime:

Palnia pentru grasime (Fig. 09) ghideaza excesul de grasime spre
recipientul de grasime (Fig. 18).

Pélnia poate fi detasata si se poate spala in masina de spalat
vase, deoarece este realizata din otel inoxidabil.

Peretii bazei, capacul, panoul de control:
Curatati aceste elemente periodic folosind un burete si detergent
de vase. Nu utilizati produse abrazive.

Arzatoarele

- Pentru a vd mentine plita de gaz tip Plancha in stare perfecta de
functionare, se recomanda sa o curdtati periodic (dupd 4 sau 5
utilizari).

- Asteptati pana cand plita de gaz tip Plancha s-a racit inainte de a o
curata.

- Inchideti butelia de gaz.

- Arzatorul plitei de gaz tip Plancha trebuie sa fie curatat si verificat
la fiecare 3 luni. Scoateti intregul arzator si verificati ca nu exista
murddrie sau panze de padiajen care sa blocheze deschiderile
tubului Venturi, ceea ce poate duce la scaderea eficientei
arzatorului sau poate provoca un incendiu periculos cu gaz in
afara arzatorului.

- Curatati partea superioara a arzatorului, precum si partile laterale
si baza, folosind un burete umed (apd cu detergent de vase). Daca
este necesar, utilizati o perie de sarma de otel umeda.

- Verificati daca toate iesirile arzatorului sunt libere si lasati-le sa se
usuce inainte de a le utiliza din nou. Daca este necesar, utilizati o
perie de sarma de otel pentru a destupa iesirile arzatorului.

- Curatati orificiile de pe jetul Venturi (consultati Fig. 19: a - Orificii de
evacuare, b - Deschiderile tubului Venturi) sau arzatorul daca este
necesar.

- Nu modificati niciodata plita de gaz tip Plancha: orice modificare
se poate dovedi a fi periculoasa.

N.B.: Curatarea frecventa a arzatorului il mentine in stare buna
pentru numeroase utilizéri si previne oxidarea prematurd, in
special din cauza reziduurilor acide provenite in urma gatitului. Cu
toate acestea, oxidarea arzatorului gratarului este normala.

O. Gratar din otel inoxidabil (in functie de

modelul de plita de gaz tip Plancha)

In timpul utilizarii, este normal ca gratarul sa-si schimbe culoarea.
Uneori, aceasta schimbare poate fi observata chiar si dupa o
curatare temeinica.

Stati linistiti, aceasta decolorare este un fenomen natural al
materialulul brut din care este fabricat gratarul, cand acesta
devine foarte fierbinte. Acest aspect nu afecteaza performanta
produsului sau conformitatea acestuia cu standardele de
siguranta privind alimentele.

Gratarul poate fi utilizat in siguranta si in mod eficient pentru toate
nevoile dvs. de gatit.

P. Depozitarea

- Dupa utilizare, inchideti robinetul buteliei de gaz prin rotire.
- Depozitati aparatul intr-un spatiu de depozitare inchis si uscat
(de exemplu: garaj) pentru a proteja aparatul de intemperii.



- Deconectati butelia de gaz si depozitati-o in aer liber.
- Daca aparatul dvs. nu este utilizat pentru o perioada lunga de timp, este recomandat sa il protejati de murdarie, acoperindu-I in timpul
depozitarii.

Q. Accesorii

Pentru a va asigura ca beneficiati la maximum de pe urma experientei dvs. de frigere pe gratar, Campingaz® a conceput numeroase
accesorii pentru a va ajuta sa pregatiti mancarurile preferate pe gratarul plitei de gaz tip Plancha, pentru a simplifica cat mai mult curatarea
si pentru a va asigura ca gratarul plitei de gaz tip Plancha are o durata de viata cat mai indelungata:

Elemente esentiale pentru
grilling

Ustensile premium:
Spatule, clesti etc.

Curatare si protejare

Capace adaptate

Manusa pentru frigerea pe

gratar Perii

Cupola pentru frigerea pe

gratar Spray de curatare

Piatra de pizza Produse de curatare inox

Va rugam sa vizitati site-ul nostru pentru mai multe informatii si intreaga gama de produse www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) recomanda ca gratarele plitei de gaz tip Plancha pe gaz sa fie utilizate sistematic impreuna cu accesoriile si piesele de
schimb de la Campingaz®. ADG (Camplngaz@) nu Tsi asuma raspunderea pentru daunele sau defectiunile cauzate de utilizarea accesoriilor
si/sau pieselor de schimb de la alte marci.

R. Protectia mediului

Aveti grija de mediul inconjurator! Acest aparat contine materiale care pot fi recuperate sau reciclate. Predati-l spre recuperare / reciclare
serviciului de colectare a deseurilor din zona in care locuiti si triati materialele in care

S. Rezolvarea problemelor:

Anomalii Cauze probabile remedii

Aprinzatorul nu se aprinde * Nu este conectat la o retea de gaz

* Regulatorul nu functioneaza

e Furtunul, valva, tubul Venturi sau orificiile arzatorului sunt infundate
e Tubul Venturi nu este fixat corespunzator

Aprinzatorul ,da rateuri” sau se | ¢ Verificati conexiunea la gaz
stinge de la sine » Verificati conexiunile furtunelor
» Contactati After Sales Service.

Emite flacari cu intermitente * Noua canistra poate contine bule de aer. Continuati sa o folositi si problema va disparea.
» Contactati After Sales Service.

Flacari mari pe suprafata arzatorului | « Valva de presiune nu este conectata corespunzator la tubul Venturi. Ajustati tubul Venturi.
* Tubul Venturi este infundat (de ex. panze de paianjen). Curatati tubul Venturi.
» Contactati After Sales Service.

Flacara mica la jet » Canistra este aproiape goala. Schimbati canistra si problema va disparea.
» Contactati After Sales Service.

Excesul de grasime se aprinde » Curatati placa protectoare de deasupra arzatorului.
» Temperatura de prajire este prea mare: Dati flacdra mai mica.
» Curatati tava unde picura grasimea

Aprinzétoarele se aprind cu chibritul, | * Este o problema la butonul de aprindere, la fire sau la electrod. Verificati conexiunea de
dar nu si in cazul aprinzatoarelor cabluri a aprinzatorului.

“PIEZO” * Verificati starea electrodului si legaturile intre fire.
» Contactati After Sales Service.

Apar flacari la oricare dintre | » Exista o scurgere la respective conexiune.
conexiuni » Opriti imediat alimentarea cu gaz.
» Contactati After Sales Service.

Nu emite caldura ¢ Valva sau tubul Venturi sunt infundate.
» Contactati After Sales Service.

Apar flacari in spatele butonului de | ¢ Robinetul este defect
control * Opriti aparatul
» Contactati After Sales Service

Apar flacari sunt tabloul de comanda | ¢ Opriti aparatul
« Tnchideti canistra de gaz.
» Contactati After Sales Service.




UHCTPYKLIUA 3A YINOTPEBA

3ABEJIEXKA: OcBeH ako He e NOCOYEHO ApYro, BCEKW €AWH OT obwuTe TepMuHn "ypen / npodykT / cbopbKeHue / yCTponcTBO", KOUTO
ce cpeluaT B ToBa pbKOBOACTBO 3a ynotpeba, ce oTHacs 3a npogykra "Campingaz® Plancha".

C * Tosn NPOAYKT € npeaHasHayYeH 3a HopMarnHa JNiM4Ha yn0Tpe6a, a He e npedBuaeH 3a Tbproecku uenu. Mons, npoyeTete

BHUMATENHN NHCTPYKUMUNTE Npean Aa n3non3eare npoaykra.

M npO,quT'bT Aa ce 1U3nonsea caMo Ha OTKPUTO.

» [MpenopbyBa ce N0 BpEMe Ha MOHTaxa Aa HOCUTE PbKaBULMN.

* He nsnonssante BbruLa Ha Unu C Npoaykra.

* He n3nonseavite perynupaly ce pedyump-BeHTWN. V3nonssavite peayump-BeHTUN ¢ PMKCMPaHO HansraHe, oTroBapsLy Ha

CbOTBETHUA eBpOI'IeI;lCKI/I CTaHAapT.

* He nokpuBanTe AbHOTO Ha ropMBHaTa kamepa ¢ anymMmmHueBo donvo.

* He ce HaknaHsMTe Hag ropellaTta NOBbPXHOCT 3a FOTBEHE.

» Bbbaete BHMMaTenHu npuv oTBapsiHe M 3aTBapsHE Ha Kanaka, Korato rpun-nroyara ce n3nosi3ea.
. Campingaz® npenopby4Ba BUHArK ga Hocute npeanasHu pbKaBuLmy npu pa60Ta C KOMMOHEHTW, KOMTO MoraT Aa 6baar ropeLuu.
* [loyncrtBante penoBHO ObHOTO Ha ropuBHaTa KamMepa OT Mas3HMHa U XpaHUTenHuU ocTaTbuW, 3a Aa n3berHere puUCK oT

HagdyBaHe No Bpeme Ha ynotpeba.

CnenBanTe Te3n MHCTPYKLUM BHUMATENHO, 3a Aa u3berHete HapaHsiBaHe Ha camuTe cebe cu unv nospeaa Ha BawiaTta

rpun-nnoya (nnaHya).

A. 3a Bawara 6e3onacHocCT

* He cbxpaHsBaiiTe 1 He u3nonssanTe GeH3NH U Apyry 3ananumm
TEYHOCTM UNW 13napeHns B Gnn3ocT Jo Tasu rpun-nnoya (nnaHya).
INo Bpeme Ha paboTa ypeabT TpsibBa Aa ce Hammpa Janeu.

AKo yceTUTe MMpUC Ha ras:

3aTBopeTe knanaHa Ha rasosata OyTunka

3aTBopeTe KonyeTata Ha ropenkara

3aracerte OTKpUTUTE NambLW.

OTBOpeTe Kanaka.

Ako mwupusmata ocTtaBa, Buxte § E) « M3nutBaHe 3a

HEnponycknMBoCT » WK ce obbpHeTe He3abaBHO KbM

TbproBckara upma, oT KOSTO CTe Kynumu ypea.

* Yactute, kouTO ca 3alMTEHW OT MNPOWU3BOAUTENS WU  OT
npeacTaBuUTENs Ha NPOM3BOANTENS, He TpsibBa Aa ce noanpassT.

+ BarBopeTe razosarta 6yTunka cnep ynotpeba.

YBepeTre ce, Ye ys3BUMM noOTpebuTenun (BKNOYMATENHO Jeua,

Bb3pacTHW XOopa W Xopa C yBpexaaHus) ca nop HabmogeHve oT

nnue ¢ MbAHN OU3NYECKU, YMCTBEHW 1 CETUBHU CMOCOBHOCTM, KOETO

€ VHCTPYKTMpaHo kak GesomacHo fda u3nonssa ypeaa v pasdbupa

CBbp3aHuTe C ToBa puckose. [euata He TpsibBa ga urpasT C

ypeaa. MoHTaXbT, MOYNCTBAHETO M NoAApbXKaTa He TpsibBa fda ce

13BbPLUBAT OT Aeua.

[penopbyntenHa Bb3pact:

[a3oBv ypeam n akcecoapu: 15 roguuu +

[asosu Bytunku: 15 roguHm +

M3nonssalite camo 4acTute WM akcecoapuTe, [OCTaBeHW C

npoAyKTa Wnn 3akyneHu OT OTOpW3MpaH CepBu3eH LieHTbp. He ru

u3nonseanTe ¢ Apyru ycTponcTBa uUnu 3a apyrv uenu. Manonssaiite

npoAyKTa U3KMIOYUTENHO NO NpeAHasHayeHne, KakTo e NoCoYeHo B

VHCTPYKLMUTE 3a eKcnnoataums.

B. Msicto Ha non3BaHe Ha ypeaa

» Tosn ypeg TpsibBa fia ce M3non3sa camo Ha OTKPUTO.

¢ BHUMAHME: Hsikon necHOOOCTbMHM YacTk Morat a 6baaTt MHOro
ropewyy. Masete mankvTe geua.

» B paauyc ot npubnuamtenHo 60 cm okono ypeaa He Tpsibea ga nma
rOpVBHW MaTtepuanm.

* He npemecTBaiiTe ypena, korato Beye ce M3nonsea.

* YpenbT TpsbBa a e NOCTaBEH Ha paBHa XOPM3OHTaNHa NOBbLPXHOCT.

* Ma3nckBaHe 3a MUHMManeH Bb3AyLUEH MOTOK 3a BeHTMRaumus oT 2
m3/kW/h.

+ Korato ypeabT paboTu, 0cHOBaTa, BbPXY KOSTO € MoCcTaBeHa, rpus-
nnoyara (nnaHya) Moxe Aa cTaHe MHoro ropela. Mpun-nnovara
(nnanya) He TpsibBa Aa ce NOCTaBsi BbPXY 3ananmmm NoBbPXHOCTW
(nmactmaca, nokpvBka 3a maca u gp.). lNpenopbuutenHo e
YCTPOMCTBOTO Aa Ce MOCTaBM BbpXy YCTOWYMBA Ha TOMMAMHA
NOBbPXHOCT (6ETOH, KaMbK, TYXNK, AMPEKTHO Ha 3eMs (MPbCT)).
B npotueeH cnyvan TpsibBa [pda ce MocTaBu  Hesananum
TONNOM30MaLMOHEH MaTepuan Mexay rpun-nnoyara (nnaHya) u
HeyiHaTa CTonka Unun Konuykara.

* HesaBucumo ot BucounHata H, wmpoynHata nnn gnaverspa D
Ha byTunkara. (dur. 1)

» [a3oBata OyTunka Tpsbsa fa 6bae pasnonoxeHa Hanmanko Ha 30
cm ot usgenuerto. (dur. 1)

»  Ocurypete yucT Bb3ayx ¢ Ae6UT 2 M3 /kBT/u.

C. lNasoBarta 6yTuUnKa

Tos3un ypepn e perynupaH ga pabotu ¢ Oytunka nponaH-bytaH ot
4,5 0o 15 kg ¢ noaxodsLy, perynaTtop 3a HUCKO HansiraHe:
* ®paHuusa, benrua, Jlokcembypr, Benuko6puraHus,
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Wpnanpgusa, MNoptyranus, Wcnauuma, Wranusa, Mbpuwus,
LLiBeniuapus:
6yTaH 28-30 munmbapa / nponaH 37 munubapa.
¢ XonaHgmn, Hopserusa, LWBeuus, [OaHusa, PuHnaHaus,
YHrapua, CnoeHusa, CnoBakua, Yexua, bBbnrapus,
Typums, PymbHUusA, XbpBaTcka, EcToHus, Jlutea, JlatBus,
UcnaHpusa
6ytaH 30 munubapa / nponaH 30 munmnbapa.
¢ Monuwa: nponaH 37 munmbapa.
BuHarn cBbp3BanTe unNU CMeHsIATe rasoBaTa OyTunka Ha
OTKPUTO, Ha MSCTO € JoOpa BEHTUMNALUUSI, HUKOra B MPUCHCTBMETO
Ha NnambK, UCKPU WU U3TOYHUK Ha TOMMMHA.

®paHuus: (Pur. 02)

YpeAabT MoXe Aa ce u3nonsea ¢ 2 BuAa rb-BkaBu TpbOou:

(Pwr. 03)

a) Mapky4, npeiHa3Ha4eH 3a CBbp3BaHe KbM NPbCTEHOBUAHM
CbeAVHUTENM 3a MapKkyyu OT ABETe CTpaHu Ha rpwurn-
nnoyara (nnaH4a) u perynartopa, 34paBO 3aKperneH CbC
ckobu (B cvoTtBeTcTBME cbC cTaHaapt XP D 36-110).
MpenopbuntenHa gbmkuHa 1,25 m.

b) mapkyy (B cboTBeTcTBME CbC cTaHgapT XP D 36-112
unn NF D 36-112), cHabaeH c ravika c pesba G 1/2 3a
CBbp3BaHe KbM rpus-nnoyara (nnaHya) v ravika ¢ pesda M
20x1,5 3a cBbp3BaHe KbM perynatopa, npernopbynTenHa
ObmkuHa 1,25 m.

YpeabT MMa KOHEKTOp 3a Bxop Ha ras c pesda G1/2.

B 3aBucuMmocTt OT Mopgena Moxe ga ce AocTaBA C

npeaBapuTeNIHO MOHTUMPAH KOHEeKTOp 3a MapKyy ¢

npbcTeH NF n ynnbTHeHume. (Pur. 04)

1) Mpwu non3BaHe Ha ypeada ¢ rbBkaBa Tpbb6a XP D 36-
110: (BwxTe Paspgen D - a))

- NIb3HETE Mapkyya MO MNPbCTEHOBUOHWUS KOHEKTOP Ha
rpun-nnovata (nnaHya) u perynatopa gokpan.

- Nnb3HETe ckobuTe 3a NbpBUTE ABA rOfIeMy NPbLCTEHA Ha
HaKpamHUUMTE 1 1 3aTerHeTe, AoOKaTo 3aTsArallara rnasa
ce cyynu.

- npoBepeTe 3a TeyoBe, KaTo crieaBaTe WHCTPYKUMWUTE B
naparpad E).

2) MNpu non3BaHe Ha ypeAa ¢ rbBkaBa Tpbb6a XP D 36-
112 unu NF D 36-112, ranku G 1/2 n M 20x1,5: (BuxTe
Pazpen D - b))

- Ako e Heobxogumo, pasxnabere u  oTCTpaHeTe
npbcreHoBuaHata Brioxka NF, 3a pga ocsobogute
BXoAsLmMA cbeguHnten G1/2 n otcTpaHeTe ynmbTHEHNETO.

- 3aterHete rankata c pesba G1/2 Ha mapkyya BbpXy
BXO[HMS KOHEKTOP Ha rpun-nnoyarta (nnaHya) u rankara c
pe3ba M20x1,5 BbpXy U3XO4HUSI KOHEKTOP Ha perynaropa,
KaTo criegBaTe UHCTPYKLUUMTE, NPeaoCTaBeHN ¢ Mapkyya.

- U3MON3BaMTe raeyvyeH Kmwod, 3a Aa 3agbpXxuTe 34paBo
BXOZHUSI KOHEKTOP Ha rpus-nroyata (nnaHya), u 3aterHeTte
unu pasxnaberte raiikaTa ¢ peaba ¢ Apyr raeyeH Krwou.

- C MOMOLUTa Ha raeyeH KoYy 3apbxTe n3xogHata myda
Ha pegyump-BeHTuna. (dur. 05)

- nposepeTe HenponycKn1BOCTTa, Kato
yKkasaHusTa Ha naparpad E).

lpoBepeTe Aanu MapKy4YbT MOXe fa ce pastdara, 6es aa ce
yCyKBa WNn Abpna, 1 Aanu He Bnu3a B KOHTAKT C ropeLyuTe
CTpaHu Ha yCcTponcTeoTo. Tpbbara TpsibBa Aa 6bae cmeHeHa
crep u3Tv4aHe Ha Cpoka Ha rofHOCT, MOCOYEH BbpXy Hest Unn
aKo ce NoBpeau, Unu ce Hanyka.
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®paHuusa, bBenrus, Jliokcembypr, BenukoGpuraHus,
Wpnanpusa, Moptyranua, Ucnanua, Utanusa, XbpBaTcka,
Mopumusa, Xonanpgusa, Hopserus, LWBeunsa, [OaHus,
®uHnaHgma, YHrapusa, CnoBeHusi, CnoBakus, Yexwus,

Bbnrapusa, Typuusa, PymbHusa, Ectonus, Jlutea, Jlateus,
Ucnangus: (dwr. 02)

[pun-nnovara (nnaH4ya) e o6opyaBaHa € KPbIbil KOHEKTOP.
TpsibBa foa ce M3non3Ba C MapKyd, Noaxoasil 3a ynorpeba
c ra3 6ytaH v nponaH. [JbmkuHaTa Ha Mapky4a He Tpsibsa
na npesuwasa 1,20 metpa. Toit TpsibBa ga ce CMeHM,
ako e noBpedeH WnM HanykaH, Korato ce W3ucKBa OT
HauMoHanHuTe pasnopeabu unu B Kpas Ha XWU3HEHUS My
uukbn. He gbpnaiTe u He npobuBarite Mapkyya.

[Ma3eTe mapkyya ganed OT BCsiKa YacT Ha rpun-nnodara
(nnaHya), koATo MOxe pAda cTaHe ropewa. [lpoBepeTe
Aann Mapky4ybT ce pasTdra HopMmarHo, 6e3 ycykBaHe unu
AbpnaHe.

LBenuapus: (dwr. 02)

lpun-nnovara (nnaH4ya) TpsibBa Aa ce M3nonaea c Mapky,
noaxopsiy 3a ynorpeba ¢ ras 6ytaH n nponaH. [bmkuHaTta
n He TpsibBa fa Hageuwasa 1,50 m. Ton TpsibBa ga 6bvae
NOAMEHEH, ako e TMOoBpefdeH, HamykaH Wnu CbIMacHo
OencTBalimMTe HOpMaTMBHU WM3UCKBaHMSA. He gbpnante un
He ycykBanTe TpbbaTa. [Ma3eTe ganed OT BCska 4acT Ha
rpun-nnoyata (nnaHya), KOATO MOXe Ja CTaHe ropelua.
YBepeTe ce, 4ye rbBkaBaTa Tpbba ce pa3rbBa HOpMasHo,
6e3 ycykBaHe uUnm onbBaHe.

Cebp3BaHe Ha rbBkaBaTta Tpbba: 3a Aa cBbpxeTe TpbbaTa
C KOHEeKTopa Ha rpun-nnoyara (nnaHya), 3arterHere
rankata Ha TpbbaTta 3gpaBo, HO 6e3 usnuwHa cuna, KkaTto
n3nonaearte ApaTa Knoya, KOMTo ca fOCTaBEHU:

- kntov 10 3a 3acTonopsiBaHe Ha HakpanHuka (dur. 06)

- kntod 17 3a 3aTaraHe Ha ravikata Ha Tpbbata (Pur. 06)

E. U3nuTBaHe 3a HENPONyCKIINBOCT

1) PaGoTeTe Ha OTKpPMTO, Aaned oOT 3ananumu matepuanu. He
nyweTe B 6nm3ocT Ao rpun-nnoyarta (nnaHya) unu razosarta
ByTunka.

YBeggT(e)ce, Ye perynupaiiute fioctyeta ca B MOMOXeHue

o).

2)
“OF

3) Korato e Heo6xoAMmo, HambxanTe Kpas Ha MapKyya M3usno

BbpXY [t03aTa Ha perynatopa u ro 3akpenete ¢ NoaxoasLa

ckoba.

3aBuiTe peayump-BeHTUNa KbM razoBarta byTunka.

M3nonsgaiTe canyHeH pa3TBop, 3a Aa NpoBepuTe 3a TeYoBe.

BaxHo: Hukora He w3nonseaviTe OTKPUT MNambK, 3a Aa

npoBepsiBaTe 3a U3TUYaHe Ha ras.

6) HaHeceTe pa3TBopa Bbpxy Bpb3kute Ha OyTunkara/

perynatopa/mapkyya/anapata (®dwur. 06) (konuyetata 3a

ynpaeneHne TpsibBa [a oOcCTaHaT 3aTBOPEHU: WU3KITOYEHO
nonoxexue o). OTBOpeTe knanaHa Ha rasosara byTunka.

Ako ce obpasyBaT MexypyeTa, ToBa O3HayaBa, 4Ye uMa

n3Tu4aHe Ha ras.

8) 3a pa cnpeTe M3TMYAHETO Ha ras, 3aTerHete ravkute. Ako
HAKOSI YacT e JedekTHa, TpsibBa Ja ce CMeHW. YpeabT He
TpsibBa fa ce Non3ea, npeam Aa 6bae oTCTpaHeHo N3TUYaHETO
Ha ras.

9) 3aTBopeTe knamaHa Ha rasosaTta Oytunka. [posepsiBanTte
3a TevyoBe MOHEe BeAHBLX rOAWLIHO W MpW BCAKa CMSAHA Ha
rasosara OyTurnka.

BaxHo: Hvikora He usnonaeanTe nnambk 3a yCTaHOBSIBAHE Ha

n3TM4aHe Ha ras.

lasoBaTa OyTunka TpsibBa Aa ce CMeHs M Aa ce npoBepsiBa 3a

TeYoBe NMOHe BeAHBXK rofAMLLHO.

F. Batepuu 3a eNeKTPOHHO 3ananBaHe

1) U3nckBaHe 3a 6aTepuunte

Bawara rpun-nnova (nnaH4a) e obopyaBaHa C  EeNeKTPOHHO
3anarnsaHe, KOeTo u3unckea egHa batepust AA/LR6.

3a Bawe ypobctBo npunoxumata Oatepusi e BKMOYEHa B
onakoBkaTa.

AKO rpunbT He ce U3Non3Ba 3a NPOAbINKUTENEH Neproz OT BpeMe,
CUMHO NpenopbYuTeNnHoO e batepusita Aa ce U3BaaM OT rpuna v aa
ce CbXpaHsiBa OTAENHO Ha CyX0 U XNafHO MSICTO.

2) CmsHa Ha 6aTtepusTa

* WpeHtTuduumpanTte enekTpoHHNS Bb3nnaMeHnTen.

» Pa3BuiiTe nnactmacoBara Kanauka.

» CwmeHeTe baTepusaTa, cnassaviki MonspuTeTa, KakTo € mokasaHo.

» 3aBuiiTe Kanaykata obpaTHO Ha MACTO.

+ Bwxre ab3ay F(3) 3a peunknupaHe Ha 6atepusTa.

+ Bartepuute, kKOMTO He ca npesapexpaluy ce, He TpsibBa aa ce
npesapexgar.

3) U3xBbpnsiHe Ha GaTepuaTa

Tosn cumBof, Hamupall ce Ha GaTepuuTe, 03Ha4aBa, Ye B
Kpasi Ha XuBoTa cu batepunTe Tpsibea ga 6baaT n3BageHu
OT yYCTPOMCTBOTO W Cned TOBa pPeELUKNUpaHu  Wnu

os

~
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U3XBbPIIEHU NPaBUITHO.
BatepuuTe He TpsAbBa fa ce U3XBBLPAT B KOLLYETO, @ TpsAbBa Aa ce
3aHecaT B NyHKTa 3a cbOupaHe (LEHTBP 3a peuuKnnpaHe u T.H.).
O6bpHeTe ce KbM MecTHaTa obwuHa. Hukora He M3XBbpnsnTe
batepuute cpepg npupogata. He ce onuTBante ga wusrapsare:
npucbCTBMETO Ha onpepenexun Bewectea (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) B
n3nonaeaHute Gatepun Moxe Ja € onacHo 3a OKomnHaTa cpefa u
YOBELLIKOTO 3paBe.

G. YnoTtpeba Ha rpun-n
1) NMpean ynoTtpeba
HanomHsiHe: Hukora He u3nonssanTte rpun-nnoyara (nnaHda),
[0KaTO WHCTPYKUMWUTE He ce NpoyeTaTr BHUMATENHO U He ce
pasbepar HanbnHO. OcBeH TOBa ce yBeperTe, Ye:

* Hsma TeyoBe Ha ras.

* MapKy4ybT He [OOKOCBa KOMMOHEHTW, KOWTO MoraT Aa ce
HarpesT. (dur. 08)

*  ®yHusTa 3a OTBEXAaHe Ha Ma3HWHaTa e NPaBUTHO NOCTaBeHa
B cneuuanHus cu kopnyc. (dur. 09)

» KoHTeHepbT 3a MasHuHata C (dur. 10) noctaBeHo NpaBUITHO
B rHe3A0TO.

« [openkata He e OnokupaHa wnu 3anyweHa
naskunm). (dur. 11)

» [MpenopbunTtenHo e Aa ce M3nNon3saT MpeanasHy pbKkaBULm
npu pabota ¢ 0co6eHO ropeL KOMMOHEHTH.

Ta (

aH4a)

(Hanp. ot

MpoBepeTte MHOro obpe ganv BeHtypm TpuoUuTe (VT)
obxBsauwiat atosute (IJ) (Pur. 12)

2) U3non3BaHe Ha rpun-nnoyarta (nnaH4a) 3a
NbLPBU NbT

Korato ce usnonsea 3a MbpBM NbT, 3arpente rpun-nnoyara
(nnaHya) c BcuuykMTe W ropenku B nonoxeHve 3a [MbJIEH
MOTOK (4 @ ) (cbC 3aTBOpEH Kanak) 3a okono 30 MUHYTH, 3a Aa
ce npemMaxHaT eBeHTYyaslHy OCTaTb4yHV MUpU3Mu OT 6osiTa BbpXyY
HOBMWTE YacTu.

H. 3ananBaHe Ha
nnovara (nnaH4ya)

- OtBoperte kanaka.

- YBepete ce, Ye perynupaliute roctyeTa ca B MOMOXEHWe
“OFF” (o).

- HaTucHeTe W 3aBbpTETE KOHTPOSIHOTO KOMYe 06paTHO Ha
YacoBHMKOBATa CTperika W ro nocTaseTe B MOSIOXeHWe 3a
MbeH noTok ( 4 @)

- HesabaBHo HaTucHeTe GyToHa 3a 3anankarta ( 4 ), JokaTto
LpakHe.

- AKo ropernkara He ce 3ananu cnef 4 unu 5 onuta, 3aBbpTeTe
KOM4YeTo 3a ynpasreHve B nonoxexve ,off* (o) n nvakante 5
MWHYTW, CNef, KOeTo NoBTopeTe onepauusaTa.

Cniep kaTo cTe 3ananunv efHa oT ropenkuTe, Ma 2 HauvHa aa

3ananuTe apyra ropernka:

* 1-BMSAT HA4YMH Ce CbCTOM B NMOBTOPEHWE Ha ropenocoyeHunTe
[EeNCTBMS 3a 3anarnsaHe ;

mnn

* 2-MST HauvMH e p[a 3ananuTe ropenkata, pasnonoxeHa
BAACHO WNM BMNSBO OT MbpBaTa 3ananeHa ropernka, creq
TOBa NOCTENEHHO Aa 3ananBaTe CbCeaHUTE UM FOpenkn Ypes
MbJIHO OTBapsiHE Ha perynupaius 6yToH ( 4 6)

AKO MEeXaHW3MbT 3a MNWE30eNeKTPUYEcKo _3anansaHe unm
MexaHVU3MbT 3a ENEKTPOHHO 3ananeaHe He paboTu, U3nonaeaTe
pPBYHOTO 3ananBeaHe (creaBawusT absad).

B cnyuyaih Ha obpaTHO ropeHe (nnambk BbTpe B Ato3ara)
U3KMoYeTe NpoayKTa, ocTaBeTe ro Aa ce oxnaau (MpubnmusnTenHo
neT MUHYTW), crie ToBa 3ananete OTHOBO. AKO MpobrembT C
obpaTHOTO ropeHe npoAdbikaBa, Monsi, CBbpxeTe ce ¢ Bawwsa
MecTeH npefcrasuten Ha Campingaz®.

ropenkute Ha rpun

l. Pb4HO 3ananBaHe Ha ropenkara Ha rpun

nnoyarta (nnaH4a)

AKO aBTOMaTM4YHOTO 3ananBaHe He ce 3afeincTBa, 3aBbpTeTe
KOHTPONHOTO KOMYe B MONoXeHne ,u3kmn.“ (o) u m3vakante 5
MUHYTH.

Ceanere peluerkaTta, 3a Aa 4OCTUTHETe 0 roperkara.
MocTtaBeTe Abnra knevka kMopuT 61130 A0 M3XOAUTE 3a NNaMbka
Ha ropernkara, cref KoeTo 3aBbpTeTe KOM4YeTo 3a yrnpasrieHue
Ha KOHTPOJHUS NaHEN B MOMOXEeHWe 3a MbfieH NoTok ( 4 @ ) oT
cbluaTta cTpaHa, oT KOATO e Kubputa.

Cnep TOBa nocTaBeTe KOMYeTO 3a ynpaeneHne Ha cnab
NOTOK, KaTo AbpXWTe pbleTe cu Ha BesonacHo pa3cTosiHie OT
nnambuuTe.

J. U3kno4yBaHe Ha ropenkara Ha rpun

nnoyara (nnaHya)
MocTtaseTe kntoya B nos3vums ,OFF” (e), kKaTo BbPTUTE B NOCOKa
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Ha BbPTEHETO Ha YaCOBHMKOBATa CTPeESikKa, cnea KoeTo 3atBopeTe
KpaHa Ha rasosata 6yTVIJ'IKa, ako e HeobxoaMMmo.

K. Kanak 3a rorBeHe ¢ TepMomeTbp (B
3aBMUCMMOCT OT Mopena rpun-nnova

(nnaH4a))

[oTBEHEeTO C rpun-nnoya (nnaH4ya) KakBoTO ro Mos3HaBame, ce e
NPOMEHMNO — rpun-nnoyara (nnaH4a) ¢ Kanak 3a roteeHe oTeapst
BpaTata kbM 6e3kpaiiHn Bb3MOXHOCTM 3a rOTBEHE.

3a Han-gobpu pesyntatu OT rOTBEHETO 3arpeviTe rpun-nrnoyara
(nnanya) 3a 5-10 MMHYTU CbC 3aTBOPEH Kanak 3a roTBeHe, KOeTo
He caMmo Lle Hamanu BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe, HO U Lie MOMOrHe
Ha MOBbLPXHOCTTa 3a roTBeHe Aa AOCTUIHE MakcumarnHata cu
Temneparypa.

[opeliata NMOBLPXHOCT 3a rOTBEHE He CaMmo Lie MNompeyn Ha
XpaHaTa fa 3arnernHe 3a MOBbPXHOCTTA 3a [OTBEHE, HO W Lie
oCUrypu Han-gobparta kapamenusaumsi Ha MbpXonuTe 1 MecoTo,
KOeTO Lle foBeAe [0 YABUTENHU BKYCOBE.

W3non3BaHe Ha rpuna (kanak B oTBopeHa nosuuus — dur. 13):
Mo3BonsBa pelueTkaTa Aa ce M3Mnonaea 3a 3anunyaHe Ha xpaHa 6e3
Bb3MniamMmeHsiBaHe.

M3nonagawTe rpun-nnoyara (nnaHya) no TPagULMOHHKSA Ha4MH C
OTBOPEH Kanak, KOWTO € naeareH 3a XpaHu Ha ckapa, kaTo puba,
MOPCKM fjapoBe, 3eneH4vyLu, NNojoBe, XpaHu Ha KybyeTa, siiua u
nanayvHku u ap.

Ako xpaHaTa cTaBa Xxpynkaea TBbpAe 60bp3o, HamaneTe
Temnepartyparta Ha BCUYKW BKITHOYEHU FOPErKy.

[oTBeHe c koHBeKUMA (Karmak B 3aTBOpeHa nosunuus — dur. 14):
lo3BonsiBa M3MON3BaHETO Ha 30HaTa 3a roTBeHe kaTo dypHa,
npeanHa 3a rneveHe Ha nune, meco, puba, nuua, neyvsa n Aopu
3a neveHe Ha TopTa.

lMpenBapuTenHo 3arpevite rpun-nnovarta (nnaHya) CbC 3aTBOPEH
Kanak Jo enaHaTa Temneparypa, kato usnonssarte 1 or 2-Te
ropenku, 4okaTo AbpxuTe Apyrata usknoyeHa, 3a fa cb3aagere
edekTa Ha koHBeKums. (dur. 14)

Kato u3nonssate TepMoMeTbpa Ha Kanaka perynupawte 1-te
roperku, kakto e Heobxogumo, 3a Ja noggbpxate ugeanHarta
Temneparypa, Heo6XoAMMa Npu 3aTBOPEH Kanak.

MocTaBeTe xpaHaTa BbpXy MOBbLPXHOCTTa 3a rOTBEHe pelleTka
Ha rpun-nnoyata (nNnaHya) Hag usknoyeHaTa ropenka. Tosa Lie
npegnasy OT u3rapsiHe Ha XpaHata M Lie OCUTypy paBHOMEPHO
roTBeHe Mnpv MeTofa Ha roTBEHe C KOHBEKLWS.

OcBeH TOBa npenopbyBamMe Mpu TMedyeHe p[Aa K3nonssare
BKMIOYEHNs1 B KOMMMeKTa (B 3aBMCMMOCT OT mMogena rpun-nnova
(nnaH4a)) akcecoap 3a noBaurHata gypHa (Bwkre dur. 15) nnm
nopobeH akcecoap 3a neveHe. AkcecoapbT NOBAWIA CbCTABKUTE
Haf pelueTkaTa, KaTto MO3BOMsIBA Ha ropewms Bb3gyx Aa
npeMuHaBa Mexay pelueTkata U CbCTaBKWTE, KOETO MO3BOMNsiBa
nepdpekTHN pe3yntaTty npu neyeHe. MNogobeH akcecoap 3a dypHa
npaBK Bb3MOXHO MPUrOTBAHETO Ha pa3HOOOpasHW peuenTu oT
3aneyeHn AcTus, GUCKBUTU MNM gopu nobumata BU TopTa Ha
BaLlaTa rpun-nnova (nnaH4a).

CoBeT: Mo BpeMe Ha roTBeHe ApbXKTe Kanaka 3aTBOpeH, KOMKOTO &
Bb3MOXHO NO-AbMro, 3a Aa NofAabpxaTte Temnepartypara B 30HaTa
3a roTBeHe.

Ako xpaHaTa cTaBa XxpynkaBa TBbpae 6bp3o, HamaneTe
TOMMMHaTa, kaTo 13nonasaTe ABETE BKMOYEHW FOPEnKU.

3a onTMMarnHu pesynTaTty Npu roTBEHE Ha rofieMu napyeta Meco
UNK NeyYeHo, NPenopbYNTENHO € M3MNON3BaHETO Ha TEPMOMETLP
3a Meco 3a U3MepBaHe Ha BbTpeLLHaTa Temnepartypa Ha MecoTo.

BpemeHaTa 3a rotBeHe npu BCSIKO rOTBEHE MOXe [a Bapupart
Cropea KNMMaTUYHUTE YCrOBUS, pa3mepa Ha MopumsiTa xpaHa v
KOMKO YeCTO OTBapsATe 1 3aTBapsiTe kanaka.

HonbnHuTenHn yHKLMK Ha Kanaka 3a roTBeHe:

MoBuwaBa eheKTUBHOCTTA Ha NpeABapUTESNTHOTO 3arpsiBaHe:
3agbpxa ropell Bb3Ayx OKOMO pelleTkaTa, Hamansisa BpeMeTo 3a
npeaBapuTeNHO 3arpsiBaHe HanonosuHa 1 cnectsea ras. (dur. 14)
3awmra ot BATHLP: (B oTBOpeHa no3vumsa — dur. 16): Npennassa
peLueTkaTa 1 ropernkuTe oT BATHP Mo Bpeme Ha ynotpeba.

MaHen cpewy npbckaHe: (B oTBopeHa no3vuusi — dur. 16):
Mpepna3ea oT NPbCKKU Ma3HUHA MO BPEME Ha rOTBEHETO.

3awmra Ha peweTkara: (B 3aTBOpeHO nonoxexne — dur. 17):
Mpepna3ea pelueTkata Mo BpeMe Ha CbXpaHeHue.

L. NMpeanaseH kanak (B 3aBUCMMOCT O
mogena rpun-niaoya (nnaHya))

MpeanasHnaT kanak Ha rpun-nnovata (nnaHya) chayxu 3a
MHOXeCTBO Lienu:

MoBuwaBa edeKTUBHOCTTa Ha NpeABapUTENHOTO 3arpsiBaHe:
3agbpxa ropely Bb3ayx OKOno

pelueTkaTta, HamansBa BpeMETO 3a MpeaBapuTenHO 3arpsiBaHe
HanonoswuHa u cnectaBsa ras. (dur. 14)

3awmra oT BATHLP: (B oTBOpeHa no3uuusi — dur. 16): Npennassa
peLueTkaTa 1 ropernkuTe oT BATbP Mo Bpeme Ha ynotpeba.

MaHen cpewy npbckaHe: (B oTBopeHa nos3vuusi — dur. 16):
Mpepna3ea OT NPbCKKU Ma3HUHA MO BPEME Ha FOTBEHETO.

3awmra Ha pelueTkara: (B 3aTBOpeHO nonoxerue — dur. 17): Mpepnassa
pelueTkaTa Nno BpeMe Ha CbXpaHeHwue.

3abenexka: [MpeanasHusaT Kanak He e NpefHa3HayveH 3a rotBeHe
“ He TpsibBa Aa ce 3aTBapsi N0 BPEMe Ha roTBeHe.
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M. CmsaHa Ha ra3oBaTta OyTunka

- BuhHarn pabotete Ha OTKpWUTO, Ha MACTO € Aobpa BeHTMUnMaums
M HUKOra NP HamMYMETO Ha NMambK, UCKPU UMW U3TOYHUK Ha
TonnuHa.

- BwbpHeTe konueTata 3a ynpasneHue B nonoxexue ,off* (o), crneq
KOETO 3aTBOpeTe BEHTWA Ha rasosarta byTturka.

- OTBMHTETE  pedyuup-BeHTWNa, MpoBepeTe  Hanu4neto 1
CbCTOSIHWETO Ha YMITbTHUTENS.

- [MocTaBeTte NbnHata rasosa OyTunka Ha MSACTO, MOCTaBETE OTHOBO
perynatopa, KaTto BHMMaBaTe f[a He OKasBaTe HaTUCK BbpPXY
mapkyya. lMpoBepeTe 3a n3TnyaHe Ha ra3 (Buwxre Pasgen E.)

N. MouucTBaHe N NnoaapbLKKA

He npaBeTe npomeHu no ypepa: Bcska NpoMsiHa Moxe Aa
6bAae onacHa.

Obuyame fa neyem Ha ckapa, HO NMOYUCTBAHETO BMUHArK e Gorka.
N Bce mak ToBa € MHOrO BaXKeH eTanm Mpy BCAKO MeyeHa Ha
ckapa. PepgoBHOTO mouncTBaHe cnomara 3a U3pBXKIMBOCTTA U
HafeXaHOCTTa Ha BaluaTa rpun-nnova (nnavya) Campingaz®.

MoBBLPXHOCT 3a roTBeHe:

OcTtaBeTe MNOBbPXHOCTTa 3a [FOTBEHE [Ja W3CTUHe, Npeau [Aa
s noyucTuTe. W3non3eante noumcTBally cnﬁeﬁ 3a 6Gapbekio
Campingaz® Cleaner Spray BBQ v wnatyna. Kato antepHatusa
13rnonasealiTe TEYHOCT 3a MUEHe Ha CbAoBe, 3a Aa obesmacnuTe
NMOBLPXHOCTTA 3a rOTBEHE.

Korato nouuctearte, BMHaruM uannakesamte obunHo ¢ Boga v Mo
Bb3MOXHOCT U30ArBanmTe M3non3BaHeTo Ha abpasvBHU Ibbu,
a nsbepete mMeka kbpna OT MMKPOUOBLP, Thil KaTo TS € CbLUO
TonkoBa edukacHa U npeanassa OT NoBpeau.

Mpeon fa cMeHWTe NMOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE, 1 HAMaXeTe Neko
C MasHuWHa, 3a Ja A npegnasvTe OT Kopo3us U Aa npegoTepaTute
PBXAACBAHETO ¥ U 3aNenBaHETO N KbM XpaHata.

Campingaz® npenopbyBa Aa HaHeceTe TbHbK CMOW PacTUTENHO
Macro BbpXy NOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE C KyXHEHCKa Kbpna.

KoHTelHep 3a cbbupaHe Ha Ma3HUHa:

Mons, He 3abpaBsanTe pedoBHO Aa W3npasBaTe KOHTeWHepa
3a cbbupaHe Ha MmasHuHu C (dur. 10), 3a ga npepoTBpaTuTe
npenbrneaHeTo My. KOHTENHep®bT 3a CbOMpaHe Ha Ma3HUHa MoXe
[a ce HambIHM 6BP30, 0COB6EHO NPU NOYNCTBAHE HA NOBBPXHOCTTA
3a roteeHe c Bopa. 3a mo-ronsiMo yAobCTBO KOHTEWHep®T 3a
cbbupaHe Ha Ma3HWHU MOXe [a Ce MUe B CbAOMUSANHA MaLluHa.

®dyHuMA 3a Ma3HUHa:

PyHuaTa 3a MasHuHa (Pur. 09) HacouBa M3NULLIHATA MasHUHA KbM
KOHTeVHepa 3a ma3HuHa (dur. 18).

PyHUATa MOXe Aa ce cBans M Aa ce Mve B CbAOMUSIIHA MaLUWHa,
3aLoTo e n3paboTeHa OT HepbXaaema CToMaHa.

OCHOBHM CTeHM, Kanak, naHen 3a ynpasneHue:
MoumncTBaliTe TE3N ENEeMeHTU OT BpEMeE Ha BpeMe G rb6a ¢ Te4HoCT
3a MUeHe Ha cbaoBe. He usnonsearite abpasvBHU NPOLAYKTY.

lFopenku

- 3a pa noppbpxate rpun-naovata (mnaH4a) B OTANYHO paboTHO
CbCTOsAIHME, Ce MPenopbyBa fa A MoYMCTBaTe NeproanYHo (cneg 4
WK 5 N3Non3BaHuA).

- lMpean pa nouuctuTe rpun-naoyata (nnaHya), M3vakanTe pAa
N3CTVHe.

- 3aTBopeTe rasoBaTa byTusIKa.

- TopenkaTta Ha rpwn-njoyata (nnaH4ya) TpsAGBa Aa ce MOYMCTBA
1 MpoBepsiBa Ha BcekM 3 meceua. V3BapeTe usanata ropenka v
npoBepeTe fJany HAMA 3aMbPCABAHWA WK MAsPKMHW, KOUTO Aa
6noKkupaT oTBOpWTE Ha TpbbaTa Ha BeHTypu, KoeTo moxe Aa
foBefe [0 No-HMUCKa edpeKTVBHOCT Ha ropesikata Unv Jo onaceH
Or'bH OT ra3 N3BbH roperKaTa.

- [louucTeTe ropHaTa 4acCT Ha ropeskara, KakTo U CTpaHuTe u
OCHOBATa, KaTo 3Mon3BaTe BfakHa rbba (BoAa C TEYHOCT 3a MrieHe
Ha cbaoBe). AKo e HeobXxoArMO, U3MoN3BaliTe BlakHa CTOMaHeHa
yeTKa.

- [lpoBepeTe Janu BCUYKU OTBOPU Ha ropenkata ca CBOOOAHU
N OoCTaBeTe Aa W3CbxHe Mpeau Aa A M3non3sate OTHOBO. AKO
e HeobXo4uMO, W3MON3BanTe TeNeHa uYeTka 3a fa OoTnywuTte
OTBOPUTE Ha ropenkara.

- [louuctete oTBopuTe Ha CTpysATa BeHTypu (BuxTte Our. 19: a
- W3xopHn otBopu, b — OTBopu Ha TpbbaTta Ha BeHTypw) mnu
ropesnkara, ako e Heo6xoaNMo.

- Hukora He moguduuympante rpun-naovata (mnaHya), BcAKa
MoandMKaLUA MOXe [la Ce OKaxe OnacHa.

N.B.: YecToTO MouncTBaHe Ha ropernkara s nogabpxa B Jobpo
CbCTOSHME 32 MHOroKpaTHa ynoTpeba W npepoTBpaTtsBa
NpeXxaeBpeMeHHOTO 1 OKUCIISIBaHe, Hali-Beve Nopaamn KUCENUHHUTE
ocTaTbumu OT rotBeHeTo. OKUCMSBAHETO Ha ropenkarta Ha rpuna
obaye e HopmarsHo.

O. PeweTka OT HepbXAaema cToMaHa (B

3aBUCMMOCT OT Mopgena rpun-nnoya
(nnaHy4a))

Mo Bpeme Ha ynoTpeba e HOpManHoO pelleTkaTa Aa nNpeTbpnu
npoMeHn B LBeTa Cu. [MoHsKkora Tasun npomMaHa MOXe fa ce
3abenexu opu creq LaTenHo noYncTeaHe.

Bbaerte curypHu, ye ToBa obe3LBeTSIBaHe € eCTECTBEH pe3ynTaTt
3a mMaTtepvarna Ha pelleTkaTta, Korato TSl CTaHe MHOro ropeLia.
ToBa He ce OoTpasdBa Ha XapakTepUCTUKNTE Ha NpoAyKTa Ui Ha




CbOTBETCTBMETO MY CbC CTaHO4apTUTE 3a 6e30nacHoCT Ha XpaHuTte.
PelwueTkarta octaBa 6e3onacHa u edeKTVBHa 3a BCUYKM BaLUK HY>XOW Npu rotBeHe.

- Cneg ynotpeba 3aTBopeTe BeHTUMNA Ha BallaTa rasosa ByTurika, kaTo 3aBbpTUTE PbYHOTO KOMero.

- CbxpaHsiBaliTe ypefia CM Ha CyXo, 3aTBOPEHO MSCTO 3a CbXpaHeHue (Hamp. rapax), 3a Aa npefnasute ypeda Cu OT aTMOCHEPHUTE
BIUSIHUS.

OTkayeTe razoBata ByTuUIKa U 5 CbxpaHsaBaiTe Ha OTKPUTO.

AKO BaLWVSIT ypes He Ce M3Mon3sa AbJro Bpeme, € NpenopbyuTeriHo 4a ro npeanasute oT 3aMbpcsiBaHe C NOAXOASLLO NMOKPUTUE Mo Bpeme
Ha CbXpaHeHue.

3a fa cTe curypHu, Ye Lue nonyynTe Makcumyma ot rpuna cu, Campingaz® paspaboTi MHOro akcecoapu, KOUTO Aa YNECHST NPUrOTBSHETO
Ha niobuMUTe BY ACTUA Ha pelueTkaTa rpun-nrioyarta (nNnaHya), KoMTo Ja ynecHST MakCMMariHo NOYMCTBAHETO U Ja OCUTYpPSAT NO-Abibr
XKMBOT Ha pelueTkaTta rpun-nnodara (nnaHya):

OCHOBM Ha roTBEHETO Ha CKapa MouunctBaHe n npegnasBaHe

MpemMuym npubopu:

MepcoHanuavpaxu nokpveana
LWnartynu, wunkv n gp. P p P

PbkaBuua 3a rpun YeTkn
Know 3a rpun MouuncTeaLy cnpen
Pizza Stone (kambk 3a nuua) MouncTBalum ypeam oT Hepbxaaema cTomaHa

3a ga pasrnegaTe NbriHaTa HU rama v ga nosnyyuTe noBeve MHdopMauus, Mons nocetete www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) npenopbyBa HelMHUTE ras3oBy PELLETKU Ha rpun-nnovyarta (nnaHya) ga ce UsronsBaT CUCTEMaTMYHO C akcecoapu u
pesepBHM YacTn ot Campingaz®. ADG (Campingaz®) He HOCK OTFOBOPHOCT 3a MOBPEAU UMM HEU3NPaBHOCTM NMopaaun M3MoN3BaHeTo Ha
akcecoapyv U/unu pe3epBHU YacTu OT APy MapKu.

R. Ona3sBaHe Ha okonHarta cpega

[pwxeTe ce 3a onasBaHe Ha OKonHaTa cpefa ! YpedbT cbabpka MaTtepuanu, KoMTo MoraTt fa GbAaT Bb3CTAaHOBEHU UMW PELMKITUPAHM.
MpepnaiiTe ro B NyHKTOBETE 3a CbOMpaHe Ha OTnaAbLu BbB Ballata obLuMHa, OTAeNHO OT onakoBkaTa.

S. OTcTpaHsAiBaHe Ha npobnemu:

I'IOBpenM BeponTHa npu4YnHa oTCTpaHsiBaHe

[openkaTta He ce 3ananea ¢ Jlowo nogaBaHe Ha ra3

* PegyumpBeHTUBT He paboTn

* TpbbaTa, kpaHbT, BeHTypu TpbbaTta unu oTBOpMTE Ha ropernkara ca 3anyLleHu.
* BeHTypu Tpbbarta He obxBalla [obpe Ato3aTa.

lopenkaTa npekbcBa Unu n3racsa * [lpoBepeTe nogaBaHeTo Ha ras.
* [IpoBepeTe cBLP3BaHETO Ha Tpbbara.
* OOGbpHeTe ce KbM CepBU3.

HectabunHu ceuctawm nnambLm * Hosa 6yTVIJ'IKa, KOATO MOXe Ja CbAbpiKa Bb3ayX. OcTtaBete ga pa6OTVI n I'IpOGJ'IeM'bT ue
n3yesHe.

* OGbpHeTe ce KbM cepBus.

Bucokn nnambum Ha noBbpxHOCTTa | * HakpalHUKBLT Ha Ato3aTta e MoLo CBbp3aH C BeHTYpu TpbbaTa. 3akpeneTte BeHTypu TpbbaTta
Ha ropenkara npaBuIHO.

* BeHTypu Tpbbata e 3anyweHa (Hanp. nasbkuHu). MouncteTe 5.
* OObpHETE Ce KbM CepBUS.

Hucbk nnambk B Agro3ata * ByTunkata e no4ytn npasHa. CMeHeTe s U NpoBNemMbT e n34esHe.
* OObpHETE Ce KbM CepBUS.

MasHunHaTa ce 3anansa 4ecTo * [louncTeTe NpegnasHaTta NnacTvHa Hafg ropenkara.
* TBbpAe BUCOKa TeMmnepaTypa Ha ckaparta: Hamanete nnambka.
* [louncreTe TaBaTa 3a cbbupaHe Ha MasHuHa.

[openkaTta ce 3ananea c kubputeHa | ¢ [edekteH ByToH, Xuua Unm enekTpoa Ha 3anankata. [poBepeTe cbeauHeHusiTa Ha kabena
kne4ka, Ho He ¢ MVE30 3anankata Ha 3anankaTta.

* [lpoBepeTe CbCTOSIHNETO Ha eNeKTpoAa U CbeanHUTENHUS kaben.
¢ O6bpHeTe ce KbM CepBU3.

MosiBa Ha NNamMbLUy B CbeaMHeHNe ¢ HeynnbTHEHO CbeduHeHMe.
¢ HesabaBHo 3aTBOpETE NPUTOKA Ha ras.
¢ O6bpHeTe ce KbM CepBU3.

HepocTtaTtb4HO HarpsiBaHe e 3anyLleHa Aw3a unu BeHTypu Tpbba.
* OO6GbpHeTe ce KbM CepBU3.

MosBa Ha nnambumn 3an | © [OedbekTeH kpaH.
perynupaiums noct « UaknioueTe ypena.

* O6bpHeTe Cce KbM CepBus.

Mosiea Ha nnambuuM u3nog | * Wskniouete ypeda
Konsonara « 3artBopete GyTunkata
* OObpHETE Ce KbM CepBUS.
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KASUTUSJU HEND

MARKUS: kui ei ole margitud teisiti, viitavad kdesolevas kasutusjuhendis olevad iildmédisted ,seade/{ihik/toode/seadis/vahend” kdik

tootele ,Campingaz® Plancha”.

juhend enne toote kasutamist tahelepanelikult 1abi.

C » Toode on ette nahtud tavaparaseks isiklikuks kasutamiseks ega ole méeldud kasutamiseks kaubanduslikul otstarbel. Lugege

» Kasutage toodet ainult valistingimustes.
» Soovitame toodet kokku pannes kasutada kindaid
» Arge kasutage sttt tootes ega koos tootega.

Arge kasutage seadistatavat regulaatorit. Kasutage fikseeritud regulaatoreid, jargides seejuures nende kasutamist reguleeriva

Euroopa standardi ndudeid.
Arge katke kolde pdhja fooliumiga.
Arge kallutage ennast kuuma kiipsetuspinna kohale.

Komponentide kasitsemisel, mis véivad olla kuumad, soovitab Campingaz® kanda alati kaitsekindaid.

» Kupsetusplaadi kasutamisel olge kaane avamisel ja sulgemisel ettevaatlik.

Puhastage kolde pdhi regulaarselt rasvast ja toiduosakestest, et valtida nende sittimise riski kasutamise ajal.
Jargige neid juhiseid hoolikalt, et véltida iseenda vigastamist voi grilli kahjustamist.

A. Teie ohutuse tagamine

« Arge hoiustage ega kasutage bensiini ega muid
kergestisuttivaid vedelikke ega aurusid selle grilli laheduses.
eadet tuleb kasutamise ajal hoida tuleohtlikest materjalidest
eemal.

Kui tunnete gaasiléhna, toimige jargmiselt:

. Sulgege gaasiballooni klapp

. Keerake pdleti nupud kinni

. Lulitage valja koik lahtised leegid.

. Avage kaas.

. Kui I6hn pusib, vt 16iku E) voi podrduge viivitamatult toote
edasimuUja poole.

» Osi, mis on tootja vdi tootja esindaja poolt kaitstud, ei tohi
nappida.

» Peale kasutamist sulgege gaasiballooni klapp.
Veenduge, et haavatavate kasutajate (sh laste, eakate ja
puuetega inimeste) Ule teostaks jarelevalvet isik, kellel puuduvad
fuusilised, vaimsed vdi sensoorse vdimekuse puuded ja keda
on juhendatud seadet ohutult kasutama ja kes mdistab sellega
kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei
tohi seadet kokku panna, puhastada ega hooldada.

Soovituslik vanus:

Gaasiseadmed ja tarvikud: 15 aastat +

Gaasiballoonid: 15 aastat +

Kasutage ainult tootega kaasas olevaid vo&i volitatud

teeninduskeskusest ostetud osi voi tarvikuid. Arge kasutage neid

teistes seadmetes ega muul otstarbel. Kasutage toodet ainult
selle ettenahtud eesmargil, nagu kirjeldatud kasutusjuhistes.

B. Kasutuskoht

» Seda seadet tohib kasutada ainult valistingimustes.

¢ HOIATUS! Juurdepaasetavad osad vdivad muutuda vaga
kuumaks. Hoidke vaikestele lastele kattesaamatus kohas.

* Umbes 60 cm raadiuses seadme Umber ei tohi olla pdlevaid

materjale.

Arge liigutage seadet, kui olete seda juba kasutama hakanud.

Kasutage seadet tasasel pinnal.

Minimaalne ndutav huvool ventileerimiseks on 2 m*kW/h.

Seadme tootamisel voib alus, millel grill paikneb, muutuda

vaga kuumaks. Grilli ei tohi asetada tuleohtlikule pinnale (plast,

laudlina jne). Seade on soovitatav asetada kuumakindlale

pinnale (betoon, kivi, tellis, vahetult maapinnale). Vastasel

juhul tuleb seadme ja selle aluse voi karu vahele asetada

tulekindel isolatsioonimaterijal.

» Soltumata silindri kdrgusest H, laiusest voi 1abiméddust D, vt
joonis 1.

» Gaasipudel tuleb paigaldada vahemalt 30 cm kaugusele
seadmest, vt joonis 1.

+ Hinnanguline 6hukulu on 2 m3/kW/h.

C. Gaasiballooni

Seade on haalestatud td6tama sobiva madalrdhu reduktoriga 4,5

kuni 15 kg butaani/propaaniballoniga:

* Prantsusmaa, Belgia, Luksemburg, Uhendkuningriik,
lirimaa, Portugal, Hispaania, Itaalia, Kreeka, Sveits:
butaan 28-30 mbar / propaan 37 mbar.

e Holland, TSehhi Vabariik, Slovakkia, Ungari, Sloveenia,
Norra, Rootsi, Taani, Soome, Bulgaaria, Turgi, Rumeenia,
Horvaatia, Eesti, Leedu, Lati, Island:
butaan 30 mbar / propaan 30 mbar.

e Poola: propaan 37 mbar.

A b ON=
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Uhendage véi vahetage gaasiballooni alati vélistingimustes
hasti 6hutatud kohas, mitte kunagi lahtise tule, sademete ega
kuumaallika Iaheduses.

D. Voolik

Prantsusmaa: (Joonis 02)

Seadet saab kasutada kahte tiilipi painduva voolikuga:

(Joonis 03)

a) painduv  voolik, mis Uhendatakse keermestatud
voolikuotsikuga nii grilli kui reduktori poolt ja kinnitatakse
klambritega (vastavalt standardile XP D 36-110).
Soovituslik pikkus 1,25 m.

b) painduv voolik (vastavalt standardile XP D 36-112 voi NF
D 36-112), mis kinnitatakse G 1/2 keermestatud mutriga
grilli kilge ja M 20x1.5 keermestatud mutriga reduktori
kllge, soovituslik pikkus 1,25 m.

Seadmel on G1/2 keermestatud gaasiliitmik. Olenevalt

mudelist voib see olla varustatud eelseadistatud NF

keermestatud voolikuliitmiku ja tihendiga. (Joonis 04)

1) Seadme kasutamiseks painduva voolikuga XP D 36-
110: (vt jaotis D - a))

- lukake painduv voolik nii grilli kui reduktori keermestatud
voolikuliitmikule nii kaugele kui véimalik.

- likake klambrid otsiku kahe esimese suure keerme taha
ja pingutage.

- veenduge, et ei esineks lekkeid, jargides juhiseid jaotises

2) Seadme kasutamiseks painduva vooliku XP D 36-112
voi NF D 36-112, G 1/2 ja M 20x1,5 mutritega: (vt jaotis
D - b))

- Vajadusel vabastage ja eemaldage NF-réngaga vooliku
pistik, et vabastada G1/2 sisselaskepistik ja eemaldada
tihend.

- kinnitage vooliku G1/2 keermestatud mutter grilli
Uhendusliitmikule ja M20x1.5 keermestatud mutter
reduktori Uhendusliitmikule, jargides painduva voolikuga
kaasasolevaid juhiseid.

- hoidke grilli Ghendusliitmikku mutrivdtmega paigal ja
keerake teise mutrivdtmega keermestatud mutter kinni
voi lahti.

- Kasutage mutrivétit (14), et hoida
valjalaskepistikut kindlalt. (Joonis 05)

- Tihenduse kontrollimiseks tutvuge 16igu E) juhistega.

regulaatori

Veenduge, et painduv voolik oleks sirgelt iima keerdudeta
ega oleks pingule tbmmatud ja ei puutuks kokku seadme
kuumade osadega. See tuleb valja vahetada, kui vooliku
aegumiskuupaev on méodas voi kui see on kahjustatud voi
pinnale tekivad praod.




Belgia, Luksemburg, Uhendkuningriik, lirimaa, Portugal,
Hispaania, Itaalia, Horvaatia, Kreeka, Holland, TsSehhi
Vabariik, Slovakkia, Ungari, Sloveenia, Norra, Rootsi,
Taani, Soome, Bulgaaria, Tiirgi, Rumeenia, Poola, Eesti,
Leedu, Lati, Island: (Joonis 02)

Grill on varustatud Umarliitmikuga. Seda tuleb kasutada
koos butaanile ja propaanile sobiliku painduva voolikuga.
Voolik ei tohi olla pikem kui 1,20 meetrit. See tuleb valja
vahetada, kui on saanud kahjustada, pragunenud, kui seda
nouavad riiklikud Gigusaktid voi selle kasutusiga on 18bi.
Arge tirige voolikut ega tehke sellesse auke.

Hoidke voolik eemal grilli mis tahes kuumadest osadest.
Veenduge, et painduv voolik oleks sirgelt iima keerdudeta
ega oleks pingule tdmmatud.

Sveits: (Joonis 02)

Grilli tuleb kasutada koos butaanile ja propaanile sobiliku
painduva voolikuga. Toru pikkus ei tohi tletada 1,50 meetrit.
Torusid ei tohi tdmmata ega labi torgata. Voolik tuleb valja
vahetada siis, kui 16peb sellele margitud kdlblikkusaeg, kui
seda noutakse riiklike eeskirjadega voi kui see on saanud
kahjustada / praguline. Torusid ei tohi tommata ega labi
torgata. Arge tdbmmake ega vaanake voolikut. Hoidke see
eemal grilli mis tahes kuumadest osadest. Veenduge, et
voolik on sobivas asendis: pole keerdus / kokku murtud.

Paindlik torutihendus: Vooliku thendamiseks grilli liitmikuga
keerake mutter voolikul tugevalt, aga liigselt jéudu
kasutamata kaasasolevate mutrivétmetega kinni:

- nr. 10 mutrivétit pistiku pingutamiseks (Joonis 06)

- nr. 17 mutrivétit, et pingutada toru mutrit (Joonis 06)

E. Tiheduskatse

1) Kasutage vélistingimustes, tuleohtlikest ainetest eemal. Arge
suitsetage grilli ega gaasiballooni laheduses.

2) Veenduge, et juhtnupud on véljalilitatud asendis (e).

3) Vajadusel likake voolikuots taielikult reduktori otsakule ja
kinnitage sobiva klambriga.

4) Keerake regulaator gaasiballooni kiilge.

5) Kasutage lekete tuvastamiseks seebilahust. Tahtis: arge
kunagi kasutage gaasilekete tuvastamiseks lahtist tuld.

6) Kandke lahus ballooni/reduktori/vooliku/seadme
Uhenduskohtadele (Joonis 06) (juhtnupud peavad olema
suletud: asendis off ®). Avage gaasiballooni klapp.

7) Kui markate mulle, thendab see gaasileket.

8) Lekke korvaldamiseks pingutage mutreid. Kui moni osa on
defektne, laske see vélja vahetada. Seadet ei tohi kasutada
enne, kui leke on koérvaldatud.

9) Sulgege gaasiballooni klapp. Kontrollige lekete olemasolu
vahemalt kord aastas ja alati peale gaasiballooni vahetamist.

T?(l;tis: Arge kunagi kasutage gaasilekete tuvastamiseks lahtist

tuld.

Gaasiballooni tuleb vahetada ja selle lekkeid kontrollida vahemalt

kord aastas.

F. Akud elektrooniliseks siilitamiseks

1) Patarei nouded

Planchal on elektrooniline siitide, mis vajab t66tamiseks thte AA/

LR6 patareid.

Teie mugavuse huvides on komplekti lisatud aku.

Kui grilli ei kasutada pikemat aega, on tungivalt soovitatav aku

Erilr!ist eemaldada ja hoiustada seda eraldi kuivas ja jahedas
ohas.

2) Patarei asendamine

» Elektroonilise slitaja leiate.

» Eemaldage plastkork.

» Vahetage aku ja jalgige naidatud polaarsust.
» Kruvige kork tagasi.

» Akude ringlussevdtu kohta lugege 16iku F(3).
» Mittelaetavaid akusid ei tohi laadida.

3) Patarei kérvaldamine

See patareidel olev simbol tdhendab, et nende kasutusea

I6ppedes tuleb patareid seadmest vélja votta ja seejarel

ringlusse votta voi nduetekohaselt kérvaldada.
Patareisid ei tohiks prugikasti visata, vaid viia vastavasse
kogumiskohta (taaskasutuskeskus jne). Pd&6rduge kohaliku
omavalitsuse poole. Arge visake patareisid kunagi loodusesse.
Arge proovige poletada: teatud ainete (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni)
olemasolu kasutatud patareides voib olla keskkonnale ja inimeste
tervisele ohtlik.

G. Grilli kasutamine

1) Enne kasutamist

Meeldetuletus! Arge kunagi kasutage grilli enne, kui olete

juhendi tahelepanelikult labi lugenud ja sellest taielikult aru

saanud. Lisaks veenduge, et:

* puuduksid gaasilekked;

» voolik ei puudutaks Uhtegi osa, mis véib muutuda

* kuumaks; (joonis 08)

« Rasva kogumise lehter on paigaldatud Oigesti sellele ette
nahtud kohta. (Joonis 09)

» Rasvamahuti C (Joonis 10) on paigaldatud digesti.

pdleti ei oleks blokeeritud ega takistatud (nt @mblikuvdgud).

(joonis 11)

Kuumade osade késitsemisel

kaitsekindaid.

.

on soovitatav kasutada

Kontrollige, kas Venturi torud (VT) katavad pihustid
(). (Joonis 12)

2) Grilli esmakordne kasutamine

Esmakordsel kasutamisel kuumutage grilli kdikide pdletitega
TAISVOIMSUSEL ( QQ ) (suletud kaanega) umbes 30 minutit,
et korvaldada detailide kattematerjalide jaakidest pohjustatud
I6hnad.

H. Grilli poletite siilitamine

- Avage toiduvalmistamise kaas.

- Veenduge, et juhtnupud oleks asendis OFF (e).

- Vajutage ja keerake juhtnuppu vastupaeva ning seadke see
taisvoolu asendisse (4 @ ).

- Vajutage kohe stilitenuppu ( 4 ), kuni see klopsab.
- Juhul, kui pdleti ei sitti ka 4. voi 5. katsel, keerake juhtnupp
asendisse "off" () ja oodake 5 minutit ning korrake toimingut.

Kui poleti slttib, on teise poleti stiitamiseks kaks vdimalust:

* Esiteks korrake Ulalkirjeldatud stitamistoimingut;

VOI

« Teiseks stiidake pdleti esimesest poletist paremal voi vasakul,
seejarel omakorda teised poletid, keerates reguleerimisnuppu
taisvoolu asendisse (4 @ ).

Kui piesoelektriline silide ei to6ta, kasutage kasitsi stlidet
(jargige 16iku).

Tagasipdlemise korral (leek pdleti sees) lilitage toode valja,
laske sellel jahtuda (umbes viis minutit), seejarel stitidake seade
uuesti. Kui tagasipdlemise probleem pusib, vétke Ghendust oma
kohaliku Campingaz® esindajaga.

I. Grilli poleti manuaalne siiiitamine

Kui automaatne slide ei to6ta, keerake juhtnupp valjalllitatud
asendisse (®) ja oodake 5 minutit.

Pédletile juurdepadsemiseks eemaldage kipsetusplaat.

Asetage suutamiseks pikk tikk pdleti duuside lahedale, keerake
jukrlm(tnuppjuhtpaneelil taisvéimsusele ( 4 @ ) samal poolel, kus on
tikk.

Seejarel seadke juhtnupp madala véimsuse asendisse, hoides
kasi kogu aeg tulest ohutus kauguses.

J. Grilli poleti valjalulitamine

Seadistage juhtnupud tagasi valjalllitatud asendisse (e) ja
sulgege seejarel gaasiballooni klapp.

K. Termomeetriga grillikaas (olenevalt grilli
mudelist)

Grillimine sellisena, nagu me seda teame, on muutunud,
grillikaanega grill avab tee kipsetamise [6putute vdimaluste
maailma.

Parima  kUpsetustulemuse saavutamiseks eelkuumutage
grilli 5 - 10 minutit suletud kaanega, mis aitab lihendada
soojendamiseks  kuluvat aega ja (Uhtlasi saavutada
kiipsetuspinnal maksimumtemperatuuri.

Kuum kipsetuspind tagab selle, et toit ei jaa enam sellele kinni
ja Uhtlasi on tulemuseks steigi ja liha karamelliseeritud kuldne
koorik ning oivaline maitse.

Grillimine (kaas avatud asendis — Joonis 13): V&imaldab
kasutada kupsetusplaati toidu pruunistamiseks ilma, et leek
lahvataks.

Kasutage grilli tavaparasel viisil avatud kaanega, mis on ideaalne
grillitud roogade puhul, naiteks kala, mereannid, kodgiviljad,
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puuviljad, tikeldatud toiduained, munad ja pannkoogid jne
Kui toit pruunistub liiga kiiresti, alandage koikide sisselllitatud
pdletite kuumust.

Konvektsioonkiipsetus (kaas suletud asendis — Joonis 14):
Voimaldab kasutada kiipsetusala ahjuna, ideaalne kana, liha,
kala, pitsa, vormiroa valmistamiseks ja isegi koogi klipsetamiseks.

Eelkuumutage suletud kaanega grill soovitud temperatuurini,
kasutades 1 2-st poletist maksimumvéimsusel, hoides teise
konvektsiooniefekti tekitamiseks valjalilitatuna. (Joonis 14)
Kaane termomeetrit kasutades reguleerige 1 pdletit selliselt,
nagu on vaja suletud kaane all paraja kuumuse saavutamiseks.
Asetage toit grillplaadi klpsetuspinnale pdleti kohal, mis
on valja lllitatud. Nii valdite toidu korbemist ja tagate
konvektsioonkupsetust kasutades Uhtlase kiipsemise.

Lisaks soovitame kupsetamise ajal kasutada kaasasolevat
(olenevalt grilli mudelist) téstetud alustarvikut (vt joonis 15)
vOi samavaarset klUpsetamistarvikut. Tarviku abil kergitatakse
koostisosad kupsetusplaadil kohale, véimaldades kuumal &hul
kiipsetusplaadi ja koostisosade vahelt 1abi liikuda ja tagades
taiusliku kipsetustulemuse. Selline tarvik véimaldab grillis
valmistada palju erinevaid roogi vormiroogadest ja kupsistest
kuni teie lemmikkoogini.

Soovitus: Hoidke kaant kupsetamise ajal voimalikult palju
suletuna, et sailitada kiipsetustsoonis plsivat temperatuuri.

Kui toit pruunistub liiga kiiresti, alandage kahe sisselulitatud pdleti
kuumust.

Suurte lihatuikkide voi prae kiipsetamisel soovitatakse optimaalse
tulemuse saavutamiseks kasutada liha sisetemperatuuri
modtmiseks lihatermomeetrit.

Kipsetusaeg voib grillikordadel olla erinev sdltuvalt ilmast,
toiduportsjoni suurusest ja sellest, kui sageli te kaant avate ja
sulgete.

Grillikaane lisafunktsioonid:

Tohustab eelkuumutust: Hoiab kuuma &hu kipsetusplaadi
lahedal, lihendades eelkuumutusele kuluvat aega poole vorra ja
saastab gaasi. (Joonis 14)

Tuulekaitse: (avatud asendis — Joonis 16): Varjab kupsetusplaati
ja pdleteid kasutamise ajal tuule eest.

Pritsmekaitse: (avatud asendis — Joonis 16): Kaitseb
rasvapritsmete eest kiipsetamisel.

Kiipsetusplaadi kate: (suletud asendis — Joonis 17): Kaitseb
kiipsetusplaati hoiustamise ajal.

L. Kaitsekaas (olenevalt grilli mudelist)

Grilli kaitsekaas taidab mitut funktsiooni:

Tohustab eelkuumutust: Hoiab kuuma 6hu

kipsetusplaadi lahedal, lihendades eelkuumutusele kuluvat
aega poole vdrra ja saastab gaasi. (Joonis 14)

Tuulekaitse: (avatud asendis — Joonis 16): Varjab kipsetusplaati
ja poleteid kasutamise ajal tuule eest.

Pritsmekaitse: (avatud asendis — Joonis 16): Kaitseb
rasvapritsmete eest kiipsetamise ajal.

Kiipsetusplaadi kate: (suletud asendis — Joonis 17): Kaitseb
kiipsetusplaati hoiustamise ajal.

Markus: Kaitsekaas ei ole ette nahtud kasutamiseks
kiipsetamisel ja seda ei tohi kipsetamise ajaks sulgeda.

M. Gaasiballooni vahetamine

- Tehke seda alati valistingimustes hasti 6hutatud kohas, mitte

kunagi lahtise tule, sddemete ega kuumaallika laheduses.

Keerake juhtnupud asendisse “off’ (e) ja sulgege seejarel

gaasiballooni klapp.

- Keerake regulaator lahti ning veenduge, et Gihendus on tihe ja
kdik muu vastab nduetele.

- Asetage tais gaasiballoon oma kohale, paigaldage uuesti
reduktor, jalgides, et voolikule mitte survet avaldada.
Veenduge, et ei esineks gaasilekkeid (vt jaotis E.)

N. Puhastamine ja hooldus

Arge muutke seadet : mis tahes muudatused voivad olla
ohtlikud.

Grillimine on mdnus, kuid parastine puhastamine on alati piin.
Ometi on see iga grillimise vaga oluline etapp. Regulaarne
puhastamine aitab suurendada Campingaz® grilli vastupidavust
ja téokindlust.

Kiipsetuspind:

Laske kipsetuspinnal enne puhastamist maha jahtuda. Kasutage
Campingaz® Cleaner Spray BBQ puhastusvahendit ja spaatlit.
Teise voimalusena vdib rasva eemaldamiseks klpsetuspinnalt
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kasutada ndudepesuvahendit.

Parast puhastamist loputage alati pohjalikult veega ning valtige
vbimalusel kidrimiskasna kasutamist ja kasutage pehmet
mikrokiudlappi, kuna see on t6hus ega tekita kahjustusi.

Enne kipsetusplaadi tagasipanemist hddruge seda kergelt
rasvainega, et kaitsta seda korrosiooni eest ja ennetada
roostetamist ning toidu nakkumist sellele.

Campingaz® soovitab kanda kddgilapiga kipsetuspinnale
6hukese kihi taimedli.

Maardesahtel:

Tilhjendage méaéardesahtlit C (Joon. 10) regulaarselt, et valtida selle
Ulevoolu. Maardesahtel voib taituda Kiiresti, eriti kui kiipsetuspinda
puhastatakse veega. Mugavuse suurendamiseks on maardesahtel
sobilik ndudepesumasinas pesemiseks.

Rasvalehter:

Rasvalehter (Joonis 09) suunab ligse rasva rasvamahutisse
(Joonis 18).

Roostevabast terasest lehter on eemaldatav ja pestav
ndudepesumasinas.

Korpuse seinad, kaas, juhtpaneel:
Puhastage neid osi aeg-ajalt pesuvahendis niisutatud k&snaga.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid.

Poletid

- Selleks, et grill pusiks heas toodkorras, soovitatakse seda
korrapéraselt puhastada (pérast 4 voi 5 kasutamist).

- Enne puhastamist oodake, kuni grill on maha jahtunud.

- Sulgege gaasiballoon.

- Grilli poletit tuleb puhastada ja kontrollida iga 3 kuu
jarel. Eemaldage kogu podleti ja veenduge, et mustus voi
amblikuvorgud ei oleks Venturi toru avasid ummistanud, mis
voib vahendada poleti efektiivsust voi pohjustada ohtliku
gaasipdlengu véljaspool poletit.

- Puhastage poleti pealt, kilgedelt ja alt niiske kdsnaga (vesi
pesuvahendiga). Vajadusel kasutage niisket terasharja.

- Veenduge, et poletite koik diiisid on puhtad ja laske enne
uuesti kasutamist kuivada. Vajadusel kasutage poletite diitiside
puhastamiseks traatharja.

- Puhastage vajadusel avad Venturi dausil (vt joonis 19: a -
Véljalaskeavad, b - Venturi toru avad) voi poletil.

- Arge kunagi tehke grillis muudatusi: mis tahes muudatused
voivad olla ohtlikud.

NB: Pdleti korraparane puhastamine hoiab selle todkorras
pikaks ajaks ja valdib peamiselt kiipsetamisel tekkivatest
happejaakidest pdhjustatud enneaegset oksldeerumist. Grilli
poletite okstideerumine on siiski normaalne.

O. Roostevabast terasest kiipsetusplaat
(soltuvalt grilli mudelist)

Kipsetusplaadi varvuse muutumine kasutamise jooksul on
normaalne. See muutus on vahel margatav ka peale p&hjalikku
puhastamist.

Voite olla kindel, et see varvusemuutus on kipsetusplaadi
materjalile loomulik, kui see vaga kuumaks laheb. See ei mdjuta
seadme t60d ega vastavust toiduohutuse nduetele.
Kupsetusplaat pisib ohutu ja tGhusana igasuguseks
toiduvalmistamiseks.

- Parast kasutust sulgege gaasipudeli klapp, keerates kasiratast.

- Hoidke seadet kuivas suletud hoiuruumis (nt garaazis), et seda
iimastikuolude eest kaitsta.

- Uhendage gaasipudel lahti ja hoiustage seda 6ues.

- Kui seadet ei kasutata pikka aega, on soovitatav seda
hoiustamise ajal sobiva kattega mustuse eest kaitsta.



Q. Tarvikud

Selleks, et tagada parim grillimiskogemus, on Campingaz® té6tanud valja hulga tarvikuid, mis aitavad teil valmistada grilli abil oma
lemmikroogasid, muudavad puhastamise voimalikult lihtsaks ja tagavad grilli pikema kasutusea:

Grillimistarvikud Puhastamine ja kaitsemine

Premium riistad:

Spaatlid, tangid jne Kohandatud katted

Grillimiskinnas Harjad
Grillikuppel Puhastussprei
Pitsakivi Roostevaba terase

puhastusvahendid

Meie kogu tootevaliku nagemiseks ja lisateabe saamiseks minge meie kodulehele www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) soovitab selle gaasigrilli puhul kasutada jarjekindlalt Campingaz® tarvikuid ja varuosi. ADG (Campingaz®) ei vasuta mis
tahes kahjustuste voi torgete eest, mille on pohjustanud teiste tootjate tarvikute ja/vdi varuosade kasutamine.

R. Keskkonnakaitse

Kaitske keskkonda! Teie seade sisaldab materjale, mida saab taaskasutada ja ringlusse votta. Viige see kohalikku jaatmepunkti ja votke
pakkematerjalid ringlusse.

S. Veaotsing:

Probleemid Toendolised pohjused / abinéud

Pdleti ei sutti * Gaasivarustuse puudumine.
* Regulaator ei to6ta.
* Voolik, klapp, ventuuri toru voi pdleti avad on ummistunud

¢ Ventuuri toru ei kata pihustit

Pdleti ,hipleb* voi puhub end | °

ise valja

Kontrollige gaasivarustust.
Kontrollige vooliku tihendusi.
Votke Ghendust mulgijargse teenindusega.

Pusivad ebakindlad leegid

Uus gaasiballoon voib sisaldada 6hku. Jatkake kasutamist ja probleem kaob.
Votke Uhendust mulgijargse teenindusega.

Poleti
leegid

pinnal olevad suured

Duds on Venturi toruga halvasti Gthendatud. Reguleerige Venturi toru.
Venturi toru on ummistunud (nt amblikuvérgud). Puhastage Venturi toru.
Vétke Uhendust milgijargse teenindusega.

GaasipOleti leek on madal

Gaasiballoon on peaaegu tiihi. Asendage pudel ja probleem kaob.
Votke Ghendust mulgijargse teenindusega.

Liigne rasvapdletus

Puhastage pdleti kohal asuvat kaitseplaati.
Grilli temperatuur on liiga kdrge: reguleerige leek vaiksemaks.
Puhastage rasvakandikut.

Pdletid suttivad tikutulega, kuid
mitte PIEZO sultajaga

Kahjustatud stltenupp, juhe voi elektrood. Kontrollige sultejuhtme Ghendusi.
Kontrollige elektroodi ja Ghendusjuhtme seisukorda.
Votke Uhendust miligijargse teenindusega.

Tulekahju iga Uhenduse korral

Lekkiv Gthendus.
Lilitage gaasivarustus viivitamatult valja.
Voétke Uhendust mitgijargse teenindusega.

Soojuse puudumine

Pihusti voi ventuuri toru on ummistunud.
Votke Uhendust mulgijargse teenindusega.

Tulekahju juhtnupu taga

Defektne kraaniseade.
Lilitage seade valja
Votke Uhendust milgijargse teenindusega.

Tulekahju juhtpaneeli all

Lulitage seade valja
Sulgege gaasiballoon.
Votke Uhendust mulgijargse teenindusega.




LIETOSANAS PAMACIBA

PIEZIME: Ja vien nav citadi noradits, sekojosie visparigie apziméjumi $aja instrukciju rokasgramata — “aparats / produkts / iekarta /
piederums” — visi attiecas uz produktu “Campingaz® Plancha”.
C - Sis produkts ir paredzéts standarta privatai lieto$anai, nevis komercialiem mérkiem. Ludzu, pirms produkta lietoSanas rapigi

izlasiet noradijumus.

Lietojiet produktu tikai arpus telpam.

Produkta salikSanas laika ir ieteicams valkat cimdus.

Nelietojiet ogles uz produkta vai produkta.

Neizmantojiet pielagojamu regulatoru. Izmantojiet fiksétus regulatorus saskana ar attiecigo Eiropas standartu, kur§ uz tiem
attiecas.

Neaizsedziet degSanas kamera apaksu ar aluminija foliju.

Neliecieties par karstu gatavoSanas virsmu.

levérojiet piesardzibu, atverot un aizverot vaku, kad tiek lietota gatavosanas virsma.

Campingaz® vienmér iesaka valkat aizsargcimdus, pieskaroties dalam, kas var bat karstas.

Regulari iztiriet no degSanas kameras taukus un édiena paliekas, lai izvairitos no aizdegSanas riska lietoSanas laika.

Rupigi ieverojiet Sos noradijumus, lai nenodaritu sev kaitéjumu un nesabojatu Plancha gazes grilu.

A. Jiusu drosibai * Polija: propans 37 mbar.
. & Plancha a3 i3 t 3 nedrikst labat vai lietot Gazes balonu drikst pievienot vai nomainit tikai vieta ar labu
I Flancha gazes griia tuvuma nedrikst uzglabat vai lieto ventilaciju, un tuvuma nekada gadijuma nedrikst bat atklata
benzinu un citus viegli uzliesmojoSus Skidrumus vai tvaikus.

e N - . A c e liesma, dzirksteles vai siltuma avots.
lerice lietoSanas laika nedrikst atrasties viegli uzliesmojoSu
I sajatat gimen D.Siatene |
Ja sajutat gazes smaku:
. Aizveriet gazes balona varstu. .
. Aizveriet deglu sleédzus. Francija: (02. att.)
Izsledziet jebkadas atklatas liesmas. lekartu var izmantot ar divu veidu elastigu Slateni:

. Atveriet vaku. (03. att.)

= . . — a) elastiga $lutene, kas paredzéta savienoSanai ar
' ggz;riﬁizas asfgg":lzajiigl’ag{(;get punktu E) vai nekavéjoties gredzenveida $|utenu savienotajiem Plancha gazes grila

un regulatora pusé, nostiprinot ar mansetém (saskana ar

AR WN =

» Dalam, kuras aizsarga razotajs vai razotaja parstavis, nedrikst standartu XP D 36-110). leteicamais garums: 1,25 m;
veikt manipulacijas. b) elastiga $|itene (saskana ar standartu XP D 36-112 vai

* Péc lietoSanas aizveriet gazes balonu. NF D 36-112), kurai uzstadits vitnots G1/2 uzgrieznis

NodrosSiniet, lai neaizsargatus lietotajus (tai skaita bérni, vecaka savieno$anai ar Plancha gazes grilu un vitnots M 20x1,5

gadagajuma cilvéki un cilvéki ar invaliditati) uzrauga persona uzgrieznis savieno8anai ar regulatoru. leteicamais

ar pilnigdm fiziskdm, garigam un sensoram spé&jam, kura ir garums: 1,25 m.

instruéta, ka drosi lietot ierici, un izprot saistito apdraudéjumu. lericei ir vitnots G1/2 gazes padeves savienotijs.

Bérni nedrikst spéléties ar iekartu. Montazu, tiriSanu un apkopi Atkariba no modela tis komplektacija var bat ietverts

nedrikst veikt bérni. ieprieks uzstadits NF gredzenveida $|utenes savienotajs

leteicamais vecums: un blive. (04. att.)

Gazes ierices un piederumi: vairak neka 15 gadi

Gazes baloni: vairak neka 15 gadi 1) lekartas izmantoSana ar elastigo Slateni XP D 36-110:

Izmantojiet tikai tas detalas vai piederumus, kas piegadati kopa ar (skatiet D punkta a) apakspunktu)

produktu vai iegadati pilnvarota apkalpo$anas centra. Nelietojiet - levietojiet elastigo §|uteni gredzenveida $lGtenes

tos ar citam iericém vai citiem mérkiem. Izmantojiet produktu tikai savienotaja uz Plancha gazes grila un regulatora, cik vien

paredzétajam mérkim, ka noradits lietoSanas instrukcija. talu iesp&jams.

. - . - Uzlieciet manSetes aiz pirmajiem diviem lielajiem
B. LietoSanas vieta gredzeniem uz gala dalam un pievelciet tas, Ilidz
« So ierici drikst lietot tikai arpus telpam. Elfz\glksgrl?s 9?"’“ vairs rll_evvar.pa%letztl.z ki3 snieqt
« BRIDINAJUMS: dalas, kuram ir iespéjams piekldt, var bit loti - ng{é;‘fw']‘fu*s"a' nav nopluzu, 1zpiidot £ punkta sniegtos

karstas. Nelaujiet tuvuma atrasties maziem bérniem. )

* Aptuveni 60 cm radiusa ap ierici nedrikst atrasties viegli
uzliesmojosi materiali.
Neparvietojiet ierici, kad ta ir aizdegta vai tiek lietota.
Izmantojiet ierici uz lldzenas zemes.

2) lekartas izmantoSana ar elastigo Sliateni XP D 36-
112 vai NF D 36-112, G 1/2 un M 20x1,5 uzgriezniem:
(skatiet D punkta b) apakSpunktu)

- Ja nepiecieSams, atbrivojiet un nonemiet NF

Minimala nepiecieSama ventilacijas gaisa plisma ir 2 m3*kWh. gredzenveida &latenes savienojumu, lai atbrivotu G1/2
lericei darbojoties, balsts, uz kura ir novietots Plancha géazes iepltdes savienotaju un nonemtu blTvi.

grils, var loti sakarst. Plancha gazes grilu nedrikst novietot - Pievelciet $litenes vitnoto G1/2 uzgriezni uz Plancha
uz viegli uzliesmojoSas virsmas (plastmasas, galdauta utt.). gazes grila’ padeves savienotdja un vitnoto M20x1,5
lerici ieteicams novietot uz karstumizturigas virsmas (betona, uzgriezni uz regulatora izvades savienbtéja, izpildot

akmens, kiegeliem, uz pamatnes (zemes)). Pretéja gadijuma elastigas $lttenes komplektacija ietvertos noradTjumus.
starp Plancha gazes grilu un ta atbalstu vai ratiniem janovieto - Izmantojiet uzgrieznu atslégu, lai stingri satvertu Plancha
nedegoss, siltumizol&joss materials. gazes grila padeves savienotdju, un ar citu uzgrieznu

. rsxji(ee%tkggg:uno cilindra augstuma H, platuma vai diametra D, atslégu pievelciet vai atskravajiet valigak vitnoto
- L _ . L o uzgriezni.

. Gazgs1 balons jauzstada vismaz 30 cm attaluma no ierices, - Izmantojiet uzgrieznu atslégu (14), lai ciesi noturétu

. i\kat_'tk_ ._?tt_elu. ) (Sring ir 2 m3/kW/h regulatora izpludes savienotaju. (05. att.) i
prekinatals gaisa paterins ir 2 m : - Blivgjumu parbauda saskana ar instrukcijam, kas

C. Gizes balona: sniegtas E) punkta.

&7 ierice ir pielagota darbibai, izmantojot 4,5-15 kg butana/ Parbaudiet, vai elastigo $|Gteni var izstiept, to nesavijot vai

propana balonu ar atbilstoSu zema spiediena regulatoru: neraujot, un vai ta nesaskaras ar ierices karstajam virsmam.

« Francija, Belgija, Luksemburga, Apvienota Karaliste, Trija, Ta ir janomaina, kad beidzas uz S$liGtenes noraditais

Portugale, Spanija, Italija, Griekija, Sveice: deriguma termin$ vai kad ta ir bojata vai saplaisajusi.
butans 28-30 mbar / propans 37 mbar

¢ Niderlande, Cehija, Slovénija, Ungarija, Slovakija,
Norvégija, Zviedrija, Danija, Somija, Bulgarija, Turcija,
Rumanija, Horvatija, lgaunija, Lietuva, Latvija, Islande:
butans 30 mbar / propans 30 mbar.
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Belgija, Luksemburga, Apvienota Karaliste, Irija,
Portugale, Spanija, Italija, Horvatija, Griekija, Niderlande,
Cehija, Slovakija, Ungarija, Slovénija, Norvegija, Zviedrija,
Danija, Somija, Bulgarija, Turcija, Rumanija, lgaunija,
Lietuva, Latvija, Islande: (02. att.)

Plancha gazes grils ir aprikots ar cilindrisku savienotaju.
Ta ir jaizmanto ar elastigu Slateni, kas piemérota lietoSanai
ar butana un propana gazi. Slitenes garums nedrikst
parsniegt 1,20 metrus. Slatene janomaina, ja ta ir bojata vai
ieplaisajusi, tas jadara saskana ar valsts noteikumiem vai
darbmaza beigas. Nevelciet un necaurduriet §|ateni.
Sargajiet Slateni no Plancha gazes grila dalam, kas sakarst.
Parbaudiet, vai elastigo $|ateni var izstiept, to nesavijot un
neraujot.

Sveice: (02. att.)

Plancha gazes grils ir jaizmanto ar elastigu cauruli, kas
piemérota lieto§anai ar butana un propana gazi. Cauruli$u
garums nedrikst parsniegt 1,50 m. Nevelciet un neparduriet
caurulites. Ta janomaina, ja ir bojata vai saplaisajusi, ja to
prasa valsts standarti vai ir beidzies tas kalpo$anas laiks.
Nevelciet un neparduriet caurulites. Sargajiet to no Plancha
gazes grila dalam, kas sakarst. Parbaudiet, vai $latene ir
atbilstoSi novietota, bez saviSanas vai vilkSanas.

Elastigo cauruliSu_savienojums: Lai savienotu cauruli ar

Plancha gazes grila savienotaju, cieSi, bet nepielietojot

parmérigu spéku, pievelciet uzgriezni uz caurules,

izmantojot divas komplektacija ietvertas uzgrieznu atslégas:

- 10. izméra uzgrieZznu atsléga savienotaja pievilkSanai
(06. att.)

- 17. izméra uzgrieznu atsléga uzgriezna pievilkSanai uz
caurulites (06. att.)

E. Blivejuma parbaude

1) Procesu veiciet arpus telpam, vieta, kur nav uzliesmojoSu
materialu. Nesmékejiet Plancha gazes grila vai gazes balona
tuvuma.

2) Parliecinieties, ka vadibas pogas ir izslégtaja stavoklr (e).

3) Kad nepiecieSams, pilntba savienojiet Slatenes galu ar
regulatora sprauslu, un nostipriniet ar piemérotu fiksatoru.

4) Uzskraveéjiet regulatoru uz gazes balona.

5) Lai parbauditu, vai nav noplizu, izmantojiet ziepjainu
skidumu. Svarigi! Nekada gadijuma neizmantojiet atklatu
liesmu, lai parbaudrtu, vai nav nopldzu.

6) Uzklgjiet Skidumu wuz balona/regulatora/S|itenes/ierices
savienotajiem (06. att.) (vadibas slédziem jabdt aizvértiem,
izslégta pozicija e). Atveriet gazes balona varstu.

7) Ja veidojas burbuli, tas nozimé, ka ir gazes noplades.

8) Lai nopladi apturétu, pievelciet cieS8ak uzgrieznus. Ja kada
dala ir defektiva, nomainiet to. lerici nedrikst lietot, kamér
nopldde nav novérsta.

9) Aizveriet gazes balona varstu. Parbaudiet, vai nav noplizu,
vismaz reizi gada un katra gazes balona nomainas reizeé.

Svarigi! Nekada gadijuma neizmantojiet liesmu, lai noteiktu, vai

nav gazes noplades.

Gazes balons ir jamaina un japarbauda, vai tam nav noplizu,

vismaz reizi gada.

F. Elektroniskai
akumulatori

1) Akumulatora prasibas

'Plancha gazes grils ir aprikots ar elektronisko degli, kam
nepiecieSams viens AA/LR6 akumulators.

Jasu értibai iepakojuma ir ieklauts atbilstoSais akumulators.

Ja grils netiek lietots ilgaku laiku, ir loti ieteicams ta akumulatoru
iznemt un glabat to atsevidki sausa un vésa vieta.

2) Akumulatora maina

» Atrodiet elektronisko degli.
» Noskraveéjiet plastmasas vacinu.

* Nomainiet akumulatoru, ievérojot noraditas polaritates.
» Pieskravejiet vacinu atpakal.

paredzeéti

aizdegsSanai

Attieciba uz akumulatora parstradi skat. F(3) punktu.
Neuzladéjamas baterijas atkartoti uzladét nedrikst.
3) Bateriju iznicinasana
Sis simbols, kas atrodas uz baterijam, nozimé, ka péc to
darbibas beigam baterijas ir jaiznem no ierices un péc tam
japarstrada vai atbilstosi jaiznicina.
Baterijas nevajadzétu izmest atkritumos, bet tas janogada
savakSanas punkta (parstrades centra u.c.). Sazinieties ar jlisu

vietgjo pasvaldibu. Nekad neizmetiet baterijas daba. Neméginiet
sadedzinat: noteiktu vielu (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) klatbitne lietotajas
baterijas var bat bistama videi un cilvéku veselibai.

G. Plancha gazes grila lietoSana

1) Pirms lietoSanas

Atgadinajums: Nekada gadijuma nelietojiet Plancha gazes grilu,

ja neesat ripigi izlasijis un pilniba izpratis noradijumus. Turklat

parliecinieties, ka:

* Nav gazes noplades.

» Sldatene nepieskaras nevienai detalai, kas var sakarst.
(08. att.)

* Tauku izvades piltuve ir pareizi ievietota tai paredzétaja
korpusa. (09. att.)

* Tauku tvertne C (10. att.) ir pareizi ievietota tas nodaltjjuma.

Deglis nav aizsprostots vai aizsegts (pieméram, ar zirnekla

tiklu). (11. att.)

Stradajot ar 1pasi

aizsargcimdus.

.

karstam dalam, ieteicams lietot

Parbaudiet, _vai Venturi
inzektorus (1Z). (11. att.)

caurules (VC) parklaj

2) Plancha gazes grila izmantoSana pirmo reizi

Lietojot pirmo reizi, uzsildiet Plancha gazes grilu ar visiem ta
degliem PILNAS PLUSMAS pozicija ( 4 @ ) (ar aizvértu vaku)
apméram 30 mindtes, lai novérstu smakas, kas rodas no
parklajuma paliekam uz jaunajam detalam.

H. Plancha gazes grila deglu aizdegSana

- Atveriet gatavoSanas vaku.

- Parliecinieties, ka vadibas pogas atrodas pozicija “OFF” (e).

- Nospiediet pogu, grieziet pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam un novietojiet to maksimalas plasmas pozicija ( 4 6)

- Uzreiz nospiediet aizdedzes pogu ( 4 ), kamér ta nokliksk.

- Ja deglis neaizdegas péc 4 vai 5 méginajumiem, pagrieziet
slédzi izsléegtd pozicija (e) un pagaidiet 5 mindtes, tad
atkartojiet darbibu.

Kad deglis aizdegas, nakamo var aizdedzinat divéjadi.

« Pirmkart, atkartojiet iepriek$ aprakstito aizdeg$anas darbibu.

VAI

» Oftrkart, aizdedziet degli, kas atrodas pa labi vai pa kreisi no
pirma aizdedzinata degla, péc tam péc kartas aizdedziniet
citus deglus, pagriezot reguléSanas pogu maksimalas
plasmas pozicija (4 @ ).

Ja pjezoelektriska aizdedze nedarbojas, izmantojiet manualu
aizdegSanu (nakama rindkopa).

lzdegSanas gadijuma (liesma degla iekSpusé) izslédziet
izstradajumu, laujiet tam atdzist (aptuveni piecas minltes), péc
tam aizdedziet ierici vélreiz. Ja izdegSanas probléma atkartojas,
l0dzu, sazinieties ar vietéjo Campingaz® parstavi.

. Plancha gazes grila degla manuala
aizdegsSana

Ja automatiska aizdeg$ana neizdodas, pagrieziet vadibas pogu
izslegSanas pozicija (e) un pagaidiet 5 minutes.

Nonemiet gatavoSanas virsmu, lai piek|ttu deglim.

Novietojiet garu aizdegtu sérkocinu degla liesmu atveru tuvuma,
pagrieziet uz vadibas panela esoSo vadibas slédzi pilnas
plismas pozicija ( 4 ) taja pusé, kur atrodas sérkocins.

Péc tam pagrieziet vadibas slédzi zemas plismas pozicija, turot
rokas drosa attaluma no liesmam.

J. Plancha gazes grila degla izsléegSana

Parslédziet centralas pogas atpakal izslégtaja stavokli (e), tad
aizveriet gazes balona varstu.

K. Gatavosanas vaks ar termometru
(atkariba no Plancha gazes grila modela)
Mums pazistama gatavosana ar Plancha gazes grilu ir

mainijusies. Plancha gazes grils ar gatavoSanas vaku sniedz
nebeidzamas édiena gatavo$anas iespéjas.

Vislabakajiem gatavoSanas rezultatiem uzsildiet Plancha gazes
grilu 5-10 minadtes, turot gatavoSanas vaku aizvértu. Tas ne
tikai palidzés samazinat uzsilS8anas laiku, bet arT palidzés
gatavoSanas virsmai uzkarst [ldz maksimalajai temperatarai.

Karsta gatavoSanas virsma ne vien novérsis €diena pielipSanu
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pie virsmas, bet arl palidzés izcili karamelizét steiku un galu,
nodroSinot lielisku garsu.

GrileSana (vaks atvéerta pozicija — 13. att.): lauj izmantot
gatavoSanas virsmu €diena apceps$anai, to nesadedzinot.
Lietojiet Plancha gazes grilu tradicionalaja veida ar atvértu vaku,
kas ir ideali piemérots griletiem edieniem, pieméram, zivim, jaras
veltéem, darzeniem, gabalinos sagrieztam édienam, olam un
pankdkam utt.

Ja édiens klUst kraukskigs parak atri, samaziniet visu ieslégto
deglu karstuma limeni.

Gatavosana konvekcijas rezima(vaks aizvértd pozicija —
14. att.):Lauj izmantot gatavoSanas zonu ka krasni, kas ir ideali
piemérota metode vistas cepSanai, galas, zivs, picas, sautéjuma
pagatavoS$anai un pat kilku cep3anai.

lepriek$ uzsildiet Plancha gazes grilu ar aizvértu vaku Idz
vélamajai temperatirai, izmantojot 1 no 2 degliem maksimalaja
rezima, lai raditu konvekcijas efektu. (14. att.)

Izmantojot vaka termometru, regulgjiet 1 deglus, lai uzturétu
nepiecieSamo karstuma limeni, turot vaku aizvertu.

Novietojiet édienu uz Plancha gazes grila gatavo$anas virsmas
virs izslégta degla. Tas palidzés nepiededzinat édienu un
nodroSinat vienmérigu gatavoSanu, izmantojot gatavoSanu
konvekcijas rezima.

Cepot art iesakam izmantot komplektacija ieklauto (atkariba
no Plancha gazes grila modela) pacelamo krasns piederumu
(skatit 15. attélu) vai dzigu cepSanas piederumu. Piederums
pacel sastavdalas virs gatavoSanas virsmas, laujot karstajam
gaisam plUst starp gatavoSanas virsmu un sastavdalam, tadéjadi
nodrosinot perfektu cep$anas rezultatu. Sads krasns piederums
lauj uz Plancha gazes grila pagatavot dazadus eédienus —
sautéjumus, cepumus vai pat jisu iecienitako kiku.

Padoms. Gatavo$anas laika péc iespéjas turiet vaku aizvertu, lai
uzturétu gatavoSanas zonas temperaturu.

Ja édiens klust kraukSkigs parak atri, samaziniet abu ieslégto
deglu karstuma Iimeni.

Lai iegutu optimalu rezultatu, gatavojot lielus galas gabalus vai
cepeti, ieteicams izmantot galas termometru, lai izméritu galas
iekséjo temperatdru.

GatavoSanas laiks dazadas griléSanas sesijas var atSkirties
atkariba no laikapstakliem, édiena porcijas lieluma un vaka
atvérSanas un aizvérSanas reizu skaita.

GatavoSanas vaka papildfunkcijas:

Uzlabo priekssildiSanas efektivitati: nodroSina karstu gaisu
apkart gatavoSanas virsmai, uz pusi samazinot priek$sildiSanas
laiku un ietaupot gazi. (14. att.)

Aizsardziba pret véju (atvérta pozicija — 16. att.): lietoSanas
laika aizsarga gatavosSanas virsmu un deglus pret véju.
Aizsargpanelis (atvérta pozicija — 16. att.): gatavosanas laika
novers tauku Slakatu raSanos.

Gatavosanas virsmas aizsargs (aizvérta pozicija — 17. att.):
aizsarga gatavoSanas virsmu, kad ierice tiek uzglabata.

L. Aizsargvaks (atkariba no Plancha gazes
grila modela)

Plancha gazes grila aizsargvaks ir paredzéts vairakiem mérkiem.
Uzlabo priekssildiSanas efektivitati: nodroSina karstu gaisu
apkart gatavoSanas virsmai, uz pusi samazinot priekssildiSanas
laiku un ietaupot gazi. (14. att.)

Aizsardziba pret véju (atvérta pozicija — 16. att.): lietoSanas
laika aizsarga gatavosSanas virsmu

un deglus pret véju.

Aizsargpanelis (atvérta pozicija — 16. att.): gatavoSanas laika
novers tauku Slakatu raSanos.

Gatavosanas virsmas aizsargs (aizvérta pozicija — 17. att.):
aizsarga gatavosSanas virsmu, kad ierice tiek uzglabata.
Piezime. Aizsargvaks nav paredzéts izmantoSanai gatavoSanas
procesa, un gatavojot to nedrikst aizvert.

M. Gazes balona nomaina

- Vienmér stradajiet arpus telpam, vieta ar labu ventilaciju, un
nekada gadijuma nestradgjiet atklatas liesmas, dzirkstelu vai
siltuma avota tuvuma.

- Pagrieziet vadibas slédzus izslégta pozicija (e), tad aizveriet
gazes balona varstu.

- Atskravéjiet regulatoru, parliecinieties, ka ir blive un ta ir laba
stavoklr.

- Novietojiet pilno gazes balonu tam paredzétaja vieta, uzstadiet
regulatoru, nesaspiezot Sluteni. Parbaudiet, vai nav gazes
noplazu (skatiet E punktu).
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N. Tirisana un apkope

Neveiciet modifikacijas iericeé modifikacijas var bt
bistamas.

Mums patik grilét, taCu tiriSana vienmér ir mokoSa. Tomér tas
ir loti svarigs posms katra griléSanas sesija. Regulara tiriSana
uzlabo Campingaz® Plancha gazes grila izturibu un uzticamibu.

Gatavosanas virsma:

pirms tiriSanas laujiet gatavoSanas virsmai atdzist. 1zmantojiet
Campingaz® BBQ izsmidzinamo tiri8anas Iidzekli un lapstinu.
GatavoSanas virsmas attiriS8anai no taukiem varat izmantot art
trauku mazgasanas lidzekli.

Tirot vienmér rapigi noskalojiet virsmu ar Gdeni un, ja iesp&jams,
neizmantojiet abrazivus suk|us. Izvélieties mikstu mikroSkiedras
dvieli, jo tas ir tikpat efektivs un novérs bojajumu rasanos.

Pirms gatavoSanas virsmas uzlikSanas viegli ieziediet to ar
taukiem, lai aizsargatu pret koroziju, novérstu rdséSanu un
édiena pielipsanu.

Campingaz® iesaka uz gatavo$anas virsmas uzklat planu augu
ellas kartinu, izmantojot virtuves dvieli.

Tauku atvilktne:

Neizmirstiet regulari iztukSot tauku atvilktni C (10. att.), lai
nepielautu tas parplaSanu. Tauku atvilktne var atri piepildities, jo
Tpasi kad gatavoSanas virsma tiek tirita ar Gdeni. Ertibas labad
tauku atvilktni var mazgat trauku mazgajama masina.

Tauku piltuve:

tauku piltuve (09. att.) izvada liekos taukus tvertné (18. att.).
Piltuvi var nonemt un mazgat trauku mazgajama masing, jo ta ir
izgatavota no nertséjosa terauda.

Pamatnes sienas, vaks, vadibas panelis:
laiku pa laikam notiriet Sos elementus, izmantojot stkli ar trauku
mazgasanas lidzekli. Neizmantojiet abrazivus produktus.

Degli
- Lai uzturétu Plancha gazes grilu perfekta darba kartiba, ieteicams
to periodiski notirit (péc 4 vai 5 lietosanas reizém).

- Pirms tirisanas pagaidiet, lidz Plancha gazes grils ir atdzisis.

- Aizveriet gazes balonu.

- Plancha gazes grila deglis ir jatira un japarbauda ik péc
3 ménesiem. Nonemiet degli un parbaudiet, vai Venturi caurules
atveres nenosprosto netirumi vai zirnek|u tikli, kas var samazinat
degla efektivitati vai izraisit bistamu gazes degsanu arpus degla.

- Notiriet degla augspusi, ka ari sanus un pamatni, izmantojot
mitru sakli (Gdeni ar trauku mazgasanas lidzekli). Ja nepieciesams,
izmantojiet mitru térauda suku.

- Parbaudiet, vai visas deglu atveres ir tiras un pirms lietoSanas
laujiet tam nozat. Ja nepiecieSams, izmantojiet stieplu suku, lai
iztiritu nosprostojusas deglu atveres.

- Ja nepiecieSams, iztiriet Venturi sprauslas (skatiet 19. att.: a -
izplades atveres, b — Venturi caurules atveres) vai degla atveres.

- Nekada gadijuma neparveidojiet Plancha gazes grilu:
modifikacijas var bat bistamas.

Uzmanibu! Bieza degla tiriSana palidz to uzturét laba stavoklt
ilgstodai lietoSanai un novérs priekslaicigu oksidaciju, ko izraisa
gatavoSanas laika radusas skabju paliekas. Tomér grila degla
oksidacija ir normala.

O. Neruséjosa terauda gatavosanas virsma

(atkariba no Plancha gazes grila modela)
GatavoS$anas laikd gatavoS$anas virsmai mainas krasa — ta ir

normala paradiba.
ripigas tirisanas.
ST krasas maina ir gatavoSanas virsmas materiala dabiga
Tpasiba, tam stipri sakarstot. Tas neietekmé produkta veiktspé&ju
vai atbilstibu &diena droSibas standartiem.

GatavoSanas virsma joprojam ir droSa un efektiva visam jasu
gatavoSanas vajadzibam.

P. Uzglabasana

- Péc lietoSanas aizveriet gazes balona varstu, pagriezot rokturi.

- Uzglabajiet ierici sausa, slégta uzglabasanas vieta (pieméram,
garaza), lai pasargatu ierici no laika apstak|u ietekmes.

- Atvienojiet gazes balonu un uzglabajiet to arpus telpam.

- Jaierice netiek lietota ilgu laiku, uzglabasanas laika ieteicams to
pasargat no netirumiem ar atbilstoSu parsegu.

1S izmainas reizém var novérot pat péc




Lai izmantotu visas griléSanas sniegtas iespéjas, Campingaz® ir izstradajis daudz piederumu, kas palidz pagatavot jlsu iecienitakos
edienus uz Plancha gazes grila gatavoSanas virsmas, maksimali atvieglo tiriSanu un nodroSina, ka Plancha gazes grila gatavoSanas
virsma kalpo ilgak.

Grilesanas pamati Notiriet un aizsargajiet

Augstakas klases piederumi:

Lapstinas, knaibles u.t.t. Pielagoti parsegi

GrileSanas cimds Pielagoti parsegi

Izsmidzinams tiriSanas

GrileS§anas parsegs [Tdzeklis

: NerUséjosa térauda tiriS8anas
Picas akmens lidzekli

Lai apskatitu visu misu klastu un sanemtu vairak informacijas, lidzu, apmekléjiet vietni www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) iesaka gazes Plancha grila gatavoSanas virsmas sistematiski lietot ar Campingaz® piederumiem un rezerves dalam.
ADG (Campingaz®) neuznemas atbildibu par bojajumiem un darbibas traucéjumiem, kas radusies, izmantojot citu Zimolu piederumus un/
vai rezerves dalas.

R. Vides aizsardziba

Saudzeéjiet vidi! Jasu iericé ir materiali, kurus var izmantot atkartoti vai parstradat. Nododiet to savas pasvaldibas atkritumu savaksanas
dienestam un nodroSiniet iepakojuma materialu parstradi.

S. Traucéjumu novérsana:

Problémas lespéjamie céloni / novérsanas lidzekli

Deglis neaizdegas * Gazes padeves nepietiekamiba.

* Regulators nedarbojas.

* Aizsprostota $|ttene, varsts, Venturi caurule vai degla atveres
¢ Venturi caurule neparsedz sprauslu

Deglis “plauksk” vai nopt$ pats |  Parbaudiet gazes padevi.
sevi + Parbaudiet §|atenes pievienojumus.
* Sazinieties ar pécpardoSanas servisu.

Spréga nepastavigas liesmas e Jauna balona var bt gaiss. Turpiniet lietot, un probléma izzudis.
e Sazinieties ar pécpardo$anas servisu.

Lielas liesmas uz degla virsmas | ¢ Sprauslas uzgalis ir slikti savienots ar Venturi cauruli. Noregulgjiet Venturi cauruli.
* Venturi caurule ir aizsprostota (pieméram, ar zirneklu tikliem). Iztiriet Venturi cauruli.
* Sazinieties ar pécpardo$anas servisu.

Liesma ir zemu uz sprauslas * Balons ir gandriz tukSs. Mainiet balonu, un probléma izzudis.
» Sazinieties ar pécpardoSanas servisu.

Parmériga tauku uzliesmoSana * Notiriet aizsargplaksni virs degla.
* Grila temperatira ir parak augsta: samaziniet liesmu.
* Notiriet tauku pilienu paplati.

Degli iedegas ar sérkocinu, bet | ¢ Bojata aizdedzes poga, vads vai elektrods. Parbaudiet aizdedzes kabela savienojumus.
ne ar ‘PJEZO” aizdedzi « Parbaudiet elektroda un savieno$anas vadu stavokli.
¢ Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Uguns jebkura savienojuma * Noplide savienojuma vieta.
* Nekavéjoties izslédziet gazes padevi.
* Sazinieties ar pécpardo$anas servisu.

Karstuma trikums ¢ Aizsprostota sprausla vai Venturi caurule.
* Sazinieties ar pécpardo$anas servisu.

Uguns aiz vadibas pogas * Bojata krana ierice.
¢ |zslédziet ierici.
* Sazinieties ar pécpardoSanas servisu.

Uguns zem vadibas panela * lzslédziet ierici.
* Aizveriet gazes balonu.
e Sazinieties ar pécpardo$anas servisu.




NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

perskaitykite instrukcija.
» Gaminj naudokite tik lauke.
» Surenkant gaminj rekomenduojama muavéti pirstines.
» Gaminyje ir su gaminiu nenaudokite medzio anglies.

PASTABA. Nebent nurodyta kitaip, visi Sie bendrieji terminai "prietaisas / gaminys / jranga / priemoné" Sioje naudojimo instrukcijoje
reiSkia gaminj "Campingaz® Plancha".
C + Sis gaminys skirtas jprastam asmeniniam naudojimui, o ne komerciniams tikslams. Prie§ naudodami gaminj jdémiai

Nenaudokite koreguojamo reguliatoriaus. Naudokite fiksuotus reguliatorius pagal atitinkamg Europos standarta, kuris jiems

taikomas.
Neuzdenkite kaitinimo skyriaus dugno aliuminio folija.
Nesiremkite j karstg kepimo pavirsiy.

~.Campingaz® visada rekomenduoja mavéti apsaugines pirstines dirbant su galimai karstomis prietaiso dalimis.

» Tuo metu, kai kepimo plokSte naudojama, dangtj atidarykite ir uzdarykite atsargiai.

Reguliariai valykite riebalus ir maisto liku€ius nuo kaitinimo skyriaus dugno, kad naudojimo metu nekilty uzsidegimo pavojus.
Tiksliai laikykités Siy nurodymy, kad nesusizeistumeéte ir nesugadintuméte savo Plancha dujinio grilio.

A. Dél savo saugumo

Salia Plancha duijinio grilio nelaikykite ir nenaudokite benzino

ir kity degiy skyscCiy ar gary. Naudojimo metu prietaisg reikia

laikyti atokiau nuo degiy medzZiagy.

Jei pajuntamas dujy kvapas:

. Uzdarykite dujy baliono voztuva

. UzZsukite degikliy rankenéles

. UZgesinkite bet kokig atvirg liepsna.

. Atidarykite dangtj.

. Jei kvapas nedingsta, zr. E pastraipg arba nedelsdami
susisiekite su pardavéju.

Ee_m;_intojo arba gamintojo atstovo apsaugoty daliy negalima
eisti.

Pasinaudoje uzsukite dujy baliong.

A s ON=

|sitikinkite, kad pazZeidZziamus naudotojus (jskaitant vaikus,

fiziniai, protiniai ir jutiminiai gebéjimai néra riboti, kuris buvo
supazindintas, kaip saugiai naudotis prietaisu, ir kuris supranta
Su juo susijusius pavojus. Vaikai neturi Zaisti su prietaisu. Vaikai
negali atlikti surinkimo, valymo ir techninés priezitros darby.
Rekomenduojamas amzius:

Dujiniai prietaisai ir priedai: 15+ mety

Dujy balionai: 15+ mety

Naudokite tik tas dalis ar priedus, kurie pateikti kartu su gaminiu
arba kuriuos jsigijote jgaliotame aptarnavimo centre. Nenaudokite
ju su kitais prietaisais ar kitiems tikslams. Gaminj naudokite tik
pagal paskirtj, kaip nurodyta naudojimo instrukcijoje.

B. Naudojimo vieta

i prietaisg galima naudoti tik lauke.

ISPEJIMAS: pasiekiamos dalys gali biti labai karstos. Laikykite
atokiau nuo mazy vaiky.

Mazdaug 60 cm spinduliu aplink prietaisg negali bati degiy
medziagy.

Nejudinkite prietaiso, kai uzdegta liepsna arba kai jis
naudojamas.

Naudokite prietaisg ant lygaus pavirSiaus.

Maziausias batinas védinimo oro srautas — 2 m3*kW/h.

Kai prietaisas naudojamas, atrama, ant Kkurios stovi
jrenginys, gali labai jkaisti. Plancha dujinio grilio negalima
statyti ant degaus pavirSiaus (plastiko, staltiesés ir pan.).
Rekomenduojama prietaisg statyti ant karSCiui atsparaus
pavirSiaus (betono, akmens, plyty, tiesiai ant zemés). Arba
tarp Plancha dujinio grilio ir jos stovo ar vezimélio reikia padéti
nedegig ir Siluma izoliuojancia medziaga.

Nepriklausomai nuo cilindro auksc&io H, plocio arba skersmens
D, zr.1 pav.

Dujy balionas turi bati pastatytas maziausiai 30 cm atstumu
nuo prietaiso, zr. 1 pav.

Apskaiciuotas oro suvartojimas yra 2 m*¥kW/h.

C. Dujy baliono

Sis prietaisas pritaikytas naudoti su 4,5-15 kg butano/propano
dujy balionu ir atitinkamu zemo slégio reguliatoriumi.

Prancuzija, Belgija, Liuksemburgas, Jungtiné Karalyste,
Airija, Portugalija, Ispanija, Italija, Graikija, Sveicarija:
butanas 28-30 mbar / propanas 37 mbar.

Nyderlandai, Cekija, Slovakija, Vengrija, Slovénija,
Norvegija, Svedija, Danija, Suomija, Bulgarija, Turkija,
Rumunija, Kroatija, Estija, Lietuva, Latvija, Islandija:
butanas 30 mbar / propanas 30 mbar.
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¢ Lenkija: propanas 37 mbar.
Baliong visada prijunkite arba pakeiskite lauke, gerai védinamoje
vietoje, niekada ne prie liepsnos, kibirksties ar Silumos Saltinio.

Prancuzija: (02 pav.)

Iranga galima naudoti su dviejy tipy lanksCiomis

zarnomis: (03 pav.)

a) lanksti Zzarna, skirta sujungti su Ziedinémis Zarny jungtimis
i8 Plancha dujinio grilio ir i$ reguliatoriaus puseés, tvirtai
pritvirtintomis sgvarzomis (pagal standartg XP D 36-110).
Rekomenduojamas ilgis — 1,25 m.

b) lanksti Zarna (pagal standartg XP D 36-112 arba NF D 36-
112) su G 1/2 sriegine verzle, skirta prijungti prie Plancha
duijinio griliaus, ir M 20x1,5 sriegine verzle, skirta prijungti
prie reguliatoriaus, rekomenduojamas ilgis — 1,25 m.

Prietaisas turi G1/2 sriegine dujy jvado jungtj.

Priklausomai nuo modelio, jis gali buti tiekiamas su

iS anksto sumontuota NF Ziedine zarnos jungtimi ir

sandarikliu. (04 pav.)

1) Norédami naudoti jrangg su lankséia zarna XP D 36-
110, atlikite Siuos veiksmus: (zr. D skirsnj — a))

- uzmaukite lanks€ig Zarng ant ziedinés zarnos jungties — ir
Plancha dujinio grilio, ir reguliatoriaus — tiek, kiek ji telpa.

- stumkite sgvarzas uz dviejy pirmujy dideliy Ziedy ant
galiniy daliy ir priverzkite jas, kol priverzimo galvuté
nulds.

- patikrinkite, ar néra nuotékio, vadovaudamiesi E) dalyje
pateiktais nurodymais.

2) Norédami naudoti jranga su lankscia zarna XP D 36-
112 arba NF D 36-112, G 1/2 ir M 20 x 1,5 verzlémis,
atlikite Siuos veiksmus: (zr. D skirsnj — b))

- Jei reikia, atlaisvinkite ir iSimkite NF Ziedinés zarnos
jungtj, kad galétumeéte atjungti G1/2 jleidimo jungtj ir iSimti
sandariklj.

- uzverzkite zarnos G1/2 sriegine verzle ant Plancha
dujinio grilio jvado jungties ir M20x1,5 srieging verZle
ant reguliatoriaus iSvesties jungties, vadovaudamiesi
instrukcijomis, pateiktomis kartu su lankscia zarna.

- verzliarakgiu tvirtai laikykite Plancha dujinio grilio jvado
jungtj ir kitu verzliarakCiu priverzkite arba atlaisvinkite
sriegine verzle.

- Verzliarakéiu (14) tvirtai prilaikykite reguliatoriaus
iSleidimo jungtj. (05 pav.)

- Sandarinimas tikrinamas pagal E pastraipoje pateiktus
nurodymus.

Patikrinkite, ar lanks¢ig zarng galima iStempti nesukant ir
netraukiant ir ar ji nesiliecia su jkaitusiais prietaiso Sonais.
Kai pasibaigia ant Zarnos nurodytas tinkamumo naudoti
laikas arba zarna pazeidziama ar jos pavirSiuje atsiranda
jtrikiy, ja reikia pakeisti




Belgija, Liuksemburgas, Jungtiné Karalysté, Airija,
Portugalija, Ispanija, Italija, Kroatija, Graikija, Nyderlandai,
Cekija, Slovakija, Vengrija, Slovénija, Norvegija, Svedija,
Danija, Suomija, Bulgarija, Turkija, Rumunija, Lenkija,
Estija, Lietuva, Latvija, Islandija: (02 pav.)

Plancha dujinis grilis turi Zieding jungtj. Ji turi bdti
naudojama su lanksc€ia zarna, tinkama naudoti su butano
ir propano dujomis. Zarnos ilgis turi nevirsyti 1,20 m. Ji turi
bati pakeista, jei yra pazeista ar jtrkusi, kai to reikalauja
Salies teisés aktai arba pasibaigus jos eksploatacijos laikui.
Netraukite ir nepradurkite zarnos.

Laikykite zarng toliau nuo bet kokiy jkaitusiy Plancha dujinio
grilio daliy. Patikrinkite, ar lanksti zarna gali normaliai
iSsitempti nesisukdama ir nesitraukdama.

Sveicarija: (02 pav.)

Plancha dujinis grilis turi bdti naudojama su lanksciu
vamzdeliu, tinkamu naudoti su butano ir propano dujomis.
Vamzdeliy ilgis turi bati ne didesnis kaip 1,50 metro.
Netraukite ir nepradurkite vamzdziy. Jg reikia pakeisti,
kai ji yra pazeista ar jtrokusi ir kai to reikalaujama pagal
nacionalinius standartus ar atsizvelgiant | jos galiojimo
pabaigos datg. Netraukite ir nepradurkite vamzdziy.
Laikykite toliau nuo bet kokiy jkaitusiy Plancha dujinio grilio
daliy. Patikrinkite, ar zarna yra tinkamoje padétyje, jos
nesukdami ir netraukdami.

Lanks€iy vamzdeliy prijungimas: Norédami prijungti
vamzdelj prie Plancha dujinio grilio jungties, tvirtai, bet be
per didelés jégos uzverzkite ant vamzdelio esancig verzle
naudodami du pateiktus verzliarakcius:
- 10 dydzio verzliaraktj, skirtg jungciai priverzti (06 pav.)
- 17 dydzio verzliaraktj, skirtg verzZlei ant vamzdelio
priverzti (06 pav.)

E. Sandarumo bandymas

1) Naudokite lauke, atokiau nuo degiy medziagy. Nerdkykite arti
Plancha dujinio grilio ar dujy baliono.

2) |sitikinkite, kad valdymo rankenélés yra iSjungimo padétyje (e).

3) Kai reikia, visiS8kai uzmaukite Zzarnos galg ant reguliatoriaus
antgalio ir pritvirtinkite tinkamu spaustuku.

4) Prisukite reguliatoriy prie dujy baliono.

5) Naudodami muilo tirpalg patikrinkite, ar néra nuotékio.
Svarbu. Niekada nenaudokite atviros liepsnos patikrinti, ar
néra dujy nuotékio.

6) Uztepkite tirpalo ant dujy baliono / reguliatoriaus / Zarnos
| prietaiso jungCiy (06 pav.) (valdymo rankenélés turi likti
uzsuktos: iSjungta padétis e). Atidarykite dujy baliono voztuva.

7) Jei susidaro burbuliukai, tai reiSkia, kad yra dujy nuotékis.

8) Norédami sustabdyti nutekéjima, priverzkite verzles. Jei dalis
turi defekta, pakeiskite jg kita. Prietaiso negalima naudoti tol,
kol nutekéjimas nebus sustabdytas.

9) Uzdarykite dujy baliono voztuvg. Bent karta per metus ir
kiekvieng kartg keiCiant dujy baliong patikrinkite, ar néra
nuotékio.

Svarbu. Niekada nenaudokite liepsnos patikrinti, ar néra dujy

nuotékio.

Dujy baliong reikia keisti ir tikrinti, ar néra nuotékio, ne reciau kaip

kartg per metus.

F. Elektroninio uzdegiklio baterijos
1) Reikalavimai baterijai

Jusy ,Plancha” jrengtas elektroninio uzdegimo jtaisas, kuriam
reikalinga viena AA/LR6 baterija.

Jusy patogumui atitinkama baterija jtraukta j komplekta.

Jei kepsniné nenaudojama ilgesnj laika, rekomenduojama iSimti
i5 kepsninés baterijg ir laikyti atskirai sausoje ir vésioje vietoje.
2) Baterijy keitimas

» Raskite elektroninj uzdegikl].

» Atsukite plastikinj dangtel;

» Pakeiskite baterijg, laikydamiesi nurodyto poliSkumo.

» Uzsukite dangtelj atgal j vieta.

» Apie baterijy perdirbimg skaitykite F(3) skirsnyje.

» Nejkraunamy baterijy negalima jkrauti.

3) Baterijy Salinimas

Sis ant baterijy nurodytas
ﬁ nebeveikianCias baterijas reikia
surQsiuoti arba tinkamai pasalinti.
Baterijy negalima mesti j Siuksliy déze, jas reikia atnesti j surinkimo

simbolis
iSimti

reiSkia, kad
i§ jrenginio ir

vietg (perdirbimo centrg ir pan.). ISkilus klausimuy, reikia kreiptis |
vietos savivaldos institucijg. Baterijy niekada negalima iSmesti
gamtoje. Nebandyti deginti: tam tikros panaudoty baterijy
medziagos (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) gali bati pavojingos aplinkai ir
Zmoniy sveikatai.

G. Plancha dujinio grilio naudojimas

1) PrieS naudojima

Priminimas. Niekada nenaudokite Plancha dujinio grilio, kol

atidZiai neperskaitysite ir gerai nesuprasite instrukcijy. Be to,

reikia uztikrinti, kad:

* Néra dujy nuotékiy.

« Zarna neliegia kity, galingiy jkaisti komponenty. (08 pav.)

» Tepaly Salinimo piltuvélis teisingai jdétas j jam skirtg korpusa.
(09 pav.)

» Riebaly dézuté C (10 pav.) teisingai jdéta j savo vieta.

» Degiklio niekas neblokuoja arba neuzstoja (pvz., voratinkliai).
(11 pav.)

» Dirbant su ypac karStomis dalimis rekomenduojama maveti
apsaugines pirstines.

Patikrinkite, ar Venturio vamzdeliai (VT) uzdengia
purkstukus (lJ). (12 pav.)

2) Plancha dujinio grilio naudojimas pirma kartg

Jei naudojate pirmg kartg, pakaitinkite Plancha dujinj grilj,
nustate degiklj j didZiausios liepsnos padétj ( 4 @ ) (uzdare
dangtj) mazdaug 30 minuciy, kad pranykty ant naujy daliy likusiy
dangy kvapai.

H. Plancha dujinio grilio degikliy uzdegimas

- Atidaryti gaminimo dangtj.

- |sitikinti, kad valdymo rankenélés yra iSjungimo padétyje
,OFF*" (e).

- Paspauskite ir pasukite valdymo rankenéle prie$ laikrodzio
rodykle ir nustatykite stipriausio srauto padet; ( 4 6)

- Nedelsdami paspauskite uzdegimo mygtuka ( 4 ) ir luktelkite,
kol pasigirs spragteléjimas.

- Jei po 4-5 bandymy degiklis neuzsidega, pasukite valdymo
rankenéle j iSjungimo padétj (e), palaukite 5 minutes ir
veiksma pakartokite.

Degikliui uzsidegus, kitg degiklj galima uzdegti dviem budais:

« pirmiausia pakartokite anksciau aprasytg uzdegimo veiksma;

ARBA

» tada uzdekite pirmojo degiklio deSinéje arba kairéje esantj
degiklj ir paeiliui kitus degiklius, pasukdami reguliavimo
mygtukg j stipriausio srauto padetj ( 4 6)

Jei uzdegti pjezoelektriniu bddu nepavyksta, uzdekite rankiniu
budu (tolesné pastraipa).

Jvykus antriniam uzsidegimui (liepsna degiklio viduje), iSjunkite
gaminj, leiskite jam atvésti (mazdaug penkias minutes), tada vél
uzdekite. Jei antrinio uzsidegimo problema iSlieka, kreipkités |
vietinj ,Campingaz® atstova.

. Plancha dujinio grilio degikliy uzdegimas|

rankiniu budu

Jei automatinis uzdegimas neveikia, pasukite valdymo rankenéle
i i8jungimo padétj (e) ir palaukite 5 minutes.

Nuimkite kepimo plokste, kad pasiektuméte degiklj.

Pridekite ilgg uzdegta degtuka prie degiklio liepsnos angy, tada
pasukite valdymo pulto valdymo rankenéle j didziausios liepsnos
padétj (4 @ ) toje pacioje puséje, kurioje yra degtukas.

Tada, laikydami rankas saugiu atstumu nuo liepsnos, nustatykite
valdymo rankenéle j mazos liepsnos padét;.

J. Plancha dujinio grilio degiklio iSjungimas|

Vél pasukite valdymo rankenéles | iSjungimo padétj (e), tada
uzdarykite dujy baliono voztuva.

K. Dangtis su termometru (priklausomai

nuo Plancha dujinio grilio modelio)

Maisto gaminimas naudojant Plancha dujinj grilj labai pasikeité.
Plancha duijinis grilis su dangciu atveria begale naujy galimybiy.

Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, i§ anksto pakaitinkite
Plancha dujinj grilj 5-10 minuciy uzdarytu dang€iu — taip ne tik
sutrumpinsite kaitinimo laika, bet ir padésite kepimo pavirSiui
pasiekti maksimalig temperatira.

Karstas kepimo pavirSius ne tik neleis maistui prilipti prie jo, bet
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ir suteiks geriausig kepsniy ir mésos karamelizacija, todél jie bus
nuostabaus skonio.

Atviras grilis (dangtis atidarytas — 13 pav.). Maistas kepamas
ant plokstés, be liepsnos plidipsniy.

Naudokite Plancha dujinj grilj jprastu btdu, atidarytu dangciu —
tai idealiai tinka kepti tokius patiekalus kaip Zuvis, jaros gérybés,
darzoves, vaisiai, kubeliais supjaustyti maisto produktai,
kiauSiniai, blynai ir kt.

Jei maistas skrunda per greitai, sumazinkite visy jjungty degikliy
liepsng.

Konvekcinis kepimas (dangtis uzdarytas — 14 pav.). Kepimo
erdvé naudojama kaip orkaité, kurioje galima kepti vistieng,
meésg, Zuvj, picg, apkepa ir net pyraga.

IS anksto jkaitinkite Plancha dujinj grilj su uzdarytu dangciu iki
norimos temperatdros, nustate 1 iS 2 Plancha dujinio grilio
degikliy j didziausios liepsnos padétj, o kitg iSjunge, kad
susidaryty konvekcijos efektas. (14 pav.)

Naudodami dangcio termometrg reguliuokite tuos 1 degikliu taip,
kad po uzdarytu danggiu baty palaikoma ideali kaitra.

Padékite maistg ant Plancha dujinio grilio plokstés virs iSjungto
degiklio Tai neleis maistui sudegti ir uztikrins tolygy kepimag
konvekciniu badu.

Be to, kepant rekomenduojame naudoti pridedamg (priklausomai
nuo Plancha dujinio grilio modelio) orkaités paaukstinimo priedg
(zr. 15 pav.) arba panasy prieda. Jis pakelia produktus vir§
kepimo plokstés ir leidzia karstam orui judéti tarp jos ir produkty,
todél kepimo rezultatai bina puikis. Toks orkaités priedas
suteikia galimybe kepti jvairius gaminius — apkepus, sausainius
ar net mégstama pyraga.

Patarimas. Gamindami maistg dangtj laikykite uzdarytg kuo
ilgiau, kad kepimo erdvéje baty iSlaikyta reikiama temperatura.
Jei maistas skrunda per greitai, sumaZinkite dviejy jjungty
degikliy liepsng.

Kad kepant didelius mésos gabalus ar kepsnius pasiektuméte
optimaliy rezultaty, rekomenduojama naudoti mésos termometrg
mésos vidaus temperatdrai matuoti.

Kepimo laikas gali skirtis priklausomai nuo oro salygy, porcijos
dydzio ir nuo to, kaip daznai atidarote ir uzdarote dangtj.

Papildomos danggio funkcijos

Didesnis jkaitinimo efektyvumas. KarStas oras iSlieka vir§
kepimo plokstés, todeél jkaitinimo laikas sutrumpéja perpus ir
sutaupoma dujy. (14 pav.)

UZuovéja (dangtis atidarytas — 16 pav.). Uzstoja kepimo plokste
ir degiklius nuo véjo naudojimo metu.

Apsauginis skydas (dangtis atidarytas — 16 pav.). Apsaugo nuo
riebaly taskymosi gaminant maista.

Kepimo plokstés apsauga (dangtis uzdarytas — 17 pav.).
Apsaugo kepimo plokste, kai ji nenaudojama.

L. Apsauginis dangtis (priklausomai nuo

Plancha dujinio grilio modelio)

Apsauginis Plancha dujinio grilio dangtis atlieka keleta funkcijy.
Didesnis jkaitinimo efektyvumas. KarStas oras islieka vir§
kepimo plokstés, todél jkaitinimo laikas sutrumpéja perpus ir
sutaupoma dujy. (14 pav.)

Uzuovéja (dangtis atidarytas — 16 pav.). UZstoja kepimo
plokste

ir degiklius nuo véjo naudojimo metu.

Apsauginis skydas (dangtis atidarytas — 16 pav.). Apsaugo
nuo riebaly taSkymosi gaminant maista.

Kepimo plokstés apsauga (dangtis uzdarytas — 17 pav.).
Apsaugo

kepimo plokste, kai ji nenaudojama.

Pastaba. Apsauginis dangtis néra skirtas maisto gaminimui ir turi
bati neuzdarytas maisto gaminimo metu.

M. Dujy baliono keitimas

- Tai visada atlikite lauke, gerai védinamoje vietoje, niekada ne
prie liepsnos, kibirksties ar Silumos $altinio.

- Valdymo rankenéles grazinkite j iSjungimo padétj (e) ir
uzdarykite dujy baliono voztuva.

- Atsukite reguliatoriy, patikrinkite, ar yra sandariklis ir ar jis
geros buklés.

- |statykite pilng dujy baliong ir vél uzdékite reguliatoriy,
stengdamiesi nejtempti zarnos. Patikrinkite, ar néra dujy
nuotékio (zr. E skirsnj)
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N. Valymas ir priezitira

Nemodifikuokite prietaiso : nes bet kokie pakeitimai gali bati
pavojingi.

Kepti smagu, taciau valymas visada yra kancia. Taciau tai labai
svarbi kiekvieno kepimo dalis. Reguliarus valymas padidina
,campingaz® Plancha dujinio grilio tarnavimo trukme ir
patikimuma.

Kepimo pavirsius

Prie$ valydami palaukite, kol kepimo pavirSius atvés. Naudokite
,Campingaz® ,Barbecue Spray" purs§kiama valiklj ir mentele. Taip
pat riebalams nuo kepimo pavirSiaus pasalinti galite naudoti indy
plovimo skystj.

Valydami visada kruops$ciai nuplaukite vandeniu ir, jei jmanoma,
nenaudokite Siurk$¢iy Sveitimo kempinéliy, taciau rinkités minksta
mikropluosto rank$luostj, nes jis yra toks pat veiksmingas ir
apsaugo nuo sugadinimo.

PrieS uzdédami kepimo pavirsiy, lengvai iStepkite jj riebalais, kad
apsaugotuméte nuo korozijos ir iSvengtuméte radziy bei maisto
prilipimo.

,Campingaz® rekomenduoja padengti kepimo pavirSiy plonu
augalinio aliejaus sluoksniu naudojant virtuvinj ranksluostj.

Riebaly stalcius:

nepamirskite reguliariai iStustinti riebaly stal¢iaus C (10 pav.), kad
jis nebdty perpildytas. Riebaly stalCius gali greitai uzsipildyti, ypa¢
valant kepimo pavirsiy vandeniu. Kad buty patogiau, riebaly staliy
galima plauti indaploveje.

Riebaly piltuvélis

Riebaly piltuvélis (09 pav.) nukreipia riebaly pertekliy j riebaly
dézute (18 pav.).

Piltuvélj galima nuimti ir plauti indaploveéje, nes jis pagamintas i$
neradijancio plieno.

Pagrindo sienelés, dangtis, valdymo pultas
Sias dalis laikas nuo laiko valykite kempine su indy plovikliu.
Nenaudokite abrazyviniy medziagy.

Degikliai

- Norint islaikyti puikia Plancha dujinio grilio bukle,
rekomenduojama jj reguliariai valyti (panaudojus 4 ar 5 kartus).

- Prie$ valydami palaukite, kol Plancha duijinis grilis atvés.

- Uzsukite dujy baliona.

- Plancha dujinio grilio degiklis turi buti valomas ir tikrinamas
kas 3 ménesius. ISimkite visg degiklj ir patikrinkite, ar purvas
arba voratinkliai neuzkemsa Venturio vamzdzio angy, nes dél to
degiklis gali bati maziau efektyvus arba gali kilti dujy uzsidegimo
uz degiklio riby pavojus.

- Nuvalykite degiklio virSy, Sonus ir pagrinda drégna kempine
(vandeniu su indy plovikliu). Jei reikia, naudokite drégna plieninj
Sepet;.

- Patikrinkite, ar visos degiklio angos yra tuscios, ir pries
naudodami dar karta leiskite isdziati. Jei reikia, iSvalykite degiklio
angas vieliniu Sepediu.

- Jei reikia, iSvalykite Venturio difuzoriaus angas (zr. 19 pav.: a -
iSleidimo angos, b - Venturio vamzdzio angos) arba degiklj.

- Niekada neatlikite jokiy Plancha dujinio grilio konstrukcijos
pakeitimy, nes bet kokie pakeitimai gali bati pavojingi.

N.B.: Daznai valant degiklj, jis iSlieka geros baklés ir gali bati
naudojamas daug karty, be to, iSvengiama ankstyvos oksidacijos,
ypac dél ragseiy liku€iy, susidariusiy gaminant maistg. Taciau
grilio degiklio oksidacija yra normalus reiskinys.

O. Nerudijan€io plieno kepimo ploksté
(priklausomai nuo Plancha dujinio grilio
modelio)

Normalu, kad naudojant keptuvé keicia spalva. Sis pokytis kartais
pastebimas net po kruopstaus valymo.

Neabejokite, kad Sis spalvos pakitimas yra natlralus keptuvés
zaliavos reiSkinys, kai ji labai jkaista. Tai neturi jtakos prietaiso
veikimui ar jo atitikéiai maisto saugos standartams.

Kepimo ploksté iSlieka saugi ir tinkama visiems jasy maisto
ruo$imo poreikiams.

P. Laikymas

- Panaudoje uzdarykite dujy baliono voztuvg sukdami rankinj
ratg.

- Prietaisg laikykite sausoje, uzdaroje sandéliavimo vietoje (pvz.,
garaze), kad apsaugotumete prietaisg nuo oro sglygy.

- Atjunkite dujy baliong ir laikykite lauke.

- Jei jusy prietaisas nenaudojamas ilgg laika, sandéliuojant
rekomenduojama ji apsaugoti nuo nedvarumy tinkamu
dangteliu.




Q. Priedai

Kad galétuméte maksimaliai iSnaudoti Plancha dujinio grilio galimybes, ,Campingaz® sukiré daugybe priedy, padedanciy lengviau
paruosti mégstamus patiekalus, palengvinanc€iy Plancha dujinio grilio valymg ir uztikrinan€iy, kad Plancha dujinis grilis tarnauty ilgiau.

Pagrindiniai kepimo

reikmenys Valymas ir apsauga

Pagrindiniai kepimo

reikmenys Pritaikyti dangdiai

Grilio pirstiné Sepediai

Grilio gaubtas Purskiamas valiklis

Neradijanciojo plieno valymo
priemones

Picos kepimo akmuo

Visg asortimenty ir iSsamia informacija galima rasti svetainéje www.Campingaz.com

ADG (,Campingaz®) rekomenduoja jos Plancha dujinius grilius batinai naudoti su ,Campingaz® priedais ir atsarginémis dalimis. ADG
(,Campingaz®) neprisiima jokios atsakomybés uz bet kokig Zalg ar gedimus, atsiradusius naudojant kity prekés zenkly priedus ir (arba)

atsargines dalis.

R. Aplinkos apsauga

Saugokite aplinkg! Jasy prietaise yra medziagy, kurias galima panaudoti pakartotinai ar perdirbti. Perduokite jj savo savivaldybés atlieky

surinkimo tarnybai ir pateikite perdirbti pakavimo medziagas.

S. Gedimy nustatymas ir Salinimas:

Problemos

Galimos priezastys / sprendimo budai

Degiklis neuzsidega

e Troksta dujy.

* Neveikia reguliatorius.

e Uzsikims$usi Zzarna, voztuvas, ,Venturi“ vamzdis arba degiklio angos.
e Venturi“ vamzdis neuzdengia purkstuvo.

Degiklis uzgesta

 Patikrinti dujy tiekima.
* Patikrinti Zarnos jungtis.
» Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Liepsna néra stabili

* Naujame balione gali bati oro. Problema iSnyks naudojant toliau.
» Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Didelé liepsna ant
pavirSiaus

degiklio

* Purkstuko antgalis blogai prijungtas prie Venturi vamzdzio. Sureguliuokite Venturi vamzdj.
* Venturi vamzdis uzsikimSes (pvz., voratinkliais). ISvalykite Venturi vamzdj.
» Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Liepsna silpna

» Balionas beveik tusc¢ias. Pakeisti baliong. Problema iSnyks naudojant toliau.
e Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Riebaly pertekliaus

uzsiliepsnojimas

* Nuvalyti apsaugine plokste vir§ degiklio.
* Kepsninés temperatira per auksta: sumazinti liepsnag.
* |Svalyti riebaly surinkimo padékla.

Degikliai uzdegami
taciau ne pjezo degikliu

degtuku,

* Sugedes degiklio mygtukas, laidas arba elektrodas. Patikrinti degiklio kabelio jungtis.
* Patikrinti elektrodo ir jungiamojo laido bukle.
* Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Gaisras bet kurioje jungtyje

* Nuotékis jungtyje.
* Nedelsiant iSjungti dujy tiekima.
* Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Nepakankamas karstis

* Uzsikim$es purkstuvas arba ,Venturi“ vamzdis.
» Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Gaisras uz valdymo rankenélés

¢ Sugedes Ciaupas.
* |Sjungti prietaisa.
» Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Gaisras po valdymo skydeliu

* |$jungti prietaisg.
* Uzsukite dujy baliono sklende.
* Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.




OAHI'IEZ XPZEQ2

TO OXETIKO EUPWTTAIKO TTPOTUTTO TTOU TOUG KOAUTITEI.

avaeAEgnG Katd Tn xpron.

PnoTapid PE EMIPAVEIA YNOIPNATOG.

TIPOCEKTIKA TIG 0BNYIEG TTPIV XPNOIUOTIOINTETE TO TTPOIOV.
XPNOIYOTIOIEITE TO TIPOIOV POVO O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

EMIZHMANZH: Ek16g €dv opiCeTal dlapopeTikd, ol akdAoubol yevikoi 6pol "ouokeur] / TTpoidv / eE0TTAIGNOG / pnxavnua® TTou epgavidovTal
OTO TIAPOV EYXEIPIOIO 0dNYIWV XPHONG, avagépovTtal aTo TTPoidv “Campingaz® Plancha”.
C * AUTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIAOTE YIa QUOIOAOYIKH IBIWTIKA XPrion Kai &ev TTPoopileTal yia eUTTOPIKOUG OKOTToUG. AlaBdoTe

» KaAutepa va opdTe yavTia Katd Tn ouvappoAdynon Tou TTPOoiovVToG.
* Mnv xpnoipotrolgite KaPBouvo TTAvVw O€ 1) Jadi PE TO TTPOIOV.
* Mnv xpnaipotroigite pubpICOUEVO EKTOVWTT]. XPNOIPOTIOINOTE TOUG PUBUICTEG TTiEONG agpiou pe O TaBepn) pUBUION CUNPWVA pE

Mnv KOAUTITETE TO KATW PEPOG TNG WNOTAPIAG PE AAOUMIVOXAPTO.

Mn okUBeTe TTAVW OTTO TNV KOUTH ETTIQAVEIA HAYEIPEPATOG.

Na €i0Te TTPOOEKTIKOI OTAV AVOIYETE Kal KAEIVETE TO KATTAKI OTAV N TTAAKA WNnOiJaTog XPNOIUOTIOIETAl.

H Campingaz® ouvioTd TTavTta va QopAaTe TIPOCTATEUTIKA YAVTIO OTAV XEIPI(EaTE €EQPTANATA TTOU UTTOPEI Va gival {eaTA.
KaBapilete 10 AiTTOG KOl Ta UTTOAEiUPATO TPOPIPWY ATTO TO KATW HEPOG TNG WNOTAPIAG yia VA atro@UyETE TUXOV KivOuvo

AkoAouBnoTe auTég TIG OBNYIEG TTPOCEKTIKA YIO VO ATTOQUYETE TOV TPAUUATIONO oag 1 TRV TTPOKAnon BAAGBng otnv

A. Ta TRV aoc@dA&id ocag

* Mnv amoBnkelete i xpnoiyotoleite Bevdivn Kai GAAa eUQAEKTa UYPA
1) aTPOUG KOVTA O€ QUTH TNV WNOTapPIA UE EMQAVEIN YnaoilaTog. AuTh
N OUOKEUN TTPETTEN VO TIAPAUEVEI OKPIA aTTd EUQAEKTA UNIKA KaTd T
d1dpKeia TNG Xprong.
Zg TEPITITWON OCHNAG OEPiou:
KAgioTe Tn BaABida TnG @IGANG agpiou
KAgioTe Toug BIOKOTITEG KAUOTAPWY
2BroTe KABe evepyr) GAGYa.
AvoigTe T0 KGAUPQ.
Edv n oopr| empével, deite v evotnTa E) « EAEyX0G OTEYOVOTNTOG
) EMKOIVWVACTE aPEOWG PE TO KATAOTNUA OTTO OTTOU ayopdcaTe
TN OUOKEUN
+ Ta eCaptriyata TTOU TTPOCTATEUOVTAI OTIO TOV KATAOKEUAOTH 1| TOV
QVTITTPOOWTTO TOU KATOOKEUAOTH OEV TTPETTEI VA TTAPATTOIOUVTAL.
+  KAeivete T BaABida Tng QIGANG agpiou ETA TN XpAonN.
BeBaiwbeite 611 oI eudAwtol XpAoTeG (CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TwV
TAIdIWY, TwV NAIKIWPEVWY KAl TWV OTOPWY PE avaTNPies) EMBAETTOVTAI
amd éva dTopo pe TTARPEIG CWHATIKEG, SIavonTIKEG Kal aioBnTnpIaKEG
IKQVOTNTEG, TO OTTOI0 €XEl AGBEI 0dnyieg OXETIKA YE TOV OOPAAR TPOTTO
XPAONG TNG CUOKEUAG Kal KATAVOET TOUG KIVOUVOUG TTou eVEXeL. Ta Traidid
Ogv TpETTEl va TTaifouv pe T ouokeun. H guvappoAdynan, o kabapiopdg
Kal n ouvtipnon dev TTPETTEN VA TTPAYUATOTTOIOUVTAI OTTO TTAIdIA.
ZUVIOTWUEVN NAIKia:
ZUOKeUEG agpiou kal ageagoudp: 15 eTwv +
®idAeg agpiou: 15 eTwv +
Xpnoiyotroieite pévo Ta £apTANATA 1) AEECOUGP TTOU TTAPEXOVTAl HE
TO TTPOIGV 1 TTOU ayopdoTnKav atmd €¢ouaiodoTnuéVo KEVTPO TEPPIG.
Mnv Ta xpnoldoTToIEiTE PE GAAEG OUOKEUEG 1 yia GAAOUG OKOTTOUG.
XPnOIYOTIOIEITE TO TIPOIGV ATTOKAEIOTIKG YIO TOV TIPOBAETTOUEVO GKOTIO
TOU, OTTWG OVOPEPETAI OTIG 0ONYiES XProNG.

B. Témog xpRong

* AUTA ) OUOKEUN TTPETTEN VO XPNOIKOTTOIEITAI HOVO O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

o Tomog XxpAong: Ta TTPOCTIEAATIMA PEPN PTTOPET va ival IBIaiTEPa KAUTA.
ATTOpaKPUVETE Ta JIKPG TTCIBIE.

+ Aev Tpémel va umdpyouv eU@AeKTa UNKG o€ akTiva Trepitrou 60

€KATOOTWV YUPW aTTO TN OUCKEUN.

Mnv UETOKIVEITE Tn CUOKEUR OTaV Eival avappEVN 1) OE XProN.

Xpnoipotrolgite Tn ouokeun o€ éva atmoAuta opIfOvTIo £50POG.

EAdyiom amaimon porig aépa agpiopol 2 m3kWi/h.

‘Otav n ouokeun BpiokeTal o€ AEIToupyia, To OTAPIYHA TTAVW OTO OTT0i0

OTEKETAI N YNOTAPIA PE ETIPAVEIR WYNOiUATOG UTTOPET Vo {EaTaBET TIOAU.

H wnotapid pe emedveia wnoiparog dev TPETTEl va TOTTOBETETaI OF

eU@AekTn em@Aveia (TTAAOTIKG, TPOTTE(OPAVTIAO K.ATT.). ZuvioTaTal

n ToTmoBETNON TNG OUCKEUNG O€ EMIQAVEIN avBEKTIKY) 0T BepudtnTa

(okupddepa, TETPa, TOoUBAa, ameuBeiog oT0  €0aOG  (XWHA)).

Alo@opeTikd, Ba TpEmel va TomoBeTnBEl £va dkauaTo, BEPUOUOVWTIKG

UNIKG PeTagl TNG WnoTapIdg e ETIPAVEIR WNOiPATOS Kal TG BAong TG

1) TOU KapoTaIoU.

+ Avegaptnra atmmé 1o Uyog H, 1o TTAGTOG i TN SIAPETPO D TNG PTTOUKGAAG.
(Ei. 1)

+ H pmoukdAa agpiou TTpémer va TomoBeTnBei o€ amdoTaCN TOUAdYIoTOV
30 cm (12 ivtoeg) amd 1 povada. (Eik. 1)

+ TpoBAéwTe pia Tapoyn véou aépa ng Tégng Twv 2 m¥kWrh.

. ®1adAn agpiou:

H ocuokeuny auth éxel pubuioTel WOoTe va Asiroupyei atmd @IGAn

Boutaviou/trpoTraviou 4,5 €wg 15 KIAWV pe KATGAANAO puBUIOTN

XaunArg Trieong:

e TaMAia, BéAyio, AougepBolpyo, Hvwpévo BaoiAegio,
IpAavdia, MopTtoyaAia, loravia, ItaAia, EAAGSa, EABeTia:
BouTtdvio 28-30 mbar / TrpoTdvio 37 mbar.

aRhoON=
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Kdatw xwpeg, NopBnyia, Zoundia, Aavia, ®ivAavdia, n
Ouyyapia, ZAofevia, ZAoBakia, Anpokparia Tng Toexiag,
BouAyapia, Toupkia, Poupavia, Kpoaria, EoBovia,
MiBouavia, Astovia, loAavdia:

Boutavio 30 mbar / Trpotrdvio 30 mbar

MoAwvia: potrdvio 37 mbar.

ZUVOEETE 1 AvTIKOBIOTATE TN QIGAN agpiou TTAvVTa O€ €CWTEPIKO,
lgq)\d qapl(éusyo XWPO Kal TToTé JE TTapouadia eAdyag, aTmiverpa
n Tyng BeppdTnTag.

A. ZwAjvag

FaAAia: (Eik. 02)

H ouokeun propei va Xpnoipgotroindei e 2 €idn eUKAPTTTWY

owAfvwv: (Eik. 03)

o) EUKAUTITOG OWAAVOG OXEBIAOUEVOG VIO VO EVWVETAI ME
OOKTUNIOEIOEIG OUVOETUOUG EUKOUTITOU OWARvVA TOCO OTNV
TAEUpd TNG WnoTapidg e em@dveld Wnoiyatog oo Kal
otnv TAeupd Tou puBuIoT, OTEPEWNEVOG KAAG e KOAdpa
(oUpewva pe 1o TPOTUTIO XP D 36-110). ZuvIoTWwEVO YAKOG
1,25 p.

B) elkaumTog cwWAARVAG (cUPPwva pe To TTPoTutro XP D 36-112
1 NF D 36-112) trou diabétel omeipwpa magipadios G 1/2
yla oUvOeon ME TNV WnoTapid Ye EMQAvVEIN WYnaiparog Kai
oTeipwpa agipadiot M 20x1,5 yia ouveean pe Tov pubuIoTh,
OUVIOTWHEVOU pAkoug 1,25 .

H ouokeun 8100éTel oUVOETHO £10050U agpiou PE OTTEIpWHA

G1/2. Avéhoya pe TO pOVTEAO pTTOpPEl va Tpo@odotnBei

He TpoeykateoTnuévo  SakTuAiogldy  ouvdeopo  kai

aTeyavotroinTiké eukaptTou cwAnva NF. (Eik. 04)

1) MNa Tn Xpion TN CUCKEUNG HE ToV EUKAPTITO CwARva XP
D 36-110: (avatpégre oTnv EvotnTa A - a))

- oUpeTe TOV €UKOUTITO OWAAva TAvw OTov OOKTUAIOEIDN
oUVOETHO TOU €UKAUTITOU CwAfva 1600 OTnNV YnoTapid pe
EMQAVEI YNOiUATOG 600 Kal GTOV PUBUIOTA PEXPI TO TEPHO.

- OoUpETE Ta KOAGpa TTiow atmmd Toug U0 TTPWTOUG HEYAAoUg
BOKTUAIOUG TOU OUVOEOHOU Kal OQIgE Ta YEXPI VO OTTACEI N
KePaA aloPIEnG.

- E)\)éY§T£ Y10 SI0PPOEG TUPPWVA WE TIG OBNYIES TG TTAPAYPAPOU
E).

2) o TN XPAON TNG CUOKEUNG PE TOV EUKAUTITO CwAnRva XP
D 36-112 | NF D 36-112, mepikoxAia G 1/2 kou M 20x1,5:
(avarpégre otnv Evornra A - )

- Eav civar ammapaitnto, XaAapwaTe Kai apaip€aTe 1o SAKTUAIO
NF 818Tagng KA€IoigaTog yia va areAeuBEpWOETE To UVOETHO
€10600u G1/2 Kal apaIpEaTe TO JEGO OTEYAVOTIOINONG.

- 00i¢Te TO TAgINAdI pe oTreipwpa G1/2 Tou EUKAPTITOU CWARVA
TIAVW OTOV OUVOECHO €I00D0U TNG WNOTOPIAG PE ETIPAVEI
ynoiyatog kai 1o TagIuadl ye omeipwya M20x1,5 oTtov
oUvdeopo €¢6dou pubuIoTH akoAouBwvTag TIG 0dnyieg Tou
TTAPEXOVTAI PE TOV EUKAUTITO CWAAVA.

- XpnoigotroinoTe €va KAEIdi yio va KPOTAOETE yepd Tov
oUvdeTHO €106d0U TNG YNOTAPIAG WE ETTIPAVEIN YNGiUATOG KAl
o0Qi¢Te i XaAapwaoTe To TAgIYEdl Ye oTreipwpa Pe €va aAAo
KA€1Oi.

- xpnoigotroinaTe éva KAEISi yia va 0TaBEPOTIOINCETE TO PAKOP
€¢000ou Tou eKTOoVWTA. (EIK. 05)

- n oteyavétnta Ba eheyxBei akoAouBwvtag TIG 0dnyieg NG
evotnTag E).

EAéyETe OTI 0 EUKAUTITOG OWANVAG ETTEKTEIVETAI KAVOVIKG, XWPIG
VO OUOTPEPETAI 1) va TPABIETal Kal OEvV £PXETAl OE ETTAQY WE TIG
KOUTEG TTAEUPEG TNG GUOKeUNG. Oa Tpémel va aANGeTal KaTa
TV nuepopnvia ARgng Tou avaypdgetal 0To owAnva 1 o€
KGOe TTEPITITWON TTOU QUTOG el UTTOOTEI PBOPA 1 TTapouaIadel
PWYPEG.




FaAAia, BéAyio, Aougeupoupyo, Hvwpévo Baailelo, IpAavdia,
MoprtoyaAia, lomavia, Itahia, Kpoartia, EAAGSa, Kdtw xwpeg,
NopBnyia, Zoundia, Aavia, @ivAavdia, n Ouyyapia, ZAofevia,
ZAoBakia, Anpokparia Tng Toexiog, BouAyapia, Toupkia, Poupavia,
MoAwvia, EcBovia, AiBouavia, Aetovia, Iohavdia: (Eik. 02)

H wnotapid pe emedveia wnaoigotog S108ETel KUKAIKO OUVOEGHO.
Oa TPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITAl e EUKOUTITO OWARvVa TTOU €ival
katdAAnAog yia xprion pe aépio Boutaviou Kai Trpotraviou. To pAkog
TOU €UKapTITOU CwARva dev TTpémel va utrepBaivel Ta 1,20 pétpa.
Oa Tpéer va avTikaBioTatal apéowg, €Gv £xel UTTOOTE! {NUIG A av
éxel payioel, étav amaiTeital amd Toug £BVIKOUG KavovIgHoUG f) OTO
T€AOG TOU KUKAOU {wAg Tou. Mnv Tpafdre A TpuTTdTe TOV EUKAUTITO
OWwAAva.

AlaTnpeite Tov €UKAUTITO OWAARVO WOKPIG OTTO  OTTOINdATIOTE
uépn TNG WnoTapidg e em@Aveid Wnoipatog Tou Bepuaivovtal.
EAéyEte 611 0 €UKOPTITOG OWAARVAG PTTOPET va ETTEKTABET, XWpiG va
OUOTPEPETAI 1) VO TPABIETA.

EABetia: (Eik. 02)

H ynoTapid ye emeaveia ynoipartog Ba TPETTEN va XPNOIUOTIOIETAI
JE €UKOMTITN OwAvwon Tou eival KAtdAAnAn yia xprion Me
aépio Boutaviou kai TTpotraviou. To prikog Tou dev Ba TTPETTEN va
uttepPaivel Ta 1,50 m. Oa TPETTEN va TOV QVTIKATAOTACETE Qv
utrooTei BAARN, €AV €XEl PWYUES, OTAV OTTAITEITAI OTTO TIG GUVBRKEG
oTNV €KAOTOTE XWwpa ) oUU@wva Pe v 10X0 Tou. AlaTnpeite Tov
MOKPIG OTTO OTTOIOBATIOTE PEPN TNG WNOTOPIAG HE E€MQAvEIa
ynaiyatog Tou BepuaivovTal. EAEyETE 0TI 0 eUKauTITOG OwARvag
EeTUNiyETal KOVOVIKA, XWPIG CUCTPOPA 1) TPARNYHA.
20vdeon TouU £UKOUTITOU OwAnva: Mo va ouvOEDETE TN CWARVWON
pe Tov OUVOETHO OTNV WNOTAPIA E ETTIPAVEIA WNOIPATOG, OPIETE
YePA 10 TTagIuadl otn owAfvwon aAAd xwpig utrepBoAIKr) duvaun
XPNOIUOTTOIWVTAG Ta OUO KAEIBIA TTOU TTapéxovTal:

- kAedi 10 yia Tn aTepéwan Tou cuvdETIKOU (EIK. 06)

- KA&di 17 yia 10 Bidwpa Tou TepIKOXAiou Tou owArva (Eik. 06 )

E. Checking for gas leaks

1) TMpayyatotoioTe ToV EAEYXO OE EEWTEPIKO XWPO, ATTOUOKPUVOVTAG
O6ha Ta eU@AekTa UAIKG. Mnv kamviete kovia OTnV WnoTapid de
EMPAVEIQ YNOiPaTOG 1) TN QIGAN agpiou.

2) BeBaiwbeite 611 01 AaBég pUBiong gival otnv B¢on “OFF” (e).

) Otav amaiTeital, oTPWETE TO GKPO TOU EUKAUTITOU GWARVA TTARPWG

KAITT.

) BidwoTe Tov ektovwTh 0TN YIGAN agpiou.

) XpnoipomoijoTe éva OlGAupa  oatouvioU yia va  eAéyEeTe yia
S10PPOEG. ZNUAVTIKOG: TTOTE PNV XPNOIPOTIOIEITE yupvh GAGYa yia va
€AEYCETE yIa OIAPPOEG agpiou.

6) E@apudote 10 didAupa oTig ouvdEéTEIg TNG QIGANG/TOU puBNIOTH/TOU

eUKauTTOU owARva/TNG ouokeung (Eik. 06) (o1 dIOKOTITEG EAEyXOU

TIPETIEN VO TTapapévouy KAeiaToi: BEan "off" @). Avoitte Tn BaABida Tng

PIGANG agpiou.

Edv oxnuartidovtal guoahideg, autd onpaivel 411 UTTapYoUV dlapPoES agpiou.

MNa va otaparioete T diappor), o@ite Ta TepIKOXAIa. Edv kdmoio

egaptnua eival EAATTWHATIKG, avTIKATAOTAOTE T0. H ouokeur dev Ba

TIPETTEI VO TiBETaI O€ AeImoupyia TTpoToU va atrokaTtaoTadei n diappon.

9) Kheiote T BaABida g @iaAng aepiou. EAEyxeTe yia diappoég

TOUAGXIOTOV [ia opd TOV XPOVO Kal KaBe Gopd TToU avTikabioTaTal n
@IGAN agpiou.

InpavTiké: MoTé unv XpnoIHoTIoIETe YAOYA YIa va EVTOTIIOETE dlappor

agpiou.

H @idAn agpiou TpETel va avTikabioTatal Kal va EAEyxeTal yia SiappoEg

TOUAGXIOTOV i @Opd TOV XPOVO.

Z. MTraTapieg yio NAEKTPOVIKN ava@AESn

1) Mpodiaypapég prrartapiag

H wnotapid pe em@dveia Wnoipatog OIOETEI NAEKTPOVIKI
avageAegn Tou atraitei pia pratapia AA/LR6G

Ma ™ d1eukdAuvon 0ag, N KOTAAANAN PTTaTapia TTapEXETal oTn
ouokeuaaia.

Av n ynotopid dev Ba Xpnoigotroindei yia PEYGAO XPOVIKO
O1G0oTNUO, CUVIOTATAl IDIAITEPWG N AYAIPESN TNG PTTOTAPIAG AT
TNV WYnoTapid Kal n amobnkeuon Tng eXxwpIoTd ae ¢npd Kai
dpoCEPO PEPOG.

2) AVTIKOTAOTOON TNG UTTATAPIOG

» EvTOTTiOTE TNV NAEKTPOVIKI OVAPAEEN.

* ZeP1dWaTe TO TTAACTIKO KATTAKI.

* AVTIKOTOOTAOTE TNV PTTOTOPIO, OKOAOUBWVTAG TNV KaTeuBuvon
TwV TTOAWV OTTWG UTTOBEIKVUETAL.

» BidwaoTe 1O KATTAKI TTAAI 0TN B€0N TOU.

. AvanégTs otnv Tapdypago Z(3) yia TNV avakUukAwon Tng
yTTaTapiag.

« O un emovo@opTi{Oueveg  pTTaoTOpieg Ogv  TIPETTEl  va
eTTavagopTtidovTal.

3) ATréppiyn pITatapiag

E To oUpBoAo TTOU avaypA@eTal OTIG ITTATAPIEG ONUAivEl OTI

m TavwW 07O aKPOQUCIO TOU PUOUIOTH Kol a0QAAIOTE e éva KATAAANAO
4

oo
~—

oto TéAog Tng (wAG TOUG, Ol JTTaTopieg TIPETTEl va

aaipebouv atrd Tn Yovada Kal OTh CGUVEXEID VO avakukAwBouUv r
Va aTToppIPBoUV KATAAANAQ.

O1 pmaTtapieg Oev TIPETTEl va  OTTOPPITITOVTOI OTOUG  KAGOUG
aTTOPPIMNAETWY, aAAG va yeTagépovTal oTa onueia cUAOYNG (KEVTPO
avakUKAWONG K.AT.). ETIIKOIVWVAOTE PJE TOUG TOTTIKOUG APHOBIOUG.
Mnv aTroppiTITETAl TTOTE TIG YTTATOPIEG OTN QUOT. MnV TTpooTrabeite
Va TIG ATTOTEPPWOETE: N Trapouaia opiopévwy ouaiwv (Hg, Pb, Cd,
Zn, Ni) o€ XpnOIPOTTOINUEVEG PTTATAPIEG MTTOPEI VA €ival £TTIKIVOUVN
yia 7o TrepIBAGAAOV Kai TRV avBpwTTivn uyEia.

H. XpAon T1ng WYnoTapidg ME ETTIQAVEI
Ynoiparog

1) Mpiv amé T XpAon

YmevBupion: Moté unv, XpnoILOTIOINGETE TV YNOTAPIA HE EMQAVEID

ynoiparog mpotoU SIOBACETE TTPOTEKTIKG KAl KATAVONOETE TIAMPWG TIG

oénwsg EmimAéov, BeBaiwbeite OTI:
Aev uttapyouv diappotg agpiou.

* O eOkapmtog owhvag dev ayyidel eCapTipaTa TTOU EVOEXETAI VO
CeoTabouv. (EIk. 08)

* To xwvi amooTpayyiong Aitroug €xel TOTToBeTNBEl CWOTA OTO €181KO
Tou TrepiBAnua. (Eik. 09)

+ To doyeio Aitroug C (Eik. 10) £xel TomoBeTnBei cwatd oTn Béan.

+ O kauoTApag dev gival PTTAOKAPIOPEVOG I v eUTTOBICETAI (TT.X. OTTO
1010UG apdyvng). (Eik. 11

+ Emiong, BePaiwBeite 611 To doxeio Airoug C (Eik. 10) eival yepdro pe
VePO OUPQWVa PE TV EAGXIOTN Kal JEYIOTN 0TABWN TTOU UTTOJEIKVUETAI
Kal Ol exel TormoBeTBei ot pdya Tou. AuTo bev eival amapaitnTo,
oA Ba kdvel Tov kaBapiopd oAU o €UKoAo. H eioaywyn yiveral
aTé YIpooTd oTa pows)\a pE TTOPTEG.

* ZUVIOTATQl N XPNON TTPOCTOTEUTIKWY YaVTIWV OTaV  XEIPI(EaTE
1d1aiTepa (E0TA EGAPTANATA.

EAéyére kaha om o1 owAnveg Venturi (VT) kaAUtrTouv Toug
eyxutipeg (1J) (Eik. 12)

2) Xpncn ™g Lpnc'raplug ME €TMI@AVEIO YNOiIPATOG Yid
TPWTN QOpd

Ortav. XpnoIpOTIOIETal Via TTPWT Qopd, Beppavere TV YnoTapid e

EM@AveIa Lpnmpmog He Ohoug Toug kauoTnpeg ot Béon NMAHPOYZ

POHZ (4 @) (HeTO KaAuppa KAEI0TO), via TrepiTrou 30 AeTTTd €101 WaTe

Va €6aQAVIOTOUV TUXOV OOWEG OTTO ETTIOTPWOEIG OTA KavoUpIa JEPN.

O. Avaupa TwV KOUCOTAPWY TnG YynoTtapid
ME EMIQAVEIA YNOiUATOG

- AvoiTe TO KOTTAOKI HOYEIPEPATOG.

- BeBaiwBeite 61 o1 A\afég puBuiong gival oty Béon “OFF” (e).

- MiéoTe kai yupioTe TOv BIGKOTITN EAEYXOU QPIOTEPOTTPOPA KAl
TOTTOBETOTE TOV O€ B0 TIARPOUS PONG (4 @ )-

- MatoTe apéowg T0 KOUPTT AVAPAEENG (4 ) HEXP! VO KAVEL KAIK.

- Edv o kauoTtrpag dev ava@Aeyei PeT o116 4 1) 5 TTpooTTdBEIEG,
yupioTe Tov JIOKOTITN €AEyXOU TN B€an "off" (e) kail TrepIpéveTe
5 AeTTTA KQI 0T CUVEXEIa ETTAVOAARBETE T Sladikagia.

ApoU avdayel 0 KAuOoTAPOG, UTTAPXOUV 2 duvartétnTeg yia TO

Avappa KaTTolou GAAOU KauoTAPa:

¢ H 1n duvardétnta cuvictatal oTnv €TavaAnwn tng diadikaciag
QvVAPPOTOG TTOU TTEPIYPAPETAI TTOPATIAVW.

¢ H 2n duvatdétnTa ouviotatar oTo AVOPPa TOU KOUoTHpa
ToU BpiokeTal oTa 8eCId 1 Ta ApIOTEPE ToUu 1ou avapuévou
KQUOTNPA, KAl OTN OUVEXEID TWV TTOPOKEIMEVWV KAUOTAPWY
TTOU UTTOAeiTTOVTAl, vupigovmg TO KOUpTTi pUBIoNng oTn Béon
TARpoug Tapoxis (4 @

Edv n melonAekTpikh ava@AeEn 1 n nAekTpoviKr ava@Aegn dev

AEITOUPYE(, XPNOIPOTIOINGTE TO XEIPOKIVNTO SIAKATITN (TTopaKkaTW

Tapaypagog).

Ze TIEPITITWON EMIOTPOQPNG TNG QWTIAS (PAOya péoa gTov

KQUaTNPA), ATTEVEQYOTIOINCTE TO TIPOIGV, APNOTE TO VO KPUWOEI

(Trepitrou TévTe AeTrTa) KOl ETTEITON €vepyoTTOINOTE §ava TN

GUOKEUT|. AV TO TTPOBANPA TG ETNIOTPOPAG TG GWTIAS TIOPAPEVEL,

ETTIKOIVWVNOTE PE TOV TOTTIKO avTITTPOowTTo TnG Campingaz®.

l. XeipokivnTo dvOaupa KAuoThApPO Th
YNOTAPIAG HE ETIPAVEIN YNOINATOG

Av n autépaTtn ava@Aegn dev Aeiroupyei, yupioTe Tov SIaKOTITN eAEyxoU
oTn Béon «OFF» (e) kal TTepIpéveTe 5 AeTTTdL.
Agaip€aTe TNV TIAGKO YNnoipaTog yia va atmokTioeTe TTpooaon atov
KauoThpa.
TomoBeTAaTE €va PaKPU QVAPPEVO OTTIPTO KOVTA OTIG £5080UG PAOYWV
KQuoTAPA, KAToTTIV yuplOTs TOV BIaKATIT EAEYXOU OTOV TTIVOKA EAEYXOU
otnv eeon TARPOUG PONG (4 @ ) OTNV iBIa TTAEUPG GTTOU EXETE TO O'THpTO
2Tn Ouvéxela, ToTroBeTAOTE Tov JIKATITN €AEyXOU O€ XaunAr por,
5I)(\]:I’np(i)VT(]§ TTAapAAANAa Ta xépla 0ag o€ aoPaAf amméoTacn armo Tig
QAOYEG.

K. ATrevepyommoinon Tou KAUOoTAPO TN

YnoTapIdg YE EMIPAVEIA YNOINATOG
Emravagépete 1o Koupmmd puBupiong otn Béon «OFF» (e), Kai
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KAEIOTE OTN OUVEXEIQ TN OTPOPIYYA TNG PIAANG agpiou.

A. KaAuppa payeipENOTOG ME OEPUOMETPO
(avaAoya He TO HOVTEAO TNG YNOTAPIAG HE
EMIQPAVEIN YNOiUATOG)

To payeipepa o€ £mMEAvEIN Wnaidatog OTTwG To EEpoupe £xel aAAGEEL, n
YnoTapid Pe EMQAVEID YNOIPATOG ME KAAUPHA PAYEIPEPATOG AVOIYEl TOV
OPOUO yIa aTeAEIWTEG dUVATOTNTEG HAYEIPEUATOG.

Mo kaAUTepa  ammoteAéopara  OTO  payeipepd, TIPOBEPPAVETE TNV
YnoTapId pe emeAaveia Ynoiatog yia 5-10 AeTTTd pe KAEIoTO 10 KAAUHO
HayelpépaTog To otroio X1 povo Ba Bonbroel oTn ueiwon Tou xpdvou
mpobEppavang aAd Ba Bondroer kar My EMQAVEIN HayEIPEUATOS Va
@Ta0¢€I TN P€yioTn Beppokpaaia Tng.

Mia CeoTr em@AveIa payeIpEPaTOg 6X1 HOVO Ba aTTOTPEWEI TO YaynTo 00g
ammo 10 va KoAANGEl OTNV EM@AVEIN PayelpEPaTog, aAAa kai Ba podicel
KoAUTEPOL TNV PTTPICOAT KOl TO KPEQG HE ATTOTEAETHO VO OTTOKTAOOUV
EKTTANKTIKNA yeuon.

Yhoipo (kdhuppa oe avoixth Béon - Eik. 13): Emtpémel T xpAon g
TTAGKAG WNoiuaTog yia ewpdklon @aynToU Xwpig cvu(p)\éﬁalg.
Xpnoigotroinote TV YnoTopia pe EM@AvEIN  YnoipaTog pE  Tov
TAPAdOCIOKO TPOTIO HE TO KAAUHUA GVOIXTO TTOU €ival 1DaVIKO yia ynTd
Qaynta, 6Twg Wapia, Bahacoiva, Aaxavika, pouTa, eaynTd Koppéva e
KUBOUG, auyd Kal TYQViTEG K.a.

Av T0 @aynTo KaiyeTal TTOAU ypriyopa, HeIaTe Tn BepudtnTa 0 GAOUG
TOUG EVEPYOUG KAUOTHPEG.

Mayeipepa pe peTagopd Bepudtnrag (kdAuppa ot kAsioth Béon -
Eik. 14): EmTpémel oTOV XWPO POYEIPEPOTOG va XPNOIPoTIoINOei wg
POUPVOG, 16aVIKOG YIa TO WrOIUO KOTOTTOUAOU, KPEATOG, WwaploU, TTiToag,
@aynTWV 0TN YaoTpa, OKOHA Kal yIo TO WHOIYO KEIK.

MpoBeppdvete TNV WnoTapId Ye EMIQAVEId WNOIUOTOG YE TO KAAUPPO
KA€I0TO oTnv €mBuunTA Bepuokpaaia xpnaoigotroiwviag 1 amé Toug
2 KOUoTAPEG OTN HEYIOTN PUBMION KOl Tov GAAOV KAEIOTO, yia VO
ONUIOUPYNOETE TO QAIVOUEVO UETAPOPAG BeppudtnTag. (Eik. 14)
XpNOIPOTIOIVTAG TO BepUOUETPO TOU KAAUMMPATOG, pubuioTe Toug 1
KauoTAPag OTTwWG aTraiTeital yia va diatnpenBei n 1davikr) BeppdTnTa TIOU
QTTQITEITOI PE TO KAAUPHA KAEIOTO.

ToroBemote 10 Qaynté o€ pid TAGKG ynaipatog mavw amo Tov
KaUOTAPa TToU €ival KAEIOTOG. AuTO Ba aTroTpéWel TO KaWIHO Tou gaynTol
Kal Ba eEaoPaNioel opoIOPOPPO PayEipeEPa XPNOILOTIOIWVTAG T uEB0dO
MOYEIPEPATOG WE UETAPOPE BEPUOTNTAG.

EmimmAéov, ouvioTarar va XpnOIUOTIOIETE TO TIAPEXONEVO (avAAoya e To
HovTéAO TNG WNOTaPIAG HE EMQAveId YnofuaTog) e64pTnua avuywong
Qoupvou (BA. Eik. 15) 1 TTapGpoIo eZAPTNHA WNOILATOG KATG TO WHOILO.
To eGapTNUA aVUWWVEl Ta TPOPIPG aTTO TNV TIAAKA, ETTITPETIOVTAG GTOV
Ce0TO EPQ VO PEEI PETAGU TNG TTAGKAG KaI TOU QaynTou, TTPOopEPOVTAG
€101 TéAeia amoteheopara ynoiuatog. ‘Eva Téroio e§dpmpa goupvou
KaBIoTd duvath) TNV TOPACKEUN HIAG TIOKKINiGG ouvtaywv atmo
MOYEIPEUTA, UTTIOKOTA ) OKOUA KAl TO ayaTrnpévo 0ag KEIK aTNV WnaTapid
JE ETTIQPAVEIN YNOiPaTOG.

ZupBouhn: Kpatdre 1o KGAuppa KAEIOTO 600 TO duvaTdv TTEPITOOTEPO
KaTa TN SIGPKEI TOU JayEIPEUATOG, Yia va OlaTnPACETE TN Bepuokpaaia
EVTOG TOU XWPOU HAYEIPEUATOG.

Av 10 @ayntd Kaiyetal TTOAU yPAYopq, MEIWOTE Tn  BepudtnTa
XPNOIJOTTOIWVTAG TOUG 6UO evapyoog Kqumr']peg.

Ma BeATioTa amoTeAéopaTta Katd 10 payeipepa peyGAwY KOPATIOV
KPEATOG 1) WNTWY, OUVIOTATAI N XPrON BEPUOUETPOU Yia TN PETPNON TNG
E0WTEPIKNG BEPPOKPATIag TOU KPEDTOG.

O1 Xpovol JayelpEéPaTog PTTopEi va dIoQEPOUV aTrd WACIPO OF WHGOIUO
avaAoya PE TIG KAIPIKEG OUVBNKEG, TO WEYEBOG TNG UEPIOAG paynToU Kai
TO TTGG0 GUXVA aVOIYETE KOl KAEIVETE TO KAAUPA.

MpdoBeTeg Aeimoupyieg Tou KAAUUPATOG HAYEIPEPATOG:

Augdvel Tnv amodoTikoTNTa TPOoBépuavang: Alatnpei Tov Bepud aépa
yUpw a1 TNV TTAGKO YNOiPaTOG, PEIWVOVTAG TOV XPOVO TIpoBEpuavang
KaTé TO ARIOU Kal £E0IKOVOPWVTAG aéplo. (Eik. 14)

Mpootacia amd Tov dvepo: (o¢ avoikTh B¢on - EiK. 16): MNpooTaTevel
TNV TTAAKQ YNnGilaTOG Kal TOUG KAUGTHPEG OTTO TOV AVEUO KATG TN XPAON.
Miraihiopa: (o€ avoix Béon - Eik. 16): Amrotpémel Tig MITOINIEG AiTToug
KATE TO payeipeua.

Mpootacia mAdkag wnoipatog: (o¢ kAeioti 6éon - Eik. 17):
MpoaTatetel TNV TTAGKO WnoipaTog Katé TNV ammobnkeuan.

M. MpooTaTteuTikd KAAUPPO (avdAoya MHE TO
MOVTEAO TNG WYNOTOAPIAG HE ETIQAVEIQ
Yynoiparog)

To TPOOTATEUTIKO KAAUPHA TNG WNOTAPIAG He EmMpAvEIa wnoiuatog
eguttnpeTel TOAAATTAOUG OKOTTOUG:

Augavel Tnv amodoTikéTnTa TTPOBEPpAvang: AlaTnpei Tov Beppd aépa
yUpw amd TV

TAGKQ YNnoipaTog, HEIVOVTAG ToV Xpdvo TTpoBépuavang Katd 1o AuIcu
Kal e¢oikovopwvTag agpio. (Eik. 14)

MpooTtacia amd Tov dvepo: (o¢ avoikth Béan - EiK. 16): MpooTarevel
TNV TTAGKO Ynaoiparog

KOl TOUG KQUOTAPEG aTTd Tov AveUo Katd Tn Xprion.

Miraihiopa: (oe avoixt B¢on - Eik. 16): AToTpémel Tig TITAINIEG

AiTTOUG KaTd TO PayEipEpa.

Mpootacia TAdKag ynoipatog: (o kAeioti Béon - Ek. 17):
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MpooTarelel

TNV TTAGKA YNnoipaTog KaTé TV atmodrikeuan.

Inueiwon: To TTPOOTATEUTIKO KAAUpA OEV TTPOOPICETal YIO HOYEIPEUT
Kal Oev TTPETTEN val ival KAEIOTO KaATA TN SIAPKEID TOU PAYEIPEUATOG.

N. AvTikatdoTaon TnG QIAGAng agpiou

- TpaypartoTroleite TNV gpyacia TTAVTa € KOAG agPICOUEVO XWPO
KQI TTOTE e TrTapouaia GASGyag, aTivenpa r TTNyng BepudTnTag.

- EmoTpéyTte Toug SIaKATITEG EAEyXOU OTn B€on "off" (e) kai oTn
ouvéxela kKAeioTe Tn BaABida TNG PIGANG agpiou.

- ZgBIOWOTE TOV EKTOVWTH, Kal BeBaiwOEeiTe yia TNV TTapouasia Kai
TNV KaAf KatdoTaon Tou TTapePBUCPATOG OTEYAVOTTOINONG.

- TomoBeTAOTE TN YEPATN @IGAN agpiou aTn Béon Tng,
ETTAVOTOTIONETACOTE TOV  PUBUIOTH, TIPOCEXOVIOG VA PNV
QOKNOETE TTiEON OTOV  €UKOUTITO OwAAva. EA€yére yia
dlappoég agpiou (BA. Evornta E.)

=. KaBapiopog Kal cuvtipnon

Mnv TpoTmroTrOlEiTE TIOTE Tn  OUOKEUR:
TPOTTOTTOINGN UTTopEi va atrofei emikivduvn.

Mag apéoel ToAU va wrivoupe, aAAG o kaBapIopdg gival TTGvTa ETTITTOVN
Sladikacia. QoT600, eival éva TTOAU onPavTIKO OTAdIo O€ KABE WrOIWO.
O TOKTIKOG KaBapIoPdG TTapaTEivEl TNV avioxh Kal TNV aglomoTia Tng
YnoTapidg pe emeaveia ynoiparog Tng Campingaz®.

Em@dveia payeipépotog:

A@NoTE TNV EM@AVEID JOAYEIPEUATOG VA KPUWGOEI TTPIV TNV KABOPIOETE.
Xpnoigotoijote kabapioTikd omrpél Campingaz® BBQ Cleaner Spray kai
omarouha. EVOANGKTIKG, XPNOIPOTIOIRGTE UYPS TTIATWY YIa TNV 0Qaipean
NITTOUG OTTO TV ETIQAVEIN JOYEIPEPATOG.

Otav kabapiete, TAvTa EeTAEVETE KOAG WE VveEPO KOl OTTOQEUYETE TN
XPrON OQOUYYyapIWV TTou Xapdaoouv dtrou eival duvatdv Kal eTTIAEETE
JI0C JOAQKR TTETOETO PIKPOIVWV KOBWG eival 600U aTTOTEAETUATIKY KOl
Ba ammoTpEWel TIG {NUIEG.

Mpiv emavaTomoPeTOETE TNV EMQAVEI UAYEIPEUATOG, TPIWTE TNV
eAa@pd pe AITTOG yiar va TNV TIpOCTATEUOETE Ao Tn SIGBPWON Kal yio va
unv okoupiadel kal KoOAGE To eaynTo.

H Campingaz® ouviotd TV €@appoyn WIOG AETITAG OTPWONG QUTIKOU
eAaiou 0NV EMQPAVEIA HAYEIPEPATOG PE XOPTI KOULIVOG.

oTroladnATToTE

ZupTdpi Aitroug:

Na BupdoTe va adeiddete To auptdpl Airoug C (EIK. 10) TOKTIKG, yia TV
ammoguyn utrepxeiliong. To oupTdpl AiTToug PTTOPET Vo yepioe! ypriyopa,
e10IKa 61av kabapilete TNV em@Avela payeipéuatog pe vepd. Ma Adyoug
€UKOAiaG, T0 GupTdp! AiTroug eival KATAAANAO yia TTAUVTAPIO TTIATWV.

Xwvi Aitroug:

To xwvi Aioug (EIK. 09) odnyei 10 TrepIooeuoluevo AiTtog 670 doxeio
Aitroug (Eik. 18).

To xwvi gival apaipoUpevo kai UTropei va TTAUBEi aTo TTAUVTAPIO TATWY,
KaBwg eival KATAOKEUATUEVO aTTO avOEEIDWTO ATAGAI

Toixwpata Bdang, KdAupua nivamg sAévxou
KaBapieTe autd 1o oTOIXEID OTT6 KAIPG GE KAIPO XPNOIHOTIOIVTAS €va
o@ouyyapl Je uypd ATwY. Mnv XpnOIYOTIOIEITE AEIQVTIKG TTPOIGVTA.

KauoTtrpeg

- Na va Satnpeite Tnv Ynotapld pe emedvela Pnoipato¢ oe dplotn
AELTOUPYIKN KATAGTAON, CUVIOTATAL VAl TNV KaBapilete mepIodIKA (UeTa
amd 41 5 xpoel).

- [NepIUEVETE PéXPL VO KPUWOEL N PNOTAPLA HE EMPAVELD PNOIUATOC TIPIV
Tnv kabapioeTe.

- Kheiote tn @1dAn agpiov.

- O KauoTApag NG YnoTaplag He €mM@AvEld Pnoipatog mPEMeL va
KaBapiletal Kat va eAéyxetal kdBe 3 prvec. Agaipéote oAOKAnpo
TOV KauoTripa Kat eNéyETe OTI Ta avoiypata Tou owArva Venturi dgv
epmodiCovtal amd okovn f 10ToUG apdaxvng, YEYOVOG TIoU WMopEi va
npoKaAéoel peiwon TG amddoong Tou KauoThpa 1 va TPOKOAEDEL
emikivéuvn mupKayld agpiou EKTOC KauoTrpa.

- KaBapiote 10 mavw péPOG TOU KAUOTHPA, KABWE Kat TIG TTAEUPES KAl TN
Bdaon, xpnolomolvTag éva Lypd GPOUYYApL (VEPO HE UYPO MATWV).
Edv xpelaoTei, xpnolpomotoTe pia uypr) cuppdtivn Bouptoa.

- EMéy€te o1 OMeg ot €080l Tou kauoTHpa eival KaBapEC Kal aQroTe
TIC VA OTEYVWOOULV TIPIV TIG XPnolpomolioete &avd. Eav xpelaotei,
Xpnotgomoljote pa cupudtivn Polptoa yia va EeBoulwoete TIC
€€060U¢ TOU KAUOTHPA.

- KaBapiote Ti¢ omég otic e€66ou¢ Venturi (BA. Eik. 19: a - Omég €€68ov,
b - Avoiypata cwhrjva Venturi) i Tov kauoTripa, Qv eival amapaitnto.

- Moté pnv tpomomoleite TNV Ynotapld e em@Aveld Pnoipatog:
omoladrmoTe Tpomomoinon Propei va amodelyBei emkivouvn.

IHMEIQZH: O ouyvdg kabBapiopdg Tou KauaTripa Tov diaTnpei o€ KaAn
KaTdoTaon yio TTOAAEG XPAOEIG Kal QTTOTPETTEN TNV TIPOWPN 0geidwan,
Kupiwg Adyw 6€Ivwv UTToAEIppaTWY aTmoé To payeipepa. H ogeidwaon Tou
KauoThpa TNG wnoTapidg eival, woTdoo, UCIOAOYIKT).

O. lNMAdka wnoiyarog amd avoieidwTto

X0AuBa (avaAoya HMe TO MOVTEAO TNG
YnNoTapIdg HE EMIPAVEIX YNOiNATOG)

Kata 1 xprion, eivar puaioAoyikd n TTAGka YnoiaTtog va uTrooTei
pia ahAayry aTo Xpwpa. AuTr n aAAayr| UTTOPET HEPIKESG YOPES va
TTapatnEnOei akoun Kal JETA atrd OXOAACTIKO KaBapIoUO.




AUTOG O OTTOXPWHATIOUOG €ival £va QUOIKO PAIVOUEVO TNG TTPWTNG UANG TNG TTAGKOG WnaiuaTtog, 6Tav Beppaivetal TTOAU. AuTé dev £TTNPEeAdE!l
TNV a1T6d00N TOU TTPOIOVTOG ) TN CUMHUOPPWON TOU JE TO TTPOTUTTA ACOPAAEIAG YIa TO TPOPIUA.
H TTAGKa wnoipaTog TTapapével a0QAARG Kal ATTOTEAECHATIKN YIO OAEG TIG HAYEIPIKEG OAG OVAYKEG.

M. AmoBnkeuon

- Metd n Xpron, kAeioTte Tn BaABida Tng QIGANG agpiou yupilovTag TOV XEIPOTPOXO.

- AT0BnKkeUOTE TN OUCKEUT 00G OE OTEYVO, KAEIOTO XWPO aTroBAKeUoNg (TT.X., YKAPAQ) YIo va TIPOOTATEUCETE T CUOKEUN 0OG AT Ta KAIPIKG
@aIvOPeva.

- ATToouvd£OTE TN QIGAN agpiou Kal aTToBNKEUOTE TNV O€ EEWTEPIKO XWPO.

- Edv n ouokeun oag dev XpNOIUOTIOIEITAI VIO EYAAO XPOVIKS dIAOTNUA, GUVICTATAI VA TNV TTPOCTATEUCETE T TN BPwpId Ye éva KaTdAAnAo
K&GAuppa Katd Tn SIGPKEIa TNG ATTOBrKEUGNG.

P. Ageooudp

Ma va amoladoete oTo €TTOKPO TNV eTTEIpia Wnoipatog, n Campingaz® €xel oxedidoel TOAAG aggooudp yia va oag Bonbrioouv va
TIAPAOKEUACETE TA QYOTTNPEVA OOG QayNTa OTNV WYNOTAPIA JE ETTIPAVEIQ WNOiUATOG, VA KAVOUV TOV KaBapIouo 600 To duvaTov atTAOUCTEPO
Kal VO BI0CPAAITOUV OTI ITTOPEITE VO KAVETE TNV WNOTOPIA PE ETTIQAVEIO YNOiNaATOG VO SIOPKETEl TTEPIOCTOTEPO:

ATtrapaitnTa yio To YRoipo KaBapiopog kai NMpooTtacia

kel UYNANG TTOIBTNTAG:

>aTOoUAEG, AaBidEG K.ATT. Mpooaphoopiéva kahdppaTa

[avTi ynoiparog BouUpTtoeg
Katrdaki yia pTrépuTTeKiou >mpél kaBapiopou
MAdka TTiToag KaBapIoTika yia avoeidwTo XaAupa

Ma va deite 0AOKANPN TNV YKAPA Kol TTEPICOOTEPEG TTANPOPOPIES, EmIoKePOEiTE TN SiEUBuvon www.Campingaz.com

H ADG (Campingaz®) ouuBoUAEUEl oI YnOTaPIEG PE EMQAVEIN WYNOTUOTOG VA XPNOIKOTTIOIOUVTalI GUOTNHATIKG UE ageooudp Kal avTOAAOKTIKG atmd Tnv
Campingaz®. H ADG (Campingaz®) dev @épel kapia euBuvn yia omoladrmote BAGRN 1 duoAeimoupyia Adyw TnG XpAong agecoudp r/kal avTaAAAKTIKWV
OO GAAEG PAPKEG.

2. MNpooTacia Tou mepIBdAAovTog

>Kke@teite TO TEPIBAANOV! H ouokeur) oag Trepi€xel UAIKG Ta OTToia UTTopoUV va EavaxpnalpoTro InBoulv ) va avakukAwBouv. AQroTe TNV
OUOKEUN OTO OUveEPYEio KaBapIopoU Tou OAPOU Gag Kal EeXwPIoTe Ta UAIKG TG CUCKEUATIAG.

T. AvTigeTwimion TTPORBANUATWV:

MpoBAnua MBavég aiTieg avTipeTWITION

O kauoThpag dev avapel * Kakn Trapoxr agpiou.

e O ekTOVWTAG BEV AEITOUPYEI.

* O owAnvag, n aTpoPIyya, o CwArvag Venturi ) Ta avoiypaTa Tou KQUGTAPA gival gpayuéva.
* O owAAvag Venturi 8ev KAAUTITEI TOV EYXUTAPA.

O kauaoTipag TTapouoiddel diakeipelg | » EAEyETe 6T uTTdpXel agpio.
N oprver « EAéyETe TN 0UVSEON TOU CwARva.
e ETKOIVWVACTE PE TO KEVTPO £EUTTNPETNONG.

AoTabeig, adUvaueg PAOYEG * H véa @idAn ptTopei va Trepiéxel aépa. AQOTE TN CUCKEUR O€ Aeitoupyia Kai To TTPOBANua
Ba atrokaTaoTabEi.

* EmKOIVWVAOTE PE TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

MeydAeg @AOyeg otnyv emipdveia Tou | © H utodoxr) Tou  eyxutnpa Oev £xel TOTTOBETNOEl owoTd péoa oTov owArva Venturi.
KauoThpa TotroBeTNOTE Eava TOV owArva Venturi

* O owAnvag Venturi gival @paypévog (T1.x.: 10Toi apdaxvng). KaBapiote Tov cwArva Venturi.
e EmKoIVwVAOTE PE TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

XapnAn @Adya GTov gyXUTAPO * H @i1dAn gival oxedov adeia. ANAETE TN @IAAN Kail To TTPORANUa Ba aTToKATOOTOBEI.
e EmkoivwvAoTe Pe TO KEVTPO £UTTNPETNONG.

YTrepBoAikA ava@Aegn Tou AiTroug * KabBapioTe To éAaopa TTpooTaciag TTavw atd Tov KauoThpa.
* H Beppokpacia Tng oxdpag eival TToAU uwnAl: XaunAwaoTe TV GAOya.
* KabBapioTe ToV dioko GUANOYNG Tou AiTTOUG.

O1 _kauotpeg avaBouv_pe oTripto | ¢ Kouptr, koAwdio A nAekTpodio eAattwpatikd. EAEyETe TIG ouvdéoelig Tou kKaAwdiou
aANG Ox1 ME TOV  TTIECONAEKTPIKO QAVAQAEKTN.

AVa@AEKT o EAéyETE TNV KATAOTOON TOU NAEKTPOSIOU Kol TOU KaAWSioU oUVSEDNG.
¢ ETKOIVWVACTE PE TO KEVTPO €GUTTNPETNONG.

DAGya o€ OTTOI00ATIOTE PAKOP ¢ Mn oTeyavoTIOINUEVO POKOP.
o KAgioTe apéowg TNV TTAPOXI agpiou.
o EmkoivwvAoTE PE TO KEVTPO ECUTTNPETNONG.

AveTrapkng BepudTnTa o ®paypévog eyxutrnpag i cwAnvag Venturi.
o ETIKOIVWVACTE PE TO KEVTPO €GUTTNPETNONG.

®PAoya  Tiow amdé TO KouuTri | * EAATTWHATIKA OTPO@IYYA.
pUBLIoNg o TAUOTACTE TN OUCKEUN.
¢ ETMKOIVWVACTE YE TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

DAOya KATW a1 TOV TTivaKa EAEyXoU | © ETAUOTACTE TN GUOKEUN).
o KAgioTe Tnv TTapoxn atmo tnv eidAn.
e ETKOIVWVACTE PE TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.
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KULLANIM KILAVUZU

“Campingaz® Plancha” adli Griinden bahsetmektedir.

talimatlari dikkatlice okuyun.
Uruinu sadece agik alanda kullanin.
Urtiint monte ederken eldiven kullanmaniz onerilir.

Sicak pisirme ylzeyinin tzerine egilmeyin.

olarak temizleyin.

Urln Gzerinde veya urinle birlikte odun kdmuru kullanmayin.
Basing ayarini kullanmayin. Avrupa normuna uygun sabit ayarli detandérler kullanin.
Yanma haznesinin altini aliminyum folyo ile kapatmayin.

DIKKAT: Baska turli belirtimedigi takdirde, bu kilavuzda "arag / Griin / ekipman / cihaz" seklinde gegen jenerik terimlerin hepsi

C e Bu 0rlin normal sahsi kullanim igin tasarlanmistir, ticari amagclar igin tasarlanmamistir. Litfen Grind kullanmadan 6nce

Dokum izgara kullanilirken, kapadi acarken ve kapatirken dikkatli olun.
Campingaz® sicak olabilecek bilesenleri tutarken her zaman koruyucu eldiven giymenizi énerir.
Kullanim sirasinda herhangi bir sisme riskini 6nlemek icin yanma haznesinin altindaki yag ve yiyecek kirintilarini dizenli

Kendinize veya Gaz lzgara Plancha’niza zarar vermekten kaginmak i¢in bu talimatlara dikkatlice uyun.

A. Giivenliginiz igin
e Bu Gaz lzgara Plancha’nizin yakininda benzin ve diger
yanici sivilari veya buharlari depolamayin veya kullanmayin.

Bu cihaz, kullanim sirasinda yanici maddelerin uzagdinda
tutulmalidir.

Gaz kokusu mevcut ise:

. Gaz tipinin vanasini kapatin

. Brulér digmelerini kapatin

. TUm alevleri séndurun.

. Kapag agin.

. Sayet koku hala mevcut ise, § E) noktaindaki izhati okuyun «
Gerginlik Noktasi » veya hemen satis noktasi ile miinasebet
kurun.

« Uretici veya dretici temsilcisi tarafindan korunan pargalar

kurcalanmamalidir.

» Kullandiktan sonra gaz tipUnl kapatin.
Kendini koruyamayacak kullanicilarin (gocuklar, yaslilar ve
engelliler dahil) fiziksel, zihinsel ve duyusal yetenekleri tam olan,
cihazin glvenli bir sekilde nasil kullanilacagi konusunda gerekli
bilgileri edinmis ve ilgili tehlikeleri anlayan bir kisinin gdézetiminde
oldugundan emin olun. Cocuklar cihaz ile oynamamalidir. Cihazin
montaji, temizligi ve bakimi gocuklar tarafindan yapilmamalidir.

Kullanim icin nerilen yas:

Gazla cgalisan cihazlar ve aksesuarlar: 15 yasindan biyik

Gaz tupleri: 15 yasindan buyuk

Yalnizca urunle birlikte verilen veya yetkili bir servis merkezinden

satin alinan parcalari veya aksesuarlari kullanin, Bunlari bagka

cihazlarla veya baska amagclarla kullanmayin. Urlnd, kullanim
tlllallvuzunda belirtildigi sekilde, sadece amacina uygun olarak
ullanin.

B. Kullanim yerleri

* Bu cihaz sadece acik alanda kullaniimahdir.

* DIKAT: Erisgilebilen boluimler sicak olabileceginden, cocullari
uzak tutun.

» Cihazin etrafinda yaklasik 60 cm'lik bir yarigap iginde yanici

malzeme bulunmamalidir.

Yanarken veya kullanilirken cihazi hareket ettirmeyin.

Cihaz diz yuzezde kulaniimali.

Minimum havalandirma hava akigi gereksinimi 2 m¥kW/sa’dir.

Uriin calisirken, Gaz lzgara Plancha’nin (izerinde durdugu

destek cok isinabilir. Gaz Izgara Plancha yanici bir ylizey

(plastik, masa Ortusl, vb.) Uzerine yerlestirimemelidir.

Plancha’'nin 1siya dayanikli bir ylGzey (beton, tas, tudla,

dogrudan zemin (toprak)) Uzerine yerlestiriimesi Onerilir.

Aksi takdirde, Gaz lzgara Plancha ile standi veya tasima

arabasi arasina yanmaz, Isi yalitimi saglayan bir malzeme

yerlestirilmelidir.

* Yiikseklikten H bagimslz olarak, pipenin genipligi veya capl
D. (Sek 1)

» Gaz deposunun Uniteden en az 30 cm uzada yerleptiriimesi
gerekir. (Sek 1)

* 2 m3/kW/h hava akimi saglamali

C. Gaz tipii

Bu cihaz, uygun bir diisiik basing regiilatori ile birlikte 4,5 ila 15
kg'lik bir bitan/propan tiipi ile calisacak sekilde ayarlanmistir:
+ Fransa, Belgika, Lilksemburg, ingiltere, irlanda, Portekiz,
Ispanya, Italya, Yunanistan, Isvigre:
butan 28-30 mbar / profan 37 mbar
e Holanda, Norveg, Isveg, Danimarka,

A b ON=

Finlandiya,
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Macaristan, Slovakya, Cek Cumhuriyeti, Bulgaristan,
Turkiye, Romanya, Hirvatistan, Estonya, Litvanya,
Letonya, Izlanda:
bitan 30 mbar / profan 30 mbar.
* Polonya: profan 37 mbar.
Gaz tipunu her zaman iyi havalandirilan agik bir alanda takin
veya degistirin, asla alev, kivilcim veya i1s1 kaynaginin bulundugu
bir ortamda takmayin.

Fransa: (Sekil 02)

Bu Cihaz iki tiir esnek boru ile kullanilabilir: (Sekil 03)

a) hem Gaz lzgara Plancha hem de reglator tarafindaki
halkali  hortum konnektdrlerine baglanmak Uzere
tasarlanmis esnek hortum, (XP D 36-110 standardi
uyarinca) bileziklerle saglam bir sekilde yerine tutturulur.
Onerilen uzunluk 1.25 m.

b) Gaz Izgara Plancha’ya baglanti icin bir G 1/2 digli somun
ve regulatére baglanti igin bir M 20x1,5 digli somun ile
donatiimis esnek hortum (XP D 36-112 veya NF D 36-112
standardi uyarinca), 6nerilen uzunluk 1,25 m.

Cihaz, bir G1/2 digli gaz giris konnektoriine sahiptir.

Modele bagh olarak, onceden takilmis bir NF halkal

hortum konnektorii ve conta ile birlikte tedarik edilebilir.

(Sekil 04)

1) Cihazin esnek boru ile kullanilimi igin XP D 36-110:
(bkz. Boliim D - a))

- esnek hortumu hem Gaz lzgara Plancha’'daki hem de
regulatérdeki halkali hortum konnektérinin Uzerine
sonuna kadar kaydirin.

- bilezikleri hortum baglantisindaki ilk iki buyik halkanin
arkasina kaydirin ve sikma bashgi kirilana kadar sikin.

- paragraf E'deki talimatlari izleyerek kacak olup olmadigini
kontrol edin).

2) Esnek boru ile cihazi kullanma : XP D 36-112 veya NF
D 36-112, firdondiilii zincir halkasi1 G 1/2 et M 20x1,5:
(bkz. Boliim D - b))

- Gerekirse G1/2 giris baglantisini ¢dzmek i¢cin NF halkali
eklentiyi gevsetin ve ¢ikarin ve contayi ¢ikarin.

- esnek hortumla birlikte verilen talimatlari izleyerek hortum
Uzerindeki G1/2 disli somunu Gaz lzgara Plancha giris
konnektérine ve M20x1,5 disli somunu regulatér cikis
konnektoriine sikarak sabitleyin.

- Gaz Izgara Plancha giris konnektoriina sikica tutmak igin
bir somun anahtari kullanin ve digli somunu baska bir
somun anahtari ile sikin veya gevsetin.

- Basing ayari cihazini sabit bir duruma getirmak igin
verilen anahtari kullanin. (Sekil 05)

- paragrafe E). Verilen agiklamalara ugun olarak.

Esnek  hortumun  bukilmeden veya  ¢ekilmeden
esneyebildigini ve cihazin sicak taraflariyla temas etmedigini
kontrol edin. Bu gerekli tarihte veya zedelenmis oldugunun
farkina varildiginda degistirilir.




Fransa, Belgika, Liikksemburg, Britanya, Irlanda, Portekiz,
Ispanya, Italya, Hirvatistan, Yunanistan, Holanda, Norveg,
Isveg, Danimarka, Finlandiya, Macaristan, Slovakya, Cek
Cumbhuriyeti, Bulgaristan, Tiirkiye, Romanya, Polonya,
Estonya, Litvanya, Letonya, Izlanda: (Sekil 02)

Gaz Izgara Plancha dairesel bir konnektor ile donatiimistir.
Butan ve propan gazi ile kullanima uygun esnek hortum ile
kullaniimalidir. Hortum uzunlugu 1,20 metreyi gegmemelidir.
Hasar gormis veya catlamissa, ulusal yonetmelikler
gerektirdiginde veya kullanim  émrinin  sonunda
degistiriimelidir. Hortumu ¢cekmeyin veya delmeyin.
Hortumu Gaz Izgara Plancha’nin isinan pargalarindan
uzak tutun. Esnek hortumun bikilmeden veya c¢ekilmeden
esneyebildigini kontrol edin.

isvigre: (Sekil 02)

Gaz lzgara Plancha, bitan ve propan gazi ile kullanima
uygun esnek hortumlar ile kullanilmahdir. Uzunlugu 1,50
m yi gegcmemelidir. Hasar gérmusse, catlama izleri varsa,
yerel sartlar mecbur kiliyorsa veya gegerliligine gore
degistirilmelidir. Hortumu asiri germeyiniz ve bikmeyiniz.
Gaz Izgara Plancha’nin isinan pargalarindan uzak durun.
Esnek hortumun normal bir sekilde dénme veya cekme
olmadan uzanip uzanmadigini kontrol edin.

Hortumun baglanmasi: Hortumu Gaz Izgara Plancha
Uzerindeki konnektdre baglamak igin, Urlnle birlikte verilen
iki anahtari kullanarak hortum Uzerindeki somunu sikica
ancak asiri gi¢ uygulamadan sikin:

- Ucu tespit etmek igin 10’lik anahtar (Sekil 06)

- Hortumun somununu vidalamak icin 17’lik anahtar (Sekil 06)

E. Checking for gas leaks

1) Islemi  binanin  diginda, tim tutuskan  maddeleri
uzaklastirdiktan sonra yapiniz. Gaz lzgara Plancha’nin veya
gaz tlplnin yakininda sigara igmeyin.

2) Ayar anahtarlarinin  Kapali “OFF” (e) pozisyonunda
oldugundan emin olunuz.

3) Gerektiginde, hortumun ucunu regilatoér nozuluna tamamen
iterek yerlestirin ve uygun bir klipsle sabitleyin.

4) Detantorii gaz tiplne vidalayiniz.

5) Kagak olup olmadigini test etmek igin sabunlu bir ¢ozelti
kullanin. Onemli: Gaz kagagi olup olmadigini kontrol etmek
icin asla ciplak alev kullanmayin.

6) Cozeltiyi tip/regulatér/hortumu/aparat baglantilarina
uygulayin (Sekil 06) (kontrol digmeleri kapal kalmahdir:
kapali konum e). Gaz tlipli vanasini agin.

7) Baloncuklar olusuyorsa gaz kagagdi var demektir.

8) Kagagi engellemek icin somunlari sikiniz. Bir par¢anin hasarli
olmasi durumunda bu pargay! degistirtiniz. Gaz kacagi yok
olmadikga Gaz Izgara Plancha calistiriimamalidir.

9) Gaz tupul Uzerindeki vanayi kapatin. Yilda en az bir kez ve gaz
tipu her degistirildiginde kacak olup olmadigini kontrol edin.

Onemli: Bir gaz kacagi olup olmadigini tespit etmek igin asla alev

kullanmayin.

Gaz tupu yilda en az bir kez degistiriimeli ve kagak olup olmadigi

kontrol edilmelidir.

F. Elektronik atesleme igin piller

1) Pil gereksinimi

Plancha'niz bir adet AA/LR6 pil gerektiren elektronik atesleme ile
donatiimistir.

Konforunuz igin gerekli piller Grtnle birlikte génderilmektedir.
Izgarayr uzun bir sire kullanmayacaksaniz pili 1zgaradan
¢clkarmaniz ve kuru ve serin bir yerde ayri olarak saklamaniz
onerilir.

2) Pilin degistirilmesi

« Elektronik atesleyiciyi tespit edin.

» Plastik kapagi ¢ikarin.

» Kutuplarina dikkat ederek pili degistirin.

» Kapagi geri yerine takin.

Pilin geri donUsturlilmesi icin paragraf F(3)'e bakin
Sarj edilemeyen piller sart edilemez.
3) Pillerin elden gikarilmasi

Pillerin Gizerinde bulunan bu sembol, kullanim émuirlerinin

E sonunda pillerin Uniteden c¢ikarilmasinin ve sonra geri

dénlsume tabi tutulmasinin veya uygun sekilde elden
ctkarilmasinin gerektigi anlamina gelir.

Piller ¢cope atilmamali, toplama noktasina (geri déntisim merkezi

vs.) getiriimelidir. Bu konuda belediye meclisinize danisin. Pilleri
asla tabiatta bertaraf etmeyin. Yakmaya calismayin: Kullaniimig
pillerde bulunan bazi maddeler (civa, kursun, kadmiyum, ginko,
nikel) cevre ve insan saglidi igin tehlikeli olabilir.

G. Gaz Izgara Plancha’nin kullanimi

1) Kullanmadan é6nce

Animsatici: Talimatlar dikkatlice okunmadan ve tam olarak

anlasilmadan Gaz lzgara Plancha’yl asla kullanmayin. Ayrica

asagidaki hususlardan da emin olun:

* Gaz kacaklarinin olmadigindan.

* Hortumun isinabilecek bilesenlere dokunmadigindan. (Sekil 08)

* Yag tahliye hunisi, 6zel muhafazasina dogru sekilde

yerlestirilmistir. (Sekil 09)

Yag haznesi C (Sekil 10) bolmesine dogru sekilde yerlestirilmis

olmalidir.

* Gaz memelerinin bloke edilmemis veya engellenmemis
olduklarindan (6rnegin 6rimcek aglari ile). (Sekil 11)

« Ozellikle sicak yiizeylerde calisirken koruyucu eldiven
takilmasi énerilir.

Venturi (VT) tiplerinin enjektorleri (IJ) orttiiglinden
emin olunuz. (Sekil 12)

2) Gaz lzgara Plancha’nin ilk kullanimi

ilk kullanimda, yeni pargalardaki kaplama kalintilarindan
kaynaklanan kokulari gidermek icin Gaz lzgara Plancha'yi
braldruyle beraber FULL FLOW (TAM AKIS) konumunda ( 4 6)
(kapak kapal) yaklasik 30 dakika isitin.

H. Gaz Izgara Plancha briil6rlerini yakma

- Pigirme kapagini acin.

- Ayar anahtarlarinin Kapal “OFF” (e) pozisyonunda oldugundan
emin olunuz.

- Kontrol digmesini bastirarak saat yoninln tersine gevirin ve
tam akis konumuna ( 4 @ ) sabitleyin.

- Kilik sesi ¢gikarana kadar hemen gakmak digmesine (4 ) basin.

- Brilér 4 veya 5 denemeden sonra ateslenmezse, kontrol
digmesini "kapah" konuma (e) getirip 5 dakika bekleyin ve
ardindan islemi tekrarlayin.

Brilor ateslendikten sonra, dider bir bruléru ateslemek igin 2

yontem daha mevcuttur:

« Birincisi; yukarida belirtilen atesleme iglemini yinelemektir;

VEYA

+ Ikincisi; yanmakta olan birinci briilériin saginda veya solunda
bulunan bruléru ateslemek ve ardi ardina ayar anahtarini tam
debi pozisyonuna gevirerek ( 4 @ ) diger briilorleri ateslemektir.

Piezoelektrik atesleme veya elektronik atesleme calismiyorsa,
manuel ateslemeyi kullanin (sonraki paragraf).

Arkadan yaniyorsa (brilor iginde alev varsa) Urinl kesin,
(yaklasik bes dakika) sogumasini bekleyin ve ardindan cihazi
yeniden yakin. Arkadan yanma sorunu devam ederse lutfen
Campingaz® temsilcinizle iletisime gegin.

|l. Gaz lzgara Plancha briilériinii elle yakma

Otomatik atesleme c¢alismiyorsa kontrol diugmesini “kapall”
konuma (e) getirin ve 5 dakika bekleyin.

Brildre erismek icin dokim 1zgarayi gikarin.

Bralor alev cikislarinin yakinina uzun bir kibrit yerlestirin,
ardindan kontrol panelindeki kontrol digmesini kibritin bulundugu
taraftaki tam akis konumuna (4 @ ) gevirin.

Ardindan, ellerinizi alevlerden uzakta guvenli bir mesafede
tutarken kontrol digmesini dislk akisa getirin.

J. Gaz lzgara Plancha brilériinii kapatma

Ayar dugmelerini Kapali "OFF” (e) pozisyonuna geri getiriniz ve
ardindan gaz tipunun vanasini kapatiniz.

K. Termometreli Pisirme Kapagi (Gaz lzgara

Plancha modeline baghdir)

Bildigimiz Gaz lzgara Plancha ile pisirme sekli degisti,
pisirme kapakli Gaz lzgara Plancha sonsuz gesitlilikte pisirme
olanaklarinin kapisini araliyor.

En iyi pisirme sonuglari igin Gaz lzgara Plancha'yl pisirme
kapag! kapaliyken 5 - 10 dakika 6nceden isitin, bu sadece
iIsinma suresini kisaltmaya yardimci olmakla kalmaz, ayni
zamanda pisirme ylzeyinin maksimum sicakliga ulasmasina da
yardimci olur.
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Sicak bir pisirme yiizeyine sahip olmak sadece yiyeceklerinizin
pisirme yuzeyine yapismasini engellemekle kalmaz, ayni
zamanda biftek ve et (izerinde en iyi karamelizasyonu saglayarak
harika lezzetler elde etmenizi de saglar.

lzgara Kullanimi (kapak acik konumda — Sekil 13): Izgaranin
alevler harlanmadan vyiyecekleri kizartmak igin kullaniimasini
saglar.

Gaz lIzgara Plancha'yi balik, deniz Urinleri, sebzeler, meyveler,
dogranmis yiyecekler, yumurta ve krep gibi 1zgara yiyecekler icin
ideal olan agik kapakla geleneksel sekilde kullanin

Yiyecekler ¢cok cabuk kizariyorsa, agik olan tim brdlorlerin i1sisini
azaltin.

Konveksiyonlu pisirme (kapak kapali konumda — Sekil 14):
Pisirme alaninin firin olarak kullaniimasini saglar; tavuk, et, balik,
pizza, glive¢ ve hatta kek pisirmek icin idealdir.

Konveksiyon etkisi yaratmak icin 2 briilorden birini
maksimumda, digerini kapali tutarak Gaz lzgara Plancha’yi
kapag! kapali olarak istenen sicakliga kadar 6nceden isitin.
(Sekil 14)

Kapak termometresini kullanarak, kapak kapaliyken gereken
ideal 1s1y1 korumak igin 1 briléra gerektigi gibi ayarlayin.
Yiyecekleri kapali olan briilériin tzerindeki Gaz Izgara Plancha
dokim 1zgara pisirme yuzeyine yerlestirin. Bu, yiyeceklerin
yanmasini 6nleyecek ve konveksiyonlu pisirme yontemini
kullanarak esit pisirme saglayacaktir.

Ayrica, pisirme sirasinda birlikte verilen (Gaz Izgara
Plancha modeline bagli olarak) yikseltilmis firn aksesuarini
(bkz. Sek. 15) veya benzer bir pisirme aksesuarini kullanmanizi
Oneririz. Bu aksesuar, malzemeleri 1zgaradan yukselterek sicak
havanin izgara ile malzemeler arasinda akmasini saglar ve bu
sayede mikemmel pisirme sonuglari elde edilir. Boyle bir firin
aksesuari, glivecten kurabiyeye ve hatta en sevdiginiz keke kadar
cesitli tarifleri Gaz Izgara Plancha'nizda yapmanizi mimkan kilar.

ipucu: Pisirme alani igindeki sicakiigi korumak icin pisirme
sirasinda kapagi mimkun oldugunca kapali tutun.

Yiyecekler ¢cok gabuk kizariyorsa, acik olan iki briléri kullanarak
Islyl azaltin.

Blyuk et pargalarini veya rostolari pisirirken en iyi sonuglari elde
etmek icgin etin i¢ sicakhigini 6lgmek Uzere bir et termometresi
kullaniimasi tavsiye edilir.

Pisirme slreleri hava kosullarina, yiyecek porsiyonunun
boyutuna ve kapagi ne siklikta agip kapattiginiza bagl olarak bir
1zgara seansindan digerine degisebilir.

Pisirme kapaginin ek fonksiyonlari:

On Isitma Verimliligini Artirir: Sicak havayi izgaranin etrafinda
tutarak 6n i1sitma suresini yari yariya azaltir ve gazdan tasarruf
saglar. (Sekil 14)

Riizgar Korumasi: (acik konumda - Sekil 16): Kullanim
sirasinda i1zgarayi ve bril6rleri rizgardan korur.

Sigrama Siperi: (agik konumda — Sekil 16): Pisirme sirasinda
yag sigramasini onler.

lzgara Korumasi: (kapali konumda — Sekil 17): Depolama
sirasinda dokium i1zgaray!i korur.

L. Koruyucu Kapak (Gaz lzgara Plancha
modeline baghdir)

Gaz lzgara Plancha’nin koruyucu kapagi birden fazla amaca
hizmet eder:

On Isitma Verimliligini Artirir: Sicak havayi 1zgaranin etrafinda
tutarak on i1sitma suresini yar yariya azaltir ve gazdan tasarruf
saglar. (Sek. 14)

Riizgar Korumasi: (agik konumda - Sek. 16): Kullanim
sirasinda

1zgaray! ve brulorleri rizgardan korur.

Sigrama Siperi: (agik konumda — Sek. 16): Pisirme sirasinda
yag sigramasini onler.

lzgara Korumasi: (kapali konumda — Sek. 17): Depolama
sirasinda dékum i1zgaray!i korur.

Not: Koruyucu kapak pisirme i¢in tasarlanmamistir ve pisirme
sirasinda kapatiimamahdir.

M. Gaz tiipu degistirme

- Her zaman iyi havalandirilan acik bir alanda calisin ve asla
alev, kivilcim veya isi kaynaginin bulundugu bir ortamda
calismayin.

- Kontrol dugmelerini "kapali" konuma (e) getirin ve ardindan
gaz tupl vanasini kapatin.

- Detantoért vidasindan sokuniz ve gaz kacak contasinin
yerinde olup olmadigini ve diizgun calisir vaziyette oldugunu
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kontrol ediniz.

- Dolu gaz tipini vyerine yerlestirin, hortuma baski
uygulamamaya dikkat ederek regulatori yeniden takin. Gaz
kacagi olup olmadigini kontrol edin (bkz. B6lum E.)

N. Temizlik ve bakim

Cihazi higcbir zaman degisiklige ugratmayimizz Tim
degisiklikler tehlikeli sonuglara yol acabilir.

Mangali severiz ama temizlik her zaman cok zahmetlidir.
Ancak temizlik her mangal seansinin ¢ok énemli bir evresidir.
Dizenli temizlik, Campingaz® Gaz lzgara Plancha triniinizin
dayanikliligini ve guvenilirligini korumanizi kolaylastirir.

Pisirme yluzeyi:

Temizlemeden o6nce pisirme ylzeyinin sogumasini bekleyin.
Campingaz® Temizleyici Sprey Barbekl temizleyici ve spatula
kullanin. Alternatif olarak pisirme ylzeyini yagdan arindirmak icin
bulasik deterjani kullanin.

Temizlerken her zaman suyla iyice durulayin ve mimkin
oldugunca bulasik stngeri/tel kullanmaktan kaginin ve yumusak
bir mikrofiber havlu tercih edin, mikrofiber havlu daha etkilidir ve
hasarlari 6nleyecektir.

Pisirme ylzeyini degistirmeden 6nce, korozyona karsi korumak
ve paslanip yiyecege yapigsmasini 6nlemek icin hafifce yag ile
ovun.

Campingaz®, pisirme ylzeyine mutfak havlusu ile ince bir kat
bitkisel yag surtlmesini 6nerir.

Yag cekmecesi:

Yag cekmecesini C (Sekil 10), tagsmasini Onlemek icin duzenli
olarak bosaltmayi litfen unutmayin. Ozellikle pisirme yizeyini suyla
temizlerken yag ¢ekmecesi hizlica dolabilir. Kolaylik olmasi agisindan,
yag cekmecesi bulasik makinesinde yikanabilir.

Yag hunisi:

Yag hunisi (Sekil 09) fazla yagi yag haznesine (Sekil 18)
yonlendirir.

Huni cikarilabilir ve paslanmaz celikten yapildigr icin bulasik
makinesinde yikanabilir.

Taban duvarlari, kapak, kontrol paneli:
Bu elemanlari ara sira bulasik deterjani ve bir siinger kullanarak
temizleyin. Asindirici Grunler kullanmayin.

Brilorler

- Gaz Izgara Plancha'nizi mikemmel calisir durumda tutmak icin
periyodik olarak (4 veya 5 kullanimdan sonra) temizlemeniz
onerilir.

- Temizlemeden 6nce Gaz Izgara Plancha’nin sogumasini bekleyin.

- Gaztlupunu kapatin.

- Gazlzgara Plancha briil6ri her 3 ayda bir temizlenmeli ve kontrol
edilmelidir. Brulériin tamamini ¢ikarin ve briloriin daha az
verimli olmasina veya briiloriin disinda tehlikeli bir gaz yanginina
neden olabilecek venturi tupl acikhklarini tikayan kir veya
oriimcek agi olup olmadigini kontrol edin.

- Brailoriin Gstlnd, yanlarini ve tabanini nemli bir stinger (bulasik
deterjanli su) kullanarak temizleyin. Gerekirse nemli bir ¢celik firca
kullanin.

- Tuam brulor cikislarinin temiz oldugunu kontrol edin ve
tekrar kullanmadan 6nce kurumaya birakin. Gerekirse, brilor
cikislarindaki tikanikligr agmak icin bir tel firca kullanin.

- Venturi jeti Gzerindeki delikleri (bkz. Sekil 19: a - Cikis delikleri,
b - Venturi tipl acikliklar) veya gerekirse brilori temizleyin.

- Gaz Izgara Plancha Uzerinde asla degisiklik yapmayin: herhangi
bir degisiklik tehlikeli olabilir.

Dikkat: Brilorin sik sik temizlenmesi, bircok kullanim igin
iyi durumda kalmasini saglar ve 6zellikle pisirme isleminden
kaynaklanan asit kalintilari nedeniyle erken oksitlenmeyi onler.
Ancak 1zgara briloriiniin oksitlenmesi normaldir.

O. Paslanmaz Celik Dokim lzgara (Gaz
Izgara Plancha modeline baghdir)

Kullanim sirasinda dékum izgaranin renginde degisiklik olmasi
normaldir. Bu degisiklik bazen kapsamli bir temizlikten sonra bile
g6zlemlenebilir.

Iciniz rahat olsun, bu renk degisimi 1zgaranin ham maddesi ¢ok
1sindiginda ortaya ¢ikan dogal bir durumdur. Bu durum urinin
performansini veya gida guvenligi standartlarina uygunlugunu
etkilemez.

Dokum 1zgara, tum pisirme ihtiyaglariniz igin gitivenli ve verimli
kalir.

P. Depolama

- Kullandiktan sonra, el ¢arkini gevirerek gaz tipunizi vanasini
kapatin.



- Cihazinizi hava kosullarindan korumak igin kuru, kapali bir depolama alaninda (6r: garaj) saklayin.
Gaz tuplnln baglantisini kesin ve agik havada saklayin.
Cihaziniz uzun sire kullaniimayacaksa, saklama sirasinda uygun bir értui ile kirden korunmasi 6nerilir.

Q. Aksesuarlar

Izgara deneyiminizden en iyi sekilde yararlanmanizi saglamak igin Campingaz®, en sevdiginiz yemekleri Gaz Izgara Plancha dokim
1zgaranizda hazirlamaniza yardimci olacak, temizligi mimkiin oldugunca basit hale getirecek ve Gaz lzgara Plancha dékiim 1zgaranizin
daha uzun sire dayanmasini saglayacak bircok aksesuar tasarlamigstir:

Temel mangal malzemeleri Temizlik ve koruma

Ustiin kaliteli aletler:

; Kisiye 6zel hazirlanmig ortiler
Ispatulalar, masalar vs. Sy $

Izgara Eldiveni Firgalar
Izgara Kubbesi Temizlik Spreyi
Pizza tasi Paslanmaz celik temizleyiciler

Uriin yelpazemizin tamamini gérmek ve daha fazla bilgi igin liitfen www.Campingaz.com adresini ziyaret edin

ADG (Campingaz®), gazli Gaz lzgara Plancha Doékim lzgaralarinin diizenli olarak Campingaz® aksesuarlari ve yedek pargalari ile
kullaniimasini tavsiye eder. ADG (Campingaz®), diger markalarin aksesuarlarinin ve/veya yedek pargalarinin kullanimindan kaynaklanan
herhangi bir hasar veya ariza icin sorumluluk kabul etmez.

R. Cevre korumasi

Cevre korumasina katilin! Cihaziniz degerlendirilebilir veya geri donusturdlebilir malzemeler igermektedir. Bulundugunuz bdlgedeki
toplama merkezine gétiriin ve ambalaj malzemelerini ayirin.

S. Sorun Giderme:

Sorunlar Muhtemel nedenler C6ziim

Briilér yanmaz * Gaz girisi eksik.

* Regulator galismiyor.

e Hortum, valf, Venturi hortumu veya brilor delikleri tikanmis.
* Venturi hortumunu jetin Gzerine gegiriimemis.

Brulor ‘cikiyor’ veya Ufleyerek | ¢ Gaz girigini kontrol edin.
sonuyor * Hortum baglantilarini kontrol edin.
» Servis aracinizla irtibata gegin.

Puskuren dengesiz alevler * Yeni sise, hava igerebilir. Kullanmaya devam ettiginizde sorun kaybolur.
* Servis aracinizla irtibata gegin.

Briilor yuizeyinde blyuk alevler » Jet nozllt Venturi hortumuna iyi baglanmamis. Venturi hortumunu ayarlayin.
* Venturi hortumu tikanmig (6rnegin: érimcek aglari). Venturi hortumunu temizleyin.
e Servis aracinizla irtibata gegin.

Jetteki alev disuk * Sise neredeyse bosalmis. Siseyi degistirdiginizde sorun kaybolur.
* Servis aracinizla irtibata gegin.

Asiri gres yagi parlamasi e Bralérin ustindeki koruyucu plakayi temizleyin.
e Izgaranin sicakligi gok yuksek: Alevi kisin.
* Gres yagI damlama tepsisini temizleyin.

Brilorler kibritle yanar, ancak | ¢ Arizali atesleyici dugmesi, teli veya elektrotu. Atesleyicinin kablo baglantilarini kontrol edin.
PIEZO" atesleyiciyle yanmaz « Elektrotun ve baglanti telinin durumunu kontrol edin.
* Servis aracinizla irtibata gegin.

Herhangi bir baglantida ates ¢ Sizdiran baglanti.
¢ Gagz girisini hemen kapatin
¢ Servis aracinizla irtibata gegin.

Isi eksikligi e Tikanmis jet veya Venturi hortumu.
* Servis aracinizla irtibata gegin.

Kontrol digmesinin arkasinda ates ¢ Arizall tapa birimi.
¢ Cihaz kapatin.
* Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gecin.

Kontrol panelinin altinda ates ¢ Cihazi kapatin
e Gaz silindirini kapatin
* Servis aracinizla irtibata gegin.
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