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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

ﬁ 1.1 Wcnonb3oBaHue nNo
Ha3Ha4YeHuo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX N UHBIX LEnsX.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCIOBUAX U HA KyXHAX ANg
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

- MIPEQYNPEXOEHUE: daH-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaThb TOMBKO ANS Npu-
rotToBneHus nuwm. NpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MeLLEeHUS.

« [lyxoBKka MOXeT 1UCnonb30-
BaTbCs ANS pasMopaxnBaHus,
BbINeKaHus1, XXapkn 1 Npuro-
TOBNEHUA Ha rpurne.

 [laHHOE YyCTpPONCTBO He crneny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLLKW NOABELLEHHbIX NosnoTe-
Hew, U ogexabl.
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1.2 bBe3onacHocCTb fe-
TeW, ya3BUMbIX J10-
Aen N AOMALUHUX Xn-

« He nomeLuaiite Ha yCTPOWCTBO m
npeaMeTbl, KOTOPbIE MOTYT A0-
cTaTtb AeTu.

BOTHbIX

* [laHHbIM YCTPOMUCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCA OEeTU B BO3-
pacTe oT 8 neT un cTapLue, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
MW YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHO-
CTSMU NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWK, NPV YCroBuUn
Hagnexawlero Hagsopa u no-
NyYeHUst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCMOfb30BaHMUIO
yCTponcTBa.

 [leTn He 4OSMKHbI Urpathb C

ycTpoucTBoM. [leTam 3anpe-

LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-

BaTb YCTPOMCTBO, 3a UCKIOYe-

HMEeM geTeun nog Hag30pom

B3pOCIbIX.

[laHHOEe yCTpPOMCTBO He npea-

Ha3Ha4eH A5 Nonb30BaHuUS

nogbMu € orpaHnyYeHHbIMN

JPM3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMN

NI YMCTBEHHbIMU CNOCOOHO-

cTamu (BKNovasa geTten), ecnm

OHU He HaxoaAaTca noa Habnto-

AEHVEM NN He nony4vatoT

HEeOBX0OUMbIX UHCTPYKLUMNA.

* He paspelwante getam urpatb

C YCTPOWCTBOM.

OnekTponpubopbl NpeacTas-

NAT ONacHOCTb Anst AeTen.

[eTn n gomallHue XUBOTHbIE

He QOMMKHbI urpaTb, B3bupaThb-

CSl U BXOAWUTb B YCTPOWCTBO.

NMPEAYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaraumm, 4ocTyn-
Hble NMOBEPXHOCTN YCTPONCTBA
ropsuuve. [lepxute geten no-
Aanblue OT YyCTpoMUcTBa.
XpaHuTe ynakoBOYHblE MaTe-
puanbl B HEAOCTYMHOM Ans
aeten mecte. CyuwecTtByeT
PUCK MOMyYeHns TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnu aBepb oTKkpbITa, HE Kna-
ANTE Ha Hee TsKenble npea-
METbl M HE NO3BONANTE AETAM
CaguTbCs Ha Hee. JTO MOXeT
NPUBECTMU K ONPOKUAbIBAHUIO
AYXOBKWN NN NOBPEXOEHNIO
ABEPHbIX NeTerb.

* Mepepn yTnnusaumen n3HoLIeH-

HbIX M HEMCNOSb3YEMbIX U3ae-
nvn:
1. OTcoeguHuTE BUIKY OT pO-
3eTKu.

2. CpexbTte kabenb NuTaHma n

oTcoeanHnTe ero ot nsge-
nna.

3. MNpumuTe mepbl NpeocTo-

POXXHOCTU, YTOObLI NpenoT-
BpaTUTb nNonagaHve OeTen B
nsgenuve.

4. He no3Bonsnte geTsam ur-

paTtb C n3gernnem, Kkorga oHo
HaxoguTcA B pexnmMme oxmnaa-
HUA.
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AnekTpobesonac-

1.3
A HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMJSIEHHOM po3eTKe, 3alun-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.
Bunka nnu anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CnyXmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.
MogkntounTe YCTPOUCTBO K pO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYp Nu-
TaHus Noa nusgenvem v nosaau
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LWHYp nUTaHmsa He JOSKeH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTbcs € NobbIM UCTOY-
HWKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHWA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MeCTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nmbo oumnCTKu.

Mpwn akcnnyaTaummn 3agHas no-
BEPXHOCTb AyXOBKW HarpeBa-
eTca. Kabenn nutaHus He
AOJIMKHbI KacaTbCs 3aHeN no-
BEPXHOCTU usgenus. B npo-
TMBHOM Crly4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxumanTe anekTpuyeckune
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4Ynm noBepxHocTam. B npoTume-
HOM cny4vae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesyrnbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnone-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XOEeHHble kabenw.

He ncnonb3ynte yonuHuUTens
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ usgenuem.




» ObpaTnTecb B aBTOPN30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, YTobbl MCNONb30-
BaTb 040OpEHHbLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoam-
MO Ucnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (ana nmeto-
LLlerocst TMna BUIKK).

Ecnn anuHa nuHumn nutaHms
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNOpPTEPY UINK B aBTOPM30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS NN TPOMHUKU MOTYT nepe-
rpeTbcs n 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPOWNHUKN 1 NOPTaTUBHbIE
MCTOYHMKM NUTaHNA NoAarnblue
OT yCTpouncTBa.

Ecnun wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npegoTepaLle-
HUS BO3HUKHOBEHWUS ONacHoO-
CTW ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCBE K hrpme-
N3roTOBUTESO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWen.
NMPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
n3bexaTtb pucKka nopakeHus
9NEKTPUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeaUHUTE
YCTPONCTBO OT 3SIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
OoTCOeaANHUTE NpefoXpaHnUTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

« Hukorga He BCTaBRANTE BUMKY m

n3nenns B CIIOMaHHYyto,
pacLuaTaHHY U po3eTky
Unn BHE po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUIKa NOMHOCTbLIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
crniydae CoeauHeHns MoryT
neperpeTbCs 1 Bbi3BaTb MO-
xap.

* /36erante BCTaBKN yCTpPON-
CTBa B 3arfyLlK1, KOTOpble siB-
NATCA XUPHBIMU, HEYUCTLIMN
nUnNn MOryT NoaBepraTbCA BO3-
AEeNcTBuIO BOAbI (Hanpumep,
PSO0M CO CTONELUHMLEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4ae CyLLlecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHUs
N NOPaXXeHNS 3NEKTPUYECKNM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMWU pykamu!

* /I3BnekanTe BUNKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TAHYB 3a LUHYP.

ﬁ 1.4 bBe3onacHOCTb nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepeq TPaHCNOPTUPOBKOM.

* YCTPOUCTBO TAXeSoe, nepeso-
31UTb ero cnegyetT Kak MUHU-
MyM C ABYMS NIOObMMU.

* He ncnonesynte asepb u / unm
PYYKYy O515 TPAHCNOPTUPOBKM

nin nepemMeLleHns yCTpOVI-
cTBa.

Ecnv Baw npoayKkT nmeer ka-
6enb NUTaHNA K LITENCENbHYO
BUJIKY:
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* He nomewante Ha npnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LanTe npubop BePTUKANbHO.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpoOBaTb YCTPONCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOoYHbIM MaTe-
pyranom c ny3bipbKOBOM
NAEHKON UMK MAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexxHo 3akpenute
ABWXYLLUMECS YaCcTu n3genus,
4yTO6bI NPEfOTBPaTUTL UX MO-
BpeXaeHue.

* [epen ycTtaHOBKOW yCTpOU-
CTBa W NOCre TPaHCnopTUPOB-
KV NpoBepbTE ero Ha Hanu4mne
nospexaeHui. B cnyyae no-
BpexaeHust obpaTnuTechb K UM-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
xa

* [Mepen Ha4Yanom ycTaHOBKM
o6ecToybTe NUHUIO NUTaHKUS, K
KoTopoun ByaeT NOAKNOYEHO
nsgenuve, BbIKMOYnB
npegoxpaHuTesb.

» Bcerga HageBanTe 3allUTHblE
nep4aTky nNpu TpaHCNopTMUPOB-
Ke n yctaHoBke. MIHaye cyLue-
CTBYET PUCK MOfyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTpbIX Kpaes!

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPOR-
CTBa NpoBepbTe ero Ha Ha-
nu4yne nospexaeHunin. He ycra-
HaBnNuBanNTe n3genue, ecnm
OHO MOBpPEXAEHO.

* N3BeranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuarnos 4515 NOKpPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHWKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYEeCcKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsgenue.

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHune neperpesa
MOHTaX nU3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
MOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga rasoBbln
WwnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BogonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTMmu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
HoBeHMs. B npoTnBHOM criy-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT 6bITb
pasgaBneHbl.

» Ecnu 3a mectom, rge Gypet
YyCTaHOBMNEHO n3aenue, ectb
po3eTka, Heobxoanmo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HW C BUNKOW, NOOKTHOYEHHON K
po3eTke.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenune BbIKNIYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nMbo oTcoeauHUTe nu-
TaHue B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenve,
€Cnn OHO CrIoManoch UNu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOfb-
3oBaHusg. OTKNYUTE nsgenve
OT anekTpuyecTsa. B cnyvae
nospexaeHns obpatuTech K
MMNOPTEPY UIK B aBTOPMU30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
He ncnonb3ynte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTekriom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM Clyyae CyLlecTBy-
€T PUCK NOSTyYEeHUs TpaBM 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
Len cpege.

Hwn B Koem cnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwukorga He ncnonb3ynTe npo-
AYKT, eCcnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOPANHALNS
yXygLarTcs us-3a ynotpeb-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeluaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNamMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS NK-

LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM Crly4yae 3TO MOXeT NnpuBe-
CTU K NoXapy.

* Pyyka 0yxOBKM He SIBRsieTCs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

« [NeTnu oBepubl N3genus nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

A1 .7 MpepynpexpaeHus
O TemMmniepaTtype

* MPEAYNPEXOEHMUE: Bo
BpeMS UCMONb30BaHNA nsae-
e n ero OOCTYMHbIE YacTu
oyayT ropsaummn. Ctapantech
He npukKacaTtbCs K U3AEeNULo 1
HarpeBaTellbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe 40 8 neT He
AOJTKHbI HAXOAUTLCHA PAOOM C
n3gennuem, ecrim OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBIM Ha-
onoaeHnem.

* He pa3meluanTe nerkoocnna-
MeHsioLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, Tak Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThbl
ropsiyme.
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» Cobntogante gucTaHUmMIO Npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKM BO
BPEMS NN B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xe4b pyKy, N0 n/vnu rnasa.
Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODObI He
npuKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSAM BHYTPM MeYun 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEeMeHTaM.

Mpwn paboTe ¢ nsgennem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKME
nep4aTtkm.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MonKax.
MogpobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

3akpounTe aBepLy OyXOBKW Mo-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO AnNsi NpUroToBe-
HUSA NULLKX, KHAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKN0 ABepLbl U
NnoBpeauTb €ro.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpemMs npurotoBne-
HUA

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU A0-

©aBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCsi NPU BbICOKMX TeMnepary-

pax 1 MOXeT Bbi3BaTb Noxap, m
NOCKOJSIbKY OH MOXET BOCMna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

« OcTaTky MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BocnnameHntbcs. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepeg npu-
rOTOBNEHNEM.

» OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-
neHuna: He octaensainTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac o
UIn nocrne npuroToenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBe-
HWe 1 gpyrue Heayru.

* He HarpeBaiTe 3akpbiTble
OaHKM N cTeKNAHHble ODaHKK B
neun. [laBneHune, KOTOpoe Mo-
)KET HaKannmMBaTbCA B XKecTs-
HoWn GaHke/6aHKe, MOXeT npu-
BECTM K €€ paspbiBy.

* He knaguTte npoTmBHW, Tapen-
KN Unv antoMMHNEBYHO dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT NnoBpeauTb OHO MNeyu.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN

neprameHTHoM 6ymarn unm aHa-

NOrn4YHbIX MaTtepuanos cobrto-

AaunTe crnegywouime mepsbl

NPeaoCTOPOXHOCTU:

* [NomecTnTe XnpoHenpoHulae-
Myto Bymary B nocyay vnv Ha
akceccyap OyXOBKW (NOTOK, pe-
WweTyaTblv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoayKTamu 1 NOMecCTn-
Te B pa3orpeTyto OyXOBKY.
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* YTtobbl NnpegoTBpaTUThL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AyXOBKW U NpensT-
CTBOBaHWS MOTOKY ropsvero
BO3Ayxa, yaanure BCe NUHue
4YacCTU XXNPOHENPOHULLaEMON
BGymaru, KoTopble CBUCAOT C
akceccyapoB U KOHTen-
HepoB. He ncnonb3synTe »xmpo-
HenpoHuuaemMyo Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbille
MakcuMarnbHON TemnepaTypbl
NCMNOnb30BaHUs, YKa3aHHOW
npoussoguTtenem. Hukorga He
KnaguTe XnUpoCTonKyto Bymary
Ha OCHOBaHWE JyXOBKW.

He pasmewante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMs npeg-
BapuTENbHOro Harpesa.
Bcerga npmwxnmante Tapenky
NN aHaNoOrnM4YHbIN NpegMer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan n3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
MokpbiBariTe TONLKO HEOBXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHYTPU
nogaoHa.

Nocne kaxgoro ncnosb3osBa-
HWS NOAAOH crieayeT ouu-
LWaTb, a XXUPOHENPOHULIAEMYHO
BGymary unm aHanormyHble ma-
Tepuarnbl, UCNorb3yemMble B
nogaoHe, crieayeT 3aMeHsATb.
B npoTvBHOM cnyyae xugko-
CTW, KanarwoLme Ha NoLAO0H,
MOrYT BbI3BaTb AbIMSIEHNE UMK
Aaxke BoCnnamMeHeHue.

* [Mpn OTKPbLITUM KPbILLKN n3ae-
NS reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXeT conpukacaTtbcs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMu 1 BOCMaMEHATLCS.

Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu

ANSA Xapku NoaHoC criegyeT

pa3melatb Ha HUXHEN CTon-

Ke. B npoTuBHOM cny4vae nu-

LLleBOEe Macrio 1 apyrve Kommno-

HEeHTbIl, KanaroLime Ha AHO Aay-

XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-

HOMY 3abIMINEHNIO N BO3ropa-

HUIO.

3akponTe OBepuy AyXOBKU BO

Bpems rpuns. Mopsyme no-

BEPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb

oxoru!

* [vwa, He NnpurogHas ang rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMA noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko efa, nogxoas-
LLYHO AN MIHTEHCUBHOIO OMHS
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, U XUpHasa NuLa MoxeT
3aropeTtbCA.

ZAN

* [Nopoxante, Noka ycTpomucTBO
OCTbIHET A0 Ha4arna OYUCTKW.
fopsAYMe NoOBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!

1.10 Be3onacHocTb nNpu
BbIMNOJIHEHUWN TEXHU-
yeckoro ob6cnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU
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* He monTe yCcTponCTBO NyTEM
pacnblfieHNs N1 HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXeHUs aneKkTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonesynte napooymncru-
Tenu ansa o4ncTku npubopa,
TakK Kak 3TO MOXET Bbl3BaTb
nopaxeHue 3NeKTPUYEeCKUM
TOKOM.

* He ncnonbsynte arpeccuBHble
abpasnBHbIE YNCTALWLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-
KW, NPOBOMOYHYO MOYanky
unn otbenuearenu ans
OYUMCTKN CTeKNa nepeaHen
ABepubl 4yxoBku. Bce aTn ma-
Tepuanbl MOryT NPUBECTU K
LuapanuMHam 1 nosioMKe CTek-
NAHHbIX NOBEPXHOCTEWN.

2 PykoBOACTBO MO OKpyXalollieun cpee

2.1 [OupekTuBa no orxoaam

2.1.1 CooTBeTCTBME TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (oupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4yecko-
ro u afeKTPoHHoro o6opypo-
BaHuA) n yTunusauyma otpabo-
TaBLLero npuéopa

[aHHbIn npoayKT cooTBeTCcTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbI npu-
60p nMeeT KnaccMgmrKaLMOHHbIN 3HaK ANs
0TpaboTaHHOro ANEKTPUYECKOTO U aneK-
TpoHHoro obopyanosaHusa (WEEE).

[aHHoe nsgenue n3roToBrneHo

C UCMNonb3oBaHWeM aeTanen un

MaTepuanoB BbICOKOIO kaye-

CTBa, KOTOpble Nnocrie nepepa-

BGOTKM MOTYT UCMNOSb30BaTbCS
HE osTopHO. CriegoBaTenbHO,
3anpeLyaeTcs BbiopacbiBaTb 0TX0A4bI
YCTPOWCTBaA BMECTE C ObITOBBIMU U ApYyTn-
MU OTXO4aMM MocCre OKOHYaHUS Cpoka 3KC-
nnyaTtaumm. Heobxogumo caaBath UX B
nyHKT cbopa Ans nepepaboTkn 0TX0O0B
3MNEKTPUYECKOrO 1 3NEKTPOHHOro obopyao-
BaHUsA. Bbl MoxeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHON agMUHUCTPpaUUN. YTuUnu-
3auusa npubopa Hagnexaiwmm obpasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeACTBUS Anst OKpy»KatoLen cpeabl U 340-
pOBbs YeroBeka.

CooTBeTcTBME Tpe6oBaHUAM [AupekTu-
Bbl ROHS (aupekTnBa 06 orpaHuyeHum
MUCNOSIb30BaHUSA HEKOTOPbIX BpeAHbIX
BeleCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3TIEKTPOH-
HOM OoGopyaAoOBaHUN):

[MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHmam [upekTtnebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxunTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepurarnos, yka3aH-
HbIX B aHHOM [JupekTuBe.

2.2 NHdopmaumsa o6 ynakoBoOYHOM
MaTepuane

MaTepuranbl ynakoBku yCTpONCTBa NPOU3-
BeieHbl 13 nepepabaTbiBaeMOoro Cbipbs B
COOTBETCTBUM C HaLMMy HaumoHanbHbIMK
HOpPMaMWu Mo 3aLLmTe OKpYXatoLlen cpedbl.
He yTunumampyiite ynakoBoYHble 0TXo4bl
BMecCTe C ObITOBbIMW UMW UHBIMW OTXOAa-
MW, OTHECUTE X B NYHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepunanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHUro

CornacHo EU 66/2014, nidgopmavmio 06

3HeproddHEKTUBHOCTM MOXHO HaUTK B

KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASIEMYIO

BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus NoMoryT Bam

MCMNonb30BaTh Balle YyCTPOMCTBO C 3KOSO-

rMYeCcKon 1 aHepreTnyeckomn acpdpekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxunBarite 3aMOpPOXEHHbIE NPo-
OYKTbl nepen BbINeYKou.
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B nyxoBke ucnonb3ynte TeMHble Nnubo
3aManvMpoBaHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE Ny4-
e nepefatoT Tenso.

Ecnu TakoBoe yka3aHo B peuenTte unu
pyKOBOACTBE NOnb3oBaTens, Bcerga
npegBapuTenbHO OCYLLECTBASNTE paso-
rpeB. He oTkpbiBanTe ABEpLY Neyn 4acto
BO BPeMS BbINeYKU.

BoikntounTte nsgenve 3a 5-10 MuHyT Ao
OKOHYaHMS BbINEYKM NpU ANUTENBHON
Bbineyke. Taknm o6pa3om, Bbl MOXeETE
C3KOHOMUTL A0 20 % 3NeKTPOIHEPruK,
MCNornb3ys 0CTaToOYHOE TEemnro.
CrapanTecb rotoButb B AyxoBke 6onee
ogHoro 6noaa ogHOBpeMeHHO. Bbl Mmo-
XeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-

BVB [BE KACTPIONIN Ha NPOBOOYHYIO
cToriky. Kpome atoro, ecnu Bbl 6yaete
OCYLLEeCTBNATb NPUroTOBIIEHNE, NOMe-
wasi 6rnoga oaWH 3a APYrum, 3TO CIKOHO-
MUT SHEPrut, NOCKOISbKY AYXOBOW LiKad
He OygeT TepsTb Tenno.

He oTkpbiBanTe ABepLy AYXOBKU BO Bpe-
Ms1 MPUrOTOBIEHNS B pexmMe “OK0 BEH-
TMnATop ¢ HarpesoMm”. Korga Asepua He
OTKpbITa, BHYTPEHHAS TemnepaTtypa on-
TUMU3VPYeTCH AN SKOHOMUW SHEPTUK

B pexvmMe “OKo BEHTUNSATOP C Harpesom”,
1 9Ta TemnepaTypa MOXeT oTnm4aTbCs
OT MOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTannunyeckue HanpasnswLme 4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHoOMn 8 YpoBeHb pacnonoXeHnst NPOTUBHS
NnacTUHON)
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOi- 3.2 MpwuHUMnbI paboTbl U NCNONb-

cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, unuv Tun U pacnonoxeHune namnbl 3oBaHue naHenu ynpaBneHMﬂ

MOTYT OT/IM4ATLCS OT UIMOCTPaLUN. yCTpOI;lCTBa

**  BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOAENn YCTPOWt-

B naHHOM pasferne Bbl MOXeTe HanTu 06-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET HE UMETb Me-

TanAMYeckNX Hanpasnsowmx. Ha pucyHke B ka- 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-

4ecTBe NpuUMepa NokasaHo U3Aenne ¢ MeTannm- Henu ynpasneHus yctponctaa. MoryT 6biTb

HECKUMI HaNpasnatoLMm pasnuuns B N306paXeHnsIX 1 HEKOTOPbIX
PYHKUMSX B 3aBUCUMOCTY OT TWUMNa yCTPOU-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus
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1 Mepekntoyartens Boibopa GyHKLUN

3 MMepekntoyaTesnb Boibopa TeMnepary-
pbl

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpasne-
HUSI BaLWMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
[ensx 3T nepeknovaTenu MoryT 6biTb Bbl-
ABVKHBIMW NPY HaxkaTuu (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C NMOMOLLbIO 3TUX NepeKIoYa-
Tenen, cHa4yana HaxmuTe Ha COOTBETCTBY-
tOLLMIA NepekntoyaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINONMHEHNS PeryMpoBKM CHOBa
HaXXMUTE U CKPONTE NepekmnoyaTenb.

3.2.2 3HakKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs yXOBKOM

MepekntoyaTtens BbiGopa hyHKUUMK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKUMM ynpasne-
HMS1 JyXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblbopa dyHkuui. MosepHUTE BNEBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOroO (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YTo6bl BbIOpaTh.
MepekntoyaTtens BbIGOpa TemnepaTypbl
Bbl MoXxeTe BbIOpaTh TemnepaTypy, npu Ko-
TOPOWN XOTUTE rOTOBUTbL, C MOMOLLbIO
nepeknioyarTens ynpaBneHmsa Temnepary-
poi. lNoBepHUTE NO YacOBOW CTperke u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWS ANs TO-
ro, 4Tobbl BbIOpaThH.

WHaukaTop TemnepaTypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TEMNepaTypy BHyTpY
ZYyXOBKM M0 CUMBOJI1y TEMNepaTypbl Ha Auc-
nnee. CUMBON TeMnepaTypbl NOSIBUTCS Ha
Jvcrnee, Koraa HauyHeTCsl MPUroTOBIIEHME,
W UCYE3HET, Koraa AOCTUrHET 3aJaHHoN
TemnepaTypbl. Korga TemnepaTypa BHyTpU

v
2

Y

3
2 Tanmep

[YXOBKW ynafeT HUKe YCTaHOBMEHHOW TeM-
neparypbl, NOSIBUTCS CUMBOJ1 Temnepary-
pbl.

Tanmep

Soopoge O
J ¢ Y I 1 I O I Y-
00006 e
v vV V VY Vv v
1 2 3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yamnbHuka
KHonka HacTpoikv YacoB

Knonka "YMeHbLumnTb"

KHonka "YBennuntb"

KHonka HacTpoek

o o W N -

KHonka 6110KMpOBKY KHOMOK
CuMBONbI Ha 3KpaHe

©

: CUMBON OKOHYaHWUS BbINEYKn

: CUMBOIN OKOHYaHWS BbINeYkmn *

: CumBoOn 3BYKOBOro TaiMepa/byannbHuKa

: CumBon 61OKMPOBKU KHOMOK

it
(D : Cumeon sipkoctu

§ : Cumson Temnepatypsl
() : CumMBON YpOBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6nok1MpoBku ABepu *

*BapbumpyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT MOAENN yCTPOW-
ctBa. MoxeT He BbITb B BalleM yCTPOWCTBE.
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3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO-

CTU AYXOBKMU

Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl yHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

TakKKe nokasaHbl MakCMMarnbHbIN U MUHK-

MarbHbI MOPOr TEMNepaTypbl, KOTOPbIN
MO>HO YCTaHOBUTb ANs1 COOTBETCTBYHLLMX
dyHKuMiA. Mopsigok pexxumoB paboThkl, Mo-
Ka3aHHbIN 30eCb, MOXET OTNMYaTbCcH OT Mo-
psaka pacrnonoXeHUs CMMBOJIOB Ha
YCTPOWCTBE.

Cumeon Temnepatyp-

chyHKLMIA Onucanue pyHKUMI |HbIN Anana- |OnucaHue u ucnonb3oBaHue
YHKU 30H (°C)

O B nyxoBke He paboTtaeT HarpeBaTenb. 3aropaeTcs TOMbKO
4 | N Namna ayxoexn - namna AyXxoBKu.

Pab6ota c BeHTUnsATO-
pom

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTaeT Tonbko BEHTUNSATOP (Ha
3aAHen CTeHke). 3aMOPOXEHHYIO NULLY C rpaHynamm MeaneH-
HO pa3aMopaxuBaloT NPy KOMHATHOW TeMnepaType, NPUroTos-
NEHHYI0 e NuLLy oxnaxaatoT. Bpemsi, Heobxogumoe Ans pas-
MOpaXMBaHWSA Lienoro Kycka msca, 6onblue, 4em Ans npoayk-
TOB C 3epHaMW.

| 12

BepxHWN 1 HWKHWIA Ha-
rpes

Muwa HarpeBaeTCca CBEepPXy U CHU3Y O4HOBPEMEHHO. Mopxoput
ANA NMMPOXHbIX, BbINEYKN NN NUPOXHbBIX U pary B q)opme Aana
Bbineykn. Bo BpemMA NPUroToBIIEHUN MULLIU UCMONb3YyeTCA
TOJIbKO OAUH MPOTUBEHb.

<&
&

HWXHWI HarpeB C BeH-

lopsiunii BO3ayX, HarpeTbiil BEHTUMSTOPHBLIM HarpeBaTenem,
pacnpepaensieTcs 6bICTPO M paBHOMEPHO NO BCEN AyXOBKe
BMecTe ¢ paboTon BeHTUnsTopa. Bo Bpems npurotoBneHnm

TUNATOPOM
MWLM MCNONb3YeTCs TOMNbKO OAMH NOTOK. ATY PyHKLMIO Takke
cnegyeT UCNonb3oBaTh ANs Nerko OYUCTKU NapoM.
Copsumii BO3ayXx, HarpeTblii BEHTUNSATOPHBIM HarpeeaTenem,
acnpegensietcs 6bICTPO U paBHOMEPHO MO BCEN AyXOBKe
KoHBekLus * pacnpes P P p Ay

BMecTe ¢ paboToin BeHTUnsITopa. MoaxoamT Ans npurotosne-
HUSI HECKOSbKMX B0 Ha pasHbIX YPOBHSIX.

QKO BEHTUNATOP C Ha-
rpeBom

B Liensix 3KoHOMWUM SHEPrUM Bbl MOXETE BOCMOSb30BaTLCS
OaHHOW hyHKLMEN BMECTO UCMONb30BaHus pexuma “KoHBek-
ums”. Ho npu aTom Bpemsi NpurotoBrieHns 6yaeT HEMHOro
GonbLue.

DyHKUMA NULLbI

PaboTatoT HWKHUIA HarpeBaTenb ¥ BEHTUNATOPHbIN 06orpes.
MoaxoauT Ans NPUroTOBNEHUS MULILbI.

DyHkumsa "3D"

DYHKLMN BEPXHEro Harpesa, HMXXHero Harpeea 1 HarpeBa BeH-
TunsTopa pabotatoT. Kaxagas cTopoHa rotoBoro npogykra ro-
TOBUTCS OMHAKOBO U BbICTPO. Bo Bpems NpurotoBneHumn nu-

LY UCMONb3YeTCs TOMbKO OAWH MPOTUBEHb.

ERIRIBRIE

MonHbIv rpunb

PaboTaeT 6onbLLON rpusb Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
ANsi NPUTrOTOBMEHMUS Ha rpune B GoMnbLUMX KONUYeCcTBax.

* Balue ycTpoincTBo paboTaeT B TeMnepa-
TypHOM [uanasoHe, yka3aHHOM Ha peryrsi-

TOpe TemnepaTypsbl.

3.4 Akceccyapbl ons yctpomuctBa
Balue ycTponcTBO MMeeT pasnuyHble ak-

nosnb3oBaHus. B 3aBnCMMOCTM OT Mogenu
yCTpOVICTBa, NnocTaBnNseMbIn akceccyap mo-
XeT BapbMnpoBaTbCA. AKceccyapbl, onuncaH-
Hble B PyKOBOCTBE MNoJib3oBaTtesid, MoryTt
ObITb HeOoCTynHbl B BalleM nsgennin.

ceccyapbl. B aTom pasgene gOCTYMNHO onu-
caHule aKkceccyapoB U UX MPaBUIIbHOO UC-
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MpoTuBHM BHYTpM BaLlero npmbopa
@ MoryT gecdopmMmrpoBaTbCs Mo BO3-

aenctemeM Tenna. ATo HUKaK He

BNMsieT Ha PyHKUMOHanNbHOCTb. [e-

dopmaums ncyesaet nNpu oxnaxae-
HUW NPOTUBHSI.

CtaHAapTHbLIN NPOTUBEHb
Mcnonb3yeTcsa Ans BbINEYKW, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB U Xapkn 60MbLUNX KYCKOB.

ny6okui NnpoTuBeHb

Wcnonb3yeTcs Anst BbINeYKN, Kapku
B0nbLLMX KYCKOB, COYHbIX MPOAYKTOB N0
Ansi cbopa xvpa npu rpune.

PeweTka

|/|CI'IOJ'Ib3yeTCﬂ Ona XXapku nnn pasmeLle-
HUA NN, KOTOopas 6y,qu 3aneKkaTbCH, Xa-

PUTBCH U TYLUMTLCS Ha BbIGPaHHOM YPOBHE.

Ha mogensax ¢ metannnyeckumm
HanpaBndawwWnmMmm :

Ha mopensx 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

3.5 Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

YpOBHM AN NpUroToBreHus

B 30He npurotoBneHns ectb 5 ypoBHeN
pacnonoxeHns NpoTMBHS. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb MOPSAOK PACMONOXEHNS yPOB-
Hel B undpax Ha nepegHern pame OyXOBKU.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArwWUMN

=N who

>

Ha mopensix 6e3 MeTtannuyeckux
HanpaBnAOLWUX :

5
4; =~ 2
N 1

Pa3smelueHue peLweTKn Ha HanpaBnsAtko-
wnx ansa npuroToBrieHUs

Ha mogensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnALWUMMU :

OuyeHb BaXXHO NMpaBUIbHO pa3mellaTb pe-
LeT4yaTbI rpunib Ha BOKOBbLIX MeTannu4e-
CKMMW Hanpasnsowumu. Npu pasmeLleHnn
peLLeTKMN Ha HY>XHOM YPOBHE OTKpbITast
YyacTb formkHa ObITh cnepean. Ons nydie-
ro NPUroTOBIIEHMS NULLM PeLLeTKa A0SMKHa
ObITb 3aKpeneHa CTONOpoOM Ha MeTannu-
Yyeckux Hanpasnswwmux. OHa He JorKHa
NPOXOANTb Yepes OrpaHNYnUTENb U KOH-
TakTMpoBaTh C 3aHEN CTEHKON LYXOBKU.
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Ha mopensax 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBNAOLWNX :

Mpy pa3melLeHn penbedHbIX Hanpas-
NAKLWMX peLleTka MMeeT O4HO Hanpasne-
Hue. MNpy pasMeLLeHnn peLweTky Ang rpuns
Ha HY>XHOM YPOBHE OTKpbITas 4acTb AOMK-
Ha GbITb cnepeau.

PasmeweHue NMPOTUBHA Ha HanpaBnAako-
wunx ansa npuroToBneHus

Ha mopensx c meTannnyeckumm
HanpasnAKLWMUMHY :

Takke BaxHO pasmeLlaTtb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX Hanpasnsowwmx. MNpy pasmelle-
HVMM MPOTMBHS Ha HY)XHOM YPOBHE €ro CTo-
pOHa, NpeAHa3HavYeHHasn Ans yaepxaHus,
AorkHa 6bITe cnepeawn. [Ans nydwero npu-
rOTOBMEHWS NPOTUBEHb AOSKEH ObiTb 3a-
KpensieH CTONoOpPOM Ha MeTansm4ecknx
Hanpasnsiowmx. OH He JOMKEH NPOXoAnTb
Yepes OrpaHNyYnTeNb N KOHTaKTMPOBAaTb C
3aHeN CTEHKOW AYXOBKMU.

Ha mogensix 6e3 MeTannuyecknx
HanpaBnsAOLWMX :

Takke BaXXHO NPaBuibHO pasmeLLaTtb npo-
TUBHM Ha penibedHbIX HAaNPaBsAOLLMX.
Mpu pasmeLLeHnM Ha MNoJIKe NPOTUBEHb
MMeeT ofHO HanpasneHue. Mpu pasmelle-
HUW NPOTUBHS HA HY)XHOW MOJIKE Ero CTopo-
Ha, NpeaHa3Ha4YeHHas ansa yaepxkaHus,
JoIhkHa BbITb cnepeau.

®DYHKLMA OCTAaHOBKM NPOBOJIOYHOM pe-
LeTKN

CyuiecTByeT (yHKLUS cTonopa, npeaoT-
BpaLlatoLLas onpokMabliBaHNe pelletyaro-
ro rpuns ¢ MeTannmMyecknx Hanpasnsio-
wmx. C NOMOLLbIO 3TON PYHKLMUN Bbl MOXe-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOKO efly.
CHumas pelueTyaTbin rpunb, Bbl MOXETE
NOTSHYTb €ro BNepes noka He AOCTUrHET
TOYKM cTonopa. Bbl 4OMKHbI MPONTY Yepes
3Ty TOYKY, YTOObI MOMHOCTbLIO €r0 N3BMEYb.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm

Ha mopensix 6e3 MeTtannuyeckux
HanpaBnAOLWUX :

®DYHKLMUA OCTAaHOBKM NPOTUBHSA - Ha mo-
Aensax ¢ MeTaniuyeckKMmMm Hanpasnsio-
LWMUMKU

CyuiecTByeT Takke (PyHKUMSA cTonopa,
npefoTBpaLlaoLLas OnpoKUAbIBaHNE Npo-
TUBHS C HanpaBnsLWmX. BelHumas npotu-
BEHb, BbIHbTE €r0 U3 3a4Hero CTONOpPHOro
rHesga v NoTsaHuTe Ha cebsl, moka OH He
AOCTUIHET NepefHen CTOpoHbl. Bbl gonx-
Hbl MPONTU Yepes 3TO CTOMNOPHOE rHe3/o,
YTOObI MOMHOCTBLIO CHATL €rO.
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MpaBunbHOE pa3melleHre peLleTKn u
NPOTMBHSA Ha TeJleCKONMUYecKUx Hanpas-
nawowux-Mogenu ¢ MmetannM4yeckumm m
TeneckonM4yeCKMMU HanpaBnsALWUMHU
Bbnarogapsi TeneckonMyeckMM Hanpaensio-
LLIMM MOXHO Eerko ycTaHaBnmMBaTb U CHU-
MaTb MPOTUBHU 1 peLueTky Ansa rpuns. Mpu
MCNoJib30BaHUA I'IpOTI/|BHel7I n pelweTkn gn4a
rpynsi ¢ TeNecKonMYeCckon HanpaensoLwen
HeobxoaMMo crneanTb 3a TeM, YTOObI LWThbI-
pY Ha NepefHen 1 3agHen YacTsax Tenecko-
NMUYECKNX HanpaensoLwWmxX npuneranm K
KpasiM rpuns v NPOTUBHS (Moka3aHo Ha pu-
CYHKe).
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 3,3

Tvn oyxoBku MHorodyHkuoHanbHasa ayxoBka

OcHoBHble cBefeHus: MiHhopmaumsa 06 aHepreTnYeckon MapkupoBKe 3NeKTPUYECKMX never Ans AoMaLlHEero uc-
nonb3oBaHusA NpvBegeHa B cootTBeTcTBMU co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHus onpefensioTcs B
DYHKUMAX BEPXHWI 1 HMKHWIA HAarpeB unu (Npu Hanu4umn) BeHTUNATOP HKHEro / BEpXHEro Harpeea co cTaHdapT-
HOW Harpyakow.

Knacc aHeproachhekTMBHOCTH onpefensieTcs B COOTBETCTBUM CO CMEAYOLWMMU NPUopMTETamMn B 3aBUCUMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT M COOTBETCTBYIOLLME DYHKLMUM B YCTPONCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP C HarpeBom , 2-KoHsekumst , 3-
HW3kuiA rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BEpXHUIA U HWKHUI Harpes.

TexHnyeckne xapakTepucTukm MoryT ObITb NU3MEHEHbI 6e3 npegBapuTenbHOro yee-
ooMneHua ana ynydlweHuna kadyecrtea yCTpOIZCTBa.

PucyHKM B 3TOM pyKOBOACTBE SIBNSTCH CXEMATUYHBLIMU U MOTYT HE MOSTHOCTbIO
COOTBETCTBOBATH BalLeMy YCTPONCTBY.

MeHTauunun, nony4veHol B na6opaToprlx yCnoBuAX B COOTBETCTBUN C ,D,eVICTBleLIJ,VI-
MU cTaHgapTamu. B 3aBucumocTtm ot yCJ'IOBVII7I aKcnnyatauum n 0pr>|<arou.|,el7| cpe-
Obl, 3TN 3HAYEHUA MOryT BapbupOBaTbCA.

@ 3HayeHus, yKasaHHble Ha 3TMKeTKax yCTPOMCTBA UM B CONPOBOAUTENBHOM AOKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl

He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX
MOZENSIX AYXOBKU.

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
@ ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogorkat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl AOMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BVB BPEMS CYTOK UMW HaXaB KHOM-
ky €O, Koraa oHa HaxoauTcs B Mo-
noxexHun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHWTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

1. Mpwn nepsom 3anycke AyXOBKM CUMBOIbI

«12:00» n (© 6yayT muratb Ha aucnree.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Haxmute (O nnu 48 NnpukocHUTECH Ana
TOrO, YTOBbI AKTUBMPOBATbL MOSNE MUHYT.

jupmiug
m
Q N O ® & &

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-
HYTbI.

o |1JCo
]y

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoaTteepanTe, KOCHYBLUMCL (O UNK Ha-
XaB {55

= BpeMmsi CyTOK yCTaHOBMNEHO, N CUMBOT
(O ncuyesaet c akpaHa.

B cnyyae cbos nuTaHnsi HACTPOWKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee

criegyeT yCTaHOBUTL 3aHOBO.

4.2 TlepBUYHasa o4YMUCTKa

1. YGepuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarsi.

2. W3BnekuTe BCe akceccyapbl U3 QyXOBKM,
BXOASLLEN B KOMMMEKT NMOCTaBKW.

3. Bkntouute yctporctso Ha 30 MuHyT, a
3aTeMm BblknounTe. Takum obpasom,
OCTaTKM MEJIKUX YacTuL, KOTOpble MOT-
1 ocTaTbCs B KaMepe AyXOBOro Lkada
BO BpeMms Npou3BOACTBa, CrOpsiT U yTu-
NN3NPYIOTCA.

4. Tpu paboTe c npoaykToM BbibepuTe ca-
MY BbICOKYIO TemnepaTtypy u pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpeesaTenu B BaweMm ycTpounctee. Cm.
«DYHKUMM yNpaBneHns OyxXOBKON»

[» 16]. O ToMm, KaKk ynpaBnATb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
aene.

5. MNopoxauTte, Noka AyXxoBKa OCTLIHET.

6. lMpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO NN rybKom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHWEM aKcecCcyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BrNeYeHHbIE U3
AYXOBKM, BOOOW U MSITKON ryOKOW.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasme-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YACTSALME MOPOLL-
KM 1 KPEMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BeHTunaTtop oxnaxaeHus ( Bapbupyet-
Ccsl B 3aBUCMMOCTU OT MOOENM YyCTPOn-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOM-
cTBe. )

Balue ycTponcTBO MMEET BEHTUIIATOP
oxnaxaeHusi. BeHTunaTop oxnaxaeHust
BKITHOY@eTCs aBToOMaTUYeCKM Npu Heobxo-
OUMOCTU 1 OXNaxkaaeT Kak nepeaHo
4yacTb YCTpoOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTMYECKN BbIKITHOYAETCHA MO OKOHYaHMUM
npouecca oxnaxaeHus. Fopsunii Bo3ayx
BbIXOOMT Yepes ABepLy AyX0BkU. Huyem He
3aKpblBaniTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSI.
B npoTuBHOM criyyae OyxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxgatoLwmin BEHTUNATOP
npopomkaeT paboTaTb BO BpeMsi paboThl
OYXOBKM UMW NOCIe ee BbIKMYeHUst (Npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
rotoBuTe, 3a4aB TaMep AYXOBKW, B KOHLE
BPEMEHU 3aneKkaHus OXNaxaalLnii BEHTU-
NSATOP OTKIIHOYMTCS CO BCEMU (DYHKLIMSMMU.
Bpems paboTbl oxnaxxgaroLero BEHTUNS-
TOopa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkAoYaeTcs U Bbl-
KrntoYaeTcsi B aBTOMATUYECKOM peXxunme.
OTO He ABnsAeTCs HENCNPaBHOCTLIO.
OcBelleHMe AyXOBKU

OcBelLleHMe OyXOBKM BKIOYAeTCs, Koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HekoTopbIX Mo-
Jensax oceelleHve paboTaeT BO BpeMs
NPUroTOBIEHUS, B TO BPEMS KaK B OPYrnx
MoAensx OHO BbIKIIOYaeTCs Yepes onpese-
NIeHHOEe BpeMSi.

Ecnu Bbl x0TUTE, 4TOOBLI NamMna LyXOBKW ro-
perna HenpepbIBHO, BbIbeprTe MYHKLNIO
ynpaeneHus «Jlamna gyxoBKMU» C MOMOLLbIO
py4ku Bbibopa yHKLUN.

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus gy-
XOBKOWM

O6wue npeaynpexaneHns no 6noky

ynpaBneHUsa JyXOBKOW

» MakcumarnbHoe BpeMsi, KOTOPOe MOXET
ObITb YCTAHOBIEHO AN npoLiecca Bbl-
neykn, coctaensaet 5 yacos 59 muHyT. B
cny4vae cbos NnMTaHusi NporpammMa oTme-
HuUTCA. Bam HyxHO ByaeT nepenporpam-
MUpOBaTb.

* [Mpu BbiNONHEHUN NtOObLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CMMBONbI OyayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmMo HEMHOro
nopgoXaatb, Noka HacTponkn GyayT
COXPaHEeHbI.

» Ecnu npousBectu kakme-nmbo HaCTPOrKn
NPUroTOBMNEHNS, BPEMS CYTOK Hemnb3s Oy-
OET U3MEHUTb.

» Ecnu Bpemsi npurotoBneHust yctaHosne-
HO B Hayarne npuroToBreHns, OcTaBLlee-
cs Bpemsi oTobpasutca Ha gucnnee.

* B cniyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMst
NPUroTOBMNEHUSA NI BPEMSI OKOHYaAHMS
NPUroTOBMEHUS, Bbl MOXETE OTMEHUTb
aBTOMaTUYeCK, Aepxas KHomky (O B
Te4yeHne ANUTENbHOrO BPEMEHU.

Tanmep

SogQgm e O
g I I

&
© O © & &

v vV VvV v v
3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/GyamnbHuka

~D (D E

KHonka HacTpoiku YacoB
KHonka "YMeHbLumnTb"
KHonka "YBenununtb"
KHonka HacTpoek

o g B~ W N -

KHorka 6rnok1poBKM KHOMOK
CumBonbI Ha 3KpaHe
(O : CumBON oKOHYaHMS BbINEUKN
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: CMBON OKOHYaHWs BbINeykn *

Q : CumBoOn 3ByKOBOrO Tarimepa/6yannbHuka
(D : Cumson sipkocTu

: CuMBON GROKMPOBKM KHOMOK

[@ : CumBoOn Temneparypbl
() : CuMBON ypoBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6rioknpoBku asepu *

*BapbypyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT MOAeN yCTpoii-
ctBa. MoxeT He ObITb B Ballem yCTPONCTBE.

BknioyeHune OyxoBKu

Korga Bbl BelbrpaeTe paboyyto dyHKUMIO,
KOTOPYI XOTUTE NPUTOTOBUTL C MOMOLLIbIO
py4ku BbibOpa yHKLMK, N yCTaHaBnMBae-
Te OnpeAeneHHylo TemnepaTtypy ¢ NoMo-
LI PYYKM TemMnepaTypbl, JyXOBKa Haun-
HaeT paboTaTb.

BbIKNIOYUTL [YXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUYNTL AyXOBOK LIKad,
MOBEPHYB Py4Ky BblOOpa yHKLMU U PYYKY
Temneparypbl B MNOJNIOXEHNE BbIKIIOYEHUS
(BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbi 1 paboyei cyHK-
LM OYXOBKMW ANl PyYHOro NpuroToBne-
HUsA

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBAS pyY-
HOe yrnpaBneHue (No CBOeMy YCMOTPEHUIO),
He ycTaHaBnvBasi BPEMsi MPUrOTOBIIEHMS,
3apaBasi TemnepaTypy u pabdoune yHk-
LMK, COOTBETCTBYHOLLIME Ballel efe.

[YyXOBK/ JOCTUTHET YCTaHOBIEHHOW
TemnepaTtypbl, CAMBOS [} UCYE3HET.
[lyxoBka He BbIKIOYaeTCA aBToMaTu-
Yecku, Tak Kak MpUroToBneHne BpyY-
Hyt0 BbINonHAeTCcA 6e3 yCTaHOBKM Bpe-
MEHM NPUrOTOBIEHUS. Bbl LOMKHbI
KOHTPONMPOBaTb rOTOBKY U OTKIHOUYUTb
ee camu. [No OKoOHYaHWUW NPUroTOBIE-
HUS BbIKIMIOYNTE LyXOBKY, MOBEPHYB
pyuKy BblbOpa yHKLMM U perynsatop
TemnepaTtypbl B MONIOXEHUE BbIKIOYE-
HUs (BBEPX).
MpuroToBneHue ¢ 3afaHHbLIM BPpeMeHeM
NPUroTOBIIEHNUA:
Bbl MoxeTe 3agaTb aBTOMaTM4ecKoe oT-
KMoYeHne OyXOBKW B KOHLIE Nepunoaa Bpe-
MeHU, BbIOpaB TemnepaTypy v pabouyto
YHKUMIO, XapaKTepHYyo NS Ballen eabl, U
YCTaHOBUB BPEMSI NPUrOTOBMEHUS MO
Tanvepy.
1. BbibepuTe pabouyto dyHKLMIO ANs Npu-
rOTOBIEHUS.

2. Haxumaiite kHomky (9, noka Ha auc-
nrnee He NosiBUTCH CUMBOI () BpeMeHM
NPUroTOBEHUS.

S Mrrr
(.
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P / C

1. Bbibepute pabouyto dyHKLMIO ANd ro-
TOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbiGOpa dhyHK-
umm.

2. YcTaHoBWTE TemnepaTtypy npurotosrie-
HMS C MOMOLLIO perynaTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBka Ha4yHeT cpady paboTaTb C Bbl-
OpaHHON PYHKLMEN, a 3HAYEeHNE TEM-
nepaTtypbl U CUMBOS [} MOAIBUTCS Ha
akpaHe. Korga TemnepaTtypa BHyTpU

LUK 1 TeMnepaTypbl Bbl MOXeTe
YCTaAHOBUTL BPEMSI MPUTrOTOBIEHUS
Ha 30 MUHYT, HaxaB KHOMKYy () He-
NoCcpeaACcTBEHHO Ansi ObICTpON ycTa-
HOBKW BPEMEHW NPUrOTOBMNEHUSA U
N3MEHNTb BPEMS C MOMOLLBK KHO-

nok A/O.

@ [Mocne HacTponku paboyen dyHk-

3. YcTaHoBUTE BpeEMS NMPUrOTOBMNEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O).

O M-
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o o0 @
4

il & ®

RU/ 23



Bpems npurotoBneHns ysenmumtcs

@ Ha 1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT,
yepes 15 MUHYT yBenuuuTcs Ha 5
MUHYT.

4. MonoxuTe NpoayKThl B yXOBKY W yCTa-
HOBWTE TeMMepaTypy C NOMOLLbIO pery-
nsiTopa TemnepaTypbil.

= Bala gyxoBka cpa3y HauHeT pa-
6oTaTb Npu BIGPaHHON OYHKLMN
1 Temnepartype. YCTaHOBMEHHOe
BpPEMS MPUTOTOBIIEHNS HAYHET
obpaTHbIN OTCYeT U cuMBon
oTobpasutcs Ha gucnnee. Korga
Temnepartypa BHyTpU OyXOBKU [0O-
CTUrHET yCTaHOBIEHHON Temnepa-
Typbl, CUMBOS [ MCYe3HeT.

5. TMocne 3aBepLleHns yCTAHOBIIEHHOIO
BPEMEHW NPUTOTOBINEHUS HA AnUchnee
nosiensietca «End», 3amuraeT cumson
(O n nogaeTcs 3BYKOBOW curHarn Tanme-
pa.

6. lMNpepynpexaeHne Oyaet 3By4aTb B
TeyeHne ABYX MUHYT. HaxxmuTe nodyto
KnaeuLly, 4TOObl OCTAHOBUTbL Npeaynpe-
xaeHwve. MNMpenynpexaeHne npekpaTuT-
CS, 1 Ha AuMcnree NosiBUTCSt BPEMS Cy-
TOK.

| &
Q)
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= CumBon (5 oToBpaxaeTcs Ha aucnnee,
N Ha4YnHaeTcs obpaTHbIi oTcueT 3-2-1.
BrnokvpoBka KHOMOK aKTUBUPYETCS Mo
OKOHYaHuKM obpaTtHoro otcyeTa. lNMpu
KacaHum nbow knaBvLwn Npu ycTa-
HOBKe OMOKMPOBKYM KIaBuLl Tanmep no-
[acT 3BYKOBOW cuUrHars, 1 cuMBor (3 3a-
Muraer.

Ecnu oTnyctutb KHOMKY A0 OKOHYa-
HUs1 o6paTHOro oTcyeTa, GroKNpPOB-

Ka KHOMNOK HE aKTUBMUpPyeTCA.

[Monb3oBaHme knaBuL OYXOBKU He-
BO3MOXHO Mpu BKIMHOUYEHHOWN 61oKK-
POBKU KnaBwLL. EJ'IOKVIpOBKa Kna-

BULL He ByfeT oTMeHeHa B cryyae
cbost nuTaHus.

Ecnu B kOHUE 3BYKOBOrO npeaynpe-
@ XaeHus byaeTt HaxkaTa kakas-nmbo
KHOMKY, yXOBKa CHOBA Ha4HET pa-
6oTaTtb. YTOOLI NpegoTBpaTUTL MO-
BTOPHOE BKIMHOYEHME QyXOBKY B
KOHLIe NpeaynpexaeHusi, BolKto-
UYNTb [YXOBKY, MOBEPHYB PErynsiTop
TemnepaTtypbl U PYHKLMOHANbHYHO
py4Ky B nornoxeHue 0 (BbIK.).

5.3 Hacrtpoiiku

AKTnBauusa 6]10KVIPOBKVI KHOMOK

Wcnonbayst doyHKLMIO GIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXXETE 3aLLUUTUTb TalilMep OT MOMeX.

1. HaxumawnTe knasuLly , Noka Ha akpaHe
He MosIBUTCS CUMBOI 3.

OTKNIOYeHUe GNOKUPOBKU KNaBULL

1. KacaiTecb KHOMKM , MoKa cMMBON (3 He
NCYE3HEeT C 9KpaHa.

= CuMBON (& Uc4esaeT ¢ aucnnes, n 6ro-
KMPOBKa KnaeuLl ByaeT oTKMoYeHa.

YcTtaHoBKa 6yaunbHuKa

Bbl Takke MoxeTe ncnonb3oBaTth Tanmep
yCTpoOWCTBa Ans ntoboro npeaynpexaeHus
WM HaNoMMHaHusi, Kpome 3anekaHusi. by-
LAUIBHUK HE BNUsieT Ha paboTy AyXOBKU.
Mcnonb3ayeTcs B Lensax NnpeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MOXeTe ncnonb3oBatb by-
AVINbHYK, KOraa 3axoTuTe NpUroToBUTb eay
B OyXOBKe B onpegeneHHoe Bpemsi. o uc-
TEeYEHUN YCTaHOBMEHHOro BaMn BPEMEHU
TaliMep BbifacT 3BYKOBOe npeaynpexae-
Hue.

MakcumanbsHoe Bpems curHana
TPEBOrM MOXET cocTaBnAaTb 23 Ya-

ca 59 MUHyT.

1. HaxumainTe L), noka Ha aucrnee He no-
ABUTCS CUMBOI KHOMKN L.
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2. YcraHoBuTe BpeMs ByaunbHuka ¢ noMo- 2. YCTaHOBUTE XeNaeMmblii ypOBEHb C No-
LLIbIO KHOMOK (/O MOLLbIO KHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)

M- 20 R
a LU 0~ U

oo o o & 6 i
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= [locrne ycTaHOBK/ BpeMeHMU Oy- 3. HaxmuTe KHOMKy 46 Ansi noaTBepxae-
[AUMbHUKA CUMBOI L\ NPOAOIMKNT Hus Nnbo nopgoxauTe 6e3 HaxaTus Ka-
ropeTb, a Bpems OyaunbHuKa Ha- KOn-nmbo knasuwwn. Yepes HekoTopoe
YHeT obpaTHbIN OTCYET Ha Auc- BPEMS HaCTpPOWKa rPOMKOCTW CTaHOBUT-
nnee. Ecnn Bpems curHana Tpeso- CSl aKTVBHOMN.

TV 11 Bpemsl BbiNEkaHWsi yCTaHOBME-  Hactpoitka APKOCTYH AMCHnes
Hbl B OJIHO U TO Xe BpeMs, Ha ayc-

nnee oToGpaxaeTcsi Gonee Ko- 1. Haxmute 1 ygepxvsaiiTe KHOMKY 3%, no-
pOTKOE BPEMSI. Ka Ha akpaHe He nosieuTca cumson (J.
3. Mo ncreveHun BpemMeHn OyamnbHuKa | Sl )

CUMBON L) HAYHET MUraTb U BbIAACT | L] |
3BYKOBOE rpeaynpexneHue. — —

BbiknoyeHne yaunbHuKa Q @ @ @ {;’b} Igl

1. To okoH4YaHuK nepuofa OyaunbHUKa ‘
npenynpexaeHne 3By4YnT B TeYEHMe 2. YcTaHoBUWTE XXenaemyto SpKoCTb C Mo-
OBYX MUHYT. KocHuTechb ntobon knaeu- MOLLIbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)
LM AN Toro, YToObl OCTAaHOBUTL 3BYK
npegynpexaeHus. | M7 J

= [MpeaynpexaeHue nNpekpaTuTcs, U Ha LU

Zucrinee nosiBUTCS BPeEMSs CYTOK. Q @ @ o .;:5} @l

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb OYAUINBbHUK: ‘

1. HaxmmaiTte n ygepxmsaiiTe KHOMKY L, 3. HaxmuTe KHOMKy & Ans noaTBepKae-
rnoka Ha iMcnree He NnosiBUTCS CUMBOST HUSI NGO NOAOXKANTE Be3 HaxaTUs Ka-
A Ans cBpoca BpemeHn byannbHIKa. KoM-nnbo knaBuwn. Hactporika spkocTu
Haxumaiite knasuwwy ©), noka Ha akpa- CTaHOBUTCS aKTUBHOWM Yepes3 HeKoTopoe
He He nosisutcs cumeon 0:00. BpeMSi.

2. Bbl Takke MOXeTe OTMEHUTb curHan 6y-  CMeHa BpeMeHM CyTOK
AWNbHKKA, HaXxaB 1 yaepxnsasa KHOMKy B Baluew fyxoBke: YTOObl UBMEHUTL BPEMS
Q. CYTOK, KOTOpPOE Bbl NpeaBapuTenbsHo ycTa-

HacTtpolika rpomkocTu HOBUIMK,

1. HaxmuTe 1 yaepxuBaiiTe kHomky i, no- 1. Haxumaiite knasuwy 6, noka Ha akpa-
Ka Ha aKkpaHe He nosienTca cumeon i), He He nosBuTCs cumBon (9.
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2. YcTaHoBUTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLIbIO KHOMOK /O

4. Haxmute @/©), 4tobbl yCcTaHOBUTL MU- m

HYTbI.
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3. Haxmute © unm {8 npmkocHUTECH AN
TOro, 4TO6bI aKTUBUPOBATL MOMe MUHYT.
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6 O6wana nHcpopmaumusa o Bbineyke

5. MoartsepauTe, KOCHYBLIMCH (O UMK Ha-
XaB %%

= BpeMsi CyTOK YCTAHOBMNEHO, U CUMBO
(O ncuesaeT ¢ aKkpaHa.

B aTom pasgene Bbl HaraeTe COBETLI MO
noAroToBke U NMpUroToBNEHUIO NULLA.

Kpome TOro, B 3TOM pasferie onnucbiBaroTCcA

HeKOTOpble U3 NPOAYKTOB, MPOTECTUPOBAH-
Hble Npou3BoaMTeNsaMU, U Hanbonee noa-
XoZsLMe HACTPOVKM A4St 9TUX NPOAYKTOB.
Takke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLME Ha-
CTPOWKM AYXOBKW U akceccyapbl Ans 9TUX
NpoaYyKTOB.

6.1 O6wme npeaynpexaeHus o Bbl-
ne4yke B AyXOBKe

* [Mpu oTKpbITUM ABEPLBI YXOBKN BO Bpe-
MS UK MOCTIE BbINEYKMN MOXET MOABUTb-
cs1 ropsiumii nap. Map MoxeT obxeub py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBas ABepLy
[YXOBKM, CTapaTech AepxaTbCs Mno-
AanbLue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmiics BO
BpeMs BbINeykn, MoxeT 06pa3oBbIBaTh
KOHOEHCMPOBaHHbIE Kanmnu BO4bl BHYTPY

N CHapyXu neyun, a Takke Ha BepxXHUX 4a-

CcTaXx Mebenu us-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
nexwue.

» 3HayeHus TemnepaTypbl 1 BpEMEHW NpU-
rOTOBMEHWS, yka3aHHble AN NPOAYKTOB,
MOryT BapbMpoBaTbCH B 3aBUCMMOCTU OT
peuenTa un konuyecTtsa eabl. 1o aton
NPUYNHE 3TU 3HAYEHUSI NPUBEAEHbI B
ananasoHax.

* [Nepep npoLeccomM roToBku, Bcerga us-
BreKaviTe Hemcrnonb3yemble akceccyapbl
13 ayxoBku. MpuHagnexHocTn, ocTar-
Lmecs B AyXOBKe, CMOCOBHbI nomeLlaTtb
NpUroToBReHMIo Balmnx 6ntog npu npa-
BUIbHbIX 3HAYEHUSX.

+ [1na npogykToB, KOTOPbIE Bbl OyaeTe ro-
TOBUTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY pe-
LienTy, Bbl MOXeTe CCbINaTbCsa Ha aHano-
MMYHbIE MPOAYKTHI, yKa3aHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBMeHMs.

* Vcnonb3oBaHue npunaraemblx akceccya-
POB NMOMOXET YNyYLUMTb KyNNHapHble Xa-
paktepuctukun. Becerga cobnioparite
npeaynpexaeHns n nHopmaumio,
npefoCcTaBrneHHyo NpoussoanTenemM Ans
BHELLHeN Nocyabl, KOTOPYHO Bbl byaete
MCMosb30BaTh.

+ PaspexbTe XunpoHenpoHuuaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl OyaeTe Mcnonb3oBaTb BO
BpeMs FOTOBKW, 4O Pa3mMepoB, NOAX0As-
LMX AN KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. XKnpoHenpoHvuaemas
Gymara, koTopas BbIXoAuT 3a Kpas dop-
Mbl, MOXET MPUBOANTL K OXOraMm u
BMUSATb HA KAYeCTBO BaLLEN BbINEYKM.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuLaemMom oy-
Marom, KOTopyto Bbl ByaeTe Ucnonb3o-
BaTb B yka3aHHOM TeMmnepaTypHOM
AvanasoHe.
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[na 4OCTMKEeHWs nyyLlmx pesynbTaTos
BbINEYKN NOMNOXWTE ey Ha pekoMeHAaye-
MbI YPOBEHb PaCMONOXEHUSI MPOTUBHS.
He meHsaVTe NonoxeHve Nomnkv Bo Bpems
BbINEYKN.

6.1.1 Boineyka n 6noga B AyxoBKe

O6wasn nHcpopmauma

Mbl pekoMeHayeM MCnonb30oBaTh akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA A1 XOPOLUEro Npuro-
ToBneHus nuwm. Ecnu Bbl cobnpaeTech
MCMNonb30BaTb BHELLHIOK nocyay, npea-
noynTanTe TEMHYIO, HEe MPUMMNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO Nocyay.

Ecnu pekomeHayeTcs npenBapuTenbHbIN
HarpeB B Tabnue NpuroToBrneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTbI B AYXOB-
Ky nocrne npefBapuTenbsHOro Harpeea.
Ecnu Bbl coGupaeTech roToBUTb C UC-
nosb30BaHNEM PeLUeTKN Ans rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP peLLeTKM, a
He BO3re 3aJHEeN CTEHKMU.

Bce maTepuansl, ncnonb3yembie npu
M3roTOBMNEHUN TeCTa, AOJIKHbI ObITb CBE-
XUMW Y KOMHATHOW TeMneparypbl.
CraTyC NpuUroToBneHNs NPOAYKTOB MO-
KeT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCUMOCTM OT
Konm4yecTBa MuULLM 1 pa3mepa nocyapl.
MeTannuyeckue, kepammyeckme u cTek-
NsHHbIE POPMbl YBENNUYMBAIOT BpeEMS
NPUroTOBIEHUS, @ HUXKHME NOBEPXHOCTU
KOHAWTEPCKMX U3OENNN HE CTAHOBATCA
paBHOMEPHO KOPUYHEBLIMU.

Ecnu Bbl ucnonb3yete 6ymary ansi Bbl-
NeYkn, Ha HKHEN NOBEPXHOCTU NULLN
MOXHO HabntogaTb HebonbLUoe 3apyms-
HMBaHWe. B aTol cuTyaummn Bam, BO3MOX-
HO, NpuAeTcsa NPOANUTbL Nepuog Npuro-
TOBMEHNS nNpumepHo Ha 10 MUHYT.
3HayeHus, ykasaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBMIEHUS, ONpeaernieHbl B pedyrnbTate
MCNbITaHWUA, NPOBEAEHHbIX B HALLUMX Na-
6opaTtopusx. MNMogxoasawme ons Bac 3Ha-
YEHUs1 MOTYT OTNNYATBLCS OT ATUX 3HAYe-
HURA.

* MNMonoxuTe eny Ha NOAXOOALLNIA YPOBEHb,
pekoMeHOOoBaHHbIN B Tabnvue ans npu-
roToBneHus nuwmn. CuntantTe HUKHUN
YPOBEHb OYXOBKM B KA4eCTBe YpOBHS 1.

CoBeTbl N0 BbiNevyke TOPTOB (MUPOroB)

» Ecnu nupor (TopT) Cr1LIKOM CyXoW, yBe-
nunybTe Temnepatypy Ha 10 ° C n cokpa-
TUTE BPEMS BblNeKaHUs.

» Ecnu nupor (TopT) BrnaxHbIA, UCNONb3yn-
Te HebOombLUOe KOMMYECTBO XUAKOCTU
N1 ymeHbLuMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

+ Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, noso-
XKUTE ero Ha HWKXHWUIN ypOBEHb, MOHN3bTE
Temneparypy v yBenMybTe Bpems Bbl-
neyKu.

* Ecnn BHYTPEHHAA YaCTb TOpTa NPUroToB-

NeHa XOopoLwlo, a BHeLWHAA YacTb nunkasa,

MCMOMb3YNTE MEHbLUE XNOKOCTU, NMOHN3b-

Te TemnepaTypy v yBenuybTe Bpemst
NPUrOTOBNEHUS.

CoBeTbl N0 BbINe4vke
* Ecnu Tecto cnuwwkom cyxoe, yBenmybte

Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTtuTe Bpe-

MSi NPUroTOBMEHMS. HamounTe TecToBble

NEeHTbl COyCOM, COCTOALLUM U3 CMECU MO-

noka, macrna, auu 1 norypra.

» Ecnu TecTo rotoBuTCA MeaneHHo, yoe-
ONTECh, YTO TOMLMHA TEeCTa, KOTOPYHO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a NPeaerbl
NPOTMBHSI.

» Ecnu TecTto 06xapeHo Ha NOBEPXHOCTH,
HO [IHO He nporneYeHo, ybeamTeck, 4To
KONMMYeCTBO coyca, KoTopoe Bbl OyaeTe
Mcnonb3oBaTth A5 TecTa, He CIIULLIKOM
MHOrO Ha AHe TecTa. [Ina paBHOMEpPHOro
noApyMsSIHMBaHWUsSi NONpobynTe paBHoO-
MEepPHO pacnpeaennTb CoyCc Mexay nu-
cTamu TecTta U BbINEYKON.

* Bblnekarite TeCTO B NOMOXEHUN N Temne-

paTtype, COOTBETCTBYOLLUX Tabnuue npu-

rotoBneHus. Ecnm HUXHAS NOBEPXHOCTb
6noga Bce elle HeJOCTaTOYHO KOPUYHE-
BOrO LiBETa, MOMECTUTE TECTO Ha HUKHUN
YyPOBEHb 4115 NOoCrneayLero npurotTos-
neHus.
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Tabnuua AnAa BbiNeYku v 3aneKkaHKku
MpeanoxeHus no Bbine4yke ¢ OAHUM MPOTUBHEM

pom 20 cm Ha pe-
eTke **

HWI HarpeB

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uuns Hanpasnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
TopT Ha nogHoce |CTAHABPTHBIA | BEPXHMA 1 HIK- | 3 180 30...45
npoTUBEHb HWI HarpeB
TopT & dhopme :’a"z“é'igﬂgiﬁ’pw KoHsexuus 2 180 30 ... 40
Hebonblwue Bbl-  |CTaHaapTHbIN BepxHuin 1 HUx- 3 160 25 35
neykn npoTUBEHb * HWI HarpeB
Ha mopensax ¢
MeTannmyeckumm
HanpasnsioLLy-
HeGonblive Bbl-  |CTaHaapTHbLIN mn 3
- NPOTUBEHS * KoHBekuusi Ha mogensix 63 150 25...35
MeTanm4eckmx
HanpaBnsoLLMX :
Kpyrnasi popma
ANA BbINEdkm, BepxHuin n HUX-
Bucksut anameTpom 26 cm ° 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
eTke **
Kpyrnas popma
NS BbINEYku,
Buckeut anameTtpom 26 cm |KoHsekumns 2 160 30...40
C 32XVMOM Ha pe-
lweTke **
MeveHbe Konauntepckuit BepxHuit n Hx- 3 170 25 40
npoTUBEHb * HWI HarpeB
MeveHbe Koraurepcrui 1y perums 3 170 20 ...30
npoTUBEHb
Bbineuka Cranpapthbid | BepxHuii v vink- |, 200 30...45
npoTBEHb HWI HarpeB
Bbineuka CTaHﬂapTHEM KoHBekuus 2 180 35...45
npoTBEHb
CroBHas Gynouka | CTAHABPTHBIA | BEpXHMiA v Hink- |, 200 20 ...35
npoTUBEHb HWI HarpeB
CpobHas 6ynoyka S;?:ﬁ:gg:i’m KoHBekuus 3 180 20...30
UenbHbiii xneg  |CTAHABPTHBIA | BepxHuii v Hink- |5 200 30 ... 45
npoTuBEHb HWI HarpeB
LlenbHbli xne6 S;S:ﬁ:epg:zm KoHBekuus 3 200 30...40
CTeKnsAHHbIA/Me-
Tannuyeckui nps- BODXHWIA 1 HIK-
INasaHbs MOYTOSbHbI p 2vnm 3 200 30...45
o HWI HarpeB
KOHTeNHep Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas yepHas
METAMMIECKAs oo e
ABNoYHbIN Nupor (dopma, AnameT- p 2 180 50...70
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NpoTMBEHb *

Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-

ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas

ABnoYHbIN Nupor |opma, anameT- | KoHBekumst 2 170 50...70
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

Brioo Cranpapthelii | Bepxuuii u bk- | 200 ... 220 10 ... 20
npoTUBEHb HWiA HarpeB

Brogo CranpapTHblii DyHKUMA MuuLbl |3 250 8..15

MpeanoxeHusa No NPUroToBMNEHUIO C ABYMSA NPOTUBHAMM

4-KoHanTepckuii
npoTMBEHb *

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MCcnonb30BaHUA |UusA Hanpasnswwmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
Ha mopensax ¢ Ha mopensax ¢
MeTanMyeckumy | MeTanmyeckumm
2-CtaHpapTHbIv HanpasnawLWUMKN | HanpasnaoLwm-
HeBonbLuve Bbl-  |POTMBEHL * 1150 mun: 25 ... 40
KoHBekuus 2-4
nevku 4-KoHauTepckuit Ha mopensix 6e3 |Ha mogensix 6e3
npoTuBEeHb * MeTanmMyeckmx |MeTannmyeckmx
HanpaBnsoWMX  |HanpPaBRSOLLMX :
1140 30...45
2-CtaHpgapTHbIv
npoTMBEHb *
MeueHbe KoHBekuusi 2-4 170 25...35
4-KoHauTepckuia
nNpoTMBEHb *
1-CtaHgapTHbIN
npoTMBEHb *
Bbineuka . |KoHBekuus 1-4 180 35...45
4-KoHanTepckuin
nNpoTMBEHb *
2-CTaHpapTHbIA
npoTMBEHb *
CpobHas bynoyka KoHnBekuus 2-4 180 20...30

MpeaBapuTenbHbIi HAarpeB PEKOMEH/YETCs UCMONb30BaTh AN BCeX Grog.

*3Tun akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

91N aKceccyapbl He BKITHOY€eHbI B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

Tabnuua npuroToBneHuns ¢ PyHKUMUEN
ynpaBneHus “9Ko BEHTUNATOP C Harpe-

BOM”

* He nameHsaAnTe HacCTponKy TemnepaTtypbl
rnocne Havarna npuroToBIEHUS B pEXNME
“OKO BEHTUNATOP C HarpeBsoMm”.

* He oTkpbiBaviTe ABepLy AyXOBKU BO Bpe-
MS IPUrOTOBMEHUS B pexnmMe “OKo BeH-
TMNATOp € Harpesom”. Ecnn aBepb He Oy-

OeT OTKPbIBaTbCHA, TO BHYTPEHHSASA TEMe-
paTtypa onTMMU3npyeTcst ANA SKOHOMUN
3Hepruu, 1 ata Temnepartypa MoOXeT OT-
NYaTbCs OT NOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.

* He BbINOMHANTE NpeaBapUTenbHbIN
nogorpes B paboyem pexunme “3Ko BEH-
TUNATOP C HarpeBoMm”.
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Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHus NALWMX (MUH) (npubn.)

He6onblune Bbineykn S;::Eapmbm npotm- 3 180 30...40

MeveHbe S;ﬁ:’ﬂam”"'” npot- |4 200 30 ... 40

Bbineuka S;S:’ﬂam”"'” npot- |4 220 40 ... 50

Cpno6Has 6ynouka g;::eapmbm npot- |5 200 30...40

* OTK akceccyapbl MOTYT He BbITb BKITHOYe- » PaccuutbiBainTe oT 4 00 5 MUHYT Bpeme-

Hbl B BaLlle YCTPONCTBO.

6.1.2 Msico, Pui6a u MNtuua

KnrouyeBble MOMEHTbI npuroToBrieHUsA C

rpunem

* lepen Tem, Kak roTOBUTb KypuLly, MHOEN-
Ky M Lenble Kycku Msica, YToObl NOBLICUTb
30pHEKTUBHOCTb NPUrOTOBINEHNS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM U NepLEM.

* [MpuroToBneHne Msca Ha KOCTOYKE 3aHU-
MaeT oT 15 go 30 MuHyT Gonblue, Yem
Xapka dune.

Tabnuua ana

HW NPUrOTOBMEHWUSI HA CaHTUMETP TOr-
LLMHBI MSAca.

* [locre TOro Kak Bpemsi MpUroToBreHns
WCTEKIO, IePXKNTE MSACO B yXOBKE B
TeyeHne npnbnusutensHo 10 MuHyT. Cok
Msica nydLle pacnpenensercs no xape-
HOMY MSICY U HE BbIXOAMUT MNPV Hape3aHun
msca.

* Pbiby cneayet pa3melyatb Ha nonke
CpegHero MUnm HU3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperike.

* [NpurotoBbTe pekomeHAoBaHHbIe 6rtoga
Ha cTone A roToBKM C MOMOLLIbIO OAHO-
ro NPOTUBHS.

npuroToBrieHUA mMsca, pbl6b| N NTUubl

Muwa Akceccyap ans  |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Creik (uenb- o o ~ 15 munyT 250/
Hbi1) / Xapkoe (1 ST(?:V?:SPH-I—:EM Eﬁg’:;";"';”""" 3 makc., nocrie 180 |60 ... 80
kr) P P ... 190
BapaHbs Hoxka  |CTaHgapTHbIiA BepxHuit n Hx- 15 MunyT 250/
. v 3 110 ... 120
(1,5-2 «r) nNpoTMBEHb HWUIN Harpes makc., nocne 170
Pelwertka *
JKaperast kypuua |Momectute oguH BePXHvM NHIK- | 15 MuHyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) npoTUBEHb Ha HWIA HarpeB makc., nocne 190
HVDKHUI YPOBEHBD.
Pewertka *
”%pg”a" KYPUUa | Momectute ofvH | Konsekuust 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpoTVBEHb Ha
HWKHWUIA YPOBEHB.
Pelertka *
KapeHas kypuua |Momectute oguH DyHKus "3D" 2 15 MuHyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpOTUBEHD Ha makc., nocne 190
HWXHUIN YPOBEHb.
CraHaapTHbIf BepxHui n Hx- 25 muryT 250/
WHpeiika (5,5 kr) n OTIfBepr * Hw;) Harpes 1 Mmakc., nocne 180 | 150 ... 210
P P ... 190

RU /30



Akceccyap ana |Pabouvas dyHk-
ncnonb3oBaHus |(uus

Muwa

YpoBeHb
HanpasnsaoLWmxX

Temnepatypa Bpems Bbineka-
(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

CraHpapTHbIv

VHpeiika (5,5 kr) NPOTUBEHD *

DyHkuma "3D"

25 muHyT 250/
Makc., nocrnie 180 [150 ... 210

... 190
Pewertka *
Pei6a MomecwTe oaynn | BEPXHWA 1 Hink- 200 20 ... 30
NPOTUBEHb Ha HWK Harpes
HVKHWUIA YPOBEHb.
PelweTtka *
Pbiba Momectnte 0AnH | pyHkums "3D" 200 20...30

NpOTUBEHb Ha
HWXHWI YPOBEHb.

I'Ipe,qaapMTeanbn?l HarpeB pekoMeHAyeTCca UMCnofb3oBaTh ANA BCeX 6niog.

*d1n aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BalLe yCTpOIZCTBO.

91N aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMeEpYeckn AOCTYNHble akceccyapbl.

6.1.3 'punb

KpacHoe msico, pbiba 1 Mco NTuupbl Ha
rpune ObICTPO CTAaHOBSITCS KOPUYHEBBIM,
MUMEIT KPacKBYHO KOPOYKY U HE Nnepecbixa-
toT. OcobeHHO NoaxoasT Ans rpuns cune,
LwaLnblk, konbachl, a Takke COYHblE OBO-
WK1 (noMuaopsbl, NyK U T. 4.).

O6wue npeaynpexneHus

» Muwa, He npurogHas ans rpuns, Hecet
0ONacHOCTb BO3HWKHOBEHUS noxapa. o-
TOBbTE Ha rpure TomnbKo ey, Noaxoas-
LUYIO AN MUHTEHCUBHOIO OTHSI Ha rpurne.
Kpome Toro, He pa3melLante eqy CnuLu-
KOM Janeko B 3agHel yactu rpuns. 310
camas ropsiyasi 30Ha, ¥ KupHas nuwa
MOXET 3aropeTbCs.

» 3akpowuTe ABepLy AYXOBKU BO BpeMs
npuroToBrieHusi Ha rpune. Hukorga
BKITHOYaNTe rPUsib C OTKPbLITOM ABep-
uen ayxoBku. Flopsayune noBepxHOCTU
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!

Tabnuua rpunsa

KntoyeBble MOMEHTbI MO NPUroToBIe-

HUIO Ha rpune

 [MpuroToBbTE NULLY OAMHAKOBOW TONLLM-
Hbl M BECOM, HACKOJIbKO 3TO BO3MOXHO,
ans rpuns.

 NMomecTuTe KyCoYku, NpeaHa3Ha4YeHHbIe
ONs TPUnst, Ha peLUeTKy Unm pelleTyaThbin
NpOTMBEHb, pacnpeaenss ux Takum ob-
pa3om, 4ToObl He MpeBbILATL pa3mepbl
HarpeBarens.

» Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B Ta-
6nmue, MoXeT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCK-
MOCTW OT TOJILLMHBI XXapeHbIX KYCOYKOB.

» COBVHbTE peLueTky Unv peluetyaTbii
NpOTMBEHb A0 XenaeMoro ypoBHS B Oy-
XoBKe. Ecnun Bbl rOTOBUTE Ha peLUeTke,
CABUHbTE NMPOTMBEHb K HUXXHEN norske,
4yTO6bI COBpaTh Macno. MNpoTrBeHb Ay-
XOBKM, KOTOPbIV Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH MMETb COOTBETCTBY!HO-
e pa3mepbl 4N TOro, YToObl MOKPbITh
BCHO Mriowaab rpuns. 3ToT NPOTMBEHb
MOXET He NoCcTaBnATbCS BMECTE C Ba-
wnm n3genvem. Hanente HeMHoro Bogbl
B NPOTUBEHb JYyXOBKM A11S1 NEerkoin
OYMCTKMN.

Muwa Akceccyap Ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3o0BaHuA NALWMX (MUH) (npubn.)

Pbiba PeweTtka 4-5 250 20...25

Kypuvua kycoykammn Peletka 4-5 250 25...35

Terenw (TenATMHa) | pe orieq 4 250 20...30

- 12 konM4ecTBo
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Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHus NALWMX (MUH) (npubn.)

BapaHbs oT6MBHas PewweTka 4-5 250 20...25

g)e""‘ - (yBMK A pe)etia 4-5 250 25 ... 30

::6"'5”3" S TENATA | peietka 4-5 250 25 ... 30

OBolHas 3anekaHka |PelueTka 4-5 220 20...30

Xneb6 «TocToBbIN» PewweTka 4 250 1...4

PekomeHayeTcsi npeABapuTenbHO pa3orpesaTth B TeueHne 5 MUHYT Bce 6niofa, MpUroToBrieHHbIE Ha rpuse.

MepeBepHWTE Kycoukn NuLmM nocne 1/2 oT obLiero BpeMeHn NpUroToBReHNs Ha rpune.

6.1.4 MpoaykTbl ANA TeCTUpPOBaHUS

* [NpoaykTbl, B 3TOW Tabnuue Ans npuro-
TOBIEHNS MULLK, BHOCATCS B COOTBET-
ctBun co ctaHgaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TeCTMpPOBaHWeE NPoayKTa
ONst KOHTPOSBbHBIX YYPEXAEHUN.

Tabnuua NpMroToBneHus TeCcToBbIX Gnroa

I'Ipe,qno»(eHMﬂ no Bbine4yke ¢ O4HUM NPOTUBHEM

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas cpyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |uusa HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
MecouHoe neve- CTraHgapTHbIV BepxHun n HUX-
Hbe (cnagkoe ne- . ° 3 140 20...30
NpoTUBEHb HUI HarpeB
YeHbe)
Ha mopensax ¢
MeTannmyeckmumm
MecouHoe nede- |~ o . - Hanpasnsownmm
Hbe (cnagkoe ne- Aap * KoHBekuus 3 140 15..25
npoTVBEHb
yeHbe) Ha mopensix 6e3
MeTannm4yeckmx
HanpaBnsoLWmxX 2
Hebonblue Bbl-  |CTaHAapTHbIA BepxHui n Hux-
AApTHY D 3 160 25...35
neykm npoTUBEHb HWI HarpeB
Ha mopgensax ¢
MeTannmyeckumm
HanpaBnsoLLM-
HeGonblume Bol-  |CTaHaapTHbLIN Mm: 3
AapTHY KoHBekuvs 150 25...35
neykm npoTVBEHb Ha mogensx 6e3
MeTannmyeckmx
HanpaBnSoLLMX :
2
Kpyrnas popma
Ans BeInesdky, BepxHuii 1 HUx
Buckeut anameTpom 26 cm P 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
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Muwa

Axkceccyap ans

UCnosnb30oBaHUA |uuA

Pa6ouas cyHk-

YpoBeHb

Hanpasnawwux

Temnepatypa
(°C)

Bpems Bbineka-
HUA (MUH)
(npu6n.)

Bucksut

Kpyrnasi doopma
NSl BbINEYkM,
anameTpom 26 cm
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **

KoHBekuus 2

160

30 ... 40

A6noyHbI nupor

Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas
dopma, anameT-
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

BepxHuit n Hx-
HWI HarpeB

180

50...70

A6GnoYHbI nupor

Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
cdopma, agnameT-
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

KoHBekuus 2

170

50...70

MpeanoxeHus No NPUroToBMeHUro ¢ ABYyM

A NPOTUBHAMMU

Muwa Akceccyap ans  |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MUCMNonb30BaHUA |LuA Hanpasnsowmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
2-CTaHpapTHbIA
MecouHoe neve-  |npotuseHs *
Hbe (cnagkoe ne- . |KoHsekumna 2-4 140 15...25
deHbe) 4-KoHanTepckuii
NpoTMBEHb *
Ha mopensax ¢ Ha mopensax ¢
MeTannmMyeckumMn | MeTanmyeckumm
2-CTaHpapTHbI HanpaenAwLWUMK | HanpasnawoLWm-
He6onbLuve Bbl-  |POTMBEHb * 1150 mm 125 ... 40
KoHBekuus 2-4
nevkn 4-KoHauTepckuit Ha mopensix 6e3 |Ha mogensix 6e3
npoTuBeHb * MeTanmnnMyecknx | MeTanImyeckmx
HanpaBnsoLWMX | HaNpaBsoOLWMX
1140 30...45

MpeaBapuTenbHbIN HAarpeB PeKOMEHAYeTCs UCNoMb3oBaTh A5 BCEX 6nioa.

*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

**3TW akceccyapbl He BKIHOYEHBI B BaLLe YCTPONCTBO. ATO KOMMEPYECKW [OCTYMHbIE aKCeccyapsbl.

Mpunb

Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHUsA NAKLWMX (MUH) (npubn.)

Tedrenw (TEnATMHA) | pe orieq 4 250 20...30

- 12 konn4ecTso

Xneb «TocToBbIN» Peletka 4 250 1...4

PekomeHayeTca npeaBapuTensHO pasorpeBaTth B TeHeHne 5 MUHYT Bce 6ntoaa, NPUroToBMNEHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KycoukM NULLM nocne 1/2 oT obLuero BpeMeHW NpUroToBREHKS Ha rpune.
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7 TexHuYyecKoe obcnyxXmBaHue U YMCTKA

* He moinTe kakne-nnbo KOMMNOHEHTbI NpK-
6opa B NOCYAOMOEYHON MalLnHe, ecnu
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOMb30-
BaTens.

7.1 O6was nHcgpopmauus o6
oumncTKe

O6wue npeaynpexneHus

. I'Io,qomp,me, Nnoka yCTpOﬁCTBO OCTbIHET

00 Havana o4ucTku. Fopsayne noBepxHo-
CTV MOTYT BbI3BaTb OXOru!

He HaHOCKTE MotoLMe cpeacTBa NpsAMo
Ha ropsiyne NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNEHNIO CTONKMX MATEH.
[MpoayKT JOMmKeH ObITb TLATENBHO 04K-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIE Ka)Xa0ro Ucnonb-
30BaHusA. Takum o6pa3oM, ocTaTKy ML
OOJDKHBI NIErKo o4YmLaThcs, U 3TK ocTaT-
KM He JOSMKHbI nogropaTh, Koraa npubop
cHoBa OyaeT Mcnonb3oBaTbcs No3xe. Ta-
KM 0Opa3om NpoarieBaeTcs CPOK Cryx-
Obl Nprbopa 1 YMeHbLLAKTCHA YacTo BO3-
HUKatoLLme Npobnemsi.

He ucnonb3yinTte naposble MotoLne
cpeacTBa Ans YNCTKN.

HekoTopble MowLLIMe 1 YUCTALLME cpea-
CTBa MOryT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henoaxoaawmmm YucTawmmMm cpeacTaa-
MU SIBNISIKOTCS: oTOenmBaTenb, YNCTaLmne
CpeAcCTBa, coaepxalline aMMumak, KUCno-
TY UNK XNopug, NapoBble YUCTALNE
CpeAdcTBa, YnCTSALWMe cpeacTBa, cpea-
CTBa ANS1 yAaneHus NATEH U pXXaB4uHbI,
abpasunBHble YnCTSLLME CpeacTBa (04m-
CTUTENU ANSA CNMBOK, YACTSALLME MOPOLL-
KW, YNCTSLLME KpeMbl, abpa3snBbl U CKPYO-
Oepbl, NPOBOIOKA, ryoKn, YNCTALWME carn-
deTku, cogepKalime rpsasb U ocTaTku
MOILLNX CPeacTB).

Mpu kaxpgon ounctke He TpebyeTcs nc-
nosnb3oBaHne crnewumanbHbIX YACTALLNX
maTtepuanoB. Heobxoammo ounatb
npnbop € UCNONb30BaHNEM MOIOLLETO
cpencTBa Ang nocyabl U TENSON BoAbl C
NMOMOLLLbIO MSITKOV TKaHU Unu ryoku, a 3a-
TEM BbITEPETH CYXOW TKaHbHO.
Ob6s13aTEeNBbHO MONTHOCTLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLLYHOCS XXMOKOCTb NMOCME OYUCTKU U
HeMe[ eHHO yaanuTe BCce YacTulbl eabl,
pa3bpbl3rMBaemMbie BO BPEMS NMPUrOTOB-
neHus.
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HepxaBerowwme noBepxHOCTH

He ncnonb3ynte KUCMOTHbIE UMM XOPCO-
Aepxalue yncTawme cpeacrtea npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U pydeK U3 He-
p>xaBetoLLel cTanu.

[MoBepxHOCTb U3 HepXxaBelLwen cTanm
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDL LIBET.
370 HopMmanbHoe sABrneHne. ocne kax-
OOV onepaumm oymLlanTe NOBEPXHOCTb C
NMOMOLLLbIO MOILLErO CPeACTBa, NOAXOAS-
LLIero asisi NOBEPXHOCTEN 13 HepXkaBeto-
Len crtanu.

BbINonHANTE 0OYMCTKY C MOMOLLBIO MAr-
KO MbIfTbHOW TKaHW U XWAKOro (He Bbl-
3bIBAIOLLIETO MOSIBIEHME LlapanuH) Moto-
LLlero cpeacTea, cTapasicb NpoTUpaThb B
O[IHOM HanpaBneHuun.

Bcerga v cpasy ypanswTte Hakvnb, Mac-
1o, kpaxman u 6enkoBble NsATHA C Mo-
BepxHocTeN. [sTHa MoryT pxxaBeTb B
TeyeHne ANuTenbHbIX NepnoaoB Bpeme-
HW.

Ounctntenu, pacnblfieHHble/HaHECEHHbIE
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeaJIeHHO yaaneHbl. AOpasuBHbIe Yn-
CTSLUME CPeACTBaA, OCTaBMNEHHbIE Ha MNo-
BEPXHOCTU, MPUBOAST K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCS GEenow.

3MaJ1VIpOBaHHbIe noBepxXHOCTU

Meyb AomKHA OCTbITb NEpes O4NCTKON
30HbI MPUrOTOBMEHUS NULLKM. YucTka ro-
PAYMX NOBEPXHOCTEN CO3[4aeT ONacHOCTb
Kak noxxapa, Tak 1 NoBpexaeHunsi noBepx-
HOCTM amanu.

Mocne kaxaoro ncnosnb3oBaHNs Heobxo-
AVMMO OYUCTUTb 3ManMpPOBaHHbIE NMOBEPX-
HOCTV C UCNOMb30BaHNEM MOHOLLETO
cpeacTsa Ans NocyAbl U Tenow BoAdbl C
NMOMOLLbI0 MSAMKOW TKaHW U rybku v Bbl-
CYLUNTb CyXOW TKaHbIO.

Ecnu Bawwe ycTporcTBO nMeeT yHKLMI0
1Nerkon napoBOW OYUCTKU, Bbl MOXETE
yAANUTb eto Nerkyto HenoCTOSIHHYO
rpsi3b. (Cm. «Jlerkas naposasi ouncTka

[» 36]».)



Onsa yaaneHns CTovKknx NATeH MOXHO 1c-
nonb3oBaTb CPEACTBO AN YNCTKN OyXOB-
KV 1 peLueTkn, peKoMeHO0BaHHOe Ha
Beb-caliTe Ballero 6peHaa, v He uapana-
toLLyto rybky. He ncnonb3yite BHELIHUN
OUMCTUTENb JYXOBKW.

nOBerHOCTVI KaTannTu4eckoro nokKpbi-
™A

BokoBble CTEHKV B 30HE NPUrOTOBIEHMS
MOTYT ObITb MOKPbITHI TOMBKO 3Masibio Jn-
60 KaTanMTUYeckMmu cTeHkamu. JTo 3a-
BMCUT OT MOZEnNW.

KaTanuTtnyeckune CTEHKU MMEIOT NErKyHo
MaTOBYHO 1 MOPUCTYHO NOBEPXHOCTb. He
HY)XHO YNCTMTb KaTarnmTUYecKne CTEHKN
[YXOBKM.

KaTanutuyeckve noBepxHOCTM Mornotua-
0T Macro Gnarogapsi cBoeii NopuUcTon
CTPYKTYPE 1 HAauYMHAIOT CUATb, Koraa no-
BEPXHOCTb HacbILLeHa Macriom, 1 B Takmx
Cnyvasix peKomMeHayeTcsl 3aMeHUTb aeTa-
.

CTeKnsiHHble NOBEPXHOCTU

[Mpn 04nCTKE CTEKIMSAHHBLIX NOBEPXHOCTEN
He MUCMNOoMnb3yNTe YACTUKM U3 TBEPOOro
MeTanna n abpasvBHbIe YACTALLNE MaTe-
puanel. OHM MOryT NOBPEAUTb CTEKNSAH-
HYH0 NMOBEPXHOCTb.

OuuianTe npubop ¢ NOMOLLBI cpea-
CTBa AN MbITbSl NOCYAbl, TENSION BOAbI U
candeTkn u3 MMKpopnobpbl, NpegHasHa-
YEHHOWN ONS CTEKISAHHbLIX MOBEPXHOCTEN,
N BbITUPANTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MUKpPOUBPbI.

Ecnu nocne o4ncTkn ocTaHeTcs mMotoLlee
CPeACTBO, HAMOYNTE €ro XOroAHON BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKOM TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLLEr0 CPEACTBA B CNeayroLLmnii pas
MOXEeT MOBPEANTb NOBEPXHOCTb CTEKNA.
Hu npu kakmx o6cToATENLCTBAX HENb3S
cuMLaTh 3acoxLUne ocTaTKM Ha CTEKMSH-
HOW NOBEPXHOCTU 3y6UaTbiMM HOXaMW,
NPOBOJSIOYHOW MOYanKon Unn NoA0GHbIMU
LapanaroLLMMm1 MHCTPYMEHTaMMU.

MaTHa kanbumsa (KenTble NATHA) Ha no-
BEPXHOCTM CTEKMNa MOXHO yaanuTb ¢ no-
MOLLIbHO UMEIOLLLErocs B NpoAaxke cpef-
CTBa ANs yAaneHus Hakvunu, a Takke ¢
NMOMOLLbIO CpeacTBa ANs yaaneHnst Haku-
nn, TAKOro KaK YKCYC WM JIMMOHHBIN COK.

» Ecnuv noBepxHOCTb CUIbHO 3arpsi3HeHa,
HaHecuTe YMCTsILLIee CPeaCTBO Ha NSATHO
C NoMmoLLbo ryOkn 1 nogoxauTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMKHBIM 0Opa3oMm.
3aTem NpoTpuTe CTEKNSAHHYO NOBEPX-
HOCTb BMNaXXHOW TKaHbIO.

* IameHeHus uBeTa 1 nosiBrieHne NATeH
Ha NMOBEPXHOCTU CTEKNa ABNSATCA HOP-
ManbHbIMU U HE cunTaroTCca AedeKkTaMu.

MnacTukoBbIe AeTarnu U oOKpalleHHble

NOBEepPXHOCTU

* Mcnonb3ys motoLlee cpeacTBO ANSA Mbl-
Tbsl NOCYAbl, TEMMYO BOAY OYUCTUTE Nna-
CTUKOBbIE AEeTanu 1 oKpalleHHble Mo-
BEPXHOCTU U MArKYH TKaHb Unu ryoky, a
3aTeM BbITPUTE UX CYXOW TKaHbHO.

* He ncnonb3yiTe YMCTUKM U3 TBEPOOrO
mMeTanna n abpasvBHbIe YACTALLNE Cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeauTb NOBEPXHO-
cTun.

e Crnegute 3a TeM, YTOObI CTbIKM KOMMO-
HEHTOB Npubopa He ocTaBanunchb Briax-
HbIMW 1 C MOKOLLMM cpeacTBoM. B npo-
TMBHOM CIy4ae Ha 3TUX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MSi.

7.2 Axkceccyapbl Ansi OMUCTKU

He knagute aKceccyaphbl K NpoayKTy B No-
CyOOMOEYHYI0 MalLlunHy, eCcriih MUHOEe He yKa-
3aHO B pyKOBOCTBE Nofb3oBaTens.

7.3 OuucTKa naHenu ynpaBneHusA

* Npw o4mcTKe NaHenemn ¢ MOBOPOTHLIMU
nepeknivaTeNaMm NPoOTpUTE NaHenb 1
nepeknvaTeNn BraXXHOW MSrkKom Tka-
HbH U BbITPUTE HACYXO CyXOW TKaHbIO.
He cHumanTe nepekntovaTenu n
NPOKMagky nog HUMWU Ans OYUCTKX NnaHe-
nn ynpasnexus. MNaHenb ynpaBneHns v
nepeknovaTeny MoryTt ObiTe NoBpexae-
Hbl.

* Npw o4ncTKe NaHenen N3 HepXxaBetoLLen
CTanu ¢ NOBOPOTHLIMU NepeKmyaTens-
MW HE UCMONb3YNTE YNCTSLLME CPeaACcTBa
ONs1 MOBEPXHOCTEN U3 Hep)kaBetoLen
cTanu Bokpyr pyyek. MHamMkaTopbl BOKpYr
nepeknoyvaTens MoryT 6biTb CTEpThI.

* OuncTuTe CEHCOpHbIE NaHenn ynpaene-
HUSA BIIAXKHOW MSATKOM TKaHbIO 1 BbITPUTE
Cyxou TKaHbto. Ecrin Balue ycTponcTBo
nMeeT PYHKUMIO ONOKMPOBKM KNaBuL, TO
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BKIIOUMTE BNOKMPOBKY KNaBuLL nepes
BbINONTHEHNEM OYMCTKM NaHenu ynpaene-
HUs. B npoTUBHOM cnyyae MoxeT
npou3onTy cOor Ha KHOMKaX.

7.4 YucTKa BHyTpeHHeMr 4yacTu Aay-
XOBKM (30HbI NPUIrOTOBIIEHUS)

CnepnyinTe MHCTPYKUMSM MO OYUCTKE, OMNK-
CcaHHbIM B pasgene «O6was nHdopmauns
MO OYMCTKE», B COOTBETCTBMM C TUMAMN Mo-
BEPXHOCTU Ballel JyXOBKMU.

Yucrtka 60KOBbIX CTEHOK AYyXOBKMU
BokoBble CTEHKM B 30HE NMPUTOTOBIIEHUS
MOryT ObITb NMOKPbIThI TONBKO 3Marnbio NnMbo
KaTanMTU4eCKUMN CTeHKaMW. DTO 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnu nveeTtcs katanutuye-
ckas CTeHka, obpaTtuTech k pasgeny «Kara-
NUTUYECKNE CTEHKN» 3a MHpOopMaLen.
Ecnu Baw npoaykT npeactasnseTt cobon
MoZernb C MeTannM4yecknMy Hanpasnsto-
WMK, yaanuTte ux nepeg 4nctkon 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOIHUTE OYNCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O0was nHgop-
MaLms Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUU C TU-
NMOM MOBEPXHOCTN BOKOBOW CTEHKN.

Y106bI yaanuTtb 60koBbIe MeTannunye-
CKue HanpasnsLwme:

1. CHUMUTE NepeaHIo YacTb MeTannmye-
CKMX HanpaBrsoLWwmx, NOTAHYB nx 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B NMPOTMBOMOSIOXHOM
HanpasneHuu.

2. ToTaHUTe pelueTyaTyto MoKy Ha cebs,
YTOGbI CHSATb €€ MOJHOCTLHO.

- N W B o

3. YTtobbl cHOBa NpuKpenuTb HanpaBnsto-
Lwme, npouenypbl, NpUMeEHseMble Npu
UX CHATWMW, OOMKHbI MOBTOPSATHLCS C
camoro KoHua A0 Havana cooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkasa napoBas o4uucTKa

[JaHHas npoueaypa nossornseT ounwaTth
Kamepy OyXOBOro Likada oT HesacTaperbix
3arpsisHeHUiA, KOTopble pasmMsryaTcs na-
POM BHYTpPY JYXOBKM 1 Kanenbkamu BoAbl,
KOHAEHCUPYIOLWMMUCSA BO BHYTPEHHMX MO-
BEPXHOCTSIX OYyXOBKM.

1. WsBnekute Bce aKceccyapbl N3 yXOBKWU.

2. [o6abTe 500 MmN BOAbI B MPOTUBEHBL U
NOMEecCTUTE Ha 2-0/ YPOBEHb JyXOBKMU.

He ncnonb3ynte onCTMnnupoBaH-
@ HYH0 1 (bUnbTPOBaHHYH BoAay. Nc-
nonb3ynTe TONbKO NPON3BOACTBEH-
Hylo BoZy. He ncnonesyinrte nerko-
BOCMNIIAMEHSOLLMECS, CNPTOBbLIE U

TBepAdble YaCTulbl BMECTO BOAbI.

3. YcTaHoBWTE OYyXOBKY B PEXWUM NErkon
napoBOW OYUCTKN U AanTe e nopabo-
Tatb npn 100°C B TeueHne 15 MUHyT.

HemeaneHHo oTkponTe ABEPb U MpOTpUTE

BHYTPEHHIOIO YacTb BraXHON ryokon unm

TKaHbo. Mpy OTKPbITUM ABEPLbI BbIMYC-

KaeTcs nap. ATo MOXeT NpeacTaBnsiTh

OMacHOCTb OXOroB. BybTe OCTOPOXHbI

Korga OTKpbIBaeTe ABepLyy.

[nsa yoaneHus CTOMKUX 3arpsi3HEHUN Heob-

XOAMMO BbINOMHUTBL OYUCTKY C UCMOSb30Ba-

HMEeM MOILLLEro CpeAcTBa ANs nocyabl 1

Tennomn Boabl C MOMOLLbIO MATKOW TKaHM

unu rybku, a 3aTemM BbITEPETb CyXOW TKa-

Hb}O0.
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Mpn ucnonb3oBaHUN YHKLUM fer-

@ KOW MapOBOW OYUCTKM OXmaaeTcs,
4yT0 AobaBneHHas Boga ncnapsieT-
CS1 Y KOHOEHCUPYETCS Ha BHYTPEH-
Hel CTOpPOHe AYXOBKWU U ABepLe Ay-
XOBKM, YTODObI CMAr4YUTL Nerkne 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECH B Ba-
wen ayxoske. Korga gsepua ay-
XOBKM OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
OeHcaT, obpa3syloLwuiics Ha ABepue
OyxoBkW. Kak TonbKo Bbl OTKpOETE
OBepLy AYXOBKU, COTPUTE KOHAEH-
car.

(BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTY OT MOAEeNu
ycTporictBa. MoxeT He ObITb B Ballem
ycTporicTtse.) lNMocne koHaeHcaummn BHYTPU
OYXOBKM B yrry6reHum nog AyxoBKON MO-
XeT obpasoBaTbCA NyXuua unu Brara.
MpoTpute aTy 0bnacTb BNaXHON TKaHbIO

nocne Ucnosjib3oBaHu4, a 3aTeM BbICyLLUTE.

L

7.6 OuucTKa gBepLbl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABEpPLY OYXOBKU U OBEp-
Hble cTekna, YToObl NOYMCTUTb UX. TO, KaK
CHSITb Z1BEpLbl U CTekNa, 0b6bsicCHAETCS B
pasgenax «CHATUE ABepLbl AYXOBKU» U
«CHAATME BHYTPEHHUX CTEKOJ ABepLbI».
[Mocne cHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYUCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPEeACTBa ANg
MbITbSl MOCY/bl, TEMMON BOAON N MATKOWM
TKaHW U rybku 1 BeITPUTE UX CYXON TKa-
Hbto. Ecnin Ha cTekne ayxoBku obpasosarn-
CSsl U3BECTKOBbIV HaneT, NPoTpUTe CTEKIO
YKCYCOM W1 NPOMONTE.

He ncnonb3ynTe xectkne abpasus-
Hble YnCTALMe CpeacTBa, meTan-
nuyeckune ckpebku, MPOBOMOYHY!IO

MoYanky nnum oTbenuesaTenu ana
YNCTKU OABepLbl U CTEKNa AYXOBKWU.

CHATUe ABepubl AYyXOBKU
1. OTkpoViTe ABEPLY OYXOBKW.

2. OTKpoWTE 3aXMMbl B THe3e neTnm
nepeaHen asepu cnpaea v crieea, no-
TAHYB BHU3, KaK MOKA3aHO Ha PUCYHKeE.

3. Twvnbl neTenb pasnuyarTcsa No TMnam
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCTN OT MogenNu
usgenus. Ha cnegytoLmx pucyHkax no-
KasaHo, Kak OTKpbIBaTb NETNN KaXaoro
TMna.

4. Tetnu Tmna (A) AOCTYNHbI AN 06bIY-
HbIX TUMNOB ABEPEWN.

sl

5. MeTtnu Tvna (B) gocTynHbl AN Asepeii ¢

MATKUM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tvna (C) gocTynHbl ANs ABepen
C MSArKMM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. MNepeBeauTte ABepLY AYXOBKM B MONYy-
OTKPbITOE MONOXEHUE.

)

8. lMoTsHWTE CHATYIO ABEpLY BBEPX, YTOObI
ocBoboANTL ee OT NpaBoWi U NeBol ne-
Tenb, a 3aTEM CHUMUTE €ee.
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YT00bI yCTAHOBUTL ABEPHL Ha Me-
@ CTO, NpoLeaypsbl, MPUMEHAEMbIE
npu ee CHATUW, OOIKHbI NOBTO-
PSITbCSA C CaMOro KoHLa 0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pun ycTaHoBKe

OBepLbl 00a3aTenbHO 3aKpbiBanTe
3aXNMbl Ha rHe3ae neTnu.

7.7 CHATMe BHYTpPEHHero crekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepeaHel aABepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb 7151 OYMCTKMU.

1. OTkpoviTe oBEPLY AYXOBKMU.

2. ToTAHUTE NNAaCTUKOBbIA KOMMOHEHT,
NPUKPENMEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepegHen asepwu, k cebe, oAHOBpEMEH-
HO HaJaBMB Ha TOYKW AaBneHus c obe-
UX CTOPOH KOMMOHEHTA, U CHUMUTE €ro.

| 4

3. Kak npounmniocTpmpoBaHO Ha pUCYHKe,
OCTOPOXXHO NOAHUMUTE CaMOe BHYTPEH-
Hee cTekso (1) B HanpaBneHun «A», a
3aTeM CHUMWTE ero, NOTSHYB B HanpaB-
nexHun «By».

1 Camoe BHyTpeHHee  2*
CTekno

BHyTpeHHee cTekno
(MoxeT He ObITb
HeJOoCTYyMNHO Ans Ba-
Luero usgenws)

4. Ecnu y Ballen AyXOBKN €CTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), NOBTOpUTE 3Ty Xe Mpo-
uenypy, 4tobbl 0OTCOeanHNUTL ero (2).

5. MNepBbiM LWIarom neperpynnupoBKx
ABepLbl sBnseTcs cbopka BHYTPEHHErO
crekna (2). llomecTnTe CKOLLEHHbI
Kpaw cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAI
CKOLLEHHOMY Kpato MiacTMKOBOro nasa.
(Ecnu BalL NpOAyKT UMeeT BHyTPEHHee
cTekno). BHyTpeHHee cTekno (2) pomx-
HO ObITb NPUKPENEHO K NNacTUKOBOMY
nasy, 6nmxkanwemy K camoMy BHYTPEH-
Hemy cTtekny (1).

6. 3aHOBO NpuUKpennas camoe BHYTPEHHee
ctekno (1), obpaTnTe BHUMaHNe Ha Me-
CTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHbI CTeKNa Ha
BTOPOM BHyTpeHHeM cTekne. KpaliHe
BaXKHO PACMONOXWUTb HUXKHUE YrTibl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTOObI OHM COOTBETCTBOBANMN HUXHUM
NnacTMKOBbIM Na3am.

7. TlpwXMnTe NNACTUKOBLIN SMIEMEHT K pa-
Me, MOKa He YCrbILUNTE 3BYK «LLenyYKay.

7.8 YucTtka namnbl AyXOBKU

B cnyyae, ecnu cteknsiHHasa aBepua nam-

Mbl YXOBKM B 30HE MPUrOTOBIEHNS 3arpsas-

HWUTCSI: OYMNCTUTE C MOMOLLIbIO CPeACcTBa AN

MbITbS OCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN

TKaHu unu rybkum, a 3aTeM BbITPUTE CyXou

TKaHbto. B crnyyae HemcnpaBHOCTM Nnamnbl

AYXOBKM Bbl MOXETE 3aMeHUTL ee, creays

crnepyrowmm pasgenam.

3ameHa namnbl AyXOBKU

O6wme npeaynpexpeHns

* Bo usbexaHne nopaxeHus anexkTpuye-
CKUM TOKOM nepef 3amMeHOoNn namnbl gy-
XOBK/ OTCOEAUHUTE 3MEKTPUYECKNI
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pasbeM U JOXOUTECH OXNaXAeHUs ay-
XOBKM. [Opsiume NoBEpPXHOCTU MOTyYT Bbl-
3BaTb oxoru!

* 3JTa neyb NUTaeTCcs OT Nammbl Hakanuea-
HUS MOLLHOCTbIO MeHee 40 BT, BbicoTOMN
MeHee 60 MM, guameTpom meHee 30 MM
WNn ranioreHoBown namnsbl ¢ rHesgamm G9
MoLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
XOOAT ANna paboTbl Npy TemnepaType Bbl- 4. YCTAaHOBUTE HA MECTO CTEKMAHHYIO

we 300 °C. Jlamnbl ons AyXOBKN MOXHO KPbILLIKY.
|'|pV|O6peCT|/| B aBTOPMU30BaAHHbIX Cﬂy)K6aX Ecnv B Bawlen OyXOBKe KBagpaTHas
UNN Y NULEH3UPOBaHHBLIX TEXHNYECKUX namna

crneunanncToB. ATOT NPOAYKT COOAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

 [NonoxeHne nammnbl MOXET OTNINYATLCS 2. CHUMWTE MeTannuyeckue Hanpaensto-
OT MOKa3aHHOro Ha PUCYHKe. e B COOTBETCTBMU C ONMUCAHUEM.

» Jlamna, ucnonb3yemas B 3T0M yCTPOMN-
CTBE, He NOAXOAUT AN OCBELLEHUS XKU-
nbiX nomMeLleHnn. HasHayeHve aTon nam-
Mbl — NOMOYb MONb30BaTEN BUAETL eay.

 Jlamnbl, ncnonb3yemble B 9TOM YCTPOU-
CTBE, AOMKHbI BblAEPXKMNBaTb IKCTPe-
MarbHble (b1M3n4eckue ycrioBusi, Takme
Kak TemnepaTypa Bbiwe 50 ° C.

1. OTknOUMTE OYXOBKY OT 3NEeKTpUYecTBa.

3. lMogHnmunTte 3ALUNTHYH CTEKNAHHYIO

Ecnu B Balweit nyxoBke Kpyrnas namna, KPbILLKY 1aMrbl C NOMOLLI0 OTBEPTKU.
1. OTKMIOYMTE AYXOBKY OT BNEKTPUYECTBA. CHauarna OTKpYTUTe BUHT, ecrivi B Ba-
LIeM M3AENNN eCTb BUHT HA KBaAPATHOV

2. CHumuTe CTEKNAHHYH KPbILLKY, NoBep-

- naMne.
HyB €€ NpOoTMB YaCoOBOW CTPESIKA.

4. Ecnu namna gyxoku Tuna (A), Kak no-
Y Ka3aHO Ha PUCYHKe HWXe, NOBEPHUTE

\ namny AyxoBKu TakK, Kak ykaszaHo Ha pu-

— CYHKe, 1 3aMeHuTe ee HoBoW. Ecnu aT0

’ namna tuna (B), BeiTawmTe ee, kak no-

I~ , Ka3aHO Ha PUCYHKe, U 3aMeHUTE ee Ho-
BOW.

3. Ecnv namna gyxoBku Trna (A), kak no-
Ka3aHOo Ha PUCYHKE HWXe, MOBEPHUTE
namny OyxoBKM Tak, Kak ykasaHo Ha pu-
CYHKe, U 3aMeHUTe ee HoBOW. Ecnu aTo
namna Tuna (B), BblTawmTe ee, Kak no-
KasaHoO Ha PUCYHKe, 1 3aMeHUTE ee HO-
BOW.

5. YcTaHOBWTE HA MECTO CTEKMNSHHYIO
KPbILLKY W MeTannuyeckue Hanpaenso-
wpe.
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8 YctpaHeHue Henonagok

Ecnu nocne BbINOMHEHNSA MHCTPYKLUMIA 3TO- [lyxoBka He HarpeBaeTCH.

ro pasgena HencnpaBHOCTb HE yaarioCb .
YCTpaHUTb, 06paTVITer K BallemMy npoaas-

Ly nnm B aBTOPU30BaHHYO MacTepCKyH.

Hwn B koem cny4yae He nbiTanTecb oTpe-
MOHTMPOBATb U3gernmne caMoCTOATESbHO.

Bo BpeMs paboTbl AyXOBKM UCnycKaeT- °

cs nap.

* [Map Bo Bpems paboTbl ABNSAETCS HOP-
MarnbHbIM ABNEeHneM. >>> 3T0 He owmnb-
Ka.

Bo BpeMsi npUroToBrneHns NULLM NOSAB-

NATCA Kannv Boabl

 [ap, obpasyowuincsa Bo Bpemsi Mpuro-
TOBNEHWs!, KOHAEHCUPYETCS NPU KOH-
TaKTe C XOnoAHbIMU MOBEPXHOCTAMM CHa-
PYXX1 NpoAyKTa U MOXeT 06pa3oBkIBaThb
Kannu Boabl. >>> OT0 He oLunbKa.

Korpa npoayKkt nporpeBaeTcs u oxna-
XAaeTcs, CrblWHbI MeTannm4yeckue 3By-
KW.

* MeTannu4yeckue getanu MoryT paclum-
pPSTLCSA U M3aaBaThb 3BYKU MNpW HarpeBsa-
HUW. >>> JTO He owmbKa.

U3pnenue He paboTaer.

» BoamoxHO, npegoxpaHuTens Heucnpa-
BEH U neperopen. >>> [poBepbTe
npegoxpaHnTeny B 6noke npegoxpaHu-
Tene. lNMpu HeobxoaMMOCTM 3aMeHnTe
WX UMW aKTUBUPYWTE MNOBTOPHO.

* [pnbop MoxeT ObITb HE MOAKIOYEH K
(3asemneHHomn) poseTke. >>> [MpoBepb-
Te, NOAKIoYeH nu Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Baliem ycTponcTBe ecTb
Tanvep) KnaBuwwm Ha naHenu ynpaene-
HMSA He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem
nsgenumn nmeetcs 6roknpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIOYEHA, OTKMOYMTE
©MOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B flyXOBKe He ropwmr.

 Jlamna gyxoBku MOXeT BbITb Hencrnpas-
HOW. >>> 3ameHuTe namny OyXOBKU.

* Het anekTtponuTaHus. >>> Y6eauTtech B
HanM4ymMn HanpsKeHnst B CETN 1 NpoBepb-
Te npegoxpaHvuTeny B 6roke npegoxpa-
Hutenen. MNMpn HeOOXOAMMOCTU 3aMeHNTE
npefoxXpaHUTenn U NOBTOPHO MOAKIIO-
ynTe ux.
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Meyb He MOXeT ObITb HaCTpoeHa Ha
onpeaeneHHyo MyHKUMIO NpUroToene-
HUst n/vnu Temnepartypy. >>> 3agante
onpeaeneHHyo dMyHKLUMIO NpUroTosne-
HUSA W/Mnn Temneparypy.

[lna mogenen c Tanmepom BpeMsi He
YCTaHOBMNEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMS.
HeT anektponuTtaHug. >>> Ybeautecs B

Hannymm HanpaxeHua B CeTn U NpoBepb-

Te NpegoxpaHuTeny B 6rioke npegoxpa-

HuTenen. Mpwn HeobXoAMMOCTM 3aMeHnTe
npenoxpaHutenn nnm NoBTOPHO NOAKIHO-

4yyuTe nx.

(Ons mopenewn c Tanmepom) flucnnen
TallMepa MUraeT Unu cCUMBON TarMepa
OCTaeTCsl OTKPbITbIM.

PaHbLue 6bIno oTKINYeHWEe aneKTpuYe-
cTBa. >>> YcraHoBuTe Bpems / Boiknio-
ynTe PYHKLMOHANbHbIE PYYKM NpodyKTa
1 CHOBAa NEPEKITIoYMTE €ro B Hy>XHOe Mo-
rNoXeHwne.






Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto po-
zorne precitajte tento navod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na pamati vSetky informacie a upozornenia uvedené v navode na pouzitie. Tymto
sposobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moZnymi nebezpecenstvami.
Uschovajte si tento navod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouzitie a sposoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Délezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si navod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE  stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny

« Tato cast obsahuje bezpec-
nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sob alebo vecnych
skod.

+ Ak vyrobok odovzdate inej
osobe na osobné pouzitie
alebo ucely pouzitia z druhej
ruky, je potrebné poskytnut aj
navod na pouzitie, stitky vy-
robkov a dalSie relevantné do-
kumenty a diely.

* Nasa spolo¢nost nezodpove-
da za skody, ktoré mozu
vzniknut v pripade nedodrza-
nia tychto pokynov.

* Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.

* InStalac¢né a opravarenské
prace nechajte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urci
dovozca.

+ Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.

* Neopravujte ani nevymienajte

Ziadnu sucast produktu, pokial

to nie je jasne uvedené v po-
uzivatelskej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

A1.1 Zamyslané pouzitie m

« Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komeréné pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na
pouzitie vdomacnostiach a v
kuchyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurova-
nie miestnosti.

* RUru mozno pouzivat na
rozmrazovanie, pecenie, vy-
prazanie a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na ohrev tanierov,
susSenie zavesenych uterakov
alebo oblecenia na rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

* Tento produkt mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zrucnosti,
alebo ktori nemaju dostatok
skusenosti a znalosti, pokial
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su pod dozorom alebo su vy-
Skoleni o bezpe¢nom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

* Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie us pod dohladom.

* Tento vyrobok by nemali po-
uzivat osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami
(vratane deti), pokial nie su
pod dohladom alebo neobdr-
zali potrebné pokyny.

* Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

* Elektrické spotrebice su
nebezpecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace
zvierata sa nesmu s vyrobkom
hrat, Splhat sa na ne alebo
vliezt do nich.

* Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

+ VYSTRAHA: Pocas pouzivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Drzte deti mimo dosa-
hu vyrobku.

* Udrzujte obalovy material
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecenstvo poranenia a
udusenia.

+ Ked'su dvere otvorenég, na
dvere neumiestniujte ziadne
tazké predmety ani nechajte

1.3
A nost

deti na nich sediet. MoZete
sposobit prevratenie rary
alebo poskodenie zavesov
dvierok.

* Pred vyradenim opotrebova-
nych a nepouzitelnych vyrob-
kov:

1. Odpojte sietovu zastrcku a

vyberte ju zo zasuvky.

2. Odstrihnite napajaci kabel a
odpojte ho spolu so zastrc¢-
kou od vyrobku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili pri-
stupu deti do vyrobku.

4. Nedovolte detom, aby sa

hrali s vyrobkom, ked'je v
rezime necinnosti.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnenej
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodny-
mi predpismi.

« Zastrcka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na lahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej inStalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt
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mechanizmus (poistka, vypi-
nac, klucovy spinac atd.) v
sulade s elektrickymi predpis-
mi a oddelujuci vsetky pdly od
siete.

Pred opravou, udrzbou a Ciste-
nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.
Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktora splha hodnoty napéatia a
frekvencie uvedené na typo-
vom S§titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v casti ,Technické
Specifikacie".

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo cisteni.

Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Napaja-
cie kable sa nesmu dotykat
zadného povrchu vyrobku. V
opacnom pripade by sa mohol
poskodit.

Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rury a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opa¢nom pripade sa
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moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v désledku
skratu.

Pouzivajte iba originalne kab-
le. Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dlZka elektrického ve-
denia nedostatocna, obratte
sa na dovozcu alebo autorizo-
vané servisné stredisko.
Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa mo-
zu prehriat a vznietit. Viaceré
zastrcky a prenosné zdroje
energie drzte mimo dosahu
vyrobku.

Ak je napajaci kabel po-
Skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci
spolo¢nost dovozcu, aby sa
zabranilo moznému nebezpe-
censtvu.

VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rury sa uistite, ze ste
vyrobok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym pradom. Vy-



robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napajaci ka-

bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku
vyrobku do zlomenej, uvolne-
nej alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastrcka
uplne zasunuta do zasuvky. V
opacnom pripade sa mozu
spoje prehriat a sposobit
poziar.

« Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné,
necisté alebo potencialne vy-
stavené posobeniu vody (na-
priklad v blizkosti pracovnej
dosky, z ktorej méze uniknut
voda). V opacnom pripade
hrozi riziko skratu a urazu
elektrickym pradom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuv-
ky pomocou tela zastrcky, a
nie samotného kabla.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku od-
pojte vyrobok od elektrickej
siete.

* Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
[udia.

* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo
premiestiovanie produktu.

* Na spotrebic¢ neodkladajte
Ziadne predmety. Spotrebic
prenasajte vo zvislej polohe.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabalte ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé ¢asti vy-

robku, aby ste zabranili ich po-

Skodeniu.

* Pred instalaciou vyrobku
skontrolujte, ¢i vyrobok nie je
po preprave poskodeny. V

pripade poskodenia kontaktuj-
te dovozcu alebo autorizované

servisné stredisko.

A.I .5 Bezpecnost pri in-

stalacii

* Pred zacatim inStalacie odpoj-
te elektrické vedenie, ku ktoré-
mu bude vyrobok pripojeny, od

napatia vypnutim poistky.
+ PocCas prepravy a instalacie

vzdy noste ochranné rukavice.

V opac¢nom pripade hrozi
nebezpecenstvo poranenia o
ostré hrany!

* Pred instalaciou vyrobku
skontrolujte, ¢i nie je po-
Skodeny. Ak je spotrebic po-
Skodeny, neinstalujte ho.
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* Na zakrytie interiéru inStalova- + Ak nebudete vyrobok dlhsi ¢as

ného nabytku nepouzivajte pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
Ziadne tepelnoizolacné mate- ky alebo vypnite prud z pois- m
rialy. tkovej skrinky.

* V priestore, kde je vyrobok na-  * Nepouzivajte vyrobok, ak sa
inStalovany, sa nesmie nacha- pocas pouzivania pokazi alebo
dzat priame slnecné svetlo a poskodi. Odpojte vyrobok od
zdroje tepla, ako su elektrické elektrickej energie. Kontaktuj-
alebo plynové ohrievace. te dovozcu alebo autorizované

* Okolie vsetkych ventilacnych servisné stredisko.
kanalov vyrobku udrziavajte * Vyrobok nepouzivajte, ak je
otvorené. sklo prednych dvierok od-

* Aby sa zabranilo prehriatiu, in- stranené alebo prasknuté. V
stalaciu vyrobku nevykonavaj- opacnom pripade hrozi riziko
te za dekorativnymi krytmi. poranenia a poskodenia zivot-

* V pripadoch, ked sa za ur- ného prostredia.
cenym miestom instalacie vy-  « Na spotrebi¢ v ziadnom pripa-
robku nachadza plynova hadi- de nestupajte.
ca/potrubie alebo plastové * Vyrobok nikdy nepouzivajte,
vodovodné potrubie, je nevy- ak je vas usudok alebo koordi-
hnutné zabezpecit, aby nedos- nacia zhorsena v désledku
lo ku kontaktu vyrobku s tymi- pozitia alkoholu a/alebo drog.
to inzinierskymi sietami. V * V priestore varenia a v jeho
opacnom pripade méze dojst okoli sa nesmu nachadzat
k rozdrveniu hadice/rurky. horlavé predmety. V opacnom

+ Ak sa za miestom, kde bude pripade mo6ze dojst k poziaru.
vyrobok nainstalovany, nacha- + Rukovat rury nie je susic ute-
dza zasuvka, je potrebné za- rakov. Pri pouzivani vyrobku
bezpecit, aby sa vyrobok nezavesujte na rukovat utera-
nedostal do kontaktu so ky, rukavice ani podobné texti-
zasuvkou ani so zastrckou za- lie.
pojenou do zasuvky. « Zavesy dvierok vyrobku sa pri

otvarani a zatvarani dvierok
pohybuju a mézu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
* Zabezpecte, aby bol vyrobok nedrzte Cast s pantmi.

po kazdom pouziti vypnuty.

f 1.6 Bezpecnost pouzi-
vania
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Al .7 Upozornenia tykaju-

ce sa teploty

« VYSTRAHA: Ked sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali
vyrobku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali drzat dalej od vyrobku,
pokial nie su pod nepretrzitym
dohladom.

* Do blizkosti vyrobku ne-
umiestnujte horlavé/vybusné
materialy, pretoze povrchy bu-
du pocas prevadzky horuce.

* Pri otvarani dvierok rury pocas
pecenia alebo na jeho konci
dodrziavajte odstup. Para vas
moze popalit na rukach, tvari
a/alebo ociach.

+ Pocas prevadzky je vyrobok

horuci. Dbajte na to, aby ste sa

nedotykali horucich Casti,
vnutra rary a vykurovacich te-
lies.

* Pri manipulacii s vyrobkom
vzdy pouzivajte ziaruvzdorné
rukavice.

Al .8 Pouzivanie pri-
slusenstva

+ Je dolezité, aby boli dréteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
casti "Pouzivanie prislusen-
stva".

* Po Uplnom zasunuti prislusen-
stva do priestoru na pecenie
zatvorte dvierka rury, inak mo-
Ze dojst k narazu do skla
dvierok a jeho poskodeniu.

A1 .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych
napojov v pokrmoch budte
opatrni. Alkohol sa pri vyso-
kych teplotach odparuje a mo-
Ze sposobit poziar, pretoze sa
moze vznietit pri kontakte s
horucimi povrchmi.

« Zvysky potravin v priestore na
varenie, ako je olej, sa mézu
vznietit. Tieto zvysky pred va-
renim vycistite.

* Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
po vareni. V opacnom pripade
moze sposobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

* Neohrievajte uzavreté
plechovky a sklenené nadoby
v rure. Tlak, ktory by sa v
plechovke/pohare vytvoril, by
mohol sposobit jej prasknutie.

* Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
Skodit dno rary.
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Pri pouzivani mastného perga-
menového papiera alebo
podobnych materialov dbajte na
nasledujuce opatrenia: .
* Vlozte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rury. .

* Aby ste predisli riziku dotyku s
ohrevnymi telesami rury a za-
blokovaniu prudenia horuceho
vzduchu, odstrante vsetky
prebytocné casti mastného
papiera, ktoré visia z pri-
slusenstva alebo nadob. Ne-
pouzivajte mastny papier pri .
teplotach rury vyssich, ako je
maximalna teplota pouzitia
uvedena vyrobcom. Nikdy ne- -
umiestnujte mastny papier na
dno rary.

* Pocas predhrievania ho ne-
umiestnujte na hornu Cast pri-
slusenstva.

* VZdy ho pritlacte tanierom
alebo podobnym predmetom,
aby ste zabranili rozlietavaniu
materialu v dosledku cirkula-
cie vzduchu v rure.

+ Zakryte len potrebnu plochu
vo vnutri podnosu.

* Po kazdom pouziti je potrebné
podnos vycistit a vymenit v
nom pouzity mastny papier
alebo podobné materialy. V
opacnom pripade mozu
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kvapaliny kvapkajuce na pod-
nos sposobit dymenie alebo
dokonca vznietit plamene.

Pri otvoreni veka vyrobku sa
vytvara prud vzduchu. Papier
odolny vo¢i mastnote sa moze
dostat do kontaktu s vykuro-
vacimi telesami a vznietit sa.
Pri pouziti grilovacieho rostu
na vyprazanie by sa mal na
spodny rost umiestnit podnos.
V opacnom pripade modze olej
z jedla a iné zlozky, ktoré
kvapkaju na dno rury, vytvarat
silny dym a viest k vzniku
plamenov.

Pocas grilovania zatvorte
dvierka rury. Horuce povrchy
mozu spdsobt popaleniny!
Potraviny nevhodné na grilo-
vanie predstavuju nebezpe-
censtvo poziaru. Grilujte len
potraviny, ktoré su vhodné na
silny ohen z grilu. Potraviny
neumiestnujte prilis daleko do
zadnej casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

A.I .10 Bezpecnost udrzby a

cistenia
Pred ¢istenim produktu po-
ckajte, kym vychladne. Horuce
povrchy m6zu sposobt popa-
leniny!



* Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou
na neho! Nebezpecenstvo ura-
zu elektrickym prudom!

* Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CisticCe, pretoze to
moze sposobit Uraz elektric-
kym pradom.

* Na Cistenie skla prednych
dvierok rury nepouzivajte drs-
né abrazivne Cistiace pros- m
triedky, kovové skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materialy.
Tieto materialy mézu sposobit
poskriabanie a rozbitie sklene-
nych povrchov.

2 Pokyny na ochranu Zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok splia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materialov a

komponentov, ktoré sa mozu

opatovne pouzit a su vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domacimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektric-
kych a elektronickych zariadeni. O infor-
macie o tychto zbernych miestach moézete
poZziadat miestnu spravu. Spravna likvida-
cia spotrebica pomaha predchadzat nega-
tivnym vplyvom na zivotné prostredie a
[udské zdravie.

Sulad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so

smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje skodlivé a zakazané latky uvedené
VvV smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materialov v sulade s na-
Simi narodnymi predpismi o zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
ur¢ené miestnymi Uradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 infor-
macie o energetickej i¢innosti najdete na
potvrdeni o kipe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujuice odporucania vdm pomoZzu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym sposobom:

* Pred pecenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

* Vrure pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepsSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas
pecenia neotvarajte ¢asto dvierka rary.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvyskového tepla mozete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. MézZete piect sucasne
umiestnenim dvoch panvic na dréteny
stojan. Okrem toho, ak budete pripravo-
vat jedla jedno po druhom, uSetrite ener-
giu, pretoZe rura nestrati teplo.
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* Pri pecCeni v prevadzkovej funkcii “Ekolo- kcii Ekologické ohrievanie ventilatorom"”

gické ohrievanie ventilatorom" neotva- optimalizuje na Usporu energie a tato
rajte dvierka rary. Ak dvierka neotvorite, teplota sa moze lisit od teploty zobraze-
vnutorna teplota sa v prevadzkovej fun- nej na displeji.

3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku

-— 1
10 —
gl
9« p 2%
> 3**
> 4
8 «¢ "
74 N )
/’- =\\
» 5
5 1
1 » 6
1 Ovladaci panel 2 Svietidlo
3 Drotené police 4 Motor ventilatora (za ocelovou do-
skou)
5 Dvere 6 Rukovat
7 Spodny ohrievac (pod ocelovou do- 8 Polohy polic
skou)
9 Horny ohrievac 10 Ventilaéné otvory
* Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne- 3.2 Uvod a pouzivanie ovladacieho
musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a -
umiestnenie lampy moze lisit od ilustracie. panela Verbkll
** Meni sa v zavislosti od modelu. V4§ vyrobok ne- V tejto Casti najdete prehlad a zakladné
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob- sposoby pouzitia ovladacieho panela vy-

razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-

nym stojanom. robku. V zavislosti od typu vyrobku sa mé-

Zu vyskytnut rozdiely v obrazkoch a nie-
ktorych funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel
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1 Gombik volby funkcii
3 Ovladac volby teploty

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch méze byt tento/
tieto gombik/y tak, Ze po stlac¢eni vyjdu von
(zatlaéné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymente.

3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary

Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rary mézete zvolit po-

mocou gombika na vyber funkcii. Vyberte

otocenim dolava/doprava zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Ovladac volby teploty

Otocnym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktoru chcete varit. Otaéanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy vyberte.

Indikator vnitornej teploty riry

Teplotu vo vnutri riry moZete pochopit
podla symbolu teploty na displeji Casova-
¢a. Symbol teploty sa zobrazi na displeji
pri spusteni varenia a symbol teploty zmiz-
ne, ked spotrebi¢ dosiahne nastavenu tep-
lotu. Ked'teplota vo vnutri rary klesne pod
nastavenu teplotu, symbol teploty sa
znova zobrazi.

Y Y
1 2

2 Casovaé

Casovaé

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tlacidlo alarmu

oD P

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvy$enia
Tlacidlo nastavenia

o o~ W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

€O : Symbol Gasu pecenia

D : Symbol &asu ukonéenia pecenia *

: Symbol alarmu

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Q
(D : Symbol jasu

§ :Symbol teploty

() : Symbol Grovne hlasitosti

: Symbol zamku dveri

+LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie riry

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rire pouzi-

mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
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dené poradie prevadzkovych funkcii sa
moze liSit od usporiadania na vasom vy-

robku.
Symbol X . Teplotny roz- . Siet
funkcie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
/U\ Fiarovka v rire } Vrure nefur’lgu1e Ziadne vykurovacie teleso. Rozsvieti sa len
| kontrolka rary.

Rura nie je vyhriata. Funguje len ventilator (na zadnej stene).
Mrazené potraviny s granulami sa pomaly rozmrazuju pri iz-
bovej teplote, varené potraviny sa ochladzuju. Cas potrebny
na rozmrazenie celého kusu mésa je dlhsi ako v pripade po-
travin so zrnami.

Prevadzka s ventilato-
rom

Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola sticasne. Vhodné na kolace,
* zéakusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie.
Pecenie sa vykonava s jednym plechom.

Horné a spodné
ohrievanie

HES

<
&

Hordci vzduch ohrievany dolnym ohrievacom sa pomocou
ventilatora rovnomerne a rychlo rozvadza po celej rare. Pe-
Cenie sa vykonava s jednym plechom. Tuto funkciu pouzivajte
aj na jednoduché cCistenie parou.

Spodné ohrievanie po-
mocou ventilatora

Horuci vzduch ohrievany ventilatorovym ohrievacom sa po-
Ohrievanie ventilato- mocou ventilatora rovnomerne a rychlo rozvadza po celej ra-

rom re. Je vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych
urovniach polic.

Za ucelom uspory energie méZzete tuto funkciu pouzit namies-
* to ,Ohrievanie ventilatorom“. Ale; ¢as varenia bude mierne
dlhsi.

Ekologické ohrievanie
ventilatorom

Funguje spodny ohrev a ohrev ventilatorom. Je vhodny na

EIRIRIBRIE

Funkcia ,pizza" * . -
pripravu pizze.
Pracuju funkcie horného ohrevu, dolného ohrevu a ohrevu s
Funkcia ,3D" * ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
rovnako a rychlo. Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
Grilovanie naplno . Funguje velky gril na strope rury. Je vhodny na grilovanie vo

velkom mnozstve.

* VAas vyrobok funguje v teplotnom rozsahu
uvedenom na gombiku teploty.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachadza rézne pri-
sluSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii
popis prislusenstva a popis spravneho po-
uzitia. Dodavané prislusenstvo sa lisi v
zavislosti od modelu produktu. VSetko pri-
slusenstvo opisané v pouzivatelskej
prirucke nemusi byt pre vas produkt do-
stupné.

Zasobniky vo vnutri vasho

@ spotrebic¢a sa mozu vplyvom tepla
deformovat. Nema to Ziadny vplyv
na funkénost. Deformacia zmizne,

ked sa zasobnik ochladi.

Standardny plech
Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.
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Hlboky podnos

Pouziva sa na pecivo, vyprazanie velkych
kusov, stavnatych potravin alebo na za-
chytavanie stekajucich olejov pri grilovani.

Drotené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin uréenych na pecenie, vy-

prazanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 urovne polohy

polic. Poradie polic moZete vidiet aj na

¢islach na prednom rame rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

~N

=N who

Pri modeloch bez drétenych polic :

5
4; =~ 2
N 1

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezZité spravne umiestnit drote-
ny gril na drétené bo¢né police. Pri umiest-
novani dréteného grilu na poZadovanu
policu musi byt otvorena cast na prednej
strane. Pre lepSie varenie musi byt droteny
gril zaisteny na doraz drétenej police. Ne-
smie prechadzat cez bod zastavenia a
dotykat sa zadnej steny rury.

—

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi délezité spravne umiestnit drote-
ny gril na bo¢né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani droteného grilu na pozado-
vanu policu musi byt otvorena ¢ast na
prednej strane.

Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené boc¢né police. Pri
umiestnovani podnosu na poZzadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na dr-
Zanie vpredu. Na lepSie varenie musi byt
podnos zaisteny na dorazovej zasuvke na
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drotenej polici. Nesmie prechadzat cez
zasuvky zastavenia a dotykat sa zadnej
steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bo¢né police. Plech ma pri
umiestiovani na policu jeden smer. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana urc¢ena na dr-
Zanie vpredu.

Zastavovacia funkcia dréteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
branuje vyklopeniu dréteného rostu z dr6-
tenej police. Vdaka tejto funkcii mozete
lahko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vy-
berania droteného grilu ho mozete tahat
dopredu, kym nedosiahne bod zastavenia.
Ak ho chcete Uplne vybrat, musite prejst
cez tento bod.

Pri modeloch bez drétenych polic :

’ S

- (;;\\\\\ N

AN

>

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drotenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez
tuto zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vdaka teleskopickym kolajniciam mozno
podnosy alebo drotend mriezku lahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drétenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kolajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky
(znazornené na obrazku).
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vy$ka/sirka/hibka) (mm) |595 /594 /567

Instalaéné rozmery rury (vy$ka / $irka / hibka) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Napétie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

Elcj)uzny typ a prierez kabla/vhodny na pouZzitie vo vyrob- min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 33

Typ rdry Multifunkéna rura

Z&akladné udaje: Informéacie na energetickom stitku elektrickych rdr doméaceho typu st uvedené v sulade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa uréuju vo funkciach Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd)
Spodné / horné ohrievanie pomocou ventilatora so Standardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v sulade s nasledujtcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom , 2-Ohrievanie ventilatorom, 3-Slabé gri-
lovanie pomocou ventilatora , 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické sSpecifikacie sa mézu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke s schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

ziskané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavis-
losti od prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hod-
noty moézu lisit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skor ako zacnete vyrobok pouzivat, odpo-
ra¢ame vykonat nasledujuce kroky uve-
dené v nasledujucich ¢astiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte

@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v
niektorych modeloch rdry nebudete
moct varit.

1. Pri prvom spusteni rury bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol .

2. Denny cas nastavite dotykom tlacidiel

DO.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dotknite sa tlacidla © alebo i}, aby ste
aktivovali pole minat.

]

Q ? O ©® & @

4. Dotykom tlacidiel ®/@ nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykom tladidla (© alebo 4 .

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol (3.

Ak nie je nastaveny prvy casovac,

@ "12:00" a symbol {3 budu nadalej
blikat a rdra sa nespusti. Aby vasa
rdra fungovala, musite potvrdit
denny ¢as nastavenim denného
Casu alebo dotykom tlacidla (©,
ked je na displeji "12:00". Neskor
moZete zmenit nastavenie denné-
ho ¢asu, ako je to opisané v Casti
.Nastavenia"“.

V pripade vypadku pradu sa na-
@ stavenie denného ¢asu zrusi. Je

potrebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cistenie
1. Odstrante vsetky obalové materialy.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a po-
tom, ho vypnite. Tymto sp6sobom sa
spalia a vycCistia zvysky a vrstvy, ktoré
mohli zostat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievace vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rury [» 53]". V nasledujucej Casti sa
dozviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rdra vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handric-
kou alebo Spongiou a osuste handric-
kou.

Pred pouzitim prislusenstva:

PrisluSenstvo, ktoré vyberiete z rary, oCisti-

te Cistiacou vodou a méakkou Cistiacou

hubkou.

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-

triedky m6Zu sposobit posSkodenie povr-

chu. Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne

Cistiace prostriedky, Cistiace prasky, Cis-

tiace krémy alebo ostré predmety.

UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa

moZze na niekolko hodin objavit dym a

zapach. Je to normalne a na jeho od-
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stranenie staci dobré vetranie. Vyhnite sa
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu,
ktoré sa tvoria.

5 Pouzivanie rury

5.1 VSeobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dispozicii
vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim venti-
latorom. Chladiaci ventilator sa v pripade
potreby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu ¢ast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
Ceni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade moze
dojst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti pocas prevadzky rury
alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30
minut). Ak peciete naprogramovanim
casovaca rury, na konci ¢asu pecenia sa
chladiaci ventilator vypne spolu so vSetky-
mi funkciami. Cas chodu chladiaceho ven-
tilatora neméze urcit pouzivatel. Zapina a
vypina sa automaticky. Toto nie je chyba.
Osvetlenie rary
Osvetlenie rury sa zapne, ked rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po ur¢itom Case vypne.
Ak chcete, aby kontrolka ruary svietila ne-
pretrzite, zvolte pomocou gombika na vy-
ber funkcii prevadzkovy stav "Ziarovka v
rare”.

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

+ Maximalny ¢as, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59
minut. V pripade vypadku pradu sa prog-
ram zrusi. Budete musiet preprogramo-
vat.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju pri-
slusné symboly. Na uloZenie nastaveni
treba chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek nastavenie
varenia, denny ¢as nie je mozné upravit.

+ Ak je pri zaciatku pecCenia nastaveny Cas
pecenia, na displeji sa zobrazi zostava-
juci Cas.

+ V pripadoch, ked je nastaveny cas vare-
nia alebo ¢as ukoncenia varenia; mozete
ho automaticky zrusit dlhym dotykom
tlacidla €© .

Casovaé
O goOom <@
Ja s Y I I

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tlacidlo alarmu

oD P

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo zniZenia
Tlacidlo zvysenia
Tlacidlo nastavenia

o g W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

(O : Symbol Gasu pecenia

7Y : Symbol €asu ukonéenia pegenia *

: Symbol alarmu

- Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Q
(D : symbol jasu

§ :Symbol teploty
©(» : Symbol drovne hlasitosti
: Symbol zamku dveri *
*LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.
Zapnutie rary
Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktort chcete varit, a

gombikom na vyber teploty nastavite urci-
tu teplotu, rdra zacne pracovat.
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Vypnutie rary

Ruru mozete vypnut oto¢enim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnu-
tej (hornej) polohy.

Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

MozZete piect manualnym ovladanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

7

1. Pomocou gombika na vyber funkecii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovanu teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vasa rira zacne pracovat okamzZite pri

zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi symbol § . Ked teplota v ru-
re dosiahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne. Rura sa automaticky ne-
vypne, pretoZe sa rucné varenie vy-
konava bez nastavenia ¢asu. Varenie
musite kontrolovat a vypnut sami. Po
dokonceni pripravy jedal riru vypnite
otoc¢enim gombika volby funkcii a
gombika teploty do polohy vypnuté
(hornad).

Varenie nastavenim casu varenia;

Ruru moZete nechat na konci ¢asu auto-

maticky vypnut vyberom teploty a pre-

vadzkovych funkcii $pecifickych pre vase

jedlo a nastavenim ¢asu varenia na ¢aso-

vaci.

1. Vyberte prevadzkovu funkciu varenia.

2. Dotknite sa tlacidla 3, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (O pre cas vare-
nia.

S Mrrr
(.

© ® & 6

"

Po nastaveni funkcie prevadzky a
@ teploty mozete nastavit ¢as vare-

nia na 30 minut dotykom tlacidla

@ priamo pre rychle nastavenie

¢asu varenia a zmenit ¢as pomo-
cou tladidiel ®/O.

3. Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

®/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Cas varenia sa prvych 15 minut
@ predlZuje o 1 mindtu, po 15 minu-

tach sa predlZuje o 5 mindt.

4. Vlozte jedlo do rury a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote.
Nastaveny Cas pecenia zacne od-
pocitavat a na displeji sa zobrazi
symbol . Ked teplota v rure do-
siahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu varenia
sa na displeji zobrazi "End" (Koniec),
blika symbol O a casovac pipne.

6. Vystrazny zvuk znie dve minuty.
Stlacenim lubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa za-
stavi a na displeji sa zobrazi denny cas.
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Ak po skonceni zvukovej vystrahy

@ stlacite lubovolné tlacidlo, rdra za-
¢ne opat pracovat. Ak chcete za-
branit opatovnému spusteniu rdry
po skonceni upozornenia, vypnite
rdru oto¢enim gombika teploty a
funkéného gombika do (vypnutej)
polohy "0".

Pouziva sa na varovné Ucely. Napriklad
mozete pouzit alarm, ked chcete v uréitom
Case otocit jedlo v rdre. Hned ako vyprsi
nastaveny cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

5.3 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel mo-
Zete chranit ¢asovac pred rusenim.

1. Klepnite na tlacidlo, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol 3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na displeji sa zobrazi symbol 3 a za-
¢ne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
¢eni odpocitavania sa aktivuje zamok
tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked je nastavené blokovanie
tlacidiel, casovac vyda zvukovy signal
a blika symbol &.

Maximalny ¢as alarmu moéze byt
@ 23 hodin 59 minut.

1. Dotykajte sa £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol tlacidla ) .

L 0O o0 o & 6

Ak uvolnite tlacidlo pred koncom
@ odpocitavania, zamok tlacidla sa

neaktivuje.

Ked je zamok tlacidiel zapnuty, ne-

@ mozno pouzit tlacidla casovaca.
Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-
de vypadku napéjania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo, az kym z obrazov-
ky nezmizne symbol .

= Symbol 5 zmizne z displeja a blokova-
nie tlacidla je deaktivované.
Nastavenie alarmu
Casovaé produktu mozete tiez pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rury.

4

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

®/0.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
svietit symbol 2 a na displeji sa
zacne odpocitavat ¢as alarmu. Ak
su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené sucasne, na obrazovke sa
zobrazi kratsi ¢as.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol ) a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stlacenim [ubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny cas.

Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotknite sa tlacidla ), kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete
¢as alarmu. Klepnite na tlacidlo ©, az
kym sa na obrazovke nezobrazi symbol
“00:00".
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2. Mozete tiez zrusit alarm dotykom
tlacidla 2 po dlht dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Klepnite na tlacidlo i, aZ kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Nastavte poZzadovany tén pomocou
tlacidiel ® /©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dotknite sa tlacidla {6 na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Suprava hlasi-
tosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Klepnite na tlacidlo i, aZ kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Nastavte poZzadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

6 Vseobecné informacie o peceni

3. Dotknite sa tlacidla {¢¢ na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie
jasu sa po chvili aktivuje.

Zmena denného casu

Na rire mozete zmenit ¢as dna, ktory ste
predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo 4, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (3.

2. Denny cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

S 12
o

200 @ & 6

3. Dotknite sa tlacidla © alebo 4%, aby ste
aktivovali pole minut.

inln

LI
m

Q‘@GD%@@

4. Dotykom tlacidiel ®/© nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdte dotykom tlacidla (S alebo 4¢% .

= Nastavi sa denny Cas a na displeji
zmizne symbol © .

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejsie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rdry a prisluSenstvo pre tieto potraviny.
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6.1 Vseobecné upozornenia tykajice
sa pecenia v rire

* Pri otvarani dvierok riry pocCas pecenia
alebo po nom moéze vychadzat horuca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rdry sa drzte dalej.

* Intenzivna para vznikajuca pocas pe-
¢enia moze v dosledku rozdielu teplot
vytvarat na vnutornom a vonkajsom po-
vrchu rdry a na hornych ¢astiach nabyt-
ku skondenzované kvapky vody. Je to
normalny a fyzikalny jav.

+ Hodnoty teploty a Casu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti
od receptu a mnozstva. Z tohto dévodu
sU tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

* Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rary
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rire, moze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

* Prijedlach, ktoré budete varit podla
vlastného receptu, sa mozete odvolat na

podobné jedla uvedené v tabulkach vare-

nia.

+ Pouzivanie dodaného prislusenstva vam
zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrzZiavajte upozornenia a informacie

uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory

budete pouzivat.

+ Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit.
Mastnotvorné papiere, ktoré z nadoby
pretekajd, mozu sposobit riziko popa-
lenia a ovplyvnit kvalitu vasho pecenia.
Pouzivajte mastny papier, ktory budete
pouzivat v uvedenom teplotnom rozsa-
hu.

+ Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporicanu spravnu
policku. Pocas pecenia nemente polohu
polic.
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6.1.1 Pecivo a potraviny v rare

Vseobecné informacie

Pre dobry vykon pecenia odporuc¢ame
pouzivat prislusenstvo vyrobku. Ak bu-
dete pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilhavy a ziaruvzdorny riad.
Ak je v tabulke varenia odporucané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo viozit do ru-
ry az po predhriati.

Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drotenom grile, umiestnite ho
do stredu dréteného grilu, nie k zadnej
stene.

VSetky materidly pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt Cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

Stav tepelnej Upravy potravin sa moze li-
Sit v zavislosti od mnozZstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju Cas pecenia a spodné povrchy pe-
¢iva nie st rovhomerne hnedé.

Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu peéenia pri-
blizne o 10 minut.

Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnét lisit.

Potraviny umiestnite na prislusnu polic-
ku odporucanu v tabulke varenia. Spod-
na polica rdry je oznacena ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte ¢as pecenia.

Ak je kolac vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

Ak je vrch kolaca spaleny, poloZte ho na
spodnu policu, zniZte teplotu a predizte
Cas pecenia.

Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte ¢as pegenia.



Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prilis suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte cas pecenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostavajucou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrubka pripraveného cesta nepre-
tiekla cez plech.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire
Navrhy na pecenie s jednym plechom

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno
nie je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo
omacky, ktoré pouzijete na cesto, nie je
na dne cesta prilis velké. Na rovhomerné
zhnednutie sa snazte omacku rovnomer-
ne rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu

policku.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Kolat na plechy ~|S1andardny plech [Homé a spodné |, 180 30...45
Kolaé vo forme FoArma na tortu na Qhrlevanle venti- 2 180 30 .. 40
drétenom grile *+ |latorom
Kolagiky fta“da’d“y plech :ﬁrri:fl:nisg’od“e 3 160 25..35
Pri modeloch s
drétenymi polica-
S ; ; i io |mi:3
Kolagiky Standardny plech IO,hrlevanle venti . 150 25 35
* atorom Pri modeloch bez
drétenych polic :
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ ¢ 4 spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so ohrievanis 2 160 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
. |formasprieme- o e venti-
Piskotovy muénik ([rom 26 cm so l4torom 2 160 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Kolaciky Plech na pecivo * zlﬁ:igs:nisg()dne 3 170 25..40
Kolagiky Plech na pecivo * g?glﬁ)v;me venti- |5 170 20..30
Listkové cesto | tandardny plech |Home a spodné |, 200 3045
Listkové cesto *Standardny plech I(;?glreovna:me venti- 1, 180 35..45
Buchta ?tandardny plech gﬁrrizs:nissodne 2 200 20 .35
Buchta ?tandardny plech I(;rt\:;v:]me venti- 3 180 20 .30
Cely chlieb Standardny plech gﬁrrigf/:nisg"d"e 3 200 30.. 45
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4-Plech na pecivo

*

latorom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Cely chlieb ?tandardny plech IO,hrlevanle venti- 3 200 30 .40
atorom
Sklenena / kovo-
Lasagne va obd[znlkov? Horlne a §podne 2 alebo 3 200 30..45
nadoba na drote- |ohrievanie
nom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolas ~ |Kovova forma, |Hornéaspodné |, 180 50... 70
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy koléé ko_vova forma, Qhrlevanle venti- 2 170 50 70
priemer 20 cm na |(latorom
drotenom grile **
Pizza Standardny plech |Horné a spodné |, 200 ... 220 10..20
* ohrievanie
Pizza ftandardny plech Funkcia ,pizza" |3 250 8..15
Navrhy na varenie s dvoma podnosmi
Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouzitie kcia (cca)
3 Pri modeloch s Pri modeloch s
2-Standardny drétenymi polica- [drétenymi polica-
. plech = Ohrievanie venti- mi :150 mi:25..40
Kolaciky i 2-4 . .
4-Plech na pegivo |latorom Pri modeloch bez |Pri modeloch bez
* drétenych polic  |drétenych polic :
140 30..45
2-Standardny
. plech = i i i-
Kolaciky B IO’hrlevame venti 2-4 170 25..35
4-Plech na pegivo |latorom
*
1-Standardny
lech * i i i-
Listkové cesto  |" - Io,h”e"a”'e venti- 1y _4 180 35.. 45
4-Plech na pegivo |latorom
*
2-Standardny
plech » ; i i
Buchta Ohrievanie venti- 1, _, 180 20...30

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Tabulka pecenia s prevadzkovou funkciou

“Ekologické ohrievanie ventilatorom”

+ Po zacati peCenia v prevadzkovej funkcii
“Ekologické ohrievanie ventilatorom" ne-
mente nastavenie teploty.

+ Pocas pecenia v prevadzkovej funkcii
“Ekologické ohrievanie ventilatorom" ne-
otvarajte dvierka rary. Ak sa dvierka ne-
otvoria, vnutorna teplota je optimalizo-
vana na Usporu energie a tato teplota sa
moze lisit od teploty zobrazenej na disp-

leji.
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+ V prevadzkovej funkcii “Ekologické
ohrievanie ventilatorom" neuskutocnujte
predohrev.

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Kolagiky Standardny plech = |3 180 30.. 40

Kolagiky Standardny plech = |3 200 30 .. 40

Listkové cesto Standardny plech * |3 220 40 ... 50

Buchta Standardny plech * |3 200 30.. 40

* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi + Na kazdy centimeter hribky masa by ste

obsahovat. mali pocitat s priblizne 4 az 5 minutami

6.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajiice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kurcata, morky a
velkych kusov masa ho ochutte citré-
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-
kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

varenia.

Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso
v rire priblizne 10 minut. Stava z masa
sa lepSie rozlozi do vyprazaného masa a
pri krajani masa nevyteka.

Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

Odporucané pokrmy v tabulke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Steak (cely) / Standardny plech |Horné a spodné 15 minuty 250/
» . X 3 max, po 180 ... 60 ...80
Rostenka (1 kg)  |* ohrievanie 190
Jahiacie kolienko | Standardny plech [Horné a spodné 15 minaty 250/
. . 3 110..120
(1,5-2 kg) * ohrievanie max, po 170
Drotené mreze *
Vyprazané kura | jeden plech Horné a spodné |, 15 minaty 250/ |, o5
(1,8-2kg) polozte na spod- |ohrievanie max, po 190
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprazané kura | jeden plech Qhrlevanle venti- |, 200 . 220 60 . 80
(1.8-2kg) poloZte na spod- |l&torom
nu poli¢ku.
Drotené mreze *
Vyprazané kura | jeden plech Funkcia ,3D" 2 15 minuty 250/ 60 .. 80
(1,8-2 kqg) polozte na spod- max, po 190
nu policku.
. & . . . 25 minuty 250/
Moréacina (5,5 Standardny plech Horlne a §podne 1 max, po 180 .. 150 . 210
kg) * ohrievanie 190
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
. & . 25 minuty 250/
Moréacina (5,5  |Standardny plech 1.\ i gp 1 max, po 180..  |150..210
k) *
190
Drétené mreze *
Ryby Jeden plech Horné a spodné |4 200 20..30
polozte na spod- |ohrievanie
nu policku.
Drotené mreze *
Ryby Jeden plech Funkcia ,3D" 3 200 20...30
poloZte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

++Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

6.1.3 Grilovanie KI

Cervené miso, ryby a hydinové méso pri
grilovani rychlo zhnednu, drzia krasnu koér-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-
zvlast vhodné filé, maso na Spize, klobasy,
ako aj Stavnata zelenina (paradajky, cibula
atd.).

Vseobecné upozornenia

Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré st vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tieZ neumiestnuj-
te prilis daleko do zadnej ¢asti grilu. Ide
o najhorucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
rary. Hortice povrchy mézu sposobt
popaleniny!

Grilovaci stol

icové body grilu

Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hribky a hmotnosti.

Kusy urcené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drotenu grilovaciu
tacku tak, ze ich rozlozite bez toho, aby
ste prekrocili rozmery ohrievaca.

V zavislosti od hribky grilovanych kus-
kov sa Casy grilovania uvedené v tabulke
mozu lisit.

Posunite droteny gril alebo droteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v ru-
re. Ak peciete na drétenom grile, posunte
plech do riry na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory
budete posuvat, musi mat taku velkost,
aby pokryl celt plochu grilu. Tento plech
sa nemusi dodavat spolu s vyrobkom.
Do plechu na pecenie dajte trochu vody,
aby sa dal lahko ¢istit.

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
uzitie (cca)
Ryby Drotené mreze 4- 250 20..25
Kuracie kasky Drotené mreze - 250 25..35
Zﬁ)s"';"z(:;zfl'(z M3~ | Drotens mreze 4 250 20..30
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25
Steak - (kocky masa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30
Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25..30
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Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
uzitie (cca)

Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1.4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U vsetkych grilovanych jedal sa odportca predhriat rdru na 5 minat.

6.1.4 Testovanie potravin

 Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ulahcilo testovanie vyrobku pre kontrol-

né ustavy.

Tabulka na varenie testovacich jedal
Navrhy na pecenie s jednym plechom

priemer 20 cm na
drotenom grile **

latorom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZzitie kcia (cca)
Krehke: pecivo Standardny plech Horné a §podne 3 140 20 . 30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Pri modeloch s
L . . . . . |drétenymi polica-
Krehké pecivo Standardny plech |Ohrievanie venti- |y -3
PR i . 140 15..25
(sladké pecivo)  |[* latorom .
Pri modeloch bez
drétenych polic :2
Kolagiky Standardny plech Horlne a _spodne 3 160 25 35
* ohrievanie
Pri modeloch s
drotenymi polica-
S ; i i io |mi:3
Kolagiky Standardny plech Ehrlevanle venti ' 150 25 35
* atorom Pri modeloch bez
drétenych polic :
2
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ e o cpodne
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so ohrievanig 2 160 30...40
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- |\, e\ anie venti-
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so 4 2 160 30...40
R atorom
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag  |<ovovaforma, |Horné a spodné |, 180 50 ... 70
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolaé kovova forma, Ohrievanie venti- 2 170 50 . 70
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Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
poutzitie kcia (cca)
2-Standardny

5 nedi plech * ; i e
Krehkg pecivo Qhrlevanle venti 2.4 140 15 .25
(sladké pecivo)  |4-plech na pegivo |latorom
B Pri modeloch s Pri modeloch s
2-Standardny drotenymi polica- |drétenymi polica-
. plech = Ohrievanie venti- mi :150 mi: 25 .40

Kolaciky . . 2-4 . .
4-Plech na pecivo |latorom Pri modeloch bez |Pri modeloch bez
* drotenych polic  |drétenych polic :

1140 30..45

P pripade kazdého jedla sa odporuéa predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto prisluSenstvo nie je sticastou produktu. St to komercne dostupné doplinky.

Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Fasirka (telacie ma- |1, 5006 mreze 4 250 20..30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U vsetkych grilovanych jedal sa odportca predhriat rdru na 5 mindt.

7 Udrzba a Gistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

Vseobecné upozornenia

+ Pred Cistenim produktu pockajte, kym
vychladne. Horuce povrchy mézu sp6-
sobt popaleniny!

+ Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. MézZe to spdésobit
trvalé skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke

dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po- .

travin sa tak daju lahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlZuje Zivotnost
pristroja a znizuju sa ¢asto sa vyskytuju-
ce problémy.

+ Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace .

prostriedky.

* Niektoré Cistiace prostriedky spdsobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace pros-
triedky obsahujuce amoniak, kyseliny
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alebo chloridy, parné Cistiace prostried-
ky, prostriedky na odstrafnovanie vodné-
ho kamena, prostriedky na odstranova-
nie Skvin a hrdze, abrazivne Cistiace
prostriedky (krémové Cistiace prostried-
ky, prasok na drhnutie, krém na drhnutie,
abrazivne a Skrabacie drhntce pros-
triedky, drét, Spongie, Cistiace handricky
obsahujuce necistoty a zvysky Cistiacich
prostriedkov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouzi-
ti nie je potrebny Ziadny Specialny ¢is-
tiaci material. Produkt Cistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
makkou handri¢kou alebo Spongiou a
osuste ho suchou handri¢kou.

Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a okamzi-
te vycistite vSetky zvysky jedla, ktoré
okolo vas vystreknu pocas varenia.



+ Neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebica v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v navode na pouzitie.

Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujtce kyselinu
alebo chlor.

* Nerezovy-inoxovy povrch méze casom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operacii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxo-
vy povrch.

« Cistite makkou mydlovou handriékou a
tekutym (neskrabajucim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, skrobové,
mliecne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny méozu po dlhsej
dobe hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spdésobujuy, ze
povrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Oblast na pecenie rury na pecenie musi
byt pred &istenim vychladnuta. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poZiaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handrickou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou
lahkého Cistenia parou, mozete lahké
Cistenie parou vykonat aj na lahké trvalé
necistoty. (Vid'. "Easy Steam Cistenie
D 710"

+ V pripade pretrvavajucich skvin mozete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku Cistiacu pod-
lozku. Nepouzivajte externy Cistic rury.
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Katalytické povrchy

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo kataly-
tickymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

Katalytické steny maju lahky matny a
poérovity povrch. Katalytické steny rary
sa nemaju Cistit.

Katalytické povrchy absorbuju olej vdaka
svojej porovitej Strukture a zacnu sa
lesknut, ked je povrch nasyteny olejom, v
takom pripade sa odportca vymenit
diely.

Sklenené povrchy

Pri Cisteni sklenenych povrchov ne-
pouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a ab-
razivne Cistiace prostriedky. M6zu po-
Skodit povrch skla.

Spotrebic¢ ocistite Cistiacim prostried-
kom na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna urc¢enou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvysky sapo-
natu, utrite ho studenou vodou a osuste
¢istou a suchou handrickou z mikrovlak-
na. Zvysky saponatu mézu nabudtce
poskodit povrch skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
Ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drotenou vatou alebo podob-
nymi Skrabancami.

Skvrny od vapnika (ZIté skvrny) na povr-
chu skla mézete odstranit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citronova stava.

Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok
a pockajte dlho, kym nebude spravne
fungovat. Potom povrch skla ocistite
vlhkou handri¢kou.

Zmena farby a skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.



Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handrickou alebo Spon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.

+ Nepouzivajte skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6zu po-
Skodit povrchy.

+ Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vlhké a saponatové.
V opac¢nom pripade mézZe na tychto
spojoch dojst ku korozii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

PrisluSenstvo vyrobku nevkladajte do
umyvacky riadu, pokial nie je v navode na
pouzitie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

* Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vihkou
makkou handrickou a osusSte suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovne-
pouzivajte Cistiace prostriedky na inox.
Indikatory okolo ovladacieho gombika je
mozné vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vih-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim Cistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade moze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnutra rury (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisa-

nych v ¢asti "VSeobecné informacie o Cis-

teni” podla typov povrchov vo vasej rure.

Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt

pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od

modelu. Ak je na stene katalyticky povrch,
pozrite si informacie v Casti "Katalytické
povrchy”.

Ak je vas vyrobok modelom s drétenymi
policami, pred cistenim bo¢nych stien od-
strante drétené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v Casti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu
bo¢nych stien.

Odstranenie bocnych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police

tahanim za boénu stenu v opaénom
smere.

2. Potiahnite drétenua policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

- N W B o

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.

7.5 Easy Steam cCistenie

Umoznuje lahké Cistenie necistot (ktoré

nezostavaju dlhy cas), ktoré st zmakcené

parou vo vnutri rdry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ra-

ry.

1. Odstrante vsetko prislusenstvo z vnitra
rary.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rury.

Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
@ vanu vodu. Pouzivajte len hotovu

vodu. Nepouzivajte namiesto vody

horlavé, alkoholické alebo pevné

Casticové roztoky.
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3. Nastavte ruru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C pocas 15 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnitro ru-

ry vihkou Spongiou alebo handric¢kou. Pri

otvoreni dveri sa uvolni para. To moze
predstavovat riziko popalenia. Pri otvarani
dvierok budte opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou

a makkou handrickou alebo Spongiou a

osuste ho suchou handrickou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-

@ rou sa oCakava, Ze pridana voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rdry a na dvierkach rury, aby
sa zjemnili [ahké necistoty, ktoré
sa v rure vytvorili. Kondenzat vy-
tvoreny na dvierkach rdary méze po
otvoreni dvierok rury kvapkat do
okolia. Hned po otvoreni dvierok
kondenzaciu utrite.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vaSom produk-
te.) Po kondenzacii vo vnutri riry sa v
bazénovom kanaliku pod rurou méze obja-
vit kaluz alebo vlhkost. Po pouziti utrite
tento bazénovy kanal vihkou handrickou a

L lTJyL
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7.6 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok moZete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach

"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky
vodného kamena, ktoré sa moézu vytvorit
na skle rary, utrite octom a oplachnite sklo.

Na Cistenie dvierok a skla rury ne-

@ pouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, kovové skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok rary
1. Otvorte dvierka rary.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je zndzornené na
obrazku.

3. Typy zavesov sa liSia podla modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujtce
obrazky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

A
/

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.
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7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

[ 5

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavé-
ho zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy po-

uzité pri ich demontazi od konca k

zaciatku. Pri montazi dveri neza-

budnite zatvorit svorky na zasuvke
zavesu.

7.7 Odstranenie vnatorného skla dveri
rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

moze z dovodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej ¢asti prednych dveri potiahnite k
sebe sicasnym zatlacenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a

vyberte ho.
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. Ako je znazornené na obrazku, jemne

nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte ta-
hom smerom k "B".

Vnutorné sklo 2+ Vnutorné sklo (ne-
musi byt k dispozicii
pre vas vyrobok)

. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),

zopakujte rovnaky postup na jeho od-
pojenie (2).

. Prvym krokom preskupenia dveri je

opétovna montaz vnutorného skla (2).
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby
sa stretol so skosenym okrajom
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoru,
ktory je najblizsie k najvnutornejSiemu
sklu (7).

. Pri opatovnej montazi najvnutornej-

Sieho skla (1) davajte pozor, aby ste po-
tlacenu stranu skla umiestnili na druhé

vnutorné sklo. Je velmi dolezité, aby sa

spodné rohy najvnutornejsieho skla (1)

stretli so spodnymi plastovymi drazka-

mi.

. Zatlacte plastovy komponent smerom k

rdmu, kym sa neozve "cvaknutie”.




7.8 Cistenie lampy riry

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy
rdry na pecenie znecistia; vycistite ich po-
mocou prostriedku na umyvanie riadu, tep-
lej vody a makkej handricky alebo Spongie
a vysuste suchou handrickou. V pripade
poruchy lampy rdry mdzete lampu rary vy-
menit podla nasledujucich casti.

Vymena lampy rary

VsSeobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku urazu elektrickym
pradom, pred vymenou lampy rury od-
pojte vyrobok a pockajte, kym rura vyc-
hladne. Hortce povrchy mozu sposobt
popaleniny!

+ Tato rdra je napajana Ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou Ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rury su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje ziarovku energetickej
triedy G.

+ Poloha lampy sa méze lisit od polohy
zobrazenej na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je
vhodna na pouzitie pri osvetlovani
domacich miestnosti. Ugelom tejto lam-
py je poméct pouzivatelovi vidiet po-
travinarske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotam nad 50 °C.

Ak ma vasa rura na pecenie okruhlu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante skleneny kryt oto¢enim proti
smeru hodinovych ruciciek.

.

3. Ak je lampa rdry typu (A) znazornena na
obrazku nizsie, otocte lampu rary podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.

4. Nasadte spat skleneny kryt.
Ak ma vasa rura stvorcovu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante drétené police podla popisu.

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo
vasom produkte skrutka.

4. Ak je lampa rury typu (A) znazornend na
obrazku nizsie, otocte lampu rary podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymernte ju za novu.

5. Opat nasadte skleneny kryt a drotené
police.
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8 Riesenie problémov

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok

sami.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

+ Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavujua kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia konden-
zuje, ked sa dostane do kontaktu s
chladnymi povrchmi mimo vyrobku a
mozu sa tvorit kvapky vody. >>> Toto nie
je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka mo6ze byt chybna alebo spalena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmerite
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do
(uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte,
Ci je spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

* (Ak je na spotrebici Casovac) Tlacidla na
ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok
tlacidiel moze byt zapnuty, vypnite
zamok tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

* Kontrolka rary moze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rdry.

* Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte po-
istky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova
aktivujte.

Rura sa nezahrieva.

* Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu peéenia
a/alebo teplotu.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny ¢as. >>> Nastavte Cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte po-
istky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova
aktivujte.

(Pre modely s casovacom) Displej casova-
ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane
otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
pruadu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opatich pre-
pnite do poZzadovanej polohy.
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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomUZze dosahnout nejlepsich vysledku.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli doplnujici
dokumenty.

Méjte na paméti vSechny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiruc¢ce. Timto
zpUsobem ochranite sebe a svUj produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou pfirucku. Pokud produkt predate dalsi osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaru¢ni podminky, pouziti a zplUsob feSeni zavad produktu jsou uvedeny
v této prirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

Nedodrzeni pokynd pouziti miiZze mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ Dulezité informace nebo uZite&né tipy k pouZiti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pred horkym povrchem.

POZNAMK NedodrZeni pokynt uvedenych v pfiruéce maze mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny
nezbytné k zamezeni rizika
ujmy na zdravi nebo vécnych
Skod.

* Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut
také navod k pouziti, Stitky
produktu a dalsi relevantni
dokumenty a dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokynt
uvedenych v pfirucce.

* Nedodrzeni téchto pokynti
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

* Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a prislusenstvi.

* Neopravujte ani nevyménujte
Zzadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.

A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je urcen k
domacimu pouziti. Neni
urceny pro komercni vyuziti.
Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by
mél byt pouzivan pouze pro
ucely vareni. Nemél by byt
pouzivan pro ruzné ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

Troubu lze pouzit k
rozmrazovani, peceni, smazeni
a grilovani potravin.

Tento vyrobek se nesmi
pouzivat k ohrevu taliru,
suseni zavésenych rucniku
nebo obleceni na rukojet.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

* Tento produkt mohou pouzivat
déti starSi8 letalidé s
omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo které
nemaji dostatecné znalosti a
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zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
o bezpe¢ném pouzivani a
rizicich produktu.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a udrzba by
neméla byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.
* Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(v€etné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potrebné pokyny.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvirata
si nesmi se spotrebi¢em hrat,
|ézt na néj nebo do néj.
Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

« VAROVANI: B&hem pouzivani
jsou pristupné povrchy
vyrobku horké. Udrzujte déti
mimo dosah vyrobku.
Udrzujte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.
Kdyz jsou dvirka otevrena,
neumistujte na né zadné tézké
predméty ani nedovolte, aby

na né sedaly déti. Mohlo by
dojit k pfevraceni trouby nebo
poskozeni zavésu dveri.

* Pred vyrazenim
opotrebovanych a
nepouzitelnych vyrobku:

1. Odpojte sitovou zastrcku a

vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odstrihnéte napajeci kabel a
odpojte jej spolu se
zastrckou od vyrobku.

3. Prijméte preventivni
opatreni, abyste zabranili
pristupu déti do vyrobku.

4. Nedovolte détem, aby si
hraly s vyrobkem, kdyz je v
rezimu necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

« Zapojte spotrebic¢ do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém Stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni provedl
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.

« Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebi¢e musi byt
na snadno pristupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
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predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skrinka atd.) oddélujici
vSechny poly od sité.

Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.
Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace".
Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predméty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu
s zadnym zdrojem tepla.
Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo cisteni.

Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahriva. Napajeci snury se
nesmi dotykat zadniho
povrchu vyrobku. V opacném
pripadé by se mohl poskodit.
Nedavejte elektrické kabely do
dvefi trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pripadé se muze
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izolace kabelu roztavit a
zpusobit pozar nasledkem
zkratu.

Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestrizené nebo poskozené
kabely.

K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

V pripadech, kdy je treba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisni
stredisko nebo dovozce, aby
pouzil schvaleny adaptér.
Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecna, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

Prenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce
stanovi, aby se predeslo
moznym nebezpecim.
VAROVANI: Pfed vyménou
lampy trouby se ujistéte , Ze
jste vyrobek odpojili z



elektrickeé sité, aby se
zabranilo nebezpeci urazu
elektrickym proudem. Odpojte
vyrobek nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomenég, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pripadé se mohou
spoje prehrat a zpusobit
pozar.

+ Zarizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastnég,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napriklad v blizkosti pracovni
desky, ze které muze uniknout
voda). V opacném pripadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!

« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek od sité.

* Spotrebic je tézky, pri jeho
prepraveé je potfreba minimalné
dvou osob.

* Pri prepravé nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

* Na spotrebic¢ neodkladejte
zadné predmeéty. Spotrebic
prenasejte ve svislé poloze.

*+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevné zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku,
abyste zabranili jejich
poskozeni.

* Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po prepravé poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

A1 .5 Bezpecna instalace

* Pfed zahajenim instalace
odpojte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pripojen, od napéti vypnutim
pojistky.

* Pri prepraveé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pripadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

* Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.
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* K zakryti interiéru « Pokud nebudete vyrobek delsi

instalovaného nabytku dobu pouzivat, odpojte jej ze
nepouzivejte zadné zasuvky nebo vypnéte proud z
tepelnéizolacni materialy. pojistkové skrinky. cs

* V prostoru, kde je vyrobek * Nepouzivejte vyrobek, pokud
nainstalovan, se nesmi se béhem pouzivani poroucha
nachazet primé slunecni nebo poskodi. Odpojte
svétlo a zdroje tepla, jako jsou vyrobek od elektriny.
elektrické nebo plynové Kontaktujte dovozce nebo
ohrivace. autorizované servisni

+ Udrzujte okoli vSech stredisko.
ventilacnich kanall vyrobku * Vyrobek nepouzivejte, pokud
otevreneé. je sklo prednich dveri

* Aby se zabranilo prehrati, odstranéno nebo prasklé. V
neprovadeéjte instalaci vyrobku opacném pripade hrozi riziko
za dekorativnimi kryty. poranéni a poskozeni

* V pripadech, kdy se za zivotniho prostredi.
ur¢enym mistem instalace * Na spotrebic¢ v zadném

vyrobku nachazi plynova pripadé nestoupejte.
hadice/potrubi nebo plastové * Nikdy nepouzivejte vyrobek,
vodovodni potrubi, je nezbytné pokud je vas usudek nebo

zajistit, aby nedoslo ke koordinace narusena pozitim
kontaktu vyrobku s témito alkoholu a/nebo drog.
inzenyrskymi sitémi. V * V prostoru vareni a v jeho
opacném pripadé muze dojit k okoli se nesmi nachazet
rozdrceni hadice/trubky. hoflavé predméty. V opacném

* Pokud se za mistem, kde bude pripadé muze dojit k pozaru.
vyrobek nainstalovan, nachazi Rukojet trouby neni susak na

zasuvka, je treba zajistit, aby rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
se vyrobek nedostal do nevéste na rukojet rucniky,
kontaktu se zasuvkou ani se rukavice nebo podobné
zastrckou zapojenou do textilie.

zasuvky. « Zaveésy dveri vyrobku se pri

A‘ 6 Bezpecnost pousiti otevirér}!' a zavirani dveri
: pohybuji a mohou se
* Po kazdém pouziti se ujistéte,

Ze je spotrebic vypnuty.
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zaseknout. Pri otevirani /
zavirani dveri nedrzte ¢ast se

zavesy.
Upozorneéni na

A"
teplotu

 VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné c¢asti jsou horké. Je
treba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod
nepretrzitym dohledem.

Do blizkosti vyrobku
neumistujte horlavé/vybusné
materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horkeé.
Pri otevirani dvirek trouby
béhem peceni nebo na jeho
konci dodrzujte odstup. Para
muzZe zpusobit popaleniny
rukou, obliceje a / nebo oci.
Béhem provozu je vyrobek
horky. Je tfeba davat pozor,
abyste se nedotkli horkych

casti uvnitr trouby ani topnych

téles.

Pfi manipulaci s vyrobkem
vzdy pouzivejte zaruvzdorné
rukavice.

A1 .8 Pouziti prislusenstvi

+ Je dulezité, aby dratény gril a
tac byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace naleznete v Casti
.Pouziti prislusenstvi".

* Po Uplném zasunuti
prislusenstvi do peciciho
prostoru zavrete dvirka trouby,
jinak muze dojit k narazu do
skla dvirek a jeho poskozeni.

A.I 9

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoju v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muZe zpUsobit pozar, protoze
se pri kontaktu s horkymi
povrchy muze vznitit.

Zbytky potravin v prostoru pro
vareni, jako je olej, se mohou
vznitit. Tyto zbytky pred
varenim vycistéte.

Nebezpeci otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak mize dojit k
otravé jidlem nebo
onemocneéni.

Nezahfivejte v troubé
uzavrené plechovky a
sklenice. Tlak, ktery by se
nahromadil v plechovce/ddze,
muze zpusobit jeji prasknuti.

Bezpecnost pri
vareni
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* Nepokladejte plechy, misky
nebo hlinikovou félii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo by mohlo poskodit dno
trouby.

Pfi pouzivani mastného

pergamenového papiru nebo

podobnych materialt dbejte
nasledujicich opatreni:

* Vlozte pecici papir do nadoby
nebo na prislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby.

+ Abyste predesli riziku dotyku s
topnymi télesy trouby a
zablokovani proudéni horkého
vzduchu, odstrante vSechny
prebytecné ¢asti mastného
papiru, které visi z
prislusenstvi nebo nadob.
Nepouzivejte mastny papir pfi
teplotach trouby vyssich, nez
je maximalni teplota pouziti
uvedena vyrobcem. Pecici
papir nikdy nepokladejte na
dno trouby.

* Béhem predehfivani jej

neumistujte na horni ¢ast

prislusenstvi.

VZzdy jej pritlacte talifem nebo

podobnym predmétem, abyste

zabranili rozlétani materialu v

dasledku cirkulace vzduchu v

troubé.

Zakryjte jen potrebnou plochu

uvnitr podnosu.

* Po kazdém pouziti je treba
podnos vycistit a vymeénit v
ném pouzity mastny papir
nebo podobné materialy. V
opacném pripadé mohou
kapaliny kapajici na podnos
zpusobit koureni nebo
dokonce vznitit plameny.

* Pri otevreni vika vyrobku se
vytvari proud vzduchu. Papir
odolny vuci mastnoté se muze
dostat do kontaktu s topnymi
télesy a vznitit se.

* Pri pouziti grilovaciho rostu na
smazeni by se mél na spodni
rost umistit podnos. V
opacném pripadé muze olej z
jidla a jiné slozky, které kapaji
na dno trouby, vytvaret silny
kour a vést ke vzniku plamena.

+ Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!

* Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji
nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou
vhodné pro gril na silném ohni.
Potraviny neumistujte prilis
daleko do zadni casti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a
tucna jidla se mohou vznitit.
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Auo Bezpecnost pri

udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vyckejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek
strikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

2 Pokyny pro zivotni prostredi

« K ¢isténi vyrobku nepouzivejte
parni CistiCe, protoze to mlze
zpusobit uraz elektrickym
proudem.

+ K cisténi skla prednich dvirek
trouby nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové skrabky, draténou vinu
ani bélici materialy. Tyto
materialy mohou zpusobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrcha.

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splnuje poZadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt
nese klasifikacni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z

vysoce kvalitnich dild a

materiald, které Ize znovu

pouzit a jsou vhodné k

recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zZivotnosti s béznym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do shbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérna
mista se mlzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha
predchazet negativhim dopadiim na
zivotni prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu

se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakazané materidly
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych material( v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na shérna mista
pro obalovy material ur¢ena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o

energetické ucinnosti nalézt na uctence

vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporuceni vam pomohou

pouznvat vyrobek ekologicky a neplytvat:
« Zmrazené potraviny pred pe¢enim
rozmrazte.

+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které lépe
propoustéji teplo.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské prirucce, vzdy troubu
predehrejte. Béhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

+ Pri delSim peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pfed koncem peceni. Vyuzitim
zbytkového tepla mdzete usetfit az 20 %
elektrické energie.
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+ Zkuste v troubé vafrit vice nez jedno jidlo + Béhem peceni v provozni funkci

najednou. Na mrizku mlzete umistit az Ekonomicky ohrev ventilatorem”

dvé nadoby soucasné. Pokud navic neotvirejte dvirka trouby. Pokud dvirka

budete pfipravovat pokrmy jeden po neotevrete, vnitini teplota je

druhém, usetfite energii, protozZe trouba optimalizovana pro Usporu energie v
neztrati teplo. provozni funkci Ekonomicky ohrev

ventilatorem”, tato teplota se muze lisit
od teploty zobrazené na displeji.

3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

-— 1
10 «¢ —
gl
9« p 2%
> 3**
> 4
8 <
7 4 ))
» 5
F 1
1 » 6
1 Ovladaci panel 2 Zarovka
3 Draténé police 4 Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)
5 Dvere 6 Rukojet
7 Spodni ohfiva¢ (pod ocelovou 8 Poloha police
deskou)
9 Horni ohfiva¢ 10 Ventilaéni otvory
* LiSi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek ** LiSi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek
nemusi byt vybaven Zarovkou nebo se typ a nemusi byt vybaven mfizkou. Na obrazku je jako
umisténi Zarovky muze lisit od ilustrace. priklad zobrazen vyrobek s mfizkou.
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3.2 Uvod a pouziti ovladaciho panelu
vyrobku

3.2.1 Ovladaci panel

V této Casti naleznete prehled a zakladni
pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V
zavislosti na typu vyrobku se mohou
obrazky a nékteré funkce lisit.

o

Eﬂ@

SEEEE: 2]

& O

(E]
@

L O 0 o & @M

1 Knoflik volby funkci
3 Knoflik volby teploty

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflika, u nékterych modeltl mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést
nastaveni pomoci téchto knoflik(, nejprve
zatlacte prislusny knoflik dovnitf a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej
znovu zatlacte a vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu
trouby

Knoflik pro vybér funkci

Pomoci knofliku pro vybér funkci mizete
zvolit provozni funkce trouby. Pro vybér
otocte doleva/doprava ze zaviené (horni)
polohy.

Knoflik volby teploty

Teplotu, kterou chcete varit, mdzete zvolit
pomoci knofliku teploty. Pro vybér otocte
ve sméru hodinovych rucicek ze zavrené
(horni) polohy.

Ukazatel vnitfni teploty trouby

Vnitrni teplotu trouby poznate podle
symbolu teploty na displeji casovace.
Symbol teploty se zobrazi na displeji pfi
zahdjeni vareni a symbol teploty zmizi,
kdyz spotiebi¢ dosahne nastavené teploty.
Kdyz teplota uvnitf trouby klesne pod
nastavenou teplotu, symbol teploty se
znovu objevi.

2 Casovaé

CGasovaé

SogQgm e O
g I I

AR &
A O 0 ® & f

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Tlacitko alarmu
Tlac¢itko nastaveni ¢asu
Tlacitko snizeni

1
2

3

4 Tlacitko zvySeni
5 Tlacitko nastaveni

6  Tlacitko uzavreni tlacitek

Symboly na displeji

O : Symbol ¢asu pedeni

D : Symbol &asu ukon&eni pegeni *
L\ :Symbol alarmu

(D :Symbol jasu

Iil' : Rozsviti se Symbol Zamku tlagitek
§§ :Symbol teploty

@y : Symbol drovné hlasitosti

: Symbol zamku dvefi *

+LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.
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3.3 Provozni funkce trouby Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezima se muze lisit od

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni A - .
usporadani na vasem vyrobku.

funkce, které muzete ve své troubé

Symbol . Teplotni . .

funkce Popis funkce rozsah (°C) Popis a pouziti

o . V troubé nefunguje Zadné topné téleso. Rozsviti se jen
4 I N\ Svétlo trouby . kontrolka trouby.

Trouba neni vyhfata. Funguje pouze ventilator (na zadni
. sténé). Mrazené potraviny s granulemi se pomalu rozmrazuji
Provoz s pomoci " . PN . X
0 ventilatoru - pri pokojové teploté, varené potraviny se ochlazuji. Cas
potiebny na rozmrazeni celého kusu masa je del$i nez v
pfipadé potravin se zrny.

Jidlo se ohfiva shora i zdola sou¢asné. Vhodné na moucniky,
Horni a spodni ohfev * zakusky nebo mouéniky a dusena jidla v pecicich formach.
Vareni se provadi na jednom plechu.

<&
&

Horky vzduch ohfivany dolnim ohfivacem je rovhomérné a
Spodni ohfev s pomoci rychle distribuovan v celé troubé pomoci ventilatoru. Vareni se

ventilatoru provadi na jednom plechu. Tuto funkci pouzivejte také pro
snadné cisténi parou.

Horky vzduch ohfivany ventilatorem je rovnomérné a rychle
Ohrev ventilatorem * distribuovan v celé troubé pomoci ventilatoru. Je vhodny pro
vareni na vice plesich na rGznych drovnich police.

Ekonomicky ohfev Chcete-li Setfit energii, muZete tuto funkci pouzit misto pouziti
ventilatorem ,Ohrev ventilatorem”. Ale; doba vareni bude o néco delsi.

Funguje spodni ohfiva¢ a horkovzdusny ohrev. Je vhodny pro

Funkce Pizza * o )
pfipravu pizzy.

Funguji funkce horni ohfev, spodni ohfev a horkovzdusny
Funkce ,3D" * ohrev. Kazda strana vareného produktu se vari stejné a rychle.
Vareni se provadi na jednom plechu.

EIRRIBRIE

Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro

Uplny gril * grilovani vétsiho mnozZstvi potravin.

uvedeném na knofliku teploty. mohou vlivem tepla zdeformovat.
Na funkénost to nema zadny vliv.

Deformace zmizi, kdyz se plech
Vas vyrobek obsahuje rizné dopliky. V ochladi.

této Casti je k dispozici popis prislusenstvi
a popisy spravného pouziti. Dodavané
prislusenstvi se lisi v zavislosti na modelu
produktu. Veskeré prislusenstvi popsané v
uzivatelské pfirucce nemusi byt ve vasem
produktu dostupné.

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim rozsahu @ Plechy uvnit vaseho spotiebice se

3.4 Prislusenstvi k produktu

Standardni plech
Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a
smazeni velkych kusu.
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Hluboky podnos

Pouziva se na pecivo, ke smazeni velkych
kusuU, na Stavnaté potraviny nebo ke sbhéru
stékajiciho oleje pfi grilovani.

Dratény gril

Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.

U modeli s draténymi policemi :

U modelii Modely bez draténych polic :

3.5 Pouziti prislusenstvi vyrobku

Police pro pripravu jidel

Ve varné oblasti jsou 5 irovné polohy
police. Poradi polic je také oznaceno ¢isly
na prednim ramu trouby.

U modeli s draténymi policemi :

~N

=N who

U modeli Modely bez draténych polic :

5
4; =~ 2
N 1

Umisteéni draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

U modeli s draténymi policemi :

Je dllezité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pfi pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici
musi byt oteviena ¢ast na predni strané.
Pro lepsSi vareni musi byt dratény gril
zajistén na dorazu draténé polici. Nesmi
prechazet pres doraz a dotykat se zadni

stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :
Je dllezité spravné umistit dratény gril na
bocni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici
musi byt oteviena ¢ast na predni strané.

Polozte plech na doporucenou polici

U modell s draténymi policemi :

Je dulezité plech spravné umistit na
draténé bocéni police. Pri pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
¢ast na predni strané. Pro lepsi vareni
musi byt plech zajistén na dorazové
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zasuvce na draténé polici. Nesmi
prechazet pres doraz a dotykat se zadni
stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :

Je dulezité plech spravné umistit na bocni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smér. Pri pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena cast
na predni strané.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci mdzete jidlo snadno a
bezpecné vyjmout. Pfi vyjimani draténého
grilu jej mGZete tahnout dopredu, dokud
nedosahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

Funkce zastaveni plechu - U modelt s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. Pri
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
dorazu a tahnéte smérem k sobé, dokud
nedosahne predni strany. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres doraz prejit.

Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modeli s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pri pouziti plecht a draténych grild s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 595 /594 /567

Instalaéni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm) |590-600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Pf)uiit)’l typ a prurez kabelu/vhodny pro pouziti ve min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) 33

Typ trouby Multifunkéni trouba

Z&klady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub doméaciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou urceny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohfev s
pomoci ventilatoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické Ucinnosti je urCena v souladu s nasleduijici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma
prislusné funkce ¢i nikoli. 1-Ekonomicky ohrev ventilatorem , 2-Ohfev ventilatorem , 3-Castecny gril s pomoci
ventilatoru , 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ucelem
@ zlepseni kvality produktu.

@ Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat vaSemu
produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V
zavislosti na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou
lisit.

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
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4 Prvni pouziti

NezZ zacCnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni ¢casovace

Pred pouzitim trouby vZzdy nastavte

@ denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nékteré modely trouby nebudou
fungovat.

1. Pfi prvnim spusténi trouby bude na
displeji blikat "12:00" a symbol .

2. Denni ¢as nastavite dotykem tlacitek @

Q.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dotknéte se tlacitka € nebo ¢, abyste
aktivovali pole minut.

]

Q ? O ® & &

4. Stisknéte tlacitka /O a nastavte
minuty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykem tlacitka (© nebo % .

= Nastavi se denni ¢as a na displeji
zmizi symbol (© .

Pokud neni nastaven prvni

@ ¢asovac, "12:00" a symbol ©
budou nadale blikat a trouba se
nespusti. Aby vase trouba
fungovala, musite potvrdit denni
¢as nastavenim denniho ¢asu nebo
dotykem tlacitka ©, kdyZ je na
displeji "12:00". Nastaveni ¢asu
dne mUzete zménit pozdéji jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni".

V pfipadé vypadku proudu se
@ nastaveni denniho ¢asu zrusi. Mélo

by byt nastaveno znovu.

4.2 Pocatecni cisténi
1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Vyjméte veskeré prisluSenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zpisobem se spali a
vycisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zUstat pfi vyrobé.

4. Pri pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby
[» 88]". V nasledujici ¢asti se dozvite,
jak troubu ovladat.

5. Pockejte, aZ trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

Pred pouzitim pfislusenstvi:

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou se saponatem pomoci

mékké houbicky.

OZNAMENI: Nékteré saponaty nebo &istici

prostfedky mohou zplsobit poSkozeni

povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy nebo ostré predméty.
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O0ZNAMENI: PFi prvnim pouziti mize po
nékolik hodin z trouby vychazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni

5 Pouziti trouby

postaci dobré vétrani. Vyvarujte se
primého vdechovani koure a zapachu,
ktery se tvori.

5.1 VSeobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje predni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pres dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory ni¢im nezakryvejte. Jinak se muze
trouba prehrat. Chladici ventilator
pokracuje v provozu béhem provozu
trouby nebo po vypnuti trouby (pfiblizné
20-30 minut). Pokud pecete
naprogramovanim ¢asovace trouby, na
konci doby peceni se vypne chladici
ventilator se v§emi funkcemi. Dobu chodu
chladiciho ventilatoru nemuze uzivatel
urcit. Zapina se a vypina se automaticky.
Toto neni chyba.

Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacne péct. U nékterych modelt je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.
Chcete-li, aby kontrolka trouby svitila
nepretrzité, zvolte pomoci knofliku pro
vybér funkci provozni stav "Svétlo trouby”.

5.2 Obsluha ridici jednotky trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku trouby

« Maximalni ¢as, ktery Ize nastavit pro
proces peceni, je 5 hodin a 59 minut. V
pripadé vypadku proudu se program
zrusi. Budete muset preprogramovat.

+ PFi provadéni jakychkoli uprav blikaji na
displeji prislusné symboly. NezZ se
nastaveni uloZi, je nutné chvilku pockat.

+ Pokud bylo provedeno jakékoli nastaveni
vareni, denni ¢as nelze upravit.

+ Pokud je doba vareni nastavena pri
zahajeni vareni, na displeji se zobrazi
zbyvajici Cas.

+ V pripadech, kdy je nastaven ¢as vareni
nebo ¢as ukonceni vareni; mlzete jej
automaticky zrusit dlouhym dotykem
tlacitka (.

Casovaé

O Qoom <@
g I I

© ® &

v

a
A

NR =)
oD P

v
?

Tlacitko alarmu

v v v
3 4 5

Tlacitko nastaveni ¢asu
Tlacitko snizeni
Tlacitko zvyseni
Tlacitko nastaveni

o g W N =

Tlac¢itko uzavreni tlacitek
Symboly na displeji

©

: Symbol ¢asu peceni

: Symbol ¢asu ukonéeni peceni *

: Symbol alarmu

: Symbol jasu

: Rozsviti se Symbol Zamku tlaéitek
: Symbol teploty

: Symbol Urovné hlasitosti

Bl & =[Fb @

: Symbol zamku dvefi *

*LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.

Zapnuti trouby

Kdyz knoflikem pro vybér funkci vyberete
provozni funkci, kterou chcete varit, a
knoflikem pro vybér teploty nastavite
urcitou teplotu, trouba zacne pracovat.
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Vypnuti trouby

Troubu muzete vypnout otocenim knofliku
pro vybér funkci a knofliku teploty do
vypnuté (horni) polohy.

Rucni vareni pro vybér teploty a funkce
ovladani trouby

Muzete vafit ruénim ovladanim (vse
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
vareni, pouze vybérem teploty a provozni
funkce specifické pro pfipravovany pokrm.

7

1. Zvolte provozni funkci, kterou chcete
pouzit pfi pfipravy jidla, pomoci knofliku
pro vybér funkce.

2. Nastavte pozadovanou teplotu vareni
pomoci knofliku teploty.

= VaSe trouba zacne pracovat okamzité

pfi zvolené funkci a teploté a na
displeji se zobrazi symbol § . Kdyz
teplota v troubé dosahne nastavené
teploty, symbol § zmizi. Trouba se
nevypina automaticky, protoZe ruéni
vareni probiha bez nastaveni doby
vareni. Vareni musite kontrolovat a
vypnout sami. Po dokonceni pfipravy
jidel troubu vypnéte otocenim knofliku
volby funkcei a knofliku teploty do
polohy vypnuto (horni).

Vareni nastavenim doby vareni:

Na konci doby mUzZete nechat troubu

automaticky vypnout vybérem teploty a

provozni funkce specifické pro

pripravovany pokrm a nastavenim doby

vareni na ¢asovaci.

1. Vyberte provozni funkci vareni.

2. Dotknéte se tlacitka (9, dokud se na
displeji nezobrazi symbol (3 pro dobu
vareni.

S Mrrr
(.

© ® & 6

"

Po nastaveni funkce provozu a
teploty mlzete nastavit ¢as vareni
na 30 minut dotykem @tlacitka

pfimo pro rychlé nastaveni ¢asu
vareni a zménit ¢as pomoci tlacitek

®/O.

3. Cas peceni nastavte pomoci tlaéitek @/

.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Pfi nastavovani se doba vareni
zvysSuje o 1 minutu béhem prvnich

15 minut, po 15 minutach se

zvySuje o 5 minut.

4. Vlozte jidlo do trouby a nastavte teplotu
pomoci knofliku teploty.

= Vase trouba zacne okamzité
pracovat pfi zvolené funkci a
teploté. Nastaveny cas peceni
zacne odpocitavat a na displeji se
zobrazi symbol § . Kdyz teplota v
troubé dosahne nastavené teploty,
symbol § zmizi.

5. Po uplynuti nastavené doby vareni se
na displeji zobrazi "End" (Konec), blika
symbol O a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk zni dvé minuty.
Stisknutim libovolného tlacitka
zvukovou vystrahu zastavite. Varovani
se zastavi a na displeji se zobrazi denni
cas.
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Pokud po skonceni zvukové

@ vystrahy stisknete libovolné
tlacitko, trouba zaéne opét
pracovat. Chcete-li zabranit
opétovnému spusténi trouby po
skonceni upozornéni, vypnéte
troubu otocenim knofliku teploty a
funkéniho knofliku do (vypnuté)
polohy "0".

nema vliv. Pouziva se pro ucely vystrahy.
Budik muzete napriklad pouzit tehdy, kdyz
v urcitou dobu chcete obratit jidlo v troubé.
Jakmile nastaveny ¢as vyprsi, Casovac
vyda zvukové upozornéni.

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
@ 59 minut.

5.3 Nastaveni

Aktivace zamku tlacitek
Pomoci funkce zamku tlacitek mazete
zabranit zasahim do ¢asovace.

1. Drzte tlacitko, dokud se na displeji
neobjevi symbol (3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na displeji se zobrazi symbol & a
zahdji se odpocitavani 3-2-1. Po
skonceni odpocitavani se aktivuje
zamek tlacitka. Kdyz stisknéte jakékoli
tlacitko a zamek tlacitek je nastaven,
Casovac vyda zvukovy signal a symbol
(@ blika.

1. Dotykejte se £}, dokud se na displeji
nezobrazi symbol tlacitka Q.

101010
Q ey

L 0O o0 o & 6

Pokud uvolnite tlacitko pred
@ koncem odpocitavani, zamek

tlacitka se neaktivuje.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty,

@ nelze pouzit tlacitka casovace. V
pripadé preruseni dodavky proudu
se zamek tlacitek nezrusi.

Deaktivace zamku tlacitek
1. Drzte tlacitko , dokud symbol & z
displeje nezmizi.
= Z displeje zmizi symbol & a zamek
tlacitek je deaktivovan.
Nastaveni alarmu

Na ¢asovaci produktu lze nastavit
jakakoliv jina upozornéni a upominky nez
peceni. Budik na provozni funkce trouby

4

2. Cas alarmu nastavte pomoci tlaéitek @

/0.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Po nastaveni ¢asu alarmu zGstane
svitit symbol Q) a na displeji se
zacne odpocitavat cas alarmu.
Pokud zaroven nastavite ¢as
alarmu a ¢as peceni, na displeji je
zobrazen cas kratsi.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu za¢ne symbol
L\ blikat a vyda zvukové upozornéni.

Vypnuti alarmu

1. Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu dvou minut. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv
tlacitka.

= Varovani se zastavi a na displeji se
zobrazi denni ¢as.

Pokud chcete alarm zrusit;

1. Dotknéte se tlacitka £\, dokud se na
displeji nezobrazi symbol 2, ¢imz
vynulujete ¢as alarmu. Drzte tlaéitko O,
dokud se na displeji neobjevi symbol
»,00:00".
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2. Alarm muzete také zrusit podrzenim
tlacitka 2 po dlouhou dobu.

Uprava hlasitosti

1. Klepnéte na tlacitko 4, dokud se na
obrazovce nezobrazi symbol .

b-01°
oo o Q & &
4

2. Nastavte poZzadovany ton pomoci
tlacitek ®/O. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dotknéte se tlacitka 46 pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tla¢itka. Souprava hlasitosti
se po chvili aktivuje.

Nastaveni jasu displeje

1. Klepnéte na tlacitko 4, dokud se na
obrazovce nezobrazi symbol (D.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Pozadovany jas nastavte pomoci
tlacitek ®/@. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

6 Obecné informace o peceni

3. Dotknéte se tlacitka ¢ pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tla¢itka. Nastaveni jasu se
po chvili aktivuje.

Zména denni doby

Na troubé miZete zménit ¢as dne, ktery
jste predtim nastavili:

1. Drzte tlacitko 46, dokud se na displeji
neobjevi symbol .

2. Denni ¢as nastavite dotykem tlacitek @

/0.

S 12
o

200 @ & 6
|

3. Dotknéte se tlacitka €O nebo i, abyste
aktivovali pole minut.

[Cl=inial
gRing

m
Q‘QGD@@

4. Stisknéte tlaéitka @/O a nastavte
minuty.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @

5. Potvrdte dotykem tlacitka © nebo % .

= Nastavi se denni ¢as a na displeji
zmizi symbol 3.

V této Casti najdete tipy na pfipravu a
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a prislusenstvi pravé u
téchto jidel.
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6.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

* P¥i otevirani dvirek trouby béhem peceni
nebo po ném se muZze objevit horka
para. Para muze zpusobit popaleniny
rukou, obli¢eje a / nebo oci. Pri otevirani
dvifek trouby zustante v povzdali.
Intenzivni para vznikajici pfi peceni muze
vlivem rozdilu teplot vytvaret
kondenzované kapky vody na vnitini a
vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti
nabytku. Jedna se o normalni, fyzicky
jev.

Hodnoty teploty a Casu vareni uvedené u

jednotlivych potravin se mohou lisit v

zavislosti na receptu a mnozstvi. Z

tohoto diivodu jsou tyto hodnoty

uvedeny jako rozsahy.

+ Pred zahajenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
Prislusenstvi, které zlistane v troubég,
mUze zabranit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotach.

+ U potravin, které budete vafrit podle
svého vlastniho receptu, se mlizete
odkazat na podobné potraviny uvedené v
tabulkach vareni.

+ Pouziti dodaného prislusenstvi zajistuje
nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte
varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouzivat.

+ Pecici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nadoby, mlze zpUsobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

* Pro dobry vykon peceni ulozZte potraviny
na doporucenou polici. BEhem peceni
neménte polohu police.

6.1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

* Pro dobry vykon vareni doporucujeme
pouzivat prislusenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nadobi,
preferujte tmavé, nelepici a tepelné
odolné nadobi.

+ Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

+ Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

+ VSechny ingredience pouzivané pri
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

+ Stav vareni potravin se mGze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

+ Kovové, keramické a sklenéné formy

prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy

cukrarskych vyrobkd nehnédnou
rovnomerne.

Pouzivate-li pecici papir, na spodni

strané pokrmu |ze pozorovat malé

zhnédnuti. V této situaci mize byt nutné

prodlouzit dobu vareni priblizné o 10

minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach vareni

jsou urceny na zakladé testu

provadénych v nasich laboratofich.

Hodnoty vhodné pro vas se mohou od

téchto hodnot lisit.

Umistéte jidlo na pfislusnou polici

doporucenou v tabulce vareni. Spodni

police trouby je povazovan za polici €. 1.

Tipy na peceni moucnika

+ Pokud je moucnik prilis suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.

+ Pokud je moucnik vlhky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo snizte teplotu o
10 °C.

+ Pokud je horni ¢ast moucniku spalena,
polozte ho na spodni polici, snizte
teplotu a prodluzte dobu peceni.
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+ Pokud je vnitfek mouc¢niku dobre upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvysSte dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva

+ Pokud je pecivo prilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navlhcete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

+ Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte

+ Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé,
ale spodni vrstva neni upecena, ujistéte
se, ze se na dno plechu nedostalo prilis
velké mnoZstvi smési, kterou jste pouzili
na potreni peciva. Pro rovnomérné
opeceni se pokuste rozlozit smés
rovnomérné mezi listy tésta a pecivo.

+ Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostatecné upecena,

se, Ze tloustka pripraveného peciva

nepretéka z plechu.
Varny stul na pecivo a jidlo v troubé
Doporuceni pro peceni na jednom plechu

polozte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Moucnik na Standardni plech Hornl a spodni 3 180 3045
plechu * ohrev
Forma na Ohfev
Moucnik ve formé [moucnik na s 2 180 30..40
o . ventilatorem
draténém grilu **
Kolagky Standardni plech Ho'rnl a spodni 3 160 25 35
* ohrev
U modell s
draténymi
[ 3 policemi : 3
Kolagky Standardni plech Ohre‘\lll 150 25 35
* ventilatorem U modelt Modely
bez draténych
polic: 2
Kulata dortova
forma o praméru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou | - P 2 160 30...40
o . |ohfev
na draténém grilu
Kulata dortova
forma o praméru Ohfev
Piskotové kolace |26 cm se svorkou s 2 160 30..40
o - | ventilatorem
na draténém grilu
Kolacky Plech na pecivo * Hovrnl a spodni 3 170 25..40
ohrev
Kolacky Plech na pecivo + |01V, 3 170 20..30
ventilatorem
Pe&ivo ?tandardnl plech Hornl a spodni 2 200 3045
ohrev
Pe&ivo Standardni plech Ohre‘v’ 2 180 3545
* ventilatorem
Brioska Standardni plech Ho'rnl a spodni 2 200 20 .35
* ohrev
Brioska Standardni plech |Ohfev 3 180 20..30
* ventilatorem
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Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Cely chiéb Standardn plech Home spodni | 200 30.. 45
Cely chiéb Standardni plech |Ohfev 3 200 30 ... 40
* ventilatorem
Sklenéna /
kovova Horni a spodni
Lasagne obdélnikova ohfev P 2 nebo 3 200 30..45
nadoba na
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jablegny kolag  |<ovovaforma, |Horniaspodni |, 180 50.. 70
pramér 20 cm na |ohrfev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jablegny kolas ~ |<ovova forma, - |Ohrev 2 170 50... 70
pramér 20 cm na |ventilatorem
draténém grilu **
Pizza Stendardniplech \Hormia spodni. |, 200 .. 220 10...20
Pizza ftandardm plech Funkce Pizza 3 250 8..15
Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy
Potraviny PFislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
U modell s U modell s
2-Standardni draténymi draténymi
Kolack plech * Ohfev o4 policemi :150 policemi : 25 ... 40
olac L -
Y 4-Plech na pegivo |ventilatorem U modelt Modely |U modelt Modely
* bez draténych bez draténych
polic :140 polic: 30 ... 45
2-Standardni
lech * H
Kolacky P Ohrev 2-4 170 2535
4-Plech na pecivo |ventilatorem
*
1-Standardni
lech * ¥
Peéivo P Ohrev. 1-4 180 35..45
4-Plech na pegivo |Vventilatorem
*
2-Standardni
. plech * 3
Brioska Ohrev 2-4 180 20..30

4-Plech na pecivo

*

ventilatorem

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto pfislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.
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Tabulka vareni s provoznimi funkcemi
“Ekonomicky ohrev ventilatorem”
+ Neménte nastaveni teploty po zahajeni
vareni v provozni funkci "Ekonomicky
ohrev ventilatorem". .
« Béhem peceni v provozni funkci
“Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby Pokud dvirka

neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie, tato
teplota se muze lisit od teploty
zobrazené na displeji.

Béhem pouzivani provozni funkce
“Ekonomicky ohfev ventilatorem” troubu
nepredehfrivejte.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Kolacky Standardni plech * 3 180 30..40

Kolacky Standardni plech * 3 200 30..40

Pecivo Standardni plech * 3 220 40 ... 50

Brioska Standardni plech * 3 200 30..40

* Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi + Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby

obsahovat. vareni na centimetr tloustky masa.

6.1.2 Maso, ryby a driibez

Klicové body grilovani
+ Okorenéni citronovou Stavou a peprem

celého kurete, kraty a velkych kouski

masa pred varenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30

minut déle nez smazeni fizka.
Varny stil na maso, ryby a drabez

Po uplynuti doby vareni ponechte maso
v troubé pfiblizné 10 minut. Stava z
masa se lépe rozmisti do smazeného
masa a pfi krdjeni masa tolik nevytéka.
Ryby by mély byt umistény na stredni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.
Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte
na jednom plechu.

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouzZiti (pfiblizné)
Steak (cely) / Standardni plech |Horni a spodni 15 minuty 250/
SN . 3 max, po 180 ... 60 ...80
Rosténa (1 kg) * ohrev
190
Jehnéci kolinko  |Standardni plech |Horni a spodni 3 15 minuty 250/ 110 . 120
(1,5-2 kg) * ohrev max, po 170
Dratény gril *
Smazené kure Jeden plech Hornia spodni |, 15 minuty 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) polozte na spodni |ohfev max, po 190
policku.
Dratény gril *
Smazené kufe | jeden plech Ohrev 2 200.... 220 60 ... 80
(1,8-2kg) polozte na spodni |ventilatorem
policku.
Dratény gril *
Smazené kure Jeden plech u 15 minuty 250/
Funkce ,3D 2 60 ... 80
(1.8-2kg) poloZte na spodni max, po 190
policku.
. . . 25 minuty 250/
Krita (5,5 kg) Standardniplech |Homia spodni |, max, po180..  |150..210
* ohrev 190
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Potraviny PFisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)

pouZiti (pfiblizné)
. 25 minuty 250/
Kruta (5,5 kg) fta"dard"' plech I inkee ,3D" 1 max, po 180..  |150..210
190

Dratény gril *

Ryby Jeden plech Hornia spodni |5 200 20..30
polozte na spodni [ohfev
policku.
Dratény gril

Ryby Jedenplech |Fynkce ,3D" 3 200 20...30
polozte na spodni
policku.

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto pfislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.

6.1.3 Gril

Cervené maso, ryby a driibeZi maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou
karku a nevysychaji. Pro grilovani je
vhodné zejména maso z filet, maso na
Spizu, klobasy a stavnata zelenina (rajcata,
cibule atd.).

Obecna varovani

+ Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro
gril na silném ohni. Také neumistujte
jidlo prilis daleko do zadni ¢asti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a tucna jidla se
mohou vznitit.

+ Béhem grilovani zavrete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou zpUsobit
popaleniny!

Tabulka grilovani

Klicové body grilu
+ Na gril pfipravujte co nejvice potraviny

podobné tloustky a hmotnosti.

+ Kusy ke grilovani umistéte na dratény

gril nebo dratény grilovaci plech tak, ze
je rozmistite, aniz byste prekrocili
rozmeéry topidla.

+ V zavislosti na tloustce kousku urcenych

ke grilovani se mohou doby pripravy
uvedené v tabulce [iSit.

+ Posunte dratény gril nebo polici na

pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasunte plech
na spodni polici v troubg, bude na ngj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt souc¢asti baleni vaseho
spotrebice. Pro snadné cisténi nalijte do
plechu trochu vody.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

Ryby Dratény gril 4-5 250 20..25

Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25..35

Fasirka (teleci) - 12| ) ixno g 4 250 20..30

mnozstvi

Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25

Biftek - (masové cex )

Kosticky) Dratény gril 4-5 250 25..30

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25..30
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Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

Gratinovana zelenina |Dréatény gril 4-5 220 20..30

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1.4

Po 1/2 celkového €asu grilovani kousky jidla otocte.

U vSech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

6.1.4 Testované potraviny

+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pfipravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.

Tanulka vareni pro testované potraviny

Doporuceni pro peceni na jednom plechu

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
Krehké pecivo Standardni plech [Horni a spodni 3 140 20 . 30
(sladké pecivo)  |* ohrev
U modell s
draténymi
Krehké pecivo Standardni plech |Ohrev policemi :3
ladké pecivo) |+ ventilatorem ¥ 140 15..25
(sladké p U model(i Modely
bez draténych
polic :2
Kolagky Standardni plech HoIn| a spodni 3 160 25 35
* ohrev
U modell s
draténymi
N 1 i policemi: 3
Kolacky Standardni plech Ohre.\ll, . 150 25..35
* ventilatorem U modeld Modely
bez draténych
polic: 2
Kulata dortova
forma o prameéru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ohfev P 2 160 30...40
na draténém grilu
*k
Kulata dortova
forma o pruméru Ohfev
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ventilatorem 2 160 30...40
na draténém grilu
*k
Kulata ¢erna
Jablegny kolag ~ |<ovovaforma, |Horniaspodni |, 180 50..70
pramér 20 cm na |ohrev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jablegny kolag ~ [<ovovaforma, - |Ohrev 2 170 50... 70
pramér 20 cm na |ventilatorem
draténém grilu **
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Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

4-Plech na pecivo
*

ventilatorem

U model(t Modely
bez draténych
polic :140

Potraviny PfisluSenstvik  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
2-Standardni

tohké pedi plech * 3
Krehké pecivo Ohrev 2-4 140 15..25
(sladké pecivo) | 4-plech na pegivo |ventilatorem
U modell s U modell s
2-Standardni draténymi draténymi
lech * 3 olicemi :150 olicemi: 25 ... 40
Kolacky P Ohrev 2-4 P P

U model(t Modely
bez draténych
polic: 30 ... 45

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné dopliky.

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

Fasirka (telecl) - 12|y a0 il 4 250 20..30

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

U vsech grilovanych jidel se doporucuje predehfat troubu na 5 minut.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte,
dokud produkt vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostredky pfimo na
horké povrchy. To mdze zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno Cistit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkd pfi
dalSim pouziti vyrobku. Tim se
prodluZuje Zivotnost spotrebice a snizuji
se Casto se vyskytujici problémy.

+ K Cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostiedky
mohou zpUsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,

kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni
Cistici prostredky (krémové Cistice,
abrazivni prasky, abrazivni a Skrabaci
Skrabky, draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky Cisticich
prostredku).

Pri ¢isténi po kazdém pouziti neni
potfeba zadny specialni Cistici
prostredek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostredku na myti nadobi, teplé vody a
mékkého hadfiku nebo houby a osuste
jej suchym hadrikem.

Po Cisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstriklo.

Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotrebic¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

CS/103



Inox - nerezové povrchy

+ K Cisténi nerezovych povrch( a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostredky
obsahujici kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
oCistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

« Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) cCisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, Skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostiedky nastfikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité
ocCistény. Abrazivni CistiCe zanechané na
povrchu zpUsobuji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

+ Pred Cisténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Cisténi na horkych
povrsich vytvari nebezpeci pozaru a
poskozuje smaltovany povrch.

+ Po kazdém pouziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.

+ Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého ¢isténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehké trvalé
necistoty. (Viz. “Snadné &isténi parou
[» 105]".)

+ U obtiznych skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily doporuceny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neskrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi Cisti¢ trouby.

Katalytické povrchy

+ Bocni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu.

+ Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély Cistit.

+ Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuji olej a po nasyceni
povrchu olejem se za¢nou lesknout, v
tomto pripadé je doporuceno dily
vymeénit.

Sklenéné povrchy

+ P¥i Cisténi sklenénych povrchu
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostrfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotrebic Cistéte pomoci prostredku na
myti nadobi, teplé vody a hadfiku z
mikrovlakna ur¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po cisténi zastaly zbytky Cisticiho
prostredku, otrete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
muze pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
Zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

+ Vapnité skvrny (Zluté skvrny) na povrchu
skla mazete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostredkem, jako je ocet
nebo citronova Stava.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostredek
houbickou a pockejte dostatecné dlouho,
dokud nezapusobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadrikem.

* Nepouzivejte skrabky z tvrdych kovu a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku

nezUstaly vihké a neobsahovaly saponat.

V opacném pripadé mlze na téchto
spojich dochazet ke korozi.
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7.2 Prislusenstvi pro c¢isténi
Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do

mycky nadobi, pokud neni v navodu k
pouziti uvedeno jinak.

7.3 Cisteni ovladaciho panelu

+ P¥i Cisténi panell s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. P¥i ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod
nim. Mohlo by dojit k poSkozeni
ovladaciho panelu a knofliku.

+ P¥i Cisténi nerezovych panell s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku Cistici prostredky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym
mékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred ¢isténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé muaze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

7.4 Cisténi vnitiku trouby (oblast

vareni)

Postupujte podle krok( ¢isténi popsanych
v ¢asti ,Obecné informace o ¢isténi" podle
typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Bocéni stény ve varném prostoru mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lisi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje
katalytickou sténu, informace naleznete v
Casti ,Katalytické povrchy".

Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pred ¢isténim bocnich
stén je vyjméte. Poté dokoncete Cisténi, jak
je popsano v ¢asti ,Obecné informace o
¢isténi" podle typu povrchu bo¢ni stény.
Vyjmuti bocnich draténych polic:

1. Odstrante predni ¢ast draténé police
tazenim za bocni sténu v opacném
smeru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

- N W B o

3. PFi opétovném pripevnéni policky je
tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k zacatku.

7.5 Snadné cisténi parou

Umoziuje snadné ¢isténi necistot (které
nezustavaji dlouhou dobu), které jsou
zmékceny parou uvnitr trouby a kapkami

vody kondenzovanymi na vnitfnich
povrsich trouby.

1. Odstrante veskeré prislusenstvi z
vnitrku trouby.

2. Do plechu pridejte 500 ml vody a
umistéte jej na 2. polici trouby.

Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze

vody urcené k pouziti. Nepouzivejte

namisto vody horlavé, alkoholické

roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.

3. Nastavte troubu na provozni rezim
EasySteam Cisténi parou a provozujte ji
pri teploté 100 °C po dobu 15 minut.

Okamzité otevrete dvirka a otfete vnitrek

trouby vihkou houbou nebo hadfikem. P¥i

otevreni dvefi se uvolni para. To maze
predstavovat riziko popaleni. Pfi otevirani
dvefi budte opatrni.
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Pro odolné necistoty, vyrobek Cistéte
Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou a
osuste jej suchym hadrikem.

Pfi funkci EasySteam Cisténi parou

@ se oCekava, ze pridana voda se
odpaii a zkondenzuje na vnitfni
strané trouby a na dvirkach trouby,
aby se zjemnily lehké necistoty,
které se v troubé vytvorily.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach
trouby muze po otevieni dvirek
trouby kapat do okoli. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci
otrete.

(Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem
produktu.) Po kondenzaci uvnitf trouby se
v bazénovém kanalku pod troubou muze
objevit kaluz nebo vihkost. Po pouziti
otrete tento bazénovy kanal vihkym
hadrikem a osuste jej.

|| — 'TJQL
I

7.6 Cisténi dvifek trouby

Dvere trouby a skla dvifek mGzete
demontovat a vycistit je. Postup
demontaze dvifek a oken je vysvétlen v
castech "Demontaz dvirek trouby" a
"Demontaz vnitinich skel dvirek". Po
vyjmuti vnitfnich skel dvefri je vyCistéte
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
vysuste je suchym hadfikem. Zbytky
vodniho kamene, které se mohou vytvorit
na skle trouby, otrete octem a oplachnéte
sklo.

K ¢isténi dvirek a skla trouby
@ nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky, kovové skrabky,

draténou vinu ani bélici materialy.

Odstranéni dvirek trouby
1. Otevrete dvirka trouby.

2. Otevrete svorky v zasuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlacenim smérem dol, jak je
znazornéno na obrazku.

3. Typy zavésu se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C).
Nasledujici obrazky ukazuiji, jak otevrit
jednotlivé typy zavésu.

4. Zavés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dvefi.

A
/

5. Zavés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zaviranim.

6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech
dvefi s mékkym oteviranim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.

'A‘
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8. Vytahnéte odstranéné dvere smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.

Pfi opétovném pripevnéni dvefi je
@ tfeba zopakovat postupy pouzité

pfi jejich demontazi od konce k

zacatku. Pfi montazi dveri

nezapomente zavrit svorky na 1 Vnitini sklo 2% Vnitini sklo (nemusi
zasuvce zavésu. byt k dispozici pro
vas vyrobek)
7.7 Odstranéni vnitrniho skla dvefi 4. Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
trouby zopakujte stejny postup pro jeho
Vnitrni sklo prednich dvefi vyrobku Ize z odpojeni (2).
divodu cisteni odstranit. 5. Prvnim krokem preskupeni dvefi je
1. Oteviete dvitka trouby. opétovna montaz vnitiniho skla (2).

Umistéte zkoseny okraj skla tak, aby se

2 Elast’ovv’y Kor[\p;n,err:tdprlggvne,nhy na K setkal se zkosenym okrajem plastového
OLQ' CaSE' prednic lv?rl %ata n?ti , otvoru. (Pokud ma vas vyrobek vnitini
sobé soucasnym zatlacenim na tlakové sklo). Vnitini sklo (2) musi byt

body na obou stranach komponenty a

AT fipevnéno k plastovému otvoru, ktery
vyjméte jej. prip P y

je nejblize k nejvnitinéjsimu sklu (1).
, 6. Pri opétovné montazi nejvnitinéjsiho
skla (1) davejte pozor, abyste
potisténou stranu skla umistili na druhé
vnitini sklo. Je velmi dilezité, aby se
spodni rohy nejvnitinéjsiho skla (1)
setkaly se spodnimi plastovymi
drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smérem k
ramu, dokud se neozve "cvaknuti".

7.8 Cisténi svétla trouby

V pripadé, Ze se zaspini sklenéna dvirka
svétla trouby ve varném prostoru, oCistéte
je pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a

3. Jak je znazornéno na obrazku, jemné osuste suchym hadfikem. V pfipadé
nadzvednéte nejvnitinéjsi sklo (1) poruchy lampy v troubé muzete lampu v
smérem k "A" a poté jej vyjméte tahem troubé vyménit podle nasledujicich ¢asti.
smérem k "B".

Vymeéna svétla trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesli riziku Urazu elektrickym
proudem pred vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!
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+ Tato trouba je vybavena lampou s
vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60
mm na vysku a mensinez 30 mmv
primeéru, nebo halogenovou zZarovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla
jsou vhodna pro provoz pfi teplotach nad
300 °C. Svétla do trouby jsou k dispozici
v autorizovanych servisech nebo u

licencovanych techniku. Tento vyrobek 4. Nasadte zpét sklenény kryt.

obsahuje zarovku energetické tfidy G. Pokud je vase trouba vybavena
+ Umisténi svétla se muze lisit od polohy C¢tvercovym svétlem

znazornéné na obrazku. 1. Odpojte vyrobek od elektriny.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku neni
vhodna pro osvétleni domacich
mistnosti. Uéelem tohoto svétla je
pomoci uzivateli vidét potravinarské
vyrobky.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi
odolat extrémnim fyzikalnim
podminkam, jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatym

2. Vyjméte draténou polici podle popisu.

3. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla

svétlem N , . N
o . pomoci Sroubovaku. Nejprve odstrante
1. Odpojte vyrobek od elektfiny. roub, pokud je na &tvercové lampé ve

2. Odstrante sklenény kryt oto&enim proti vasem produktu Sroub.
sméru hodinovych rucicek. 4. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otoCte

’—\ zarovku podle obrazku a vyméite ji za

— novou. Pokud se jedna o model typu
’ (B), vytahnéte jej, jak je znazornéno na

/4 obrazku, a nahradte jej novym.
P>

3. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otoCte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu
(B), vytahnéte jej, jak je zndzornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

5. Namontujte zpét sklenény kryt a
draténé police.

8 Odstranovani zavad

Pokud problém pretrvava i po provedeni Béhem provozu trouby vychazi para.
pokynu v této casti, kontaktujte svého + Béhem provozu je normalni vidét paru.
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy >>> Toto neni porucha.

se nepokousejte opravit svlj vyrobek sami.
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P¥i vareni se objevuji kapky vody

« Para vznikajici pfi vareni kondenzuje,
kdyZ se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mize

tvorit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahrati
roztahovat a vydavat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka muze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pripadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebi¢ zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotrebici casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mize byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osvétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby muze byt vadné. >>>
Vymeénte Zarovku trouby.

+ Bez elektrického napdjeni. >>> Ujistéte
se, Ze je sit funkéni a zkontrolujte
pojistky v pojistkové skfince. V pfipadé
potreby vyménte pojistky nebo je znovu
aktivujte.

Trouba netopi.

+ Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peceni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ U modeld s casovacem neni ¢as
nastaven. >>> Nastavte Cas.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkéni a zkontrolujte
pojistky v pojistkové skfince. V pfipadé
potfeby vyménte pojistky nebo je znovu
aktivujte.

(Pro modely s casovacem) Displej

casovace blika nebo je symbol casovace

ponechan otevieny.

+ Doslo k vypadku proudu. >>> Nastavte
¢as / Vypnéte knofliky funkci vyrobku a
znovu je prepnéte do pozadované
polohy.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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