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Safety Indications

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity
oronthe glass of the door. Thisis a normal condition. To reduce
this effect, wait 10-15 minutes after turningonthe power before
putting food inside the oven. In any case, the condensation
disappears when the oven reaches the cooking temperature.
Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open
tray.

Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than
15/20 minutes.

WARNING: the accessible parts canbecome hot when the oven
is in use. Young children should be kept at a safe distance.
WARNING: the accessible parts can become hot when the grill
isin use. Children should be kept at a safe distance.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance.

WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance
should not be powered by an external switching device, such as
atimer, or be connected to a circuit that is regularly switched on
and off.

Children under 8 should be kept at a safe distance from the
appliance if not continuously supervised.

Children should not play with the appliance.

The appliance canbe used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without
experience or knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of the appliance,
in a safe way with awareness of the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by
unsupervised children.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers
to clean the oven door glasses, as they can scratch the surface
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and cause the glass to shatter.

The oven must be switched off before removing the removable
parts. After cleaning, reassemble them according the
instructions.

Only use the meat probe recommended for this oven.

Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning
operations.

IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER
WITHOUT PLUG:
THEAPPLIANCEMUSTNOTBECONNECTED TO THEPOWER
SOURCEUSINGPLUG ORSOCKETS, BUT MUST BEDIRECTLY
CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS. The connection to
the power source must be carried out by a suitably gualified
professional. In order to have an installation compliant to the
current safety legislation the oven must be connected only
placingan omnipolar breaker, with contact separationcompliant
to the requirements for overvoltage category lll, between the
appliance and the power source. The omnipolar breaker must
bear the maximum connected load and must be in line with
current legislation. The yellow-green earth cable should not
be interrupted by the breaker. The omnipolar breaker used for
the connection must be easily accessible when the appliance is
installed.

The connection to the power source must be carried out by a
suitably qualified professional considering the polarity of the
oven and of the power source.

The disconnection must be achieved incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring rules

IF THE OVEN IS PROVI ED BY THE MANUFACTURER WITH
PLUG:

The socket must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in operation.
The earth conductor is yellow-green in colour. This operation
should be carried out by a suitably qualified professional. In case
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of incompatibility between the socket and the appliance plug,
ask a qualified electrician to substitute the socket with another
suitable type. The plug and the socket must be conformed to
the current norms of the installation country. Connection to
the power source can also be made by placing an omnipolar
breaker, with contact separation compliant to the requirements
for overvoltage category lll, between the appliance and the
power source that can bear the maximum connected load and
that is in line with current legislation. The yellow-green earth
cable should not be interrupted by the breaker. The socket or
omnipolar breaker used for the connection should be easily
accessible when the appliance is installed.

The disconnection may be achieved by having the plug
accessible or by incorporating a switch in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with
a cable or special bundle available from the manufacturer or
by contacting the customer service department. The type
of power cable must be HO5V2V2-F. This operation should
be carried out by a suitably qualified professional. The earth
conductor (yellow-green) must be approximately 10 mm longer
than the other conductors. For any repairs, refer only to the
Customer Care Department and request the use of original
Spare parts.

Failure to comply with the above can compromise the safety of
the appliance and invalidate the guarantee.

Any excess of spilled material should be removed before
cleaning.

A long power supply failure during an occurring cooking phase
may cause a malfunction of the monitor. In this case contact
customer service.

The appliance must not be installed behind a decorative doorin
order to avoid overheating.

When you place the shelf inside, make sure that the stop is

ENS



directed upwards and in the back of the cavity. The shelf must
be inserted completely into the cavity.

When inserting the grid tray pay attention that the anti-slide
edge is positioned rearwards and upwards.

WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or
single-use protection available from stores. Aluminium foil or
any other protection, in direct contact with the hot enamel, risk
melting and deteriorating the enamel of the insides.
WARNING: Never remove the oven door seal.

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during
cooking or when the ovenis hot.

No additional operation/setting is required in order to operate
the appliance at the rated frequencies.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven
space to allow proper circulation of the fresh air required for
cooling and protecting the internal parts. Make the openings
specified on last page according to the type of fitting.

Oven trays and grids are not suitable for direct contact with
food. Please use suitable cookware or baking paper.

Always fix the oven to the furniture with screw provided with the
appliance.

WARNING: the appliance and accessible parts become hot
during use. Be careful not to touch any hot parts.

WARNING: ensure that the appliance is switched off before
replacing the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.
WARNING: Risk of burn and damage to the appliance: using the
steam function the released steam can cause burns: Open the
door carefully to avoid injury after using a cooking function with
steam

Use only drinking water to fill in the cavity bottom during the
steam function.

WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:
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Clean the oven door;

Remove large or coarse food residues from the inside of the
oven using a damp sponge. Do not use detergents;

Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
o not place tea towels.

In ovens with meat probe it is necessary, before making the
cleaning cycle, close the hole with the nut provided. Always
close the hole with the nut when the meat probe is not used.
During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up
more than usual, children must therefore be kept at a safe
distance.

If a hob has been fitted above the oven, never use the hob while
the Pyrolizeris working, this will prevent the hob from verheating
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General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should
read this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note
of the serial number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required.
Having removed the oven from its packaging, check that it has not been damaged during
transportation. If you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for
advice. Keep all of the packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of
children. When the oven is switched on for the first time, strong smelling smoke can develop,
which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven heating for the first
time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to dissipate
before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where the
instructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending
on the model you have purchased.

Safety Indications

Only use the ovenforitsintended purpose, thatis only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer
cannot be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable
usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

- do not pull onthe power cable to disconnect the plug from the socket;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

- in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL
CONNECTIONS. The power supply to which the oven is connected must conform with the
laws in force in the country of installation. The manufacturer accepts no responsibility for any
damage caused by the failure to observe these instructions. The oven must be connected to
an electrical supply with an earthed wall outlet or a disconnector with multiple poles, depending
onthe laws in force in the country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can ensure correct sup-
ply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply
with 220-240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven
is connected to the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

- the setting of the disconnector.
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The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth ter-
minal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the conti-
nuity of the power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any
accidents or other problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an
earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket
available so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is
installed. The power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians
with equivalent qualifications.

Alow light around the central main switch could be present when the ovenis off. Thisis a normal
behavior. | can be removed just turning the plug upside down or swapping the supply terminals.

Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores.
Aluminium foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and
the resulting strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature.
It is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In addition to the
accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking moulds resistant
to very hightemperatures.

Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer
is required to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by
the guarantee. The installation instructions for professionally qualified personnel must be
followed. Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or belongings. The
manufacturer cannot be held responsible for such harm orinjury.

The ovencanbe located highina column or under aworktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.
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Product description

Control panel

Shelf positions (lateral wire
gridifincluded)

Grids

Trays

Fan (if present)

Ovendoor

Lateral wire grids (if present:
only for flat cavity)

. Serial number

NoosG Ne

0o

ACCESSORIES

Drip tray Metal grid

Collects residues that drip when cooking food = Holds baking trays and plates.
onthegrills.

Lateral wire grids (only if present)

Located on both sides of the oven cavity, holds
metal grills and drip pans.

NOTE: Oventrays and grids are not suitable for direct contact with food. Please use suitable cookware
or baking paper.

EN 10



First Use

PRELIMINARY CLEANING; Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces
with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and
washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this
will remove any lingering smells of newness.

Display description

g > Jofee ©0 7
emr‘%‘@ e /”? ®e E‘ e
Eh

® E]

7o B &g Ob
1. Function selector knob WARNING!
2. Cooking Time/End of Cooking Thefirstoperationtocarryoutafterinstallation,
3. Wifi signal lamp or after a power cut, is to set the time of day (a
4. Minute minder power cut has occured if the display is flashing
5. Clock setting 12:00).
6. Temperature or clock display 200°-> The temperature LED "°" flashes until
7.LCD / Temperature adjustment controls the displayed temperature is reached.
8. Cooking function selector knob HOT -> When a programme finishes, if the

oven is still hot, the display shows "HOT",
alternating with the time, even if the knobs are
positioned to OFF.
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FUNCTION

HOW TO ACTIVATE

HOW TO

DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

SILENCE Rotate the left function Rotate the function Enables you to turn To turn off the sound of the
MODE selector to the position selector to the off the sound of the minute minder
x "“Silence mode * position OFF. minute minder.
Rotate the left function Rotate the function Enables you to set To set the time
selector to the position selector to the the time which
SET “Setthe time". position OFF. appears on the NB: Set the time when you first
THETIME display install your oven or just after a black
Usethebuttons” + " or out (the clock is showing a pulsating
"-"tosetthetime 12.00)
Turntheright function When the cooking It allows to preset For cooking the desired recipes.
selector to acooking time has elapsed, thecooking time
function the oven switch off required for the
automatically and the recipe chosen.
Rotate the left function alarm rings for few
selector to the position seconds To stop the When the cooking
"Cooking Time Du- cooking functions timeis
ration” early, set, turn the
[SSROA:J%?\I turn the function function
Set the time of cooking control to OFF or set selector toOFF to go

®

by using buttons " +*
and”-"

Lighting Auto appears

the time on 00.00; by
rotating the function
selector to Cooking
Time Duration and by
using the buttons “ +
“and"-"

back to actual time.

To view the cooking
time selected, turn
the left function
selector to Cooking
Time duration.

END OF
COOKING

O]

Turntheright function
selector to acooking
function

Rotate the left function
selector to the position
“End of cooking”

Set the end time of
cooking by using but-
tons” + "and “ - "

Lighting Auto appears

When the cooking
time has elapsed,
the oven switch off
automatically.

To stop the cooking
functions early, turn
the function control
to OFF

It allows to preset
the end of cooking
time you want.

When the cooking
time s set, turn the
function selector to
OFF to go back

to actual time.

To view the cooking
time selected, turn
the left function
selector to End of
cooking Time

NOTE: Delayed
cooking feature is
not available for
following cooking
modes: Fan Grill
& Grill

This function is normally used with
the COOKING DURATION function

For example, the desired food
needs to cook for 45 minutes and |
want it to be ready for 12.30; in this
case: at the end of the set time, the
oven automatically switches off and
an alarm sounds. Select the desired
cooking function. Set the cooking
duration to 45 minutes (“-" “+").
Set the end of cooking to 12:30

“-""+"). Cooking will automatically
begin at 11:45 (12:30 minus 45 mi-
nutes), at the end of the set cooking
time, the oven will automatically
switch off.

WARNING: by setting only the
end of cooking time, and not the
cooking duration, the oven willim-
mediately switch on and switch off
at the end of the set cooking time.

MINUTE
MINDER

®

Turnthe left function
selector to the position
Minute Minder.

Set the time of cooking

by using buttons “+"and

Set the time on 00.00
by turning the left
function

selector to the posi-
tion Minute Minder,
and using

the button " -*

Emits an audible
signal at the end of a
set time.

During operation,
the display shows
the remaining time.

Allow to use the oven as alarm even
if the oven is switch off

CHILD
SAFETY
LOCK

Turn the left function
selector to the position
Child lock.

Pressthe button” +"
during 7 seconds

Child lock is available
when " STOP “appears
ondisplay

Turn back the left
function selector to
Child lock and press
button* + “ during 7
seconds.

Indication STOP
disappears.

The oven cannot be
used.

This function is useful when there
are childrenin the house.
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Connectivity

WIRELESS PARAMETERS

Technology ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth

Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frequency Band(s) [MHz] 2401+2483 2402+2480

Maximum Power [mW] 100 10

PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

« Power consumption of the product in networked standby if all wired network ports are
connected and all wireless network ports are activated: 2,0 W

How to activate wireless network port:

- Ifthe WiFiled blinks it means that the WiFimodule is On.
- Ifalready enrolled: turn the knob to WiFi On.

« Ifnot enrolled: follow procedure for enrolling.

How to deactivate wireless network port:

« Ifthe WiFiledis Off it means that the WiFi module is Off.

- Ifthe ovenis enrolled: turn the knob to WiFireset position and then to Off position within 30
sec.

« Ifthe ovenis notenrolled WiFiis Off.
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Oven enroliment on app

ON THE SMARTPHONE

Step 1
« Download hOn app.

£ Available on the
[ S App Store
GETITON
» Google Play
) EXPLORE IT ON
s AppGallery

Step 2
« Loginorsignup.

Email
Password
LOGIN
FORGOT YOUR SIGN
PASSWORD? up?

Step 3
« Addnew appliance.

Select your appliance
category

Washer Dryer
E Fridge
Oven

Step 4
« Scan the QR code or insert the serial num-
ber.

Write here your serialnumber for future reference.

Tell us your appliance
serial number
Youvillind your seral number atached onthe

appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

<« OK.FOUND
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[TYPE Tory T MRo7
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SCAN AANUAL

Scan the QR code serial number

ORINSERT MANUALLY




ON THE APPLIANCE

Step 5
« Turnthe cooking functions knob
onaprogram (No "light" or "0").

Step 6
«  Turnthefunctions knob to the WI-FIRESET
program and wait 30 seconds.

Step 7
« Whenthe WiFiLED starts blinking,

you can proceed with pairing within 5 minutes.
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Remote control mode

Step 1
« Turntheknob to the WI-Flprogram.

Step 2

« The WiFi LED switches on. O Fmimiminl ©
e switches o b DD.D'_ ot

Hereby, Candy Hoover Group Srldeclares that the radio equipment isin compliance with Directive
2014/53/EU. The full text of the EU declaration of conformity is available at the following internet
address: www.candy-group.com
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Cooking Modes

T°C o
Symbol de- r:n Ce
fault 9

Function

LAMP: Turns on the ovenlight.

ok

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at
room temperature around the frozen food so that it defrosts in a few
minutes without the protein content of the food beingchanged or altered.

&)

180

50+ MAX

MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the
cooking and preheating times are reduced. You can cook different foods
at the same time with or without the same preparation in one or more
positions. This cooking method gives even heat distribution and the
smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

O

190

50+ MAX

* MASTER BAKE: This function allows to cook in a healthier way, by
reducing the amount of fat or oil required. The combination of heating
elements with a pulsating cycle of air ensures a perfect baking result.

AR

50 + MAX

CONVENTION + FAN + STEAM: Selecting this function, the lower and
upper heating elements work together with the fan for a uniform cooking
onalllevels. Itis necessary to add 150 ml of water in the cavity and rotate
the knob to this function. This cooking method enhances the tendemess
and flavors of each dish, especially roasting and red meat.

220

50+ MAX

CONVENTIONAL + STEAM: Both top and bottom heating elements will
be switched on using the water inside the cavity to generate steam. It is
necessary to add 150 ml of water in the cavity and rotate the knob to this
homogeneous cooking performance.

50 + MAX

GRILL : use the grill with the door closed.
Thetopheatingelementisusedaloneandyoucanadjustthetemperature.
Five minutes preheatingis required to get the elements red-hot. Success
is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be
putatadistance fromthe grill; the cooking time islonger, but the meat will
be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip
tray underneath.

180

50+ MAX

BOTTOMHEATING + FAN + STEAM: The bottom heating elementis used
with the fan circulating the air inside the oven. For the steam generation,
itis necessary to add 150 ml of water in the cavity and rotate the knob to
this function. The steam optiontogether with the bottomheatingandthe
fan, ensures a perfect leavening and cooking to bread.

WIFI ON: Oven allows wifi connection.

WIFIRESET: It allows wifi connection to be restarted.

ECO

ECO =+
SUPER

PYROLYSIS

* Tested inaccordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended
through regular cleaning. Wait for the oven
to cool before carrying out manual cleaning
operations. Never use abrasive detergents,
steel wool or sharp objects for cleaning, so
as to not irreparably damage the enamelled
parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with
absorbent kitchen towel after every use of
the oven. To remove more obstinate stains,
you can use a detergent-soaked sponge, well
wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly

Maintenance

damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge
before rinsing and drying them: avoid using
abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the
oven. Pour the hot fat into a container and
wash the pan in hot water, using a sponge and
washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan
in water and detergent. Alternatively, you
can wash the pan in the dishwasher or use a
commercial oven detergent. Never put a dirty
pan backinto the oven.

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS
1. Remove the wire racks by pulling themin the direction of the arrows (see below)
2. Tocleanthe wireracks either put theminthe dishwasher or use awet sponge, ensuring that they

are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.”

y o

——
5-

4

3

2

1(’ >

CHANGING THEBULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0Once the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

This product contains one or more light sources of energy efficiency class G (Lamp) /F (10 Led).
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Removal and cleaning of the glass door

1. Openthe door 90° and pull the hinge fixing tabs toward the outside of the oven.
2.Putthedoorat a 45°angle, then pull the door forwards and upwards at the same time to release
it. Remove the oven door and place it on a cushioned surface (e.g. on top of a piece of fabric) with
the handle facing down.

3. Press the two buttons on the left and right at the same time and pull the upper door cover
towards you to remove it.

4. Carefully remove the glass inside the oven, holding it firmly with two hands and placing it on a
soft, flat surface.

5.If there are glass panels in between, remove them and place them on a soft surface.
ATTENTION: the outer panel of glass is not removable

6. Clean the glass with a soft cloth using an appropriate cleaning product.

7. After cleaning, reassemble the parts in the opposite order to removal. On all glass panels, the
“Low-E" indication must be correctly legible and positioned on the left side of the door, near the
left side hinge. This ensures that the printed label on the first glass panel remains inside the door.
8. Refit the oven door cover by pushing inwards until you hear the two side buttons click into place.
9. Holding the door at 45°, simultaneously insert the right and left male parts of the hinge into the
holes of the hinges released, until you hear them click in place. Bring the door to an angle of 90°and
lock the fixing tabs in place by pushing them towards the inside of the oven.

LOW-E




Pyrolysis

The oven is equipped with a pyrolyser cleaning
system, which destroys food residues at high
temperature. The operation is carried out
automatically by means of the programmer.
The resulting fumes are rendered "clean” by
passing over a Pyrolyser wich starts as soon
as cooking begins. As very high temperatures
are required by the Pyrolyser, the oven door
is fitted with a safety lock. The pyrolyser can
be stopped at any time. The door cannot be
opened until the safety lock is displayed.
NOTE: If a hob has been fitted above the oven,
never use the gas burners or the electric hot-
plates while the Pyrolyser is working, this will
prevent the hob from overheating.

TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:

ECO PYROCLEAN : Cleans a moderately
stained oven. Operates for a period of 90
minutes.

SUPER PYROCLEAN : Cleans a heavily stained
oven. Operates for a period of 120 minutes.
Never use commercially available cleaning
products on a Pyrolytic oven!

Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning
immediately after cooking allows you to take
advantage of residual heat, thus saving energy.

Before executing a pyrolytic cycle:

*Remove all the accessories from the oven
because they are not able to tolerate the
high temperatures used during the pyrolytic
cleaning cycle ; in particular removing grids,
side racks and the telescopic guides (refer
to the chapter REMOVING GRIDS AND
SIDE RACKS) . In ovens with meat probe it is
necessary, before making the cleaning cycle
, close the hole with the nut provided.
Remove any large spillages or stains as
it would take too long to destroy them.
Also excessively large amounts of grease
could ignite when subject to the very high
temperatures of the Pyrolytic cycle.

«Close the oven door.

*Excess spillage must be removed before
cleaning.

« Clean the oven door;

« Remove large or coarse food residues from
the inside of the oven using a damp sponge.
Do not use detergents;

» Remove all accessories and the sliding rack
kit (where present);

« Do not place tea towels.

Using the pyrolitic cycle:
1- Rotate the function selector to the position

[eJoTo]
! ".Onthe display, appears the indication "
ECO "or"SUP " The preset time is 90 min, this
can be varied from 90 min (Eco mode) to 120
min (Sup mode) via the programmer (setting
button " + " or " - "). If the oven is very dirty, it
is recommend o increase the time to 120
min, if the oven is moderately dirty reduce the
cleaning cycle time to 90 min.
2- It is possible to defer the start time of the
pyroclean cycle by changing the END time via
the programmer.
3- After few minutes, when the oven reaches a
high temperature, the door locks automatically.
The pyroclean cycle can be stopped at any
time by turning the function selector back to ‘0’
(the word OFF will be displayed for 3 seconds).
4- Once the pyroclean cycle is finished, the
pyrolysis will switch off automatically. On the
display appears the indication "END" until the
doorislocked then "0--n".
5- You can turn the function selector back to "
0 " but if the temperaure is still high, the "0--n
" indication appears to inform that the door is
locked.

Use of the pyrolytic cycle in Touch Control
ovens:

1- Rotate the function selector into position
pyrolisys. The display will show either "ECO" or
"SUP"

2- The pre-set time is90 minutes but it can
be varied from 90 min. (Eco mode) to 120 min.
(Sup mode) using the programmer (" +" or "-"
key). If the ovenis very dirty, the time should be
increased to 120 min., while if the oven is only
a slightly dirty, reduce the cleaning cycle to 90
min.
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Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU
regarding electric and
electronic appliances (WEEE).
The WEEE contain both
polluting substances (that can
have a negative effect on the environment)
and base elements (that can be reused). Itis
important that the WEEE undergo specific
treatments to correctly remove and dispose
of the pollutants and recover all the materials.
Individuals can play an important role in
ensuring that the WEEE do not become an
environmental problem; it is essential to follow
afew basicrules:

- the WEEE should not be treated as domestic
waste;

- the WEEE should be taken to dedicated
collection areas managed by the town council
or aregistered company.

In many countries, domestic collections may
be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge
as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.

SAVING AND
ENVIRONMENT
Where possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as
infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened.
For a significant energy saving, switch off the
oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use
the residual heat that the oven continues to
generate. Keep the seals clean and in order, to
avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hourly
tariff, the “delayed cooking” programme
makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff
time slot.

RESPECTING THE

Troubleshooting
Problem ‘ Possible cause ‘ Solution
the oven does not heat The clockis not set Set the clock

up

The oven does not

heatup notbeenset

A cooking function and temperature has

Ensure that the necessary settings
are correct

No reaction of the

touchuserinterface terface panel

Steam and condensation on the user in-

Clean with a microfiber cloth the
user interface panel to remove the
condensation layer
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Bezpeénostni pokyny

Béhemvarenimize vdutinétrouby nebona skle dvifrek dochazet
ke kondenzaci vihkosti.

Jednase onormalnistav. Chcete-litento efekt omezit, pockejte
po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez vlozite jidlo do trouby.
Kondenzace v kazdem pripadé zmizi, jakmile trouba dosahne
teploty vareni.

Varte zeleninuvnadobeé s vikem namisto otevieneho zasobniku.
Nenechavejte jidlo uvnitr trouby po uvareni po dobu delsi nez
15-20 minut.

VAROVANI: pristupné souc¢asti mohou byt béhem pouzivani
trouby horké. Zabrante pristupu malych deti na mensi nez
bezpecnou vzdalenost.

Davejte pozor, abyste se nedotklihorkych Casti.

UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pti pouzivani grilu
zahrat. Deti musi byt udrzovany v bezpecne vzdalenosti.
UPOZORNENI: Pted provadénim jakékoli prace na spotiebidi
nebo udrzby odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.
UPOZORNENI: abyste se vyhnuli nebezpeci zplisobenému
nahodnymresetovanimtepelnehoprerusovace, nesmibyttento
spotrebic napajen externim spinacim zarizenim, jako je Casovac,
ani nesmi byt pripojen do okruhu, ktery se pravidelne zapina a
vypina.

Detimladsi 8 let musi byt udrzovany v bezpecne vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

Déti si se spotrebicem nesmegji hrat. Spotrebi¢ mohou pouzivat
osoby ve veéku 8 a vice let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi, bez zkusenosti
nebo znalosti o produktu pouze tehdy, kdyz jsou pod dohledem
nebo jim byly udéleny pokyny tykajici se provozu spotrebice
bezpec¢nym zplsobem a jsou si védomy moznych rizik.

Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti, které jsou bez dohledu.
K cisteni skla dvirek trouby nepouzivejte hrube nebo abrazivni
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prostredky ani ostre kovove skrabky, protoze mohou poskrabat
povrch a zpUsobit rozbiti skla.

Pfed odstranenim odnimatelnych casti musi byt trouba
vypnuta.
Po provedeni ¢isténi je znovu sestavte podle pokynu.
Pouzivejte pouze sondu na maso doporucenou pro tuto troubu.
K ¢isteni nepouzivejte parni Cistic ani vysokotlaky postrik.
Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:
SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE
POMOCI ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT
PRIMO K SITOVEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie
musi proveést odbornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt
zapojena za vicepolovym jisticem se vzdalenosti kontaktd
vyhovujici poZzadavkdm na kategorii prepétilll, ktery se nachazi
mezi spotrebicem a zdrojem energie, aby byla instalace v
souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vicepolovy
jistic musi byt dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni a
musf byt v souladu s platnymi prévnimi predpisy. Zlutozeleny
zemnici kabel by nemeél byt prerusen jisticem. Vicepolovy jistic
pouzivany K pripojeni by mel byt snadno pristupny pri instalaci
spotrebice. Pripojeni ke zdroji energie musi provest odbornik s
vhodnou kvalifikaci. Je nutné dodrzet polaritu trouby a sitoveho
napajeni. K odpojovani se musi pouzivat vypinac zaclenény do
pevne kabelaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.
Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:
Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedene na Stitku a
musi mit pripojeny a funkeni zemnici kontakt. Zemnici vodic
ma zlutozelenou barvu. Tento ukon by mél provest odbornik s
vhodnou kvalifikaci. V pripadé nekompatibility mezi zasuvkou
a zastrckou spotrebice pozadejte kvalifikovaneho elektrikare o
nahrazeni zasuvky jinym vhodnym typem. Zastrcka a zasuvka
musi splnovat aktualni normy platne v zemi instalace. Pripojeni
ke zdroji energie Ize provest také pomoci vicepoloveho jistice
se vzdalenosti kontaktd vyhovujici pozadavkim na kategorii
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prepeti lll, ktery je umistén mezi spotrebicem a sitovym
napajenim, je dimenzovan na maximalni pfipojene zatizeni a
je v souladu s platnymi prévnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici
kabel by nemél byt prerusen jisticem. Zasuvka a vicepolovy
jistic pouzivane pro pripojeni by mely byt snadno pristupnée
pfi instalaci spotrebice. Odpojeni Ize provest prostrednictvim
pristupné zastrcky nebo zaclenénim vypinace do pevne
kabelaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

Pokud je napajecikabel poskozen, mel by byt nahrazen kabelem
nebo specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce.
Pripadne se obratte na zakaznicky servis.

Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

Tuto operaciby mél provadét odbornik s odpovidajici kvalifikaci.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt priblizné o 10 mm
delSinez ostatnivodice. V pripade jakychkoli oprav se obracejte
pouze na oddeleni peCe o zakazniky a vyzadujte pouziti
originalnich nahradnich dilC.

Nedodrzeni vyse uvedenych pokynl muze ohrozit bezpecnost
spotrebice a zneplatnit zaruku.

Pred cistéenim by mel byt odstranen veskery prebytek rozliteho
materialu.

Dlouhodoby vypadek napéjeni béhem probihajici faze vareni
muze zpUsobit poruchu monitoru. V takovém pripadé se
obratte na zakaznicky servis.

Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby
nedochazelo k prehrati.

Kdyz dovnitr umistite polici, ujistete se, ze zarazka smeruje
nahoru a dozadu do dutiny. Police musi byt zcela zasunuta do
dutiny.

Pri zasunovani rostd davejte pozor, aby byla hrana s ochranou
proti posunu umisténa vzadu a nahore.

VAROVANI: Nevykladejte sté&ny trouby hlinikovou folii ani
jakoukoli ochranou na jedno pouziti zakoupenou v obchodé.
Hlinikova folie nebo jakakoli jina ochrana v prfimeéem kontaktu
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se zahratym smaltem predstavuje riziko roztaveni a poskozeni
smaltu ve vnitfnim prostoru.

VAROVANI: Neodstrariujte tésnéni dvirek trouby.

POZOR: Nedoplnujte na dno dutiny vodu behem vareni nebo
kdyz je trouba horka.

Pro provoz spotfebice pfi jmenovitych frekvencich neni nutna
Zadna dalsi operace/ nastaveni.

Trouba mUze byt umisténa ve vysSce ve sloupci nebo pod
pracovni deskou. Pred upevnénim je nutne zajistit dobre vetrani
v prostoru pro troubu, které umozni radnou cirkulaci Cerstveho
vzduchu potrebneho pro chlazeni a ochranu vnitrnich casti. Na
zakladée typu upevneni vytvorte otvory popsaneé na posledni
strane.

S ohledem na spravné pouzivani trouby se doporucuje zamezit
primému kontaktu pokrm0 s rosty a plechy a pouZivat pecici
papir a/nebo specialni nadoby.

Troubu vzdy pripevnujte k nabytku pomoci sroubu dodaneho se
spotrebicem.

VAROVANI: Spotfebi¢ a pristupné soudasti jsou bé&hem
pouzivani horke. Budte opatrni a nedotykejte se horkych
soucasti.

VAROVAN: pred vyménou zarovky se ujistéte, Ze je spotiebic¢
vypnuty, aby se predeslo urazu elektrickym proudem.
VAROVANI: Nebezpe¢i popéleni a poskozeni spotrebice:
unikajici para pfi peceni v pare mCze zpUsobit popaleniny: Po
pouziti funkce peceni v pare otvirejte dvirka opatrné, abyste
predesli zranéni

K plneni spodni casti vnitrniho prostoru behem peceni v pare
pouzivejte pouze pitnou vodu.

VAROVAN: pred spusténi cyklu automatického &isténi:
Vycistete dvirka trouby.

ViIhkou houbou odstrante velke nebo hrube zbytky jidla z vnitrku
trouby. Nepouzivejte Cistici prostredky.
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Vyjméte veskere prislusenstviavysuvny rost (pokud se pouziva);
neumistujte uterky.

U trub se sondou do masa je nezbytne pred provadenim cisteni
uzavrit otvor pomoci dodane matice. Otvor meéjte uzavreny
vzdy, kdyz sondu do masa nepouzivate.

Béhem pyrolytickeho Ccisticiho procesu se mohou povrchy
zahrat vice nez obvykle, a proto je nutne drzet detiv bezpecne
vzdalenosti.

Pokud je varna deska namontovana nad troubou, nikdy ji
nepouzivejte béhem pyrolytickeho cisténi; zabranite tim
prehrivani varne desky
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Obecné pokyny

Dékujeme Vam, zejste sizvolilijedenznasichvyrobkl. Prodosazeninejlepsich vysledkd s troubou
byste simeli peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pred instalaci trouby
si poznamenejte vyrobni ¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikdm zakaznickych sluzeb v
pfipade nutnosti opravy. Po vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem prepravy k
jejimuposkozeni. Mate-lipochybnosti, troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného technika
oradu. Uchovavejte vSechen obalovy material (plastove sacky, polystyrén, hiebiky) mimo dosah
déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se mdze linout silny pachnouci kouf, ktery je zplsoben prvnim
ohrfevem lepidla naizola¢nich deskach v troubé. To je naprosto normalni, a pokud k tomu dojde,
je tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve pote viozit do trouby pokrmy. Vyrobce neponese
zadnouodpovednostv pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazené vtomto dokumentu.
POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplitky trouby uvadéné v tomto navodu se budou lidit v
zavislostina modelu, ktery jste zakoupili.

Bezpeénostni pokyny

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouziti,
naprikladjako zdrojtepla, je povazovano zanevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemUze nést
odpovédnost za pfipadné skody vzniklé nespravnym ¢inevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotfebice predpoklada dodrzovani nekterych zakladnich
pravidel:

- Neodpojujte napajecikabel ze zasuvky tahanim;

- Nedotykejte se spotrebi¢e mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- Pouziti adaptér, rozdvojek a prodluzovacich kabeld neni zasadné doporuceno;

-V pripadé selhaninebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotrebic¢ a nemanipulujte s nim.

Elektricka bezpecnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY
TECHNIK.

Napajeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi
v zemiinstalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné Skody zplsobené nedodrzenim téchto
pokynd. Trouba musi byt pripojena k elektricke siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo
odpojovace s vice poly, v zavislosti na pravnich pfedpisech platnych v zemiinstalace. Elektricke
napajenije treba chranit vhodnymi pojistkami a pouzité kabely musistit spravné napajeni trouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji
5 220-240 V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pre pfipojenim trouby k
elektricke sitije dulezité zkontrolovat:

- Napajecinapéti uvedené na voltmetru;

- Nastaveni odpojovace.

Uzemnovaci vodi¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pripojen kzemnici svorce
napajeciho zdroje.
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VAROVANI

Pred pripojenim trouby k elektrickée sitipozadejte kvalifikovaného elektrikare o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody nebo
jiné problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma
vadnou spojitost.

POZNAMKA: protoze trouba mlize vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke ktere Ize troubu pripojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci
kabel smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.
KdyZ je trouba vypnuta, mize byt kolem hlavniho sitového vypinace slabé svétlo. To je normalni.
Lze jej zrusit pouhym otocenim zastrcky spodni ¢asti nahoru nebo zaménénim napajecich
svorek.

Doporucéeni

Po kazdém pouZiti trouby napomUze minimalni vycisténiudrzet troubu v dokonalé ¢istoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii nebo jednordzovou ochranou dostupnou ve
specializovanych prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko
taveniaposkozenivnitfniho smaltu. Aby se zabranilo nadmernému znecisténitrouby avyslednym
silnym koufovym zapachdm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je
lepsi prodlouzit dobu pecenia mirné snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy
odolne protivelmivysokym teplotam.

Instalace

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k
napravé skod zplsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka.
Je nutno dodrzet pokyny pro instalaci ur¢ené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna
instalace mdze zpUsobit Ujmunebo zranénina osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemdze
byt za takove Skody nebo zranéni zodpovédny.

Trouba mUze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je
nutné zajistit dobré vetrani v prostoru pro troubu, které umozni radnou cirkulaci Cerstveho
vzduchu potfebného pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zaklade typu upevnéni vytvorte
otvory popsané na posledni strané.
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Popis vyrobku

—_

. Ovladacipanel

. Polohy rostu (podélného draténého rostu,
je-lisouc¢asti dodavky)

. Rosty

Plechy

. Ventilator (pokud je ve vybaveé)

. Dvirka trouby

. Bocni draténé rosty (pokud se pouzivaji;

pouze pro plochy vnitfni prostor)
. Sériové cislo

N AW N

o)

PRISLUSENSTVI

Odkapavaciplech Kovovy rost

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi  Drzipeciciplechy atalife.
peceni pokrmd na rostech.

Bocnidraténé rosty

Jsou umistény na obou stranach vnitfniho pros-
toru trouby, drzi kovove rosty a odkapavaci ple-
chy.
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Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTENI; Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otfete vnéjsi povrchy vinkym mékkym ha-
drikem. Umyjte vSechna prislusenstvi a vytrete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny.
Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To od-
strani veskeré zapachy novosti.

Popis displeje

g > Jofee ©0 7
emr‘%‘@ e /”? ®e E‘ e
Eh

® E]

7o B &g Ob
1. Volié& funkci VAROVANi!
2. Cas peceni / Konec peceni Prvni operaci po instalaci nebo po vypadku
3. Kontrolka signalu Wi-Fi proudu je nastaveni denniho ¢asu (pokud na
4. Minutka displeji blika 12:00, doslo k vypadku proudu).
5. Nastaveni hodin 200°-> LED teplota ,°" blikd, dokud neni
6. Zobrazeni teploty nebo hodin dosaZena zobrazena teplota.
7.LCD / tlacitka nastaveni teploty HOT -> Po skonceniprogramu, pokudje trouba
8. Voli¢ funkci peceni stale horka, se na displeji zobrazi ,HOT" stridavé

s ¢asem, i kdyZ jsou knofliky v poloze OFF.
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FUNKCE

JAK AKTIVOVAT

JAK DEAKTIVO-
VAT

CO TODELA

PROC JE TO POTREBA

TICHY
REZIM

Otocte levym volicem funkci
do polohy “Tichy rezim"

Détsky zamek je k dispozici,
kdyz se rozsviti LED kon-
trolka détského zamkuana
displeji se zobrazi “STOP"

Otocte voli¢ funkci do
polohy VYPNUTO.

Indikace STOP zmizia
LED kontrolka zhasne
Détsky zamek zacne
blikat.

Umoziuje vypnout zvuk
minutky.

Vypnuti zvuku minutky.

NASTAVENI
HODIN

®

Otocte levy voli¢ funkce do
polohy “Nastavenihodin”.
Cas nastavte tlacitky “+"
nebo "-",

V pribéhutéto operace
spodniprava kontrolka blika.

Otocte volic¢ funkci do
polohy VYPNUTO.

Umoznuje nastavit cas,
ktery se zobrazuje na
displeji.

Nastaveni casu:

Nastavte as pfi prvniinstalaci trouby
nebo pfi obnoveni napajeni po vypadku
proudu (zobrazuije se blikajici ¢as 12:00).

CAS PECENI

®

Otocte pravy voli¢ funkcido
polohy pro peceni.

Otoctelevy ovladac funkci
do polohy ,Doba trvani
peceni”

Nastavte ¢as pecenitlacitky
"+ g,

V pribéhu této operace blika
hornilevé kontrolka.

Po uplynuti doby peceni
se trouba automaticky
vypne a nékolik sekund
zvoni alarm. Pokud chcete
ukoncit peceni drive,
otocte voli¢ funkci do
polohy VYPNUTO nebo
nastavte ¢as na 00:00
otacenim volice funkci
do polohy Doba trvani
peceni a pomoci tlacitek
Wt aL,s"

To umoziuje nastaveni
doby peceni vyzadovan-
ou zvolenym receptem.

Po nastaveni doby

peceni otocte voli¢ fun-
kci do polohy VYPNUTO
a zobrazi se aktualni cas.

Pokud chcete zobrazit
zvolenou dobu peceni,
otocte levy voli¢ funkci
do polohy Cas peceni.

Peceni podle receptd.

KONEC
PECEN{

©®

Otocte pravy voli¢ funkci do
polohy pro peceni.

Otoctelevy voli¢ funkcido
polohy ,Konec peceni*.

Nastavte ¢as konce peceni
tlacitky . +"a.,-".

V prabéhu této operace blika
hornileva kontrolka.

Po uplynuti doby peceni
se trouba vypne auto-
maticky.

Pokud chcete peceni
ukonit dfive, otocte
voli¢em funkci do polohy
vypnuto.

To umoznuje nastavit
¢as konce peceni podle
vaseho prani.

Po nastaveni doby

peceni otocte voli¢ fun-
kei do polohy VYPNUTO
a zobrazi se aktualni ¢as.

Pokud chcete zobrazit
vybrany &as peceni,
otocte levy voli¢ funkci
do polohy Konec peceni.

POZNAMKA: Funkce
odlozeného vareni neni k
dispozici pro nasledujici
rezimy vareni: gril s
ventilatorem a gril.

Tato funkce se zpravidla pouziva s funkci
Doba peceni.

Napriklad, pokrm se potfebuje péct

45 minut a chcete, aby byl pfipraven

ve 12:30; v takovém pfipadé: na konci
stanovené doby se trouba automaticky
vypne a zni alarm. Vyberte poZzadovanou
funkci peceni. Nastavte dobu pecenina
45 minut (,+" ,-"). Nastavte &as konce
pecenina 12:30 (,+" ,.-"). Peceni zacne
automaticky v 11:45 (12:30 - 45 minut).
Na konci nastavené doby peceni se trouba
automaticky vypne.

VAROVANI: Pokud nastavite pouze ¢as
ukonceni peceni a ne dobu peceni, trouba
se okamZité zapne a vypne se v nasta-
veném case konce peceni.

MINUTKA

®

Otocte levy voli¢ funkcido
polohy pro Minutku.

Tlacitky ,+"a,-" nastavte
dobu peceni.

V pribéhutéto operace
horni pravakontrolka blika.

Otocte levy voli¢ funkci
na Minutku a nastavte
&as na 00:00 pomoci
tlacitka ,-".

Na konci nastavené
doby se ozve zvukovy
signal.

V prib&hu operace
displej zobrazuje zbyv-
ajici cas.

Lze pouzit troubu pro upozornéni, i kdyz
je trouba vypnuta.

DETSKA
POJISTKA

&

Otoctelevy voli¢ funkcido
polohy Détské pojistky.

Do 7 sekund stisknéte
tlacitko "+".

Kdyz je détska pojistka
aktivni, na displeji se zobrazi
"STOP".

Otocte levy voli¢ funkci
zpét na Détskou pojistku
ado 7 sekund stisknéte
g

Napis STOP zmizi.

To zakaze pouziti trouby.

Pro bezpecnost, kdyZ jsou v domé déti.
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Konektivita

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU

Technologie ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth

Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pasmo [MHZz] 2401+2483 2402+2480

Maximalni vykon [mW] 100 10

INFORMACE O VYROBKU PRO SiTOVE ZARiZENI

« Prikonvyrobku s pfipojenim k siti v pohotovostnim rezimu, pokud jsou pfipojené viechny porty
pevneé site ajsou aktivovany vsechny porty bezdratove sité: 2,0 W

Jak aktivovat port bezdratové sité:

« Pokud kontrolka WiFiblika, znamena to, Zze modul WiFije zapnuty.

« Pokudjejiz zaregistrovan: otoc¢te knoflikem do polohy WiFi zapnuto.
« Pokud neni zaregistrovan: postupujte podle postupu pro registraci.

Jak deaktivovat port bezdratové sité:

- Pokudje kontrolka WiFivypnuta, znamena to, ze modul WiFije vypnuty.

« Pokudje trouba zaregistrovana: otoc¢te knoflikem do polohy WiFireset a poté béhem 30
sekund do polohy vypnuto.

« Pokud troubanenizaregistrovana, WiFije vypnuto.
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Registrace trouby v aplikaci

NA SMARTPHONU

Krok 1
«  Stdhnéte siaplikacihOn.

£ Available on the
[ S App Store
GETITON
» Google Play
) EXPLORE IT ON
s AppGallery

Krok 2
- Zaregistrujte se, nebo se prihlaste.

Email
Password

LOGIN
FORGOT YOUR SIGN
PASSWORD? up?

Krok3
« Pridejte novy spotrebic

Select your appliance
category

Washer Dryer

E Fridge

Oven

Krok 4

Naskenujte kod QR, nebo zadejte sériove Cislo.

Sem zapiste sériové &islo pro budouci pouziti

Tell us your appliance
serial number
Youvillind your seral number atached onthe

appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

<« OK.FOUND
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Tell us your appliance
serial number

[CF ][ ——
IR [ios i
=

[TYPE Tory T MRo7

SCAN AANUAL

the QR code serial number

pla

ORINSERT MANUALLY




NA SPOTREBICI

Krok 5
«  Otocte knoflikem funkci pecenina programu
(zadné "svetlo" nebo "0").

Krok 6
«  Otocte knoflikem funkcina program WI-Fl
RESET a pockejte 30 sekund.

Krok 7
- Jakmile za¢ne blikat kontrolka WiFi, mizete do
5 minut pokracovat v parovani.
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Rezim dalkového ovladani

Krok 1
«  Otocte knoflikem na program WI-F1.

Krok2 O mImImInm] &
« Kontrolka WiFise rozsviti. X
S NOO.00 E

Spole¢nost Candy Hoover Group Srltimto prohlasuje, ze radiove zafizenije v souladu se smernici
2014/53/EU. Uplny text EU prohlaseni o shodé je k dispozicina této internetove adrese:
www.candy-group.com
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Rezimy vareni

Voli Te To
ol NS e Funkce (Zavisi na modelu trouby)
funkc vychozi ozmezi

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

ROZMRAZOVANI: Je-livoli¢ nastaven do této polohy. Ventilator dmyché
?)%: vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik
minut rozmrazi bez toho, aby se jakkoli zménil obsah proteind v pokrmu.

PECENI S VENTILATOREM: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro

dribez, téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu lépe a zkrati
se také doba peceni a pfedehfevu. MUzete péct rdzné pokrmy zaroven

® 180 50 + MAX se stejnou pfipravou nebo bez pfipravy v jedné nebo vice pozicich.

Tato metoda peceni zajistuje rovnomeérnou distribuci tepla a zabranuje

smiseni vini.

Pfi sou¢asném pecenivice pokrmd nastavte o deset minut del$i dobu.

* MASTER BAKE: Tato funkce umoznuje zdravéjsi vafeni, protoze snizuje
| 190 50 + MAX potfebné mnozstvi tuku nebo oleje. Kombinace topnych prvkd s pulzu-
jicim cyklem vzduchu zajistuje dokonaly vysledek peceni.

SPODNI OHREV + VENTILATOR + PARA: Pouziva se spodni topné téle-

so s ventilatorem, ktery cirkuluje vzduch uvnitf trouby. Pro vytvoreni pary
83 5” | 210 50+ MAX | je nutné pridat do dutiny 150 ml vody a otocit knoflikem na tuto funkci.
z Moznost pary spolu se spodnim ohfevem a ventildtorem zajisti dokonalé
kynutia propecenichleba.

KONVENCNI + PARA: Horni i spodni topné téleso bude zapnuto pomoci
. Q 220 50 + MAX vody uvnitf dutiny k vyrobé pary. Je nutné pridat 150 ml vody do dutiny a
z otacenim knofliku dosdhnout tohoto homogenniho varného vykonu.

GRIL: pouzivejte gril se zavienymi dvifky. Horni topné téleso se pouziva

o~ samostatné a mlzete upravovat teplotu. Rozzhaveni téles do ruda vy-
. 230 50+ MAX 7aduje pét minut predehfivani. Uspéch je zaruéen pro grily, kebaby a
pokrmy s kirkou. Bila masa se umistuji dale od grilu; doba peceni je delsi,

ale maso bude chutnéjsi.

STATICO + VENTILATOR + PARA: Sono in funzione la resistenza superi-
X ore einferiore. Nagenerovaniparyje potfreba 150 mlvody a pary zmanop-
Y £3| 180 | 50¢MAX . v
3 ola sulla funzione. Questo metodo assicura una cottura omogenea nella
preparazione didolcie pudinky.

—_
ON — ZAPNOUT WI-FI: Trouba umoznuje pripojeni k siti Wi-Fi.
L4
_—
— RESETOVAT WI-FI: Umozriuje restartovat pripojeni k siti Wi-Fi.
RESET «
ooo ECO =
ooo E Y
ooo CO SUPER PYROLYZA

* Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotiebé energie a energetickeé tridy
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Cisténi a udrzba trouby

Zivotnost  spotfebi¢e mUzete prodlouit
prostfednictvim pravidelného cisténi. Pred
provadenim rucniho ¢isteni pockejte, az trou-
ba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi cisteni
brusne myci prostfedky, draténku nebo ostre
pfedmety. Predejdete tak neopravitelnemu
poskozeni smaltovanych dill. PouZivejte pou-
ze myci prostfedky na bazi vody, mydla nebo
bélidla (¢pavek).

SKLENENE DILY

Doporucuje se Ccistit sklenéné okno savou
kuchynskou utérkou po kazdem pouziti trouby.
Chcete-li odstranit odolnéjsi skvrny, mdzete
pouzit dobfe vyzdimanou houbu napusténou
mycim prostfedkem a potom oplachnout
vodou.

Udrzba

TESNENi OKNA TROUBY
Je-li tésnéni znecisténé, muizete jej vycistit
mirné navih¢enou houbic¢kou.

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi vycistéte pred oplachovanim a
susenim mokrou mydlovou houbi¢kou: vyvaru-
jte se pouziti abrazivnich mycich prostredkd.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjmeéte plech z trouby. Nalijte
na plech horky tuk a umyjte jej v horkeé vodé po-
moci houbicky a prostfedku na mytinadobi.
Pokud stéale ulpivaji mastné skvrny, ponorte
plech do vody a myciho prostredku. Alterna-
tivné muazete plech umyt v mycce na nadobi
nebo pouzit komercnisaponat na trouby. Nikdy
nedavejte znecistény plech zpét do trouby.

DEMONTAZ A CISTENi BOCNICH DRZAKU

1- Vyjméte draténé drzaky tak, ze zané zatahnete ve sméru Sipek (viznize).
2- Abyste draténé drzaky ocistili, bud je vioZte do mycky na nadobi, nebo pouZijte vihkou houbu a

zajistéte, aby byly nasledné osuseny.

3- Po procesu c¢isténinainstalujte draténe drzaky v opacnem poradi.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od sitového privodu.

2. Sejméte sklenény kryt, vysroubujte zarovku a vymeénte ji za novou zarovku stejného typu.
3. Jakmile je vadna zarovka vymeénéna, vratte zpét sklenény kryt.

Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice svételnych zdrojl tfidy energetické Ucinnosti G (zarovka)

/F (10 LED).
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Demontaz a cisténi sklenénych dvirek

1. Otevrete dvitka 0 90° a zatahnéte za madla pantt smérem k vnéjsi strané trouby.

2. Umistéte dvirka pod uhlem 45° poté je tahnéte dopfedu a soucasné nahoru, abyste je uvolnili. Sejméte
dvitka trouby a poloZte je na mékky povrch (jako je kus latky) s rukojeti smérem dolG.

3. Stisknéte soucasné dve levé a praveé tlacitko a zatahnéte za horni kryt dvifek smérem k sobée, abyste jej
odstranili.

4. Opatrné vyjmeéte sklo uvnitf trouby, pevné je uchopte obéma rukama a polozte na mekky, rovny povrch.
5.Pokud jsou mezinimi sklenéné panely, vyjméte je a polozte na mékky povrch.

POZOR: vnéjsi sklenéna deska nenivyjimatelna

6. Ocistéte sklo mékkym hadfikem s pouzitim vhodného ¢isticiho prostredku.

7. Po vycisténi sestavte dily v opacném poradi nez pfi demontazi. Vsechny sklenéné panely musi byt
spravné oznaceny ,Low-E" a musi byt umistény na levé strané dvefi, pobliz leveho bo¢niho pantu. Tim je
zajisténo, ze vytistény stitek na prvnim sklenéném panelu zstane uvnitf dvirek.

8. Vratte zpetkrytdvifek trouby tak, ze jej zatlacite dovnitf, dokud neuslysite cvaknutidvou bocnich tlacitek.
9. Drzte dvitka pod Uhlem 45° a souc¢asné zasunte pravou a levou samdi ¢ast pantu do otvord uvolnénych
pantd, dokud neuslysite cvaknuti. Otocte dvitka do Uhlu 90° a zajistéte upevnovaci jazycky na misté jejich
zatla¢enim smérem dovnitf trouby.

LOW-E
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Pyrolyza

Trouba je vybavena pyrolytickym systéemem
c¢isténi, jenz vysokou teplotou ni¢i zbytky potravin.
Tato funkce se provadi automaticky pomoci pro-
gramatoru. Vysledné vypary jsou ,vycisteny” tim,
ze projdou pyrolyzérem, jenz se spustiihned poté,
co zac¢ne peceni. Vzhledem k tomu, Ze pyrolyza
vyuziva velmi vysokou teplotu, jsou dvifka trouby
opatfeny bezpecnostnim zamkem. Pyrolyzér Ize
kdykoliv zastavit. Dvifka nelze otevrit, dokud je zo-
brazen bezpecnostni zamek.

POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen
sporak, beéhem pyrolyzy nikdy nepouzivejte plyno-
vé hofaky nebo elektricke varné plotynky. Nedojde
tak k prehrati sporaku.,

Jsou prednastaveny DVA PYROLY TICKE CYKLY:
ECO PYROCLEAN: Cisti mirné znecisténou
troubu. Trva po dobu 90 minut.

SUPER PYROCLEAN: Cisti zna¢né znecisténou
troubu. Trva po dobu 120 minut. U trouby vyba-
veneé pyrolyzérem nikdy nepouzivejte bézné do-
stupneé cistici pfipravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po priprave
jidla v troubé, budete moci vyuzit zbytkoveho te-
pla v ni, a tim usetrit energii.

Pred spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré prislusenstvi. To
totiz nevydrzi vysokou teplotu pouzitou pri
pyrolitickém cisticim cyklu. PFredevsim z trouby
vyjméte mfizky, postranni drzaky a telesko-
picka voditka (viz kapitola VYJMUTI MRIZEK A
POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym
teplomérem je nutné pred spusténim cisticiho
cyklu uzavrit otvor, a to matici, ktera je soucasti
dodavky.

» Odstrante veskeré velké zbytky jidla ¢i skvrny
- odstranit je by trvalo p¥ili$ dlouho. Nadmérné
mnozstvi tuku by se mohlo vznitit, pokud by
bylo vystaveno vysokym teplotam, pfi nichz
dochazi béhem cyklu pyrolyzy.

« Zavrete dvirka trouby.

« Pfed ciSténim je nutno odstranit nadbytecné
zbytky potravin.

« Vycistéte dvirka trouby;

o Velké ¢i hrubé zbytky jidla zevnitf trouby
odstrarite pomoci navlhéené houbicky. Ne-
pouzivejte Cistici prostredky;

» Vyjméte veskeré prislusenstvi a sadu vysuv-
nych drzaku (je-liji trouba osazena);

+ Nevkladejte utérky na nadobi.

Pouziti pyrolytického cyklu:

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy "

000
ooo

coof " Na displeji se objevi napis "ECO" nebo
"SUP". Vychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale
prostrednictvim programéatoru (tlacitka nastaveni
"+" nebo "-") je mozné nastavit ¢as od 90 minut
(rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trou-
ba silné znecisténa, doporucujeme zvysit ¢as na
120 minut; pokud je trouba stfedné znecisteéna,
snizte dobu cisticiho cyklu na 90 minut.

2- Start pyrolytického Ccisticiho cyklu je mozné
odlozit tak, ze zménite ¢as konce (END) prostred-
nictvim programatoru.

3- Po nékolika minutach, kdyz trouba dosahne
vysoke teploty, se automaticky zamknou dvirka.
Pyrolyticky cyklus mize byt kdykoli zastaven tak,
Ze otocite volicem funkci zpét do pozice 0" (na
displeji se na 3 sekundy objevi slovo OFF).

4- Po skonceni pyrolytického cyklu se pyrolyza
sama automaticky vypne. Po dobu, kdy jsou dvitka
zamknuta, bude na displeji zobrazeno "END", poté
se objevi "0--n".

5- MUzete otodit volicem funkei zpét do pozice
"0", ale pokud bude teplota stéle vysoka, objevi se
"0—n", coz znadi, ze dvifka jsou zamcena.

Pouziti pyrolytického cyklu u trouby Touch
Control:

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy
pyrolyza. Na displeji se objevi bud napis ,ECO",
nebo ,SUP".

2- Vychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale pro-
stfednictvim programétoru (tlacitka nastaveni
.+ nebo ,-") je mozné nastavit ¢as od 90 minut
(rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trou-
ba silné znecistena, je vhodne zvysit ¢as na 120
minut; pokud je trouba stfedné znecistena, snizte
dobu ¢isticiho cyklu na 90 minut.
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Odpadové hospodarstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotfebi¢ je oznacen
v souladu s evropskou smeér-
nici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). OEEZ ob-
sahuji jak znecistujici latky
(které mohou mit negativni
vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky
(které mohou byt znovu pouzity). Je dilezité,
aby OEEZ podstoupily zvlastni zachazeni pro
spravné odstranéni a likvidaci znecistujicich
latek a obnoveni vSech materiall. Jednot-
livci mohou hrat vyznamnou roli pfi ochran-
né zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je nutné
dodrzovat néktera zakladni pravidla:

- S odpadnimi elektrickymi a elektronickymi
zafizenimise nesmizachazet jako s domovnim
odpadem;

- OEEZ by meély byt odvezeny do special-
nich sbérnych dvorl spravovanych mistnim
uradem nebo registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzved-
nuti velkych OEEZ u zakaznika. Kdyz koupite

Reseni potizi

novy spotfebi¢, muizete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout
jeden stary spotrebi¢ za jeden novy prodany
spotfebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotrebic.

Setrnost a ohleduplnost k zivotnimu prostredi
Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehrati
trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvifka trouby co mozna nejmené casto, pro-
toze pfi kazdéem otevreni unika teplo z dutiny.
Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte trou-
bu 5 az 10 minut pred planovanym koncem
doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které
trouba nadale generuje. Udrzujte tesnéni v
Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani
tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program
.zpozdéne peceni” usnadnuje uspory energie
presunutim doby vafeni na dobu s nizsi saz-
bou.

Problém

Mozna Pric¢ina

Reseni

Trouba se nezahfiva Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahfiva Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Trouba se nezahriva taveny

Funkce peceni a teplota nebyly nas-

Presvédcte se, Zze potfebna
nastavenijsou spravna
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Bezpeénostné pokyny

Pocaspripravyjedlasavovnutrirury alebo na sklenychdvierkach
moze kondenzovat vihkost. Ide o normalny stav. Na potlacenie
tohto efektu pockajte 10-15 minut po zapnuti napajania pred
vlozenim jedla do vnutra rury. V pripade vzniku kondenzacie, ak
rura dosiahne teplotu pripravy.

Zeleninu varte v nadobe s pokryvkou namiesto otvorenej tacky.
Vyvarujte sa ponechaniu jedla vnutri rdry po vareni na viac ako
15-20 minut.

VAROVANIE: spotrebi¢ a jeho pristupné casti sU pocas
prevadzky horuce. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich
Casti.

VAROVANIE: pristupné cCasti sa mdzu pocas pouzivania grilu
velmizohriat. Dbajte nato, aby detibolivbezpecnejvzdialenosti.
VAROVANIE: pred vymenou Ziarovky sa uistite, ze spotrebic je
vypnuty, vyhnete sa tak Urazu elektrickym prudom.
VAROVANIE: aby sa predislo akemukolvek nebezpelenstvu
spbsobenému nahodnymresetovanimzariadenia
stepelnym prerusovanim, spotrebic nesmie byt napajany
externym spinacim zariadenim, napriklad casovacom, alebo byt
pripojeny k obvodu, ktory a pravidelne zapina a vypina.
Detido 8 rokovmusiabytvbezpeclnejvzdialenostiodspotrebica,
ak nie su pod neustalym dozorom.

Deti sa nesmu hrat so spotrebicom. Spotrebi¢ mbzu pouzivat
osoby vo veku 8 a viac rokov a ludia s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, bez skusenosti a
znalosti o vyrobku, iba ak su pod dozorom alebo ak su pouceni
O obsluhe spotrebica, bezpecCnym spdsobom s vedomim
moznych rizik.

Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti, ktoré nie su pod
dozorom.

Na Cistenie skieldvierokrury nepouzivajte drsne alebo abrazivne
materialy alebo ostre kovove skrabky, pretoze mdzu poskriabat
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povrch a sposobit rozbitie skla.

Pred vybratim pohyblivych casti musi byt rura vypnuta.
Po vycisteniich opat namontujte podla pokynov.
Pouzivajte len sondu na maso odporucanu pre tuto ruru.
Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic.

Ak je vam rura dodana od vyrobcu bez zastrcky:

SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA
POMOCOU ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO
PRIPOJIT PRIAMO K NAPAJACEJ SIETI. Pripojenie k zdroju
energiemo&zevykonatibaodborniksprislusnoukvalifikaciou. Aby
bola instalacia v sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi,
ruru mozete pripojit len s umiestnenim omnipolarneho istica
medzi spotrebicom a zdrojom energie so separaciou kontaktov
v sulade s poziadavkamina prepatovu kategoriu lll. Omnipolarny
istic musi zniest maximalne pripojené zatazenie a musi byt v
sulade s platnymi pravnymi predpismi. Zltozeleny uzemriovaci
kabel nesmie byt preruseny isticom. Omnipolarny isti¢ pouzity
na pripojenie musi byt po instalacii spotrebica lahko pristupny.
Pripojenie k zdroju energie mdze vykonat iba odbornik s
prislusnou kvalifikadciou s ohladom na polaritu rury a zdroj
napajania. Odpojenie sa musi dosiahnut zaclenenim spinaca do
pevneho zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.

Ak je vam rura dodana od vyrobcu so zastrckou:

Zasuvka musi byt vhodna pre zataz uvedenu na stitku a musi
mat zapojeny a funkény uzemnovacikontakt. Uzemnovacivodic
ma zItozelenu farbu. Tuto ¢innost m&ze vykonavat iba odbornik
s vhodnou kvalifikaciou. V pripade nekompatibility medzi
zasuvkou a zastrckou spotrebica porziadajte kvalifikovanéeho
elektrikara, aby zasuvku vymenil za iny vhodny typ. Zastrcka a
zasuvka musia zodpovedat platnym normam krajiny instalacie.
Pripojenie k zdroju energie sa da tiez vytvorit umiestnenim
omnipolarneho istica medzi spotrebi¢ a zdroj energie, so
separaciou kontaktov v sulade s poziadavkami na prepatovu
kategoriu ll, ktory znesie maximalne pripojene zatazenie a
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ktory je v sulade s platnymi prédvnymi predpismi. Zltozeleny
uzemnovaci kabelnesmie byt prerusenyisticom. Zasuvka alebo
omnipolarny isti¢ pouzite na pripojenie musia byt po instalacii
spotrebica lahko pristupné. Odpojenie sa mdbze dosiahnut
spristupnenim zastrcky alebo zaclenenim spinaca do pevneho
zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.

Ak sa napajaci kabel poskodi, musite ho dat vymenit za novy
alebo za Specialny zvazok kablov dostupny od vyrobcu alebo sa
obratte na oddelenie zakaznickych sluzieb.

Napajaci kabel musi byt typu HO5V2V2-F.

Tento ukon smie vykonavat iba vhodne vyskolenyodbor
nik.Uzemnovacivodic(zltozeleny) musi byt priblizne o
10 mm dIhsi ako ostatne vodice. V pripade akychkolvek oprav
sa obratte na oddelenie starostlivosti o zakaznikov a ziadajte
originalne nahradne diely.

Nedodrzanie vyssie uvedenych pokynov bude znamenat
porusenie bezpecnosti spotrebica a stratu platnosti zaruky na
spotrebic.

VSetky cudzie telesa a vyliaty material treba pred cistenim
odstranit.

Ak v priebehu fazy pripravy jedla dojde k

vypadku elektrickeho prudu, mdze to spdsobit poruchu
monitora. V takom pripade kontaktujte zakaznicke sluzby.
Spotrebic sa nesmie instalovat za dekorativne panely, pretoze
by sa mohol prehrievat.

Ak do vnutra vlozite rost, uistite sa, ze zarazka smeruje nahor
a je v zadnej Casti vnutra rury. Rost musite uplne zatlacit do
vnutrarury.

VAROVANIE: Steny rury nepokryvajte hlinikovou foliouanij
ednorazovymiochrannymiprostriedkami dostupnymi
v maloobchodnych predajniach. Pri vylozeni rury hlinikovou
foliou alebo akymkol'vek inym ochrannym materialom hrozi pri
priamom kontakte s hordcim smaltom roztavenie smaltu na
vnutornych dieloch a strata jeho ucinnych viastnosti.
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VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.
UPOZORNENIE: Pocas pripravy jedla alebo ak je rdra horuca,
nenaplifajte dno rury vodou.

Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach sa
nevyzaduje ziadna dodatoc¢na prevadzka/nastavenie.

Ruru na pecenie vzdy upevnite k nabytku skrutkou prilozenej k
spotrebicu.

VAROVANIE: pocas pouzivania su spotrebic¢ a jeho dostupné
diely horuce. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich Casti.
VAROVANIE: pred vymenou Ziarovky sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym pradom.
VAROVANIE: Nebezpecenstvo popalenia a poskodenia
spotrebica: pripouzitifunkcie pary moze uvolnena para sposobit
popalenie: Po pourziti funkcie varenia s parou otvarajte dvierka
opatrne, aby ste predisli poraneniu

Na plnenie dna vnutorného priestoru rury pocas funkcie varenia
S parou pouzivajte iba pitnu vodu.

VAROVANIE: pred spustenim cyklu automatickeého cCistenia:
Vycistite dvierka rury;

VlIhkou Spongiu odstrante zvnutrarury velke alebo hrubée zvysky
jedla. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

Odstrante vsetko prislusenstvo a supravu posuvného regalu (ak
je k dispozicii); ani nekladte utierky.
Vrurachsosondounamasojepotrebne predzacatim Cistiaceho
cyklu uzavriet otvor pomocou dodanej matice. Ak sonda na
Maso nie je pouzita, otvor vzdy uzavrite maticou.

Pocas pyrolytickeho Cistenia sa m&zu povrchy zohriat viac ako
obvykle, deti preto musite drzat v bezpecnej vzdialenosti.

Ak je nad rurou nainstalovana varna doska, nikdy varnd dosku
nepouzivajte, kym prebieha pyrolyticke Cistenie, predide sa tym
prehriatiu varnej dosky .
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VsSeobecné pokyny

Dakujeme vam, ze ste sarozhodlipre jeden z nasich vyrobkov. V zaujme dosiahnutia ¢o najlepsich
vysledkov s rurou si pozorne precitajte tento navod a uschovajte ho pre buduce pourzitie. Pred
inStalaciou rury sipoznamenajte sériove ¢islo, aby ste ho mohli poskytnut zakaznickym sluzbam,
ak bude potrebna nejaka oprava. Po vybrati rury z obalu skontrolujte, ¢i nebola pocas prepravy
poskodend. Ak mate pochybnosti, ruru nepouzivajte a poradte sa s kvalifikovanym technikom.
Vsetok obalovy materidl (plastove vrecia, polystyrén, klince), uchovavajte mimo dosahu deti.
Ked'sarura zapne prvykrat, moze sa vytvorit silne zapachajuci dym, ¢o je spésobené tym, Ze sa
lepidla na izola¢nych doskach okolo rury zahreju po prvykrat. Je to Uplne normalne a ak k tomu
dojde, je potrebneé pred vlozenim jedla do rury pockat, kym sa dym nerozptyli. Vyrobca nenesie
ziadnu zodpovednost v pripadoch, ked sa nedodrziavaju pokyny uvedené vtomto dokumente.
POZNAMKA: funkcie rury, jej viastnosti a prisludenstvo uvedené v tejto priruc¢ke sa budu liit v
zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.

Bezpeénostné udaje

Ruru pouzivajte len na ur¢eny Ucel, ktorym je len priprava jedla z potravin; akékolvek iné pouzitie,
napriklad ako zdroj tepla, je povaZzované za nespravne, a teda nebezpecné. Vyrobca nenesie
zodpovednost za ziadne $kody spbsobené nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym
pouZzivanim.

Pouzitie akéhokolvek elektrického spotrebic¢a predpoklada dodrzZiavanie niektorych zakladnych
pravidiel:

- Priodpajani produktu od zdroja energie netahajte za napajaci kabel;

- nedotykajte sa spotrebic¢a mokrymialebo vihkymirukamialebo nohami;

- vSseobecne sa neodporuca pouZitie adaptérov, viacnasobnych zasuviek a

predlzovacich kablov; v pripade poruchy a/alebo chybného fungovania spotrebi¢a vypnite a
nemanipulujte s nim.

Elektricka bezpeénost

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJKY VYHOTOVIL ELEKTRIKAR ALEBO
KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Napajaci zdroj, ku ktoremu je rura pripojena, musi vyhovovat pravnych predpisom platnym
v krajine instalacie. Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za pripadné Skody spdsobene
nedodrzanim tychto pokynov. RUra musi byt pripojena k elektrickej sieti s uzemnenou stenovou
zasuvkou alebo s odpojovacom s niekolkymi polmi, v zavislosti od pravnych predpisov platnych
v krajine inStalacie. Elektricke napajanie musi byt chranené vhodnymi poistkami a pouzite kable
musia mat priecny rez, ktore zabezpedi spravne napajanie rury.

PRIPOJENIE

Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory by mal byt pripojeny iba na zasobovanie elektrickou
energiou s 220-240 VAC 50 Hz medzi fazami alebo medzi fazou a nulovym vodi¢om. Predtym,
nez je rura pripojena k elektrickej sieti, je potrebné skontrolovat:

- napajacie napatie uvedené na meraci;

- nastavenie odpojovaca.

Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k uzemnovacej svorke rury musi byt pripojeny k uzemnovacej
svorke napajacieho zdroja.
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VAROVANIE

Pred pripojenim rury k elektrickej sieti poziadajte kvalifikovaného elektrikara, aby skontroloval
kontinuitu svorky uzemnenia elektrickej siete. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za
nehody alebo iné problemy spdsobené zlyhanim pripojenia rury k uzemnovacej svorke alebo
uzemnovacou svorkou, ktora ma chybnu kontinuitu.

POZNAMKA: ked e rira mdze vyzadovat udrzbu, je vhodné mat dalsiu elektricku zasuvku, aby
sarura mohla do nej pripojit, ak sa odstrani z priestoru, v ktorom je nainstalovana. Napajaci kabel
smie vymenit len technicky servisny personal alebo technik s ekvivalentnou kvalifikaciou.
Kedjeruravypnuta, vokolicentralneho hlavného vypinatamédze byt slabée svetlo. Je to norméalny
stav. Ak ho chcete odstranit, len zasunte zasuvku obratene alebo prehodte napajacie svorky.

Odporucanie

Po kazdom pouzitirdry pomé&ze minimalne Cistenie udrzat ruru dokonalo Cistu.

Steny rury nepokryvajte hlinfkovou féliou ani jednorazovymi ochrannymi prostriedkami
dostupnymi v maloobchodnych predajniach. Pri naneseni hlinikovej félie alebo akéhokolvek
iného ochranného materialu hrozi pri priamom kontakte s hortdcim smaltom roztavenie smaltu
na vnutornych sucastiach a strata jeho nalezitych vlastnosti. Aby sa zabranilo nadmernemu
znecisteniu rdry a nasledkom toho silnemu dymovému zapachu, odpord¢ame nepouzivat ruru
pri velmi vysokej teplote. Je lepsie predizit dobu pripravy jedla a trochu znizit teplotu. Okrem
prislusenstva dodavaného s rurou odporucame pouzivat iba riad a formy na pecenie odolné voci
velmivysokym teplotam.

Instalacia

Vyrobcovia nie st povinnivykonavatinstalaciu. Ak je potrebna asistencia vyrobcu priodstrariovani
poruch spdsobenych nespravnou indtalaciou, na tuto asistenciu sa zaruka nevztahuje. Musia
byt dodrZzané pokyny na instalaciu pre odborne kvalifikované osoby. Nespravna instalacia moze
sposobit ujmu osobam a zvieratam alebo Skody na majetku. Vyrobca nezodpoveda za takuto
ujmu ani skody.

Rura mdze byt umiestnena len vysoko v stojane. Pred upevnenim musite zabezpecit dobré
vetranie v priestore rury, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu ¢erstvého vzduchu potrebného na
chladenie a ochranu vnutornych ¢asti. Vyhotovte otvory uvedené na poslednej strane podla typu
montaze.
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Popis produktu

N =

PRISLUSENSTVO

NOoO U AW

. Ovladacipanel
. Polohy policiek (bo¢nd mriezka, ak je

stcastou balenia)

. Mriezky

Plechy

. Ventilator (ak satam nachéadza)
. Dvierkarury

Boc¢né mriezky (ak sa tam nachadzaju: len
pre plochy vnutorny priestor rury)

. Sériové cislo

Odkvapkavaciplech Kovova mriezka

Zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju Drziplechy a podnosy na pecenie.

pocas pecenia na mriezkach.
Bocné mriezky

Naché&dzaju sa na obidvoch stranach vnutorného
priestoru rury, drzia kovove mriezky a odkvap-
kavacie plechy.
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Prvé pouzitie

PREDCISTENIE

Pred prvym pouzitim rdru vycistite. Vonkajsie plochy poutierajte vinkou makkou handrickou. Umyte
vsetko prislusenstvo a poutierajte vnutro rury roztokom teplej vody a tekutého cistiacieho prostriedku.
Nastavte prazdnu ruru na maximalnu teplotu a nechajte ju zapnutu asi 1 hodinu, to odstrani vsetok pretr-
vavajuci zapach novosti.

Opis displeja

g > Jokee ©0 7
emr‘%‘@ e /”? ®e E‘ e
Eh

® E]

7o B &g Ob
1. Voli¢ funkcii VAROVANIE!
2. Cas peéenia / Koniec peéenia Prvou operaciou po instalacii alebo po vypadku
3. Kontrolka signalu Wi-fi prudu je nastavenie denného ¢asu (ak na
4. Minutka displeji blikd 12:00 doslo k vypadku prudu).
5. Nastavenie hodin 200°-> LED dioda teploty ,°" blika, kym sa
6. Zobrazenie teploty alebo hodin nedosiahne zobrazena teplota.
7.LCD / tlagidla nastavenia teploty HOT -> Po skonceni programu, ak je rura stale
8. Voli¢ funkcii pecenia horuca, sa na displeji zobrazi ,HOT" striedavo s

¢asom, aj ked'su gombiky v polohe OFF.
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FUNCTION

HOW TO ACTIVATE

HOW TO

DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

SILENCE Rotate the left function Rotate the function Enables you to turn To turn off the sound of the
MODE selector to the position selector to the off the sound of the minute minder
x "“Silence mode * position OFF. minute minder.
Rotate the left function Rotate the function Enables you to set To set the time
selector to the position selector to the the time which
SET “Setthe time". position OFF. appears on the NB: Set the time when you first
THETIME display install your oven or just after a black
Usethebuttons” + " or out (the clock is showing a pulsating
"-"tosetthetime 12.00)
Turntheright function When the cooking It allows to preset For cooking the desired recipes.
selector to acooking time has elapsed, thecooking time
function the oven switch off required for the
automatically and the recipe chosen.
Rotate the left function alarm rings for few
selector to the position seconds To stop the When the cooking
"Cooking Time Du- cooking functions timeis
ration” early, set, turn the
[SSROA:J%?\I turn the function function
Set the time of cooking control to OFF or set selector toOFF to go

®

by using buttons " +*
and”-"

Lighting Auto appears

the time on 00.00; by
rotating the function
selector to Cooking
Time Duration and by
using the buttons “ +
“and"-"

back to actual time.

To view the cooking
time selected, turn
the left function
selector to Cooking
Time duration.

END OF
COOKING

O]

Turntheright function
selector to acooking
function

Rotate the left function
selector to the position
“End of cooking”

Set the end time of
cooking by using but-
tons” + "and “ - "

Lighting Auto appears

When the cooking
time has elapsed,
the oven switch off
automatically.

To stop the cooking
functions early, turn
the function control
to OFF

It allows to preset
the end of cooking
time you want.

When the cooking
time s set, turn the
function selector to
OFF to go back

to actual time.

To view the cooking
time selected, turn
the left function
selector to End of
cooking Time

NOTE: Delayed
cooking feature is
not available for
following cooking
modes: Fan Grill
& Grill

This function is normally used with
the COOKING DURATION function

For example, the desired food
needs to cook for 45 minutes and |
want it to be ready for 12.30; in this
case: at the end of the set time, the
oven automatically switches off and
an alarm sounds. Select the desired
cooking function. Set the cooking
duration to 45 minutes (“-" “+").
Set the end of cooking to 12:30

“-""+"). Cooking will automatically
begin at 11:45 (12:30 minus 45 mi-
nutes), at the end of the set cooking
time, the oven will automatically
switch off.

WARNING: by setting only the
end of cooking time, and not the
cooking duration, the oven willim-
mediately switch on and switch off
at the end of the set cooking time.

MINUTE
MINDER

®

Turnthe left function
selector to the position
Minute Minder.

Set the time of cooking

by using buttons “+"and

Set the time on 00.00
by turning the left
function

selector to the posi-
tion Minute Minder,
and using

the button " -*

Emits an audible
signal at the end of a
set time.

During operation,
the display shows
the remaining time.

Allow to use the oven as alarm even
if the oven is switch off

CHILD
SAFETY
LOCK

Turn the left function
selector to the position
Child lock.

Pressthe button” +"
during 7 seconds

Child lock is available
when " STOP “appears
ondisplay

Turn back the left
function selector to
Child lock and press
button* + “ during 7
seconds.

Indication STOP
disappears.

The oven cannot be
used.

This function is useful when there
are childrenin the house.
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Konektivitu

BEZDROTOVE PARAMETRE
Technolégie ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standard IEEE802.11 b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvenc¢né pasmo (pasma) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximalny vykon [mW] 100 10

INFORMACIE O PRODUKTE PRE SIETOVE ZARIADENIA

« Spotreba energie produktu v pohotovostnom rezime v sieti, ak su pripojené véetky kablové
sietoveé porty a ak sU aktivované vsetky porty bezdrétovej siete: 2,0 W

Ako aktivovat port bezdrotovej siete:

« Ak LED WiFiblika, znamena to, ze modul WiFije zapnuty.

« Akje spotrebic uz zaregistrovany: gombikom zapnite WiFi.

« Aknieje zaregistrovany: dodrzte pokyny naregistraciu.

Ako deaktivovat port bezdrétove;j siete:

« Akjekontrolka LED Wi-Fivypnuta, znamena to, ze modul WiFije vypnuty.

« Akjerura zaregistrovana: otocte gombikom, aby ste zresetovali WiFia potom do polohy
vypnuté do 30 sekund.

« Akruranieje zaregistrovana, WiFije vypnuté.
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Registracia rury do aplikacie

NA SMARTFONE

Krok 1
« Stiahnite siaplikaciuhOn.

£ Available on the
[ S App Store
GETITON
» Google Play
) EXPLORE IT ON
s AppGallery

Krok 2
« Prihlaste saalebo sa zaregistrujte.

Email
Password
LOGIN
FORGOT YOUR SIGN
PASSWORD? up?

Krok3
« Pridajte novy spotrebic

Select your appliance
category

Washer Dryer
E Fridge
Oven

Krok 4
« Naskenujte QR kod alebo zadajte sériove
Cislo.

Semn si zapiéte svoje sériové &islo pre pouzitie v budtcnosti

Tell us your appliance
serial number
Youvillind your seral number atached onthe

appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

<« OK.FOUND

SK 53

Tell us your appliance
serial number

[TYPE Tory T MRo7

[CF ][ ——
IR [ios i
=

SCAN AANUAL

Scan the QR code serial number

ORINSERT MANUALLY




NA SPOTREBICI

Krok 5
«  Otocte gombikom funkcie pripravy jedlana
program (Nie poloha "osvetlenie" alebo ,0").

Krok 6
«  Otocte gombikom funkcii na program WI-FI
RESET a pockajte 30 sekund.

Krok 7
« Ked'zac¢ne LED Wi-Fiblikat, do 5 minut mézete
pokracovat s parovanim..
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Rezim dial'kového ovladania

Krok 1
«  Otocte gombikomna program WI-FI.

Passo 2 - em» e e
. n iFi G () () ) O [
copnese LRI N O 0.0 0 [cle
— MENU —+

Candy Hoover Group Srltymto vyhlasuje, ze radiove zariadenie je v sulade so smernicou 2014/53/

EU. UpIné znenie EU vyhlasenia o zhode je k dispozicii na nasledovnejinternetovej adrese:
www.candy-group.com
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Rezimy varenia

Ovladac
funkcii

Prednasta-
vena
teplotav°C

T°C
ozmezi

Funkcie (v zavislosti od modelu)

OSVETLENIE: Sluzi pre zapnutie osvetlenia rury na pecenie.

ROZMRAZOVANIE: Ponastaveniovladacafunkciido tejto polohy rozptyluje
ventilator vzduch izbovej teploty okolo zmrazeného pokrmu. Vdaka tomu
doéjde k rozmrazeniu pokrmu pocas niekolkych minut a zaroven zostane
zachovany obsah proteinov.

180

50+ MAX

PECENIE S VENTILATOROM: Tento rezim odporuc¢ame pre hydinu, pecivo,
ryby a zeleninu. Teplo prestupuje do pokrmu lepSie a skrati sa ¢as pecenia
aj predhrevu. Mozete sucasne piect rézne pokrmy alebo bez rovnakého
sposobu pripravy na jednej alebo viacerych urovniach. Tento spdsob
pecenia ponuka rovnomernu distriblciu tepla a nemiesaju sa vone. Pri
sucasnom peceniviacerych pokrmov pridajte dalsich priblizne 10 minut.

190

50+ MAX

*MASTER BAKE: Tato funkcia umoziuje zdravsi sposob pripravy znizenim
mnozstva potrebného tuku alebo oleja. Kombinacia vykurovacich telies s
pulzujucim cyklom vzduchu zaistuje dokonaly vysledok pecenia.

210

50+ MAX

SPODNY OHREV + VENTILATOR + PARA: Spodné ohrievacie teleso sa
pouziva s ventilatorom, ktory cirkuluje vzduch vo vnutrirury. Na vytvorenie
pary je potrebné pridat 150 ml vody do dutiny a otocit gombik na tuto
funkciu. Moznost pary spolu so spodnym ohrevom a ventildtorom zaistuje
dokonalé kysnutie a uvarenie chleba.

220

50 + MAX

* KONVENCNE + PARA: Horné aj spodné ohrievacie telesa sa zapnu
pomocou vody vo vnutri dutiny na vytvorenie pary. Do dutiny je potrebné
pridat 150 mlvody a ota¢anim gombika dosiahnut tento homogénny vykon
varenia.

230

50 + MAX

GRIL: Pouzivajte gril so zatvorenymi dvierkami. Horné ohrevné teleso sa
pouziva samostatne amdzete upravovat teplotu.

Rozohriatie telies vyzaduje 5 minut predhrievania. Uspech je zaruéeny pre
grily, kebaby a pokrmy s kérkou. Biele méso sa umiestnuje dalej od grily;
¢as pecenia je dihsi, ale maso bude chutnejSie. Tmavé méaso a rybie filety
mobzete ukladat na rost nad odkvapkavaciplech.

180

50 + MAX

KONVENCIA + VENTILATOR + PARA: Ak zvolite tuto funkciu, dolné a horné
vykurovacie teleso spolupracuju s ventildtorom pre rovhomerné varenie
na vsetkych urovniach. Do dutiny je potrebne pridat 150 ml vody a otacat
gombikom na tuto funkciu. Tento spdsob varenia zvyraznuje jemnost a
chutkazdéhojedla, najma peceného a cerveného masa.

WIFI ZAPNUT: Rira umozriuje Wi-Fi pripojenie.

WIFI RESETOVAT: Umozniuje restartovat Wi-Fi pripojenie.

ECO

ECO =+
SUPER

PYROLYSIS

* Tested inaccordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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Vseobecné informacie o Cisteni

Zivotny cyklus spotrebi¢a mozno  rozsirit
prostrednictvom pravidelného cistenia. Pred
vykonavanim Ukonov manualneho Cistenia
pockajte, kym rudra nevychladne. Nikdy
nepouzivajte na Ccistenie abrazivne Ccistiace
prostriedky, drotenky alebo ostré predmety,
aby ste nenapravitelne neposkodili smaltované
¢asti. Pouzivajte len vodu, mydlo alebo cistiace
prostriedky na baze bielidla (amoniak).

SKLENENE DIELY

Odporucasa vycistit sklenené okno absorp¢nou
kuchynskou utierkou po kazdom pouZiti rury.
Ak chcete odstranit odolnejsie skvrny, mozete
pouzit Spongiu nasiaknutu pracim prostriedkom,
dobre vyZmykat a potom oplachnut vodou.

TESNENIE OKNARURY

Ak je znecistene, tesnenie mobzete vycistit
mierne vihkou Spongiou.

Udrzba

PRISLUSENSTVO

Pred oplachnutim a vysusenim vycistite
prislusenstvo  vlhkou mydlovou Spongiou:
nepouzivat abrazivne Cistiace prostriedky.

ODKVAPKAVACIPLECH

Po pouziti grilu vyberte plech z rury. Horuci tuk
vylejte do nadoby a plech umyte hortcou vodou,
hubkou a pripravkom na umyvanie riadu. Ak
neviete umyt mastnotu, ponorte plech do vody
s cCistiacim pripravkom. Plech mé&zete umyvat
aj v umyvacke riadu alebo pouzit Cisti¢ na rury.
Spinavy plech nikdy nedavaijte spat do rury.

NEREZOVE ALEBO HLINIKOVE
PRISLUSENSTVO

Dvierka rury Ccistite iba vlhkou handrickou
alebo hubkou. Vysuste jemnou handrickou.
Nepouzivajte drotenku, kyseliny ¢&i abrazivne
pripravky, ktoré moézu poskodit povrch rury.
Ovladaci panel rury osetrujte s rovnakou
opatrnostou.

DEMONTAZ A CISTENIE BOCNYCH ROSTOV

1- Vyberte drétené rosty vytiahnutim v smere sipok (pozrite nizsie).
2- Akpotrebujete vycistitdrotenerosty, viozte ich doumyvacky riadu alebo pouzite mokrd Spongiu

a potomich nechajte vyschnut.

3- Drotené rosty po vycistenivratte na svoje miesto v opacnom poradi ukonov.

— s
(D——>
5
4
3
2
1 (’ '
ZMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrickej siete.

2. Uvolnite skleneny kryt, odskrutkujte Ziarovku a vymente ju novou ziarovkou rovnakého typu.
3. Povymene chybnej ziarovky vymente skleneny kryt.

Tento vyrobok obsahuje jeden alebo dva svetelné zdroje triedy energetickej uc¢innosti G (Ziaro-

vka)/F (10 Led).
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Odstranenie a Cistenie sklenenych dvierok

1. Abraaportaa90° e puxe as abas de fixacdo da dobradica para o external do forno.

2. Coloque a porta num angulo de 45° e puxe a porta para frente e para cima ao mesmo tempo para a soltar.
Retire a porta do forno e coloque-a numa superficie almofadada (p.ex. sobre um pedaco de tecido) com a pega
virada para baixo.

3. Pressione os dois botdes na esquerda e direita ao mesmo tempo e puxe a tampa superior da porta na sua
direcdo paraaremover.

4.Remova cuidadosamente o vidronointerior do forno, segurando-o firmemente com as duas maos e colocan-
do-onuma superficie macia e plana.

5. Se houver painéis de vidro no meio, remova-os e cologue-os numa superficie macia. ATENCAQ: o bolestivy
exteriér vidro ndo e odstrafovanie

6. Limpe o vidro com um pano macio utilizando um produto de limpeza apropriado.

7.Apos alimpeza, volte a montar as pecas pela ordem inversa da remocao. Todos os painéis de vidro, indicacao
"Low-E" deve estar corretamente legivel and positioned no lado esquerdo da porta, perto da dobradica lateral
esquerda. Isto garante que a etiquetaimpressa no primeiro painel de vidro permanece no interior da porta.

8. Volte a colocar a tampa da porta do forno empurrando para dentro até ouvir os dois botdes laterais clicarem
nolugar.

9. Segurando a porta a 45°, insira simultaneamente as pecas macho direita e esquerda da dobradica nos furos
das dobradicas libertadas, até ouvir encaixar no lugar. Ponha a porta um éngulo de 90° e tranque as abas de fix-
acao no lugar, empurrando-as para o interior do forno.

LOW-E




Pyrolyza

Ruraje vybavena systemom Cistenia pyrolyzou,
ktory znici zvysky potravin pri vysokej teplote.
Operéacia sa vykona automaticky pomocou
programatora. Vysledné vypary su “Ciste” tym,
ze prechadzaju pyrolyzou, ktora sa zac¢ina hned,
ako zacne varenie. Kedze Pyrolyser vyzaduje
velmi vysokeé teploty, dvierka rury su vybavene
bezpecnostnou zamkou. Pyrolyzér méze byt
kedykolvek zastaveny. Dvere sa nedaju otvorit,
kym sa nezobrazi bezpecnostny zamok.
POZNAMKA: Ak je nad rurou namontovana
varna doska, nikdy nepouzivajte plynove horaky
alebo elektrické varneé dosky pocas prevadzky
Pyrolyseru, ¢o zabrani prehriatiu varnej dosky.
DRUHY PYROLYTICKY CYKLUS st predna-
stavené:

ECO PYROCLEAN: Vycisti mierne zafarbenu
rdru. Pracuje po dobu 90 minut.

SUPER PYROCLEAN: Vycisti silne zafarbenu
rdru. Pracuje po dobu 120 minut.

Nikdy nepouzivajte komercéne dostupne cis-
tiace prostriedky na Pyrolytickej rure!

Tip: Vykonanie pyrolytického Cistenia ihned po
vareni vam umozni vyuzit zvyskove teplo, ¢im
Setrienergiu.

Pred vykonanim pyrolytického cyklu:

« Vytiahnite vSetky prislusenstvo z rary, pre-
toze nie su schopné tolerovat vysoké teploty
pouzivané pocas pyrolytického cyklu ¢isten-
ia; najmé odstrafiovanie mriezok, bo¢nych
regalov a teleskopickych vodiacich prvkov
(pozri kapitolu ODSTRANOVANIE GRIDOV A
BOCNYCH VLOZKOV). V rurach s masovou
sondou je nutné pred vykonanim &istenia za-
vriet otvor pomocou dodanej matice.

» Odstrante velké rozliatia alebo Skvrny, pre-
toze by to trvalo prili$ dlho, aby ich znicili.
Tiez nadmerné mnozstvo tuku by sa mohlo
vznietit, ak sa vystavi velmi vysokym te-
plotam pyrolytického cyklu.

» Zatvorte dvierka ruary.

e Pred cistenim treba odstranit nadmerné
rozliatie.

« Vycistite dvierka ruary;

» Odstrarnite vel'ké alebo hrubé zvysky potra-
vin z vnutornej casti rary vihkou Spongiou.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

» Odstrante vsetky prislusenstvo a supravu
posuvnych stojanov (ak su k dispozicii);

» Neumyvajte utierky.

Pouzitie pyrolitického cyklu:

000
ooo

1 - Otocte voli¢ funkcii do polohy " @29} " Na
displeji sa zobrazinapis "ECO" alebo "SUP". Pre-
dnastaveny cas je 90 minut, toto sa mdze me-
nit od 90 minut (rezim Eco) do 120 min (rezim
Sup) pomocou programétora (tlacidlo nasta-
venia "+" alebo "-"). Ak je rura velmi znecistenad,
odporuca sa zvysit ¢as na 120 min, ak je rdra
mierne znecistena, znizte Cas Cistenia na 90
minut.

2. Je mozné odlozit ¢as Startu pyrocleano-
vého cyklu zmenou ¢asu END pomocou pro-
gramatora.

Po troch minutach, ked' rura dosiahne vysoku
teplotu, sa dvierka automaticky zablokuju.
Pyroclean cyklus mozno kedykolvek zastavit
otocenim voli¢a funkcii spat na hodnotu "0" (na
3 sekundy sa zobrazi slovo OFF).

4 - Po dokonceni pyrocleanového cyklu sa
pyrolyza automaticky vypne. Na displeji sa zo-
brazi napis "END", az kym nie su zablokovane
dvere, potom "0 - n".

5- Voli¢ funkcii mézete otocit spat na hodnotu
"0" ale ak je teplota stéle vysoka, objavi sa hlas-
enie "0 - n", Ze dvere su zablokovane.

Pouzitie pyrolytického cyklu v rurach s
dotykovym ovladanim:

1 - Otocte voli¢ funkcii do polohy pyrolisy. Na
displeji sa zobrazi bud "ECO" alebo "SUP"

2- Prednastaveny cas je 90 minut, ale moze
sa menit od 90 min. (Rezim Eco) na 120 min.
(Rezim Sup) pomocou programatora (tlacidlo
"+"alebo "-"). Akje ruravelmiznecistend, Cas by
sa mal zvysit na 120 minut, zatial ¢o ak je rura
len mierne zaspinena, skratte Cistiaci cyklus na
90 minut.
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Nakladanie s odpadom a ochrana zivotného prostredia

Tento spotrebic je oznaceny v
sulade s eurdpskou smernicou
2012/19/EU  tykajucou  sa
elektrickych a elektronickych
zariadeni  (OEEZ). OEEZ
B - oober znecistujucimi
latkami  (ktoré  moézu  mat
negativny vplyv na Zivotné prostredie) a
zakladnymi prvkami (ktoré sa mdzu znovu
pouzit). Je dolezité, aby OEEZ podstupili
osobitné Upravy na spravne odstranenie
a likvidaciu znecistujucich latok a obnovu
vSetkych materialov. Jednotlivei mézu zohrat
délezity ulohu v tom, aby sa OEEZ nestali
environmentalnym problémom; je ddlezite
dodrziavat niekolko zakladnych pravidiel:
- OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym
odpadom;
- OEEZ sa musia odvazat do vyhradenych
zbernych oblasti spravovanych mestskou
radou alebo registrovanou spoloc¢nostou.
V mnohych krajinach mozu byt k dispozicii
pre velké OEEZ strediskd zberu domového
odpadu. Ked' si kupite novy spotrebic, stary
spotrebi¢ sa mdze vratit dodavatelovi, ktory
ho musi prijat bezplatne ako jednorazovu
zalezitost, pokial je spotrebi¢ ekvivalentneho
typu a ma rovnaké funkcie ako zakupeny
spotrebic.

RieSenie problémov

USPORA ENERGIE S OHLADOM NA
ZIVOTNE PROSTREDIE

Pokialje to mozné, ruru nepredhrievajte a vzdy
sa ju pokusajte naplnit. Dvierka rury otvarajte
len v nevyhnutnych pripadoch, pretoze pri
kazdom otvoreni zvnutra unika teplo. Velke
mnozstvo energie usetrite, ak ruru vypnete
5 az 10 minut pred uplynutim planovaneho
¢asu na pripravu jedla a na dokoncenie
varenia vyuzijete zostatkove teplo, ktorée rura
nadalej generuje. Tesnenia uchovavajte Ciste
a neporusené, aby z rury neunikalo teplo. Ak
mate uzavretu zmluvu na dodavku elektrickej
energie s hodinovou tarifou, program
,odlozeného varenia” zjednoduSuje Usporu
energie tym, ze zaciatok procesu pripravy
jedla odlozi na ¢asové obdobie s vyhodnejSou
tarifou.

PROBLEM ‘

Rura saneohrieva Nie st nastavené hodiny

MOZNE PRICINY ‘

Solucao

Nastavte presny ¢as na hodinach

Rura sa neohrieva Je aktivna detska poistka

Vypnite detsku poistku

Rura sa neohrieva teplota

Nebola nastavena funkcia pecenia a

Uistite sa o spravnostinastaveni
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Sicherheitshinweise

Wahrenddes Garvorgangs kann Feuchtigkeitim Ofenraum oder
aufdemGlasderTurkondensieren.Diesisteinnormaler Zustand.
Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach
dem Einschalten des Gerats, bevor Sie die Speisen in den Ofen
stellen. In jedem Fall verschwindet das Kondensat, wenn der
Ofen die Gartemperatur erreicht hat.

Das Gemuse in einem Behalter mit Deckel anstelle einer off-
enen Schale kochen.

Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als
15/20 Minutenim Ofen zu lassen.

WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und
dessen zuganglichen Teile heils. Achten Sie darauf, dass Sie
keine heilsen Teile berthren.

WARNUNG: Der Ofen und zugangliche Teile kbnnen wahrend
des Betriebs heild werden. Kleine Kinder nicht in die Nahe des
Gerats gelangen lassen.

WARNUNG: Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie Arbeiten oder Wartung daran vornehmen.
WARNUNG: Um eine Gefahrdung durch das versehentliche
Zuricksetzen des Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf
dieses Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B. einen
Timer, betrieben werden oder an einen Schaltkreis angeschlos-
sen werden, der regelmalsig einund ausgeschaltet wird.

Kinder unter 8 Jahren sollten in sicherem Abstand vom Gerat
gehalten werden, wenn sie nicht standig uberwacht werden.
Kinder durfen keinesfalls mit dem Gerat spielen. Das Gerat darf
von Personen ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten,
ohne Erfahrung oder Kenntnis des Produkts nur dann benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder mit Anweisungen zur Be-
dienung des Gerats ausgestattet werden, und zwar auf sichere
Weise und im Bewusstsein der moglichen Risiken.

DE 62



Die Reinigung und Wartung darf nicht von unbeaufsichtigten
Kindern durchgefuhrt werden.

Verwenden Sie keine rauen oder abrasiven Materialien oder
scharfen Metallabstreifer zur Reinigung der Ofenturscheiben,
da diese die Oberflache zerkratzen und das Glas zerbrechen
kénnen.

Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor die herausnehm-
baren Teile entfernt werden.

Montieren Sie diese nach der Reinigung wieder gemald den An-
weisungen.

Verwenden Sie nur den fur diesen Ofen empfohlenen Kern-
temperaturfuhler.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger oder Hochdruckspray fur
die reinigung.

Wenn der Bakofen vom Herstel er ohne Stecker ausgelief-
ert wird: DAS GERAT DARF NICHT UBER STECKER ODER
STECKDOSEN MIT DER STROMQUELLE VERBUNDEN
WERDEN, SONDERN MUSS DIREKT AN DAS STROMNETZ
ANGESCHLOSSEN WERDEN. Der Anschluss an die Strom-
qguelle muss von einem entsprechend qualifizierten Fachmann
vorgenommen werden. Damit der Anschluss den geltenden
Sicherheitsvorschriften entspricht, darf er nur mittels eines
allpoligen Schalters erfolgen, mit Unterbrechung der Kontakte
gemaéR Uberspannungskategorie lll zwischen Gerét und Strom-
quelle. Der allpolige Schalter muss die gesetzlich zugelassenen
maximalen Anschlusswerte tragen. Das gelb/grine Erdungsk-
abel darf nicht vom Schalter unterbrochen werden. Bei der In-
stallation des Gerats darauf achten, dass der fur den Anschluss
verwendete allpolige Schalter gut zuganglichist. Der Anschluss
andie Stromquelle muss von einem entsprechend qualifizierten
Fachmann unter Berucksichtigung der Polaritat des Ofens und
der Stromquelle vorgenommen werden. Die Trennung von der
Stromversorgung muss durch einen Poltrenner erfolgen, der
gemalt den geltenden VDE-Vorschriften an den Stromkreis an-
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geschlossen wird.

Wenn der Backofen vom Hersteller mit Stecker geliefert wird:
Die Steckdose muss der auf dem Schild angegebenen Last
entsprechen, funktionsfahig und geerdet sein. Der Erdleiter ist
gelb-grun. Dieser Vorgang darf nur durch einen geschulten Ele-
ktriker ausgefuhrt werden. Passen Steckdose und Stecker nicht
zueinander, muss die Steckdose durch einen qualifizierten El-
ektriker gegen eine geeignete ausgetauscht werden. Stecker
und Steckdose mussen den aktuellen Gesetzgebungen des
Landes entsprechen. Der Anschluss an die Stromversorgung
kann auch mittels eines allpoligen Schalters, der die gesetzlich
zugelassenen maximalen Anschlusswerte tragen kann, mit Un-
terbrechung der Kontakte gemaRk Uberspannungskategorie ||
zwischen Gerat und Stromquelle erfolgen. Das gelb/grune Er-
dungskabel darf nicht vom Schalter unterbrochen werden. Bei
der Installation des Gerats darauf achten, dass die fur den An-
schluss verwendete Steckdose oder der allpolige Schalter gut
zuganglich ist. Die Trennung von der Stromversorgung kann
entweder durch einen zuganglichen Stecker oder durch einen
Poltrenner erfolgen, der gemald den geltenden VDE-Vorschrif-
ten an den Stromkreis angeschlossen wird.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es durch ein Kabel
oder ein spezielles Bundel ersetzt werden, das beim Hersteller
oder beim Kundendienst erhaltlich ist.

Das Stromkabel muss vom Typ HO5V2V2-F sein.

Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal durchgefuhrt
werden. Der Schutzleiter /gelb-griin) muss ca. 10 mm langer
sein als die anderen Leiter. Wenden Sie sich bei Reparaturen
nur an den Kundendienst und fordern Sie die Verwendung von
Original- Ersatzteilen an.

Die Nichteinhaltung der oben genannten Bestimmungen kann
die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen und zum Erléschen
der Garantie fuhren.

Uberschissiges Verschittungsmaterial sollte vor der Reini-
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gung entfernt werden.

Ein langerer Stromausfall wahrend des Kochbetriebs kann zu
einer Fehlfunktion des Gerats fuhren. Wenden Sie sich in die-
sem Fall an den Kundendienst.

Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tur installiert
werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Wenn Sie den Einlegeboden innen platzieren, achten Sie darauf,
dass der Anschlag nach oben und in die Ruckseite des Hohl-
raums gerichtet ist. Der Einlegeboden muss vollstandig in den
Hohlraum eingesetzt werden

Achten Sie beim Einsetzen des Gitterrosts darauf, dass die
Gleitschutzkante nach hinten und oben gerichtet positioniert
ist.

WARNUNG: Decken Sie die Backofenwande nicht mit Alumin-
iumfolie oder anderem Einwegschutz ab, der in direkten Kon-
takt mit der heifsen Emaille kommt. Dies kann Schmelzen und
Verschleils des Emailles an den Innenseiten verursachen.
WARNUNG: Niemals die Turdichtung des Ofens entfernen.
VORSICHT: Fullen Sie den Hohlraumboden wahrend des Ga-
rens oder bei heillem Backofen nicht wieder mit Wasser auf.
Fur den Betrieb des Gerates mit den Nennfrequenzen ist keine
zusatzliche Bedienung/Einstellung erforderlich.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter
der Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss
gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentgend Frischluft
zirkulieren kann, um die Kuhlung und den Schutz der innen-
liegenden Teile zu gewahrleisten. Je nach Einbauart die auf der
letzten Seite angegebenen Offnungen vornehmen.
Backofenbleche und -roste sind nicht fur den direkten Kontakt
mit Lebensmitteln geeignet. Bitte verwenden Sie geeignetes
Kochgeschirr oder Backpapier.

Befestigen Sie den Backofen immer mit den mitgelieferten
Schrauben an den M&ébeln.

WARNUNG: Das Gerat und zugangliche Teile kbnnen wahrend
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des Betriebs heifs werden. Darauf achten, dass keine heilen
Bestandteile beruhrt werden.

WARNUNG: Vor dem Austauschen der Gluhbirne prufen, ob
das Gerat ausgeschaltet ist, um die Gefahr von Stromschlagen
zu vermeiden.

WARNUNG: Verbrennungsgefahr und Beschadigung des
Gerats: Der freigesetzte Dampf der Dampffunktion kann zu
Verbrennungen fuhren: Offnen Sie die Ture vorsichtig, um Ver-
letzungen nach dem Dampfgaren zu vermeiden.

Den Garraumboden zur Verwendung der Dampffunktion nur
mit Trinkwasser fullen.

WARNUNG: Vor dem Start des automatischen Reini-
gungszyklus:

Backofentur reinigen.

Grolde oder grobe Speisereste mit einem feuchten Schwamm
aus dem Inneren des Backofens entfernen. Keine Reinigung-
smittel verwenden.

Alle Zubehorteile und das Schiebegestell (falls vorhanden) ent-
fernen. Keine Geschirrtucher hineinlegen.

Bei Backofen mit Fleischthermometer, das Anschlussloch vor
dem Reinigungszyklus mitder beigefugten Mutterverschlielen.
Wird das Fleischthermometer nicht verwendet, sollte das An-
schlussloch immer mit der Mutter verschlossen werden.
Wahrend der pyrolytischen Selbstreinigung des Backofens
konnen sich Oberflachen mehr als gewohnlich erhitzen. Kinder
mussen daher einen ausreichenden Sicherheitsabstand ein-
halten.

Wenn ein Kochfeld Uber dem Backofen angebracht wurde, darf
das Kochfeld niemals verwendet werden, wahrend die pyrolyt-
ische Selbstreinigung in Betrieb ist, um zu verhindern, dass sich
das Kochfeld erhitzt
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Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fUr eins unserer Produkte entschieden haben. Damit Sie lange Freude
mit Ihrem Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und
zum Nachschlagen in der Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem Anschlielken des
Backofens die Seriennummer, sodass Sie diese im Reparaturfall an den Kundendienst weiterge-
ben kénnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mégliche Transportschaden Uberprifen.
Im Zweifelsfall den Ofen nichtin Betrieb nehmen und einen qualifizierten Servicetechniker kon-
sultieren. Verpackungsmaterial (Plastiktiten, Styropor, Nagel usw.) auRerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren. Beim ersten Einschalten des Backofens kann ein streng riechender
Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen
werden. Dies ist bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgew-
artet werden, bis der Rauch sich verzogen hat, bis Lebensmittelin den Ofen geschoben werden.
Der Hersteller Ubernimmt keine Verantwortung in Fallen, wo die in diesem Dokument enthalte-
nen Anweisungen nicht beachtet werden.

HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile
kénnen je nach gekauftem Modell variieren.

Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heildt, fUr das Garen von Lebensmitteln ein-
setzen. Alle anderen Verwendungsmaoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle geltenaals
unsachgemal’ und sind daher gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden,
die aus einer falschen, unsachgemalféen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fuken berthren.

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln wird nicht emp-
fohlen.

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb Gerat ausschalten und
nicht &ffnen.

Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER ODER
QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen Voraussetzu-
ngendes

Landes entsprechen. Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus der Nicht-
befolgung dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden
Gesetzgebung des Landes an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trenn-
schalter angeschlossen werden. Die Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen
geschutzt sein und die verwendeten Kabel missen einen Querschnitt aufweisen, der eine ord-
nungsgemafe Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.

ANSCHLUSS
Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit 220- 240 Vac

DE 67



angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss
Folgendes Uberpruft werden:

- Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsk-
lemme der Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem Anschlieen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten Elektriker darum
bitten, die Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprufen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fur Unfalle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sach-
gemalien Anschluss des Backofens an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss
mit defekter Kontinuitat entstehen kénnen.

HINWEIS: Fur eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer zweiten Wand-
steckdose von Vorteil, sodass er an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut
werden muss. Das Stromkabel

darf nur von qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

Empfehlungen

Es empfiehlt sich, den Backofen nachjeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiken Emaille in Berthrung, so
kann sie schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird emp-
fohlen, den Backofen nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine tUbermafige Ver-
schmutzungund unangenehme Rauch-und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Esist besser, bei
niedrigerer Temperatur die Garzeit zu erhdhen. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten
nur temperatur- und hitzebestandige Backformen und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des Hersteller erforder-
lich,um Fehler zubeheben, die aus einer falschen Installationhervorgehen, so erfolgt dieses nicht
im Rahmen der Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes Fach-
personal mussen befolgt werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschaden
hervorrufen. Fur derartige Schaden oder Verletzungen Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
DerBackofenkann obenin einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache eingebaut werden.
Vor dem Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren
kann, um die Kuhlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je nach Ein-
bauart die auf der letzten Seite angegebenen Offnungen vornehmen.
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Produktbeschreibung

. Bedienfeld

. Einschubpositionen (Seitengitter falls en-
thalten)

Gitter

. Bleche

. Ventilator (falls vorhanden)

. Backofentur

Seitengitter (sofern vorhanden: nur fur
Ofen mit flachem Innenraum)

. Seriennummer

NoOUhAGN N

0o

ZUBEHOR

Fettpfanne Metallrost

Fangt die beim Grillen von Lebensmitteln aus- Halt Auflauf- und Backformen.
tretende Flussigkeit auf.

Seitliche Drahtgitter (nur falls vorhanden)

Befindet sich an beiden Seiten des Ofens und
halt Metallroste und Fettpfannen.
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Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die Aufsenflachen mit einem feuchten, weichen
Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spulen und den Backofen innen mit warmem Spulwasser auswischen.
Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang anlassen, damit der
neue Geruch verfliegt.

Betrieb des Backofens

g > Jokee ©0 7
emrﬁ?‘@ e /”? ®e E‘ e
Eh

® E]

7o B &g Ob
1.Funktionswahlknopf WARNING!
2.Kochzeit/Ende des Kochens Thefirstoperationtocarryoutafterinstallation,
3.Wifi Signallampe or after a power cut, is to set the time of day (a
4. Minute Minderjahriger power cut has occured if the display is flashing
5.Uhr Einstellung 12:00).
6.Temperatur oder Uhranzeige 200°-> The temperature LED "°" flashes until
7.Einstellungen der LCD-Anzeige the displayed temperature is reached.
8. Wahlschalter fir Kochfunktion HOT -> When a programme finishes, if the

oven is still hot, the display shows "HOT",
alternating with the time, even if the knobs are
positioned to OFF.
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FUNKTION

EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

ANMERKUNG

MODUS
LEISESCHALTEN
x

Linken Drehknopfauf
die Einstellung ,Modus
leiseschalten” stellen.

Stellen Sie die Fun-
ktionsauswahl auf AUS.

Dadurch kann der
Signalton des Weckers
ausgestellt werden.

Signalton des Weckers ausschalten.

UHRZEIT

®

Linken Drehknopfauf
.Uhrzeit einstellen”
drehen.

Uhrzeit mit den Tasten
.+" oder ,-" einstellen.
Wéhrend dessen blinkt
die LED untenrechts.

Stellen Sie die
Funktionsauswahl
auf AUS.

Ermdglicht das
Einstellen der Uhr-
zeit, die im Display
angezeigt wird.

Uhrzeit einstellen HINWEIS: Stellen
Sie bei der ersten Inbetriebnahme
oder nach einem Stromausfall die
Backofenuhr (die angezeigte Uhr
blinkt ,,12.00").

GARZEIT

®

Rechten Schalter auf
die Funktion ,Garzeit"
drehen.

Linken Drehknopfauf
.Garzeit" drehen.
Gardauer Uber die
Tasten ,+" oder,-"
einstellen.

«Wahrend dessenblinkt
die LED obenlinks.

Wenn die Garzeit
abgelaufenist,
schaltet sich der
Ofen automatisch
aus und es ertont
einige Sekunden

lang ein Alarmsignal.
Um die Gardauer
vorzeitig zu beenden,
stellen Sie den
Funktionsschalter auf
AUS oder stellen Sie
die Funktionswahl auf
.Garzeit” und stellen
Sie die Gardauer tber
die Tasten ,+"und ,-"
auf ,00.00".

Darliber kann die
erforderliche Garzeit
fur das gewahlte
Gericht eingestellt
werden.

Wenn die Garzeit
eingestelltist,
drehen Sie die
Funktionsauswahl
auf AUS, damit
wieder die Tageszeit
angezeigt wird.

«Um die au-
sgewahlte Garzeit
anzuzeigen, drehen
Sie die linke Fun-
ktionsauswahl auf
.Garzeit",

Garen der Gerichte.

ENDE DER
GARZEIT

©®

Rechten Schalter auf
die Funktion ,Garzeit"
drehen.

Linke Funktionsauswahl
auf,Ende der Garzeit”
drehen.

Ende der Garzeit iber
die Tasten ,+"und ,-"
einstellen.

Wéhrend dessen blinkt
die LED obenlinks.

Wenn die Garzeit
abgelaufenist, schal-
tet sich der Ofen
automatisch aus.

Um die Gardauer
vorzeitig zu beenden,
drehen Sie den
Funktionsschalter
auf AUS.

Erméglicht das Ein-
stellen der gewlins-
chten Gardauer.
Wenn die Garzeit
eingestelltist,
drehen Sie die
Funktionsauswahl
auf AUS, damit
wieder die Tageszeit
angezeigt wird.

Um die ausgewahlte
Gardauer anzuzei-
gen, drehen Sie die
linke Funktionsau-
swahl auf ,Ende der
Garzeit”

HINWEIS: Der
verzdgerte Start ist
inden folgenden
Garmodi nicht mehr
verflgbar: Umluft
Grill/Grill.

Diese Funktion wird normalerweise
zusammen mit der Funktion ,Gar-
zeit" verwendet.

Wenn das Gericht beispielsweise 45
Minuten gegart und um 12:30 fertig
sein soll, schaltet sich der Ofen
automatisch aus und ein Signalton
ertdnt, wenn die eingestellte

Zeit abgelaufen ist. Stellen Sie

die gewlinschte Garfunktion ein.
Stellen Sie die Gardauer auf 45
Minuten (,-" ,+"). Stellen Sie das
Ende der Garzeit auf 12:30 (,,-" . +").
Der Ofen beginnt automatisch um
11:45 (12:30 minus 45 Minuten)

mit dem Garen und schaltet sich
nach dem Ablaufen der Garzeit
automatisch aus.

WARNUNG: Wenn nur das Ende
der Garzeit und nicht die Gardauer
eingestellt wird, schaltet sich der
Ofen sofort ein und am Ende der
Garzeit aus.

WECKER
KURZZEIT

®

Linken Drehknopfauf
die Einstellung ,Wecker
Kurzzeit” stellen.
Garzeit iber die Tasten
L+"und,-" einstellen.
Waéhrend dessen blinkt
die LED obenrechts.

Linken Drehknopf
auf die Einstellung
Wecker Kurzzeit"
stellen und die Zeit
Uber die ,-"-Taste auf
00.00 stellen.

Am Ende der einge-
stellten Zeit ertont
ein Signalton.
Wahrend dessen
zeigt das Display
die verbleibende
Zeitan.

Ofen auch im ausgeschalteten
Zustand als Wecker verwenden.

KINDERSICH-
ERUNG

&

Linken Drehknopfauf
die Einstellung ,Kinder-
sicherung” stellen.
Innerhalb von sieben
Sekundendie Taste ,+"
driicken.

Die Kindersicherungist
dannverflugbar, wenn
im Display ,STOP"
angezeigt wird.

Linke Funktionsau-
swahl wieder auf
«Kindersicherung”
stellen und innerhalb
von sieben Sekunden
die Taste ,+" driicken.
Es wird ,STOP"
angezeigt.

Deaktiviert die Be-
dienung des Ofens.

Sicherheitsfunktion fiir Haushalte
mit kleinen Kindern.
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Konnektivitat

WLAN-PARAMETER

Technologie ‘ WLAN ‘ Bluetooth

Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frequenzbandbereich(e) MHZ] 2401+2483 2402+2480

Maximale Leistung [mW] 100 10

PRODUKTINFORMATIONEN FUR VERNETZTE GERATE
« Stromverbrauch des Produktsim vernetzten Standby-Modus, wenn alle verkabelten
Netzwerkanschllsse verbunden und alle drahtlosen NetzwerkanschlUsse aktiviert sind: 2,0 W

So aktivieren Sie einen drahtlosen Netzwerkanschluss:

« Wenndie WLAN-LED blinkt, bedeutet dies, dass das WLAN-Modul eingeschaltet ist.
« Wenn bereits angemeldet: Drehen Sie den Knopf auf WiFi On.

« Wenn nicht angemeldet: Folgen Sie dem Anmeldeverfahren.

So deaktivieren Sie den drahtlosen Netzwerkanschluss

« Wenndie WLAN-LED aus ist, bedeutet dies, dass das WLAN-Modul ausgeschaltetist.

« Wennder Ofen angemeldetist: Drehen Sie den Knopf an die WiFi-Reset-Position und dann
innerhalb von 30 Sekundenin die AUS-Position.

« Istder Ofennicht angemeldet ist das WLAN ausgeschaltet.
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Anmeldung des Ofens in der App

AUF DEM SMARTPHONE

Schritt 1

:
« Laden Sie die hOn-App herunter. App Store
m GETITON
Google Play

Schritt 2
+ Loggen Sie sich ein oder melden Sie sich an.

Email

Password
FORGOT YOUR SIGN
PASSWORD? u
Schritt 3 Select your appliance
« Fugen Sie das neue Gerat hinzu category
Washer Dryer
E Fridge
Oven

Schritt 4 i
« Scannen Sieden QR-Code oder geben Sie die :::!;Sny‘;‘"l;:fp"ance
Seriennummer ein fatnu

You willfind your ses
appliance. Checl
where tofind it.

Notieren Sie hier Inre Seriennummer fir zukiinftige Zwecke.

<« OK.FOUND
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AM GERAT
Schritt 5

« Drehen Sie den Garfunktionsknopf auf ein
Programm (Nicht auf "Licht" oder "0").

Eh

Schritt 6

« Drehen Sie den Funktionsknopf auf das WI-FI
RESET- Programm und warten Sie 30 Se- °
kunden.

Schritt 7 - e o o

. Wenn die WLAN-LED zu blinken beginnt, O H'L,’ H” ) kC
kénnen Sie innerhalb von 5 Minuten mit der = '— ,—.'— ,— @

Kopplung fortfahren.

DE 74



Fernsteuerungsmodus

Schritt 1
« Drehen Sie den Knopf auf das WLAN-Pro-
gramm.

Schritt 2
« Die WLAN-LED schaltet sich ein.

&)
DN
QD0
Qo
Qo
D
® &)

Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass die Funkausstattung der EU-Richtlinie 2014/53/
EU entspricht. Der vollstandige Text der EUKonformitatserklarung ist unter der folgenden Inter-
net-Adresse verfligbar: www.candy-group.com
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Kochmodi

Funktion

Wahlen

T°C
Bereich

Funktion

LAMPE: Schaltet das Lichtim Backofen an.

AUFTAUEN:Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird.
Der Ventilator walzt die Luft bei Raumtemperatur um, sodass das
Tiefkuhlprodukt innerhalbweniger Minuten aufgetautwird, ohne dass sein
Eiweilkgehalt sich andert.

R

50 + MAX

UMLUFT: Diese Garmethode ist fur die Zubereitung von Geflugel, Back-
waren, Fisch und Gemuse zu empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das
Lebensmittel und dieDauer zumGaren und Vorheizen wird reduziert. Es
lassen sich unterschiedliche Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und
aufmehreren Garebenen zubereiten. Diese Garmethode sorgt fur eine
gleichmaRige Hitzeverteilung und Gerlichewerden nicht vermischt.

Wenn mehrereGerichte gleichzeitig zubereitetwerden, ist eine zuséatzliche
Gardauer von 10 Minuten erforderlich.

- 190

50+ MAX

* MASTERBAKE: Diese Funktionermaoglichtes, gestinder zukochen, indem
sie den Bedarfan Fett oder Ol reduziert. Die Kombination vonHeizelemen-
tenmit einem pulsierenden Luftzyklus sorgt fur ein perfektes Garergebnis.

gJEE] 210

50+ MAX

UNTERHEIZUNG + LUFTER + DAMPF: Das untere Heizelement wird mit
dem Lufter verwendet, der die Luftim Ofen umwalzt. Fur die Dampferzeu-
gung ist es notwendig, 150 ml Wasser in den Garraum zu geben und den
Knopf auf diese Funktion zu drehen. Die Dampfoption sorgt zusammen mit
der Unterhitze und dem Ventilator fur ein perfektes Aufgehen und Backen
zuBrot.

. g} 220
17,

50+ MAX

KONVENTIONELL + DAMPF: Sowohl die oberen als auch die unteren
Heizelemente werden eingeschaltet, wobei das Wasser im Garraum ver-
wendet wird, um Dampf zu erzeugen. Fur diese homogene Kochleistung
mussen 150 ml Wasser in den Garraum gegeben und der Knopf gedreht
werden.

50+ MAX

Grill mit geschlossener Tur verwenden. Es wird nur das obere Heizelement
verwendet und die Temperatur kann eingestellt werden. Damit die Heizele-
mente rot glihenist eine Vorheizdauer von funf Minuten erforderlich. Grill-
gerichte, Kebab und Gratin gelingen garantiert. Weiltes Fleisch sollte mit
Abstand zum Grill gegart werden; die Garzeit ist dann zwar langer, aber das
Fleisch bleibt schon saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost-
mit der Fettpfanne darunter gegartwerden.

Y £y | 180

50+ MAX

KONVENTION + LUFT + DAMPF: Bei Auswahl dieser Funktion arbeiten
die unteren und oberen Heizelemente mit dem LUufter zusammen, um ein
gleichmaRiges Garen auf allen Ebenen zu gewahrleisten. Es ist notwendig,
150 ml Wasser in den Hohlraum zu geben und den Knopf auf diese Funktion
zu drehen. Diese Kochmethode verstarkt die Zartheit und den Geschmack
jedes Gerichts, insbesondere Braten und rotes Fleisch.

WIFI ON: Es kann eine WLAN-VerbindungzumOfen hergestelltwerden.

WIFIRESET: DieWLAN-Verbindung kann neu hergestelltwerden.

ooo
ooo ECO
ooo

ECO =+
SUPER

PYROLYSE

*Gepruftnachder EN 60350-1 fur die Erklarung Uber den Energieverbrauch und die Angabe der Energieklasse
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Reinigung und Wartung des Backofens

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch
eine regelmaldige Reinigung verlangern. Den
Ofen vor der Reinigung abkuhlen lassen. Keine
Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige
Gegenstande fur die Reinigung verwenden,
um die Emaillebeschichtung nicht zu bescha-
digen. Nur Wasser, Spulmittel oder Reinigung-
smittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die GlastUr nach jeder Ver-
wendung des Backofens mit einem saugfahi-
gen Kuchentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken kénnen mit einemin Rein-
igungsmittel getrankten Schwamm gesaubert
und mit klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht an-
gefeuchteten Schwamm reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reini-
gungsschwamm saubern, abwaschen und ab-
trocknen. Keine Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills
aus dem Ofen nehmen. Das heifse Fett ab-
schitten (nicht in den Abfluss) und Fettpfanne
mit heitem Wasser und Spulmittel reinigen.
Hartnackige Fettreste durch Einweichen in
Spulwasser reinigen. Alternativ lasst sich die
Fettpfanne auch in der SpuUlmaschine oder
mit einem herkdmmlichen Backofenreiniger
saubern. Schmutzige Fettpfanne nicht wieder
zurUck in den Backofen schieben.

Allgemeine Reinigungshinweise

Drahtgestelle entfernen und reinigen

1- Entfernen Sie die Drahtgitter durch Ziehenin Pfeilrichtung (siehe unten).

2- Um die Drahtgitter zu reinigen, geben Sie sie entweder in die Geschirrsplilmaschine oder ver-
wenden Sie einen nassen Schwamm und trocknen Sie die Gitter anschlieféend grundlich ab.

3- Bringen Sie die Drahtgitter nach dem Reinigungsvorgangin umgekehrter Reihenfolge wieder an.

— s
(D—>
5
4
3
2
1 (’ >

WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.
2. Glasabdeckung abnehmen, Gluhbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ

ersetzen.

3.Nach dem Austausch der kaputten Gluhbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

Dieses Produkt enthalt eine oder mehrere Lichtquellen der Energieeffizienzklasse G (Lampe) /F

(10LED).
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Entfernen und Reinigen der Glastiir

1. Offnen Sie die Tur in einem 90-Grad-Winkel und ziehen Sie die Scharnierbefestigungslaschen zur
AuRenseite des Ofens.

2. Stellen Sie die Tur im 45-Grad-Winkel auf, und ziehen Sie sie gleichzeitig nach vorne und oben, um
sie herauszuholen. Nehmen Sie die Backofentur ab und legen Sie sie mit dem Griff nach unten auf eine
gepolsterte Unterlage (z. B. auf eine Decke).

3. Drucken Sie die beiden Knépfe links und rechts gleichzeitig, und ziehen Sie die obere Turabdeckung in
Ihre Richtung ab.

4. Nehmen Sie das Glas vorsichtig aus dem Backofen, indem Sie es mit beiden Handen festhalten und auf
eine weiche, flache Unterlage legen.

5. Wenn sich Glasscheiben dazwischen befinden, entfernen Sie diese und legen Sie sie ebenfalls auf eine
weiche Unterlage. ACHTUNG: Die duftere Glasscheibe kann nicht abgenommen werden.

6. Reinigen Sie das Glas mit einem weichen Tuch und einem geeigneten Reinigungsmittel.

7. Setzen Sie die Teile nach der Reinigung in umgekehrter Reihenfolge wie beim Ausbau wieder zusammen.
Auf allen Glasscheiben muss der Hinweis ,Low-E" gut lesbar und auf der linken Tirseite in der Nahe des
linken Scharniers angebracht sein. Dadurch wird sichergestellt, dass das aufgedruckte Etikett auf der
ersten Glasscheibe im Inneren der Tur verbleibt.

8. Setzen Sie die Abdeckung der Backofentur wieder ein, indem Sie sie nach innen drlcken, bis die beiden
seitlichen Knépfe horbar einrasten.

9. Setzen Sie die TUr in einem Winkel von 45° auf und stecken Sie gleichzeitig den rechten und linken
Scharnierteil in die Locher der Scharniere, bis sie horbar einrasten. Bringen Sie die TUr in einen 90-Grad-
Winkel und verriegeln Sie die Befestigungslaschen, indem Sie sie in das Ofeninnere drlcken.

LOW-E




Pyrolysefunktion

Der Ofen ist mit
Reinigungssystem ausgestattet, das
Lebensmittelreste bei hohen Temperaturen
zersetzt. Diese Betriebsfunktion wird automatisch
Uber die Programmiertaste ausgefuhrt. Die
entstehenden Dampfe werden ,gereinigt’, indem
sie Uber einen Pyrolysator geflhrt werden, der
gemeinsam mit dem Backofenbetrieb startet.
Aufgrund der sehr hohen Temperaturen, die vom
Pyrolysator erfordert werden, ist die Ofenttr mit
einer Sicherheitsverriegelung ausgestattet. Die
Pyrolysefunktion lasst sich jederzeit stoppen.
Die Tur kann erst geoffnet werden, wenn
die Sicherheitsverriegelung auf dem Display
angezeigt wird.

HINWEIS: Solite ein Kochfeld Uber dem Ofen
montiert worden sein, durfen keine Gasbrenner
oder elektrischen Heizplatten verwendet werden,
wahrend die Pyrolysefunktion ausgefuhrt wird, da
andernfalls das Kochfeld Uberhitzen kann.

Es sind ZWEIPYROLYSEZYKLEN voreingestellt:
ECO PYROCLEAN: Fur die Reinigung eines malsig
verschmutzten Ofens. Wird Uber einen Zeitraum
von 90 min. ausgefuhrt.

SUPER PYROCLEAN: Fur die Reinigung eines
stark verschmutzten Ofens. Wird Uber einen
Zeitraum von 120 min. ausgefuhrt. Niemals
handelstbliche  Reinigungsmittel mit einem
Pyrolyseofen verwenden!

Tipp: Durch die Ausfuhrung der Pyrolysereinigung
direkt im Anschluss an den Kochvorgang kann
Restwarme genutzt und somit Energie gespart
werden.

Vor der Durchfiihrung eines Pyrolysezyklus:
sAlle Zubehoérteile aus dem Ofen entfernen,
da diese nicht fiur die wahrend der
Pyrolyse-  Reinigungszyklus auftretenden
hohen Temperaturen ausgelegt sind;
insbesondere  Gitterroste,  Seitenablagen
und Teleskopfiihrungen (bitte beziehen
Sie sich auf das Kapitel ,ENTFERNEN VON
ROSTEN UND SEITENABLAGEN). Bei Ofen
mit  Kerntemperaturfiilhler ~missen die
Offnungen mithilfe der bereitgestellten
Mutter verschlossen werden, bevor der
Reinigungszyklus ausgefiihrt wird.

«Entfernen Sie alle groRen Verschiittungen oder
Flecken, da deren Zersetzung zu lange dauern
wiirde.

Dariiber hinaus kénnen sich grofe Mengen an
Fett aufgrund der sehr hohen Temperaturen des
Pyrolysezyklus entziinden.

*SchlieRen Sie die Ofentir.

«UberméaRige Mengen an Verschiittungen
missen vor dem Reinigungsvorgang entfernt
werden.

einem  Pyrolyse-

*Reinigen Sie die Ofentiir;

«Entfernen Sie grof3e oder grobe
Lebensmittelreste aus dem Inneren des Ofens
mit einem feuchten Schwamm. Verwenden Sie
keine Reinigungsmittel;

sEntfernen Sie alle Zubehérteile und das
Schiebegestell (falls vorhanden);

«Platzieren Sie keine Geschirrtiicher.
Verwenden des Pyrolysezyklus:

1- Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf die

000
000
Position Auf dem Display wird die Anzeige

.ECO" oder ,SUP" angezeigt. Die voreingestellte
Zeit betragt 90 min., diese lasst sich auf zwischen
90 min. (Eco-Modus) und 120 min. (Sup-Modus)
Uber die Programmiertaste (Einstellknopf ,+" oder
.~") einstellen. Wenn der Ofen sehr schmutzig ist,
empfiehlt es sich, die Zeitauf 120 min. zu erhdhen;
bei moderater Verschmutzung, reduzieren Sie die
Reinigungszykluszeit auf 90 min.

2- Es ist moglich, die Startzeit des Pyroclean-
Zyklus durch Andern der END-Zeit Uber die
Programmiertaste zu verschieben.

3- Nach wenigen Minuten, wenn der Ofen
eine hohe Temperatur erreicht hat, verriegelt
die Tur automatisch. Der Pyroclean-Zyklus
lasst sich jederzeit durch Zurlckdrehen des
Funktionswahlschalters auf die Position ,0"
anhalten (OFF (AUS) wird fur 3 Sekunden auf dem
Display angezeigt).

4 - Sobald der Pyroclean-Zyklus abgeschlossen
wurde, schaltet sich die Pyrolyse automatisch aus.
Auf dem Display wird die Anzeige ,END" (ENDE)
solange angezeigt, wie die Tur verriegelt ist,
anschlieftend ,0--n".

5- Sie kénnen den Funktionswahlschalter zurtick
auf,0" drehen, falls die Temperatur weiterhin hoch
sein sollte, wird die Anzeige ,0--n" zur Information
dartber, dass die Tur verriegelt ist auf dem Display
angezeigt.

Einsatz des Pyrolysezyklus bei Ofen mit Touch
Control:

1- Drehen sie den Funktionswahlschalter auf die
Pyrolyse-Position. Auf dem Display wird entweder
die Anzeige ,ECO" oder ,SUP" angezeigt

2- Die voreingestellte Zeit betragt 90 min., diese
lasst sich auf zwischen 90 min. (Eco-Modus) und
120 min. (Sup-Modus) Uber die Programmiertaste
(Taste ,+" oder ,-") einstellen. Wenn der Ofen sehr
schmutzig ist, empfiehlt es sich, die Zeit auf 120
min. zu erhdhen; bei moderater Verschmutzung,
reduzieren Sie die Reinigungszykluszeit auf 90 min.
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Entsorgung und umweltschutz

Dieses Elektrohaushalts-
gerat ist in Einklang mit der
EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektron-
ik-Altgerate (WEEE) geken-
nzeichnet. Elektro- und Ele-
ktronik-Altgerate  enthalten
umweltschadigende Substanzen, aber auch
Grundkomponenten, die wiederverwendet
werden koénnen. Daher ist es wichtig, Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu
entsorgen, um alle schadlichen Substanzen
zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu
recyceln. Verbraucher leisten einen wichtigen
Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate nicht zu einem Umwelt-
problem werden. Halten Sie sich daher bitte an
die folgenden Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerdte durfen
nicht mit dem normalen Hausmull entsorgt
werden.

- Elektro-und Elektronik-Altgerate mussen
bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben
werden, die von der Stadtverwaltung oder an-
deren zustandigen Stellen verwaltet werden.
In vielen Landern wird fur die Entsorgung
groRer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein
Abholservice angeboten. Beim Kauf eines

Haufig gestellte fragen

neuen Gerats wird das alte maoglicherweise
vom Handler zurickgenommen, der es kos-
tenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von
einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funk-
tion erfullt wie das Altgeréat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND
UMWELTSCHUTZ

Sofern méglich, das Vorheizen des Backofens
vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen.
Die Backofentur so selten wie méglich 6ffnen,
weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem
Offnen verloren geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Back-
ofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit
ausschalten und mit der Restwarme zu Ende
garen. Die Dichtungen sollten sauber und un-
versehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen
Stromversorgungsvertrag mit wechselndem
Stundentarifhaben, erleichtert das Programm
der ,verzdgerten Startzeit” das Stromsparen,
indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschobenwird, wo der guinstigere Stromtarif

gilt.

Stérung ‘

der Backofen  wird
nicht heil3.

Mégliche ursache ‘

Die Uhrist nicht eingestellt.

Lésung

Uhr einstellen.

Der Backofen wird
nicht heifs.

Die Kindersicherungist eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren.

Der Backofen wird

nicht heifs. nicht eingestellt.

Garfunktion und Temperatur wurden

Prafen, ob die nétigen Einstellun-
genrichtig sind.
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Installation
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EN If the furniture is coverage with a bottom at
the back part, provide an opening for the power
supply cable.

CZ Je-linabytek v zadni ¢asti vybaven krytem,
vytvorte otvor pro napajecikabel.

SK Ak je nabytok vybaveny zo zadnej Casti kry-
tom, zabezpecte otvor pre privodny elektricky
kabel.

DE Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf
der Ruckseite ausgestattet ist, sorgen Sie fur
eine Offnung fur das Stromversorgungskabel.

A

EN If the mounting of the plinth does not allow
air circulation, it is necessary to create an
opening of 500x10 mm or the same surface in
5000 mm?.

CZ Pokud montaz podstavce neumoznuje
cirkulaci vzduchu, k dosazeni maximalniho
vykonu sporakuje tfeba vytvorit otvor 500 x 10
mm nebo stejnou plochu velikosti 5 000 mm?

* Mandatory for all types of installations

* Povinneé pro véechny typy instalaci

* Povinné pre vsetky typy spotrebicov

* Obligatorisch fur alle Arten von Installationen

o

EN If the oven does not have a cooling fan,
create an opening 460 mmx 15 mm.

CZ Pokud neméd trouba chladici ventilator,
vytvorte otvor. 460 mmx 15 mm.

SKAknarure nieje chladiaciventilator, vytvorte
otvor 460 mmx 15 mm.

DE Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen
Uber keinen Lufter verfigt 460 mmx 15 mm.

SK Ak montdz podstavca neumozriuje
cirkulaciu vzduchu, na dosiahnutie
maximalneho vykonu sporéka je potrebne
vytvorit otvor 500 x 10 mm alebo taku istd
plochuvelkosti 5000 mm?

DE Wenn die Montage des Sockels keine
Luftzirkulation zulasst, ist es notwendig, um
eine maximale Leistung des Ofens zu erreichen,
eine Offnung von 500x10 mm oder die gleiche
Oberflachein 5.000 mm2 zu schaffen.

EN The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors
containedinthisbrochure. Wereservetherighttocarryout modifications to productsasrequired,including
theinterests of consumption, without prejudice to the characteristics relating tosafety or function.

CZ Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si prévo na zmény spotrebice podle
potfeby, véetné udajl spotreby, bez vlivu na bezpecnost nebo funkci.

SK Vyrobca nezodpoveda za Ziadne nepresnosti obsiahnuté v tejto brozure spdsobené chybami tlace
alebo prepisu. Vyhradzujeme si pravo vykonat zmeny na vyrobkoch podla potreby, vratane zlepseni v
zaujme spotreby bez toho, aby doslo k negativnemu ovplyvneniu bezpecnostnych alebo funkénych
charakteristik spotrebica.

DE Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser
Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor technische Anderungen zurVerbesserung der
Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen
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