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1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE PRECTETE TYTO
BEZPECNOSTN| POKYNY!

@ - VAROVANI: Polyetylénové sacky nebo jiné obalové mate-

ridlly mohou byt nebezpecné. Uchovavejte je mimo dosah
kojencu a déti, détskych postylek, ko¢arkd nebo ohradek.
Obalové materialy nejsou hracky.

« VAROVANI: Horky povrch.

- Nedotykejte se horkych povrchd.

« Pfed ulozenim spotfebice jej nechte vychladnout.

. Teplota pfistupnych povrchi mlze byt pfi provozu spotiebice
vysoka.

- Nepokladejte na jiny horky spotiebi¢ nebo do jeho blizkosti. Ne-
umistujte blizko povrch, citlivych na teplotu.

« Mezi spotfebicem a sténami nebo nabytkem ponechejte dosta-
tecny prostor. Spotfebi¢ neumistujte pod nasténnou kuchyris-
kou skfinku.

« Napdjeci kabel nenechavejte viset pres okraj pracovni plochy.
Zabrarite kontaktu napajeciho kabelu se zdrojem tepla.

« Spotiebi¢ neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

« Po pouziti a pred cisténim spotriebi¢ vzdy odpojte ze zasuvky.
Nikdy nenechdvejte spotiebic¢ bez dozoru, kdyz je zapojeny. Pro
odpojeni tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel.

« Pokud spotiebi¢ nepouzivate, vzdy vyprazdnéte nadrz.

. Spotrebi¢ neni uren k ovladani pomoci externiho ¢asovace, ani
jiného samostatného ovladaciho systému.

- Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud spadl, je poskozeny, nebo se zda
byt poskozeny.

- Pokud je poskozeny kabel, spotiebic prestarite ihned pouzivat.

«Pokud je poskozeny spotiebi¢ nebo napdjeci kabel, spotiebic
prestante ihned pouzivat. Kabel musi byt vyménén v autorizova-
ném servisu, povéreném poprodejnim servisu / kvalifikovanym
odbornikem.




- Nepokousejte se spotiebi¢ sami opravovat.

« Pouzivani jiného pfislusenstvi, nez Cuisinart®, muze zpUsobit
pozar nebo uUraz elektrickym proudem.

- Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let za predpokla-
du, ze jsou pod dozorem nebo obdrzely nezbytné pokyny pro
bezpecné pouzivani spotiebice, a plné chapou nebezpedi sou-
visejici s pouzivanim spotiebice. Bézné Cisténi a udrzbu nesmi
provadét déti mladsi 8-mi let a musi na né dohlizet dospéla
osoba. Spotfebi¢ a jeho napdjeci kabel udrzujte mimo dosah
déti mladsSich 8-mi let.

. Spotiebi¢ a jeho napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah déti
mladsich 8 let.

. Tento spotrebi¢ pouZivejte pouze k varfeni a podle pokyn, uve-
denych v tomto navodu.

« Nepouzivejte ve venkovnich prostorach.

- Tento spotiebic je ur¢en pro domaci pouziti.

Likvidace vyslouzilych elektrickych a elektronickych zarizeni
V zajmu vsech a pro aktivni‘podileni ha spole¢ném usili o ochranu
Zivotniho prostredi:

« OEEZ (vyslouzila elektricka a elektronicka zafizeni) musi

ﬁ « Nelikvidujte spolecné s béznym domovnim odpadem.
byt likvidovana oddélené.

Zajisténim fadné likvidace tohoto produktu pom{iZete predejit
potencialnim negativnim dopadlm na zZivotni prostredi a lidské
zdravi v dlsledku mozZného obsahu nebezpecnych latek.

Vice informaci o spravné likvidaci a recyklaci elektroodpadu zis-
kate na mistnim Ufadé, nebo u spolec¢nosti zajistujici likvidaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
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2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakoupeni digitalniho parniho hrnce Cuisinart®!

Jiz vice nez 30 let je cilem Cuisinart vyrabét to nejkvalitnéjsi vybaveni do kuchyné. Veskeré
produkty Cuisinart jsou navrzeny pro vyjimecné dlouhou zivotnost a pro snadné pouzivani,

aby poskytovaly kazdy den vynikajici vykonnost.

Pokud se chcete dozvédét o nasich produktech a ndpadech vice, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3. FUNKCE PRODU KTU (viz obalka tohoto navodu)

1. Sklenénd poklice s nerezovym okrajem

2. Oto¢ny nerezovy tac

3. Sklenéna miska (kapacita: 5 litrd)

4, Odnimatelna prihledna nadrz na vodu (kapacita: 1L)
5. Z&kladna spotiebice

6. Ovladaci panel

6.1. Spinac zapnuti/vypnuti (b
6.2.LCD displej:

-5 0 vafeni: eng), € DX (ryby), dribez), alie),
Erogramu vareni @ (ru¢né) (ryby) @( rabez) /&z(cerea ie)
O (zelenina)
- 1 program pro udrzeni teploty &b
- Doba vareni
) s
- Signal pro doplnéni vody 'E“I
6. 3. Tlacitko ohfevu pokrmu 4 J
6. 4. Tlacitko Start/pauza > II

6. 5. Voli¢ pro vybér rezim(i vareni a nastaveni doby vareni.

4. SESTAVENI A POUZIVANI

Upozornéni: Pfed prvnim pouzitim nechejte spotfebic bézet 30 minut s vodou v nddrzce. Pak ji
vyprazdnéte a nakonec dikladné vycistéte kazdou ¢ast spotiebice.

a. SESTAVENI

- Umistéte zakladnu spotfebice na cisty, rovny, stabilni a suchy povrch.

- Ujistéte se, Ze je odtok (za spotfebi¢em) fadné uzavien.

Poznamka: Neplnte nad maximalni Uroven, uvedenou na spotrebici.

- Odsroubujte prdhledny uzavér nadrze a naplrite ji vodou (obr. 1).

Poznamka: Nedopliujte vodu nad uroven vyznacenou na nadrzi.

- Nasroubujte vicko zpét, a pak upevnéte nadrz k zakladné (obr.2).

- Umistéte sklenénou misku na zdkladnu spottebice. (obr. 3).

Poznamka: Ujistéte se, Ze je spravné vycentrovédna a zajisténa ve své poloze ¢tyfmi Uchyty (na
koncich zékladny).



. Otoc¢ny kovovy tac umistéte na zékladnu nejvhodnéjsim smérem, podle pfipravovaného pokrmu
(obr.4).

- Umistéte potraviny na tac.

- Nyni opét zaviete viko a peclivé upevnéte kryt na parni trubici za spotfebi¢em (obr. 5).

Poznamka: Ujistéte se, Ze je viko fadné upevnéno k potrubi, aby nedchazelo ke ztraté pary.

N

b. Pouzivani v rezimu “Pre-set cook” (Pfednastavené vareni) @ ,&é B

. Zasurite zdstrcku do zdsuvky.
Tlacitko (b se rozsviti. Pokud se nepouZije, po 30 sekunddch se automaticky vypne.

- Stisknéte tlacitko () . Rozsviti se displej.

. Otdcenim ovladace prochdzejte na displeji kategoriemi potravin.

- KdyZ poZadovand kategorie blikd, pro potvrzeni vasi volby stisknéte jednou ovladac. Zvolend kategorie
se zobrazi samostatné a blikd indikdtor casu.

- Pokud si prejete prednastaveny ¢as zménit, otocenim ovladace nastavte poZzadovany ¢as, a poté
stisknutim tlacitka > 1l spustte vareni.

Varovani: Beéhem vareni se nikdy nedotykejte ¢asti, které mohou byt horké, jako je viko, tdc nebo
zakladna spotrebice.
Poznamka:

« Chcete-li spotiebi¢ vypnout pied ukonéenim programu, stisknéte tlacitko () .
« Chcete-li zménit dobu vareni v jeho priibéhu; stisknéte tla¢itko pozastaveni 11, pouZijte
ovladac pro zménu nastaveni doby vareni, a pak znovu stisknéte tlacitko >1I.

c. Pouzivani v rezimu “Manual” (Ru¢ni) @
Manualni rezim umoznuje pfimou tpravu doby vafeni nebo spusténi vareni bez ¢asovace.
Pfima volba doby vareni:

- Pomoci ovladace vyberte na displeji manudlni rezim.
- Otacenim ovladace vyberte pozadovanou dobu vareni a pak stisknutim > Il spustte vareni.

Spusténi vafeni bez ¢asovace:
- Pomociovladace vyberte na displeji manudlni rezim.
- Stisknéte tlacitko D> Il pro piimé spusténi vareni.

Poznamka: V manualnim rezimu je maximalni doba vafeni 59 minut/59 sekund.

d. Pouzivani vrezimu “keep hot” (Udrzovani teplych potravin) &S)

Udrzovani teplych potravin

. Stisknéte tlacitko (). Rozsviti se displej.
- Pomoci ovladace vyberte ikonu &b . Zobrazi se cas, jako 0:00.
. Stisknéte DIl pro spusténi programu bez ¢asovace nebo nejprve vyberte Cas a pak stisknéte > 11 .

Poznamka:

-V rezimu bez ¢asovace je maximalni doba vafeni 3 hodiny a 59 minut (doba, za kterou se odpafri
plna nadrz).

- Vrezimu s ¢asova¢em je maximalni doba vafeni 59 minut/59 sekund.



e. Pouzivani v rezimu «Reheat» (Ohfev) ]lr

Ohrev potravin:

. Stisknéte tlac¢itko (b . Rozsviti se displej.

- Stisknéte tlacitko 18T

- Stisknéte DIl pro spusténi programu bez ¢asovace nebo nejprve vyberte ¢as a paké stisknéte > I1.

=
f. Signal “Water needed” (Potfeba doplnit vodu) | " |

Pokud neni v nadrzi dostatek vody, zobrazi se ikona \E a kazdych 30 sekund zazni zvukové
upozornéni. Pokud uz je nadrz prazdnd, spotrebic prestane pracovat, ikona \E zacne blikat a zni
nepretrzity zvukovy varovny signal do té doby, dokud neni nadrz doplnéna.

- Naplnte nadrz vodou (jak je vysvétleno vyse) a stisknéte > Il pro opétovné spusténi vareni.
5. CISTENI A UDRZBA
a. Po kazdém pouziti

- Pred ¢isténim spotiebi¢ odpojte od napajeni a nechte jej zcela vychladnout.

« Po kazdém pouziti vypustte nadrz na vodu; pak dikladné vycistéte kazdou ¢ast spotiebice.

- Dbejte na spravné vyprazdnéni a vypusténi zadni ¢asti spotrebice: sejméte vsechny odnimatelné
¢asti (viko, sklenéna miska, nadrz), odsroubujte tlacitko a vypustte vodu naklonénim zakladny.

- K vycisténi vnitiku zakladny pouzijte navlh¢enou houbicku-a1zicku hydrogenuhli¢itanu sodného;
peclivé otfete a poté oplachnéte v ¢isté vodé.

- K ¢isténi spotrebice nikdy nepouzivejte bélidlo.

- Zakladnu spotfebice nevkladejte do mycky nadobi.

- Spotrebi¢ skladujte v suchu, mimo dosah déti.

b. Odvapnéni

Po nékolika mésicich pouzivani se ve spotiebici mlze vytvofit vodni kdmen. Aby byla zachovana
optimalni produkce péry a prodlouZzila se Zivotnost spotiebice, doporucujeme jej pravidelné
odvapnovat.

Odvapnéni: Naplnte nadrz do poloviny vodou a druhou polovinu octem. Umistéte sklenénou misku
a viko.

V manudlnim rezimu @ vyberte ¢as 60 minut a pak stisknéte tlac¢itko >l .

Jakmile zazni zvukova vystraha, pfed vyprazdnénim nadrze odpojte zastrcku ze zasuvky a pockejte,
dokud spottebic zcelanevychladne.

Pak nédrz, misku a viko nékolikrat oplachnéte v ¢isté vodé.

Nakonec naplnte'nadrz studenou vodou a nechte parni hrnec pracovat na 30 minut, tim se odstrani
pripadné zbytky.

Poznamka: Tento zpUsob ¢isténi doporucujeme provadét také po pripravé pokrm z ryb.



6. PRUVODCE VARENIM

a. Uzitecné rady

Uvedené doby vateni jsou pouze informativni, li$i podle velikosti a mnozstvi pfipravovaného pokr-
mu, a samoziejmé také podle osobnich preferenci. Méjte na paméti, Ze uvedené doby vareni plati
pro Cerstvé potraviny.

U zeleniny plati, Ze prvni Udaj o ¢ase znamena pfipravu kiupavé zeleniny; druhy udaj znamend vice
uvarenou. Pro rovnomérnéjsi vareni pouzivejte potraviny, které byly nakrajeny na viceméné stejné
velké kousky.

Maso, driibez a moiské plody by mély byt pred vlozenim do parniho hrnce zcela rozmrazeny.
Ujistéte se, Ze se tyto potraviny nedotykaji okraju tacu. Pro dosaZeni nejlepsichvysledkd musi para
kolem potravin volné cirkulovat.

V néddrzi pouzivejte vzdy studenou vodu. Do vody v nadrzi nepfidavejte zadné bylinky ani kofeni.

BILKOVINY

Potravina Mnozstvi Typ potraviny | Doba varfeni
4 kufteci prsa,

kufeci prsa +7509g Dribez 15 az 20 min

Musle 1kg Ryby 6 az 8 min

Cerstvé krabi stehynka | 500 g Ryby 8 min

Mrazend krabi stehynka| 500 g Ryby 10 min

Rybi filety, silné, napf.,

losos, treska, atd. 3509 Ryby 15 min

Rybi filety, tenké,

napt., mofsky jazyk, 2509 Ryby 6 az 8 min

pakambala

Cela ryba 1kg Ryby 20 min

Celd ryba 500az7509g Ryby 15 min

Humii ocas 4 kusy Ryby 10 min

Slavky 1kg Ryby 6 az 8 min

Krevety 500g Ryby 6 min

Mrazené krevety 5009 Ryby 10 min

Potravina Mnozstvi Typ potraviny | Doba vareni

Artycoky kazdy 300 az 350 g Zelenina 35az45 min

Chrest 5009 Zelenina 7 az 8 min

Cerstvé zelené fazolky | 500g Zelenina 7 az8 min

Mrazené zelené fazolky | 500 g Zelenina 6 min

Cerstvé méslové fazole | 500 g Zelenina 10az 12 min

Repa 35022400 g Zelenina 25 az 30 min

Brokolicové razicky 5009 Zelenina 7 min

od 2.5

MraZend brokolice 3509 Zelenina 6 min




o v.y

Ruzickova kapusta 5009 Zelenina 14 min

Mrkev nakrédjend na

8 cm kolecka 5009 Zelenina 8az9 min
Mlada mrkev 5009 Zelenina 9az 10 min
Kvétakové razicky 7509 Zelenina 10 min
Kukuti¢ny klas 4 klasy Zelenina 8 min
Fenykl nakrajeny na 1 prdmérné Zelenina 10 min
Ctvrtky +3509g

Mix. nakrdjend zelenina | 500 g Zelenina 7 min
Pastindk nakrajeny na 1 kus £500 g Zelenina 8 az 10.min
kousky

Malé brambory nakrajené| 750 g Zelenina 20 min
Velké brambory 1.5kg Zelenina 40 min
Cerstvy hrasek loupany | 250 g Zelenina 5 min
Spenat 150 g Zelenina 3az4min
Mrazeny $penat 3009 Zelenina 14 min
Rozmackana, 7509 Zelenina 15 az 20 min
roziezand dyné

Cisarsky hrasek 3509 Zelenina 6 az8 min
Snéhovy hrasek 3509 Zelenina 6 min
Kulaté tufiny nakréjené

na Ctvrtiny 4509 Zelenina 20 min
Cuketa nakréjend na 3509 Zelenina 5 min
kolecka

Potravina Mnozstvi Rezim vareni Doba vareni
vejce namékko maximalné 12 Manual 8 min
vejce natvrdo maximalné 12 Manual 14 min

Faktura - doklad o'nakupu

Kupujici

« Prosim, uschovejte si tento zdrucni list s origindlnim dokladem o ndkupu.

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3letou zaruku, pokud to neni v rozporu se zékonnou zarucni dobou jednotlivych zemi. Béhem této doby nabizime standardni vyménu
spottebice (stejného nebo ekvivalentniho). Aby bylo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zarucnimu listu je teba pfipojit originalni doklad o koupi (prodejni
doklad, faktura, G¢tenka) spolu s vasimi Uplnymi kontaktnimi ddaji. Zaruka se nevztahuje na skody zplisobené nespravnym pouzitim, padem, rozebranim
nebo opravou neopravnénymi osobami. Tato zaruka Zadnym zptsobem neovliviiuje vase prava vyplyvajici ze zakona.

Hot Line: 00 800 5000 6000
FAC 2019 /08 cuisinart_international@conair.com B 1B-16/346B
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