Hisense 2

life reimagined

STRUCNY NAVOD K
>OUZITi

ESTAVNA TROUBA

BO3SA5V



xxxxxx oE - P
B L ) =l
BE
[2=0]
- )
NNNNNNNN

Podrobnéjsi pokyny a rady naleznete na: naskenujte QR kéd na vyrobnim Stitku.

Pred zapojenim zafizeni si peclivé prec¢téte navod k pouziti. Na jakoukoliv opravu nebo naroky
ze zaruky v dlsledku nespravného zapojeni nebo pouZziti zafizeni se zaruka vztahovat nebude.

1. Bezpecnostni opatieni

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY- Diikladné si proététe
navod a uschovejte ho pro pozdéjsi pouziti.

Zarizeni musi byt napojeno na pevné pfipojeni s moznosti
odpojeni. Pevné pripojeni je v souladu s predpisy upravujicimi
napajeni.

Prostfedky pro odpojeni musi byt integrovany v pevnych
rozvodech a v souladu s pravidly pro zapojovani rozvodu.

Zafizeni nesmi byt instalovano za okrasnymi dvefmi z diivodu
prfedchazeni prehrati.

Je-li napdjeci kabel poskozeny, musi byt nahrazen vyrobcem,
jeho servisnim pracovnikem ¢i podobné kvalifikovanou osobou,
abyste zabranili nebezpedi (plati pouze pro zafizeni vybavena
napajecim kabelem).



Déti starsi 8 let a také osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a mentalnimi schopnostmi a nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou tento spotrebi¢ pouzivat pod
odpovidajicim dohledem, nebo pokud obdrzely dostatecné
pokyny o bezpec¢ném pouzivani spotfebie a jsou-li pouceny
0 nebezpecich souvisejicich s jeho nevhodnym pouzivanim.
Déti si se spotrebicem nesméji hrat ani jej bez odpovidajiciho
dozoru Cistit i na ném provadét udrzbarske prace.

VAROVANI: Dostupné &asti mohou byt b&hem pouzivani horké.
Malé déti by se mély drzet stranou.

UPOZORNENI: Spottebié a nékteré z jeho pristupnych &asti
se béhem pouZzivani mohou vyrazné zahrivat. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi osmi let museji
byt vzdy pod dohledem.

Provoz zafizeni nelze fidit pomoci externich ¢asovacl nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pouzivejte vyhradné teplotni sondu doporucenou pro pouzivani
v této troubé.

Pro Cisténi skla na dvirkach trouby nebo skla pokryvajiciho
varnou desku nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani ostré
kovové draténky, jelikoz jimi mlzete poskodit povrch, ¢imz
muUze dojit i k prasknuti skla.

Z dlvodu rizika rany elektrickym proudem necistéte parnimi
ani vysokotlakymi Cistici.

VAROVANI: Z dCivodu predchazeni rizika elektrického tderu
prfedtim, nez budete vymeénovat zarovku, se presvédcte, Ze je
zafizeni odpojeno od elektrickeé sité.



Nikdy na dno trouby nelijte vodu. Z divodu teplotnich rozdil{
muUze dojit k poskozeni laku.

Pokud je spotrebi¢ poskozen, nepouzivejte jej. Odpojte jej od
elektrické sité a zavolejte autorizovany servis.

2. Dalsi dulezita bezpecnostni upozornéni

Doporucujeme, aby spotiebic¢ prendsely a instalovaly nejméné dvé osoby (hmotnost spotfebice).
Nezvedejte spotfebi¢ tahanim za drzadlo dvifek.

Nestoupejte ani nesedejte si na oteviena dvitka trouby ani se o né neopirejte. Nepokladejte na dvirka
trouby tézké predméty.

Zabezpedéte, aby ventily nikdy nebyly zakryty nebo zablokovany jakymkoliv zplsobem.

Neobkladejte troubu alobalem a na dno spotrebice nevkladejte pekace ¢&i jiné nadoby. Vyse zminény
krok snizuje cirkulaci vzduchu v troubg, brzdi a zpomaluje peceni a nici lak.

Po dopeceni a béhem peceni budte pfi otvirani dvifek trouby opatrni, existuje totiz riziko opareni.

Pokud je spotfebi¢ poSkozen, nepouzivejte jej. Odpojte jej od elektrické sité a zavolejte autorizovany
servis.

Bezpecny provoz trouby neni ovlivnén pfitomnosti list.
Do trouby neukladejte véci, které by mohly pfi zapnuti trouby zpUsobit nebezpedi.

Nez spotrebi¢ zapojite do elektrickeé sité, nechte ho néjakou dobu odpodivat pfi pokojové teploté, aby
se vSechny soucastky pokojové teploté prizplsobily.

Spotfebi¢ nesmi byt provozovan v prostredi chladnéj$im nez 5 °C.

Kdyz pecete s doplnénim pary nebo po konci peceni s doplnénim pary vzdy oteviete dvitka az do
krajni pozice. Pokud to neudélate, mize mit vychazejici para negativni vliv na fungovani ovladaci
jednotky.

Nainstalujte odparovaci nadobu do spotfebice, pouze pokud pecete v rezimu s pfidanim pary. Pokud
nepouzivate rezim s pfidanim pary, odstrarite ji.

Odparovaci nadobu vyndavejte a vkladejte pouze, kdyz je trouba zcela vychladla.



3. Popis spotrebic¢e
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3.1 Vybaveni trouby a prislusenstvi
/\ VAROVANi!
Funkce a vybaveni spotfebice se lisi v zavislosti na modelu.
DRATENY ROST MELKY PLECH Perforovany plech Airfry
: : HHHHHHHHvHHHHIllHlHN\
Az T S J
UNIVERZALNI HLUBOKY TEPLOTNI SONDA
PLECH (/\NBAKESENSOR)
AR A : ( )
/\\ VAROVANi!

MFizovy rost vzdy zasuite do vodici drazky tak, aby jeji vy$si ¢ast byla vzadu nahore.

Mélky plech se mUze pf¥i zahFivani v troubé& deformovat. Kdyz se ochladi, vrati se do
ptivodniho stavu. Deformace na jeho pouziti nema vliv.
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3.2 Ovladaci panel
0] ) blo
\ \ \ \
1 2 3 4 5
Tlaéitko Pouziti
1 (0) Zapnuti a vypnuti trouby
2 D“ Nastaveni pfipojeni (Wi-Fi)
3 ?_3 Pridavek pary
4 blo Spustenlra vypnuti ]
Potvrzeni nastaveni
5 |Displej pro zobrazeni aktualnich nastaveni trouby.

Legenda zkratek:

> ®
N Hes
L .. Dlouhy dotyk tlacitka — 5 sek —
Kr?;[)k\); ,c:)%tryrﬁ;ﬁ:cz; pro dodate¢na nastaveni &i zrychlené
pro vy prenastaveni

(- INFORMACE!
Tlacitka budou reagovat lépe, pokud se jich dotknete co nejvétsi plochou prstu. Pfi kazdém
stlaceni tlacitka se ozve zvukovy signal (pokud je funkce k dispozici).

..........

Pocatec¢ni krok

Mezikrok

Cekani / provadéni

Volitelny krok
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Pred prvnim pouzitim zarizeni

1.

Odstrarite z trouby jeji pfisluSenstvi a zbytky oballd (karton, polystyren).

Prislusenstvi a vnitfek trouby otfete vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné hadfiky a abrazivni

2 Cistidla.
3. |Zapnéte troubu (viz kapitola 4.1 Prvni zapnuti)
4 Prazdnou troubu zahfivejte zhruba jednu hodinu v programu horniho a spodniho ohfevu na

teplotu 250 °C (viz kapitola Profesionalni rezim).

POZNAMKA: Zagne se uvoliiovat vyrazny pach »novoty«, proto béhem toho dikladné vyvétrejte
prostory.

4.1 Prvni zapnuti

Nejprve vyberte a potvrdte zakladni nastaveni (pfesny ¢as, hlasitost pipani a osvétleni displeje).
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Testovani tvrdosti vody

Kromé Eetnosti peceni s doplnénim pary potreba cisténi zavisi i na tvrdosti pouzivané vody.

Méfici listek (dodavany se spotrebi¢em) namocte na 1 vtefinu do vody. Po 1 minuté odectéte udaj -
podet &arek. Nastaveni stupné — po&et zbarvenych &arek na listku (viz kapitola 8. VYBER OBECNYCH

NASTAVENI):
4 zelené Carky - Hrd 1 1 Cervena Carka - Hrd 2 2 Cervené carky - Hrd 3
3 Cervené Carky - Hrd 4 4 Cervené Carky - Hrd 5
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Tlaéitko

Pouziti

Leva tlacitka volby

A~

Tlagitko pro vybér peéeni. Dotknutim tladitka mlzete zvolit:

A Profesionalini rezim Pro — umoziiuje libovolné nastaveni parametrd peceni (systém

ro peceni, teplotu, rychlé predehfivani a dobu peceni).
Auko B Avut.omaticky rezim Auto — specialni pfednastavené programy, které také mlzete
zmenit.
Praol C Automatické programy ProG (Pr01 do Pr22)
Okhr D Dodate¢né funkce Othr
CEEE E Obecné nastaveni SEtt

Prava tlagitka volby

Tlacitko pro nastaveni asovych funkci a obecného nastaveni

)

Tlaéitko pro nastaveni rychlého pfedehfivani a funkce gratinovani

POZNAMKA: Na displeji se rozsviti pouze tladitka, s nimiz mliZzete nastavit a potvrdit zvolené

nastaveni.

Symbol

Vyznam

Provozni rezimy

2) D

Wi-fi//P¥ipojeni

REMOTE

Zapnuti dalkového ovladani trouby

STEP1

Krokovy rezim peceni (STEP1, STEP2)

©

Casova funkce - doba ped&eni

1Y

Casova funkce - odlozeny start

(C} Alarm
Nec Teplotni sonda na maso
& steam & | Funkce STEAM pro pridavani pary béhem peceni.
1Y) Hrychlé predehtati
GRATIN Funkce gratinovani (GRATIN) pro dodate¢né zapeceni pokrmd na konci peceni.




Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

—  Osvétlena ¢ast ¢ary - zobrazuje aktualné vybrané pole od A do E.
v Sipka - zobrazuje zvolené zakladni nastaveni (pro bake), (auto bake), (extra bake).

POZNAMKA: Nékteré symboly na displeji se zobrazuji jako lehce osvétlené (funkce je v pohotovostnim
stavu). Pokud si tlacitkem zvolite symbol a potvrdite ho, intenzita osvétleni symbolu se zvysi. Od té

chvile je funkce aktivni.

5.1 Profesionalni rezim
Tato funkce umozriuje nastavit jakékoli parametry peceni - rezim peceni, teplotu, pfedehfivani a ¢as
peceni.
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Kromé toho miZete nastavit:

- funkce Casovace (viz kapitola 5.2 Funkce ¢asovace)

- krokovy rezim peceni (viz kapitola 5.3 Krokovy reZim peceni)

- gratinovani (viz kapitola 6. Zacdtek peceni)

- pfidavek pary (viz kapitola 5.4 Doplnéni pary béhem peceni)

Volba zpusobu peéeni

Symbol Pouziti
HORKY VZDUCH
Horky vzduch umoznuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.
D Timto zpUsobem se vic vysusi jeho povrch a vytvofi se tlustsi kiirka. Pouziva se na
peceni masa, peciva a zeleniny a na suseni potravin na jedné nebo vicero Urovnich
soucasné.
HORNi A SPODNi OHREV
lzl Tento rezim pouzivejte na bézné peceni na jedné Urovni, dale na pfipravu suflé a
peceni pfi nizkych teplotach (pomalé peceni).
PIZZA PROGRAM
® Optimalni pro peceni pizzy a kolacl s vétsim obsahem vody. Pro peceni na jedné

urovni, kdyz vyzadujete co nejrychleji upe€ené a co nejkifupavéjsi pokrmy.




Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Symbol Pouziti
INTENZIVNi PECENi "
Tento zpUsob peéeni pokrmlm dodava kiupavou kdrku bez pfidanych tukd. Je to
A zdrava verze pripravy "fast food", s niz§im obsahem kalorii. Vhodny pro mensi kusy
& sTEAM 8 | masa, ryby, zeleninu a predpfipravené mrazené vyrobky (hranolky, kufeci medailonky).

Doplnék ve formé pary povrch pokrmu Iépe opece a vytvori vétsi kiupavost.

AN
¢

GRIL S HORKYM VZDUCHEM

Horky vzduch umozniuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.
Diky €emuz se povrch jidla vic vysusi a v kombinaci s topnym télesem grilu ziska
intenzivnéjsi barvu.

Pouziva se pro rychlejsi pe€eni masa a zeleniny.

q
.

\&

TURBO PECENI

Tento rezim pouzivejte tehdy, kdyz chcete, aby bylo jidlo rovhomérné kfupaveé ze
vSech stran. Funkce je vhodna také jako prvni krok vicekrokového peceni masa,

protoze umozriuje rychlé zhnédnuti povrchu v pocateéni fazi a pomalé peceni ve
druhé fazi. Maso bude $tavnaté a kdrka pékné hnéda.

VELKY GRIL

Tento rezim pouzivejte na peceni plochych kusd ve velkém mnoZstvi (napf. toastu,
obloZenych chlebickd, klobas na grilovani, fizkd, ryb, $pizd a pod.), dale na gratinovani
a dosazZeni kfupavé klrky. Cely povrch pod topnym télesem umisténym na stropé
trouby je rovnomérné vyhfivany.

Maximalni povolend teplota je: 240 °C.

JEMNE PECENI
Tento jemny reZim se pouziva na fizené pomalé peceni jemnych pokrmd (mékké
kousky masa), ddle na peceni kolacl s kiupavym spodkem..

HIEIE

€ STEAM 3

HORNi A SPODNi OHREV S VENTILATOREM ")
Pro rovnomérnou pfipravu pokrmi na jedné Urovni a pipravu suflé.
Doplnék ve formé pary povrch pokrmu lépe opece a vytvori vétsi kfupavost.

€ STEAM 3

VELKY GRIL S VENTILATOREM "
Pouziva se na peceni driibeze a vétsich kusl masa na grilu.
Doplnék ve formé pary povrch pokrmu Iépe opece a vytvori vétsi kiupavost.

VELKY GRIL A SPODNi OHREV
Tento rezim pouzivejte na rychlejsi peeni pokrmU na jedné Grovni a na peceni kolacl
s kfupavym povrchem.

GRIL SE SPODNiM OHREVEM A VENTILATOREM
Tento rezim je vhodny pro optimalni pfipravu pekarskych vyrobki z kynutého tésta,
vSech druh( chleba a na zavarovani.

JAO)
&

ECO

ECO (POMALE PECENiI) 2

Pro jemné, pomalé a rovhomérné peceni masa, ryb a peciva na jedné Urovni. Takovy
zplsob peceni uchova vétsi podil vody v masu, diky éemuz maso zlstane §tavnatéjsi
a mekdi a pecivo se rovhomeérné upece/zezlatne. Pouziva se pfi rozptylu teplot od
140 °C do 220 °C.

gratinovani).

POZNAMKA: U vech systém( je mozné pouzit gratinovaci funkci (viz kapitola 6.7 Dodateéné

1) U programti je mozné pouzit doplnéni péry béhem pedeni (viz kapitola 5.4 Doplnéni pary béhem

peceni).

10




Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky
2) Pouzivd se pro stanoveni tfidy energetické udinnosti podle normy EN 60350-1.

5.2 Funkce casovace

Symbol Popis Pouziti
@ Doba pecéeni V tomto rezimu urdite, jak dlouho trouba pojede.
Minutku Ize pouzit nezavisle na provozu trouby. Po uplynuti
(O} Alarm nastaveného ¢asu se spotiebi¢ nezapne nebo se automaticky
vypne.

Tento mod pouzijte, pokud chcete, aby se jidlo v troubé zacalo
péct s ur€itym ¢asovym posunem. Zadejte trvani a pozadovany
¢as konce peceni. Spotfebi¢ se automaticky spusti a skong&i

v pozadovany ¢as.

1Y Odlozeny start

Nastaveni doby peceni

o )
N A II‘I
. jel :I'

]
<O % DI%

Nastaveni minutky

ST

2 o o
winlininl mImS] mIm
| L (i L -

>

<E%> <E®% <(%

Nastaveni odlozeného startu
Priklad:
Aktualni ¢as: 12.00; Doba peceni: 2 hodiny a 30 minut; Konec peceni: o 18.00

i o MLy, i A
e TS L Ty —
o E:I'u O\ @ =D~ L

< @% <25x > ) <O % l>|%

(- INFORMACE!
Zvolenou funkci asovace mizZete resetovat na 00:00, tak Ze se sou¢asné dotknéte

tlagitka < nebo >

/\\ VAROVANi!
Funkce neni vhodna pro potraviny, které vyzaduiji rychlé predehrati trouby.
Potraviny, které se rychle kazi by neméli ziistavat v troubé pfili§ dlouho. Pfed pouzitim
tohoto rezimu se ujistéte, Zze na hodinach trouby je nastaveny presny cCas.
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5.3 Krokovy rezim peceni
Funkce umoziiuje nastavit peceni do dvou krokd (do jednoho procesu peceni spojite dva po sobé
nasledujici kroky peceni).

I
[}

,
e I.
69 o Neript @ B

(% <4Sa@ K = % <O ,3\23 < ”SSH
200 e\ [Tl \oe0o o =151)
<”SSS% <E%> <E% <E®% < %

Dl%

Krokovy rezim peceni odstranite tak, Ze po dobu &tyf sekund podrzite tlacitko = .

5.4 Doplnéni pary béhem peceni

Doplnék ve formé pary povrch pokrmu lépe opece a vytvori vétsi kfupavost.

/\\ VAROVANi!
Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahem chléru ani jiné
tekutiny. Pouzivejte vyhradné ¢erstvou vodu z vodovodu, mékéenou vodu ¢i neperlivou
mineralni vodu. Voda, kterou nalijete do zasobniku, musi mit pokojovou teplotu, tedy
priblizné 20 °C (+/- 10 °C).

Zacatek procesu:

i

°C
i e
[ 7

CHHE '
=y <0 LY/
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Konec procesu:

1 1)
Ny

POZNAMKA: Pokud po zobrazeni textu UnFiL postup neprovedete, objevi se tento text na displeji pfi
zapnuti trouby. Nadrzku na vodu Ize kdykoli vyprazdnit dlouhym stisknutim tlacitka 0.

9 INFORMACE!
Odparovaci nadoba se mize pfi zahfivani v troubé deformovat, ale to nema vliv na jeji pouziti.

5.5 Automaticky rezim

V tomto rezimu si mUzete vybrat mezi specialnimi rezimy peceni.

s &’ <y &S

KG ((@

1l
E,I_ILI

N &S
Symbol Pouziti
PECENIi MRAZENYCH POKRMU

O

I~ o
1 1

k Tento zplsob umoziiuje peceni mrazenych pokrmd za krat$i dobu bez nutnosti
—— predehfivani. Optimalni pro pfedem pfipravené mrazené vyrobky (pecivo, rohliky,
lasagne, hranolky, kufeci medailonky), maso a zeleninu.
PIZZA PROGRAM
@ Optimalni pro peceni pizzy a kolacl s vétsim obsahem vody. Pro peceni na jedné

urovni, kdyZ vyZzadujete co nejrychleji upecené a co nejkfupavéjsi pokrmy.
SYSTEM NA MASO

Pro optimalni pfipravu masa. Maso nejprve ze v§ech stran opecte na rozpaleném
oleji v panvi. Takovy zpUsob pfipravy zachova jeho $tavnatost. Je vhodny pro typy
masa, jako je rostbif, plicky, hfbet, atd.

D
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

medailonky).

Symbol Pouziti
AIR FRY
Tento zplsob peceni pokrmlim dodava kiupavou klrku bez pfidanych tukd. Je to
5 zdrava verze pripravy "fast food", s niz§im obsahem kalorii. Vhodny pro mensi kusy

masa, ryby, zeleninu a predpfipravené mrazené vyrobky (hranolky, kureci

5.6 Automatické programy

V automatickém rezimu si mlzete vybrat z nékolika automatizovanych programi (v zavislosti na
pozadovaném pokrmu, zafizeni navrhne optimalni rezim peceni, teplotu a dobu pfipravy).

] i
ﬁ LU b [
Y ‘%’ YR
@
door
D&
Kod Nazev programu Kod Nazev programu
Pro1 strojkové cukrovi Pr12 pecené hovézi maso
Pro2 kolagky Pr13 driibez- cela
Pro3 PiSkotové tésto Pr14 driibez - mensi kusy
Pro4 pecivo z kynutého tésta Pr15 masovy zavitek
Pro5 kolac z listového tésta Pr16 peceny hovézi steak
Pro6 jableény kolaé Pr17 maso - pomalu peéené
Pr0o7 jable¢ény zavin Pr18 pecena ryba
Pro8 &okoladové suflé Pr19 pecené brambory- platky
(mésicky)
Pro9 kynuti tésta Pr20 zeleninové suflé
Pr10 chléb Pr21 lasagne
Pri1 Veprova pecené Pr22 pizza

POZNAMKA: Podrobnéjsi pokyny naleznete na webové strance spotiebide (viz strana 2).
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5.7 Volba dalSich/doplrikovych funkci
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Symbol Pouziti

Rozmrazovani

Pouziva se na pomalé rozmrazovani mrazenych potravin (dortd, kolaca, peciva,
*O chleba, housek a hluboko zmrazeného ovoce).

V poloviné rozmrazovani by mély byt kusy oto¢eny, zamichany a oddéleny od sebe,
kdyz byly zmrazeny do vétsiho kusu.

999 Ohfrivani
Pouziva se na udrzeni teploty uz pfipravenych pokrm(. MUzete nastavit teplotu.

[I

Ohfivani talifa

Pouziva se k ohfevu nadobi (talit, hrnkd) pfed podavanim jidla, aby se udrzelo déle
teplé. M{zete nastavit teplotu.

Steam Clean

@ Program uleh&uje odstrariovani skvrn z vnitiku trouby (viz kapitola 77.7 Cisténi
trouby (Steam Clean)).

$4%

l

6. Zacatek peceni
B

R
o
E D
E

i

o

Skutecna teplota se zobrazuje stfidavé s nastavenou teplotou, az dokud se nedosahne nastavené
teploty. Symbol teploty nejdfiv blika, ale po dosazeni pozadované teploty zhasne a zazni zvukovy
signal.

Béhem peceni mizete zménit systém, teplotu a ¢asové funkce.

6.1 Dodatec¢né gratinovani

Funkce se pouziva v posledni fazi, kdyz nahoru na pfipravované jidlo pfidame polevu/posypku nebo
chceme povrch jesté zapéct. BEhem gratinovani se na pfipravovaném jidle vytvofi kfupava zlatozluta
klrka, kterd ho ochrani pred vysusenim a zarover mu doda hezé&i vzhled a lepsi chut.
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VAROVAN:I!
Kontrolujte peceni. BEhem pouzivani funkce gratinovani trouba dosahuje vysokych teplot.
Funkce gratinovani funguje maximalné 15 minut, poté se trouba vypne.

(@) Lo 1
. Q N [HI N
A A A N | 7 N\ | e
LN \ e GRATIN GRATIN
A 10 min. AN

AT <
7. Konec fungovani a vypnuti trouby.
@

2/ el
8. VYBER OBECNYCH NASTAVENI

VAROVANI!

Po vypadku elektrické energie nebo vypnuti spotfebice se nastaveni dalSich funkci uchova
jesté nékolik minut. Po této dobé se vSechna nastaveni, kromé zvukového signalu a jasu,
vrati na vychozi hodnoty.

(|

Priklad nastaveni denniho ¢asu:
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Pfiklad nastaveni hlasitosti signal(:
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ClLoc Denni ¢as
Vol Hlasitost signall
brht Jas displeje

16



Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

nGht Nocni rezim zobrazeni - tato funkce v noci (mezi 20.00 a 6.00) automaticky ztlumi
osvétleni - z vyssi intenzity na nejnizsi.

hidE Pohotovost - funkce zapne nebo vypne zobrazeni aktualniho ¢asu.

Prht Automatickeé rychlé predehrati - funkce umoznuje automatické pridavani rychlého
predehfivani k systémim peceni, které to umoziuiji.

SAbb Sabbath - funkce umozriuje, aby jidlo zlstalo v troubé teplé, aniz by se trouba
musela zapnout nebo vypnout.

FAct Tovarni nastaveni - Zvolite rES pro vybér tovarniho nastaveni a potvrdite del$im
stisknutim tlagitka start | stop, dokud vSechny rozsvicené ¢arky nezmizi.

Wh5 Tvrdost vody - mizete si vybirat z péti Urovni tvrdosti vody. Vychozi nastaveni je
Uroven 5.
Odstrariovani vodniho kamene - funkci mlzete aktivovat sami nebo vam ji po urcitém

dEcL poctu cykll parni funkce navrhne sama trouba (na displeji se zobrazi dEcL) (viz
kapitola 71.3 Cisténi parniho systému).

Pokud chcete odejit z nabidky dalSich funkci, dotknéte se tlacitka = .

8.1 Zamykani tlacitek

[

D
Gslqgj

- e - e - " N
9. ConnectlLife a pripojeni (Wi-Fi) <
Na mobilnim zafizeni musite mit nainstalovanou aplikaci ConnectLife a zaregistrovany uzivatelsky
Ucet (viz kapitola 9.7 Propojeni spotiebice s mobilnim zarizenim).

VAROVANI!
Dalkové ovladani spotiebice pies mobilni zafizeni nemtiZze nahradit osobni kontrolu procesu
peceni v troubé. Vzdy pravidelné a osobné kontrolujte skuteény proces peceni uvnitf trouby.

. , - -~ —_ s , C
9.1 Propojeni spotrebi¢e s mobilnim zafizenim
Aplikace ConnectLife je k dispozici na distribuénich mistech "Apple App Store" a "Google Play Store".

@D ConnectLife Pro dodate¢nou pomoc a informace navstivte
webové stranky www.connectlife.io pro dalsi
informace, funkénost a podporu pak webové
stranky www.connectlife.io/getstarted.
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9.2 Nastaveni Wi-Fi modulu

Zapnuti a vypnuti Wi-Fi modulu

Vstup do nastaveni funkci Wi-Fi modulu provedete riizné dlouhymi dotyky na g .

Pokud jste se tlacitka EIQ dotkli omylem, miiZete nastaveni prerusit opétovnym dlouhym dotykem (18

sekund) na 0.
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Spravovani dalkového ovladani trouby

Dotknéte se tlacitka Dﬁ . Na displeji se rozsviti symbol REMOTE, ktery signalizuje moznost dalkového
ovladani prostrednictvim aplikace ConnectLife.

(- INFORMACE!
Nékteré funkce pfi vzdaleném pfistupu nejsou z bezpeénostnich diivod( k dispozici.

¢ Pokud béhem peceni otevrete dvirka, moznost dalkového ovladani trouby se vypne.

/\\ VAROVANi!
Vzdy zajistéte, aby byla trouba pouzivana spravné a v souladu s pokyny, zejména kdyz
pouzivate dalkové ovladani. Nezapinejte troubu pomoci vzdaleného pfistupu, pokud si
nejste jisti, co presné se v troubé nachazi.

10. Tabulka peceni

POZNAMKA: Pokrmy, které vyzaduji zcela predehfatou troubu, jsou v tabulce oznadeny jednou
hvézdickou * , pokrmy, u kterych staci 5minutové predehrati trouby, pak dvéma hvézdickami
V tomto pfipadé nepouzivejte program rychlého predehrati.

,k

Pokrm ] fcc ©min
Pigkotové tésto 3 ECO 200-220 60-70
kola¢ s naplni 2 O 180 60-70
§tradl 2 180-190 60-70
kola&ky 3 ] 160 * 25-35
pecivo z kynutého tésta 2 |:| 180 * 17-22
kol&¢ z listového tésta 3 ECO 200-220 30-45
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fiec Omin
strojkové cukrovi 3 ] 150 * 30-40
pigkoty 3 ECO 160-180 40-50
chléb na plechu 2 190-200 40-55
€ STEAM W3
chléb ve formé 3 190-200 30-45
Cerstvé housky 3 |z| 180-200 20-30
zapecené chlebicky 5 [] 240 3-5
pizza 1 D 300 * 4-10
hovézi pecinka (hfbet, zadni), 1,5 kg 2 I:l 160-170 130-160
vepFova peceng, hibet, 1,5 kg 3 ECO 200-220 100-200
drlibez, 1,2 -2,0 kg 2 200-220 60-80
€ STEAM W3
kufeci kridylka 4 210-220 25-40
cela ryba, 350 kg 4 230-240 12-20
€ STEAM 3
Ere:gr;i rk;rambory, americké 3 3 STfiM N 910-220 * 30-40
hranolky 3 210-220 20-25
lasagne, 400 g 2 x 200-210 30-40
sladky nakyp 2 160-180 40-60
zavarovani 2 180 30
sterilizace 3 125 30
ohfivani jidel 3 ] 60-95 /
ohfivani servisu 2 75 15
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10.1 Peceni s teplotni sondou (ABAKESENSOR)

Teplotni sonda umozniuje presné sledovani teploty uprostfed pokrmu béhem peceni.

POZNAMKA: Podrobnéjsi pokyny naleznete na webové strance spotfebice (viz strana 2).

VAROVAN:I!
Teplotni sonda nesmi byt v bezprostfedni blizkosti topnych téles.
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11. Udrzba a Gisténi
Spotrebi¢ pravidelné Cistéte, a teplou vodou a prostfedkem pro ru¢ni myti nadobi ihned odstrariujte
vétsi Spinu a vodni kdmen. Pouzivejte Cisty mékky hadfik nebo houbicku.

/\\ VAROVANi!
Ujistéte se, ze jste zarizeni odpojili od zdroje napajeni a pockejte az vychladne.

Déti nesmi Cistit zafizeni nebo vykonavat udrzbu bez fadného dohledu.

11.1 Cisténi trouby (Steam Clean)

1 (o =
A e
- = 1

@

/

LRRY
LRRY

30 min.

11.2 Cisténi odparovaci nadoby

/\\ VAROVANi!
Odparovaci nadoba je po pouzivani horka a maze v ni zGstat i néjaka voda. Z diivodu
nebezpeci popalenin pockejte, nez trouba tpiné vychladne.
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Nadobu vyndejte a ru¢né ji omyjte Cisticim pfipravkem nebo v myéce. Pokud se v nadobé nahromadil
vodni kdmen, mizZete ji namocit do prostfedku na odstrafiovani vodniho kamene (pouzivejte jej podle
pokynt uvedenych vyrobcem daného prostfedku) nebo do alkoholického octu. Nadobu je nutné po

gisténi a pred vracenim na misto dikladné umyt.

POZNAMKA: Pokud nadobu nevratite na své misto, bude béhem pedeni s pouzitim pary voda kapat
na pokrm.

11.3 Cisténi parniho systému

0 0
- Dekalcifikaéni prostfedek - Voda
Kromé €etnosti pe€eni s dopInénim pary potreba ¢isténi zavisi i na tvrdosti pouzivané vody.

Zacatek procesu:

g U :

Konec procesu:

2O~ INFORMACE!
Pokud nechcete provadét ¢isténi parniho systému ve chvili, kdy vam to navrhne trouba, mizete
jej prerusit dotekem na = . Cisténi mlizete prerusit maximalné tiikrat, poté uz trouba fungovani
parni funkce znemozni.
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11.4 Odstran

11.

ni draténych a fixnich vytahovacich list.
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64-
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11.6 Vyména zarovky
Halogenova zarovka: G9, 230 V, 25 W

= S

[ A
‘ =
- 1 B

4 L4 Ve Ve [e]
12. ResSeni problému
V zaruéni dobé mize vykonavat opravy vyhradné servisni stfedisko opravnéné vyrobcem.
Pred jakymikoliv opravami se ubezpecte, Ze je zafizeni odpojeno od elektfiny vytazenim vypinace
nebo vytahnutim napajeciho kabele ze zasuvky.

Neopravnéné zasahy a opravy spotfebi¢e mohou zpUsobit riziko rany elektrickym proudem a nebezpedi
zkratu, proto je neprovadeéjte. Pfenechte tuto praci odbornikovi, resp. servisnimu technikovi.
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V pfipadé mensich poruch ve fungovani tohoto spotfebice si vtomto ndvodu ovéfte, zda mlzete jejich
pfi¢inu odstranit sami.

Pokud spottebi¢ nefunguje z dlivodu nespravného ovladani ¢i manipulace, neni navstéva opravare
ani v dobé trvani zaruky bezplatna.

Informachni Stitek se zakladnimi Udaji o spotfebici je umistén na okraji trouby.

12.1 Tabulka odstranovani poruch a chyb
Problém/chyba

Pri¢ina

Pojistka se ¢asto vyhazuje. Zavolejte servisniho technika.

Vymeéna zarovky v troubé je popsana v kapitole

Svétlo na zafizeni sporaku nefunguje. Vyména 24rovky.

Odpojte na nékolik minut spotrebi¢ ze sité
(odSroubuijte jisti¢ nebo vypnéte hlavni spinag), poté
ho znovu zapojte do sité a zapnéte troubu.

Ovladaci jednotka nereaguje, text na
displeji zamrznul.

Doslo k chybé ve fungovani elektronického modulu.
Vypnéte na nékolik minut spotfebi€ ze sité.

Pokud se chyba zobrazuje i nadale, zavolejte do
servisu.

Displej zobrazuje chybu ErrX.
Je-li éislo chyby dvoumistné, zobrazi se
ErXX.

Ocistéte zasuvku.
Pokuste se nékolikrat za sebou zapojit a odpojit
teplotni sondu.

Pokud se vam navzdory dodrzovani vySe uvedenych rad nepodafilo poruchu odstranit, obratte se
na autorizovany servis. Odstranéni poruch nebo reklamace, které vzniknou nasledkem nespravného
zapojeni €i pouzivani spotrebice, do zaruky nespadaji. Naklady na opravu v tomto pfipadé hradite
sami.

Na displeji se zobrazi napis SEnS, teplotni
sonda neni pfipojena.

13. Informace o shodé

Typ radiového zafizeni:

Wi-Fi modul

Pracovni frekvenéni rozsah:

2.412GHz - 2.472GHz

Maximalni vysilaci vykon

117,7 dBm EIRP

Maximalni zisk antény:

2,7 dBi

Bluetooth

Frekvenéni rozsah:

2402 ~ 2480 MHz

Vystup nosice: 10.00 dBm
Typ emise: F1D
nebo

Typ radiového zafizeni:

Modul HLW3215-TG

Wi-fi

Pracovni frekvenéni rozsah:

2.400 GHz-2.4835 GHz

Maximalni vysilaci vykon

<10dBm/MHz ( EIRP) (Zisk antény 10dBi)
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Maximalni zisk antény: |Zisk: 0B

Bluetooth

Frekvenéni rozsah: 2.400 GHz - 2.4835 GHz
Vystup nosice: 6 dBm (<10 dBm)

Typ emise: F1D

Hisense timto prohlasuji, Ze vySe uvedené radiové zafizeni je v souladu se smérnici 2014/53/EU.

24



14. Ochrana zivotniho prostredi

Obal je vyroben z ekologicky $etrnych materiall, které je mozno
E recyklovat, zlikvidovat nebo znicit bez jakéhokoli ohrozeni Zivotniho

prosttedi. Obalové materidly jsou pro tyto Ucely odpovidajicim zplsobem

oznaceny.
—— y

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni oznacuje, Ze se s vyrobkem nema
zachazet jako s béznym odpadem z domacnosti. Vyrobek je potfebné
odevzdat do autorizovaného centra sbéru pro zpracovani odpadu z
elektrickych nebo elektronickych zafizeni.

Spravna likvidace vyrobku pomdze zabranit vzniku nepfiznivych ugink(
na zivotni prostfedi a zdravi osob, k nimz by mohlo dojit v pfipadé
nespravné likvidace vyrobku. Podrobné informace o likvidaci a zpracovani
vyrobku vam na pozadani poskytne pfislusny mistni organ, ktery ma na
starost zachazeni s odpadem, vas poskytovatel sluzeb likvidace odpadu
nebo obchod, kde jste vyrobek zakoupili.

Vyhrazujeme si pravo na pfipadné zmény a chyby v navodu k pouziti.
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15. Test jidla

EN60350-1: Pouzivejte pouze pfislusenstvi dodané vyrobcem.
Plech na peceni vZzdy umistéte do kone¢né polohy na dratovém voditku. Umistéte kola¢ ve formé

podle obrazku.

* Spotrebi¢ predehfivejte az na pozadovanou teplotu. Nepouzivejte rezim rychlého predehfivani

** Predehfrejte troubu po dobu 10 minut. Nepouzivejte rezim rychlého pfedehfivani

*** Otocte po 2/3 doby peceni.

PECENI
umisténi
Pokrm vybaveni formy na fiec Omin ]
peceni
susenky - mélky plech na 3 150 25-40 ||
jednouroviiové peceni
suSenky - meélky plech na - _ p.
jednourovnové peceni 3 135 35-50
susenky - meélky plech na ok _ P
dvouurovriové peceni 2,4 140 25-40
susenky - melky plech na 1,4,5 135 45-60
trojurovnove peceni
kolace - - mélky plech na 3 |160-170* | 20-30 |[]
jednouroviiové peceni
kolace - ~ mélky plech na 3 155 * 20-30 |[®
jednouroviiové peceni
kolac? T mevlky,plech na 15 140 * 30-45 P
dvoutrovriové peceni
kolae - trojuroviiové | oI Plech na 1,3,5 | 140-150 | 830-50
peceni
2 x kulaté forma pro
Pigkotové tésto pedeni, primér 26 cm 2 150 45-55 ]
/rost
2 x kulata forma pro
Pigkotové tésto pedeni, pramér 26 cm 2 160 45-55
/rost
. , 2 x kulata forma pro
piskotovy dort - P O * - P
dvouliroviova peczenl, primér 26 cm O 2,4 170 45-55
/rost
2 x kulata forma pro
jable&ny kolad pe&eni, praimér20cm | OO 2 160 ** 70-120 |[]
/rost
2 x kulata forma pro
jableény kolaé peéeni, primér20cm | OO 2 160 70-120
/rost
GRILOVANI
opeceny chléb Rost 5 max 4-7 E|
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peceni, primér 26 cm
/rost

I T T ] ® [N [T
Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky
PECENI
rost + plech pro AR r
burgery zachycen tuku 5 230 25-40 []
PECENI S PAROU
umisténi
Pokrm vybaveni formy na fiec Omin [ ]
peceni
dort 2 x kulata forma pro

chléb se seminky

meélky plech na

peceni

pecivo mélky plech na
peceni

chléb mélky plech na
peceni
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Podrobnéjsi pokyny a rady naleznete na: http://www.gorenje.com nebo naskenujte QR kéd na
vyrobnim Stitku.

ze zaruky v disledku nespravného zapojeni nebo pouziti zafizeni se zaruka vztahovat nebude.

1. Bezpecnostni opatreni

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY- Dikladné si proététe
navod a uschovejte ho pro pozdéjsi pouziti.

Zarizeni musi byt napojeno na pevné pfipojeni s moznosti
odpojeni. Pevné pripojeni je v souladu s predpisy upravujicimi
napajeni.

Prostredky pro odpojeni musi byt integrovany v pevnych
rozvodech a v souladu s pravidly pro zapojovani rozvodu.

Zafizeni nesmi byt instalovano za okrasnymi dvefmi z dlivodu
predchazeni prehrati.

Je-li napdjeci kabel poskozeny, musi byt nahrazen vyrobcem,
jeho servisnim pracovnikem ¢i podobné kvalifikovanou osobou,
abyste zabranili nebezpeci (plati pouze pro zafizeni vybavena
napajecim kabelem).



Déti starsi 8 let a také osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a mentalnimi schopnostmi a nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou tento spotrebi¢ pouzivat pod
odpovidajicim dohledem, nebo pokud obdrzely dostatecné
pokyny o bezpec¢ném pouzivani spotfebie a jsou-li pouceny
0 nebezpecich souvisejicich s jeho nevhodnym pouzivanim.
Déti si se spotrebicem nesméji hrat ani jej bez odpovidajiciho
dozoru Cistit i na ném provadét udrzbarske prace.

VAROVANI: Dostupné &asti mohou byt b&hem pouzivani horké.
Malé déti by se mély drzet stranou.

UPOZORNENI: Spottebié a nékteré z jeho pristupnych &asti
se béhem pouZzivani mohou vyrazné zahrivat. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi osmi let museji
byt vzdy pod dohledem.

Provoz zafizeni nelze fidit pomoci externich ¢asovacl nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pouzivejte vyhradné teplotni sondu doporucenou pro pouzivani
v této troubé.

Pro Cisténi skla na dvirkach trouby nebo skla pokryvajiciho
varnou desku nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani ostré
kovové draténky, jelikoz jimi mlzete poskodit povrch, ¢imz
muUze dojit i k prasknuti skla.

Z dlvodu rizika rany elektrickym proudem necistéte parnimi
ani vysokotlakymi Cistici.

VAROVANI: Z dCivodu predchazeni rizika elektrického tderu
prfedtim, nez budete vymeénovat zarovku, se presvédcte, Ze je
zafizeni odpojeno od elektrickeé sité.



Nikdy na dno trouby nelijte vodu. Z divodu teplotnich rozdil{
muUze dojit k poskozeni laku.

Pokud je spotrebi¢ poskozen, nepouzivejte jej. Odpojte jej od
elektrické sité a zavolejte autorizovany servis.

2. Dalsi dulezita bezpecnostni upozornéni

Doporucujeme, aby spotiebic¢ prendsely a instalovaly nejméné dvé osoby (hmotnost spotfebice).
Nezvedejte spotfebi¢ tahanim za drzadlo dvifek.

Nestoupejte ani nesedejte si na oteviena dvitka trouby ani se o né neopirejte. Nepokladejte na dvirka
trouby tézké predméty.

Zabezpedéte, aby ventily nikdy nebyly zakryty nebo zablokovany jakymkoliv zplsobem.

Neobkladejte troubu alobalem a na dno spotrebice nevkladejte pekace ¢&i jiné nadoby. Vyse zminény
krok snizuje cirkulaci vzduchu v troubg, brzdi a zpomaluje peceni a nici lak.

Po dopeceni a béhem peceni budte pfi otvirani dvifek trouby opatrni, existuje totiz riziko opareni.

Pokud je spotfebi¢ poSkozen, nepouzivejte jej. Odpojte jej od elektrické sité a zavolejte autorizovany
servis.

Bezpecny provoz trouby neni ovlivnén pfitomnosti list.
Do trouby neukladejte véci, které by mohly pfi zapnuti trouby zpUsobit nebezpedi.

Nez spotrebi¢ zapojite do elektrickeé sité, nechte ho néjakou dobu odpodivat pfi pokojové teploté, aby
se vSechny soucastky pokojové teploté prizplsobily.

Spotfebi¢ nesmi byt provozovan v prostredi chladnéj$im nez 5 °C.

Kdyz pecete s doplnénim pary nebo po konci peceni s doplnénim pary vzdy oteviete dvitka az do
krajni pozice. Pokud to neudélate, mize mit vychazejici para negativni vliv na fungovani ovladaci
jednotky.

Odparovaci nadobu vyndavejte a vkladejte pouze, kdyz je trouba zcela vychladla.



3. Popis spotrebic¢e

/\ VAROVANi!
Funkce a vybaveni spotfebic¢e se lisi v zavislosti na modelu.

. 1 1. Ovladaci panel
2 2. Tlacitko zasobniku na
vodu
3 3. Osvétleni
4 = === = 4. Odparovaci nadoba
LA ) 5
———tr—— 6 5. Otvor pro teplotni sondu
6. LiSty — urovné vareni
7. Informacni titek
8. Dvirka trouby
7 9. Drzadlo dvifek
8
| \

3.1 Vybaveni trouby a prislusenstvi

DRATENY ROST MELKY PLECH Perforovany plech Airfry
éﬁ /Y &% ! ! = — \
UNIVERZALNI HLUBOKY TEPLOTNI SONDA
PLECH (/NBAKESENSOR)
/1 A :D
/\ VAROVANi!

MFrizovy rost vzdy zasuiite do vodici drazky tak, aby jeji vyssi ¢ast byla vzadu nahofre.

Mélky plech se mize pfi zahfivani v troubé deformovat. Kdyz se ochladi, vrati se do
ptvodniho stavu. Deformace na jeho pouziti nema vliv.



3.2 Ovladaci panel

-

N4
w
IN
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Tlaéitko Pouziti

1

Zapnuti a vypnuti trouby

& =0

2 Nastaveni pfipojeni (Wi-Fi)
3 Pridavek pary
4 blo Spusténi a vypnuti

Potvrzeni nastaveni
5 |Displej pro zobrazeni aktualnich nastaveni trouby.

& N

Dlouhy dotyk tlacitka — 5 sek —
pro dodate€na nastaveni Ci zrychlené
pfenastaveni

Kratky dotyk tlacitka —
pro vybér nastaveni

2O~ INFORMACE!
Tlacitka budou reagovat lépe, pokud se jich dotknete co nejvétsi plochou prstu. Pfi kazdém
stlaceni tlacitka se ozve zvukovy signal (pokud je funkce k dispozici).

4. Pred prvnim pouzitim zarizeni

1. |Odstrarite z trouby jeji pfisluSenstvi a zbytky oball (karton, polystyren).

PrisluSenstvi a vnitfek trouby otfete vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné hadfiky a abrazivni
Cistidla.

3. |Zapnéte troubu (viz kapitola 4.1 Prvni zapnuti)

Prazdnou troubu zahfivejte zhruba jednu hodinu v programu horniho a spodniho ohfevu na
teplotu 250 °C (viz kapitola Profesionalni rezim).

POZNAMKA: Zaéne se uvoliiovat vyrazny pach »novoty«, proto b&hem toho diikladné vyvétrejte
prostory.

2.

4.




4.1 Prvni zapnuti

Nejprve vyberte a potvrdte zakladni nastaveni (pfesny ¢as, hlasitost pipani a osvétleni displeje).

121.mM (2.1
tagith [ngha
<O % < EC%)

icsad

Testovani tvrdosti vody

brht

MR &

)
[
o

Kromé Eetnosti peceni s doplnénim pary potieba cisténi zavisi i na tvrdosti pouzivané vody.
Méfict listek (dodavany se spotfebi¢em) namocte na 1 vtefinu do vody. Po 1 minuté odectéte Udaj -
pocet carek. Nastaveni stupné — poCet zbarvenych ¢arek na listku (viz kapitola 8. VYBER OBECNYCH

NASTAVENI):

4 zelené ¢arky - Hrd 1

1 Cervena ¢arka - Hrd 2

2 Cervené ¢arky - Hrd 3

3 Cervené Carky - Hrd 4

4 Cervené Garky - Hrd 5

5. Pouzivani trouby - vybér nastaveni peceni

O]

A B CE D
= s @ A T K6 °c
- step2 @R(Mar% ® [ 1% .%Ssﬂm? (-
S\ © s D X & 1
< = > 0 <O > 9 <" > b

Tlaéitko

Pouziti

Levé tlacitko volby

<

Tlagitko pro vybér peceni. Dotknutim tlagitka mlzete zvolit:

A Profesionalni rezim Pro — umozriuje libovolné nastaveni parametrt peceni (systém

Pra peceni, teplotu, rychlé predehfivani a dobu peceni).

Auko B Avutlomatick)'/ rezim Auto — specialni pfednastavené programy, které také muzete
zmenit.

P-a0 C Automatické programy ProG (PrO1 do Pr22)

Db D Dodatecné funkce Othr

CELE E Obecné nastaveni SEtt

>

Pravé tlagitko volby

©

Tlacitko pro nastaveni asovych funkci a obecného nastaveni




Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

669 ‘Tlaél’tko pro nastaveni rychlého pfedehfivani a funkce gratinovani

POZNAMKA: Na displeji se rozsviti pouze tladitka, s nimiz mliZzete nastavit a potvrdit zvolené
nastaveni.

Symbol Vyznam

Provozni rezimy

2) D

Wi-fi/Pfipojeni

REMOTE Zapnuti dalkového ovladani trouby

STEP1 Krokovy rezim peceni (STEP1, STEP2)

@ Casova funkce - doba pedeni

1Y Casova funkce - odlozeny start
® Alarm
Nec Teplotni sonda na maso

& steam & | Funkce STEAM pro pridavani pary béhem peceni.

" 469 Hrychlé pfedehfati

GRATIN Funkce gratinovani (GRATIN) pro dodate¢né zapeceni pokrml na konci peceni.

POZNAMKA: N&které symboly na displeji se zobrazuji jako lehce osvétlené (funkce je v pohotovostnim
stavu). Pokud si tlagitkem zvolite symbol a potvrdite ho, intenzita osvétleni symbolu se zvysi. Od té
chvile je funkce aktivni.

5.1 Profesionalni rezim

o @
. SV I mr
® Qi 1y El_ll_l

(% < = % < ED_% < "ss&f < »sss% DI%

Kromé toho mizZete nastavit:

- funkce ¢asovace (viz kapitola 5.2 Funkce casovace)

- krokovy rezim peceni (viz kapitola 5.3 Krokovy rezim peceni)
- gratinovani (viz kapitola 6. Zacdtek peceni)

- pfidavek pary (viz kapitola 5.4 Doplnéni pary béhem peceni)

Volba zpusobu peéeni

Symbol Pouziti

HORKY VZDUCH
Horky vzduch umoznuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.

& Timto zpUsobem se vic vysusi jeho povrch a vytvofi se tlustsi kirka. Pouziva se na
peceni masa, peciva a zeleniny a na suseni potravin na jedné nebo vicero Urovnich
soucasné.
HORNi A SPODNi OHREV

l:l Tento rezim pouzivejte na bézné peceni na jedné Urovni, dale na pfipravu suflé a

peceni pfi nizkych teplotach (pomalé peceni).




Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Symbol

Pouziti

A0\
&

PIZZA PROGRAM
Optimalni pro peceni pizzy a kolacd s vétsim obsahem vody. Pro peceni na jedné
urovni, kdyz vyZadujete co nejrychleji upecené a co nejkifupavéjsi pokrmy.

AN
&

€ STEAM 3

INTENZIVNi PECGENI(AIR FRY)"

Tento zplsob peéeni dodava jidlu kiupavou kirku bez pfidani tuku. Je to zdrava verze
pfipravy "fast food", s niz§im obsahem kalorii. Vhodné je pro malé kusy masa, ryb,
zeleniny a dopredu pfipravené mrazené vyrobky (hranolky, kufeci medailonky).
Doplnék ve formé pary povrch pokrmu Iépe opece a vytvori vétsi kiupavost.

GRIL S HORKYM VZDUCHEM

Horky vzduch umoznuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.
Diky €emuz se povrch jidla vic vysusi a v kombinaci s topnym télesem grilu ziska
intenzivnéjsi barvu.

Pouziva se pro rychlejsi pe¢eni masa a zeleniny.

TURBO PECENI

Tento rezim pouzivejte tehdy, kdyz chcete, aby bylo jidlo rovhomérné kfupaveé ze
vSech stran. Funkce je vhodna také jako prvni krok vicekrokového peceni masa,

protoze umoznuje rychlé zhnédnuti povrchu v pocatecni fazi a pomalé peceni ve
druhé fazi. Maso bude $tavnaté a kdrka pékné hnéda.

VELKY GRIL

Tento rezim pouzivejte na peceni plochych kusd ve velkém mnoZstvi (napf. toastu,
oblozenych chlebi¢kd, klobas na grilovani, fizkd, ryb, $pizd a pod.), déle na gratinovani
a dosazeni kifupavé kurky. Cely povrch pod topnym télesem umisténym na stropé
trouby je rovnomérné vyhfivany.

Maximalni povolend teplota je: 240 °C.

JEMNE PECENI
Tento jemny rezim se pouziva na fizené pomalé peceni jemnych pokrmd (mékké
kousky masa), ddle na peceni kolacl s kiupavym spodkem..

DREIE

€ STEAM 3

HORNi A SPODNi OHREV S VENTILATOREM ")
Pro rovnomérnou pfipravu pokrm( na jedné Urovni a pfipravu suflé.
Doplnék ve formé pary povrch pokrmu Iépe opece a vytvori vétsi kiupavost.

€ STEAM 3

VELKY GRIL S VENTILATOREM "
Pouziva se na pe€eni drlibeze a vétsich kusl masa na grilu.
Doplnék ve formé pary povrch pokrmu lépe opece a vytvori vétsi kfupavost.

VELKY GRIL A SPODNi OHREV
Tento rezim pouzivejte na rychlejsi peGeni pokrmU na jedné trovni a na peceni kolacl
s kfupavym povrchem.

GRIL SE SPODNiM OHREVEM A VENTILATOREM
Tento rezim je vhodny pro optimalni pfipravu pekarskych vyrobki z kynutého tésta,
vSech druhd chleba a na zavarovani.

&N
&

ECO

ECO (POMALE PECENiI) 2

Pro jemné, pomalé a rovhomérné peceni masa, ryb a peciva na jedné Urovni. Takovy
zplsob peceni uchova vétsi podil vody v masu, diky Eemuz maso zlstane Stavnatéjsi
a mekdi a pecivo se rovhomérné upece/zezlatne. Pouziva se pfi rozptylu teplot od
140 °C do 220 °C.
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Symbol | Pousiti

POZNAMKA: U vech systém( je mozné pouzit gratinovaci funkci (viz kapitola 6.7 Dodateéné
gratinovani).

1) U programti je mozZné pouZit doplnéni pdry béhem pedeni (viz kapitola 5.4 Doplnéni pary béhem
peceni).
2) Pouzivé se pro stanoveni tfidy energetické ucinnosti podle normy EN 60350-1.

5.2 Funkce ¢asovace

Symbol Popis Pouziti
@ Doba peceni V tomto rezimu urcite, jak dlouho trouba pojede.
Minutku Ize pouzit nezavisle na provozu trouby. Po uplynuti
(0) Alarm nastaveného Casu se spotfebi¢ nezapne nebo se automaticky
vypne.

Tento mdd pouzijte, pokud chcete, aby se jidlo v troubé zacalo
péct s ur€itym ¢asovym posunem. Zadejte trvani a pozadovany
¢as konce peceni. Spotrebi¢ se automaticky spusti a skonéi

v pozadovany ¢as.

1Y Odlozeny start

Nastaveni doby peceni
o 20
<O % |>|R\L)

Nastavem mmutky

(r@

. .
oooo \ ofe \ ofe

< %> <O % < E%>
Nastaveni odlozeného startu

Priklad:
Aktualni ¢as: 12.00; Doba peceni: 2 hodiny a 30 minut; Konec peceni: o 18.00

Va
- M intninl (IOLM1 gy
o 200 O L\ © gl

<E®% <2%> <E®% Dlgj

9 INFORMACE!
Zvolenou funkci ¢asovate mlzete resetovat na 00:00, tak Ze se soutasné dotknéte

tlagitka < nebo > .

10



/\\ VAROVANi!
Funkce neni vhodna pro potraviny, které vyzaduiji rychlé predehrati trouby.
Potraviny, které se rychle kazi by neméli ziistavat v troubé pfili§ dlouho. Pfed pouzitim
tohoto rezimu se ujistéte, Zze na hodinach trouby je nastaveny presny Cas.

5.3 Krokovy rezim peceni
Funkce umoziiuje nastavit peceni do dvou krok (do jednoho procesu peceni spojite dva po sobé
nasledujici kroky peceni).

‘er%vi Z] ¢ 0 o0
% 45 C=Q )0 ) <y )R
e\ O\ o0 10 0 @

<=&j> <E% <E®$J < % Dl‘@\j

Krokovy rezim peceni odstranite tak, Ze po dobu ¢tyf sekund podrzite tlacitko = .

5.4 Doplnéni pary béhem peceni

Doplnék ve formé pary povrch pokrmu lépe opece a vytvori vétsi kfupavost.

/\\ VAROVANi!
Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahem chléru ani jiné
tekutiny. Pouzivejte vyhradné ¢erstvou vodu z vodovodu, mékéenou vodu €i neperlivou
mineralni vodu. Voda, kterou nalijete do zasobniku, musi mit pokojovou teplotu, tedy
priblizné 20 °C (+/- 10 °C).

¢ @
S¥ el (mlnl NP n
,QDU- ”] Euu SRSTEAMAD

O/ Sk T "%

POZNAMKA: Pokud jste pfidavani pary nenastavili pred zadatkem pedeni, miizete tak udinit i v jeho
prabéhu.

11



5.5 Automaticky rezim

°c
[
(SN

<7888 %

> Auko

Symbol Pouziti
PECENi MRAZENYCH POKRMU
k Tento zplsob umoziiuje peeni mrazenych pokrmd za kratsi dobu bez nutnosti
A —a

predehfivani. Optimalni pro pfedem pfipravené mrazené vyrobky (pecivo, rohliky,
lasagne, hranolky, kufeci medailonky), maso a zeleninu.

PIZZA PROGRAM
Optimalni pro peceni pizzy a kola¢d s vétsim obsahem vody. Pro peéeni na jedné
urovni, kdyz vyzadujete co nejrychleji upecené a co nejkfupavéjsi pokrmy.

SYSTEM NA MASO

Pro optimalni pfipravu masa. Maso nejprve ze vSech stran opecte na rozpaleném
oleji v panvi. Takovy zpUlsob pfipravy zachova jeho $tavnatost. Je vhodny pro typy
masa, jako je rostbif, plicky, hfbet, atd.

INTENZIVNi PEGENI (AIR FRY)

Tento zplsob peéeni pokrmlim dodava kiupavou klrku bez pfidanych tukd. Je to
zdrava verze pfipravy "fast food", s nizsim obsahem kalorii. Vhodny pro mensi kusy
masa, ryby, zeleninu a predpfipravené mrazené vyrobky (hranolky, kureci
medailonky).

5.6 Automatické programy

KG
o i
® Hr ol O cuu
<> < b < %
Y XD & YH
@
DI%
Kod Nazev programu Kod Nazev programu
Pro1 strojkové cukrovi Pr12 pecéené hovézi maso
Pr02 kolaéky Pri3 driibez- cela
Pro3 Piskotové tésto Pri4 driibez - mensi kusy
Pro4 pecivo z kynutého tésta Pr15 masovy zavitek
Pro5 kolac z listového tésta Pr16 peceny hovézi steak
12




NN T [ ] ® [N ™
Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky
Kod Nazev programu Kod Nazev programu
Pro6 jableény kolaé Pr17 maso - pomalu pecené
Pro7 jableény zavin Pr18 pecena ryba
Pro8 gokolédové suflé Pr19 pecené brambory- platky
(mésicky)
Pro9 kynuti tésta Pr20 zeleninové suflé
Pr10 chléb Pr21 lasagne
Pri1 Veprova pecené Pr22 pizza
5.7 Volba dalSich/doplrikovych funkci
é » o
L Fir o HoD 50

% <3x:_§3> < = % <O % < ”SSS%
@
DI%
Symbol Pouziti
Rozmrazovani

PouZiva se na pomalé rozmrazovani mrazenych potravin (dortd, kolacd, pediva,
*G chleba, housek a hluboko zmrazeného ovoce).

V poloviné rozmrazovani by mély byt kusy oto¢eny, zamichany a oddéleny od sebe,
kdyz byly zmrazeny do vétsiho kusu.

trouby (Steam Clean)).

699 Ohfivani
—— Pouziva se na udrzeni teploty uz pfipravenych pokrm(. MUzete nastavit teplotu.
o Ohfivani talifa
— Pouziva se k ohfevu nadobi (talifll, hrnkd) pfed podavanim jidla, aby se udrzelo déle
teplé. Mlzete nastavit teplotu.
Steam Clean
@ Program uleh&uje odstrariovani skvrn z vnitfku trouby (viz kapitola 717.7 Cistén/

6. Zacatek peceni

Skutec€na teplota se zobrazuje stfidaveé s nastavenou teplotou, az dokud se nedosahne nastavené
teploty. Symbol teploty nejdfiv blika, ale po dosazeni pozadované teploty zhasne a zazni zvukovy

signal.

Béhem peceni mizZete zménit systém, teplotu a ¢asové funkce.




6.1 Dodatecné gratinovani

Funkce se pouziva v posledni fazi, kdyz nahoru na pfipravované jidlo prfidame polevu/posypku nebo
chceme povrch jesté zapéct. Béhem gratinovani se na pfipravovaném jidle vytvofi kfupava zlatozluta
klrka, ktera ho ochrani pred vysusenim a zarover mu dodé hezé&i vzhled a lepsi chut.

VAROVANI!
Kontrolujte peceni. BEhem pouzivani funkce gratinovani trouba dosahuje vysokych teplot.
Funkce gratinovani funguje maximalné 15 minut, poté se trouba vypne.

U] I

a ‘ [y
(ERATIN/ aRA‘T“l/
AN 7

ol < »s@
7. Konec fungovani a vypnuti trouby.

7.1 Vyprazdnéni nadrzky s vodou

Pokud jste v priib&hu pecéeni pouzili funkci dopinéni pary béhem peceni X3 , zobrazi se na displeji,
az trouba vychladne, text UnFiL pro vyprazdnéni nadrzky s vodou.

Pokud po zobrazeni textu UnFiL postup neprovedete, objevi se tento text na displeji pfi pfiStim pouziti
trouby.

@

Dl% 452\%%
8. VYBER OBECNYCH NASTAVENI

/\\ VAROVANi!
Po vypadku elektrické energie nebo vypnuti spotfebice se nastaveni dalSich funkci uchova
jesté nékolik minut. Po této dobé se vSechna nastaveni, kromé zvukového signalu a jasu,
vrati na vychozi hodnoty.

SEEE LLoc S ialn i3 10 315
J— = » < = =
3 CQY )y O/ <@p
- =1 _ i)
(I [ g = IR
cop/< v/  y) )/ <w
ClLoc Denni ¢as
Vol Hlasitost signald
brht Jas displeje
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

nGht Nocni rezim zobrazeni - tato funkce v noci (mezi 20.00 a 6.00) automaticky ztlumi
osvétleni - z vyssi intenzity na nejnizsi.

hidE Pohotovost - funkce zapne nebo vypne zobrazeni aktualniho ¢asu.

Prht Automatickeé rychlé predehrati - funkce umoznuje automatické pridavani rychlého
predehfivani k systémim peceni, které to umoziuiji.

SAbb Sabbath - funkce umozriuje, aby jidlo zlstalo v troubé teplé, aniz by se trouba
musela zapnout nebo vypnout.

FAct Tovarni nastaveni - Zvolite rES pro vybér tovarniho nastaveni a potvrdite del$im
stisknutim tlagitka start | stop, dokud vSechny rozsvicené ¢arky nezmizi.

Wh5 Tvrdost vody - mizete si vybirat z péti Urovni tvrdosti vody. Vychozi nastaveni je
Uroven 5.
Odstrariovani vodniho kamene - funkci mlzete aktivovat sami nebo vam ji po urcitém

dEcL poctu cykll parni funkce navrhne sama trouba (na displeji se zobrazi dEcL) (viz
kapitola 71.3 Cisténi parniho systému).

8.1 Zamykani tlacitek

!
|

lm
65|q%

- v - - - - —
9. ConnectLife a pripojeni (Wi-Fi) <
Na mobilnim zafizeni musite mit nainstalovanou aplikaci ConnectLife a zaregistrovany uZzivatelsky
Ucet (viz kapitola 9.7 Propojeni spotfebi¢e s mobilnim zafizenim).

VAROVANI!
Dalkové ovladani spotiebiée pies mobilni zafizeni nemtize nahradit osobni kontrolu procesu
peceni v troubé. Vzdy pravidelné a osobné kontrolujte skuteény proces pecéeni uvnitf trouby.

- e v . - - vrs e C
9.1 Propojeni spotrebi¢e s mobilnim zarizenim
Aplikace ConnectLife je k dispozici na distribu¢nich mistech "Apple App Store" a "Google Play Store".

@ ConnectLife Pro dodate¢nou pomoc a informace navstivte
weboveé stranky www.connectlife.io pro dalsi
informace, funkénost a podporu pak webové
stranky www.connectlife.io/getstarted.
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9.2 Nastaveni Wi-Fi modulu

Zapnuti a vypnuti Wi-Fi modulu

Vstup do nastaveni funkci Wi-Fi modulu provedete riizné dlouhymi dotyky na g .

Pokud jste se tlacitka EIQ dotkli omylem, miiZete nastaveni prerusit opétovnym dlouhym dotykem (18

sekund) na 0.

SETT.

ey

N
105%

Spravovani dalkového ovladani trouby

Dotknéte se tlacitka Ij . Na displeji se rozsviti symbol REMOTE, ktery signalizuje moznost dalkového
ovladani prostfednictvim aplikace ConnectLife.

9 INFORMACE!
Nékteré funkce pfi vzdaleném pfistupu nejsou z bezpeénostnich divodi k dispozici.

e Pokud béhem peceni otevrete dvirka, moznost dalkového ovladani trouby se vypne.

/\\ VAROVANi!
Vzdy zajistéte, aby byla trouba pouzivana spravné a v souladu s pokyny, zejména kdyz
pouzivate dalkové ovladani. Nezapinejte troubu pomoci vzdaleného pfristupu, pokud si
nejste jisti, co presné se v troubé nachazi.

10. Tabulka pecéeni

POZNAMKA: Pokrmy, které vyzaduji zcela pfedehiatou troubu, jsou v tabulce oznageny jednou
hvézdickou * , pokrmy, u kterych staci 5minutové pfedehrati trouby, pak dvéma hvézdickami
V tomto pfipadé nepouzivejte program rychlého predehfrati.

*k

Pokrm ] fec O
Piskotové tésto 3 ECo 200-220 60-70
kolac¢ s naplni 2 |:| 180 60-70
Strad| 2 180-190 60-70
kola&ky 3 ] 160 * 25-35
pecivo z kynutého tésta 2 Z| 180 * 17-22
kola¢ z listového tésta 3 ECO 200-220 30-45
strojkové cukrovi 3 ] 150 * 30-40
piskoty 3 ECO 160-180 40-50
chléb na plechu 2 190-200 40-55
€ STEAM 3
16



Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fiec Omin
chléb ve formé 3 190-200 30-45
Cerstvé housky 3 E 180-200 20-30
zapecené chlebicky 5 E 240 3-5
pizza 1 D 300 * 4-10
hovézi pecinka (hibet, zadni), 1,5 kg 2 Zl 160-170 130-160
veprova pecené, hrbet, 1,5 kg 3 ECO 200-220 100-200
drlbez, 1,2 - 2,0 kg 2 200-220 60-80
€ STEAM 3
kureci kfidylka 4 ) 210-220 25-40
cela ryba, 350 kg 4 230-240 12-20
€ STEAM 3
Ereac“:;rtl)irk;rambory, americké 3 . SM . 210-220 * 30-40
hranolky 3 @ 210-220 20-25
lasagne, 400 g 2 X 200-210 30-40
sladky nakyp 2 160-180 40-60
zavarovani 2 180 30
sterilizace 3 125 30
ohfivani jidel 3 ] 60-95 /
ohfivani servisu 2 75 15
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10.1 Peceni s teplotni sondou (ABAKESENSOR)

Teplotni sonda umozniuje presné sledovani teploty uprostfed pokrmu béhem peceni.

VAROVAN:I!
Teplotni sonda nesmi byt v bezprostredni blizkosti topnych téles.

()
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: @
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<C=g 7 <O < le&]
11. Udrzba a ¢isténi
VAROVAN:I!
Ujistéte se, Ze jste zafizeni odpojili od zdroje napajeni a pockejte az vychladne.

Déti nesmi Cistit zafizeni nebo vykonavat udrzbu bez fadného dohledu.

11.1 Cisténi trouby (Steam Clean)

/\\ VAROVANi!
Program Steam Clean pouzivejte, jen kdyz je trouba uplné vychladla.

Spotrebi¢ pravidelné Cistéte, a teplou vodou a prostfedkem pro ru¢ni myti nadobi ihned odstrariujte

vétsi Spinu a vodni kdmen. Pouzivejte Cisty mékky hadfik nebo houbicku.
PrislusSenstvi k troubé je mozné myt v my&ce nadobi.

@

<E% I>|v&J

30 min.

11.2 Cisténi odparovaci nadoby

/\\ VAROVANi!
Odparovaci nadoba je po pouzivani horka a midze v ni zdstat i néjaka voda. Z diivodu
nebezpeci popalenin pockejte, nez trouba tpiné vychladne.
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Nadobu vyndejte a ruéne ji omyjte Cisticim pfipravkem nebo v my¢ce. Pokud se v nadobé nahromadil
vodni kdmen, mizete ji namocit do prostfedku na odstrafiovani vodniho kamene (pouziveijte jej podle
pokynd uvedenych vyrobcem daného prostfedku) nebo do alkoholického octu. Nadobu je nutné po

¢isténi a pred vracenim na misto ddkladné umyt.

POZNAMKA: Pokud nadobu nevrétite na své misto, bude béhem pegeni s pouzitim pary voda kapat
na pokrm.

11.3 Cisténi parniho systému

Kromé Cetnosti peceni s doplnénim pary potfeba Cisténi zavisi i na tvrdosti pouzivané vody.

Zacatek procesu:

I
|
C

9 INFORMACE!
Pokud nechcete provadét cisténi parniho systému ve chvili, kdy vam to navrhne trouba, muizete
jej prerusit dotekem na = . Cisténi mlizete prerusit maximalné tiikrat, poté uz trouba fungovani
parni funkce znemozni.
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11.4 Odstran

ni draténych a fixnich vytahovacich list.

11.5 Odstranovani a umistovani dvirek a skla dvirek

Q_.h

~

)

11.6 Vyména zarovky
Halogenova zarovka: G9, 230 V, 25 W

A B

12. Reseni problému

V zaruéni dobé mize vykonavat opravy vyhradné servisni stfedisko opravnéné vyrobcem.

Pred jakymikoliv opravami se ubezpecte, Ze je zafizeni odpojeno od elektfiny vytazenim vypinace
nebo vytahnutim napajeciho kabele ze zasuvky.

Neopravnéné zasahy a opravy spottebi¢e mohou zpUsobit riziko rany elektrickym proudem a nebezpedi
zkratu, proto je neprovadeéjte. Pfenechte tuto praci odbornikovi, resp. servisnimu technikovi.
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V pfipadé mensich poruch ve fungovani tohoto spotfebice si vtomto ndvodu ovéfte, zda mlzete jejich
pfi¢inu odstranit sami.

Pokud spottebi¢ nefunguje z dlivodu nespravného ovladani ¢i manipulace, neni navstéva opravare
ani v dobé trvani zaruky bezplatna.

Informachni Stitek se zakladnimi Udaji o spotfebici je umistén na okraji trouby.

12.1 Tabulka odstranovani poruch a chyb

Problém/chyba Pricina

Pojistka se ¢asto vyhazuje. Zavolejte servisniho technika.

Vymeéna zarovky v troubé je popsana v kapitole

Svétlo na zafizeni sporaku nefunguje. Vyména 24rovky.

Odpojte na nékolik minut spotrebi¢ ze sité
(odSroubuijte jisti¢ nebo vypnéte hlavni spinag), poté
ho znovu zapojte do sité a zapnéte troubu.

Ovladaci jednotka nereaguje, text na
displeji zamrznul.

Doslo k chybé ve fungovani elektronického modulu.

Displej zobrazuje chybu ErrX. Vypnéte na nékolik minut spotfebié ze sité.

Je-li éislo chyby dvoumistné, zobrazi se

ErXX Pokud se chyba zobrazuje i nadale, zavolejte do
) servisu.

Na displeji se zobrazi napis SEnS, teplotni | Ocistéte zasuvku.

sonda neni pfipojena. Pokuste se nékolikrat za sebou zapojit a odpojit

teplotni sondu.

Pokud se vam navzdory dodrzovani vySe uvedenych rad nepodafilo poruchu odstranit, obratte se
na autorizovany servis. Odstranéni poruch nebo reklamace, které vzniknou nasledkem nespravného
zapojeni €i pouzivani spotrebice, do zaruky nespadaji. Naklady na opravu v tomto pfipadé hradite
sami.

13. Informace o shodé

Typ radiového zafizeni: Wi-Fi modul

Pracovni frekvencéni rozsah: 2.412GHz - 2.472GHz
Maximalni vysilaci vykon 17.7dBm EIRP
Maximalni zisk antény: 2.7dBi

Hisense timto prohlasuji, ze vySe uvedené radiové zarizeni je v souladu se smérnici 2014/53/EU.

14. Ochrana zivotniho prostredi

Obal je vyroben z ekologicky Setrnych materiall, které je mozno
E recyklovat, zlikvidovat nebo znicit bez jakéhokoli ohrozeni zivotniho

prosttedi. Obalové materidly jsou pro tyto Ucely odpovidajicim zplsobem
[r— oznaceny.

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni oznacuje, ze se s vyrobkem nema

zachazet jako s béZnym odpadem z domacnosti. Vyrobek je potfebné

odevzdat do autorizovaného centra sbéru pro zpracovani odpadu z
elektrickych nebo elektronickych zafizeni.
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Spravna likvidace vyrobku pomuze zabranit vzniku nepfiznivych uginkd
na zivotni prostfedi a zdravi osob, k nimz by mohlo dojit v pfipadé
nespravné likvidace vyrobku. Podrobné informace o likvidaci a zpracovani
vyrobku vam na pozadani poskytne pfislusny mistni organ, ktery ma na
starost zachazeni s odpadem, vas poskytovatel sluzeb likvidace odpadu
nebo obchod, kde jste vyrobek zakoupili.

Vyhrazujeme si pravo na pripadné zmény a chyby v ndvodu k pouziti.
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15. Test jidla

EN60350-1: Pouzivejte pouze pfislusenstvi dodané vyrobcem.
Plech na peceni vZzdy umistéte do kone¢né polohy na dratovém voditku. Umistéte kola¢ ve formé

podle obrazku.

* Spotrebi¢ predehfivejte az na pozadovanou teplotu. Nepouzivejte rezim rychlého predehfivani

** Predehfrejte troubu po dobu 10 minut. Nepouzivejte rezim rychlého pfedehfivani

*** Otocte po 2/3 doby peceni.

PECENI
umisténi
Pokrm vybaveni formy na fiec Omin ]
peceni
susenky - mélky plech na 3 150 25-40 ||
jednouroviiové peceni
suSenky - meélky plech na - _ p.
jednourovnové peceni 3 135 35-50
susenky - meélky plech na ok _ P
dvouurovriové peceni 2,4 140 25-40
susenky - melky plech na 1,4,5 135 45-60
trojurovnove peceni
kolace - - mélky plech na 3 |160-170* | 20-30 |[]
jednouroviiové peceni
kolace - ~ mélky plech na 3 155 * 20-30 |[®
jednouroviiové peceni
kolac? T mevlky,plech na 15 140 * 30-45 P
dvoutrovriové peceni
kolae - trojuroviiové | oI Plech na 1,3,5 | 140-150 | 830-50
peceni
2 x kulaté forma pro
Pigkotové tésto pedeni, primér 26 cm 2 150 45-55 ]
/rost
2 x kulata forma pro
Pigkotové tésto pedeni, pramér 26 cm 2 160 45-55
/rost
. , 2 x kulata forma pro
piskotovy dort - P O * - P
dvouliroviova peczenl, primér 26 cm O 2,4 170 45-55
/rost
2 x kulata forma pro
jable&ny kolad pe&eni, praimér20cm | OO 2 160 ** 70-120 |[]
/rost
2 x kulata forma pro
jableény kolaé peéeni, primér20cm | OO 2 160 70-120
/rost
GRILOVANI
opeceny chléb Rost 5 max 4-7 E|




zachyceni tuku

I T T ] [N [T
Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky
PECENI
burgery rost + plech pro 230 05-40 ***
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16. Vase poznamky
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16. Vase poznamky
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16. Vase poznamky
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