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1. BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed pouzitim spotfebice si peclivé pfeCtéte veskeré pokyny a
ulozte je na bezpe¢ném misté pro budouci pouZiti. Pfi pouzi-
vani spotfebice vzdy dodrzujte veskerd bezpecnostni opatie-
ni, abyste predesli jeho poskozeni nebo zranéni osob. Tento
spotiebi¢ musi byt pouzivan pouze tak, jak je popsano v této
prirucce.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

POZOR: NEBEZPECi POPALENI

VAROVANI: Velmi horké povrchy.

NEDOTYKEJTE SE horkych povrch(, mohlo by dojit ke

zranéni. Vzdy pouzivejte rukojet.

- TENTO SPOTREBIC VYZADUJE DOZOR. Spotiebi¢ nenechavejte
béhem pouzivani bez dozoru, po kazdém pouziti jej odpojte. Ne-
nechavejte spotiebi¢ zapnuty nebo zapojeny do zasuvky bez
dozoru.

- DULEZITE: Pii manipulaci s horkymi tekutinami dbejte zvysené
opatrnosti, hrozi riziko zranéni zplsobené pretec¢enim, opareni
parou ¢i vystriknutim kapaliny.

- Jakakoliv sousedici plocha nebo nabytek musi odolat minimal-
nimu narustu teploty o 85 °C nad okolni teplotu v mistnosti, ve
které se béhem pouzivani nachazi. Kolem spotrebice ponechejte
100 mm volného prostoru kolem predni, zadni a bocni ¢asti a
min. 700 mm mezi topnou plochou a spodni stranou jakéhokoli
vodorovného povrchu. Nékteré typy vinylového ¢i laminatového
kuchyriského ndbytku jsou velmi nachylné na poskozeni teplem
nebo na zménu barvy i pfi nizsich, nez zde uvedenych teplotach.
Za Skody zpUsobené instalaci spotfebice, které jsou v rozporu s
témito pokyny, nese odpovédnost majitel. Spotrebic nepouzivej-
te pro ukladani predmétu nebo jako pracovni plochu.

- Spotiebi¢ nepouzivejte v blizkosti nebo pod hoflavymi materia-
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ly, jako jsou zaclony, zavésy nebo nabytek.

- Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které ma-
ji nedostatecné zkudenosti a znalosti, bez dohledu osoby zodpo-
védné za jeji bezpecnost, nebo bez sezndmeni s pokyny tykajici
se pouzivani spotrebice.

- Déti musi byt vzdy pod dohledem, aby bylo zajisténo, Ze si s tim-
to spotiebicem nebudou hrat.

- Tento spotrebic je urCen pouze pro domaci pouziti ve vnitfnich
prostorech. Neni uren pro pouziti v prostredi, jako jsou kuchyriky
pro zaméstnance a dalsi pracovni ¢i komercni prostredi; nebo pro
zakazniky v hotelech a motelech, nebo v dalSich prostiedich typu
ubytovacich sluzeb.

- Pokud je poskozeny napajeci kabel, spotiebi¢ prestante ihned
pouzivat. Poskozeny napdjeci kabel musi byt vyménén v autori-
zovaném servisu, povéieném poprodejnim servisu nebo odbor-
nikem, jinak hrozi nebezpedi Urazu.

- BEhem pouzivani nebo po pouziti neomotavejte napajeci kabel
kolem jeho hlavni asti.

- Napdjeci kabel nenechdvejte viset pres okraj pracovni plochy ci
kuchyriského stolu.

- Zabrante kontaktu napajeciho kabelu se zdrojem tepla.

- Protoze se vnéjsi povrchy spotiebice mohou béhem pouzivani
zahfivat, davejte pozor, aby se povrchy spotiebi¢e nedostaly do
kontaktu's jinymi povrchy citlivymi na teplo.

- Nepouzivejte kovové nacini, pomucky, apod., mohlo by dojit k
poskozeni varnych desek.

- Pied Cisténim nechte spotiebic zcela vychladnout.

BEZPECNOSTNIi OPATRENI - ELEKTRICKA CAST

- Ujistéte se, ze pouzité napajeci napéti odpovida napéti, uvede-
nému na Stitku (na spodni strané krytu spotrebice).

- Spotiebic neni urcen k ovladani pomoci externiho ¢asovace, ani
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jiného samostatného ovladaciho systému.

- Po pouziti, pfed sestavovanim a cisténim spotrebic¢ vzdy odpojte
ze zasuvky.

- Pro odpojeni spotiebice tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel.

- Nez se dotknete napajeciho kabelu nebo vytahnete zastrcku ze
zasuvky, vzdy se ujistéte, ze mate suché ruce.

BEZPECNOSTNi OPATRENI - OBECNE

- Pfed prvnim pouzitim ze spotrebice odstrarite vsechny obalové
materialy, veSkeré propagacni stitky nebo nalepky, apod.

- Pfed pouzitim zkontrolujte spotrebic, zda nevykazuje znamky
poskozeni. Pokud spotiebic¢ spadl nebo se jevi jako poskozeny,
nepouzivejte jej.

- Pfed zapnutim spotrebice se ujistéte, ze jsou jeho varné desky
spravné nasazeny a zajistény ve své poloze.

- Nepouzivejte spotiebic k jinému ucelu, nez ke kterému je urcen,
ajinak, nez je zde popsano.

- Nedotykejte se horkych povrchi; pokud je spotiebic¢ zapnuty a
béhem doby jeho chladnuti.

- Spotiebic¢ umistéte na Cisty, stabilni, suchy, a tepelné odolny po-
vrch v blizkosti elektrické zasuvky.

- Nepokousejte se spotfebi¢ posouvat nebo zvedat za rukojet, pfi
zvedani spotrebice se ujistéte, Zze mate zespodu plnou oporu.

- Na zapnuty spotiebic, nebo dokud je horky, nic nepokladejte.
- Béhem vareni nezabalujte potraviny do plastové félie, polyetylé-

novych sackd nebo do kovové félie. Mohlo by dojit k poskozeni
varnych desek a ke vzniku nebezpeci pozaru.

- Se spotiebi¢em nepouzivejte jiné pfislusenstvi a/nebo nastavce,
nez jaké doporucuje Cuisinart.

- Neumistujte spotrebic na horky plynovy nebo elektricky hofak
nebo do jeho blizkosti, ani jej nevkladejte do vyhiaté trouby.




- Nenechavejte spotiebi¢ zapnuty nebo zapojeny do zasuvky bez
dozoru.

- Pfed pouzitim pravidelné kontrolujte vsechny dily. Pokud je né-
ktera ¢ast poskozena, SPOTREBIC NEPOUZIVEJTE.

- Aby nedoslo ke zranéni nebo ke vzniku pozaru, béhem pouziva-
ni spotrebic¢ nezakryvejte.

- Aby nedoslo ke vzniku poZzaru, urazu elektrickym proudem nebo
ke zranéni, neponofujte zakladnu, kabel nebo zastrcku do vody a
jinych kapalin, a nedavejte je do mycky nadobi.

- Pro odpojeni spotrebice od napajeni otocte ovlada¢ do nulové
(0) pozice, a pak vytahnéte zastrcku ze sité.

- Po pouziti a pred cCisténim spotrebic vzdy odpojte ze zasuvky.

- Varné desky doporucujeme myt opatrné ru¢né. V pripadé myti v
myc¢ce nadobi je umistéte pouze na horni rost.

% VAROVANI: Polyetylénové sacky/jiné obalové materialy

(B) mohou byt nebezpecné. Abyste predesli riziku uduseni,
uchovavejte je mimo dosah kojenct a déti. Obalové ma-
terialy nejsou urceny na hrani.

Likvidace vyslouzilych elektrickych a
Ef elektronickych zarizeni

V zajmu vsech a pro aktivni podileni se na spole¢ném
usili o ochranu zivotniho prostredi:

« Produkt nesmi byt michan s béZznym domovnim odpadem.

- Vyuzijte sbérnd mista a systém likvidace vyslouzilych zafizeni,
dostupny ve vasi zemi.

[ Faktura - doklad o nakupu ]

Kupujici

« Prosim, uschovejte si tento zdrucni list s origindlnim dokladem o ndkupu.
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2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakoupeni grilu Cuisinart® Griddle & Grill!

Jiz vice nez 30 let je cilem Cuisinart vyrabét to nejkvalitnéjsi vybaveni do kuchyné. Veskeré produkty
Cuisinart jsou navrzeny pro vyjimec¢né dlouhou Zivotnost a pro snadné pouzivani, aby poskytovaly
kazdy den vynikajici vykonnost.

Pokud se chcete dozvédét o nasich produktech a ndpadech vice, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3. FUNKCE (viz obalka tohoto navodu)

1. Rukojet

2. Pécka uvolnénizavésu

3. Tlacitka pro uvolnéni plotynek (horni i dolni)
4. Ovladac¢ nastaveni teploty

5. Ovladac¢ ¢asovace

6. Zékladna

7. Odkapavaci miska

8. Stérka

9. Grilovaci plotynky (Grill)

10. Grilovaci/pecici plotynky (Griddle)

4. POUZIVANI

Griddle & Grill je opravdu viestranné kuchyriské vybaveni. Lze jej pouzit mnoha raznymi zplsoby, v
zavislosti na pokrmu, ktery pfipravujete.

Obsahuje dvé sady plotynek. Grilovaci plotynky (Grill) - Zebrovany povrch je idedlni, napf. pro
steaky, kebab a panini. Grilovaci/pecici plotynka (Griddle) - hladky povrch se skvéle hodi, napf. na
palacinky, vejce a francouzskeé toasty.

Pouzit mlzete oboje plotynky dohromady, bud stejné plotynky, nebo kombinaci plotynky Grill a
plotynky Griddle.

A.POUZIVANI PLOTYNEK

Nasazeni grilovacich plotynek

1. Ujistéte se, Ze je gril vypnuty a odpojeny od elektrické sité.

2. Vyberte plotynky (Grill nebo Griddle), které chcete pouzit.

3. Gril umistéte tak, aby ovladaci prvky smérovaly k vdm. Zvednutim rukojeti otevrete gril.

4, Zarovnejte dva vystupky na zadni strané plotynky (viz obr. 1) s drzaky na spodni strané krytu grilu
(viz obr. 2). Naklonte plotynku a zasunte ji pod drzak.

5. Zatlacte plotynku do krytu grilu, dokud nezaklapne a nezapadne na své misto.

6. Stejnym zpUsobem upevnéte i druhou plotynku.

Obr. 2




Vyjmuti grilovacich plotynek

1. Pfed vyjmutim grilovacich plotynek se ujistéte, ze je gril vypnuty, odpojeny od elektrické sité a
zcela vychladly.

2. Vyhledejte tlacitka pro uvolnéni plotynek. Nachazeji na pravé strané grilu, na hornim a spodnim
krytu.

3. Pevné stisknéte horni uvolriovaci tlacitko, uvolni se horni plotynka (mirné se vysune ze zékladny).

4, Zvednéte plotynku nahoru a vysunte ji zpod drzakd.

5. Pro uvolnéni spodni plotynky postup zopakujte stisknutim spodniho uvolhovaciho tlacitka.

6. Plotynky mUizete opatrné umyt ru¢né, nebo je umistit na horni rost mycky nadobi.

B. VYBER POLOHY PLOTYNEK
Po umisténi plotynek na gril vyberte jejich polohu, v zévislosti na zpUsobu vareni:

PIné oteviena poloha

Gril Ize pouzivat v pIné oteviené poloze pro vytvoreni dvojité
varné plochy.

” Pokud chcete gril nastavit do pIné oteviené polohy, jednou
rukou zvednéte rukojet do polooteviené polohy grilu, a druhou
rukou zatlacte (smérem nahoru) na packu, umisténou na pravé
strané grilu, aby se uvolnil zavés. Pfitom zatlacte rukojet grilu
dozadu, dokud nebude spocivat na pracovni plose, a horni a
spodni plotynky nebudou ve vodorovné poloze.

z
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‘v“ W T ] Gril Ize pouzivat vpolooteviené poloze.
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Pokud chcete gril-nastavit do této polohy, jednoduse zvednéte

rukojet, dokud nebude ve zcela vzpfimené poloze a nezapadne
na misto. Gril zlistane v této poloze, dokud nezaviete kryt nebo
nebudete pokracovat v jeho otevirani do zcela oteviené polohy
pomoci uvolriovaci packy zavésu.
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Gril Ize pouzivat v uzaviené poloze jako kontaktni gril/panini.
Tato poloha je idedlni pro rychlé vareni, protoze teplo se prenasi
na potraviny z obou stran grilu. Konstrukce plovouciho zavésu
zarucuje, ze se prostor mezi horni a spodni plotynkou pfizptsobi
tloustce potraviny. Pfi sou¢asném vafeni vice nez jednoho kusu
potravin se snazte zajistit, aby byla jejich tloustka stejna, tim bude
zajisténo rovnomérné propeceni kazdého kusu.

Vafreni v této poloze grilu probiha nasledovné: Jednoduse polozte potravinu na spodni plotynku.
Levou rukou uchopte rukojet, pravou rukou poklepejte na horni ¢ast grilu a mirnym tlakem je
zavfete, dokud nebude viko v Urovni zékladny a nebude spocivat na potraviné. Béhem vareni
muzete viko pomoci rukojeti lehce pfitlacit, aby se uzamkly chuté.



C. POUZIVANI INTEGROVANE ODKAPAVACI MISKY

Tento gril obsahuje chytry systém odvodu tuku. Tuk je odvadén malym vybranim na zadni strané
plotynek, coz umoznuje odkapavani tuku do integrované misky.

VlozZeni odkapavaci misky: Misku vlozte do $térbiny na pravé strané spodniho krytu tak, aby byl jeji
okraj se zakfivenym tvarem vlozen jako prvni.

Vyjmuti odkapavaci misky: Misku jednoduse vysurite ze stérbiny. Tuk po vareni bezpec¢né zlikviduj-
te. Odkapévaci misku Ize myt v mycce na nddobi.

D. POUZIVANI GRILU

Jakmile jsou vloZeny plotynky a odkapdavaci miska, a byla zvolena poloha grilu,jste pfipraveni.

1. Ujistéte se, Ze je gril zapojen do zasuvky.

2. Pomoci ovladace teploty zvolte pozadovanou teplotu. Rozsviti se ¢erveny indikator, coz znamena,
Ze je gril zapnuty a zahfiva se. Kdyz gril dosdhne poZadované teploty, rozsyiti se zeleny indikator.

3. Jakmile umistite potraviny na gril, nastavte ovlada¢ ¢asovace.

POZNAMKA: Po uplynuti nastavené doby ¢asova¢ vyda slysitelny zvuk, ale gril nevypne.

Pro ukonceni vareni otocte voli¢ teploty na nulu a odpojte napéjeci kabel ze sité.

4. Zeleny indikator se bude nadale rozsvécovat a zhasinat podle nastavené teploty. To je normalni.
POZNAMKA: Pii prvnim pouziti grilu méze byt citit mirny zapach nebo kout. To je u spottebich s
nepfilnavym povrchem normalni a bézné.

Pouzivejte pouze dievéné nebo zaruvzdorné plastové'nacini. Nikdy nenechdvejte plastové nadobi
v kontaktu s horkou grilovaci plotynkou. Pfed dalim (grilovanim opatrné seSkrabnéte z plotynek
prebytecné, nahromadéné potraviny a tuk (vybrdnim na zadni strané plotynek) do odkapavaci
misky, a pak setiete veskeré zbytky papirovou utérkou. Po'ukonceni vareni otocte voli¢ teploty na
nulu a odpojte napajeci kabel ze sité. Pred manipulaci nechte gril zcela vychladnout.

Nize uvedena tabulka slouzi pouzejako voditko, aby vam z po¢atku pomohla se orientovat.
Priivodce poskytuje doporucené doby pro kontaktni grilovani cerstvych potravin. Doba vareni se
maze lisit, v zavislosti na celkové tloustce a hustoté potravin. Driibez a maso pfipravujte tak
dlouho, dokud nevytece $téva, ryby pfipravujte tak dlouho, dokud neni maso v celém téle
neprihledné. Pfed podavanim se ujistéte, Ze je jidlo dikladné provarené.

5. CISTENI A UDRZBA

Pred prvnim pouzitim a po kazdém pouziti diikladné ocistéte kazdou cast.

Po ukonceni vareni otocte volic teploty do nulové polohy (0) a odpojte napajeci kabel.

Pted dalsi manipulaci nechte gril zcela vychladnout.

Pokud uz je gril studeny, pomoci stérky odstrante z plotynek zbytky potravin. Stérku Ize myt ru¢né
nebo v mycce na nadobi.

Odstrarite tuk z odkapavaci misky. Odkapavaci misku Ize myt ru¢né nebo v mycce na nadobi. Varné
plotynky Ize myt ru¢né nebo v hornim kosi my¢ky nadobi. K €isténi nikdy nepouzivejte kovové
predméty, jako jsou noze a vidlicky, abrazivni houbicky nebo produkty, které by mohly poskodit
povrchovou Upravu.

Pokud jste vafili morské plody, plotynky otiete citronovou stavou, aby se chut moiskych plod
nepfenesla do dalsiho receptu.

Spodni kryt a ovladace otfete mékkym, suchym hadfikem. V pfipadé odolnych skvrn jej navihcete,
ale nikdy nepouzivejte abrazivni cistice nebo abrazivni houbicky, draténky, apod.

Zastrcku, kabel nebo zékladnu neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

Pfed uloZzenim se ujistéte, Ze jsou vSechny dily ¢isté a suché.

Neomotavejte kabel kolem grilu.



” Poloha S
Maso Pfiprava q Teplota Doba vareni
grilu

Kufeci prsa bez kosti, Rozklepejte na rovnomérnou | Uzavieny 210°C 7-9 min

bez klize tloustku 15-20 mm " . - . -

PIné otevieny / | 210°C 8-10 min po kazdé strané
polootevieny

Kureci stehna bez Rozprostiete na rovhomérnou | Uzavieny 210°C 8-10 min.

kosti, bez klize tloustku, odstrarite veskery " . N B . "
viditelny tuk Plné otevvren}l/ 210°C 8-10 min po kazdé strané

polootevieny

Hovézi steak, Podle chuti okoferite. Uzavieny 230°C 3-10 min, v zavislosti na

bez kosti, Pokud je marinovany, pied vasi piiprave.

tloustka 20-25 mm vafenim jej dobie scedte. " . - T X

PIné otevieny / | 230°C 3-10 min, v zavislosti na
polootevieny vasi pfipravé:

Hovézi maso, filety, Podle chuti okoferite. Pokud Uzavieny 230°C 4-5 min.

tloustka 25 mm je marinovany, dobfe scedte.

Hovézi maso, burgery | Hovézi maso, hamburgery Uzavieny 230°C 5-8 min,

Vepiova panenka Nakréjejte na 20 mm silné Uzavieny 230°C 4 min. Vepiové maso by
medailony, mohou byt mélo byt na pohled lehce
rozklepané. rlzové. Po pfepeceni

bude maso suché.

Veprové kotlety bez Viechny kotlety by mély Uzavieny 210°C 4-9 min. Vepiové maso by

kosti, 15-25 mm. mit stejnou tloustku mélo byt na pohled lehce

rlzové. Po prepeceni
bude maso suché.

Klobasy, tepelné Propichnéte vidlickou nebo Uzavfeny 210°C 14-18 min, v zavislosti na

neupravené Spickou noze. tloustce.

Rybi steaky Uzavfeny 210°C 6-7 V2 min.

(mecoun, tunak, " - > ) S N

losos), PIné otevieny / | 210°C 7-8 min po kazdé strané.

vykosténé, polootevieny

tloustka 20-25 mm

Krevety Dobie vysuste. Podle chuti Uzavieny 230°C 2-2% min.
osolte a pifpadné potrete
extrapanenskym olivovym
olejeng Y olivovy PIné otevieny / | 230°C 1-2 min po kazdé strané.

polootevieny

Hrebenatky Dobte vysuste. Podle chuti Uzavieny 230°C 2-2 Y2 min.
osolte a pfipadné potrete
extra panenskym olivovym PIné otevieny / | 230°C 1-2 min po kazdé strané.
olejem polootevieny Nepfrevarte.

Houby portobello, Uzavieny 210°C 6-8 min, dokud nebudou

15 mm silné platky krasné zhnédlé a kiehké

CUISINART
Zl du Val de Calvigny
Mezinarodni zaruka 59141 lwuy Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zajistuje zakaznicky servis v kazdé zemi. France cuisinart_international@conair.com

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3letou zaruku, pokud to neni v rozporu se zdkonnou zaru¢ni dobou jednotlivych zemi. Béhem této doby nabizime standardni vyménu
spotiebice (stejného nebo ekvivalentniho). Aby bylo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zaru¢nimu listu je tfeba pfipojit originalni doklad o koupi (prodejni
doklad, faktura, Gi¢tenka) spolu s vasimi Uplnymi kontaktnimi Udaji. Zaruka se nevztahuje na $kody zpUsobené nespravnym pouzitim, padem, rozebranim
nebo opravou neopravnénymi osobami. Tato zaruka zadnym zplisobem neovliviwuje vase prava vyplyvajici ze zakona.
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